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Eurofish partners with stakeholders in its member 
countries and beyond executing projects for the 

development of fisheries and aquaculture.

Team up with us by contacting projects@eurofish.dk
or visit eurofish.dk for more information.

Pelagic fi sh processing

In-house

Nobbing machines
and Auto-packers

for sardine and mackerel

Vredenburg South Africa
Mobile: +27 83 2620362

E-mail: easycancc@gmail.com
Website: www.easycan.co.za

ONE OF THE MAIN MANUFACTURES
      OF PROCESSING MACHINES 

       FOR BIG, SMALL AND
     VERY SMALL PELAGIC FISH

  Nobbing down to 110  pcs/kg
    Filleting down to 100 pcs/kg

      Up to 450 fish pockets per min

  Slånbärsv. 4, SE-386 90
     Öland Sweden
       info@seac.se

      WWW. SEAC.SE

Polystyrene compressors

The specialist in fishbox
compactors and recycling

Tel. +45 97371799
runi@runi.dk
www.runi.dk

A/S Slicers

Refurbished equipment

kettle of fish

Visit Eurofish at
Aquaculture Europe
22-25 September
Valencia, Spain
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A different

Recycling

WASTE TO VALUE
Recycle Specialist

- Fishboxes
- Plastics
- Cardboard

We also buy 
materials to

reduce your CO2
footprint.

sales@all4recycle.com
ALL4RECYCLE.COM    

Reach buyers 
across Europe. 

Contact 
adverts@eurofi sh.dk

01_Cover 4p.indd   2 30/06/25   1:46 PM



Bu sayıda

Sürdürülebilirlik 
Yasalara Yansıyor

Türkiye, yıllar içinde ekonomik, toplumsal ve çevresel çıkarları dengede tutmayı amaçlayan 
pek çok yasal dü]enlemeyi hayata geçirdi. Balıkçı fi losuna y|nelik kısıtlamalar ]aman ]aman 
gevúetildi, ardından yeniden sıkılaútırıldı. Son d|nemde gemilerin iúletmeden çıkarılıúı için verilen 
destekler sayesinde fi lo kapasitesinde a]alma sağlandı. Kurallara uyumu güvence altına almaya 
y|nelik denetim ve teftiúler ise sistemli bir úekilde sürdürülüyor. Su hrünleri *enel Müdürlüğüne 
atanan Turgay Türkyılma], kaynakların korunmasına y|nelik |nlemlerle birlikte balık stoklarının 
sürdürülebilir biçimde kullanılacağının s|]ünü veriyor. Ayrıntılar için bk]. sayfa 13

Türkiye¶de su ürünleri yetiútiriciliği sekt|rü, 2022¶ye kıyasla neredeyse tüm ana türlerin üretim 
hacminlerinde ciddi artıúların g|rüldüğü 2023 yılında yine |nemli baúarılara im]a attı. Hükümet, 
üreticilerin ürünlerine katma değer ka]andırmasını teúvik ederek sekt|rün toplam üretim değerini 
arttırmayı hedeÀ iyor. Bu doğrultuda, hem eğitim programlarına hem de uluslararası standartlara 
uyum süreçlerine destek veriliyor. Dahası, yetiútiriciliğin sürdürülebilirliğini güvence altına 
almaya da büyük |nem atfediliyor. Ayrıntılar için bk]. sayfa 15 

Balık yetiútiriciliğinde ıúığın kullanımı, hem uygulayıcıların hem de araútırmacıların giderek daha 
fa]la ilgi g|sterdiği bir alan hkline geldi. Belli süreler boyunca belirli dalga boylarında ıúığa maru] 
kalmanın, ba]ı türlerin cinsel olgunlaúması, beslenme davranıúı ve büyümesi ü]erinde olumlu 
etkileri olduğu tespit edildi. Bununla birlikte, ıúığın olumsu] etkileri de s|] konusu olabilir� bu 
nedenle, ıúığı kullanarak nelerin baúarılabileceği ve neleri baúarılamayacağı konusunda daha fa]la 
araútırma yapılması gerekiyor. Ayrıntılar için bk]. sayfa �

İspanyol bir teknoloji kuruluúu, yapay ]ekk, akıllı sens|rler, internet ve risk tahmin modellerini bir 
araya getirerek, balık kafeslerindeki olası arı]alara karúı erken uyarı veren bir sistem geliútiriyor. Bu 
sistem sayesinde, iúletmeciler sorunlara sorunlar henü] kritik hkle gelmeden müdahale edebilecek. 
g]ellikle açık deni]lerdeki balık çiftlikleri için geliútirilen bu sistem, ]orlu çevresel koúullarda 
kafes yapısının çok çeúitli parametrelere dayalı olarak i]lenmesini sağlıyor. İnsan eliyle yapılan 
kontrollerde sorunlar çoğu ]aman ancak ciddi hasar meydana geldikten sonra fark edilebilirken, bu 
sistem ]ayıf noktaları |nceden tespit etmeye imkkn tanıyor. Ayrıntılar için bk]. sayfa 7

İspanya¶da yürütülen bir projede, eski balık ağları yepyeni bir kullanım alanına kavuútu yol yapımı. 
Salamanca hniversitesi¶nden araútırmacıların diğer ortaklarla birlikte yürüttüğü çalıúmada, belli 
mal]emelerden üretilmiú eski veya atılmıú ağlar parçalanarak asfalt karıúımına dkhil ediliyor ve 
b|ylece konvansiyonel yollardan daha sağlam ve u]un |mürlü yollar inúa edilebiliyor. Bu buluú 
³hayalet ağ´ olarak bilinen terk edilmiú, kaybolmuú veya atılmıú ağ sorununa da ç|]üm olabilir. 
Balıkçılar, eski ağlarını geri d|nüúüme sunmaya teúvik edildiğinden, bu buluú sayesinde deni] 
canlılarını avlamaya devam eden hayalet ağların sayısı a]altılabilir. Ayrıntılar için bk]. sayfa 10

Dondurulmuú balık, baúta raf |mrü ve kolay elleçlenme olmak ü]ere, ta]e ürünlere g|re pek çok 
avantaj sağlıyor. Dondurulmuú ürünlerin depolanması ve nakliyesinin, ta]e ürünlere kıyasla çok 
pratik olması sayesinde, dünya genelinde dondurulmuú balık ve deni] ürünleri ticaretinin 2028 
yılına kadar 400 milyar dolara ulaúması bekleniyor. Dondurma iúlemi, oksidatif ve en]imatik 
faaliyetlerin yanısıra bakteri geliúimini de yavaúlattığı için son derece etkili bir koruma y|ntemi. 
Endüstriyel dondurma iúlemleri çok hı]lı gerçekleútiğinden ürünün dokusu, besin değeri ve 
ta]eliği korunuyor. )irmaların hangi y|ntemin kendileri için en uygun olduğuna karar vermeden 
|nce değerlendirebileceği çeúitli dondurma teknikleri mevcut. sayfa 2�
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Su Ürünleri Yetiştiriciliği
 6 Işığın balık yetiştiriciliği üzerindeki etkileri etra� ıca araştırılmalı

Işığın su ürünleri yetiştiriciliği üzerinde hem olumlu hem 
olumsuz etkileri var

 7 DigiSafeCage—Kültür balıkçılığı sektöründe dijital devrim 
yaşanıyor
Açık deniz yetiştiriciliğinin geleceği güvence altına alınıyor

Projeler
 10 İspanya'da RheoNet projesiyle, yıpranmış balık ağları asfaltla 

karıştırılarak dayanıklı yollar inşa ediliyor
Denizden karayoluna—balık ağlarının yeniden 
 değerlendirilmesi

Türkıye
 13 Mevzuat, gelecek nesiller için kaynakları korumanın 

önemini yansıtıyor
Türkiye’deki balıkçılık düzenlemeleri ve uygulamaları

 15 Türkiye’de hükümet su ürünleri sektörünün iklim değişikliğine 
uyum sağlamasına yardımcı oluyor
Balık yetistiriciliginin gelecegi güvence altına alınıyor

 18 AyFish mersin balığı stoklarının eski haline döndürülmesine 
katkıda bulunuyor
Havyar üretimine yönelik iddialı planlar
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 20 Sür-Koop, Su Ürünleri Kooperati� eri Merkez Birliği
Balıkçılar ile devlet arasındaki köprü

 21 Kefal, levrek, çipura ve yılanbalığı avıyla uğraşan balıkçı 
kooperatifi
Balıkların doğal göçünden yararlanıyor

 24 Doğal içeriklere dayalı sağlıklı yaşam ürünleri
Faydaları için sülük salyasından enzimler elde  ediliyor

Teknolojı
 26 Ürünlerin Raf Ömrünü Uzatırken Besin Maddelerini ve 

 Vitaminleri Korumak Mümkün
Hassas tekniklerle hızlı derin dondurma

 30 NorMar Trading
Deniz ürünleri sektörü için modern balık işleme 
 ekipmanları

Euro� sh Magazine’in web sitesine (www.
euro� shmagazine.com) erişim için QR kodunu 
tarayınız. Euro� sh Magazine bülteni almak 
için Web sitemizde kayıt oluşturabilirsiniz.
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G ıda üretiminin en hı]lı büyü-
yen alanlarından biri olan 
su ürünleri yetiútiriciliğinde, 

akuakültür sistemlerinin verimliliğini, 
sağlamlığını ve sürdürülebilirliğini 
iyileútirmek için sürekli olarak yeni-
likçi stratejiler aranıyor. Bu bağlamda 
en çok ümit vaat eden araútırma alan-
larından biri de, suda yaúayan orga-
ni]maların fi]yolojisi, davranıúları ve 
büyümesi ü]erinde |nemli bir etkisi 
olmasına rağmen çoğu ]aman g|] 
ardı edilen ıúığın rolüdür.

*eçen yıl Kopenhag¶da dü]enlenen 
A4UA2024 konferansı kapsamında, 
³Iúık ve Balık´ ve ³Iúık ve Diğer 
Sucul 2rgani]malar´ baúlıklı iki 
çalıútayda, u]manlar, akuakültürde 
ıúığın çok y|nlü etkilerini keúfetmek 
ü]ere bir araya geldi.

Eurofish �Danimarka� ve MATE 
�Macaristan� tarafından ortaklaúa 
dü]enlenen A4UA24 çalıútayları, 
Avrupa Akuakültür Derneği¶nin 
�EAS� 2023 yılında Viyana¶da baú-
lattığı müna]araların devamı nite-
liğindeydi. Daha |nce elde edilen 
olumlu geri bildirimlere ve içg|rülere 
dayandırılan çalıútaylarda odaklanı-
lan konulara sadece balıkların değil, 
diğer su organi]malarının da dahil 
edilmesi sayesinde, ıúığın su ürün-
leri yetiútiriciliği ü]erindeki etkisinin 
daha kapsamlı bir úekilde incelenmesi 
sağlandı. 2turumlar iki ana temaya 
ayrılarak, ıúığın balıklar ve diğer 
sucul organi]malar ü]erindeki etkileri 
incelenirken, her iki bağlamda dalga 

Işığın balık yetiştiriciliği üzerindeki etkileri etra�ıca araştırılmalı

Işığın su ürünleri yetiştiriciliği 
üzerinde hem olumlu hem olumsuz 
etkileri var
Işığın etkisi giderek önem kazanan bir araştırma alanı

boyu, yoğunluk ve fotoperiyot gibi 
çeúitli ıúık parametrelerinin farklı tür-
lerin fi]yolojisini, büyümesini, üreme 
biyolojisini ve sağlığını nasıl etkile-
diği ele alındı. Aydınlatma teknoloji-
lerindeki geliúmelerin ve su ürünleri 
yetiútiriciliğinde ıúık kullanımında 
d|nüúüme yol açma potansiyeline 
sahip bilimsel bulguların sergilen-
diği oturumlarda u]manlar on sunum 
paylaútı. Aydınlatma sistemleri ve 
makine g|rüúü alanındaki |nemli 
yenilikler sunuldu ve bunların yetiú-
tiricilikte verimliliği artırma ile ilgili 

.uluohaQHlHrGH� EHllL |]HllLklHrH sahLS ıúıklarıQ Ealıklar �]HrLQGHkL oluPlu YH oluPsu] HtkLlHrL tHst HGLlL\or�

rolleri vurgulandı. Sunumlar esna-
sında, belirli dalga boylarının ve ıúık 
yoğunluklarının balık fi]yolojisini, 
balıkların beslenme davranıúlarını ve 
metabolik oranlarını nasıl etkileyebi-
leceği ele alınırken, b|ylelikle üretim 
maliyetlerini düúürme ve balık refa-
hını artırma potansiyeli vurgulandı.

Ele alınan |nemli konulardan biri 
de, ıúığın su ürünleri yetiútiriciliği 
türlerinde cinsel olgunlaúmayı kont-
rol etmedeki rolüydü. Araútırmacı-
lar, hedeÀi ıúık manipülasyonunun 

melatonin üretimini baskılaya-
bileceğini, cinsel olgunlaúmayı 
geciktirebileceğini ve büyüme 
oranlarını artırabileceğini ortaya 
koyan bulgular sundu. dalıúmalar, 
deni] kafeslerinde sürekli olarak 
ıúığa maru] kalmanın yetiútirilen 
türlerde daha fa]la büyümeye yol 
açtığını ve üretim optimi]asyonu 
için cinsiyete |]gü ıúık stratejileri-
nin potansiyel taúıdığını g|steriyor. 
Sunumlarda ayrıca yeni geliúen 
LED teknolojileri ve ilave aydın-
latma teknolojileri de ele alındı. 

[ 68 h5h1/E5ø <E7øù7ø5ø&ø/øöø ]
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Bu geliúmeler enerji verimliliği, 
geliúmiú üretim ve para]it y|netimi 
gibi faydalara iúaret ediyor olsa da, 
bunların balık biyolojisi ü]erindeki 
u]un vadeli etkileri henü] çok a] 
biliniyor. grneğin dar bantlı aydın-
latma, büyümenin |tesinde biyolo-
jik süreçleri etkileyerek potansiyel 
olarak stres, erken olgunlaúma veya 
deformasyonlar gibi sonuçlara yol 
açabilir. Iúık, günlük ve mevsimsel 
ritimleri, geliúim aúamalarını ve 
davranıúları dü]enlemede kilit bir 
rol oynadığından, ıúık yoğunluğu-
nun ve spektral bileúimin dikkatli 
bir úekilde değerlendirilmesi, çiftlik 
balıklarının refahını sağlama açısın-
dan |nem ar] ediyor.

,úı÷ıQ GalJa Eo\u Ea]ı 
soQuolarıQ EHlLrlH\LcLsL 

olaELlLr 

2turumlarda odaklanılan konu-
lar arasında |]ellikle sa]anların 
yetiútirildiği havu]u sistemlerinde, 
ıúık, fotosente] ve oksijen seviye-
leri arasında nasıl bir etkileúimin 
gerçekleútiği de yer aldı. Suyun 
optimi]e edilmiú ıúığa maru] 

tutulmasının suyun kalitesini iyi-
leútirdiği, balıkların sağlığına yarar 
sağladığı ve fotosentetik aktivi-
teyi derstekleyerek balıkların daha 
hı]lı büyümesini sağladığı ortaya 
koyuldu. Ayrıca, ıúığın plankton 
dinamikleri ü]erindeki etkilerinin de 
ele alındığı müna]aralarda, ıúık ]en-
ginleútirmesinin baúlangıçta plank-
tonlara ve oksijen üretimine fayda 
sağladığı, ancak doğru bir biçimde 
dengelenmediği takdirde balık sağ-
lığı için risk oluúturduğu dile geti-
rildi. Belirli dalga boylarıyla, belirli 
türlerde umut verici sonuçlar elde 
edilebiliyor� |rneğin, mavi LED 
ıúığın Malabar orfo]unda büyüme 
oranlarını artırdığı tespit edildi, bu 
da hedeÀi ıúık kullanımı yoluyla 
büyümeyi artırma ve yem maliyet-
lerini a]altma potansiyeline iúaret 
ediyor. Ayrıca, |]ellikle smolt ve 
sudak yetiútiriciliğinde refahı artır-
mak için ıúık y|netimi stratejileri-
nin |nemi vurgulandı. Araútırmalar, 
1� saat aydınlık - 8 saat karanlık 
fotoperiyodunun sudak larvalarında 
büyümeyi ve hayatta kalmayı 
optimi]e ettiğini, iyi dü]enlenmiú 
ıúık koúullarının ise devridaimli 

akuakültür sistemlerindeki balık 
larvalarında yemden yararlanma 
oranlarını ve büyümeyi destekledi-
ğini g|steriyor.

Sunumlar birkaç kilit nokta ü]e-
rinde fikir birliğine varıldığını 
ortaya koydu. İlk olarak, ıúığın aku-
akültür üretiminde kritik olmakla 
birlikte yeterince yararlanılma-
yan bir etken olduğu konusunda 
mutabık kalındı. Büyüme, refah 
ve sağlık ü]erindeki etkilerinin 
kanıtlanmıú olmasına rağmen, aku-
akültürde ıúığın kullanımı henü] 
baúlangıç aúamasındadır. *erekli 
teknoloji mevcut olsa da, farklı tür-
lerin yoğunluk, süre ve dalga boyu 
da dahil olmak ü]ere değiúen ıúık 
koúullarına nasıl tepki verdiğini 
iyileútirmek için daha fa]la araú-
tırmaya ihtiyaç var. Katılımcılar 
bu konuları Valensiya¶da yapılacak 
EAS 2025 oturumlarında yeniden 
ele almaya karar verdiler. 2rga-
ni]at|rler, bu at|lye çalıúmalarını 
daha büyük bir platforma entegre 
ederek, s|ylemi ilerletmeyi, iúbirli-
ğini kolaylaútırmayı ve nihayetinde 
su ürünleri yetiútiriciliğinde ıúık 

y|netimi için kapsamlı kılavu]lar 
geliútirmeyi amaçlıyor. 

,úık� GL÷Hr PoGHrQ 
tHkQoloMLlHrlH 

ELrlHútLrLlGL÷LQGH 
Gaha Ga E�\�k �PLt 

YaGHGL\or 

Su ürünleri yetiútiriciliği, yapay 
]eka ve makine g|rüúü gibi geliú-
miú teknolojilerin entegre edilmesi 
ve fotosente] gibi doğal süreç-
lerden yararlanılması sayesinde, 
ıúığın sürdürülebilir ve verimli 
balık üretiminin temel taúı haline 
geldiği yeni bir çağın eúiğinde 
duruyor. Bu alandaki çalıúmalar 
ilerlemeye devam ederken, A4U-
A24¶te dü]enlenen çalıútaylar ve 
ben]erleri de, sucul ortamlarda 
ıúık ve yaúam arasındaki karma-
úık etkileúime ıúık tutmada etkili 
olacak ve hem üreticilere hem de 
çevreye fayda sağlayan yenilikle-
rin |nünü açacaktır.

(va .RvaFV� (urR¿Vh� eva#
eurR¿Vh�dk� ChriVtian 3� 8nmaFk� 
(urR¿Vh� FhriVtian#eurR¿Vh�dk

A çık deni], sürdürülebilir 
yetiútiricilik için geniú fır-
satların yanı sıra çeúitli 

]orluklar da sunar. Sert hava koúul-
ları, yapısal kırılmalar ve çevresel 
tehditler ekonomik kayıplara, balık 
kaçıúlarına ve u]un vadede ekolo-
jik ]ararlara yol açar. 2024 yılında 
Valensiya kıyısı açıklarında yaúanan 

DigiSafeCage—Kültür balıkçılığı sektöründe dijital devrim yaşanıyor

Açık deniz yetiştiriciliğinin 
geleceği güvence altına alınıyor
Yapay zeka, Nesnelerin İnterneti (IoT), akıllı sensörler ve risk tahmin araçları yetiştiricilik sektörünü değiştirerek sektörü daha 
verimli ve çevre dostu kılma potansiyeline sahip.

yüksek atmosfer soğuk hava dam-
lası ya da 2020 yılında İspanya¶nın 
doğusunda ve )ransa¶nın güneyinde 
yaúanan *loria )ırtınası gibi yakın 
tarihte oluúan fırtınalar açık deni] 
kafeslerinde çipura gibi türlerde 
�53¶e varan üretim kayıpları ile 
bu kafes sistemlerinin kırılganlığını 
g|]ler |nüne serdi.

DigiSafeCage bu ]orluklara yanıt 
olarak, kestirileme] deni] koúulla-
rına karúı yetiútiricilik altyapısını 
güçlendirmek ü]ere tasarlanmıú, 
çığır açıcı bir teknolojik hamle 
úeklinde ortaya çıktı. Centro Tec-
nolygico Naval y del Mar �CTN� 
|ncülüğünde, Next*eneration AB 
fonlarının desteğiyle yürütülen bu 

giriúim yapay ]ekayı, IoT sens|rle-
rini ve bir dijital iki] modelini bir 
arada kullanarak gerçek ]amanlı 
risk i]lemesi ve tahmini gerçek-
leútirir. Büyük veriden, kestirimsel 
analitikten ve otomasyonlu alarm-
lardan yararlanan DigiSafeCage su 
ürünleri yetiútiricilerine sorunları 
ortaya çıkmadan |ng|rebilme, mali 
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]ararları en a]a indirirken çevresel 
sürdürülebilirliği artırabilme kabili-
yeti ka]andırır. Baúarısının temeline 
yetiútiricilik úirketlerinin, araútırma 
kurumlarının ve teknoloji sağlayı-
cılarının katıldığı iúbirlikçi inovas-
yonu koyan s|] konusu proje, farklı 
ülkelerde geliútirilmekte olan akıllı 
yetiútiricilik sistemlerine gü]el bir 
|rnek oluúturuyor.

$kıllı \HtLútLrLcLlLk 
sLstHPlHrL� soruQları 

E�\�PHGHQ |QJ|rHELlLr

Açık deni] yetiútiriciliği, insan 
yaratıcılığı ile doğa olayları ara-
sındaki hassas dengeyi tutturma 
eylemidir. Açık deni]lerde yapılan 
su ürünleri yetiútiriciliği, küresel 
su ürünleri talebini karúılamanın 
sürdürülebilir yollarından birini 
sunarken diğer yandan iúletme faa-
liyetlerini deni]in belirsi]liğine 
açık hale getirir. Dev dalgalar, 
güçlü akıntılar ve değiúken sıcak-
lıklar altyapının sürekli sınandığı 
bir ortam oluúturur. Bu fakt|rler 
karúısında yaúanacak bir yenilgi ise 
yıkıcı boyutta olabilir: Tüm kafesler 
ç|kebilir, balık stokları kaçabilir ve 
iúletmeler onları yavaú ve maliyetli 
bir toparlanma sürecine sokacak 
mali darbeler alabilir. *eçtiğimi] 
yıllarda yaúanan fırtınalar bu risk-
leri gayet açık bir úekilde g|]ler 
|nüne serdi. 2024 yılındaki yüksek 

atmosfer soğuk hava damlası ve 
2020 yılındaki *loria )ırtınası 
Akdeni]¶i süpürerek geçti, arkala-
rında bir yıkım bıraktı. Açık deni] 
yetiútiriciliği ciddi ]arara uğradı, 
üretim kayıpları çipura çiftlikle-
rinde �53¶ü buldu. Bu olaylar her-
kesi tedirgin eden bir gerçeğe iúaret 
ediyor: Balık kafeslerinde uygu-
lanan geleneksel i]leme ve bakım 
y|ntemleri, úiddeti giderek artan bu 
ağır hava olayları karúısında yeter-
si] kalıyor.

*eleneksel y|ntemde balık yetiúti-
ricileri manuel kontroller, fi]iksel 
muayeneler ve reaktif bakım ile 
kafeslerinin sağlamlığından emin 
olurlar. Sorunlar sıklıkla ancak 
kayda değer bir hasar oluútuktan 
sonra tespit edildiğinden bu yakla-
úım iúletmeleri savunması] bırakır. 
=amanla yıpranan bir ağ, üst üste 
maru] kaldığı gerilme kuvveti ile 
gevúeyen bir halat veya su sıcaklı-
ğındaki ani bir yükseliú� geleneksel 
y|ntemlerin sunmakta ]orlanacağı 
sürekli i]leme olanakları ve anlık 
müdahaleler gerektiren risklere 
|rnektir. DigiSafeCage, yetiútiri-
ciliğin tamamen doğanın keyfine 
bırakılamayacağının fark edilmesi 
ile hissedilen bir değiúiklik ihtiya-
cından doğdu. <apılması gereken, 
teknolojiden yararlanarak sıkıntıları 
büyümeden tahmin etmek. <apay 
]eka, IoT sens|rleri �aygıtlara 

eklenen ya da entegre edilen dona-
nımlar� ve kestirimsel analitiği 
bir potada eriten proje, su ürünleri 
yetiútiricilerini felaketlere müda-
hale etmenin |tesinde, felaketleri 
|ng|rmeye ve |nlemeye y|nelik 
araçlarla donatır. Sekt|r giderek 
tırmanan ekonomik ve çevresel 
baskılarla karúı karúıyayken akıllı 
yetiútiriciliğe duyulan ihtiyaç tarih 
boyu en yüksek dü]eyine ulaútı.

'LMLtal LkL] YH akıllı 
L]lHPHQLQ �st�QGH 
\�ksHlHQ tHkQoloML

DigiSafeCage¶nin merke]inde, 
bir balık kafesinin gerçek ]amanlı 

bir sanal kopyasını oluúturan 
yenilikçi bir sistem olan dijital 
iki] teknolojisi yatar. Bu dijital 
kopya bir statik modelden ibaret 
değildir� gerçek kafesin davranıú-
larını ve koúullarını da kopyalar 
ve geliúmiú sens|rlerden oluúan 
bir ağdan yeni veriler geldikçe bu 
model sürekli güncellenir. Suyun 
hareketindeki, kafes yapısındaki 
ve çevresel parametrelerdeki 
her küçük değiúiklik kaydedilir, 
anali] edilir ve yapay ]eka algo-
ritmaları tarafından yorumlanır. 
Dijital iki], yapıdaki veya çev-
resindeki en küçük dü]ensi]lik-
leri dahi algılayarak bir erken 
uyarı sistemi gibi g|rev yapar. 

%alık E�\�tPH\H \|QHlLk JHlHQHksHl GHQL] kaIHslHrL� olası kırılJaQlıkları L]lH\HQ YH EuQlar tHhGLGH G|Q�úPHGHQ |QcH u\arı YHrHQ 
sHQs|rlHrlH GoQatılaELlPHktH� E|\lHlLklH tHlafisL P�Pk�Q olPa\aQ ]arar YH kaoıú rLsklHrL a]altılaELlPHktHGLr

$lt\aSı\ı YH ortaPı L]lH\HQ sHQs|rlHrGHQ JHlHQ YHrLlHr JHroHk 
]aPaQlı olarak GLMLtal LkL]H EHslHQL\or� 0oGHl LstHQPH\HQ ELr 
soQuo rLskL |QJ|rG�÷�QGH LúlHtPHcLlHr HGLlJHQ GH÷Ll� HtkLQ ELr 
ELoLPGH harHkHt HGHELlL\or�
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Bir sorunun insan g|]üyle g|rü-
lür boyuta ulaúmasını bekleme]. 
Aksine, tono] halatlarındaki geril-
menin arttığını, ağ yorgunluğu 
belirtilerini ve yapısal kırılmalara 
yol açabilecek basınç noktalarını 
tespit eder. Sistem, bu kırılgan-
lıkları |ng|rerek mesele bir kri]e 
d|nüúmeden |nce iúletmecilerin o 
konuya müdahale edebilmelerine 
olanak verir.

CTN CE2¶su Noelia 2rtega s|] 
konusu gerçek ]amanlı tekno-
lojinin sekt|rde e]berleri nasıl 
bo]duğunu úu s|]lerle açıklıyor: 
³Eskiden su ürünü yetiútiricileri 
fi]iksel kontrollerle yetinmek 
]orundalardı ve bu sadece ]aman 
alan bir y|ntem olmakla kalma-
yıp kapsam açısından da kısıtlı bir 
uygulamaydı. DigiSafeCage ile 
yetiútiriciler altyapıları hakkında 
kesintisi] gerçek ]amanlı bilgi 
alır, bu sayede reaktif değil, anında 
proaktif |nlemler alırlar.´ Sistem, 
yapısal i]lemenin |tesine geçerek 
çevresel değerlendirmede |nemli 
bir rol oynar. Açık deni] çiftlikleri, 
koúulların beklenmedik úekilde 
değiúebileceği dinamik deni] 
ekosistemlerinde bulunur. DigiSa-
feCage su sıcaklığındaki dalgalan-
maları, deni]el dalga yoğunluğunu 
ve hatta ]ararlı alg patlamalarının 
olası baúlangıç ]amanını takip 
eder. Bu içg|rüler yetiútiricilerin 
besleme programları, stok y|ne-
timi ve acil durum protokollerine 
iliúkin kritik kararlar almalarına 
yardım ederek balıkların optimum 
sağlık ve güvenlik koúullarında 
kalmasını sağlar.

%alık kaoıúlarıQıQ 
|QlHQPHsL� EkoQoPLk 

YH HkoloMLk rLsklHr

Kültür balığının doğaya kaçması 
sadece yetiútiricilik iúletmeleri 
için bir mali darbe değildir, aynı 
]amanda bir ekolojik kri]dir. Kül-
tür balıkları kendi b|lge sınırlarını 
ihlal ederek dıúarı çıktıklarında ait 
olmadıkları deni] ekosistemlerine 

ve oradaki yerli türlerle kaynak 
yarıúına girerler ve kimi durum-
larda yabani popülasyonlarla karı-
úırlar. Bu durum genetik çeúitliliği 
]ayıÀatabilir, hastalıklar yarata-
bilir ve kırılgan gıda ]incirlerini 
sekteye uğratabilir. Ekonomik 
açıdan balık kaçıúları bir balık 
çiftliğinin baúına gelebilecek en 
|nemli kayıplardan biridir. Tek bir 
ağın yırtılması ile binlerce balık 
açık deni]e salınabilir ve aylar 
boyunca verilmiú olan emek ve 
yapılan yatırımlar g|] açıp kapa-
yıncaya kadar yok olabilir. Bu tür 
olayların maliyetleri sadece stok 
kaybı ile sınırlı değildir. İúletme-
lerin karúı karúıya kalabileceği 
itibar kaybı, yasal yükümlülük-
ler ve kanuni para ce]aları onları 
felce uğratabilir.

CTN¶de Su ürünleri <etiútiriciliği 
Müdürü olarak g|rev yapan Su 
Josp Luis¶e g|re kestirimsel tek-
noloji bu riskleri tamamen ortadan 
kaldırmasa da hafiÀetebilir: ³Ağ 
kopması olaylarının çoğu aniden 
geliúme]. Küçük, baúta fark edil-
meyen ve ]amanla k|tüleúen bir 
]ayıÀık ile baúlar. DigiSafeCage, 
bu ]ayıÀıklar felaketle sonuçlana-
cak kopmalara d|nüúmeden |nce 
bunları tespit eder ve iúletmelerin 
çok geç olmadan çevirme yapı-
larını güçlendirmelerine olanak 
verir.´ Ağlarda aúınma ve yıpran-
mayı değerlendirme, tono] halatı-
nın sağlamlığını i]leme ve yapısal 
kırılmaları tahmin etme kabili-
yetine sahip olan teknoloji gerek 
sekt|r gerekse deni] ekosistem-
leri için bir koruma sistemi g|revi 
g|rür. Balık kaçıúlarını |nleye-
rek yetiútiricilerin faaliyetlerini 
sorumlu bir úekilde sürdürebil-
melerini ve bir yandan da yabani 
balık kaynaklarının bo]ulmadan 
korunmasını sağlar.

EkoQoPLk YH oHYrHsHl 
aoıGaQ ooklu Ia\Galar

DigiSafeCage mali ve yapı-
sal kayıpları |nlemeye y|nelik 

bir araçtan ibaret değildir, aynı 
]amanda yetiútiriciliğin sürdürüle-
bilirliğini artırmaya y|nelik güçlü 
bir araçtır. S|] konusu proje, 
teknolojinin yardımıyla atıkları 
a]altır, verimliliği optimi]e eder 
ve doğal ortamı korur. *ereksi] 
onarımların ve acil durum müda-
halelerinin a]altılması, karbon 
ayak i]inin a]altması úeklinde 
etkisini g|sterir� çünkü teknele-
rin kontroller ve acil durum ona-
rımları için sık sık sefer yapması 
artık gerekme]. Ayrıca, çevresel 
i]leme ile balık refahını iyileúti-
ren sistem, |lüm oranlarının a]al-
masını ve yem d|nüúüm oranının 
optimi]e edilmesini sağlayarak 
iúletmeleri daha verimli hale geti-
rir ve deni] kaynakları ü]erinde 
baskıyı hafiÀetir.

DigiSafeCage¶nin baúarısı, her-
kesten i]ole bir úekilde çalıúan tek 
bir araútırma ekibinin ulaútığı bir 
sonuç değildir. Tam tersine, CUL-
MARE; ve 3iscifactortas Albala-
dejo gibi |nde gelen yetiútiricilik 
úirketleri ile CTA4UA ve AN)A-
C2-CEC23ESCA gibi araútırma 
kuruluúları arasındaki kapsamlı 
iúbirliğinin sonucudur. Bu taraÀa-
rın katkıları sistemin incelikleri-
nin tasarlanmasında kritik bir rol 

oynadı, bilimsel titi]liği korur-
ken balık yetiútiricilerinin pratik-
teki ihtiyaçlarının karúılanmasını 
da sağladı.

$kıllı \HtLútLrLcLlLk LoLQ 
JHlLútLrLlHQ araolar 

Eaúka ortaPlarGa Ga 
koQuúlaQGırılaELlLr

DigiSafeCage geleceğe doğru 
yürürken kendisinin potansi-
yel uygulamaları da büyümeye 
devam ediyor. Baúlangıçta açık 
deni] yetiútiriciliği için tasar-
lanmıú olsa da teknolojisi kara-
daki kapalı devre yetiútiricilik 
sistemleri �RAS� ve hatta diğer 
deni]cilik sekt|rlerine de uyar-
lanabilir. Kafes bütünlüğünü ve 
çevresel koúulları i]leyen aynı 
kestirimsel i]leme sistemleri� açık 
deni] rü]gar türbinlerine, yü]er 
araútırma istasyonlarına ve deni] 
koruma projelerine uygulanabi-
lir. <etiútiriciliğin |tesine u]anan 
ka]anımlar, altyapısal kararlılık 
ve çevresel farkındalık gerektiren 
deni] ba]lı sekt|rlere y|nelik yeni 
olanaklar sunar ve b|ylece mavi 
ekonominin geleceğini güvence 
altına alır.

,[ai SalvR� (urR¿Vh� i[ai#eurR¿Vh�dk

<ararlaQılaQ tHkQoloMLQLQ tHPHlLQGH� kaIHsL YH oQu oHYrHlH\HQ 
ortaPı L]lH\HQ sHQs|rlHr sa\HsLQGH� HskL YH ]aPaQ alaQ fi]LksHl 
kaIHs koQtrollHrLQL raIa kalGıraQ� fi]LksHl kaIHsLQ saQal ELr PoGHlL 
olaQ GLMLtal LkL] \atPaktaGır�
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[ PROJELER ]

İspanya,da RheoNet projesiyle, yıpranmış balık ağları asfaltla karıştırılarak dayanıklı yollar 
inşa ediliyor

Denizden karayoluna—balık 
ağlarının yeniden değerlendirilmesi
Salamanca Üniversitesi’nde araştırmacılar, eski balık ağlarını yol yapımında kullanarak onlara yeniden hayat veriyor. Amaç, 
balıkçıları eski ağlarını denize atmak yerine faydalı bir amaç için kullanmaya teşvik ederek, ağ atıklarını azaltmak.

Z amora¶nın yolları, martı 
çığlıklarından ve tu] koku-
sundan u]ak buğday tar-

lalarının arasında u]anır. Ancak 
bu yollar bugün, deni]in i]lerini 
taúıyor, ]ira ü]erlerinden geçen 
kamyonların tekerlekleri altında, 
eskimiú balık ağları yeniden hayat 
buluyor. Bir ]amanlar terk edilmiú, 
kaybolmuú ya da atılmıú balıkçı 
ekipmanı �ALD)*� olarak okya-
nus tabanına g|mülen yıpranmıú 
balıkçı ağları, úimdi umulmadık 
bir úekilde� dayanıklı ve sürdürüle-
bilir yolların yapımında temel bir 
bileúen olarak yeniden değerlen-
diriliyor. Her yıl dünya genelinde 
tahmini �40.000 ton balıkçı ekip-
manı kaybolmakta veya atılmakta 
ve bunlar, deni]lerdeki plastik kir-
liliğinin �10¶unu oluúturmaktadır. 
Bu hayalet ağlar, deni] yaúamını 
tu]ağa düúürmeye, mikroplastiğe 
d|nüúmeye ve hassas ekosistem-
leri bo]maya devam ediyor. Bu 
mal]emelerin toplanması, geri 
d|nüútürülmesi ve yeniden kulla-
nılması büyük bir çevresel ve eko-
nomik sorun teúkil ediyor.

İúte burada, Salamanca hniversitesi 
�USAL� liderliğinde gerçekleútirilen 
ve Avrupa Birliği¶nin Next-
*eneration EU fonuyla desteklenen, 
|düllü RheoNet projesi devreye 
giriyor. Diana Movilla 4uesada¶nın 
y|netimindeki bu giriúim, birbiriyle 
ilgisi olmayan iki sekt|rü ²
balıkçılık ve yol inúaatı² bir araya 
getirerek, naylon balık ağı atıklarını 

yenilikçi bir asfalt katkı maddesine 
d|nüútürmeyi hedeÀiyor. Sonuç 
mu" Hem daha sağlam, daha 
u]un |mürlü yollar, hem de deni] 
atıklarına sürdürülebilir bir ç|]üm. 
BMW Espaxa ve Real Madrid 
tarafından dü]enlenen Rethink the 
*ame)orum etkinliğinde tanıtılan 
RheoNet, sadece teknolojik bir 
atılım değil� aynı ]amanda d|ngüsel 
ekonomi için bir |rnek teúkil ediyor, 
]ira bir sekt|rün atığının, baúka bir 
sekt|rde değerli bir kaynak haline 
gelebileceğini kanıtlıyor.

7Hrk HGLlPLú Ealıkoılık 
HkLSPaQları GHQL] 

\aúaPı LoLQ ELr tHhGLt

<ıllarca kullanılan balık ağları 
]amanla yıpranır, tamir edilemeye-
cek hale gelir ve artık bir iúe yara-
madıkları için çoğu ]aman rastgele 
bertaraf edilirler. Kimileri dü]gün 
bir úekilde toplanırlar. Diğerleri ise 
fırtınalarda kaybolur veya deni]in 
derinliklerinde terk edilirler. Artık 
³hayalet ağlar´a d|nüúen bu ekip-
manlar, akıntılarla sürüklenerek, 
amaçlarının çok |tesinde bir süre 
boyunca deni] canlılarını avlamaya 
devam ederler. Her yıl dünya gene-
linde tüm balıkçı ekipmanlarının 
yaklaúık �2¶si �yaklaúık �40 bin 
ton� kaybolmakta ya da atılmak-
tadır. Belki |nemsi] gibi g|rünen 
bu rakam� 2.9�3 kmð galsama ağı, 
75.049 kmð gırgır ağı, 218 kmð trol 
ağı, 739.583 km u]unluğunda para-
keta ve 25 milyondan fa]la kafes 

ve tu]ağı kapsamaktadır ve bu 
miktarlarda ekipman her yıl okya-
nuslara karıúmaktadır. Bu hayalet 
ekipmanlar, deni] yaúamını tu]ağa 
düúürmeye, mikroplastiğe d|nüú-
meye ve deni] ekosistemlerine 
]arar vermeye devam ediyor. Tüm 
bunları toplamak, geri d|nüútürmek 

ve yeniden değerlendirmek ciddi bir 
çevresel ve ekonomik mücadeleyi 
gerekli kılıyor.

Balıkçılar için seçenekler sınırlı� 
*eri d|nüúümün maliyeti yüksek, 
ayrıca limanlarda eski ekipman-
ların y|netimi için yeterli altyapı 

.ara\a YurPuú ELr a÷ Saroası��� 'HQL]H atılaQ YH\a G�ú�r�lHQ 
a÷lar Eoúu EoúuQa GHQL] caQlılarıQı \akala\ıS oQlarıQ |l�P�QH \ol 
aoaELlL\or�
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bulunmuyor. Ba]ı ağlar süresi] 
olarak rıhtımların ve depoların bir 
k|úelerine yığılırken, diğerleri dik-
katsi]likten değil ]orunluluktan 
deni]e bırakılıyor. Eski ekipman-
ların deni]e bırakılması, kimsenin 
istemeyeceği sonuçlar doğuruyor. 
İúte RheoNet tam bu noktada, gele-
nekle sürdürülebilirliğin kesiútiği 
yerde, balıkçılara yeni bir yol sunu-
yor: av ekipmanlarını atmak yerine, 
iúe yarar bir úekilde geleceğe aktar-
mak. Ağlar artık deni]e karıúmak 
yerine úehirleri birbirine bağlayan 
yolların bir parçası olacak.

+Hr a÷ \ol \aSıPı LoLQ 
u\JuQ GH÷Ll

İspanya¶nın Kastilya platosunda 
yer alan =amora 3oliteknik <ük-
sekokulu laboratuvarlarında bam-
baúka bir d|nüúüm gerçekleúiyor. 
Burada, atılmıú naylon balıkçı 
ağları |ğütülerek ince partiküller 
haline getiriliyor, asfalt karıúımla-
rına katılıyor ve dayanıklılık test-
lerine tabi tutuluyor. Bir ]amanlar 
gelgitlerle hareket eden bu liÀer 

úimdi bitümle birleúerek tır trafi-
ğine ve ]amana karúı koyabilecek, 
dayanıklı ve yüksek performanslı 
bir asfalt haline geliyor. Bu yeni-
likçi yaklaúım, inúaat mühendisliği, 
mal]eme bilimi ve sürdürülebilirlik 
alanlarında u]man kiúilerden oluúan 
RheoNet ekibinin yıllar süren çalıú-
masının bir sonucu. 3rojeye Sala-
manca hniversitesi¶nden Dr. Diana 
Movilla 4uesada liderlik ediyor. 
Ekipte ayrıca Aitor Cristiam Rapo-
seiras Ramos, Ana Belpn Ramos 
*avilin, Marta Ascensiyn Rodrt-
gue] Esteban ve Marta Almudena 
)rechilla Alonso da g|rev alıyor. 
Ayrıca ùili¶deki Universidad Aust-
ral¶den 3rof. Manuel Lagos Varas 
ve bu araútırma çerçevesinde te]ini 
ya]an inúaat mühendisliği yüksek 
lisans |ğrencisi Silvana Aparicio 
)errero¶nun katkıları da |nem taúı-
yor.

Süreç üç aúamada gerçekleúiyor:
�  Toplama ve geri ka]anım: 

Asturias¶taki Ribadesella kasa-
basında bulunan ³Virgen de 
la *uta´ balıkçılar loncası iú 

birliğiyle eski ağlar toplanıyor, 
inceleniyor ve geri d|nüúüm 
için sınıÀandırılıyor.

�  3arçalama ve ha]ırlık: Ağlar 
mekanik olarak iúlenip, baútaki 
mal]emenin dayanıklılığı ve 
esnekliğini koruyacak úekilde 
ince bir to] haline getiriliyor.

�  <ol yapımına entegrasyon: Bu 
to] asfaltla karıútırıldığında, 
yolun yoğunluğunu ve daya-
nıklılığını arttırarak fosil yakıt 
ba]lı polimerlere olan ihtiyacı 
a]altıyor.

Ancak ağı yola d|nüútürmek kolay 
bir iú değil. Naylonun kimyasal 
yapısı bitümle birleúmeye direnç 
g|sterdiğinden, uyumluluğu sağla-
mak için hassas testler gerekiyor. 
Mal]emenin ısıya duyarlılığının 
kontrol altına alınması |nem taúı-
yor� ]ira aksi halde mal]eme, g|re-
vini yerine getiremeden bo]ulabilir. 
Her ağ türü bu iú için uygun değil-
dir²monofilament naylon �trol ve 
galsama ağlarında yaygın olarak 
kullanılır� en iyi sonucu verirken, 
polietilen ve polipropilen ağlar 

bağlanmakta ]orlanır. Tüm bunlara 
rağmen, elde edilen sonuçlar umut 
veriyor: RheoNet katkılı asfaltla, 
deformasyona daha dayanıklı, daha 
u]un |mürlü ve çevresel ayak i]i 
daha küçük olan yollar inúa ediliyor.

dHYrHsHl YH 
HkoQoPLk Ia\Galar

<eni bir amaçla tekrar kullanıma 
giren her ağ, boğulmaktan kurtul-
muú bir mercan resifi, bir tu]ağın 
içine sıkıúıp kalmaktan kurtulmuú 
deni] canlıları, ayrıúarak mikrop-
lastiğe d|nüúmüú atıklardan kur-
tulmuú sular demektir. 3rojenin en 
|nemli çevresel ka]anımı, deni]-
lerdeki plastik atıkların a]altılma-
sıdır. Ayrıca, asfalt üretiminde fosil 
yakıt temelli polimerlerin yerine 
RheoNet kullanılması, altyapı sek-
t|rünü daha yeúil hale getiriyor. 
Bu, yalnı]ca karbon emisyonla-
rını düúürmekle kalmıyor, aynı 
]amanda yolların daha dayanıklı 
olmasını sağlıyor. Daha dayanıklı 
asfalt� daha a] onarım, daha a] mal-
]eme tüketimi ve u]un vadede daha 

$÷lar tasQLI HGLlGLktHQ soQra� u\JuQ olGu÷u tHsSLt HGLlHQlHr LQcH ELr to] halLQH JHlHQH kaGar uIalaQı\or �sa÷Ga��  %u to] EaútakL Pal]HPH\lH 
a\Qı G�]H\GH PukaYHPHt YH HsQHklL÷H sahLS

  EUROFISH Magazine TR 1/2025 11

05_PROJECTS_PRJ.indd   11 09/06/25   6:34 PM



[ PROJELER ]

a] çevresel etki anlamına geliyor. 
Dolayısıyla ekonomik avantaj da 
s|] konusu: Daha sağlam ve mali-
yet-etkin yollar, hükümetlerin daha 
a] bakım gerektiren, u]un |mürlü 
mal]emelerden faydalanması anla-
mına geliyor. Bunun aynı ]amanda 
balıkçılara da yararı var� ağlarını 
geri d|nüúüm sistemine dahil ede-
rek bertaraf ücretlerinden kurtulu-
yor ve d|ngüsel ekonomi ç|]ümüne 
katkı sağlıyorlar.

%alıkoılık sHkt|r�\lH 
LúELrlL÷L Eaúarı LoLQ 
ha\atL |QHP taúı\or 

Eskiden eski ağlarını yük olarak 
g|ren balıkçılar, artık onları |nemli 
bir mücadeleye katkı olarak g|rüyor. 
Bu değiúimin kalbinde, ³Virgen de la 
*uta´ loncasının lideri 3atryn Mayor 
Manuel Buenaga 3almero yer alıyor. 

2nun okyanusa ve okyanus halkına 
bağlılığı, bu iúbirliğini yerel katılıma 
ve sürdürülebilir geçiúe dayalı bir 
baúarı hikkyesine d|nüútürdü. Ancak 
balıkçı topluluğunu bu sürece dahil 
etmek kolay bir g|rev sayılma]. 
*ünlük iúleri aksatmayacak verimli 
bir toplama sistemi kurmak, katılımı 
ekonomik açıdan ca]ip kılacak teú-
vikler sunmak ve en |nemlisi ağların 
kullanımı hususunda güven ve úef-
faÀığı sağlamak, uygulama sürecinin 
]orlu g|revlerinden ba]ılarını teúkil 
ediyor. Küçük |lçekli baúlayan bu 
giriúim, artık ulusal çapta tanınır hale 
geldi. Desteğin sürekliliği sağlanırsa, 
Asturias |]erk b|lgesinin |tesine 
geçerek, İspanya ve Avrupa genelin-
deki kıyı topluluklarına yayılabilir.

3rojenin bir sonraki aúamasında, 
RheoNet asfaltı gerçek yol trafiği 
koúullarında test edilecek ve bu 

sayede performansı kontrollü labo-
ratuvar ortamının |tesinde doğru-
lanacak. Ayrıca, inúaat firmaları 
ve kamu altyapı planlamacılarıyla 
kurulacak ortaklıklarla bu teknolo-
jinin daha geniú çapta nasıl uygu-
lanabileceği belirlenecek. Dahası, 
RheoNet¶in ulusal ve Avrupa 
dü]eyindeki sürdürülebilirlik giri-
úimleriyle uyumlu hale getirilmesi 
yoluyla kamu altyapı projelerinde 
kabulü güvence altına alınacak.

8luslararası Iırsatlar 
\olGa

Asfaltı güçlendirebilen balık ağları 
acaba baúka nerelerde kullanılabi-
lirler" RheoNet polimerleri� bina 
temellerinde, k|prülerde ve ero]yon 
kontrol sistemlerinde değerlen-
dirilmek ü]ere adapte edilebilir. 
Ayrıca otomotiv sekt|ründeki 

sürdürülebilir mal]eme arayıúı, ağ 
polimerleri için yeni kullanım alan-
ları yaratabilir. Son olarak, tekstil 
endüstrisinde çevre dostu moda 
ürünlerinde ve mobilya üretiminde 
de kendilerine bir yer bulabilirler. 
g]etle, d|nüútürülmüú balık ağları, 
birçok sekt|rde yerini alabilir. 
Dr. Movilla 4uesada¶ya g|re proje-
nin geniúlemesi sadece İspanya¶yla 
sınırlı kalmayacak, Avrupa ve Latin 
Amerika¶yı da kapsayacak. Nitekim 
projenin araútırma sürecinin baú-
langıç noktası, ùili¶ye ve buradaki 
somon endüstrisinin atık ağlarına 
dayanıyordu. Eğer ]orluklar aúılabi-
lirse, balık ağlarının yol ve altyapı 
yapımına hi]met edecek úekilde 
d|nüútürülmesi, hem çevre hem 
de ekonomi açısından ka]ançlı bir 
ç|]üm olacaktır.

,[ai SalvR� (urR¿Vh�i[ai#eurR¿Vh�dk

6alaPaQca hQLYHrsLtHsLQLQ =aPora kaPS�s�QGH LúlHQPH\L EHklH\HQ a÷lar��� %u a÷lar 9LrJHQ GH la *uta Ealıkoı loQcası\la LúELrlL÷L LoLQGH 
toSlaQı\or� $÷larıQ toSlaQaELlPHsL LoLQ EalıkoılarıQ GHstH÷L úart
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Mevzuat, gelecek nesiller için kaynakları korumanın önemini yansıtıyor

Türkiye’deki balıkçılık 
düzenlemeleri ve uygulamaları
Türkiye Cumhuriyeti Tarım ve Orman Bakanlığı Balıkçılık ve Su Ürünleri Genel Müdürlük makamına kısa bir süre önce atanan 
Turgay Türkyılmaz, Türkiye’nin balıkçılık kaynaklarının sürdürülebilir kullanımına odaklanmış durumda. Balıkçılık yönetiminin 
yıllar içerisinde nasıl bir seyir izleyerek çevresel, ekonomik ve sosyal güvenlik arasındaki denge üzerine nasıl yoğunlaştığını 
kendisinden dinliyoruz.

Türkiye¶de balıkçılık dü]en-
lemelerinin tarihi 2smanlı 
İmparatorluğuna kadar 

u]anmaktadır� 19. yü]yılın ikinci 
yarısında kabuklu deni] ürünlerinin 
ticaretini ve İstanbul¶daki balıkha-
nelerin idaresini dü]enleyen y|net-
melikler çıkarılmıútır. <ine aynı 
d|nemde kamuya açık doğal kay-
nakların devlet lehine kullanımına 
kısıtlama getiren kurallar konmuútur. 
Bu y|netmeliklerde günümü]deki su 
ürünleri kanununda yer alanlara ben-
]er maddeler yer almıútır� gemilerin 
ve balıkçıların ruhsat alma yükümlü-
lüğü hükme bağlanmıú ve av yasağı 
sırasında av halinde yakalanan gemi-
lerin av araçlarına el konulması ve 
idari para ce]aları uygulanması gibi 
yaptırımlar getirilmiútir.

.oruPa ��¶lL \ıllarıQ 
ortalarıQGaQ LtLEarHQ 

ELr |QcHlLk halLQH JHlGL

Cumhuriyet sonrası yasal dü]enleme-
ler Türkiye¶de balıkçılık alanındaki ilk 
|nemli adımların 1950¶lerde atıldığını 
g|stermektedir� 1951¶de ilk Balıkçılık 
Kongresi dü]enlenmiú ve balıkçılığı 
geliútirmek için burada çeúitli kararlar 
alınmıútır. 1970¶lerde Türkiye balık-
çılığında, yürürlükteki mev]uatın 
yeniden yapılandırılması gibi |nemli 
geliúmeler yaúanmıútır. 1971¶de çıkan 
1380 sayılı Su hrünleri Kanunu en 
son 2020 yılında revi]e edilerek 
mevcut úeklini almıútır. 1950¶lerden 
80¶lerin ortasına kadar balıkçılık 
politikası |ncelikle  deni]lerin verimli 

kullanımına y|nelik olarak tasarlan-
mıútır� fi lonun moderni]asyonu ve 
büyütülmesi ile av kapasitesi artı-
rılmıútır. Deni]lerdeki kaynakların 
tükenme] olmadığı net bir úekilde 
anlaúıldığında, 1380 sayılı Su hrün-
leri Kanununda 198� yılında yapı-
lan değiúiklikler, s|] konusu değiúik 
kanun uyarınca ha]ırlanan su ürünleri 
y|netmeliği, genelgeler ve müteakip 
tebliğler ile kaynakların korunma-
sını amaçlayan tedbirler getirilmiú-
tir. 1990¶larda Türkiye av fi losuna 
y|nelik bir kapasite kontrol stratejisi 
uygulamıútır ve 1991¶de yeni balıkçı 

gemileri için ruhsat dü]enlemeyi dur-
durmuútur. Ancak anılan y|netmeliğin 
1991, 1994 ve 2001¶de gevúetilmesi 
Türkiye¶nin av kapasitesinde yeni bir 
artıúı beraberinde getirmiútir. 2002¶de 
deni]de yeni balıkçı gemileri için ruh-
sat verilmesi tamamen durdurulmuú-
tur. 2013 ile 2018 yılları arasında av 
kapasitesinin a]altılması için destek 
uygulamasına geçilmiútir. Toplam 
1.2�4 balıkçı gemisi fi lodan çıkarıl-
mıú ve karardan etkilenen balıkçılara 
yaklaúık 1�5 milyon Türk Lirası �a4� 
milyon EUR� değerinde destek |de-
mesi yapılmıútır. 

%alıkoılık 
G�]HQlHPHlHrLQLQ 

úHkLllHQGLrLlPHsLQH 
t�P Sa\Gaúlar katkı 

sa÷lı\or

Türkiye¶de sürdürülebilir balıkçı-
lık ve su ürünleri yetiútiriciliğine 
y|nelik politikalar geliútirilmesi ve 
bu politikaların hayata geçirilmesi 
Tarım ve 2rman Bakanlığı Balıkçı-
lık ve Su hrünleri *enel Müdürlü-
ğünün yetki ve sorumluluğundadır. 
1380 sayılı Su hrünleri Kanunu ve 
bu kanun kapsamında  ha]ırlanan Su 

7�rkL\H &uPhurL\HtL 7arıP YH 2rPaQ %akaQlı÷ı %alıkoılık YH 6u hr�QlHrL *HQHl 0�G�r� 7urJa\ 
7�rk\ılPa]
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hrünleri <|netmeliği deni] kaynak-
larının korunması, stokların sürdürü-
lebilir kullanımı ve korunması için 
çerçeve mev]uattır. Deni]lerdeki 
ve iç sulardaki balıkçılık faaliyet-
leri bakımından türe, büyüklüğe, 
]amana, yere ve av araçlarına g|re 
getirilen yasaklar, kısıtlamalar 
ve sorumluluklar Ticari ve Ama-
t|r Amaçlı Su hrünleri Avcılığını 
Dü]enleyen Tebliğlerde tariÀ enmek-
tedir. İlgili tebliğler ha]ırlanırken 
doğal kaynaklarımı] ve balıkçılık 
ve yetiútiricilik sekt|rünün durumu-
nun yanı sıra Türkiye¶nin su ürün-
leri avcılığı dinamikleri g|] |nünde 
bulundurulmaktadır. Ha]ırlık süre-
cinde, kamu kurum ve kuruluúları, 
üniversiteler, araútırma enstitüleri, 
sivil toplum kuruluúları ve |]el sek-
t|r temsilcileri gibi tüm paydaúla-
rın g|rüú ve |nerileri alınmakta ve 
değerlendirilmektedir. Bu sürecin 
ardından ilgili g|rüú ve |neriler Su 
hrünleri Danıúma Kurulu ve Balık-
çılık ve Su hrünleri Bilimsel ve 
Teknik Danıúma Kurulu tarafından 
değerlendirilmekte, bunun sonra-
sında tebliğler nihai halini alarak 
yürürlüğe girmektedir.

Türkiye� ana amacı komisyonun 
sorumluluk alanındaki deni] kay-
naklarının en iyi úekilde değerlendi-
rilmesi, akılcı y|netimi, korunması 
ve geliútirilmesinin yanı sıra su 
ürünlerinin sürdürülebilir geliúme-
sini sağlamak olan Akdeni] *enel 
Balıkçılık Komisyonu �*)CM� 
ve Atlantik 2kyanusunda ve biti-
úik deni]lerdeki ton balığı ve ton 
balığı ben]eri türlerin yanı sıra 
k|pek balıklarının ve yan av veya 
tesadüfi  av olarak ]arar g|rebilecek 
diğer deni] canlılarının korunma-
sına y|nelik koruma ve y|netim 
tedbirlerini belirleyen Uluslararası 
Atlantik Ton Balıklarını Koruma 
Komisyonu �ICCAT� gibi b|lge-
sel balıkçılık y|netimi kuruluú-
larına üyedir. B|lgesel balıkçılık 
y|netimi kuruluúlarının ve diğer 
uluslararası kuruluúların kararları, 
kendi balıkçılık dinamiklerimi]e 
g|re Türk mev]uatında uygulama 

 bulmaktadır. S|] konusu kararlar 
mev]uatta uygulanırken Türki-
ye¶deki mevcut dü]enlemelerle 
ayrıntılı bir karúılaútırma yapılmakta 
ve en iyi korumayı sağlayan 
karar uygulanmaktadır.

%alıkoılık YH 
\HtLútLrLcLlLktH �rHtLP 

SlaQlaPası YH \|QHtLP 
SlaQları

Stokların sürdürülebilirliğini sağla-
mak ve gıda ar]ını güvence altına 
almak için, ekolojik ve ekonomik 
|neme sahip türlerin korunması 
ve kullanımı arasındaki denge 
dikkate alınmıútır. 2024 yılı itiba-
rıyla balıkçılık ve su ürünleri üre-
tim planlamasında üretim, ihracat, 
ithalat, avlanabilir stok durumu, 
bilimsel çalıúmalar, çevresel ve 
sosyoekonomik fakt|rler, kalkınma 
planları, stratejik plan ve uluslara-
rası yükümlülükler ile istatistiksel 
veriler dikkate alınmaktadır. Tarım 
ve 2rman Bakanlığı tarafından 
uygulanan üretim planları kapsa-
mında hamsi, mavi kanatlı orkinos, 
inci kefali, yılan balığı, tıbbi sülük, 
beya] kum midyesi ve deni] hıyarı 
balıkçılık ve su ürünleri yetiútirici-
liği planına dahil edilmiútir. Kay-
nakların sürdürülebilir kullanımını 
sağlamak için, üretim planına dahil 
edilen türlerin kotaları belirlenmiú 
ve y|netim planları ha]ırlanmıútır.

grneğin Türkiye, toplam balıkçılık 
hacminin yaklaúık ��5,ini oluúturan 
|nemli bir tür olan hamsinin 
y|netimi için kendi balıkçılık 
dinamiklerini dikkate alarak yeni 
bir model benimsemiútir. 1 Eylül 
2024,te yürürlüğe giren yeni y|netim 
modeliyle, her balıkçı gemisinin 
u]unluğu, kullanılan av araçlarının 
|]ellikleri ve avlanma potansiyeline 
g|re avlanabilecek toplam miktar 
belirlenip tahsis edilmiútir. Bu 
y|netim modeli geçmiúte uygulanan 
modellerden oldukça farklıdır. Bu 
modelle balıkçılar se]on boyunca 
hamsi avlama hakkına sahiptir. 
Avlanabilecek miktar, balıkçı 

gemisine tahsis edilen kotaya karúılık 
gelmekte ve avlar, yerinde kontrol 
ve denetimlerin yanı sıra karaya 
çıkma noktalarında, balık hallerinde 
ve fabrikalarda elektronik i]leme 
sistemleri ile kaydedilmektedir. Bu, 
hamsinin sürdürülebilir avcılığı için 
büyük bir adımdır.

.oQtrol YH GHQHtLP 
IaalL\HtlHrL u\JuQlu÷u 
J�YHQcH altıQa alı\or

Balıkçılık mev]uatının ve y|netim 
planlarının oluúturulması |nemli 
olmakla birlikte, kurallar uygulan-
madığı taktirde anlamlarını yiti-
rirler. Mev]uat çalıúmaları ancak 
etkili denetim ve kontrol faaliyet-
leri yoluyla amaçlarına ulaúabilir. 
Bakanlık rutin olarak ve ayrıca 
belirli bir balıkçılık programı dahi-
linde bildirimleri ve úikayetleri 
değerlendirdikten sonra denetim 
ve kontrol faaliyetleri dü]enlemek-
tedir. Ayrıca balıkçılık faaliyetleri-
nin yoğun olduğu illerde farklı il 
müdürlüklerinde çalıúan personel 
g|revlendirilerek ekipler halinde 
eú ]amanlı çapra] denetimler 
yapılmaktadır. <asadıúı, kayıt dıúı 
ve dü]ensi] balıkçılıkla mücadele 
için idari para ce]aları, balıkçılık 
ruhsatı iptalleri, avlanma yasak-
ları ve hapis ce]aları gibi caydı-
rıcı yaptırımlar uygulanmaktadır. 

Balıkçılık kontrolü ve denetimi, 
etkili i]lenebilirliğin sağlanma-
sında rol oynamakta olup bu kont-
rol ve denetimler deni]lerde ve 
iç sularda, balıkçı gemilerinde, 
karaya çıkarma noktalarında, pera-
kende satıú noktalarında, soğuk 
hava depolarında ve ulaúım gü]er-
gahlarında gerçekleútirilmekte-
dir. Kurumsal altyapı geliútikçe 
kontrol ve denetim faaliyetlerinin 
etkinliği de sürekli olarak iyileú-
mekte ve günümü]de balıkçılık 
verilerini dijital olarak kaydeden 
u]aktan i]leme sistemleri etkin bir 
úekilde kullanılmaktadır.

Türk balıkçılık y|netimi u]un bir 
yol kat etmiú olsa da hala geliúmek-
tedir. Karadeni] ve Akdeni]¶deki 
ticari açıdan değerli stokların 
durumu iyileúmektedir ancak hala 
yapılması gereken çok iú vardır. 
Ayrıca stok y|netim rejimlerinde 
-küresel ısınmanın etkileri gibi- 
sekt|rü etkileyen yeni ]orlukların 
da hesaba katılması gerekmektedir. 
Türkiye, balıkçılık kaynaklarını 
korurken bunların sürdürülebilir 
kullanımına olanak tanıyan tedbir-
leri geliútirmeye devam edecektir.

Türkiye Cumhuriyeti Tarım ve 
Orman Bakanlığı Balıkçılık 
ve Su Ürünleri Genel Müdürü 
Turgay Türkyılmaz

%alıkoılı÷ıQ koQtrol� YH GHQHtLPL� PHY]uata u\JuQlu÷u sa÷laPak 
LoLQ JHrHklLGLr� 0�IHttLúlHr ELr JHPL\L� aYı YH EuQlarıQ \asa\a 
u\JuQlu÷uQu tHsSLt HGHQ EHlJHlHrL koQtrol HGHrkHQ J|r�l�\or�
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Türkiye’de hükümet su ürünleri sektörünün iklim değişikliğine uyum sağlamasına yardımcı oluyor

Balık yetiştiriciliğinin geleceği 
güvence altına alınıyor
Türkiye’de hükümet, su ürünleri yetiştiriciliği sektörünün iklim değişikliğine uyum sağlama çabalarına katkıda bulunuyor. Balık ve 
kabuklu deniz ürünleri yetiştiriciliği hem gıda güvenliği açısından, hem de ülkenin birçok yerinde insanların geçim kaynağı olması 
itibariyle önem taşıyor.

Türkiye¶de su ürünleri üre-
timi giderek güç ka]anmak-
tadır. hretim 2023 yılında 

bir |nceki yıla na]aran �8 artarak 
55� bin tona ulaúmıútır� bu rakam 
son on yılda �137¶lik bir artıúı 
temsil etmektedir. Ana türler tatlı 
suda yetiútirilen alabalık ve deni]de 
yetiútirilen çipura ve levrek olmaya 
devam etmekte olup, bunların her 
birinin hacmi 2023 yılında 155 bin 
ton civarında seyretmiútir. Buna ek 
olarak, deni]deki kafeslerde yetiú-
tirilen g|kkuúağı alabalığının üre-
tim çıktısı 2014¶te 5.000 tondan a] 
iken 2023¶te ��.000 tona fırlamıú-
tır. 2023¶te |nemli hacimlere sahip 
diğer türler arasında midye �9.000 t�, 
sarıağı] ��.000 t� ve mavi yü]geçli 
orkinos �4.000 t� bulunmaktadır.

+HP �rHtLPLQ hHP 
GH ELrLP GH÷HrLQ 
artırılPası Hsas

Balıkçılık ve Su hrünleri *enel 
Müdürlüğü Su hrünleri Daire 
Baúkanı Tanju g]demirden, genel 
olarak su ürünleri yetiútiriciliğinin 
doğru y|nde büyümeyi sürdür-
mesinden sorumlu. g]demirden,e  
g|re amaç sadece sürdürülebi-
lir üretimi artırmak değil, aynı 
]amanda su ürünlerine daha fa]la 
değer katılmasını teúvik etmek. 
Dolayısıyla hükümet, sekt|rdeki 
üreticilerin verimliliğini artırmak, 
ürün çeúitliliği yaratmak ve ihracat 
potansiyelini güçlendirmek için des-
tek sunuyor. Katma değeri yüksek 
ürünlerin üretimi yerel  ekonomik 

kalkınmayı desteklerken aynı 
]amanda Türkiye¶nin su ürünleri 
pa]arındaki rekabet gücünü de artı-
rıyor. Bakanlık, su ürünleri yetiú-
tiriciliği sekt|ründen elde edilen 
ürünlerin katma değerini artıracak 
yeni teknolojiler ve üretim y|n-
temleri geliútirmeye y|nelik pro-
jeleri destekliyor. Bu projeler balık 
iúleme, ürünlerin korunması, paket-
leme ve yenilikçi ürünlerin �|rneğin 
dondurulmuú veya iúlenmiú ürünler� 
ve sürdürülebilir üretim y|ntemleri-
nin geliútirilmesi gibi alanlara odak-
lanıyor. *emilerden, depolamaya, 
nakliye ve iúlemeye kadar değer 

]incirinin her halkasında sürdürü-
lebilirliği artırmaya y|nelik çabalar 
için de destek sağlanıyor.

<etiútiricilerin |ğrenimi de değer 
katma sürecinin bir parçası ola-
rak kabul edildiği için destekle-
niyor. <etiútiriciler, balık iúleme, 
markalaúma, ürün çeúitlendirme, 
pa]arlama ve yeni ürün geliútirme 
konularında eğitim alabiliyorlar. 
Markalaúma ve pa]arlama çabaları 
kapsamında, organik su ürünleri 
yetiútiriciliği sertifi kaları gibi etiket-
ler, yerel ve uluslararası gıda fuar-
larında ürünlerini tanıtan üreticilere 

avantaj sağlıyor. Ayrıca, yeni tesis-
lerin kurulması ve mevcut tesislerin 
verimliliğini artıran teknolojilerin 
uygulanması için de destek sağlanı-
yor. Devletin sağladığı düúük fai]li 
krediler ve hibeler, üreticileri katma 
değeri yüksek ürünlerin üretimine 
yatırım yapmaya teúvik ediyor. 
Dahası, kırsal alanlarda su ürünleri 
yetiútiriciliği yapan küçük |lçekli 
iúletmelere, tesislerinin moderni]as-
yonu ve yeni ürünlerin geliútirilmesi 
için mali destek sağlanıyor. <etiú-
tiricilik úirketleri *lobal.*.A.3., 
ASC, IS2 ve BA3 gibi uluslararası 
standartlara uymaya teúvik edilirken, 

7aQMu g]GHPLrGHQ� 6u hr�QlHrL <HtLútLrLcLlL÷L 'aLrH %aúkaQı� %alıkoılık YH 6u hr�QlHrL *HQHl 
0�G�rl�÷�� 7arıP YH 2rPaQ %akaQlı÷ı� 7�rkL\H
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IFS, BRC ve ISO da işleme tesisle-
rini ilgilendiren standartlar arasında 
yer alıyor. FAO’nun elindeki son 
verilere göre, Türkiye’nin çiftlik 
balığı ihracatı 2022’ye kadarki dört 
yıl içinde istikrarlı bir şekilde arttı. 

Su ürünleri yetiştiriciliği şu anda 
Türkiye’nin toplam ihracatının çok 
küçük bir kısmını oluşturuyor ola-
bilir, ancak bakanlık bunu artırmak 
için önemli bir potansiyel olduğuna 
inanıyor. Şirketlerin küresel sağlık, 

güvenlik ve kalite standartlarına 
uyma çabalarının desteklenmesi, 
sektörün ihracatını artırmaya yönelik 
hükümet öncelikleriyle örtüşüyor.

Daha fazla devridaim 
sisteminin kurulması 

sektörün gücünü 
arttıracak

Hükümetin su ürünleri yetişti-
riciliğine yönelik stratejik plan-
ları, çevresel, sosyal ve ekonomik 
öncelikler arasında bir dengenin 
kurulmasını hedefl iyor. Su ürünleri 
yetiştiriciliği tesislerinin çevre 
üzerindeki olumsuz etkilerini en aza 
indirmek için Çevresel Etki Değer-
lendirme (ÇED) süreçlerine başvu-
ruluyor. Ekosistem temelli yönetim 
yaklaşımları benimsenerek üretim 
faaliyetlerinin ekolojik dengeyi boz-
masının önüne geçilmeye çalışılıyor. 
Potansiyel yetiştiricilik sahala-
rının detaylı planlanması, besin 
birikimi ve habitat bozulması gibi 
çevresel etkilerle karşılaştırma ola-
sılığını azaltıyor. Koruma altındaki 
 alanlarda veya yüksek biyoçeşitlilik 
seviyesine sahip alanlarda akua-
kültür üretimine genel olarak izin 
verilmiyor. Kapalı devre akuakültür 
sistemleri, daha düşük bir su tüke-
timi ve dış çevre üzerindeki etkilerin 
daha sınırlı olması gibi avantajlar 
sağlıyor. Hükümet ayrıca şirketleri 
su arıtma sistemleri kurmaya ve bu 
sistemlerden kaynaklanan atıkların 
çevresel açıdan uygun şekilde ber-
taraf edilmesini sağlamaya zorluyor. 
Özdemirden, baraj göllerinde balık 
yetiştirme ruhsatlarının gölün taşıma 
kapasitesine göre verildiğini, deniz-
lerde de üretimin hassas ekosistem-
lerden uzakta yapıldığını söylüyor.

Ayrıca, besin konsantrasyonlarının 
ve oksijen seviyelerinin tespiti için 
sulardan düzenli olarak numune 
alınıyor ve bölgedeki doğal popü-
lasyonların durumu ve çeşitliliği 
izleniyor. Tesislerin faaliyetleri-
nin uzaktan izlenmesi ve habitatın 
bozulma riskinin tespit edilmesi 
için de çalışmalar başlatılmış 

 bulunuyor. Teknolojik yenilikler 
ve dijitalleşme ile birlikte, çevreye 
odaklanan uluslararası sertifi kas-
yon programlarının da örneğin su 
kalitesinin izlenmesi, atık yöne-
timinin iyileştirilmesi ve hasta-
lıkların takibi yoluyla, sektörün 
daha çevre dostu hale gelmesinde 
rol oynaması bekleniyor. Mevcut 
teknolojiler hakkında bilgi sağla-
mak ve çiftçileri teknolojiyi nasıl 
kullanacakları konusunda eğitmek 
de hükümetin planları arasında 
yer alıyor. Türkiye’de yetiştirilen 
balıkların kalitesi ve bu balıkları 
tüketmenin faydaları konusunda 
kamuoyunu bilinçlendirmek için 
kampanyalar düzenleyerek iç piya-
sadaki tüketimi arttırmak da strate-
jik bir öncelik teşkil ediyor. Ayrıca, 
su ürünleri yetiştiriciliği sektöründe 
çalışan kadın girişimcileri ve genç-
leri destekleyerek toplumsal cinsi-
yet açısından sektörü daha dengeli 
hale getirmek ve özellikle kırsal 
alanlarda istihdam fırsatları yarat-
mak da stratejik öncelikler arasında 
yer alıyor. Bakanlık ayrıca idare, 
araştırma kurumları ve endüstri 
arasındaki işbirliğini genişletmek 
ve derinleştirmek istiyor. Bu plan-
ların önümüzdeki yıllarda uygulan-
ması yoluyla, üretim ve ihracatın 
artması, çevresel etkilerin azaltıl-
ması ve sosyal önceliklerin yerine 
getirilmesi umuluyor.

Devletin tedbirleri 
sürdürülebilirliği 

artırıyor

Tanju Özdemirden, su ürünleri 
yetiştiriciliği sektöründeki büyü-
menin devam edebilmesi için 
büyümenin sürdürülebilir olması 
gerektiğinin bilincinde. Aynı 
zamanda su ürünleri yetiştiriciliği, 
tüketicilerin protein ihtiyacına kat-
kıda bulunan ve gıda çeşitliliğini 
artıran besleyici ve sağlıklı bir 
balık ve deniz ürünleri kaynağı ola-
rak Türkiye’nin gıda güvenliğinde 
de önemli bir rol oynuyor. Hükü-
met, çevre dostu ve verimli üretim 
sistemlerini teşvik etmek üzere su 

Türkiye‘de akuakültür üretimi 
(Ton)

2019 2020 2021 2022 2023

Akuakültür ürünleri

Toplam 373 356 421 411 471 686 514 805 556 287(r)

İç sular 116 426 128 236 136 042 146 063 156 758(r)

Alabalık (Gökkuşağı 
alabalığı)

113 678 126 101 134 174 144 347 154 991(r)

Alabalık (Salmo sp.) 2 375 1 804 1 558 1 302 1 440

Sazan 203 173 171 293 216

Mersin balığı - 14 - 1 1

Tilapi 6 13 6 - -

Avrupa yayın balığı(1) 121 92 84 95 79

Kurbağa 43 39 49 25 31

Deniz suyu 256 930 293 175 335 644 368 742 399 529

Alabalık (Gökkuşağı 
alabalığı)

9 411 18 182 31 509 45 454 66 055

Alabalık (Salmo sp.) 281 507 45 - -

Çipura 99 730 109 749 133 476 152 469 154 011

Levrek 137 419 148 907 155 151 156 602 160 802

Mercan balığı 5 1 4 28 59

Mavi benekli çipura(1) 74 - - - -

Kırmızı çizgili çipura(1) - - - - -

Minekop 47 26 2 18 -

Sarıağız 3 375 7 428 5 913 4 771 6 149

Sinarit 27 - - - -

Sivriburun karagöz - - - - -

Trança 66 - 3 5 -

Beyaz lagos(2) - - - 1 -

mavi yüzgeçli orkinos 2 327 4 338 4 952 3 879 3 674

Midye 4 168 4 037 4 585 5 469 8 738

Beyaz bacaklı karides - - 4 19 18

donax trunculus(2) - - - 25 21

Mavi yengeç(3) - - - - 1

Spirulina nei(2) - - - 2 1
Kaynak: Tarım ve Orman Bakanlığı, Türkiye

(1) 2017‘den beri derleniyor.

(2) 2022‘den beri derleniyor.

(3) 2023‘ten beri derleniyor.

(r) Revize edilmiş veri
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ürünleri yetiútiriciliği úirketlerine 
destek vemenin yanısıra, su ürün-
leri yetiútiriciliği b|lgelerindeki 
su kalitesini i]liyor, yetiútirilen 
türlerin yerel ekosistemle uyumlu 
olmasını ve doğal yaúam alan-
larına ]arar vermemesini temin 
ediyor, sürdürülebilir avlanma 
politikalarıyla doğal balık popü-
lasyonlarını koruyor ve yetiútirici-
ler tarafından kullanılan yemlerin 
ve aúı veya ilaç gibi diğer bileúik-
lerin doğaya ]arar vermemesi için 
gerekli |nlemleri alıyor. hniversi-
teler, araútırma enstitüleri ve |]el 
sekt|r ortaklığıyla |]ellikle gene-
tik ve biyoteknoloji alanlarında 
yapılan çalıúmalar sayesinde, balık 
ve kabuklu su ürünleri yetiútirici-
liğinin sürdürülebilirliğini artıra-
cak yeni ç|]ümler geliútiriliyor, 
test ediliyor ve hayata geçiriliyor. 
İklim değiúikliğinin etkileri de 
hükümet destekli araútırmaların 
odak noktaları arasında yer alıyor. 

Bilim insanları, endemik türlerin 
nasıl korunabileceğinin yanısıra, 
farklı iklim koúullarına ve ekosis-
temlere uyum sağlayabilen, kültür 
üretimi için aday olabilecek yeni 
türlerin belirlenmesi konusunda da 
çalıúmalar yapmaya teúvik edili-
yor. Hem hükümet hem de araútır-
macılar, akuakültür endüstrisi için 
aday olabilecek potansiyel yeni 
türlerin, yüksek derecede predat|r 
davranıúlar, habitat tahribatı veya 
Türk sularında sınırsı] yayılma 
gibi istilacı tür |]ellikleri sergile-
memesi gerektiğinin farkındadır.

Sekt|rün karúı karúıya olduğu ]or-
luklar arasında su sıcaklıklarındaki 
artıú da yer alıyor. g]ellikle midye 
üreticilerini etkileyen bu durum, 
stoklarda toplu |lümlere neden 
olabiliyor. Ayrıca üreticiler, yüksek 
sıcaklıkların 2024¶te yaúanan müsi-
laj olayının tekrarlanmasını tetikle-
yeceğinden endiúe ediyor.

<HtLútLrLlHcHk \HQL 
t�rlHrL EHlLrlHrkHQ 

PHYcut t�rlHrL GH Gaha 
GLrHQolL halH JHtLrPHk 

hHGHÀ HQL\or

g]demirden yeni türlerin kültür 
üretimi için aday olma potansiyeli 
araútırılırken, mevcut durumda yetiú-
tirilmekte olan türlerin direncini 
artırmak ü]ere küresel ısınmanın 
etkilerine uyum sağlamayla ilgili 
çabaların da sarf edildiğini s|]lerine 
ekliyor. <üksek sıcaklıklara, artan asit 
seviyelerine ve düúük oksijen mikta-
rına karúı direnci yüksek olan farklı 
suúlar seçiliyor ve mele]leútiriliyor. 
g]demir, ayrıca deni] sıcaklıkların-
daki değiúiklikleri ve potansiyel aúırı 
hava olaylarını |nceden tespit etmek 
için uydu verilerinden ve modelleme 
çalıúmalarından yararlanıldığını ifade 
ediyor. Erken uyarı sistemleri, yetiúti-
ricilere olumsu] koúullara uyum sağ-
lamaları için úans tanıyor. Balıkları 

doğal ortamdan i]ole edebildikleri ve 
sistem içindeki tüm parametrelerin 
�sıcaklık, pH, oksijen seviyeleri vb.� 
kontrol edilmesine olanak tanıdıkları 
için, devridaimli akuakültür sistem-
leri �RAS� de giderek daha fa]la ilgi 
g|rüyor. <emler oksijen seviyesi daha 
düúük olan sulara uygun hale getirilir-
ken, yemleme teknikleri ve rejimleri 
de daha a] kaynak kullanacak úekilde 
modifi ye ediliyor.

Hükümetin iklim değiúikliğinin su 
ürünleri yetiútiriciliği endüstrisi ü]e-
rindeki etkisini a]altmak için aldığı 
sayısı] |nlemler, hem sekt|rün 
|nemini hem de Akdeni]¶in ge]e-
gendeki iklim açısından en stresli 
b|lgelerden biri olduğu gerçeğini 
yansıtıyor. Tüm bu çabalar sekt|rü 
tüm risklerden korumayacak olsa 
da, balık yetiútiriciliği sekt|rünün 
iklim değiúikliğine karúı daha daya-
nıklı hale getirilmesine kesinlikle 
katkıda bulunacaktır.

øklLP GH÷LúLklL÷LQLQ HtkLlHrL $kGHQL] JHQHlLQGH su �r�QlHrL \HtLútLrLcLlL÷L sHkt|r�Q� tHhGLt HGL\or� 7�rkL\H¶GH h�k�PHt sHkt|r�Q 
Ga\aQıklılı÷ıQı arttırPak LoLQ |QlHPlHr alı\or�
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AyFish mersin balığı stoklarının eski haline döndürülmesine katkıda bulunuyor

Havyar üretimine yönelik iddialı 
planlar
AyFish, Dalaman, Gaziantep ve Elazığ’daki tesislerinde, iç ve dış pazarlara sunulmak üzere Türk somonunun yanısıra hem eti ve 
hayyarı için, hem de yeniden stoklama için dört çeşit mersin balığı üretiyor.

Türkiye¶nin su ürünleri üre-
timi 2017 ilk 2023 yılları 
arasında iki katına çıkarak 

yaklaúık 5�0 bin tona ulaúmıútır. 
Bu üretimin yü]de 70¶inden fa]lası 
deni] sularından gelmektedir. dok 
çeúitli yü]geçli balık türleri yetiú-
tirilmekle birlikte, üretimde üç tür 
baskındır� Levrek, çipura ve g|k-
kuúağı alabalığı toplam üretimin 
�97¶sini oluúturmaktadır. <etiútiri-
ciliği yapılan yü]geçli olmayan tür-
ler arasında en dikkat çekici olanı 
Akdeni] midyesidir ve bu türün 
üretimi 2017¶den bu yana 18 kattan 
fa]la artarak 8.700 tona ulaúmıútır. 
hretilen birçok balık türü arasında 
sarıağı], mavi yü]geçli orkinos, 
sa]an, yayın balığı ve mersin balığı 
da bulunmaktadır. 

dLItlLk PHrsLQ Ealı÷ı 
�rHtLPL soQ \LrPL 

\ılGa hı]lı ELr E�\�PH 
J|stHrGL

250 milyon yıldır var olan mersin 
balığı, dünyanın en eski türleri ara-
sındadır ve ku]ey yarımküredeki 
sularda iki ayrı familyaya mensup 
27 türü yaúamaktadır. <abani stoklar 
son yıllarda aúırı avlanma, habitat 
kaybı ve yasadıúı ticaretten büyük 
]arar g|rmüú olup günümü]de 20 
kadar mersin balığı türü CITES 
ek I �nesli tükenme tehdidi altında 
olan ve ticaretine yalnı]ca istisnai 
durumlarda i]in verilen türler� ve 
II �nesli tükenme tehdidi altında 
olmayan, ancak hayatta kalmala-
rıyla bağdaúmayan úekillerde kulla-
nımlarından kaçınmak için ticareti 

kontrol edilmesi gereken türler� 
listelerinde yer almaktadır. Mersin 
balıklarının yetiútiricilik yoluyla 
üretimi 19. yü]yıla kadar u]anmak-
tadır, ancak 1980¶lerde |nce yavaú 
yavaú, 2000¶lerin baúından itibaren 
ise hı]la artmaya baúlamıútır. Mer-
sin balığı yetiútiriciliğine y|nelik 
ilgi artıúı, hem doğal sularda balık 
stoklarını takviye etme ar]usundan, 
hem de mersin balığı havyarının 
pahalılığından kaynaklanmaktadır. 
Ancak birçok mersin balığı türünde 
diúilerin olgunluğa eriúmesi 8-10 yıl 
sürmektedir. Bu d|nemde üretim-
den elde edilen ana ürün erkek balı-
ğın etidir. Diúiler havyar üretmeye 
baúlayacak kadar olgunlaútıktan 
sonra dahi erkek balıklar |nemli bir 
ürün olmaya devam eder.

Ay)ish úirketi Türkiye¶de, )ırat 
Nehri¶ndeki kafeslerde mersin 
balığı üretiyor. 2018 yılında kurulan 
Ay)ish, hem Türk somonu �deni]de 
yetiútirilen g|kkuúağı alabalığı� 
hem de mersin balığı yetiútiriyor. 
Türk somonu, *a]iantep¶te Suriye 
sınırına yakın, balık yetiútiricili-
ğinin yıl boyu sürdürülebildiği bir 
tesisin yanısıra, mersin balığının 
da yetiútirildiği Ela]ığ yakınların-
daki Keban¶da üretiliyor. ùirketin 
C)2¶su Abdulla Hajiyev, yıllarca 
İngiltere¶de eğitim g|rdükten sonra 
2020 yılında me]un olarak úirke-
tin diğer sahibi olan Mikaeil Hos-
sein]adeh ile birlikte iúletmeyi 
y|netmek ü]ere Türkiye¶ye gelmiú. 
Hajiyev hesaplar, satıú ve pa]ar-
lama ile ilgilenirken, Hossein]adeh 

 üretime bakıyor. 2020 yılında Haji-
yev Türkiye¶ye geldiğinde Türk 
somonu satıúları yeni baúlamıútı. 
Ancak yıl sonunda ve 2021¶de ilk 
mersin balıkları Ha]ar Deni]i b|l-
gesindeki mersin balığı çiftliklerin-
den |nce *a]iantep¶e, bir süre sonra 
da sıcaklık, mineraller ve oksijen 
seviyeleri açısından su koúullarının 
mersin balıkları için daha uygun 
olduğu Keban sahasına gelmeye 
baúladı. ùu anda üretimi yapılan 
baúlıca türler Huso huso �Beluga�, 
Acipenser gueldenstaedtii �Rus 
mersin balığı�, Acipenser persicus 
�İran mersin balığı� ve Acipenser 
ruthenus �çuka balığı�¶tur. Hajiyev, 
Keban Barajı¶nın )ırat Nehri¶nde 
yarattığı alan ve koúullar sayesinde 
dünyanın en büyük me rsin balığı 

&)2 $EGulla +aML\HY �solGa� YH &22 0LkaHLl +ossHLQ]aGHh� $\)Lsh¶LQ �rHtLPLQGH Eaúı oHkHQ t�r 
olaQ +usL huso¶QuQ �EHluJa PHrsLQ Ealı÷ı� J�]Hl ELr |rQH÷L\lH ELrlLktH�
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 çiftliklerinden birini kurduklarını 
söylüyor. Burada yıl boyunca mersin 
balığı yetiştirmenin yanısıra, Ekim 
ile Mayıs ayları arasında gökkuşağı 
alabalığı da ürettiklerini belirtiyor.

Ana hedefl erden 
biri, mersin balığı 
stoklarının takviye 

edilmesi 

Havyarın yüksek fi yatı mersin balığı 
üretimini teşvik eden ana unsur olsa 
da, Ayfi sh aynı zamanda mersin 
balıklarının korunması ve yabani 
stokların yeniden oluşturulmasıyla 
da ilgileniyor. Bu amaçla şirket mil-
yonlarca genç balığı doğaya bıraka-
rak Karadeniz’deki ve ona dökülen 
nehirlerdeki balık popülasyonuna 
yeni bir şans vermeyi planlıyor. Haji-
yev gelecekte iç piyasadaki fi yatını 
etkileyecek kadar havyar üretmeyi 
öngörüyor. Bu da havyarı daha eri-
şilebilir kılacak ve böylece yabani 
stoklar üzerindeki, kaçak avlan-
madan kaynaklanan baskı kısmen 
azaltılabilecektir. Havyarın satışı bir 
sorun teşkil etmeyebilir ancak mersin 
balığı etinin yerel pazarda satışı daha 
zor olabilir. OECD’nin tahminlerine 
göre 2023 yılında Türkiye’de kişi 
başına yaklaşık 8 kg civarında balık 
tüketilmiş olup bu miktar et tüketimi-
nin oldukça altındadır. Mersin balığı 
piyasada nispeten bilinmeyen bir tür-
dür. Deniz ürünlerinin pek fazla tüke-
tilmediği bir ülkede sıfırdan yeni bir 
balık türü için pazar oluşturmak uzun 
vadeli bir taahhüttür. Öte yandan 
Türk somonu, Türk şirketlerinin son 
on yıllarda Karadeniz’de yetiştirdiği 
ve Japonya ve Rusya’ya ihraç ettiği 
yerleşik bir üründür. AyFish’te üre-
tim süreci çok benzerdir; genç ala-
balıklar tatlı suda 400-800 g’a kadar 
büyütüldükten sonra Ekim ayında 
Fırat nehrindeki kafeslere bırakılır. 
Balıklar, Mayıs ayı gelip su balıklar 
için fazla ısınmaya başlayana kadar 
kafeslerde kalırlar. Bu dönemde 
büyüme çok hızlıdır ve balıklar 
hasat edilene kadar 4-5 kg ağırlığa 
ulaşabilirler. Gaziantep’teki sahada 
ise su daha serin olup yıl boyunca 

balık yetiştirmek mümkündür. Ancak 
Hosseinzadeh bu avantajların karşı-
sında bazı dezavantajların da oldu-
ğuna dikkat çekiyor; Daha alt akışta 
olduğu için Gaziantep’teki su kali-
tesi Keban’daki kadar yüksek değil, 
ayrıca Gaziantep’teki üretim izin 
verilen azami kapasiteye ulaştığı için 
Keban’da ayrı bir saha kurulmuş.

Keban sahasında AyFish’in 30 m 
çapında 150 kafesi ve küçük balık-
larla dolu 20 m çapında 40 kafesi 
bulunmaktadır. Tesiste hem Türk 
somonu hem de mersin balığı için 
kafesler bulunmaktadır. Genç somon-
lar, 1.200 km batıda, Türkiye’nin 
Ege kıyısındaki Dalaman’da bulu-
nan bir kuluçkahanede yetiştiriliyor. 
Büyüme hızı, biçim, et kalitesi ve 
dayanıklılık açısından belli genetik 
özelliklere göre seçilen yumurtalar, 
Fransa veya İran’dan ithal ediliyor. 
Ayrıca bu balıklar triploid oldukları 
için cinsel olarak olgunlaşmıyor-
lar. Triploid balıklar yerel balıklarla 
melezleşmemenin yanısıra, gamet 
gelişimine enerji harcamadıklarından 
tüm enerjilerini büyümek için sarf 
ediyorlar. Şu anda Türk somonu buz 
üzerinde taze olarak satılıyor, ancak 
şirket 2027 yılında katma değerli 
ürünler için bir işleme tesisi açmayı 
planlıyor. Burada Türk somonu işle-
nerek fi letonun yanısıra sıcak ve 
soğuk tütsülenmiş ürünler üretilecek. 
Tesiste ayrıca mersin balığı da işlene-
rek bu balığın havyarı çıkarılacak ve 
etine değer katılacak. AyFish’in yeni 
tesisi henüz faaliyete geçmediğinden, 
şimdilik işleme işlerini Türk ortak-
ları yapıyor. Somon ağırlıklı olarak 
Rusya (buzda taze) ve Japonya’ya 
(dondurulmuş, başı ve iç organları 
çıkarılmış) ihraç ediliyor, ancak AB, 
ABD, Orta Doğu, Kanada ve Çin’e 
de sevkiyat yapılıyor.

Sağlıklı stokların iklim 
değişikliğinin etkilerine 

yenik düşme olasılığı 
daha düşük

Dünyanın iklim değişikliğinden en 
çok etkilenen bölgelerinden biri 

olan Akdeniz’de çalışan Hajiyev, 
bunun işletmesi için oluşturduğu 
tehdidin fazlasıyla farkında. Haji-
yev işe başladığından bu yana geçen 
beş - altı yıllık süre içinde, örneğin 
Dalaman’daki kuluçkahaneye dağ-
lardan gelen su miktarının yanısıra 
tüm sahalardaki suyun sıcaklığı-
nın ve oksijen miktarının giderek 
öngörülemez hale geldiğini ifade 
ediyor. Mersin balıkları dayanıklı 
balıklardır ve değişen koşullara 
uyum sağlayabilirler, ancak Türk 
somonları mevcut durumdan zarar 
görebilir. Hosseinzadeh, şirketin 
örneğin kafeslerdeki balık yoğun-
luğunu azaltarak ihtiyati tedbirler 

aldığını söylüyor. Bu, balıkların 
refah düzeyini arttırıyor ve iklimin 
neden olduğu değişikliklerle karşı-
laştıklarında daha dirençli olmala-
rını sağlıyor. Bu tür önlemler aynı 
zamanda nihai ürünün kalitesini 
de arttırıyor. İklim değişikliğiyle 
ilgili ellerinden gelen pek bir şey 
olmamakla birlikte, balık yetişti-
ricileri, üretim süreçlerini en kötü 
etkilerden kaçınacak ve balıkları 
mümkün olduğunca dirençli hale 
getirecek şekilde uyarlayabilirler. 
Hem çiftlikte hem doğada, stokla-
rın sağlıklı olması küresel ısınma-
nın etkilerinden kaynaklanan strese 
karşı en iyi çare olacaktır.

Hajiyev, 30 m çapında 150, 20 m çapında 40 kafesin bulunduğu 
Elazığ’daki tesislerinin dünyanın en büyük mersin balığı 
yetiştirme tesisleri arasında yer aldığını ifade ediyor.

AyFish
Sultan Selim, Hümeyra Sokağı 
No:7
NEF 09 B Blok Kapı No:197
34415 Kâğıthane/İstanbul
Türkiye

Tel.: +90 212 4464040
a.hajiyev@ayfi sh.com.tr
ayfi sh.com.tr

Şirketin sahipleri:
Fikrat Hajiyev, Mikaeil 
Hosseinzadeh (COO), 
Abdulla Hajiyev (CFO)

Sahalar: Dalaman 
(kuluçkahane), Gaziantep ve 

Şanlıurfa (kafesler), 
Elazığ ve Tunceli (kafesler)

Türler: Türk somonu 
(büyük gökkuşağı alabalığı), 
mersin balığı çeşitleri 
(Beluga, Rus, İran)

Ürünler: Türk somonu, mersin 
balığı eti, havyar (2030’dan 
itibaren)

Ürün biçimleri: Buz üzerinde 
taze, dondurulmuş; 
2027’den itibaren katma 
değerli ürünler

Yıllık hacimler: 10.000 ton 
(Türk somonu), 3.000 ton 
(mersin balığı eti)
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Sür-Koop, Su Ürünleri Kooperati� eri Merkez Birliği

Balıkçılar ile devlet arasındaki köprü
Bazı uzmanlara göre Türkiye’deki kooperatifçilik hareketi . yüzyıla kadar uzanan bir geçmişe sahiptir. Ancak içinde 
bulunduğumuz çağda, kooperatifçiliğin gelişimi  yılında Türkiye Cumhuriyeti’nin kurulmasıyla başlamıştır. Bugün Su Ürünleri 
Kooperatifl eri Merkez Birliği, diğer işlevlerinin yanısıra, balıkçıları temsil etme ve onların kaygılarını hükümete iletme görevini de 
yerine getirmektedir.

2004 yılında yedi su ürün-
leri kooperatifi  birliği �Doğu 
Karadeni], İstanbul, danak-

kale, Balıkesir, İ]mir, Mersin ve 
Muğla� tarafından kurulmuú olan 
Su hrünleri KooperatiÀ eri Merke] 
Birliği Sür-Koop Türkiye¶de bu tür 
|rgütlerin en büyüğüdür. Kooperatif 
yapısının en üst katmanını oluúturan 
KooperatiÀ er Birliği, 232 koopera-
tif ve yaklaúık 14.300 ortaktan olu-
úan 17 b|lgesel kooperatif birliğini 
temsil etmektedir. 

.ooSHratLÀ Hr 
E�rokratLk HQJHllHrLQ 

JLGHrLlPHsLQH \arGıPcı 
oluyor

Bu kooperatiÀ er balıkçılık faaliyet-
lerini denetlemekte, pa]arlama ve 
depolamayı organi]e etmekte ve 
üyeler için eğitimler dü]enlemek-
tedir. Ayrıca balıkçılar ile Tarım 
ve 2rman Bakanlığı arasında aracı 
g|revi g|rerek bürokratik süreçlerin 
kolaylaútırılmasına yardımcı olmak-
tadırlar. Sür-Koop, balıkçılık sekt|-
ründe karúılaúılan ]orluklarla ilgili 
çalıútaylar dü]enlemekte ve ç|]üm 
|nerileri sunmaktadır. Artık bir 
gelenek haline gelmiú olup her yıl 
dü]enlenen bu etkinlikler, ülkenin 
d|rt bir yanından gelen balıkçıların 
karúılaútıkları sorunları yetkililere 
iletmeleri için onlara bir fırsat sun-
maktadır. Bu çalıútaylar neticesinde 
dü]enlenen raporlar, Sür-Koop¶un 
bakanlığa sunacağı mev]uat |ne-
rilerinin temelini oluúturmaktadır. 
S|] konusu |neriler belirlenirken 
balıkçıların çıkarlarının yanısıra, 
balık stokları ve çevresel boyutlar 

da g|] |nünde bulundurulmakta-
dır. Mev]uat taslağı ha]ırlanırken 
bakanlık ve Sür-Koop arasında 
kurulan iúbirliğinin, |]ellikle de 
2025 yılında yürürlüğe girecek 
olan yeni balıkçılık yasası açısın-
dan büyük değer taúıdığı bari]dir. 
Sür-Koop ayrıca genellikle )A2 
veya Küresel devre )onu tarafın-
dan fi nanse edilen çeúitli projelere 
de katılmaktadır. Bunlar arasında 
ıskarta, veri toplama, kadınlar, 
yabani karides ve gençler ile ilgili 
projeler yer almaktadır. Kurumsal 
dü]eyde, Sür-Koop 2014 yılından 
bu yana Uluslararası Kooperatif 
Balıkçılık grgütü �IC)2� ile bir 
üyelik anlaúmasına taraftır. Bu 
anlaúma kapsamında Türkiye¶den 
seki] |ğrenci *üney Kore¶deki 
3ukyong Ulusal hniversitesi¶nde 
lisansüstü eğitim almak ü]ere tam 
burs ka]anmıútır.

ShR-K223 Su hrünleri Koope-
ratiÀ eri Merke] Birliği Baúkanı 
Rama]an g]kaya, teúkilatın Akde-
ni], Karadeni], Marmara Deni]i ve 
Ege Deni]i¶nde faaliyet g|steren 
küçük teknelerden büyük trol gemi-
lerine kadar balıkçılık sekt|ründeki 
geniú temsiliyetinin |nemine dikkat 
çekiyor. Sür-Koop¶un faaliyetleri 
b|lgelere g|re değiúiklik g|steriyor. 
Kooperatif Ege¶de balık pa]arlama 
ve satıúında aktif bir rol oynuyor. 
Buna karúılık, diğer deni]lerdeki 
balıkçılar |ncelikle doğrudan top-
tancılara satıú yapıyor. Su hrünleri 
<etiútiricileri hretici Merke] Bir-
liği Baúkan <ardımcısı g]erdem 
Maltaú bu durumu kooperatiÀ e-
rin balık satın alma, depolama ve 

satma konusundaki mali kısıtlarına 
ve toptancıların ticaret ü]erindeki 
güçlü tahakkümüne bağlıyor. Tarım 
ve 2rman Bakanlığı¶ndan *ülser 
)idancı¶ya g|re bu durum, diğer 
tarımsal ürün pa]arlarındaki ]orluk-
ları da yansıtmakta olup, maliye ve 
ulaútırma dahil olmak ü]ere birden 
fa]la bakanlığın sürece dahil olma 
gerekliliği nedeniyle reform yapıl-
ması ]orluk teúkil ediyor. 

%alıkoılarıQ soruQları 
h�k�PHtLQ GLkkatLQH 
suQPası LoLQ JHrHkHQ 

GHstHk sa÷laQı\or

Kooperatife üyeliği, balıkçıların 
balıklarını boúaltabilecekleri bir 
limana eriúimlerini kolaylaútırmak-
tadır. Münferit balıkçılar, ekonomik 
sorunları olduğunda, |rneğin balık-
çılık ekipmanı ve hatta tekne alımı 
için desteğe ihtiyaç duyduklarında, 
kooperatife baúvurabilmektedir. 

Balıkçılıkla ilgili olarak çok sayıda 
balıkçının yaúadığı genele yayılmıú 
bir sorun varsa, balıkçılar kooperatife 
baúvurabilmekte ve kooperatif de bu 
sorunu hükümete iletebilmektedir. 
grneğin, kooperatif üyelerinin çoğun-
luğunu oluúturan küçük |lçekli balık-
çılar, av miktarlarının a]aldığını fark 
etmektedir. Ayrıca avladıkları balık-
ları tek baúlarına satmakta ]orlandık-
ları için kooperatiÀ er aracılığıyla satıú 
yapabilmektedirler. ùu anki g|revini 
devralmadan |nce u]un yıllar *ül-
lük �Muğla ilinin batı kıyısında bir 
belde� Su hrünleri Kooperatifi ¶nde 
çalıúan g]kaya, kooperatiÀ erin her 
]aman etkili olmadığını s|ylüyor ve 
bu durumu úu s|]lerle açıklıyor: 2n 
- on beú yıl |nce balıkçılar bir koope-
ratife üye olmanın kendilerine nasıl 
bir fayda sağlayacağını merak ediyor-
lardı. Ancak kooperatiÀ er balıkçıların 
|rgütlenme biçiminin yerleúik bir par-
çası haline geldikçe bu durum değiúti. 
Ba]ı kooperatiÀ er,  üyelerinden 

6h5�.223 6u hr�QlHrL .ooSHratLÀ HrL 0HrkH] %LrlL÷L %aúkaQı 
5aPa]aQ g]ka\a
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aldıkları ta]e avlanmıú balıkları doğ-
rudan tüketicilere makul bir fi yattan 
satarak kooperatiÀ er ve faaliyetleri 
hakkında olumlu bir farkındalık yara-
tıyor. Balıkçılar için bu ticaret, ara-
cıları ortadan kaldırdığı ve b|ylece 
üreticilere daha iyi bir fi yat sağladığı 
için, kooperatife katılmayı teúvik edici 
bir unsurdur. g]kaya, ba]en koopera-
tifteki satıú fi yatının, bir tüccarın koo-
peratiften balık alıp bir süpermarkete 
satmasına değecek dü]eyde olduğunu 
da s|]lerine ekliyor. 

0HY]uat tasla÷ıQıQ 
ha]ırlaQPasıQa katkı 

sa÷laQı\or

KooperatiÀ erin iúlevlerinden biri de, 
balıkçılık faaliyetleriyle ilgili yasa-
ların ha]ırlanma sürecinde balıkçı-
lara s|] hakkı vermektir. Sür-Koop 
bu g|revi yerine getirirken balıkçılık 
yasasındaki ba]ı hükümleri baúarılı 
bir úekilde etkilemiútir. g]kaya bu 
bağlamda |nemli bir geliúmenin 
altını çi]iyor: kooperatiÀ er artık üç 
bakanlık yerine tek bir bakanlıkla 
eúgüdüm halinde olacak, b|ylece 

bürokrasi a]alacak ve mü]akereler 
basitleúecek. Bir baúka baúarı da 
b|lgesel balıkçılık y|netimi uygu-
lamalarının baúlatılmasıdır. Daha 
|nce dü]enlemeler ülke çapında 
eúit úekilde uygulanırken, artık 
mevsimsel kısıtlamalar ve tür hedef-
leme kuralları deni] hav]asına g|re 
değiúecek. Bu, Sür-Koop¶un u]un 
süredir desteklediği bir değiúiklikti. 
<asada, diğer pek çok ülkede olduğu 
gibi Türkiye¶de de u]un süredir 
devam eden ticari balıkçılık ile hobi 
amaçlı balıkçlık çekiúmesi de ele 
alınıyor. Rekreasyonel balıkçılar, 
avlarını satmaları yasak olmasına 
rağmen, yasanın uygulanıúındaki 
yetersi]likler nedeniyle bu kuralı 
genellikle ihlal ediyorlardı. g]kaya, 
yeni dü]enlemelerin ihlalde bulu-
nanlara daha ağır para ce]aları getir-
mesinin balık stokları ü]erindeki 
baskıyı |nemli |lçüde a]altacağına 
inanıyor. Türkiye¶de milyonlarca 
amat|r balıkçının bulunduğu düúü-
nüldüğünde, bunun balıkçılığın sür-
dürülebilirliği ü]erinde kayda değer 
bir etkisi olabilir. <akın geçmiúte 
Sür-Koop, hükümetin  gemilere 

 tahsis edilen kotaları kullanarak 
belirli türlere iliúkin balıkçılık faa-
liyetlerini y|netme planına iliúkin 
istiúarelerde yer aldı. Burada ana 
amaç, büyük balıkçı tekneleriyle 
avlanabilecek hamsi gibi balıkların 
hacmini sınırlamaktır� küçük |lçekli 
balıkçılık kota sisteminin dıúındadır.

Balıkçı kooperatiÀ eri sistemi yıl-
lar içinde geliúmiú olup halen 

tekamülüne devam etmektedir. 
Balıkçıların desteklenmesinde ve 
davalarının ilerletilmesinde |nemli 
bir rol oynamaktadır. Kooperatif-
lerin balıkçıların yetkili mercilerle 
etkileúimlerinde muhatap ve hükü-
met için sosyal bir ortak olarak iúlev 
g|rmesi, balıkçılığın sürdürülebilir-
liği ve kırsal kalkınma vi]yonu gibi 
|nceliklerin hayata geçirilmesine 
katkıda bulunmaktadır.

68<0E5%ø5 6u hr�QlHrL <HtLútLrLcLlHrL hrHtLcL 0HrkH] %LrlL÷L 
%aúkaQ <arGıPcısı g]HrGHP 0altaú

Kefal, levrek, çipura ve yılanbalığı avıyla uğraşan balıkçı kooperatifi

Balıkların doğal göçünden 
yararlanıyor
Türkiye’nin batısında, Dalaman yakınlarında faaliyet gösteren bir balıkçı kooperatifi , kefal balıklarının göl ve deniz arasındaki 
göçünü fırsata çevirerek savak sistemiyle av yapıyor. Satılan balıklara ilaveten, balık yumurtaları da çıkarılarak piyasaya sunuluyor 
ve yüksek fi yata alıcı buluyor.

Ege Deni]i¶ne mücavir 
Dalyan¶da yaklaúık 50 yıl-
dır faaliyet g|stermekte olan 

Dalko Su hrünleri Kooperatifi nin 
bugün 750 civarında üyesi bulunuyor. 
Türkiye¶nin en eski balıkçı koopera-
tiÀ erinden biri olan Dalko¶yu |rnek 
alan diğer kooperatiÀ er, temsilcilerini 
sık sık Dalko¶ya g|ndererek bu koo-
peratifi n nasıl çalıútığı ve üyelerinin 

sorunlarını nasıl ele aldığını yerinde 
inceliyorlar. Kooperatif, K|yceği] 
*|lü ile Ege Deni]i¶ni birbirine bağ-
layan kanaldaki balık avı faaliyetle-
rine odaklanıyor. KooperatiÀ e dolaylı 
bağları bulunan 2ğu] Burak Sünger, 
g|lde 12 balık türünün yaúadığını, 
ancak asıl hedeÀ enen türlerin ya] 
kefali ve kıú kefali olduğunu belir-
tiyor. Bu iki tür fi ]iksel olarak ba]ı 

farklılıklar g|steriyor� |rneğin ya] 
kefalinin kafası daha büyükken, kıú 
kefalinin burnu daha sivri. gte yan-
dan en belirgin farkları, av se]onları.

.�o�k EalıklarıQ 
kaoPasıQa L]LQ YHrLlL\or

Balıklar g|lden deni]e g|ç eder-
ken kanal ü]erinde ikiye ayrılan 

bir noktadan geçiyor� sol kol den-
i]e, sağ kol ise kooperatifi n kaf-
eslerine gidiyor. Sol kol, açılıp 
kapanabilen bir bariyerle kontrol 
ediliyor. Balık avı sırasında bu bari-
yer kapatılarak balıklar kafeslere 
y|nlendiriliyor. Savak sistemi 
sayesinde büyük balıklar kafeslere 
girebiliyor, ancak geri çıkamıyorlar� 
buna karúılık küçük balıklar kaçıp  
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deni]e ulaúabiliyor ve orada yumurta 
bırakabiliyorlar. Sünger, balıkların 
küçük olmasının gamet taúımadıkları 
anlamına gelmediğini vurguluyor. 
Küçük balıkların 20 milyon yerine 
belki sadece 10 milyon yumurtaları 
oluyor. Tu]lu su, yumurtaların olgun-
laúmasına yardımcı olduğundan, 
balıklar üremeye ha]ır olduklarında 
içgüdüsel olarak deni]e y|neliyorlar. 
Bu küçük yumurtlayıcılar, koopera-
tif tarafından g|lde ve deni]de 7/24 
i]leniyor. Kooperatif personeli bu 
süreçte seki]er saatlik üç vardiya 
halinde g|rev yapıyor. Balıkların 
yumurtlamadan |nce yakalanmasını 
|nlemek için sürat tekneleri ve dronlar 
kullanılıyor. Sünger, ³Balıkların 
ne ]aman yumurtlayacağını biliyor 
ve o d|nemde onları yakından i]li-
yoru], çünkü hem kooperatifi n 
devamlılığı için hem de çevresel 
nedenlerden dolayı, gelecek balık 
nesillerini güvence altına almak 
]orundayı]´ diyor.

<ılda 500 ila 750 ton arasında 
değiúen kıú kefali üretimi, yıllık avın 
en büyük kısmını oluúturuyor. <a] 
kefali se]onu Ha]iran ila Temmu] 
ayında baúlıyor ve yıllık  yaklaúık 
150 tonluk av çıktısı sağlıyor. 
Balıklar deni]de yumurtladıktan 

sonra, yumurtalardan çıkan yavru-
lar tekrar g|le g|ç ediyor, burada 
büyüyüp olgunlaúıyor ve d|ngü aynı 
úekilde kendini tekrarlıyor. Kefalden 
sonra çipura balıkları da kafeslerle 
avlanıyor. Balıklar her gün hasat 
edilip kooperatifi n araç fi losuyla 
Türkiye geneline dağıtılıyor. ³<erel 
pa]ar ürettiğimi] tüm balığı ab]orbe 
edemiyor,´ diyen Sünger, bu yü]den 
ülkenin diğer b|lgelerinde de satıú 
yapmak ]orunda olduklarını ifade 
ediyor. Ticari alıcılar perakend-
ecilere satmak ü]ere kooperatife 

gelip doğrudan balık satın alabili-
yor. Kooperatifi n b|lgede balık 
satıúı yaptığı beú dükkandan oluúan 
bir satıú ağı da mevcut. Balığın 
yanısıra satılan en |nemli yan ürün 
ise balık yumurtası. Kooperatifi n 
iúleme alanında kadınlar balıklar-
dan yumurtaları çıkarıp kurutuyor. 
Kooperatifi n temel ilkelerinden 
biri de kendi kendine yetmek� bu 
da maliyetleri düúürmeye yardımcı 
oluyor. grneğin, kafesler kooperatif 
çalıúanları tarafından üretiliyor. 
delik tel rulolar bükülerek kafesler 
yapılıyor ve hasar g|ren kafeslerin 
onarımı için parçalar ha]ırlanıyor. 
Bu parçalar daha sonra dal-
gıçlar tarafından hasarlı kafeslere 
takılıyor. Bu y|ntem, ha]ır kafes 
satın almaya kıyasla maliyeti yarı 
yarıya düúürüyor. =ira ham madde 
doğrudan fabrikadan alınıyor, aracı 
kullanılmıyor. Ayrıca, dalgıçların 
kullandığı oksijen tüplerinin koop-
eratifi n sahip olduğu ekipmanlarla 
doldurulması sayesinde, dıúarıdan 
hi]met alınmasına gerek kalmıyor.

.ooSHratLfi Q ELrGHQ 
ook LúlHYL Yar

Kooperatif, balıkçılara gelir sağla-
manın ve stokları korumanın 
yanısıra, kanalın çevresel  durumunu 
da koruyor. Kanalı korumaya son 
derece kararlı olan kooperatifi n 

y|netim kurulu baúkanı �ve 2ğu] 
Burak Sünger¶in amcası� Arif <alılı, 
kooperatifi n dalgıçlarını kanal 
yatağını i]lemek ve varsa ç|pleri 
temi]lemek ü]ere g|revlendiri-
yor. Dalyan bir turi]m b|lgesi ve 
se]onda günde 10.000¶e kadar turist 
tarafından ]iyaret ediliyor. Turislerin 
çoğu man]arayı g|rmek için kanal 
boyunca tekne ge]isi yapıyor. <erel 
ekonomiye katkı sağlayan turistler, 
aynı ]amanda çevreye ç|p bırakabili-
yor ve bu atıkların bir kısmı kanala 
düúebiliyor. İúçiler kanalı balık hasa-
dının olmadığı düúük se]onda temi-
]liyor. B|ylece yıl boyunca istihdam 
edilebiliyorlar.

Kooperatif üyeliği, üyelerin g|l 
kenarında ikamet etmesi úartına 
bağlı. Baúka bir yerde yaúamak 
üyeliğe engel teúkil ediyor. Ayrıca, 
yalnı]ca balıkçılık ruhsatına sahip 
olan kiúiler kooperatife üye olabi-
liyor. hyelik, yılda 50 kilograma 
kadar ücretsi] balık ve 1 kilog-
ram havyar hakkı sağlıyor. Ancak 
balıkçılar kooperatifi n operasyon-
larına katılmıyor� bu iúler, yakla-
úık 90 kiúilik kooperatif personeli 
tarafından yürütülüyor. Hasat, 
stokların ve kanalın i]lenmesi, 
havyarın çıkarılması, pa]arlama ve 
satıú iúlemleri çalıúanlar tarafından 
gerçekleútiriliyor. Kooperatifi n 
IS2 sertifi kalı iúleme tesisi, soğuk 

0� 0u÷la øl 7arıP YH 2rPaQ 0�G�rl�÷�¶QGHQ $lL 'HPLrhaQ �solGa� YH EPrH '|Q �sa÷Ga� LlH 'alko 
'al\aQ %alıkoı .ooSHratLfi ¶QGHQ 2÷u] %urak 6�QJHr �ortaGa��

.|\cH÷L] J|l� LlH EJH GHQL]LQL ELrELrLQH Ea÷la\aQ kaQal� ELr oatalı 
GHQL]H JLGHQ� GL÷Hr oatalı LsH Ealıkları kaIHslHrH \|QlHQGLrHQ LkL 
kola a\rılır� 'HQL]H aoılaQ kolu ElokH HtPHk YH aoPak EalıkoılarıQ 
aYı koQtrol HtPHsLQL sa÷lar�
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hava odaları, şoklama ve depolama 
alanları, buz makineleri gibi ola-
nak ve donanımlar içeriyor. Düşük 
sezonda mavi yengeç, levrek, 
çipura ve yılanbalığı gibi türler 
de avlanıp satış için depolanıyor. 
Kefal havyarı, değeri yüksek oldu-
ğundan kooperatif için önemli bir 
ürün. Havyar çıkarıldıktan sonra 
temizleniyor, tuzlanıyor ve kuru-
tuluyor. Birinci sınıf kurutulmuş 
ürün daha sonra raf ömrünü uzat-
mak amacıyla mumlanıyor. Kul-
lanım öncesinde mumdan kabuk 
kolayca koparılarak bottargadan 
ayrılabiliyor. Yerel pazardaki talep 

arzın üzerinde olduğundan, ürün 
İtalya gibi ülkelerden talep görse 
de ihraç edilmiyor.

Kurak geçen sezonlar 
balıklar için doğrudan 
ve dolaylı olarak tehdit 

oluşturuyor

Yağışların az olduğu dönemlerde, 
kooperatif, balıkların oksijensiz 
kalmasını önlemek için kafes-
lerdeki suyun hareket ettirilerek 
havalanmasını sağlayan havalan-
dırıcılar kullanıyor. İklim deği-
şikliğinin bir diğer etkisi ise gölü 

besleyen tatlı su akışının düzensiz-
leşmesi nedeniyle tuzlu suyun göle 
daha fazla girmesi. Sünger, “Eski-
den burada kışın yağmur yağardı 
ama son 2-3 yıldır kışlar yaz gibi 
geçiyor,” diyor ve sözlerine şöyle 
devam ediyor: “Artık dört mevsim 
değil, sadece yaz ve kış var gibi.” 
Artan tuzluluk oranı, göldeki, tuza 
dayanıklı olmayan sazlıkları olum-
suz etkiliyor. Bu sazlıklar, balıklar 
ve diğer organizmalar için yumurt-
lama, yavrulama ve beslenme alanı 
olduğundan, sazlıkların ölmesi 
tüm ekosistemi tehdit ediyor. 
Oğuz Burak Sünger, gelecekte tatlı 
su deltasının yerini deniz suyunun 
alacağını  öngörüyor. Kooperatif, 

ayrıca sayıları çok fazla olan ve 
balıkları hızla tüketen karabatak-
larla da mücadele etmek zorunda. 
Karabatakları silahla korkutmak 
ya da patlayıcı kullanmak çevre-
cilerden tepki çektiği için farklı 
yollar geliştirilmeye çalışılıyor. 
Katma değerli ürünlere yönelme 
çabaları kapsamında, bazı balık-
lar fi leto haline getirilip otellere 
satılıyor. Bir diğer girişim ise taze 
balıkla yapılan, sağlıklı ve uygun 
fi yatlı bir yemek olan “balık ve 
patates kızartması”nın servis edil-
diği bir lokanta. Bu ve benzeri 
yeniliklerle kooperatifi n faaliyet-
lerini en az 50 yıl daha sürdürebi-
leceği öngörülüyor.

S.S. Dalko Dalyan Su Ürünleri Kooperatifi 
Candır Mah. No:168
Köyceğiz
Muğla
Türkiye
Tel.: +90 541 411 48 00
E-posta: dalko@dalko.com.tr
Web: dalko.com.tr

Üye sayısı: 750
Türler: Kefal, levrek, çipura, 

mavi yengeç, yılanbalığı, 
sazan, orfoz

Hacim: Yıllık toplam 505 ton 
(tüm türlerin toplam ağırlığı), 
2 ton kefal havyarı

Pazar: Türkiye
Katma değerli ürünler: Fileto, 

balık ve patates kızartması, 
kurutulmuş kefal havyarı 
(bottarga)

Muğla İl Tarım ve Orman 
Müdürlüğü, T.C. Tarım ve 
Orman Bakanlığı

Başta kefal, levrek, çipura ve yılan balığı olmak üzere, Köyceğiz 
gölünden Ege denizine göç eden ve geri dönen balıkları 
yakalamak için bir savak sistemi kullanılmaktadır.

Kefal yumurtası eleklerde kurutulur. Bitmiş ürün rağbet gören 
bir lezzettir ve yüksek bir fi yata satılır.

Elli yıllık bir geçmişi ve yaklaşık 750 üyesi olan Dalko Dalyan Su 
Ürünleri Kooperatifi  Türkiye’deki diğer kooperatifl er için iyi bir 
örnek teşkil etmektedir.
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Doğal içeriklere dayalı sağlıklı yaşam ürünleri

Faydaları için sülük salyasından 
enzimler elde ediliyor
Kayseri merkezli Hirudo fi rması, çeşitli aromatik otlar, bitkiler ve sülük salyasından elde edilen özleri kullanarak, esenliği 
desteklediği iddia edilen ürünler geliştiriyor. Tüm ürün içerikleri fi rmanın kendi işleme tesisinde çıkarılıyor, bu sayede nihai 
ürünün kalitesi tamamen kontrol altında tutuluyor.

B ilimsel adıyla ³hirudoterapi´ 
olarak bilinen sülük tedavisi, 
geleneksel tıp uygulama-

ları ile modern tedavi uygulamala-
rını yü]yıllardır birleútirmektedir. 
*enellikle antik tıpla iliúkilendirilse 
de, sülük kullanımı, son on yıllarda 
hem biyomedikal araútırmalardaki 
ilerlemeler sayesinde hem de uygu-
lamaların etkili olmasını sağlayan 
biyolojik mekani]maların daha iyi 
anlaúılması sayesinde yeniden ilgi 
g|rmeye baúladı.

6�l�k sal\ası ook 
sa\ıGa J�ol� 

ELlHúHQ LoHrL\or

Sülük tedavisinin temelinde, anti-
koagülan �pıhtılaúma |nleyici�, 
anti-inÀ amatuar �iltihap giderici� 
ve damar geniúletici |]ellikleriyle 
bilinen küçük bir su para]iti olan 
tıbbi sülüğün �Hirudo medicina-
lis� salyası yer alır. Sülük salyası, 
kanın pıhtılaúmasını |nleyen hiru-
din� trombosit birikimini engelle-
yen calin� dokulara nüfu]u artıran 
hiyalüronida] gibi çok sayıda biyo-
lojik olarak etkili bileúen içerir. Bu 
maddeler sadece kan akıúını kolay-
laútırmakla kalma], aynı ]amanda 
iyileúmeyi teúvik eder, |demi a]altır 
ve ağrıları hafi À etir. Tüm bu |]el-
likler, sülükleri ba]ı tıbbi durumlar 
açısından değerli kılar.

Bugün sülük tedavisi, |]ellikle 
rekonstrüktif cerrahi ve mikrocer-
rahi alanlarında etkili bir y|ntem 
olarak kabul edilmektedir. Cerrahlar, 

koptuktan sonra yerine dikilen ya 
da nakledilen dokularda kanın yete-
rince boúaltılamaması nedeniyle olu-
úan ven|] tıkanıklığı gidermek için 
sıkça sülük kullanır. Sülükler, kan 
dolaúımının yeniden dü]enlenmesini 
sağlayarak, replante edilmiú parmak, 
kulak ve deri À epleri gibi u]uv ve 
dokular ile cilt greftlerinin canlı kal-
masını güvence altına alır. Cerrahi 
müdahalelerin dıúında sülük tedavisi� 
osteoartrit, kronik toplardamar hasta-
lıkları ve hatta ba]ı kardiyovasküler 
rahatsı]lıkların y|netimi için de umut 
vaat etmektedir.

7ıEEL tHGaYLlHr YH sal\a 
HkstraksL\oQu LoLQ 
s�l�k \HtLútLrLcLlL÷L

Türkiye¶nin iç kesimlerinde yer 
alan Kayseri¶de, Ahmet Ekren 

tıbbi amaçlarla sülük yetiútiriyor. 
Dünya genelinde yaklaúık �50 
sülük türü olmakla birlikte, bunlar 
arasından Ekren¶in yetiútirdiği tür 
ise Hirudoverbana adını taúıyor. 
Türkiye¶de kolaylıkla bulunabilen 
bu tür, test edilen diğer türlerle 
kıyaslandığında en iyi sonuçları 
vermiú. Bu hayvanlar hem canlı 
sülük tedavisi için hem de salyala-
rından elde edilen bileúenlerle üre-
tilen sağlıklı yaúam ürünleri için 
kullanılıyor. Ekren¶in belirttiğine 
g|re, Hirudo¶da bu bileúenler üreti-
lirken diğer ba]ı üreticilerin aksine 
sülüklere ]arar verilmiyor. Salya, 
sülüklere ]arar vermeyecek sevi-
yelerde basınç ve sıcaklık kombi-
nasyonu tatbik edilerek çıkarılıyor. 
dıkarılan salya fi ltreleniyor, saf-
laútırılıyor ve fi rmanın laboratu-
varında en]imlerin ayrıútırılması 

için iúleniyor. Sülük salyasında 
100¶den fa]la en]im bulunmasına 
rağmen, ba]ılarının çok a] mik-
tarda olması nedeniyle en]imlerin 
hepsi i]ole edilemiyor. ùu anda 
sadece birkaç en]im |]ütlenip 
kullanılıyor ve bunların içinde en 
|nemlisi güçlü bir antikoagülan 
olan hirudin. Ekren, en]imlerin her 
birinin |]elliklerini ve iúlevlerini 
bildiğini, daha fa]la en]im elde 
etmeleri mümkün olduğunda úirke-
tin bu en]imleri içeren yeni ürünler 
geliútireceğini s|ylüyor.

Tesiste, lavanta esansı gibi çeúitli 
bitkisel |]ler de aynı sistemle 
|]ütleniyor. Lavanta, sülüklerin 
yetiútirildiği çiftlikte yetiútiriliyor, 
mevsiminde hasat edilip iúleme 
tesisine getiriliyor. Burada çeúitli 
makinelerde iúlenerek lavanta 

$hPHt EkrHQ �ortaGa�� o÷lu �solGa� �QaPH"� YH úLrkHt P�G�r� �QaPH"� LlH ELrlLktH�
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özü elde ediliyor ve bu öz, sağ-
lıklı yaşam ürünlerinde hammad-
delerden biri olarak kullanılıyor. 
Bu ürünler, lavanta dışında kekik, 
nane, zencefi l ve zerdeçal gibi 
çeşitli otlardan ve bitkilerden nere-
deyse tamamen doğal içeriklerle 
üretiliyor. Ekren, ürünlerinde yer 
alan hiçbir maddenin dış tedarikçi-
lerden temin edilmediğini, tümünün 
Hirudo’nun kendi işleme tesisle-
rinde özütlendiğini vurguluyor.

Üniversitelerle 
işbirliği bilgiyi ve ürün 

kalitesini artırıyor

Yeni ürünlerin oluşturulmasından, 
ürün formüllerini geliştiren ve test 
eden araştırma ve geliştirme ekibi 
sorumlu. Bu ekip, yıllardır sülük-
ler ve bitki bilimi ile ilgili çalış-
malar yapıyor, aktif bileşenleri 
araştırıyor, bilimsel programlara 
katılıyor ve ürünlerin etki meka-
nizmasını tespit etmek için deney-
ler yapıyor. Firma, aynı zamanda 
Erciyes Üniversitesi, Fırat Üniver-
sitesi ve Ege Üniversitesi’ndeki 
ilgili bölümler ve laboratuvar-
larla işbirliği içinde çalışıyor. Son 
yirmi yılda binden fazla deney 
gerçekleştirilmiş ve bu çalışmalar 
sonucunda yirmiden fazla ürün 
geliştirilmiş.  Faaliyetleri devlet 

tarafından düzenlenen şirketin 
ürünlerinin %90’ı Sağlık Bakan-
lığının, %10’u ise Tarım Bakan-
lığının düzenlemelerine tabi. 
Böylelikle, ürünlerin belirli stan-
dartları karşılaması ve tüketiciler 
için güvenli olması güvence altına 
alınıyor. Düzenleme organlarının 
yaptığı izleme çalışmaları saye-
sinde, ürünlerin faydalarıyla ilgili 
gerçek dışı iddiaların da önüne 
geçilmiş oluyor. Ekren, Hirudo’da 
ürün bileşenlerinin tamamen doğal 
kaynaklardan elde edildiğini; hiç-
bir sentetik kimyasal kopya kulla-
nılmadığını vurguluyor.

Ürün yelpazesinde pek çok cilt 
ve saç bakım ürününün yanı-
sıra, bağışıklık sistemini güçlen-
dirmeye, enfeksiyonları tedavi 
etmeye ve yorgunlukla mücadele 
etmeye yönelik ağız yoluyla alı-
nan ürünler de bulunuyor. Cilt ve 
saç bakımı için olan ürünler krem, 
nemlendirici ve yağ gibi ürünleri 
kapsarken, gıda takviyeleri ise 
genellikle günde bir ila iki defa 
birkaç damlası yutulan sıvı ürün-
lerdir. Dozajlar araştırmacılar tara-
fından belirleniyor, ancak şirket 
kullanıcıların ürünü tolere edip 
etmediğini görmek amacıyla önce 
küçük miktarlarla deneme yapma-
ları tavsiye ediyor.

Sülük salyasıyla ilgili 
yeni olasılıkların keşfi  

devam ediyor

Sülük salyası, tamamlayıcı ve 
bütünleyici tıpta benzersiz bir 
yere sahiptir. Bu terapiye olan ilgi, 
biyolojik organizmaların tedavi 
potansiyelinden yararlanmaya 
dayalı doğal ve bütüncül tedavi 
yöntemlerinin keşfi ne duyulan 
merakı yansıtır. Ayrıca devam eden 
araştırmalar, sülüklerin tıbbi kulla-
nımına yönelik yeni potansiyelleri 
ortaya çıkarmaya devam etmek-
tedir. Hirudo sülük çiftliğinde 
üretilen sülükler, Türkiye’deki 
tıp uygulayıcılarına tedarik edili-
yor. Firma, bilim insanları, sektör 

 temsilcileri ve sağlık çalışanları-
nın sülük tedavisiyle ilgili fi kir, 
bilgi ve deneyimlerini paylaştığı 
seminer ve atölyeler de düzenli-
yor. Bu etkinlikler, bu tedavinin 
etkinliğini bilimsel olarak des-
teklemeye hizmet ediyor ve art-
ritten cerrahi sonrası iyileşmeye 
kadar çeşitli durumlardaki rolünü 
pekiştiriyor. Türkiye’nin bu kadim 
uygulamayı koruma ve geliştirme 
konusundaki kararlılığı, gelenek-
sel bilginin modern sağlık sorunla-
rının çözümündeki kalıcı değerini 
ortaya koyuyor. Gelenek, yenilik 
ve misafi rperverliğin birleşimiyle 
Türkiye, sülük terapisinin fayda-
larını arayanlar için cazip bir varış 
noktası olmayı sürdürüyor.

Hirudo
Sivas Cad. Atalya Ap. No:
187/B
Kocasinan, Kayseri
Türkiye

Tel.: +90 352 2235700
cansuyuahmetekren
@gmail.com
hirudo.com.tr

Ürünler: Cilt, saç vb. için 
sağlık ürünleri,

Özel nitelikler: Sadece doğal 
içeriklerin kullanılması

Hammaddeler: Aromatik 
bitki ve otların yanısıra 
sülük salyasından elde edilen 
ekstraktlar

Diğer faaliyetler: Tıbbi amaçlar 
ve salya ekstraksiyonu için 
sülük yetiştiriciliği

Tesisler: İşleme tesisi, 
sülüklerin ve bazı bitkilerin 
yetiştirildiği çiftlik

Esenlik ürünlerinde kullanılan çeşitli bileşenlerin çıkarıldığı 
işleme tesisi. Ürünlerin içerdiği etken maddelerin tamamı 
fi rmanın kendi işleme tesisinde özütleniyor.

Hirudo fi rması, sülük terapisinde kullanılmak ve sülük 
salyasından enzim elde etmek amacıyla Hirudo verbana türü 
sülükleri yetiştiriyor.
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Ürünlerin Raf Ömrünü Uzatırken Besin Maddelerini ve Vitaminleri Korumak Mümkün

Hassas tekniklerle hızlı derin 
dondurma
Derin dondurma, kökleri eski uygulamalara, özellikle de bu yönteme balıkları korumak için başvuran Grönland’daki İnuitlere dayanan, 
zaman içinde geliştirilmiş bir tekniktir. Ancak bu yöntemin sanayi alanında ilgi görmeye başlaması, Ottesen’in yenilik getiren patentleri 
ve Clarence Birdseye’ın öncü çalışmaları ile birlikte, . yüzyılın başlarına tekabül eder. Günümüzde piyasa analistleri, derin dondurulmuş 
balık ve deniz ürünlerinin küresel ticaret hacminin  yılına kadar  milyar ABD dolarına yaklaşacağını öngörmektedir.

Ta]e balığın raf |mrü oldukça 
kısa olup yeni avlanmıú ta]e 
balık her ]aman her yerde 

kolaylıkla bulunama]. Bu kısıtlılık, 
le]]et veya besin kalitesinden |dün 
vermeden aylarca saklanabilen don-
durulmuú balığı uygun bir alternatif 
haline getirmektedir. Buna ek ola-
rak, dondurulmuú balık genellikle 
porsiyonlara ayrılmıú ve kılçıksı]-
dır, bu da hı]lı ve kolay bir úekilde 
yemek ha]ırlamaya olanak sağlar. 
Tüketici dostu |]ellikleri, en çok 
rağbet g|ren deni] ürünü seçenek-
lerinden biri olmasını sağlamıútır� 
neredeyse her süpermarkette geniú 
bir dondurulmuú balık b|lümü 
bulunmaktadır. Ayrıca, dondurma 
iúlemi gıda güvenliğinde çok 
|nemli bir rol oynar� aúırı soğuk, 
ürünlerin içinde bulunabilecek 
para]itleri etkili bir úekilde ortadan 
kaldırır. Buna sadece büyük nema-
todlar değil, aynı ]amanda sadece 
mikroskop altında g|rülebilen 
küçük para]itler de dahildir. 3ara-
]itlerden korunmak için, çiğ tüke-
time y|nelik balık ürünlerinin dahi 
derin dondurulması ]orunludur. 

Dondurma güçlü bir koruma y|n-
temi olsa da, yüksek ısılı iúlemler 
gibi gıdayı sterili]e etmediğini açık-
lığa kavuúturmak |nemlidir. Bunun 
yerine, dondurma iúlemi kimyasal 
süreçleri, |]ellikle de oksidatif ve 
en]imatik faaliyetleri yavaúlatır ve 
bakteri üremesini engeller. Bununla 
birlikte, bakterilerin hayatta kala-
bileceği daha düúük sıcaklıklarda 

<ata\ Slakalı GoQGurucuQuQ oalıúPa SrHQsLELQL� oı÷ır aoaQ Euluúları 
LoLQ ���¶taQ Ia]la SatHQt alPıú olaQ &larHQcH %LrGsH\H Lcat HtPLútLr�

bakteriyel ayrıúma yine de mey-
dana gelebilir. Bu nedenle, bakte-
riyel faaliyetin yeniden baúlamasını 
ve gıdayı bo]masını |nlemek için 
soğuk ]inciri herhangi bir kesinti 
olmadan sürdürmek çok |nemlidir. 
Clarence Birdseye¶ın bir araútırması 
kritik bir bilgiyi ortaya çıkarmıútır: 
dondurma hı]ı dondurulmuú ürü-
nün kalitesini |nemli |lçüde etki-
lemektedir. Suyun yavaú donması, 
hücre duvarlarına ]arar verebilecek 
ve nem kaybına veya dehidrasyona 
neden olabilecek büyük bu] kristal-
lerinin oluúmasıyla sonuçlanır. Buna 
karúılık, hı]lı dondurma -genellikle 
úoklama olarak adlandırılır- daha a] 
hasara neden olan daha küçük bu] 
kristalleri üretir. Hücre duvarı hasa-
rının miktarı ve kapsamı ve dolayı-
sıyla nem kaybı �µdamlama kaybı¶� 
dondurma hı]ıyla ters orantılıdır. 
Bu bulgu, hı]lı ve verimli endüst-
riyel úok dondurma iúlemlerinin 
geliútirilmesine yol açmıútır. *ele-
neksel ev tipi dondurma ile endüst-
riyel derin dondurma arasında net 
bir ayrım vardır. 

Ev tipi bir dondurucunun balık 
ürünlerini dondurması 24 saate 
kadar sürebilirken, endüstriyel y|n-
temler üç saatten kısa bir sürede 
-18�C sıcaklığa ulaúır. Bu geliúmiú 
dondurma teknolojisi balığın ta]e-
liğini, dokusunu ve temel besin 
maddelerini korur. Endüstriyel úok 
dondurucu seçenekleri oldukça çok 
olup doğru dondurma teknolojisi 
finansal, iúlevsel ve teknik etkenlere 

g|re seçilir. Küçük laboratuvarlar-
dan büyük |lçekli uygulamalara 
kadar her tür seçenek vardır. Belirli 
bir uygulama için hangi proses ve 
ekipmanın daha uygun olduğu, 
hammaddenin boyutu, úekli ve bile-
úiminin yanısıra, istenen nihai ürüne 
de bağlıdır. grneğin balık kroket, 
belirli boyutlarda kompakt, derin 
dondurulmuú fileto blokları úeklinde 

ha]ırlanır ve teker teker dondurul-
muú filetolardan farklı gereksinim-
lere sahiptir. Bunlar plastik tabakalar 
ü]erine katmanlar halinde yerleútiri-
lir ve derin dondurulur, b|ylece daha 
sonra ambalajdan tek tek çıkarılabi-
lirler. Aynı durum, ayrı ayrı derin 
dondurulmuú I4) �Teker Teker 
Hı]lı Dondurulmuú� filetolar için de 
geçerlidir� bunlar gerektiğinde tüm 
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paketin ç|]dürülmesine gerek kal-
maksı]ın ambalajdan çıkarılabilir 
ve ha]ırlanabilir.

'HrLQ GoQGurPa 
tHkQoloMLsLQLQ sHoLPLQL 
haQJL Iakt|rlHr HtkLlHr"

Balıkları derin dondurmak için bir 
ciha] seçerken finansal, iúlevsel ve 
teknik hususlar g|] |nünde bulun-
durulmalıdır. )inansal etkenler 
|nemlidir, çünkü teknolojinin edi-
nim ve iúletme maliyetleri úirketin 
profili ve cirosu ile uyumlu olmalı-
dır. )onksiyonel etkenler de |nemli-
dir, çünkü ciha] hammaddenin derin 
dondurulması için uygun olmalıdır. 
grneğin yatay plakalı dondurucu-
lar bütün ton balığını dondurmak 
için uygun değildir. Ayrıca, seçilen 
dondurma teknolojisi diğer operas-
yonel süreçlerle de uyumlu olmalı-
dır. 2perasyonun sürekli akıú usulü 
mü sürdürüleceği yoksa ürünlerin 
parti parti mi iúleneceği fark yara-
tır. Ardından, bir derin dondurma 
ciha]ı uygun g|rünüyorsa, baúka 
teknik |n koúullar da dikkate alın-
malıdır. grneğin, yüksek perfor-
manslı ve çok y|nlü bir kriyojenik 
dondurucu satın almaya karar verir-
seni], bunu çalıútırmak için dü]enli 
olarak sıvı nitrojen veya sıvı kar-
bondioksit tedarikine ihtiyaç duya-
cağını]ı dikkate almanı] gerekir. 
Bunun güvence altına alınmadığı 
durumlarda, bu tür bir ciha]ın satın 
alınması pek mantıklı olmayacaktır.

Diğer gıdalarda olduğu gibi, balık 
ve deni] ürünlerinin derin dondu-
rulmasının temel amacı, ürünleri 
mümkün olduğunca düúük bir dıú 
sıcaklığa maru] bırakarak ısıyı 
hı]la u]aklaútırmaktır. Bu prensibi 
uygulamak için çeúitli teknik seçe-
nekler vardır. grneğin, derin don-
durma iúlemi balık ürünü ile aúırı 
soğutulmuú bir yü]ey arasında doğ-
rudan temas yoluyla gerçekleúebilir 
�temaslı veya plakalı dondurucu�. 
µùok dondurucularda¶ ise ısı trans-
ferini sağlamak için balığın ü]erine 
sürekli olarak soğuk hava akımı 

dü]enlenebilir. <atay plakalı dondu-
rucular çoğunlukla dikd|rtgen balık 
filetosu blokları içeren paketlenmiú 
kartonları dondurmak için kullanılır. 
3lakalar, dondurma d|ngüleri ara-
sında dü]enli olarak temi]lenmeli ve 
plakalar ile kartonlar arasında yakın 
temas sağlamak için bu] kalıntıları 
giderilmelidir. Bu temas tüm yü]ey 
boyunca temin edileme]se, don-
durma süresi üç ila d|rt kat daha 
u]un olabilir.

Dikey plakalı dondurucularda balık-
lar paketlenmeden de dondurulabi-
lir. Dik plakalar, balığın yukarıdan 
kademeli olarak yüklendiği bir tür 
konteyner oluúturur. Balıklar daha 
sonra karada fileto úeklinde kesilecek 
veya baúka bir úekilde iúlenecekse, 
bu y|nteme |]ellikle deni]de baú-
vurulması pratik olacaktır. Buradaki 
tek sınırlayıcı fakt|r, balığa ]arar 
vermeden makul bir fi]iksel çaba ile 
taúınabilmesi gereken blokların mak-
simum ağırlığıdır. Morina ve me]git 
gibi balıklardan yaklaúık 800 kg/mñ 
yoğunluğa sahip kompakt bloklar 
elde edilir. Ancak yağlı balık blokları 

üÀenir. Kriyojenik iúlemlerde, balık 
ürünleri, püskürtme veya içine 
daldırma yoluyla, aúırı soğuk sıvı 
nitrojen �-19��C� veya sıvı karbon-
dioksite �-78�C� maru] tutulurlar, 
bu da ürünün yü]eyinde ani don-
maya ve ardından bütününde hı]lı 
donmaya yol açar.

3laka GoQGurucu

Birdseye tarafından piyasaya sürü-
len ilk plaka dondurucu, paketlen-
miú balığın, içinden -40�C¶ye kadar 
düúük sıcaklıkta bir soğutucu akıú-
kanın aktığı plaka úeklindeki içi boú 
iki g|vde arasına sıkıútırıldığı bir 
ekipmandı. Bu ciha]lar, plakaları 
birlikte ve ayrı ayrı hareket ettirerek 
ürüne basınç uygulayabilen hidrolik 
sistemlerle donatılmıútır. Bu don-
durma prensibini verimli bir úekilde 
kullanabilmek için balık ürünlerinin 
tek tip, dü] bir úekle sahip olması 
gerekir �|rneğin fileto blokları�, ]ira 
bu tam yü]ey teması sağladığından, 
hı]lı ısı ekstraksiyonu için bir |n 
koúuldur. Soğutma plakaları yatay 
�H3)� veya dikey �V3)� olarak 

yağsı] balık blokları kadar dayanıklı 
ve stabil değildir. Bu nedenle, blok-
taki boúlukları doldurmak ve daha 
fa]la stabilite sağlamak için ringa 
balığına genellikle bira] su eklenir. 
Bu]lu su eklemenin bir faydası da 
bunun balığı oksidasyondan koruması 
ve balığın erken kurumasını |nleme-
sidir. Temaslı dondurma y|ntemleri, 
ürünlerin bu] gibi soğuk ç|]eltilere 
daldırılmasını da içerir. Bu y|n-
temde sıvı, dü]ensi] úekilli ürünlerin 
bile etrafından akarak yakın temas 
yoluyla eúit ısı transferi sağlar. *ele-
neksel 2ttesen prosesinde bu amaçla 
yüksek konsantrasyonlu sodyum 
klorür içeren tu]lu su ç|]eltileri kul-
lanılmaktaydı. Ancak ürünün kendine 
|]gü tadını, rengini, aromasını veya 
sağlık açısından değerini değiútirme-
dikleri ve bo]madıkları sürece úeker, 
alkol, glikol veya gliserin ç|]eltileri 
de genellikle uygundur.

6o÷uk haYa LlH 
GoQGurPa

Derin dondurma için en yaygın kul-
lanılan y|ntem hava kullanarak ısı 

'LkH\ Slakalı GoQGurucular �sttHQ kola\ca GolGurulaELlLr� grQH÷LQ� EuraGa� Ealık uQu IaErLkasıQa 
tHslLP HGLlPHGHQ |QcH Eloklar halLQGH GHrLQ GoQGurulaQ úaIt atı÷ı J|r�lPHktHGLr�
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ekstraksiyonudur. Ancak bu nispeten 
ince ortam iyi ısı transfer oranlarına 
sahip değildir ve bu nedenle fanlarla 
sürekli hareket halinde tutulmalıdır 
�]orlamalı konveksiyon�. Hava akıú 
hı]ı ne kadar yüksek olursa, balık 
ürünü o kadar hı]lı ve eúit bir úekilde 
donar. grneğin, bir balık filetosunun 
bir soğuk hava deposundaki durgun 
havada donması, 5 m/s¶lik sabit bir 
hava akıúında donmasından yaklaúık 
d|rt kat daha u]un sürer. Hava üÀe-
meli dondurucular hem kesintili hem 
de sürekli çalıúmaya uygun çeúitli 
tasarımlara sahiptir. dalıúma pren-
sibine bağlı olarak değiúmek ü]ere, 
akıúkan yatakta ve bantta dondurma-
nın yanısıra spiral ve tünel dondurma 
iúlemleri arasında da bir ayrım yapı-
lır. Balık ürünleri genellikle bu] gibi 
soğuk havanın sürekli olarak aktığı 
bir dondurma tünelinden geçen bir 
konvey|r bant ü]erine serbestçe 
veya dü] tepsiler içinde yerleútirilir. 
Karides gibi küçük ve hafif ürünler 
için hava akıúı alttan, |rgü banttan 
da verilebilir, b|ylece tek tek par-
çalar d|nerek hava yatağında yü]er 
ve burada ayrı ayrı derin dondurulur 
�I4), tek tek hı]lı dondurma�. Bu 
iúleme µakıú dondurma¶ veya akıú-
kanlaútırılmıú derin dondurma denir.

Hava üÀemeli dondurucular genel-
likle sürekli bir proses halinde çalıú-
tırılır. Ta]e balık normalde bir uçtan 
ciha]a beslenir ve diğer uçtan don-
muú olarak çıkar. Bu tür bir ciha]ın 
kullanımı, diğer hususların yanısıra, 
mümkünse 30 dakikayı geçmemesi 
gereken dondurma süresiyle sınırlı-
dır. Aksi takdirde yapısal ve teknik 
sınırlamalar ortaya çıkar, ]ira doğ-
rusal dondurma tünelinin fa]la u]un 
olması soğuk hava akıúının teda-
rikini ve sürekliliğini daha ]or ve 
maliyetli hale getirir. Spiral dondu-
rucular, tasarımları sayesinde ciha] 
çok küçük bir alan kapladığından, 
bu soruna ç|]üm getirir. Burada 
dondurulmuú ürünler, d|nen bir 
tamburun etrafından dolanan ve bu] 
gibi soğuk havada yavaúça yukarı 
doğru spiraller çi]en sonsu] bir 
dondurma bandı ü]erinde durur.

Balık ürünlerinin ü]erinde bulun-
duğu konvey|r bant, dondurulmuú 
son ürünlerin kalitesi ü]erinde 
|nemli bir etkiye sahiptir. Konve-
y|r bant esnek, kolay temi]lenebi-
lir, koro]yona dayanıklı ve gıda ile 
doğrudan temasa uygun olmalıdır. 
Ayrıca dondurma süresini çok fa]la 
u]atmamalıdır. Uygulamada genel-
likle paslanma] çelik ağlı kayıúlar 
kullanılır, ancak bunlar oldukça 
pahalıdır ve kayıúın yapısı fileto-
nun temas halindeki yü]eyinde 
g|rülürse, bitmiú ürünün g|rünümü 
bundan etkilenebilir. Açık ağlı bant-
lar donmuú ürünlerin çıkarılmasını 
da ]orlaútırabilir. )ileto dokusu 
banda yapıúırsa, bu, ağırlık kaybına 
yol açabilir. Bu tür kusurlar plastik 
bantlarda neredeyse asla olma]. 
3lastik bantlar genellikle daha 
ucu]a satın alınsalar da, dondurma 
süresini yaklaúık �10 oranında u]a-
tırlar. Daimi soğuk hava bantlı don-
durucuların dondurma süresi sadece 
konvey|r bant tipine değil, aynı 
]amanda hava sirkülasyonu prensi-
bine de bağlıdır. Endüstriyel ünite-
ler, hem dondurma süresini hem de 
ürüne |]gü enerji gereksinimlerini 

etkileyen çapra] veya sıralı hava 
akıúıyla çalıúır. Sıra dü]eninde yük-
sek verimlilik sağlamak için hava 
akıúı, en soğuk hava her ]aman |nce 
en soğuk balığa çarpacak úekilde 
hi]alanır �ters akım prensibi�.

Teknik olarak, soğuk hava akımını 
kayıú ü]erinden balığın ü]erine 
balığı etkili bir úekilde dondura-
cak ve enerji tasarrufu sağlayacak 
úekilde y|nlendirmek son derece 
]ordur. Hava en a] direnç g|ste-
ren yolu seçer. hrünler arasındaki 
nispeten dar alanlardan kaçınır ve 
yukarıdaki boú alanda d|ner durur. 
Bu nedenle bir soğuk hava dondu-
rucusunun kalitesi ve verimliliği, 
üreticinin hava akımını b|lmeler ve 
diğer tasarım detaylarını kullanarak 
balığın ü]erine mümkün olduğunca 
hassas bir úekilde y|nlendirmeyi ne 
kadar iyi baúardığıyla da |lçülür.

.rL\oMHQLk s�rHo

Kriyojenik proses úu anda en hı]lı, 
en hassas ve kaliteyi en iyi koruyan, 
ancak aynı ]amanda en maliyetli 
dondurma y|ntemidir. Burada da 

ürünler, giriúinde onları soğuk hava-
nın değil sıvı karbondioksit �-78�C� 
veya sıvı nitrojenin �-19��C� kar-
úıladığı bir tünel boyunca bir kon-
vey|r bant ü]erinde taúınmaktadır. 
Toksik olmayan bu ga]lar doğrudan 
paketlenmemiú balık veya deni] 
ürünlerinin ü]erine püskürtülerek 
ısılarını emer ve son derece kısa bir 
süre içinde onları dondurucu sıcak-
lıklara kadar soğutur. 3üskürtme 
anında karbondioksit kuru bu] ve 
buhara d|nüúür, buhar gıdadan ısıyı 
emerek ısınır ve bu nedenle düúük 
sıcaklıkların sürekliliğinin sağlan-
ması için sürekli olarak ortamdan 
çıkarılır. Sıvı nitrojen kullanımı da 
aynı prensibe dayalı olmakla bir-
likte, aúırı düúük sıcaklık nedeniyle, 
tutarlı ürün kalitesi elde etmek ve 
çalıúan personeli sağlık tehlikele-
rinden korumak için yüksek dere-
cede kontrol gerektirir. Kriyojenik 
dondurma iúlemlerinde ka]aları 
|nlemek için soğuğa dayanıklı 
koruyucu giysiler úarttır. Bu durum 
|]ellikle sıvı C22 kapalı alanlarda 
kullanıldığında geçerlidir. B|yle 
bir ortamda, havadaki oksijen mik-
tarının fa]la düúmesi ve personelin 

<a÷ oraQı ook \�ksHk olaQ GHQL] �r�QlHrLQGHQ \aSılaQ EloklarıQ kırılPa rLskLQL a]altPak LoLQ� 
�r�QlHr GHrLQ GoQGurulPaGaQ |QcH staELlL]H HGLlPHk �]HrH JHQHllLklH su LlH GolGurulurlar�
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'oQGurulPuú Ealık filHtoları taúıPa EaQGıQa LtLQa LlH 
\HrlHútLrLlPHlLGLr� aksL takGLrGH� GoQGurulGuklarıQGa Ea]HQ J|]H 
hoú J|r�QPH\HQ ELr úHkLl alırlar�

8]ak 'o÷uGa úLrkHtlHr JHQHllLklH kullaQıP oHúLtlLlL÷L ook olaQ YH sıraGıúı úHkLllHrL olaQ �r�QlHr LoLQ GH 
kullaQılaELlHQ úok GoQGurucuları tHrcLh HtPHktHGLr�

solunumunu tehlikeye atması duru-
munda hemen alarm verecek |lçüm 
ciha]larının bulunması gerekir.

Modern sıvı nitrojen dondurucula-
rında derin dondurma iúlemi genel-
likle iki aúamada gerçekleúir. İlk 
aúamada, paslanma] çelik konve-
y|r bant ü]erindeki balıklar karúı 
akımdaki a]ot ga]ı ile temas eder 
�sıcaklık -50�C civarındadır�. Bu 
|n soğutma aúaması sırasında balık 
yü]eysel olarak donar ve b|yle-
likle ürünün ısısının yü]de 50¶ye 
kadarı giderilir. hrün ancak bu aúa-
madan sonra sıvı spreyin altından 
geçer ve bu evrede balıklar tama-
men donar. İúlemi stabili]e etmek 
ve dokuda eúit sıcaklık koúulları 
elde etmek için balıklar genellikle 
birkaç dakika daha ciha]ın içinde 
tutulur.

Bu iúlemin hı]la tamamlanması ve 
kullanılan dondurucunun küçük 
boyutlu olması, sıvı nitrojen ile kri-
yojenik dondurmanın avantajları 
arasında yer alır. Ayrıca, bu iúlem 
kompres|r, kondansat|r veya soğu-
tucu gerektirmediğinden, bakım 

ekonomik hale getirir. Buna ek ola-
rak, karbondioksit yalıtımlı kap-
larda orta basınçta depolanabilir ve 
bu da depolamadan kaynaklanan 
kayıpları |nemli |lçüde a]altır. 
İsteğe bağlı olarak, bütün ton balığı 
gibi çok büyük boyutlu dondurul-
muú ürünler bütünüyle soğutucuya 
daldırılabilir. Bu, ısı dağılımını 
anlamlı |lçüde hı]landırır ve çok 
hı]lı derin dondurma sağlar. Sıvı 
karbondioksit bu tür dondurma 
iúlemleri için son derece uygundur, 
çünkü sıcaklık düútükçe visko]i-
tesi |nemli |lçüde artan tu]lu su 
�NaCl içeren su� gibi diğer soğu-
tucuların aksine, ürünün etrafından 
bütünüyle yü]ey teması sağlayarak 
akar. Ayrıca C22 ürüne tamamen 
]ararsı]dır ve tat ve dokuyu çok a] 
değiútirir. gte yandan tu]lu suda, 
o]motik etkiler nedeniyle tu]un 
balık etine nüfu] edeceği g|] ardı 
edileme]. Manfred Klinkhardt

ve iúletme maliyetleri nispeten 
düúüktür. Bununla birlikte, içeriğin 
serin ve iç basıncın düúük tutulması 
için sıvı nitrojen, sürekli olarak 
havalandırılan vakum yalıtımlı bir 
basınçlı konteynırda saklanmalıdır. 
Diğer taraftan, depolama sırasında 
her gün sıvı nitrojenin yaklaúık 
yü]de 0,5¶inin kaybedilmesine ek 
olarak, depolama konteynırı doldu-
rulurken de sıvının tahminen yü]de 
10¶u kaybedilir. Sıvı nitrojenin nis-
peten pahalı olduğu ve her ]aman 
her yerde yeterli miktarda bulun-
madığı da dikkate alınmalıdır. 
*enel olarak, kriyojenik y|ntemle 
derin dondurmanın geleneksel 
hava püskürtmeli dondurma y|nte-
mine na]aran d|rt kata kadar daha 
maliyetli olduğu varsayılabilir.

Sıvı nitrojen gibi, sıvılaútırılmıú 
karbondioksit de doğrudan ürünün 
ü]erine püskürtülür. Ancak nitro-
jenden farklı olarak bu soğutucu, 
yü]de 80¶ine kadarının geri ka]a-
nılabilmesi ve tekrar sıvılaútırıla-
bilmesi gibi bir avantaja sahiptir. 
Bu, |]ellikle büyük dondurucu 
üniteleri için süreci çok daha 
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NorMar Trading 

Deniz ürünleri sektörü için 
modern balık işleme ekipmanları
Deniz ürünleri sektörü, yüksek kaliteli, sürdürülebilir protein kaynaklarına yönelik artan tüketici talebinin etkisiyle gıda üretimi alanında 
dünya çapında çok önemli bir sektör haline gelmiştir. Tedarik zincirinin kritik bir halkası olan balık işleme prosesi; gıda güvenliği, lezzet ve 
pratiklik açısından deniz ürünlerinin pazar standartlarını karşılamasını sağlamaktadır.

2023 yılında dünya çapında 
toplam değeri yaklaúık 
202 milyar Euro olan balık 

iúleme pa]arının 2030 yılına 
kadar �4,5¶lik bir <ıllık Bileúik 
Büyüme 2ranı �CA*R� ile 291 
milyar Euro¶ya ulaúacağı tahmin 
edilmektedir. Bu büyüme, artan 
kentleúmeyi, insanların besin 
tercihlerinin giderek protein açı-
sından ]engin gıdalara doğru 
kaymasını ve sürdürülebilir gıda 
üretim uygulamaları konusunda 
artan farkındalığı yansıtmaktadır.

Bugünün balık iúleme tesisleri, 
verimli, hijyenik ve çevre dostu 
operasyonlara olanak sağlayan 
son teknoloji ürünü ekipman-
larla donatılmıú iúletmelerdir. Bu 
geliúmeler, küresel balık üretimi-
nin yıllık 180 milyon tonu aútığı 
ve su ürünleri yetiútiriciliğinin 
bu üretimin yarısından fa]lasını 
oluúturduğu günümü]de, |]el 
bir |nem ar] etmektedir. ùirket-
ler, katı dü]enleyici standartlara 
bağlı kalarak bu kadar yüksek 
üretim hacimlerini karúılamak 

için, ayıklama ve filetolamadan 
paketleme ve atık y|netimine 
kadar, iúleme proseslerinin her 
aúamasını optimi]e etmeye yara-
yan yenilikçi teknolojilere büyük 
yatırımlar yapmaktadır.

2Gak Qoktası 
s�rG�r�lHELlLrlLk

Manuel süreçlerden otomatik 
ve yarı otomatik süreçlere geçiú 
sadece üretim kapasitesindeki 
artıúı değil, aynı ]amanda ürün 

standartlarındaki iyileúmeleri ve 
iúçilik maliyetlerindeki düúüúü 
de beraberinde getirdi. grneğin, 
otomatik fileto çıkarma makine-
leri dakikada 25¶in ü]erinde balık 
iúleyerek geleneksel y|ntemler-
den |nemli |lçüde daha iyi per-
formans g|sterebilmektedir. Aynı 
]amanda sekt|r, verimi en üst 
dü]eye çıkarma ve israfı en a]a 
indirme gibi iki ]orlu g|revle karúı 
karúıyadır. *eliúmiú ekipmanlar 
sayesinde yenilebilir balık etinin 
�90 oranında değerlendirildiği, 

0oGHrQ Ealık LúlHPH IaErLkalarıQGa YHrLPlL� hLM\HQLk YH oHYrH\H ]arar YHrPH\HQ soQ tHkQoloML �r�Q� PakLQHlHrH LhtL\ao Gu\ulu\or�
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buna karúılık eski teknolojilerde 
bu oranın �70¶in altında olduğu 
tahmin edilmektedir.

Ayrıca, sürdürülebilirlik de sekt|-
rün temel taúlarından biri haline 
gelmektedir. Modern iúleme tesis-
lerinde enerji tasarruÀu makineler 
kullanılmakta ve balık yan ürün-
lerinin hayvan yemi, gübre veya 
biyoyakıt olarak kullanılmak ü]ere 
yeniden değerlendirilmesi gibi 
d|ngüsel ekonomi ilkeleri benim-
senmektedir. Bu sadece çevresel 
etkiyi a]altmakla kalmayıp, aynı 
]amanda ek gelir akıúlarına da ola-
nak sağlamaktadır. Bu yeniliklerin 
y|n verdiği deni] ürünleri sek-
t|rü, sürdürülebilirlik ve kaliteye 
olan bağlılığını devam ettirirken, 
küresel çapta artan talebi karúıla-
masını sağlayacak teknolojik bir 
devrime ha]ırlanmaktadır.

2toPas\oQ YH roEotLk

dağdaú balık iúleme operasyonla-
rının ayrılma] bir parçası haline 
gelmiú olan otomasyon ve robo-
tik, insan gücüne olan bağımlılığı 
a]altırken verimliliği ve hassasiyeti 
artırmaktadır. Marel¶in balık fileto-
larının kesimini otomatikleútirerek 
iúçilik maliyetlerinde |nemli |lçüde 
a]altım olanağı sağlarken ürün veri-
mini artıran )le;icut sistemi, |ne 
çıkan yeni teknolojiler arasında yer 
almaktadır. Bir baúka |rnek de, ileri 
dü]ey mühendislik uygulamaları 
sayesinde yüksek hı]larda hijyenik 
ve hassas iç temi]leme iúlemleri 
gerçekleútirmede kullanılan ve çok 
çeúitli balık türlerini iúleyebilen 
Baader 144 otomatik iç temi]leme 
makinesidir. Ayrıca, bu makine 
büyük olasılıkla, iúlenen her bir balı-
ğın bağırsaklarının çıkarılıúının ve 

temi]lenme kalitesinin bir kamera 
sistemiyle kontrol edildiği ilk balık 
iúleme makinesidir.

Tasnif teknolojisi de kayda değer 
geliúmeler g|stermiútir. grneğin, 
Marel otomatik tasnif sistemleri, 
balıkları boyut ve kaliteye g|re 
sınıÀandırmak için geliúmiú sen-
s|rlerden yararlanarak operas-
yonları kolaylaútırır ve tutarlılığı 
sağlar. Ben]er úekilde, hassas 
balık türlerini ürüne ]arar ver-
meden iúlemek için tasarlanmıú 
modern deri yü]me makineleri 
sunan Uni-)ood, robotiklerin iúle-
mede hem hı]ı hem de |]eni nasıl 
artırdığını ortaya koymaktadır.

Bu yenilikler, otomasyonun iúgücü 
açığı ve belli standartları karúılayan 
yüksek kaliteli ürünlere olan talep 
gibi sekt|rel ]orlukların üstesinden 

gelmedeki d|nüútürücü etkisinin 
altını çi]mektedir. Deni] ürünleri 
úirketleri, iúleme hatlarına robotik 
ve otomasyonu entegre ederek ben-
]ersi] bir hassasiyet ve verimlilik 
elde edebilirler.

*HlLúPLú filHto 
PakLQHlHrL 

Verimi optimi]e etmek ve israfı en 
a]a indirmek için hassas mühendis-
lik ile son teknolojiye dayalı tasa-
rımın bir araya getirildiği modern 
fileto makineleri, balık iúleme tek-
nolojisindeki geliúmeler açısından 
|nemli bir |rnek teúkil eder. g]el-
likle somon balığını iúlemek için 
tasarlanmıú olan Marel MS 2730 
fileto çıkarma makinesi, bunun 
kayda değer bir |rneğidir. Bu 
makine sadece belli standartlarda 
yüksek kaliteli filetolar sağlamakla 
kalmıyor, aynı ]amanda bakımının 

øúlHPH tHsLslHrLQL J�YHQLlLr YH YHrLPlL PakLQHlHrlH GoQatPa \ollarıQGaQ ELrL olaQ \HQLlHQPLú HkLSPaQ kullaQıPı� EHQ]Hr \HQL HkLSPaQlar 
alPa\a Qa]araQ |QHPlL |lo�GH Gaha a] PalL\HtlLGLr�
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kolay olması ve farklı balık boyut-
ları için gerekli ayarlamaların hı]lı 
yapılabilmesi sayesinde bekleme 
süresini kısaltan teknolojileri de 
kapsıyor. Ayrıca makine, fi letola-
rın elle kesilme gerekliliğini en a]a 
indirmeye yarayan bir sırt/karın 
kesme kiti ile donatılabiliyor.

gne çıkan bir diğer makine ise 
beya] balıklar için esnek ve 
verimli fi leto kesim imkanı sunan 
Baader 582 fi leto çıkarma maki-
nesi. )arklı balık úekillerine, 
boyutlarına ve farklı koúullara 
uyum sağlayan otomatik kesim 
programlarıyla Baader 582 ürün 
bütünlüğünü korurken verimi en 
üst dü]eye çıkarıyor. Hijyenik 
tasarımı, kapsamlı temi]liği kolay-
laútırarak katı gıda güvenliği stan-
dartlarına uygunluğu sağlıyor.

Küçük ve orta boy balıklar için |]el 
olarak geliútirilmiú olan Uni-)ood 
)R-9000 da bu alandaki bir baúka 
yeniliktir. Ben]ersi] tasarımıyla has-
sas kesim imkanı sağlayan Uni-)ood 
)R-9000 asgari dü]eyde operat|r 
müdahalesi gerektiriyor. Makine-
nin modüler yapısı, mevcut iúleme 
hatlarına kolay entegrasyon imkanı 
sağlayarak büyüyen operasyonların 
|lçeklenebilirliğini destekliyor.

Bu geliúmiú fi leto çıkarma maki-
neleri, teknolojinin deni] ürünleri 
sekt|rünün verimlilik, hassasiyet 
ve uyarlanabilirlik gibi kritik ihti-
yaçlarını nasıl karúıladığını ortaya 
koyuyor. Balık iúleme úirketleri bu 
tür ekipmanlara yatırım yaparak 
hem verimliliğini arttırabilir hem de 
küresel pa]arların talep ettiği yük-
sek standartları karúılayabilir.

øúlHPH tHkQoloMLsLQGH 
GHYrLP QLtHlL÷LQGH 

 atılıPlar JHroHklHúL\or

Balık iúleme sekt|rü |nemli ]orluk-
larla karúı karúıya olsa da, gelecekte 
bu alandaki faaliyetlerin yeniden 
úekillendirilmesini sağlayacak mua]-
]am teknolojik atılımların gerçekleú-
mesi bekleniyor. İúleme ekipmanları 
ve teknikleriyle ilgili yeni trendler, 
sekt|rü daha fa]la verimlilik ve sür-
dürülebilirliğe doğru iterken temel 
endiúeleri giderme y|nünde ilerliyor.

<apay g|rme sistemleri gibi yenilik-
ler kalite kontrol süreçlerinde dev-
rim yaratmaya baúlıyor. Marel¶in 
Sensor; ürünü ve ben]eri sistemler, 
kılçıkları ve diğer istenmeyen mad-
deleri eúsi] bir doğrulukla tespit 
ederek ürünlerin standartlarını koru-
yor ve güvenliğini sağlıyor. Ayrıca, 

iúleme hatlarını gerçek ]amanlı ola-
rak optimi]e etmek, israfı a]altmak 
ve verimi arttırmak için yapay ]eka 
odaklı ya]ılımlar da test ediliyor.

)ileto çıkarma ve kesme alanında, 
su jeti teknolojilerindeki geliúmeler 
ben]eri g|rülmemiú bir hassasiyet 
dü]eyini beraberinde getirirken ürün 
kaybını asgari seviyeye indiriyor. 

<HQLlHQPLú HkLSPaQa 
JHlLúPHlHrLQ oGa÷ıQGa

Ekipman yenileme, balık iúleme iúlet-
meleri için uygun maliyetli ve çevre 
dostu bir ç|]üm olarak ilgi g|rüyor. 
Kullanılmıú makineleri yenileme 
konusunda u]manlaúmıú olan Nor-
mar Trading AS gibi úirketler, müú-
terilerine yeni ekipmanlara kıyasla 
|nemli |lçüde daha düúük maliyetli 
ç|]ümler sunuyor. <enilenen bu 
makineler, belirli operasyonel ihti-
yaçların karúılanmasının yanısıra 
güvenilirlik ve verimliliğin temini 
için titi]likle uygulanan testlerden ve 
|]elleútirme proseslerinden geçiyor.

Bu yaklaúım sadece küçük ve orta 
|lçekli iúletmelerin ü]erindeki mali 
yükü a]altmakla kalmıyor, aynı 
]amanda ekipmanın bertarafıyla 
ilgili çevresel soruna da ç|]üm 

getirmiú oluyor. Sekt|r, makinelerin 
kullanım |mrünü u]atarak atıkları 
en a]a indirirken, ekolojik ayak i]ini 
küçültmüú oluyor. Ayrıca, tedarik-
çiler satıú sonrası destek ve bakım 
hi]metleri sunarak restore edilmiú 
ekipmanın alıcılar için kıymetini 
daha da artırıyor. İúletmeler yeni-
lenmiú makinelerin faydalarını fark 
ettikçe, bu uygulama balık iúleme 
sekt|ründe sürdürülebilirliğin ve 
eriúilebilirliğin desteklenmesinde 
|nemli bir rol oynamaya baúlıyor.

8\arlaQaELlLrlLk |QHPlL

*elecekte makinelerin giderek daha 
modüler ve uyarlanabilir olması 
bekleniyor. Bu sayede, iúleme 
úirketleri ekipman konfi gürasyon-
larını mevsimsel taleplere, değiúik 
türlere ve pa]ar eğilimlerine g|re 
|]elleútirerek a]ami dü]eyde esnek-
lik ve verimlilikten yararlanacaktır.

Balık iúleme sekt|rü, bu yeni tek-
nolojileri ve sürdürülebilir uygu-
lamaları benimseyerek mevcut 
sınırlamaların üstesinden gelebilir 
ve küresel talebi yüksek bir verim-
lilik dü]eyiyle ve sorumluluklarının 
gereğini yerine getirerek karúılamak 
yoluyla inovasyonda lider bir sekt|r 
olarak konumlanabilir.
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     Fast growth and healthy uniform fish
     Highly digestible raw materials
     Preferred high-quality feed around the world
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GÜNLÜK TARIHLERI

19-21 Ağustos 2025
Aqua Nor
Trondheim, Norveç
post@nor-fi shing.no
https://aquanor.no/

20-22 Ağustos
The 27th Japonya International Seafood & 
Technology Expo
Tokyo, Japonya
sf@exhibitiontech.com
https://seafoodshow-japan.com/tokyo/

2-4 Eylül 2025
Global Shrimp Forum
Utrecht, Hollanda
secretariat@shrimp-forum.com
https://www.shrimp-forum.com/

10-12 Eylül 2025
Seafood Expo Asia
Singapur
Tel.: +1 207 8425504
sales-asia@seafoodexpo.com
www.seafoodexpo.com 

11-12 Eylül 2025
XII Anfaco World Tuna Conference
Vigo, İspanya
tunaconference@anfaco.es
https://tunavigo.anfaco.es

22-25 Eylül 2025
Aquaculture Europe *
Valencia, İspanya
eas@aquaeas.eu
https://www.aquaeas.org/

7-9 Ekim 2025
DanFish International *
Aalborg, Danimarka
Tel.: +45 9935 5555
info@akkc.dk 
https://danfi sh.com

7-9 Ekim 2025
Conxemar *
Vigo, İspanya
conxemar@conxemar.com
https://www.conxemar.com/en/exhibition/

5-7 Kasım 2025
Busan International Fisheries Expo
Busan, Kore Cumhuriyeti
bisfe@bexco.co.kr
https://bisfe.com/eng/

10-13 Kasım 2025
World Aquaculture Hindistan
Hyderabad, Telangana, Hindistan
mario@marevent.com
https://was.org/Meeting/code/WAI2025

9-12 Aralık 2025
AlgaEurope 2025 *
Riga, Letonya
info@dlg-benelux.com
https://algaeurope.org/

* Eurofi sh katılacak

Add your event to www.eurofish.dk
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■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ TEDARIK KAYNAKLARI ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■LET’S  
TEAM UP

S T R A T E G Y
R E S E A R C H

A N A LY S I S
D E V E L O P M E N T

G R O W T H
I N N O V A T I O N

PA R T N E R S H I P
M A R K E T I N G

Eurofish partners with stakeholders in its member 
countries and beyond executing projects for the 

development of fisheries and aquaculture.

Team up with us by contacting projects@eurofish.dk
or visit eurofish.dk for more information.

Pelagic fi sh processing

In-house

Nobbing machines
and Auto-packers

for sardine and mackerel

Vredenburg South Africa
Mobile: +27 83 2620362

E-mail: easycancc@gmail.com
Website: www.easycan.co.za

ONE OF THE MAIN MANUFACTURES
      OF PROCESSING MACHINES 

       FOR BIG, SMALL AND
     VERY SMALL PELAGIC FISH

  Nobbing down to 110  pcs/kg
    Filleting down to 100 pcs/kg

      Up to 450 fish pockets per min

  Slånbärsv. 4, SE-386 90
     Öland Sweden
       info@seac.se

      WWW. SEAC.SE

Polystyrene compressors

The specialist in fishbox
compactors and recycling

Tel. +45 97371799
runi@runi.dk
www.runi.dk

A/S Slicers

Refurbished equipment

kettle of fish

Visit Eurofish at
Aquaculture Europe
22-25 September
Valencia, Spain

WF_427163_SEG19_InfoFish_QF.indd   1 12/3/19   2:39 PM

A different

Recycling

WASTE TO VALUE
Recycle Specialist

- Fishboxes
- Plastics
- Cardboard

We also buy 
materials to

reduce your CO2
footprint.

sales@all4recycle.com
ALL4RECYCLE.COM    

Reach buyers 
across Europe. 

Contact 
adverts@eurofi sh.dk
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