"Siit ve Siit Uriinlerinin
Giivenilirligine iliskin" Giimriik
Birligi Teknik Yonetmeligi

EK1
(TR TS 033/2013)
Siit isleme iiriinlerinin tanimlanmasina yonelik fiziksel-kimyasal ve mikrobiyolojik gostergeler
Tablo 1
Stvi siit, s1vi1 ve yapilandirilmis siit bilesimi {iriinleri, fermente siit tirtinleri, yogunlastirilmis siit tirtinleri, kuru (toz) siit triinleri
Kiitle oran1 aralig1 %
Siit igleme {iriiniiniin ad1 Yag protein, en az MSNF*, en az Laktik asit mikroorganizmalari,
(stit bilesimi (stit bilesimi probiyotik mikroorganizmalar, mayalar
iirlinleri i¢in - siit tiriinleri i¢in -
bazinda) siit bazinda)
1 2 3 4 5
0.1-99 2.8 (yiizde 4'in 8 -
S1v1 stit tizerinde yag kiitle
oranina sahip siit i¢in
- 2,6)
Siitlii icecek (igecek) 0.1-6 2,6 7.4 -
Stitlii kokteyl, igecek, jole, puding, 0.1- - - -
mus, macun, sufle, siv1 krema, sterilize 9.5
stvi krema dahil, yiiksek yagl 10- 34 1.8-2.6 52-8
35-58 1.2 3.6




Kiitle orani aralig1 %
Yag protein, en az MSNF*, en az
Siit islemae {irtiniiniin ads (Silzzti rl;l_l:i}tn;lagfﬁggn un(l:ll::r?l};sr??lsut Laktik asit mikroorganizmalari, probiyotik
mikroorganizmalar, mayalar
bazinda)
1 2 3 4 5
Fermente siit iiriinleri**, ayran, yogurt, 0.1- 2.8 enaz 7.8 Laktik asit mikroorganizmalar1 - en az
eksi krema, lor, bifidum bakterileri ve 9.9 (yiizde 4'lin tizerinde 1x107 CFU***/cm3(q)
diger probiyotik mikroorganizmalari yag kiitle oranina Yogurt, bifidum bakterileri ve/veya diger
iceren Uriinler dahil, hari¢ olmak iizere sahip siit icin — 2.6) probiyotik mikroorganizmalar dahil,
biofidum bakterileri ve diger probiyotik
mikroorganizmalarla zenginlestirilmis
tirlinler icin
en az 1x10° CFU/cm?3(g) **.
Yogurt 0.1-10 3.2%F** en az 9.5**** Raf 6mriiniin sonu itibariyle mayalar, en
az:
Ayran, kefir i¢in -
1x10* CFU/cm®(g), kimiz igin - 1x10°
CFU/cm®(g)
Eksi krema ve eksi krema esasli tirtinler 10 - 58 1.2 3.6 Eksi krema i¢in laktik asit
mikroorganizmalari - en az 1x107
CFU/cm®(q)
Lor (ultrafiltrasyon, ayirma ve taneli lor | 0.1 -35 12 13.5 Lor i¢in laktik asit mikroorganizmalari - en
kullanimuiyla iiretilen lor harig) az 1x10° CFU/cm®(g)
%18 tizerindeki yag %18 tizerindeki
kiitle oranina sahip lor | yag kiitle oranina
icin - 8 sahip lor i¢in - 10




Kiitle orani araligi %

protein, en az MSNF*, en az
(stit bilesimi tiriinleri (stit bilesimi
Siit isleme iiriiniiniin adi i¢in - siit bazinda) tirtinleri i¢in - stit | Laktik asit mikroorganizmalari, probiyotik
3 Yag bazinda) mikroorganizmalar, mayalar
1 2 3 4 5
Ultrafiltrasyon ve ayirma yapilarak 0.1-25 10 Lor bagslaticilart i¢in tipik mikroflora;
iiretilen lor 7 yabanci mikroorganizma hiicrelerinin
yoklugu
Taneli Lor en fazla 25 8 - Lor baslaticilari i¢in tipik mikroflora;
yabanci mikroorganizma hiicreleri yoklugu
Lor kiitlesi enaz 0.1 6 - Lor baslaticilari i¢in tipik mikroflora;
yabanci mikroorganizma hiicrelerinin
yoklugu
Lor tirtinleri**#*** 0.1-35 - - Lor baglaticilari igin tipik mikroflora;
yabanci mikroorganizma hiicrelerinin
yoklugu (1s1] islem gormiis olanlar harig)
Sterilize siit, yogunlastirilmis (konsantre) | 0.2 - 16 6 115 -
Yogunlastirilmis sekerli siit 0.2-16 5 12 -
Y ogunlagtirilmis sekerli krema 19.0 - 20.0 6 18 -




Kiitle orani aralig1 %
Yag protein, en az MSNF*, en az Laktik asit mikroorganizmalari, probiyotik
(stit bilesimi trtinleri (stit bilesimi mikroorganizmalar, mayalar
o s e i¢in - siit bazinda) tirtinleri igin - siit
Siit isleme triiniiniin ad1
bazinda)
1 2 3 4 5
Kuru (toz) siit 0.1-41.9 18 53.1 -
Kuru (toz) krema 42 - 74 7-18 21-55 -
Yiiksek yagli krema 75-80 5 15 -
Kuru siit alt1 suyu en ¢ok 2 enaz 10 enaz 92 -

*MSNF - yagsiz siit kat1 maddeleri

*%Siit ve Siit Uriinlerinin Giivenligine Iliskin" Giimriik Birligi Teknik Y&netmeligi'nin (TR TS 033/2013) 2 ve 11. Ekleri uyarinca - okul éncesi ve
okul cagindaki ¢cocuklarin yani sira yenidoganlarin beslenmesine yonelik fermente siit iiriinleri i¢in.

*** CFU - Koloni olusturan birimler
*#%%S{it bilesimi Urtinleri i¢in protein kiitle orani, % - en az 2.8.
*H3E* Siit bilesimi tirtinleri igin MSNF kiitle orani, % - en az 8.5.

FAxEk* Lor tirlinlerinin tamimlanma gostergeleri diizenleyici veya teknik dokiimanlarda veya isletmenin standartlarinda diizenlenir.



Inek siitiinden iiretilen tereyag1 ve tereyagi macunu

Tablo 2

Kiitle orani1, %

Uriiniin siit plazmasinin titrasyon yapilabilir asitligi,

Tereyag1 ad1 °T
yag nem tuz tatli krema tereyagi eksi krema tereyagi
1 2 3 4 5 6
Eritilmis tereyagi enaz 99 en ¢ok 1 - - -
Krema tereyagi, asagidakiler dahil:
Tatli krema ve eksi krema tereyagi - - - en ¢ok 30 40 - 65
Tuzsuz 50 ve lzeri 14 - 46 - - -
Tuzlu 50 ve lizeri 13-45 1 - -
Bilesenli 50 - 69 16 - 45 - - -
Tereyagi macunu, tatli krema ve eksi krema: - - - en ¢ok 33 40 - 65
Tuzsuz 39 -49 56 - 47 - - -
Tuzlu 39 -49 55 - 46 1 - -
Bilesenli 39 - 49 40 - 55 - - -
Stit yagi enaz 99.8 en ¢ok 0.2 - - -

Tablo 3



Krema ve sebzeli siiriilebilir karisim, eritilmis krema ve sebzeli karigim

aralik sinir degerleri de dahil

Uriin ad1 Toplam yag Yag fazindaki Uriinden ¢ikarilan Uriinden ¢ikarilan yagdaki oleik asit | Yag erime sicaklig
kiitle orant, % stit yag kiitle yagdaki linoeik asit trans-izomerlerinin kiitle orani, °C, en ¢ok
orani, % kiitle orani, % metilelaidat olarak hesaplanmis,
%
1 2 3 4 5 6
Krema ve sebzeli 39-95 en az 50 10-35 8 36
siirtilebilir karisim
eritilmis krema ve enaz 99 en az 50 10-35 8 36
sebzeli karisim
Tablo 4
Peynir, peynir iirlinii
Kiitle orani, %
Uriin ad1 nem yagsiz maddedeki nem kat1 maddelerdeki tuz
yag
1 2 3 4 5
Kuru peynir, peynir tirlinii 2-10 15'in altinda 1 — 40 aralik sinir 2-6
degerleri de dahil
Cok sert peynir, peynir {iriinii 30-35 51'in altinda 1 - 60 ve iizeri 1 — 3 aralik sinir degerleri de
dahil
Sert peynir, peynir liriinii 40 - 42 49 — 56 1 - 60 ve iizeri 05-25

aralik sinir degerleri de dahil

Yar1 sert peynir, peynir iiriini

36 - 55 aralik

94 - 69 aralik sinir degerleri

1 - 60 ve Uzeri

0,2 - 4 aralik sinir degerleri

sinir degerleri de de dahil de dahil
dahil
Yumusak peynir, peynir tirinii 55 - 80 tizeri 67 ve lizeri 1 - 60 ve iizeri 0 — 5 Salamura peynir i¢in - 2

- 7 aralik sinir degerleri de
dahil

Tablo 5



Islenmis peynir, islenmis peynir iiriinii

Kiitle orani, %

Uriin ady kuru kat1 nem Pisirme tozu sukroz
maddelerdeki yag (tatl1 peynir harig) (tatli peynir igin)
1 2 3 4 5
[slenmis peynir (peynir iiriinii), topak 65'e kadar olan 35 - 70 aralik 0.2 - 4 aralik sinir degerleri de 30'c kadar aralik
aralik sinir siir degerleri dahil siir degerleri de
degerleri de dahil de dahil dahil
[slenmis peynir (peynir iiriinii), siiriilebilir 20 - 70 aralik stnir | 35 - 70 aralik 0.2 - 4 aralik sinir degerleri de
degerleri de dahil | simur degerleri dahil
de dahil
[slenmis peynir (peynir {iriinii), kuru 51'e kadar aralik 3 - 7 aralik 2 - 5 aralik sinir degerleri de
sinir degerleri de siir degerleri dahil
dahil de dahil




Dondurma

Tablo 6

Kiitle oran1,%

Kiitle orani, %, en az

Tipleri Siit yagi MSNF* Sukroz veya toplam seker | Kuru kat1 |Asitlik** °T, en fazla [Hacim artis1, %
(laktoz harig) maddeler
1 2 3 4 5 6 7
Plombir 7-10 14 36 21 30-130
Enaz 12

Krema 8-115 7-11 14 32 22 30-110

Siit En ¢ok 7.5 7-115 14.5 28 23 30-90
Eksi siit En ¢ok 7.5 7-115 17 28 90 30-90

Siit yag1 ikamesi ile En ¢ok 12%** 7-11 14 29 22 30-110
birlikte

Notlar: 1. Siit bilesimi tiriinlerinin ve siit igeren Uriinlerin tanimlanmasi i¢in gostergeler ulusal standartlar, teknik dokiimanlar veya isletmenin
standartlari ile tesis edilir.

2. Bu gosterge (MSNF kiitle orani, %) zorunlu olarak diizenlenen veya kontrol edilen bir parametre degildir ve imalat¢inin takdirine

gore tesis edilir.

*MSNF - Yagsiz siit katt maddeleri.

**Gida ve tatlandirict bilesenleri olan dondurmanin asitligi ulusal standartlar, teknik dokiimanlar veya isletmenin standartlar ile tesis edilir.

**%Siit ve nebati yag karigimlart.




"Siit ve Siit Uriinlerinin

Giivenilirligine iliskin" Giimriik
Birligi Teknik Yonetmeligi EK 2

(TR TS 033/2013)

Mandira mutfaklarinda iiretilen tirinler de dahil olmak iizere, bebek gidalarina yonelik siit esasli iiriinler, uyarlanmis veya kismen uyarlanmis
baslangi¢ veya devam siitlii bebek mamalar1 (toz mamalar dahil), toz asitli siitlii mamalar, bebeklerin ve yenidoganlarin beslenmesine yonelik
stitlii igecekler (icecekler) (toz igecekler dahil), kullanima hazir siitlii tahillar ve siit tozlu tahillarda (ev kosullarinda igme suyu ile hazir olacak

sekilde yeniden yapilandirilmis) izin verilebilir mikroorganizma seviyeleri

Uriin,

Uriin hacmi (miktar), cm?® (g) izin verilmediginde

QMAFANM*, | E.coligrubu | Escherich Patojenik, Staphylococc B. cereus Mayalar Not
{iriinler grubu | CFU** /cm® bakteriler ia spp. salmonella ve us spp. bakterileri ),
(9), (koliformlar) falakalel listeria spp. L. S.aureus CFU** [cm3 kiifler
Fkx E. monocytogenes (g), en ¢ok (M),
coli**** | (monositojenler)* CFU/
dahil cm3 (Q),
folakal en ¢ok
1 2 3 4 5 6 7 8 9
I. Uyarlanmas siitlii bebek mamalari
1. Kuru hazir 2x10% (37-50 1 10 100 10 100 Y -10
bebek °C sicaklikta M - 50
mamalari yeniden
yapilandirilmi
s mamalar

i¢in)




Uriin hacmi (miktar), cm® (g) izin verilmediginde Mayalar
Uriin, QMAFANM*, | E.coligrubu | Escherich [Patojenik, salmonella Staphylococc B. cereus (Y), Not
iiriinler grubu CFU** [cm? bakteriler ia spp. ve listeria spp. L. us spp. bakterileri kiifler
(9), (koliformlar) ol monocytogenes S.aureus CFU** /cm3 | (M), CFU
il E. coli**** | (monositojenler)* (g), en ¢ok /
dahil cm3 (9),
- en ¢ok
1 2 3 4 5 6 7 8 9
Asitsiz, 3x10%(veya 70 -
asitli 85 °C sicaklikta
yeniden
yapilandirilmig
mamalar) Asitli
mamalarda:
Asidofilik

mikroorganizmal
ar -en az1x10’
(liretimde
kullanildiginda)
bifidum
bakterileri - en az
1x10°8 (iiretimde
kullanildiklarinda
), Laktik asit
mikroorganizmal
ar1 - en az 1x10’
(kurutmadan
sonra eklenerek),
Laktik asit
mikroorganizmal
ar1 - en az 1x10?
(kurutmadan sonra

eklenmeden)




Uriin, QMAFAnN M:’ Uriin hacmi (miktar), cm?® (g) izin verilmediginde B. cereus Mayalar Not
o o o
rinler grubu CFU(g) fem E.coli grubu | Escherich Patojenik, Staphylococc é)ghtfil/lsr;la k(iiYﬂ)e'tr
’ bakteriler ia spp. salmonella ve us spp. (@) K (M)
(koliformla) E. listeria spp. L. S.aureus g), engo CFU,/
falakel coli**** | monocytogenes cm3 (q)
(monositojenler)* ’
dahil en gok
*k*k
1 2 3 4 5 6 7 8 9
2. Aseptik Endiistriyel
dolgulu, ultra- Sterillik
pastorizasyon ile gerekleri
tiretilmis s1vi a) 3 -5 giin
siitlii bebek boyunca 37°C
mamalari swakhktz_a
termostatik
tutulmasindan

sonra gorunur
kusurlarin veya
bozulma
belirtilerinin
olmamasi
(ambalaj
burusmasi,
goruniim
degisiklikleri,
vb.), tat veya
yap1
degisiklikleri
olmamasi;
mikroskop
laminda -
bakteriyal
hiicrelerin
olmamasi




Uriin, QMAFANM*, Uriin hacmi (miktar), cm® (g) izin verilmediginde B. cereus Mayalar Not
v e *% 3 i [
’ bakteriler ia spp. salmonella ve us spp. (g), en cok (M)
(koliformla) E. listeria spp. L. S.aureus 8 ene CEU /
Hokk coli**** | monocytogenes cm3 (g)
(monositojenler)* Qil(
dahil e
*k*k
1 2 3 4 5 6 ! 8 3

b) termostatik
tutulmasindan sonra
asagidaki
degisikliklere izin
verilir.

titrasyon
uygulanabilir
asitlik - en ¢ok
2°T

QMAFAnN
M —
en ¢ok 10
CFU/cm® (g)




Uriin hacmi (miktar), cm?® (g) izin verilmediginde

mikroorganizmal
ar veya bifidum
bakteriler
kullanilanlar

dahil

mikroorganizma
lar - en az

1x107 (iiretimde
kullanildiginda),
bifidum
bakteriler - en az
1x10° (iiretimde
kullanildiginda)

Uriin, QMAFANnNM*, | E.coligrubu | Escherich Patojenik, Staphylococc B. cereus Mayalar Not
tiriinler grubu | CFU** Jcm?® bakteriler ia spp. salmonella ve us spp. bakterileri | (Y), kiifler
(9), (koliformla) | E. coli**** | listeria spp. L. S.aureus CFU**/cm® | (M), CFU
faleka monocytogenes (g), en gok /
(monositojenler)* cm3 (Q),
dahil en ¢ok
*k*
1 2 3 4 5 6 7 8 9
3. Aseptik Laktik asit 3 10 50 10 - Y -10
dolgulu siv1 asitliimikroorganizma M - 10
siitlii bebek lar1
mamalari, -enaz
asidofilik  [1x107, asidofilik

I1. Kismen uyarlanmus siitlii bebek mamalari




bebek mamalari

Uriin, iiriinler | QMAFANM¥*, Uriin hacmi (miktar), cm® (g) izin verilmediginde B. cereus | Mayalar Not
*% 3 .
grubu CRU™ /em E.coli grubu | Escherich Patojenik, Staphylococc us baktirllen (Y)
(9), . . CFU**/cm | Kkifler
bakteriler ia spp. salmonella ve spp. S.aureus 3 (g), en (M)
(koliformla) | E. coli**** | listeria spp. L. 9. ’
cok CFU/
falaie monocytogenes 3
(monositoj * cm® (g),
jenler) en cok
dahil ¢
*kx
1 2 3 4 5 6 7 8 9
4. Hazir mamalar[2x10° (37-50 °C 1 10 100 10 100 Y —
sicaklikta 10
yeniden M —
yapilandirilmig 50
mamalar i¢in)
3x10°% (70 - 85
°C sicaklikta
yeniden
yapilandirilmig
mamalar i¢in)
5. Isil islem 2,5x10* 1 - 50 1 200 Y -50
gerektiren M - 100
mamalar
6. Siit esasli 1x10? 10 10 100 10 - -

Uyarlanmis,
sterilize edilmis,
mandira
mutfaklarinda
iretilmis




Uriin hacmi (miktar), cm?® (g) izin verilmediginde

Uriin, QMAFANnNM*, | E.coli grubu | Escherich Patojenik, Staphylococc B. cereus Mayalar Not
tiriinler grubu | CFU** /cm?® bakteriler ia spp. salmonella ve us spp. bakterileri ),
(9), (koliformla) E. listeria spp. L. S.aureus CFU**/cm3 kiifler
faleka coli**** | monocytogenes (g), en ¢cok (M),
(monositojenler)* CFU/
dahil cm3 (Q),
foloked en ¢ok
1 2 3 4 5 6 7 8 9
III. Sterilize siit ve krema
7. Siit ve Endiistriyel
krema, sterillik gerekleri
sterilize,
ultra- a) 3-5 giin
sterilize, boyunca 37°C
ultra- sicaklikta
aseptik dolgulu termostatik
ultra-pastorize tutulmasindan

edilmis,
zenginlestirilmis
stit dahil

sonra gorunur
kusurlarin veya
bozulma
belirtilerinin
olmamasi
(ambalaj
burusmasi,
gorinim
degisiklikler, vb.),
tat veya yap1
degisiklikleri
olmamasi;




Urlin,
tirlinler grubu

QMAFANM?,
CFU** [cm®

(9),

Uriin hacmi (miktar), cm?® (g) izin verilmediginde

E.coli grubu
bakteriler
(koliformla)

**k*k

Escherich

ia spp.
E.

COI i****

Patojenik,
salmonella ve
listeria spp. L.

monocytogenes
(monositojenler)*
dahil

*k*k

Staphylococc
us spp.
S.aureus

B. cereus
bakterileri
CFU**/cm?

(g), en gok

Mayalar
(Y),
kiifler
(M),
CFU/
cm3 (g),

Not

5

en ¢ok
8

9

b) termostatik
tutulmadan
sonra
asagidakilere
izin verilir:

titrasyon
yapilabilir
asitlikteki
degisiklikler —
en fazla 2°T;

QMAFAN
M - en ¢ok 10
CFU/cm3 (g)
c) mikroskop
lami -
mikrobiyal
hiicrelerin
olmamasi




Uriin hacmi (miktar), cm?® (g) izin verilmediginde

Uriin, QMAFANM*, | E.coli grubu | Escherich Patojenik, Staphylococc B. cereus Mayalar Not
tiriinler grubu | CFU** /cm?3 bakteriler ia spp. salmonella ve us spp. bakterileri (Y),
(9), (koliformla) E. listeria spp. L. S.aureus CFU**/cm?3 kiifler
il coli**** | monocytogenes (g), en gok (M),
(monositojenler)* CFU/
dahil cm?® (),
foloked en ¢ok
1 2 3 4 5 6 7 8 9
8. Sterilize siit,
krema, mandira
mutfaklarinda 1x10? 10 10 100 10 - -
aseptik olmayan
dolgu ile
iretilmis
IV. Fermente siit tirtinleri
9. Siv1 fermente Laktik asit 3 10 50 10 - Y -10
siit tirtinleri, mikroorganizma M-10
asidofilik lar Kefir
mikroorganizmal | - en az 1x10’, i¢in Y-
ar1 veya bifidum asidofilik 1x10*
bakterileri mikroorganizma
kullanilanlar lar -
dahil 1x107 (iiretimde
kullanildiginda,
bifidum

bakteriler - en az
1x10° (iiretimde
kullanildiginda)




Uriin hacmi (miktar), cm?® (g) izin verilmediginde

yoklugu

Uriin, iiriinler | QMAFANnM*, | E.coli grubu | Escherich Patojenik, Staphylococc B. cereus Mayalar Not
grubu CFU** [cm?® bakteriler ia spp. salmonella ve us spp. bakterileri (Y),
(9), (koliformla) E. listeria spp. L. S.aureus CFU**/cm?3 kiifler
il coli**** | monocytogenes (g), en gok (M),
(monositojenler) CFU/
* dahil cm3 (Q),
kel en ¢ok
1 2 3 4 5 6 7 8 9
10. Fermente siit asidofilik 3 10 50 10 - -
iriinleri, mandira|mikroorganizma
mutfaklarinda lar -
aseptik olmayan |1x107 (iiretimde
dolgu ile kullanildiginda,
iretilmis bifidum
bakteriler - en az
1x10° (iiretimde
kullanildiginda)
V. Lor, lor tiriinleri
11. Lor, lor lor baslaticilar 0.3 1 50 1 - Y-
iriinleri icin tipik 10
mikroflora, M-
yabanci 10
mikrobiyal
hiicrelerin




Uriin hacmi (miktar), cm?® (g) izin verilmediginde

eklenmis lor

iretilen kalsiyum

Uriin, QMAFANM*, | E.coligrubu | Escherich Patojenik, Staphylococc B. cereus Mayalar Not
tiriinler grubu | CFU** /cm?3 bakteriler ia spp. salmonella ve us spp. bakterileri (Y),
(9), (koliformla) E. listeria spp. L. S.aureus CFU**/cm?3 kiifler
il coli**** | monocytogenes (g), en gok (M),
(monositojenler) CFU/
* dahil cm3 (Q),
flolel en ¢ok
1 2 3 4 5 6 7 8 9
12. Lor, lor lor baslaticilar 0.3 - 50 1 - -
irlinleri i¢in tipik
Asidofilik mikroflora,
macun, diisiik- yabanci
laktoz mandira mikrobiyal
mutfaklarinda hiicrelerin
iiretilen protein yoklugu
macun
13. Mandira 100 1 - 50 1 - -
mutfaklarinda




Uriin hacmi (miktar), cm® (g) izin verilmediginde

stit

100

Uriin, QMAFANnNM*, | E.coli grubu | Escherich Patojenik, Staphylococc B. cereus Mayalar Not
{iriinler grubu | CFU** Jcm?® bakteriler ia spp. salmonella ve us spp. bakterileri (YY),
(9), (koliformla) E. listeria spp. L. S.aureus CFU**/cm® | Kkiifler
folekel coli**** | monocytogenes (g), en ¢ok (M),
(monositojenler) CFU/
* dahil cm?
**k*k (g)’
en ¢ok
1 2 3 4 5 6 7 8 9
V1. Bebek gidalarina yonelik kuru (toz) siit
14. Bebek 2.5x10% 1 25 1 - Y-
gidalarina 50
yonelik kuru siit M-
100
15. Bebek 2x10% (37 - 50 1 10 100 10 100 Y-
g1dalarina °C'de yeniden 10
yonelik hazir yapilandirilmig M-
kuru siit mamalar i¢in), 50
3x10%(70 - 85
°C'de yeniden
yapilandirilmig
mamalar igin)
16. Isil islem 2.5x10* 1 - 50 1 200 Y-
gerektiren bebek 50
g1dalart i¢in kuru M-




yonelik s1v1 siitli
icecekler

Uriin, QMAFANM*, Uriin hacmi (miktar), cm?® (g) izin verilmediginde B. cereus Mayalar Not
iiriinler grubu | CFU** /cm® | E.coligrubu | Escherich Patojenik, Staphylococc us | bakterileri (Y),
(9), bakteriler ia spp. salmonella ve spp. S.aureus CFU**/cm® | Kkiifler
(koliformlar) E. listeria spp. L. (g), en gok (M),
faleie coli**** | monocytogenes CFU/
(monositojenler) cm?®
* dahil (9),
falaiel en cok
1 2 3 4 5 6 7 8 9
VII. Pastorize siit
17. Pastdrize siit, 1.5x10* 0.1 1 50 1 25 -
raf Omrii 72 saat
lizerinde olanlar
dahil
VIIL 6 aylik ila 3 yas aras1 ¢cocuklara yonelik kuru (toz) ve sivi siitlii igecekler
18. 6 aylik ila 3 1.5x10* 0.1 1 50 1 - Y-
yas arasi 50
cocuklara M-
50




Uriin, QMAFANM*, Uriin hacmi (miktar), cm?® (g) izin verilmediginde B. cereus Mayalar Not
iiriinler grubu | CFU** /cm® [ E.coligrubu | Escherich Patojenik, Staphylococc us | bakterileri (Y),
(9), bakteriler ia spp. salmonella ve spp. S.aureus CFU**/cm® | Kkiifler
(koliformlar) E. listeria spp. L. (g), en ¢ok (M),
faleie coli**** | monocytogenes CFU/
(monositojenler) cm?®
* dahil (9).
kol en ¢cok
1 2 3 4 5 6 7 8 9
IX. Devam siitlii bebek mamalari
19. Devam siitlii 2x103 1 10 100 10 100 Y-
bebek mamalari, | (37 - 50 °C'de 50
hazirlanmasi yeniden M-
kolay yapilandirilmig 50
(hazir) mamalar i¢in)
3x10°
(37-50°C'de
yeniden
yapilandirilmig
mamalar i¢in)
20. Yeniden 2.5x10* 1 - 50 1 - Y-
yapilandirma 50
sonrasi 1s1l islem M-
gerektiren 100

devam sutla
bebek mamalarn




Uriin, QMAFANM*, Uriin hacmi (miktar), cm?® (g) izin verilmediginde B. cereus Mayalar Not
iiriinler grubu | CFU** /cm® [ E.coligrubu | Escherich Patojenik, Staphylococc us | bakterileri (Y),
(9), bakteriler ia spp. salmonella ve spp. S.aureus CFU**/cm® | Kkiifler
(koliformlar) E. listeria spp. L. (g), en gok (M),
falaied coli**** | monocytogenes CFU/
(monositojenler) cm?®
* dahil (9),
Fokek en cok
1 2 3 4 5 6 7 8 9
X. Kuru (toz) siitlii tahillar
21. Kuru (toz) 1x10* 1 - 50 1 2x10? Y-
siitli tahillar 50
hazirlanmasi M-
kolay (hazir) 100
22. Kuru (toz) 5x10* 0,1 - 50 - - Y-
stitlii tahillar 100
kaynatma M-
200

gerektiren




Uriin, QMAFANM*, Uriin hacmi (miktar), cm?® (g) izin verilmediginde B. cereus Mayalar Not
iiriinler grubu | CFU** /cm® [ E.coligrubu | Escherich Patojenik, Staphylococc us | bakterileri (Y),
(9), bakteriler ia spp. salmonella ve spp. S.aureus CFU**/cm® | Kkiifler
(koliformlar) E. listeria spp. L. (g), en ¢cok (M),
faleka coli**** | monocytogenes CFU/
(monositojenler) cm?®
* dahil (9),
Fkx en ¢cok
1 2 3 4 5 6 7 8 9
XI. Kullanima hazir siitlii tahillar
23. Kullanima
hazir sttli Endiistriyel
tahillar, sterillik
sterilize edilmis gerekleri,
a) 3-5 giin
boyunca 37 °C
sicaklikta
termostatik
tutulum
sonrasinda,
goruntr
kusurlarin veya
bozulma
indislerinin
yoklugu
(ambalaj
burusmasi,
gorunim
degisikligi, vb.),
tat veya yapi
degisikliginin

yoklugu;




Uriin, QMAFANM*, Uriin hacmi (miktar), cm® (g) izin verilmediginde B. cereus Mayalar Not
iiriinler grubu | CFU**/cm® | E.coligrubu | Escherich Patojenik, Staphylococc us | bakterileri (Y),
(9), bakteriler ia spp. salmonella ve spp. S.aureus CFU**/cm® | Kiifler
(koliformlar) E. listeria spp. L. (g), en ¢ok (M),
*xx coli**** | monocytogenes CFU/
(monositojenler) cm?®
* dahil (9),
falaial en ¢ok
1 2 3 4 5 6 7 8 9
b) termostatik
tutulmadan
sonra asagidaki
degisikliklere
izin verilir:
titrasyon
yapilabilir siit
plazmasi asitligi
en fazla 2°T
QMAFAN M -
en ¢ok 10

CFU/cm3 ()




Uriin, QMAFANM*, Uriin hacmi (miktar), cm?® (g) izin verilmediginde B. cereus Mayalar Not
iiriinler grubu | CFU** /cm® [ E.coligrubu | Escherich Patojenik, Staphylococc us | bakterileri (Y),
(9), bakteriler ia spp. salmonella ve spp. S.aureus CFU**/cm® | Kkiifler
(koliformlar) E. listeria spp. L. (), en gok (M),
falaied coli**** | monocytogenes CFU/
(monositojenler) cm?®
* dahil (9),
Fkk en ¢cok
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1x10° 1 - 50 1 - -
24. Mandira
mutfaklarinda
iretilmis
kullanima hazir
siitlti tahillar
XIII. Diisiik laktozlu ve laktozsuz iiriinler
25. Disitk 2x10° 1 - 100 10 100 Y-
laktozlu iiriinler 50
*khkkk M —
100
26. “laktozsuz 2x10° 1 10 100 10 100 Y -
Urlinler ***** 50
M —




Uriin, QMAFANM*, Uriin hacmi (miktar), cm?® (g) izin verilmediginde B. cereus Mayalar Not
iiriinler grubu | CFU** /cm® [ E.coligrubu | Escherich Patojenik, Staphylococc us | bakterileri (Y),
(9), bakteriler ia spp. salmonella ve spp. S.aureus CFU**/cm® | Kkiifler
(koliformlar) E. listeria spp. L. (g), en ¢ok (M),
falaied coli**** | monocytogenes CFU/
(monositojenler) cm?®
* danhil (9),
Fkk en ¢cok
1 2 3 4 5 6 7 8 9
XIV. Kuru yiiksek proteinli siit iiriinleri
27. Kuru yiksel 5 5510 03 - 50 1 - M
proteinli siit ’ ’ 50
tiriinleri M —
100
XV. Kuru siit esasl tiriinler
28. Kuru siit _ 03 - 50 1 - Y-
esasli lirtinler i/?




*QMAFANM - Mezofilik aerobik ve fakiiltatif anaerob mikroorganizmalarin miktart.
**CFU - Koloni olusturan birimler
***Koliformlar - Escherichia coli grubu bakteriler

*#%*Kuru uyarlanmis siitlii bebek mamalari i¢in - dogumdan sonraki giinlerden 6 ayliga kadar ve 0 ila 12 aylik ¢cocuklarin beslenmesine yonelik
mamalar i¢in - E.coli ve salmonella da dahil patojenik mikroorganizmalar i¢in kontrol edildiginde ve normatif {iriin kiitlesinde E. coli veya
salmonella ile ilgili olmayan Enterobakter bakterileri bulundugunda, 300 gram {iriinde E.sakazakii patojenik mikroorganizmasinin yoklugu kontrol
edilir.

Kuru siitlii hazir tahillar igin - 6 ayliktan kiigiik cocuklarin beslenmesine yonelik tahillar salmonella da dahil patojenik mikroorganizmalar i¢in
kontrol edilir ve normatif iiriin kiitlesinde Salmonella ile ilgili olmayan Enterobakter bakterileri bulundugunda, 300 gram iiriinde E.sakazakii
patojenik mikroorganizmasinin yoklugu kontrol edilir.

Kuru yiiksek proteinli siit {iriinleri i¢in - 6 ayliktan kii¢lik cocuklara yonelik {iriiniin normatif kiitlesinde salmonella ve salmonella ile ilgili olmayan
Enterobakter bakterileri bulundugunda, 300 gram {iiriinde E.sakazakii patojenik mikroorganizmasinin yoklugu kontrol edilir.

Siit esasli bebek mamalari i¢in - yeniden yapilandirilmis, pastorize, mandira mutfaklarinda tiretilmis, 6 ayliktan kiigiik ¢ocuklara yonelik; E.coli ve
salmonella da dahil patojenik mikroorganizmalar i¢in kontrol edildiginde ve normatif iiriin kiitlesinde E. coli veya salmonella ile ilgili olmayan
Enterobakter bakterileri bulundugunda, 300 gram iirtinde E.sakazakii patojenik mikroorganizmasinin yoklugu kontrol edilir.

Kuru siit esasli bebek gida iiriinleri tiretildiginde (mamalar, i¢cecekler, kuru siit) ve normatif {iriin kiitlesinde stafilokoklar bulundugunda, stafilokok
enterotoksinlerinin yoklugu kontrol edilir (her biri 25 gr agirliginda olan 5 numunede izin verilmez).

##x%%] 5 Haziran 2012 tarihli ve 34 sayili Avrasya Ekonomik Komisyonu Konsey Karari ile kabul edilen, "Tedavi Amagli ve Onleyici Diyet
Gidalar Dahil, Belirli Ozellestirilmis Gida Uriinleri Tiplerinin Giivenligine Iliskin" Teknik Y®&netmelik'in (TR TS 027/2012) gostergeleri ile
detaylandirilmais.



"Siit ve Siit Uriinlerinin

Giivenilirligine iliskin" Giimriik
Birligi Teknik Yonetmeligi EK 3

piht1 bulunan homojen sivi

(TR TS 033/2013)
Siit isleme iiriinlerinin tanimlanmasi icin organoleptik gostergeler
Siit tirtinleri Siit isleme tiriinlerinin tanimlanmasi i¢in organoleptik gostergeler
gorinim doku tat ve koku renk
1 2 3 4 5
S1v1 stit Seffaf olmayan s1v1 S1vi homojen, yapigskan Tipik siit, hafif kaynatma tadi. Beyaz, yagsiz siit i¢in -
olmayan Tatlimsi tada izin verilir mavimsi renge izin verilir,
sterilize siit icin - agik
krem renge izin verilir,
zenginlestirilmis siit icin -
zenginlestirme i¢in
kullanilan bilesenlerin
rengine bagh
Sivi krema Homojen seffaf olmayan Homojen orta akigkan Tipik krema, hafif kaynatma tadi Krem tonlara sahip beyaz,
S1v1 mevcut. Tatlims1 ve tuzlu tada izin kiitle boyunca esit
verilir dagilimli, agik krem renk;
sterilize krema igin - agik
krem tek renk; varenets
i¢in - beyaz ile agik krem
rengi arasinda
Ryazhenka, Gaz tiretimi olmaksizin bozulmus veya bozulmamisg Saf eksi siit, gliclii pastorizasyon tadi
varenets




Sit tirtinleri

Siit isleme tiriinlerinin tanimlanmasi i¢in organoleptik gostergeler

gorinim doku tat ve koku renk
1 2 3 4 5
Asidofilin Homojen yapiskan sivi Saf eksi siit, hafif keskin tat Siit beyaz, esit dagiliml

Kefir, stv1 fermente
sut trinleri

Bozulmus veya bozulmamis piht1 bulunan
homojen sivi
Maya kullanilarak iiretilen lriinler i¢in gaz olusumuna
izin verilir
Gida aroma bilesenleri eklendiginde -
kendi yapist ile birlikte.

Saf eksi slt, orta keskin tat veya
eklenen bilesenlere bagli tat ve
koku. Maya kullanilarak Uretilen
aranler icin - maya aromasina izin
verilir

Esit dagiliml1 siit beyaz
veya eklenen bilesenlerin
rengine gore belirlenir.

Yogurt

Homojen orta akiskan sivi. Kivam artirict eklendiginde -
jole veya krema kivaminda. Gida aroma bilesenleri
eklendiginde - kendi yapisi ile birlikte.

Eksi sut. Seker veya tatlandiricilar
eklendiginde -orta tath tat. Gida
aroma bilesenleri eklendiginde -

eklenen bilesenlere gore belirlenir.

Esit dagilimls siit beyaz
veya eklenen bilesenlerin
rengine gore belirlenir.

Lorlar, lor kiitlesi,
lor tirtinleri

Somut siit proteini parcaciklari ile veya bu pargaciklar
olmaksizin, yumusak veya taneli. Gida aroma
bilesenleri eklendiginde - kendi yapisi ile birlikte.

Saf eksi slt, kuru sut aromasina
izin verilir. Seker veya tatlandiricilar
eklendiginde -orta tatl. Gida aroma

bilesenleri eklendiginde - eklenen
bilesenlere gore belirlenir.

Beyaz veya krem rengine
dogru esit dagilimli ya da
eklenen bilesenlerin rengine
gore belirlenir.

Eksi krema

Parlak yuzeyli homojen kitle

Saf eksi sit. Eritilmis tereyagi
aromasina izin verilir.

Krem rengine dogru beyaz,
esit dagiliml




Siit isleme tiriinlerinin tanimlanmasi i¢in organoleptik gostergeler

yag tanecikleri olmayan,
kivam artirict ve
emiilgator, protein ve
laktoz parcaciklari, buz
kristalleri. Gida aroma
bilesenleri eklendiginde -
Kendi yapisi ile birlikte.
Kaplamali1 dondurmada
kaplama (¢gikolata) yapisi
homojendir, somut seker,
kakao tirtinleri, kuru siit
iirlinleri pargaciklar
bulunmaz, kullanildiginda
kuru yemis parcaciklari,
gofret kirintilar1 ve diger
bilesenler bulunur.

katmanli buz kisimlar1
¢esitli bicimlerde,
tamamen veya kismen
kaplanmis (¢ikolata
ile) veya kaplanmamis
(cikolata ile)

Siit tirtinleri
goriiniim doku tat ve koku renk
1 2 3 4 5
Dondurma Tek katmanli veya ¢ift Yogun, homojen, Somut Saf tat, dondurma tipinin 6zellikleri Dondurma tipinin
ozellikleri, esit dagiliml

tek tabakali dondurma
kiitlesi
veya ¢ok tabakali
dondurmanin her bir
tabakasi1. Kaplanmig
dondurma igin - kaplama
rengi kaplama tipi
ozelligi.

Eritilmis tereyagi

Taneli veya yogun, eritildiginde - berrak, tortusuz

yabanci aroma veya koku
tagimayan erimis siit yaginin tadi ve

kokusu

acik sari ile sar1
arasinda, esit dagilimh

Sut yagi

Homojen, yogun, eritildiginde - berrak, tortusuz

Saf, nétr, siit yag1 6zelligi

Beyaz ile sar1 arasinda,
kiitle boyunca homojen

St tereyagi, St
tereyaq,

Yogun, homojen, plastik, kesilmis yiizey parlak, .
Hafif parlak veya hafif mat ylizey, kiiciik su
damlaciklar1 mevcut, yeterince yogun ve plastik
olmayan yiizey, hafif ufalanmaya izin verilir. Gida
aroma bilesenleri eklendiginde - Kendi yapisi ile
birlikte.

Tatli krema tereyagi ve tath krema
tereyagi macunu - belirgin
krema tadi1 ve pastdrizasyon
aromasl, yabanci aroma ve koku

yok.

Agik sart ile sar1 arast,
homojen, esit dagiliml.
Gida aroma bilesenleri
eklendiginde - eklenen
bilesenlerin rengine gore
belirlenir.




Sut urinleri

Siit isleme tiriinlerinin tanimlanmasi i¢in organoleptik gostergeler

gorinim

doku

tat ve koku

renk

2

3

4

Eksi krema tereyagi ve eksi krema
tereyaglr macunu - belirgin
eksi krema aromali krema tadi,
yabanci aroma ve koku yok. Peynir
tereyagi ve tereyagl macunu igin
peynir alt1 suyu aromasina izin
verilir. Tim tereyagi ve tereyagi
macunu tipleri i¢in, hafif otlu
aromaya ve (veya) krema,
pastorizasyon, fazla pastorizasyon
ve erimis tereyagi, eksi kremanin
yeterince belirgin olmayan
aromalarina izin verilir. Gida aroma
bilesenleri eklendiginde - eklenen
bilesenlere gore belirlenir.

Peynir, peynir
triini kuru,
islenmis olanlar
dahil

Ambealaj sekli

Toz veya sert, kirillgan
veya diger. Gida aroma
bilesenleri eklendiginde -
Kendi yapist ile birlikte.

Peynir, belirli bir peynir adinin
koku ve aroma 6zelligi.
Gida aroma bilesenleri eklendiginde
- eklenen bilesenlere gore belirlenir.

Beyaz ile sar1 arasinda.
Gida aroma bilesenleri
eklendiginde - eklenen
bilesenlerin rengine gore

belirlenir.
Peynir, peynir Cesitli sekillerde Kirilgan, taneli veya diger. Peynir, tatlimsi1 baharatl, belirli bir Acik sari ile sar1
Oriintiisiiz veya cesitli peynir adinin ¢esitli asamalardaki arasinda.

iirtinii ¢ok sert

sekil ve konumlarda

deliklere sahip. Gida
aroma bilesenleri

eklendiginde - Kendi
yapist ile birlikte.

6zelliginin vurgulanmasi.

Gida aroma bilesenleri
eklendiginde - eklenen
bilesenlerin rengine gore
belirlenir.




Sut urinleri

Siit isleme tiriinlerinin tanimlanmasi i¢in organoleptik gostergeler

gorinim doku tat ve koku renk
1 2 3 4 5
Peynir, peynir Cubuk, silindir veya Homojen, Peynir, tatlims1 baharatli, Agik sar1 ile sar1
irlinii sert bagska bir ihtiyari sekil yogun, belirli bir peynir adinin ¢esitli arasinda,
kirilgan veya diger. asamalardaki 6zelliginin esit dagiliml1.

Biiyiik, orta, kiiclik
delikli veya deliksiz.
Gida aromast
bilesenleri eklendiginde -
kendi yapist ile birlikte.

vurgulanmasi.
Gida bilesenleri aromasi
eklendiginde — eklenen bilesenlerin
ile belirlenir.

Gida aromast
bilesenleri eklendiginde
eklenen bilesenlerin
rengi ile belirlenir.

Peynir, peynir
urinu
orta sert

Cubuk seklinde,
yiiksek veya algak
silindir, elips veya

baska bir ihtiyari sekil

Homojen, elastik,
plastik. Cesitli sekillerde
bliyiik, orta,
kiigiik delikler ve
deliksizler.

Gida aromast
bilesenleri eklendiginde -
kendi yapist ile birlikte.

Yiiksek ikinci 1sitma sicakligi olan
peynir i¢in - peynir, tatlimsi,
baharatli, belirli bir peynir adinin
cesitli agamalardaki 6zelliginin
vurgulanmasi,
orta ve diisiik ikinci 1sitma sicakligt
olan peynir i¢in - peynir, hafif eksi,
hafif baharatl, keskin, belirli bir
peynir adinin ¢esitli agamalardaki
ozelliginin vurgulanmasi.

Kiif veya civik kullanildiginda -
kiif veya civik florasinin tipine gore
belirlenir.

Gida bilesenleri
eklendiginde - eklenen bilesenlere
gore belirlenir.

Beyaz ile agik
sar1 arasinda, esit
dagilimli, mermer

gorinimlii
veya diger. Kiiflu
peynirde
eklenen kiif serileri
yiizeyi kiiflii peynirde
- kiifiin varligi.
Gida aromast
bilesenleri eklendiginde
eklenen bilesenlerin
rengi ile belirlenir.




Siit tirtinleri Siit isleme tiriinlerinin tanimlanmasi i¢in organoleptik gostergeler

gOriinim doku tat ve koku renk
1 2 3 4 5
Peynir, peynir Algak silindir seklinde Yumusak plastik, yogun, Eksi siit veya belirli bir peynir Beyaz ile sar1 arasinda.
irtinii yumusak veya baska bir ihtiyari hafif elastikten hassasa, admin peynir 6zelligi. Kiiflii peynirde - Yiizeyi
sekil yayilandan yagliya kadar. Kiif veya civik kullanildiginda - kiiflii peynirde - kiifiin
Hafif kirilgan, kolay eklenen kiif serileri, kiif veya civik varligi. Gida aroma
ufalanabilir olmasina izin florasinin tipine gore belirlenir. bilesenleri eklendiginde -
verilir. Oriintiisiiz. Az Gida aroma bilesenleri eklendiginde | eklenen bilesenlerin rengine
sayidaki diizensiz sekilli - eklenen bilesenlere gore belirlenir. gore belirlenir.

delik ve bosluklara izin
verilir. Gida aroma
bilesenleri eklendiginde -
Kendi yapisi ile birlikte.

Peynir, peynir Ambalaj sekli Yogun, hafif elastikten Saf, belirli bir peynir adinin Beyaz ile yogun
iriind islenmis plastige, kiitle boyunca ozelligi. sar1 arasinda, esit dagilimli.
dilim homojen, kesim sonrasi Tiitstilenmis peynir igin - tiitsii Tiitstilenmis peynirde - a¢ik
seklini koruma. aromali. sar1 ile sar1 arasinda; tath
Gida aroma bilesenleri Gida aroma bilesenleri eklendiginde peynirde - beyaz ile
eklendiginde - kendi yapis1 | - eklenen bilesenlere gore belirlenir. kahverengi arasinda. Gida
ile birlikte. aroma bilesenleri

eklendiginde — eklenen
bilesenlerin rengine gore

belirlenir.
Peynir, peynir Ambalaj sekli Yumusak plastikten Saf, belirli bir peynir adinin Beyaz ile yogun
trlind islenmis hassasa, yayilan, krema ozelligi. sar1 arasinda, esit dagilimli.
macun gibi, kiitle boyunca Gida aroma bilesenleri eklendiginde tath peynirde - beyaz ile
homojen. Gida aroma - eklenen bilesenlere gore belirlenir. kahverengi arasinda. Gida
bilesenleri eklendiginde - aroma bilesenleri
kendi yapist ile birlikte. eklendiginde — eklenen

bilesenlerin rengine gore
belirlenir.




Sit trtinleri

Siit igleme triinlerinin tanimlanmasi i¢in organoleptik gostergeler

goriiniim doku tat ve koku renk
1 2 3 4 5
Kuru siit Homojen toz Kuru ince toz Saf, taze pastorize siit 6zelligi Agik krem rengi igeren
beyaz
Kuru krema Homojen toz Kuru ince toz Saf, pastorize krema 6zelligi Agik krem rengi igeren
beyaz
Konsantre siit, Homojen s1vi Homojen, orta akiskan sivi Tatli-tuzlu tat pismis siit 6zelligi Acik krem

krema

Yogunlastirilmi
s stit, sekerli
krema

Koyu homojen kiitle

Homojen, kiitle boyunca
koyu, somut siit sekeri
kristalleri yok. Saklama

sirasinda konteynir dibinde
unsu yapiya ve hafif laktoz
pihtisina izin verilir

Saf, tatli, belirgin pastorize siit tadi.
Ek 151l isleme tabi tutulmus sekerli
yogunlagtirilmis siit i¢in - karamel
aromasi. Hafif otsu aromaya izin
verilir

Krem renk tonu i¢eren
beyaz,
esit dagilimli. Isil iglem
ve kahve ve kakao ile
tiretimde - kahverengi

Peynir alt1 suyu

Seffaf veya yan seffaf
S1v1

S1vi, homojen

Peynir alt1 suyu 6zelligi, lor alt1
suyu icin - hafif eksi tat, peynir alt1
suyu i¢in - tathimsi veya tuzlu tat

Soluk yesil ile acik sar1
arasinda

Kuru siit alt1
tozu

Tek veya toplanmig
kuru peynir alt1 suyu
parcaciklarindan
olusan ince toz veya
toz

Hafif mekanik eylemde
cok az sayida topagin
par¢alanmasina izin verilir

Siit alt1 suyu tozu 6zelligi, tatlimsi,
tuzlu, hafif eksi tat

Beyaz ile sar1 arasinda,
kiitle boyunca homojen

Yayikalt1 suyu

Piht1 veya topak
icermeyen seffaf
olmayan s1vi

S1v1, homojen

Yayik alt1 suyu 6zelligi, tath krema
tereyaginin yayik alt1 suyu igin - siit
tad1, eksi krema tereyaginin yayik
alt1 suyu i¢in - eksi krema tadu.
Pastorizasyon aromasina veya hafif
otsu aromaya izin verilir Kokusuz,
notr tat

Beyaz ile agik sar1
arasinda




Sut urinleri

Siit isleme tiriinlerinin tanimlanmasi i¢in organoleptik gostergeler

goriiniim doku tat ve koku renk
1 2 3 4 5

Kazein Homojen toz veya Kuru veya toz yogun veya Beyaz ile agik krem

kristal madde delikli her sekilde tanecik arasinda
Laktuloz Kristal madde Heterojen sekilli ince Kokusuz, tatl tat Beyaz

kristaller
Laktuloz Homojen koyu s1vi Homojen, yogun Tatl ile tatli-eksi arasinda tat. Acik sar1 ile koyu sar1
konsantresi arasinda
Siiriilebilir Mat veya hafif parlak Plastik homojen, yogun Karamelizasyon aromasi ve Beyaz ile agik sar1
krema-sebze yiizey, kuru goriinim veya yumusak kokusuna izin verilir arasinda, homojen
karisimi Krema, tath krema veya eksi krema
tad1

Eritilmis Tanecikli veya homojen (yogun veya yumusak) Erimis siit yagi tadi ve kokusu Agik sar1 ile sar1
krema-sebze arasinda, homojen
karisimi
Stit Ureticinin sundugu agiklamaya gore, eklenen gida aroma bilesenlerine, kaplama veya diger gida iiriinlerinin kullanimina
bilesimi gore belirlenen tat, renk ve (veya) kokuda

trtinleri, siit
iceren iirlinler




"Siit ve Siit Uriinlerinin Giivenilirligine iligkin"
Gumrik Birligi Teknik Yénetmeligi

EK 4
(TR TS 033/2013)
Siit ve siit triinlerinde izin verilebilir potansiyel olarak tehlikeli madde seviyeleri
Uriin, Griinler grubu Potansiyel olarak tehlikeli maddeler izin verilebilir seviyeler, mg/kg (1), en cok
1 2 3
Cig sut, cig yagsiz st ve cig
krema ve tum sut drtnleri antibiyotikler:

_1zin verilmez (0.01 alty)
Izin verilmez (0.0003 alti)
Izin verilmez (0.01 alti)

levomisetin
(kloramfenikol)

Tetrasiklin grubu Izin verilmez ( 0.2 alti)
Streptomisin izin verilmez (0.004 alt)
Penisilin

“Levomisetin (kloramfenikol) seviyesi gostergesi 01.07.2015 tarihinden itibaren yururlige girecektir




"Siit ve Siit Uriinlerinin Giivenilirligine iliskin"
GuUmruk Birligi Teknik Yonetmeligi
EK 5
(TR TS 033/2013)

Cig sit, ¢ig yagsiz siit ve ¢ig kremada mikroorganizmalarin ve somatik hiicrelerin izin verilebilir seviyeleri

QMAFANnM*  |Uriin hacmi (miktar,) cm 3 (g,) izin verilmediginde o
) CFU** / cm?® : Somatik hiicre sayisi
Uriin (@) E.coli grubu 1 cm3de (g)
en c;ol’<*** bakteriler Patojenik mikroorganizmalar, salmonella en cok***
(koliformlar) *** dahil
1 2 3 4 5
Cig sat 5x10° - 25 7.5x10°
Cig yagsiz st 5x10° - 25 -
Cig krema 5x10° - 25 -
Asagidakilerin Gretimine
yonelik ¢ig sut:
a) cocuk gidalari; 3x10° - 25 5x10°
6) peynir ve 5x105 ; 25 5x105
sterilize sut




*QMAFANM - Mezofilik aerobik ve fakiltatif anaerob mikroorganizmalarin miktari.

**CFU - Koloni olugturan birimler

***Tesis edilen QMAFANnM ve somatik hiicrelerin hesaplanan seviyeleri, 01.07.2017 tarihinden itibaren yurarlGge girecektir
(01.07.2017 tarihinden 6nce, Sihhi ve Epidemolojik Kontrole (Denetime) Tabi Urlinlere Ydnelik Birlesik Sihhi ve Epidemiyolojik ve
Hijyenik Gerekler ile tesis edilen normlar gecerli olacaktir).

****Koliformlar - Escherichia coli grubu bakteriler




"Siit ve Siit Uriinlerinin Giivenilirligine iliskin"
Gumruk Birligi Teknik Yonetmeligi
EK 6
(TR TS 033/2013)

Cig inek siitiiniin ve diger ciftlik hayvani tiirlerinden gelen ¢ig siitiin tanimlanmasi igin géstergeler

Tablo 1
Cig inek sutundn tanimlanmasi igin géstergeler
Gosterge adi Parametreler
1 2
Yag kitle orani, % enaz 2,8
Protein kutle orani, % enaz 2,8
Yagsiz sut kati maddeleri kitle orani, % en az 8,2
Y ao Cbkelme veya pulcuklar olmayan homojen sivi. Dondurmaya izin
P verilmez
Tat ve koku Tat ve koku saftir, taze sute 6zgli olmayan yabanci aroma veya kokular
bulunmaz
Renk Beyaz ile acik krem rengi arasinda
Asitlik, °T 16-21
g 1027
3
Yogunluk (kg/ m3), en az (20 °C sicaklikta)




Gosterge adi

Parametreler

1

2

Donma derecesi, °C (tahrif stiphesi tizerine kullanilir), en ¢ok

- 0.505

kullanilarak hesaplanir:

burada:

*Sutln ana fiziksel parametreleri asagidaki formal

Yagsiz sut katt maddeleri (NFMS) = 0.25xA + 0.225xF+ 0.5,

A - yogunluk, laktodensimetre;
F - cig sutteki yag kutle orani, %.

Tablo 2



Diger ciftlik hayvani turleri ¢ig sutiiniin tanimlanmasi igin gostergeler

Hayvan turleri Sat bilesenleri icerigi, % 20°C sicakliktaki Asitlik_ °T
Yag, en az Protein, en az Kuru kati maddeler, yogunluk, en éz ’
ortalama en az
1 2 3 4 5 6
Disi kegi 2.8 2.8 134 1027 - 1030 14 - 20
Disi koyun 6.2 5.1 18.5 1034 25
Kisrak 1.8 2.1 10.7 1032 6.5
Disi deve 3 3.8 15 1032 17.5
Sut bilesenleri icerigi, %
Hayvan tirleri ) . Kuru kati | 20°C sicaklktaki yogunluk, Asitlik, °T,
Yag, en az Protein, en az maddeler, en az en az
ortalama
1 2 3 4 5 6
Sigir inegi 7.5 4.2 17.5 1029 17
Disi esek 1.2 1.7 9.9 1011 6

*Ayr sagim islemlerinden alinan sutiin tanimlama goéstergelerinin degerleri genis araliklarda cgesitlilik gésterebilir.




"Siit ve Siit Uriinlerinin Giivenilirligine iliskin"
Gumruk Birligi Teknik Yonetmeligi
EK7
(TR TS 033/2013)

inek siitiinden ¢ig§ kremanin tanimlanmasi igin géstergeler

Gosterge adi

Parametreler

Yag kitle orani, %, en az : 120

Asitlik, °T 14 -19

Yapi Esit dagilimh homojen Tek yag toplarina izin verilir
Tat ve koku Guclu tat ve koku - kremamesi, saf, tathmsi
Renk

Beyaz, krem rengi iceren, esit dagilimli







"Siit ve Siit Uriinlerinin Givenilirligine iligkin"

Gumrik Birligi Teknik Yénetmeligi

EK 8
(TR TS 033/2013)
Dolagima sokulduklarinda siit igleme Urlinlerinde izin verilebilir mikroorganizma seviyeleri
Uriin hacmi (miktar,) cm3 (g,) izin
verilmediginde
. Mayalar (Y),
Uriin CEDJA ﬁFp};M E.coli grubu Patojenik Kufler (M), Not
3 bakteriler , . Stafilokoklar, listeria CFU/cm3 (g),
(cm?), (koliformlar) ** mikroorganizmalar, S.aureus | L.mono- sitojenler En ¢ok
en ¢ok N salmonella dahil ’ ’
1 2 3 4 5 | 6 7 8
I. Sivi slit, sivi krema, sitll icecek, sit alti suyu, yayikalti suyu, bunlar bazinda isil islem gérmus Grlnler
1.Sivi sut, satlu
icecek,
tliketici paketinde,
vitaminlerle
zenginlestiriimis,
makro ve igaret
elementler,
laktoz, prebiyotikler:
a) pastorize 1x10° 0,01 25 1 25 -
b) sterilize - - Endustriyel

sterillik




Uriin hacmi (miktar,) cm3 (g,) izin
verilmediginde

* Mayalar (Y),
QMAFANM .
- o E.coli grubu - Kufler (M)
U F . ’
run g: m‘i) /9 bakteriler ik Patojep ik | Stafilokoklar, listeria CFU/cm3(qg), Not
’ koliformlar) ** mikroorganizmalar, |- g 4 reus | L.mono- sitojenler En cok
en ¢ok ( N salmonella dahil ’ J s
1 2 3 4 5 6 7 8
- - - - - - gerekleri:
c) ultra pastorize
(aseptik dolgulu) a) 3-5gln
boyunca

37 °C sicaklikta
termostatik
tutulmadan sonra
gorandr kusurlar
veya bozulma
belirtilerinin
olmamasi
(ambalaj
burusmasi,
gorinim
degisiklikleri,
etc.), tat ve koku
degisikliklerinin
olmamasi
b) termostatik
tutulmadan
sonra
asagidaki
degisiklikler
e izin verilir:




Uriin hacmi (miktar,) cm3 (g,) izin
verilmediginde

* Mayalar (Y),
Uriin Cgll\J/l QFA}SM E.coli grubu Patojenik Kutler (M), Not
3 bakteriler : . Stafilokoklar, listeria CFU/cm3(qg),
(cm3), ) « | mikroorganizmalar, s
en cok (kollfor*mlar) salmonella dahil S.aureus | L.mono- sitojenler En ¢ok
1 2 3 4 5 6 7 8
titrasyon
yapilabilir asitlik -
en fazla 2°T;
QMAFANM
-en cok 10
CFU/cm3 (g)
d) ultra pastorize 100 10 100 10 25 ]
(aseptik dolgusuz)
e) pismis 2.5x103 0.1 25 - 25 -
2. Yayik ve
tankerlerdeki 2x105 0.01 25 0.1 25 :
sivi sut, sutlt icecekler|
2. Yayk ve
tankerlerdeki 2x10° 0.01 25 0.1 25 -
sivi sut, sutll icecekler|
3. Tuketici ambalaiji,
pastorize peynir alti
suyu 1x10° 0,01 25 1 25 i
ve yayik ayrani




Uriin Uriin hacmi (miktar,) cm3 (g,) izin

QMAFANM verilmediginde (\'\(’;a{(ﬂﬁ;r
* E.coli grubu Patojenik Stafilokokla listeria 7(M)

CFU ™ /g bakteriler mikroorganizmalar, r, L.mono- CFU/c,:m3 Not

3 ; - ) o
(cm3), (koliformlar) salmonella dahil S.aureus sitojenler @)
en gok En ¢ok
1 2 3 4 5 6 7 8

4. Tuketici

ambalajindakiler de

dahil, basta

asagidakiler olmak

uzere krema ve

krema esasli

ardnler:

a) pastorize 1x10° 0.01 25 1 25 -

b) sterilize Endustriyel
sterillik
gerekleri:
a)3 -5gln
boyunca

37 °C sicaklikta
termostatik
tutulma
sonrasil,
gorunur
kusurlar veya
bozulma
belirtilerinin
olmamasi
(ambalaj
burugsmasi,
gorinim
degisiklikleri,
vb.),

tat ve yapi
degisiklikleri
olmamasi;




Uriin hacmi (miktar,) cm3 (g,) izin
verilmediginde

. Mayalar (Y),
Uriin gF'\iIJA:*EA?M E.coli grubu Patojenik Kufler (M), Not
3 9 bakteriler . 1°] Stafilokoklar, listeria CFU/cm3(g),
(cm*), (koliformlar) ** mikroorganizmalar, S.aureus |L.mono- sitojenler| En gok
en ¢ok * salmonella dahil ' '
1 2 3 4 5 6 7 8

b) termostatik
tutulmadan sonra
asagidaki
degisikliklere izin
verilir:
titrasyon
yapilabilir asitlik -
en fazla 2°T;
QMAFANM - en
cok 10 CFU/cm3
(9)

c) zenginlestirilmis 1x105 0.01 25 1 o5 )

d) cirpilmis 1x10° 0.1 25 0.1 25 ;

5. Krema ve krema

esasli urnler, 2x105 0.01 25 0.1 25 i

yaylk ve tankerlerde
bulunanlar dahil




Uriin hacmi (miktar,) cm3 (g,) izin
verilmediginde

* Mayalar (Y),
Uriin (?F'\(IJA*EAr/]g'jvI E.coli grubu Patojenik Kutler (M), Not
3 bakteriler . . Stafilokoklar, listeria CFU/cm3(g),
(cm?), (koliformlar) ** mikroorganizmalar, S.aureus |L.mono- sitojenler| En ¢ok
en ¢ok : . salmonella dahil -aured ' o) ¢
1 2 3 4 5 6 7 8

6. icecekler, kokteyller,
kiseller, jOle, soslar,
kremalar, pudingler,
muslar, macunlar sut 1x10° 0.1 25 1 25 -
esasli Uretilen sufle,
krema yayikalti suyu,
peynir alti suyu tozu -
pastorize
7. Raf dmri 72 saatten
fazla olmayan fermente
sut drdnleri ve bu Granler
bazindaki Grlnler:

a) bilesensiz Laktik asit 0.01 25 y - -

mikro

organizmalar
[

-en az

1x107




Uriin hacmi (miktar,) cm3 (g,) izin
verilmediginde

* Mayalar (Y),
Uriin c?FMuA*liAr/]g';vI E.coli grubu Patojenik Kutler (M), Not
3 bakteriler . . Stafilokoklar, listeria CFU/cm3(g),
(cm3), . «x | mikroorganizmalar, Y
(koliformlar) . S.aureus |L.mono- sitojenler| En ¢ok
en ¢ok N salmonella dahil
1 2 3 4 5 6 7 8
b) bilesenli Laktik asit 0.01 25 1 - -

mikro
organizmalar
I
-en az
1x107

8. Raf omru

72 saatten fazla

olan fermente

sut drdnleri ve bu

drdnler bazindaki

drdnler:

. , Laktik asit Y— 50 ****
a)bilesensiz 0.1 25 1 - M - 50

mikro

organizmalar
[
-en az

1x107




Uriin hacmi (miktar,) cm3 (g,) izin
verilmediginde

* Mayalar (Y),
Uriin C(JDFNLIJA:‘EAZ;\A E.coli grubu Patojenik Kufler (M), Not
3 bakteriler . . Stafilokoklar, listeria CFU/cm3(qg),
(cm®), (koliformlar) ** mikroorganizmalar, S.aureus |L.mono- sitojenler| En gok
en ¢ok N salmonella dahil ' '
1 2 3 4 5 6 7 8
. . . . Y— 50 ****
b) bilesenli Laktik asit 0.01 25 1 - M- 50
mikro
organizmalar
[
-en az
1x107
bifidum
bakterileri
ve diger
c) bifidum bakterileri  ProPYOUk
ve diger probiyotik 9 -

. : . malar Y-50
mikroorganizmalarile | en az 0,1 25 1 - M- 50
zenginlestirilmis 1x106

ile
zenginlestiril

mis




Uriin hacmi (miktar,) cm3 (g,) izin
verilmediginde

* Mayalar (Y),
Uriin gF'\(IJA*EAr/];\A E.coli grubu Patojenik Kufler (M), Not
(cm?) bakteriler mikrooraanizmalar Stafilokoklar, listeria CFU/cm3 (g),
’ (koliformlar) ** g .| S.aureus |L.mono- sitojenler| En ¢ok
en ¢ok . salmonella dahil
1 2 3 4 5 6 7 8
Laktik asit ?6?0;”'3 Raf 6mri
9. Eksi krema ve mikro tlrll%lktar? 72 saatin
eksi krema bazl organizmalar . Uzerindeki
- . , sonra Isil iglem - -
aranler, bilesenleri I srmiis eksi 25 1 - aranler icin
olanlar dahil -enaz Eremasurijr?leri Y - 50
7 -
1x10 -0.1g/cm3) M -50
10. Isil islem
goérmas kaltirlenmis
drdnler ve sut
bileseni trtnleri:
Y -50
a) bilesensiz i 1 25 1 25 M - 50
Y -50
b) bilesenli i 1 25 1 25 M - 50

[l. Lor, lor kiitlesi, lor trlinleri ve bu urlinler bazindaki trlnler




Uriin hacmi (miktar,) cm3 (g,) izin
verilmediginde

olmamasi

* Mayalar (Y),
Uriin (?F'\(IJA*EAr/]g'jvI E.coli grubu Patojenik Kuler (M), Not
3 bakteriler . . Stafilokoklar, listeria CFU/cm3 (g),
(cm?), (koliformlar) ** mikroorganizmalar, S.aureus |L.mono- sitojenler| En ¢ok
en ¢ok . salmonella dahil ' ' J ¢
1 2 3 4 5 6 7 8
11. Bilesensiz lor
(ultra-filtrasyon,
ayirma kullanilarak
Uretilen lor ve
taneli lor harig):
a) raf émri 72 laktik asit 0.001 25 0.1 - -
saatten fazla mikroorganiz
olmayan malari
-enaz
1x108
b) raf émri 72
saatten fazla 1x10° 0.01 25 0.1 i b
olan
Lor
baslaticisi
icin tipik
c) dondurulmus my;'gfé?’ 0.01 25 0.1 Y - 100 \I(/I_-150(§)
mikrobiyal
hlcreler




Uriin

QMAFAnM*

CFU** /g
(cm3),
en ¢ok

Uriin hacmi (miktar,) cm3 (g,) izin
verilmediginde

E.coli grubu
bakteriler
(koliformlar) **

Patojenik
mikroorganizmalar,
salmonella dahil

Stafilokoklar,
S.aureus

listeria
L.mono- sitojenler

Mayalar (Y),
Kifler (M),
CFU/cm3(g),
En cok

Not

1

2

12. Ultra-filtrasyon,
ayirma kullanilarak
uretilen lor:

a) raf émri
72 saatten
fazla olmayan

Lor
baslaticisi
icin tipik
mikroflora,
yabanci
mikrobiyal
hlcreler
olmamasi

0.01

25

0.1

b) raf 6mri
72 saatten
fazla olan

Lor
baslaticisi
iGin tipik
mikroflora,
yabanci
mikrobiyal
hicreler
olmamasi

0.01

25

0.1

13. Taneli Lor

Lor
baslaticisi
iGin tipik
mikroflora,
yabanci
mikrobiyal
hlcreler
olmamasi

0.01

25

0.1

Y -100
M - 50




Uriin

QMAFANnM*
CFU** /g
(cm3),

en ¢ok

Uriin hacmi (miktar,) cm3 (g,) izin
verilmediginde

E.coli grubu
bakteriler
(koliformlar) **

Patojenik

mikroorganizmalar,
salmonella dahil

Stafilokoklar,
S.aureus

listeria
L.mono- sitojenler

Mayalar (Y),
Kifler (M),
CFU/cm3(g),
En cok

Not

1

2

14. Bilesenli lor,
lor katlesi, lor peyniri
kaliplar:

a) rafémri
72 saatten
fazla
olmayan

Lor
baslaticisi
icin tipik
mikroflora,
yabanci
mikrobiyal
hlcreler
olmamasi

0.001

25

0.1

b) raf dmru
72 saatten
fazla olan

Lor
baslaticisi
icin tipik
mikroflora,
yabanci
mikrobiyal
hlcreler
olmamasi

0.01

25

0.1

Y-100
M - 50

¢) dondurulmus

Lor
baslaticisi
iGin tipik
mikroflora,
yabanci
mikrobiyal
hlcreler
olmamasi

0.01

25

0.1

Y- 100
M - 50




Uriin

QMAFANnM*
CFU** /g
(cm3),

en ¢ok

Uriin hacmi (miktar,) cm3 (g,) izin
verilmediginde

E.coli grubu
bakteriler
(koliformlar) **

Patojenik

mikroorganizmalar,
salmonella dahil

Stafilokoklar,
S.aureus

listeria
L.mono- sitojenler

Mayalar (Y),
Kifler (M),
CFU/cm3(g),
En cok

Not

2

3

4

15. Lor drinleri:

Lor
baslaticisi
icin tipik
mikroflora,
yabanci
mikrobiyal
hlcreler
olmamasi

a) raf dmru
72 saatten
fazla
olmayan

Lor
baslaticisi
icin tipik
mikroflora,
yabanci
mikrobiyal
hicreler

olmamasi

0.01

25

0.1




Uriin hacmi (miktar,) cm3 (g,) izin
verilmediginde

* Mayalar (Y),
Uriin CE,)FMUA*IiAr/]g;vI E.coli grubu Patojenik Kufler (M), Not
3 bakteriler . . Stafilokoklar, listeria CFU/cm3(g),
(cm3), . «% | mikroorganizmalar, o
(koliformlar) . S.aureus |L.mono- sitojenler| En ¢ok
en ¢ok N salmonella dahil
1 2 3 4 5 6 7 8
Lor
baslaticisi
s)Zras];ZTt]enrJ\ ln?‘liﬂrt‘l’%‘l’(ra’ Y- 100
yabanci 0.01 25 0.1 -
fazla olan . . M -50
mikrobiyal
hlcreler
olmamasi
¢) dondurulmus i 0.01 25 0.1 i Y-100

M-50




Uriin hacmi (miktar,) cm3 (g,) izin
verilmediginde

* Mayalar (Y),
QMAFANM . .
. e E.coli grubu . Kafler (M),
Urtin CF% /9 bakteriler _Patojenik Stafilokoklar, listeria CFU/cm3(g), Not
(cm?), (koliformlar) ** mikroorganizmalar, S.aureus |L.mono- sitojenler| En gok
en ¢ok N salmonella dahil ' ’
1 2 3 4 5 6 7 8
16. Isil islem
ormus lor
grﬂnleﬁ toplamda
. ’ - 0.1 25 1 - 50
bilesenli
olanlar dahil
17. Sit albimini,
sut albumini Y -100
bazli trinler, 2x10° 0.1 25 1 - M - 50

kultlrlenerek
Uretilenler haric

[ll. Sat, krema, yayikalti suyu, sut trlnleri, bu Grtnler bazindaki sit bilesimi Grtnleri, sterilize konsantre ve yogunlastiriimis, teneke kutulanmig sat

aranleri, teneke kutulanmig sat bilesimi Grinleri

18. Sterilize
yogunlastinimis,
konsantre st; sterilize
yogunlastirilmis krema;
sterilize yogunlastinimis
sut ve sut bilesimi
aranleri

Endustriyel
sterillik
gerekleri:

a) 6 gun boyunca
37 °C sicaklikta
termostatik
tutulmadan
sonra, gorunur




kusurlar veya
bozulma belirtileri
olmamasi
(ambalaj
burugsmasi,
gorunus
degisiklikleri,
vb.), tat ve yapi
degisiklikleri
olmamasi;

b) termostatik
tutulumdan sonra
titrasyon
yapilabilir asitlik
degisikliklerine
izin verilmez.
mikroskop lami
Uzerinde
mikrobiyal
hlcreler
bulunmamalidir.
c) cocuk gidalan
icin ek gerek -
asilama
yapildiginda,
hicbir mantar,
maya veya laktik
asit
mikroorganizmasi
bulunmaz




Uriin hacmi (miktar,) cm3 (g,) izin
verilmediginde

konteynerlerinde
bulunan
yogunlastinimis ve
konsantre st

* Mayalar (Y),
Uriin gF'\iIJA:*EA?g']\A E.coli grubu Patojenik Kufler (M), Not
3 bakteriler . . Stafilokoklar, listeria CFU/cm3(g),
(cm?), (koliformlar) ** mikroorganizmalar, S.aureus |L.mono- sitojenler| En cok
en ¢ok . salmonella dahil ' '
1 2 3 4 5 6 7 8
19. Yayiklar ve
tanklar da dahil,
nakliye 2x108 0.01 25 0.1 25 -




Uriin hacmi (miktar,) cm3 (g,) izin
verilmediginde

sut Urdnleri

* Mayalar (Y),
Uriin c(;)|=|\l/_|Jp;EA7;_!,\/I E.coli grubu Patojenik Kufler (M), Not
3 bakteriler . . Stafilokoklar, listeria CFU/cm3(g),
(cm”), (koliformlar) ** mikroorganizmalar, S.aureus |L.mono- sitojenler| En ¢ok
en ¢ok * salmonella dahil ' ' ) ¢
1 2 3 4 5 6 7 8

20. Sekerli
yogunlastiriimis
sUt, krema, tuketici
paketinde:

a) bilesensiz 2x104 25 - - -

b) bilesenli 2x104 25 - - -
21.Sekerli
yogunlastiriimis
sit, krema, 4x104 1 25 - - -
tasima
konteynerinde
22.Sekerli veya sekersiz
yogunlastirilmis 5y 10 1 o5 i ) )
yayikalti suyu,
peynir alti suyu
23.Sekerli
yogunlastinimis 3.5x104 1 o5 i ) )




Uriin hacmi (miktar,) cm3 (g,) izin
verilmediginde

* Mayalar (Y),
Uriin c(;)|=|\l/_|Jp;EA7;_!,\/I E.coli grubu Patojenik Kufler (M), Not
3 bakteriler : : Stafilokoklar, listeria CFU/cm3(g),
(cm?), (koliformlar) ** mikroorganizmalar, S.aureus |L.mono- sitojenler| En cok
en ¢ok * salmonella dahil ' '
1 2 3 4 5 6 7 8
IV. Sat Grdnleri, sat bilesimi Grlnleri, kuru, stiblime (stt, krema, fermente st Grlnleri, icecekler, dondurma karisimlari, peynir alti suyu,
yayikalti suyu, yagsiz sut)
24. Kuru
(toz) inek sitl
a) kullanima hazir 5x104 0.1 25 1 - -
b) ticari isleme igin 1x10° 0.1 25 1 - -
25.Kuru 1x105 0.1 25 1 i M-50
(toz) sutll icecekler
26.Kuru (toz)
krema ve kuru 4
(toz) sekerli krema x10 0.1 &9 1 ) )
27.Kuru (toz) peyniralti | 4, 405 0.1 25 1 25 Y-50 M-100

suyu




Uriin hacmi (miktar,) cm3 (g,) izin
verilmediginde
* Mayalar (Y),
S QMA;EAnM E.coli grubu I Kifler (M),
Urin CFU ™ /g . Patojenik : . 3 Not
3 bakteriler : . Stafilokoklar, listeria CFU/cm3(g),
(cm?), , « | mikroorganizmalar, O
(koliformlar) ) S.aureus |L.mono- sitojenler| En ¢ok
en ¢ok . salmonella dahil
1 2 3 4 5 6 7 8
25
28.Kuru (toz) dondurma 5y 10 0.1 o5 1 (yumusa_k_ _
karisimlar dondurma igin)
29. Kuru (toz) fermente | 4, 445 0.1 25 1 i Y-50 M-100
sut dardnleri
30.Yayik alti suyu,
tam yagl sut 5x104 0.1 25 1 ] Y-50 M-100
ikamesi (toz)

V. Sut proteinleri, kazein, stit sekeri, kazeinat, stit

proteini hidrolizati, toz konsantreleri

31. Besinsel
kazeinatlar

5x104
(0.01 r'de
sulfit
azaltan
klostridyaya
izin
verilmez)

0.1

25




Uriin hacmi (miktar,) cm3 (g,) izin
verilmediginde

* Mayalar (Y),
Ori QMA;EAnM E.coli grubu - Kifler (M),
ran CFU ™ /g . Patojenik : . 3 Not
3 bakteriler : . Stafilokoklar, listeria CFU/cm3(g),
(cm3), koliformlar) ** mikroorganizmalar, S L itoienl E K
en cok (koli or*m ar) salmonella dahil .aureus .mono- sitojenler n ¢o
1 2 3 4 5 6 7 8
32. Peynir alti )
suyu konsantresi 5x104 1 25 1 -
33. Besinsel kazein i
konsantresi 2,5x103 1 25 1 -
1x104
34. St proteini, séﬁi’f);zrza?tin )
besinsel Klostridvava 1 50 1 Y-10 M-50
kazeinler Tidyay
izin
verilmez)
35. St sekeri
. ’ 1x103 - Y -50
rafine 1 25 1 M -100
36. Besinsel st
sekeri 4 - Y -50
(besinsel 1x10 1 25 1 M -100

laktoz)




Uriin hacmi (miktar,) cm3 (g,) izin
verilmediginde

VI. Peynirler, peyni

r Uranleri: gok sert, sert, yar sert

. Mayalar (Y),
- QAMAFANM™ £ coli grubu - Kifler (M),
Urin CFU** /g . Patojenik : L 3 Not
3 bakteriler . . Stafilokoklar, listeria CFU/cm3(q),
(cm?), (koliformlar) ** mikroorganizmalar, S.aureus |L.mono- sitojenler| En ¢ok
en ¢cok . salmonella dahil ' ' J ¢
1 2 3 4 5 6 7 8
37. Laktuloz
. 3 -
konsantresi 5x10 1 50 1 Y-50 M-100
, yumusak, islenmis, peynir alti suyu ve alblimin, kuru, surulebilir peynirler, soslar

38. Peynirler, peynir
artnleri:

cok sert, sert, yari sert,
yumusak,

islenmis, peynir alti suyu
ve alblimin)

a) bilesensiz - 0.001 25 0.001 DG kkkk B}
b) bilesenli - 0.001 25 0.001 P Y R -
c) tutsulenmis - 0.001 25 0.001 25%FF** -




Uriin hacmi (miktar,) cm3 (g,) izin
verilmediginde

. Mayalar (Y),
Uriin CCJDFNlIJA:‘EA?;\A E.coli grubu Patojenik Kufler (M), Not
3 bakteriler : . Stafilokoklar, listeria CFU/cm3(qg),
(cm?), (koliformlar) ** mikroorganizmalar, S.aureus |L.mono- sitojenler| En ¢ok
en ¢ok * salmonella dahil ' '
1 2 3 4 5 6 7 8
39. islenmis peynir
ve peynir Urunleri:
: , 5x103 Y - 50
a) bilesensiz 0.1 25 - - M - 50
: : 1x104 Y -100
b) bilegenli 0.1 25 - - M - 100
.y : 1x104 Y -100
c) titstlenmis 0.1 25 - - M - 100
40. Peynir
4
soslari, 1x10 0.1 o5 i ) )

surulebilir




Uriin hacmi (miktar,) cm3 (g,) izin
verilmediginde

* Mayalar (Y),
Uriin CCJDFNLIJA:‘EA?;\A E.coli grubu Patojenik Kutler (M), Not
3 bakteriler : . Stafilokoklar, listeria CFU/cm3(qg),
(cm?), (koliformlar) ** mikroorganizmalar, S.aureus |L.mono- sitojenler| En ¢ok
en ¢ok * salmonella dahil ' ’
1 2 3 4 5 6 7 8
41. Kuru (toz) 4
peynirler, 5x10 1 25 - - -
peynir rdnleri
VII. Inek siitii tereyag, tereyagi macunu, siit yagi

42. inek siti Eksi krema
Tereyagl tereyaginda
(tath krema, dizenlenme
eksi krema, tuzlu, mis
tuzsuz):

a) bilesensiz 1x108 0.01 25 0.1 25 t°p1'ao'2)"da

. : Y -100
5
b) bilesenli 1x10 0.01 25 0.1 25 M - 100
c) sterilize Endustriyel
sterillik gerekleri:




Uriin hacmi (miktar,) cm3 (g,) izin
verilmediginde

* Mayalar (Y),
Uriin c(:)F'\GA*EA?g',w E.coli grubu Patojenik Kuler (M), Not
3 bakteriler : . Stafilokoklar, listeria CFU/cm3(g),
(cm?), (koliformlar) ** mikroorganizmalar, S.aur L.mono- sitojenler| En ¢ok
en ¢ok N salmonella dahil -aureus -mono- sitojenie &
1 2 3 4 5 6 7 8
b) 3-5gln 37 °C
sicaklikta

termostatik
tutulmadan sonra,
gorunur kusurlar
ve

bozulma belirtileri
olmamasi
(ambalajda
burusma, goruntu
degisiklikleri, vb.),
tat veya yapi
degisikligi
olmamasi;

b) termostatik
tutulmadan sonra
asagidaki
degisikliklere izin
verilir: yag fazi
asitligi - en fazla
0.5°K titrasyon
yapilabilir sut
plazmasi asitligi
en fazla 2°T
QMAFANM

-en fazla 100

CFU/g




Uriin hacmi (miktar,) cm3 (g,) izin
verilmediginde

. Mayalar (Y),
Uriin c(:)|=|\l/_|Jp;EA7;_!,\/I E.coli grubu Patojenik Kufler (M), Not
3 bakteriler . . Stafilokoklar, listeria CFU/cm3(g),
(cm?), (koliformlar) ** mikroorganizmalar, S.aureus |L.mono- sitojenler| En cok
en ¢ok . salmonella dahil ' '
1 2 3 4 5 6 7 8
43.Eritilmis 1x103 1.0 25 i . M - 200
tereyagi
44. Toz 1x105 0.01 25 0.1 25 toplamda
tereyag| 100
45. Sit yag 1x103 1.0 25 - - M - 200




Uriin hacmi (miktar,) cm3 (g,) izin
verilmediginde

* Mayalar (Y),
Uriin ((?)F'\iIJA:*EA?QIJ\A E.coli grubu Patojenik Kufler (M), Not
3 bakteriler . . Stafilokoklar, listeria CFU/cm3(g),
(cm*), (koliformlar) ** mikroorganizmalar, S.aureus |L.mono- sitojenler| En gok
en ¢ok . salmonella dahil ' ' J &
1 2 3 4 5 6 7 8
46. Tereyag 2x108 0.01 25 0.1 25 v-100
macunu: M -100
a) bilesensiz 2x105 0.001 25 0.1 25 Y -100
' ' M -100
b) bilesenli
VIII. Krema ve sebzeli surllebilir karisim, eritilmis krema ve sebzeli karigim
47.Surdlebilir
krema ve Y -100
sebze 1x10° 0.01 25 0.1 25 M - 100
karigimi
48.Eritilmis
krema ve 1x103 1 25 - - M - 200
sebze
karisimi

IX. Dondurma: sut, eksi s

ut, krema, plombir, stt yagi ikam

eli, tartlar, pastalar, dondurmadan yapilan tatlilar, karsgi

mlar, dondurma kaplamasi

49. Dondurma:
sut, krema,
plombir, sit
yag! ikameli,
sertlestiriimisg,
bilesenli olanlar
dahil, tartlar,
pastalar,
dondurmadan

1x10°

yapilan tathlar

0.01

25

25




Uriin hacmi (miktar,) cm3 (g,) izin
verilmediginde

) N Mayalar (Y),

Uriin gF'\f'ﬁEA?M E.coli grubu Patoienik Kifler (M). Nt
3 9 bakteriler . )€1 Stafilokoklar, listeria CFU/cm3(g),

(cm?), (koliformlar) ** mikroorganizmalar, S.aureus |L.mono- sitojenler| En gok
en ¢ok . salmonella dahil ' '
1 2 3 4 5 6 7 8
50. Dondurma: sit,
krema, plombir, stt yagi 1x105 0.1 25 1 o5 )

ikameli, yumusak,

bilesenli olanlar dahil




Uriin hacmi (miktar,) cm3 (g,) izin
verilmediginde

* Mayalar (Y),
Uriin C(JDFNLIJA:‘EA?;\A E.coli grubu Patojenik Kutler (M), Not
3 bakteriler . . Stafilokoklar, listeria CFU/cm3(g),
(cm?), (koliformlar) ** mikroorganizmalar, S.aureus |L.mono- sitojenler| En gok
en ¢ok . salmonella dahil ' :
1 2 3 4 5 6 7 8
51. Dondurma igin 4
sivi karisimlar 3x10 0.1 25 25 i
Laktik asit
mikro
52. Eksi krema organizmalar
dondurma | 0.1 25 1 25 i
-enaz
1x106
X. Baslaticilar (fermente sit Urunleri, eksi krema tereyadi ve peynirlerin dretiminde kullanilan baglaticilar ve probiyotik mikroorganizmalar)
: Y
53. Kefir n
mantarlarindaki 1x108 3 100 10 - -1?(1842
kefir baglaticilan M-5
54 Kefir Grlint igin ) e:az
simbiyotik (sivi) 1x108 3 100 10 - 1%104
baslaticilar M- 5
55.Saf kilttrlerden
elde edilen
baslaticilar:
a) swi 1x10°
dondurulmus posiomolar 10 100 10 i toplamda
da dahil pas 5
icin - en az

1x101°




Uriin hacmi (miktar,) cm3 (g,) izin
verilmediginde

klostridya

* Mayalar (Y),
Uriin CCJDFNLIJA:‘EA?;\A E.coli grubu Patojenik Kutler (M), Not
3 bakteriler . . Stafilokoklar, listeria CFU/cm3(g),
(cm?), (koliformlar) ** mikroorganizmalar, S.aureus |L.mono- sitojenler| En ¢ok
en ¢ok . salmonella dahil : : J ¢
1 2 3 4 5 6 7 8
1x109
konsantre toplamda
b) kuru (toz) baslaticilar 1 10 1 - 5
icin - en az
1x1070
XlI. Enzimatik sut pihtilastirici preparatlar
56. Enzimatik sut
pihtilastirici
preperatlar:
1 25
a) hayvansal 1x104 25 g/cm3'te 0.01 gramdaki
kdkenli E. coli siilfit azaltan i ) )




Uriin hacmi (miktar,) cm3 (g,) izin
verilmediginde

* Mayalar (Y),
Uriin ((?)F'\iIJA:*EA?M E.coli grubu Patojenik Kufler (M), Not
3 g bakteriler . 1°] Stafilokoklar, listeria CFU/cm3(g),
(cm*), (koliformlar) ** mikroorganizmalar, S.aureus |L.mono- sitojenler| En ¢ok
en ¢ok . salmonella dahil ' '
1 2 3 4 5 6 7 8
b) bitkisel 5x104 1 25 : : :
kokenli
antibiyotik
5x104 aktivitesi
canli enzim olmamal
B) mikrobiyal ve Ureticisi Mantar kokenli
, : 1 25 - - - L
mantar kdkenli formlan enzimatik
icermemeli preparatlar
mikotoksin
icermemeli

XII. Baslatici ve probiyotik mikrofloranin yetistiriimesi icin siit esasli kuru besi ortam

57. Baglatici ve
probiyotik mikrofloranin
yetigtiriimesi igin sit
esasli kuru besi ortami

5x104

0,01

25
0.01 gramdaki
sulfit azaltan
klostridya

XIII. Sut igeren Granler




Uriin hacmi (miktar,) cm3 (g,) izin
verilmediginde

N Mayalar (Y),
Uriin gF'\(IJA*EAr/]g';w E.coli grubu Patojenik Kufler (M), Not
3 bakteriler . . Stafilokoklar, listeria CFU/cm3(g),
(cm?), (koliformlar) ** mikroorganizmalar, S.aureus |L.mono- sitojenler| En cok
en ¢ok . salmonella dahil ' ' J s
1 2 3 4 5 6 7 8
gerekler, bir
58. St iceren Urlnler drandeki sit
arand
bilesenleri ve sut
arand
disi bilesenlerin
iceriginde
ve oranlarina
iliskin

dizenleyici ve
teknik
dokimanlar
dikkate
alinarak tesis
edilir




Notlar:

1. Gida Urlnlerinin glivenlik ve besin degerinin mikrobiyolojik gostergeleri icin hijyen normlarn asagidaki mikroorganizma gruplarini igerir:
mezofilik aerobik ve fakultatif anaerob mikroorganizmalan (QMAFANnM) miktarini, E. coli grubu bakterileri (koliformlar), Enterobacteriaceae

spp. bakterileri ve enterokoklar dahil, sihhi gosterge mikroorganizmalarini;

E. coli, Staphylococcus aureus, Proteus spp. bakterileri, B. cereus ve silfit azaltan klostridya, Vibrio parahaemolyticus dahil, firsat¢i patojenleri;

salmonella ve listeria monositojenleri (Listeria monocytogenes) de dahil patojenik mikroorganizmalar, Yersinia spp.; mayalar, kif mantar ve laktik

asit mikroorganizmalan dahil bozulma mikroorganizmalari;

Baslatici mikroflora mikroorganizmalari ve probiyotik mikroorganizmalar (laktik asit mikroorganizmalari, propionik asit mikroorganizmalari,

mayalar, bifidum bakterileri, asidofilik bakteriler, vb.) - dizenlenmis biyotek mikroflora seviyeli Grtinlerde ve probiyotik Grinlerde

2. Gida Urunleri guavenliginin mikrobiyolojik gostergelerinin diizenlenmesi mikroorganizma gruplarinin ¢ogu igin alternatif kavram bazinda
yaratalir - koliformlar, firsatgi patojenlerin cogu, salmonella ve Listeria monocytogenes dahil patojenik mikroorganizmalara izin verilmediginde
aran miktan degerlendirilir. Diger durumlarda, bir norm 1 cm3 (g) Urin icerisindeki koloni olusturan birimlerin miktarini gésterir (CFU/ cm3 (g)).

*QMAFANM - mezofilik aerobik ve fakultatif anaerob mikroorganizmalarin miktari.

**CFU - koloni olusturan birimler.

***Koliformlar - E.coli grubu bakteriler.

**#**Raf Omriiniin sonundaki i¢erik mayalar i¢in en az 1x10*ayran ve kefir i¢in, en az 1x10* kimiz i¢in; mayalarin varligina
baslaticida kullanildiklari tiriinlerde izin verilir.

“****(Jriin miktari (g) izin veriimediginde 125 g'dir (yumusak ve salamura peynirler icin - her biri 25 g olan 5 numunede.)




"Siit ve Siit Uriinlerinin Givenilirligine iligkin"
Gumrik Birligi Teknik Yénetmeligi

EK9
(TR TS 033/2013)

St esasli bebek gidalari, uyarlanmis veya kismen uyarlanmis baslangi¢ veya devam sitli bebek mamalan (toz mamalar dahil), toz
asitli sttli mamalar, yenidogan ve bebeklerin beslenmesine yonelik sitll icecekler (toz icecekler dahil), yenidogan ve bebeklerin
beslenmesine yonelik kullanima hazir sitll tahillar ve sit tozlu tahillarda (ev kosullarinda icme suyu ile hazir olacak sekilde yeniden

yapilandinlmis) izin verilebilir oksidatif bozulma ve potansiyel olarak tehlikeli madde seviyeleri

Uriin, Griinler grubu

Potansiyel olarak tehlikeli maddeler ve oksidatif
bozulma gdstergeleri

izin verilebilir seviyeler, mg/kg (1), en
GOk (toz urdnler igin - yeniden
yapilandirilmig trtn igin
hesaplanmis)

1

2

Tum sut dranleri

antibiyotikler:

Levomisetin (kloramfenikol)

izin verilmez (0.0003 alti)

Tetrasiklinler

izin verilmez (0.01 alti)

Penisilin

izin verilmez (0.004 alti)

Streptomisin

izin verilmez (0.2 alti)

Mikotoksinler:

aflatoksin M1

izin verilmez (0.00002 altr)




Uriin, Griinler grubu

Potansiyel olarak tehlikeli maddeler ve
oksidatif bozulma goéstergeleri

izin verilebilir seviyeler, mg/kg (1),
en ¢ok (toz Urunler igin - yeniden
yapilandirnilmig trin igin
hesaplanmig)

1 2 3
radyonuklidler (kullanima hazir Grln igin

hesaplanmis):

Sezyum-137 40 Bq/l

Strontiyum-90 25 Byl
Dioksinler* izin verilmez (6lgim dogrulugu

igerisinde)

melamin**

izin verilmez (1mg/kg alt)

Uyarlanmis baslangi¢ veya devam st
esasli mamalar (kuru, sivi, asitsiz ve asitli);
kismen hidrolize proteinlere dayanan
artnler; sit - pastorize, ultra-pastorize,
sterilize, zenginlestirilmis st dahil; sterilize
krema; sivi fermente st trlnleri, meyve
ve/veya sebze igerikli Grtnler dahil; bebek
gidasina yonelik sut tozu; toz ve sivi sitll
icecekler; disuk laktozlu ve laktozsuz
aranler

peroksit degeri
Toksik elementler:
Kursun
Arsenik
Kadmiyum

Civa

4 mmol aktif oksijen/kg yag (kuru
artnler igin)
0.02
0.05
0.02

0.005




Uriin, Griinler grubu

Potansiyel olarak tehlikeli maddeler ve
oksidatif bozulma gostergeleri

izin verilebilir seviyeler, mg/kg (1),
en ¢ok (toz Urdnler igin - yeniden
yapilandinlmisg dariin igin
hesaplanmis)

1 2 3
pestisitler (yag olarak hesaplanmis):
heksaklorosiklohekzan (alfa-, 0.02
beta-, gamma-izomerleri) 0.01

DDT* ve metabolitleri

Uyarlanmig st esasl karigimlar Ozmolarite 320 mOsm/kg

Asitlik 60 °T (sivi eksi sut uranleri)
Uyarlanmig devam st esasli karigsimlar Ozmolarite 320 mOsm/kg
(mamalar) Asitlik 60 °T (sivi eksi st Grinleri)
Kismen uyarlanmis devam sit esasl Ozmolarite 330 mOsm/kg
karigimlar (mamalar)

Asitlik 60 °T (sivi eksi sut urdnleri)
Pisirme gerektiren st tozlu tahillar ve Toksik elementler (kuru triinde):
hazirlanmasi kolay (hazir) sut tozlu tahillar kursun 0.3

arsenik 0.2




Uriin, Griinler grubu

Potansiyel olarak tehlikeli maddeler ve
oksidatif bozulma gostergeleri

izin verilebilir seviyeler, mg/kg (1),
en ¢ok (toz Urdnler igin - yeniden
yapilandinlmig dariin igin
hesaplanmis)

1 2 3
kadmiyum 0.06
civa 0.03

Mikotoksinler (kuru Griinde):

okratoksin A
aflatoksin B1

izin verilmez (0.0005 alti)
izin verilmez (0.00015 alti)

deoksinivalenol

izin verilmez (0.05 alti) (bugday,
misir, arpa unu veya tanecikleri
iceren tahillar icin)

zearalenon

izin verilmez (0.005 alti) (bugday,
misir, arpa unu veya tanecikleri
iceren tahillar icin)

fumonisins B1 ve B2

0.2 mg/kg (misir unu veya
parcaciklari iceren tahillar icin)

T-2 toksin

izin verilmez (0.05 alti)

pestisitler (kuru trtindeki
yag i¢in hesaplanmis):




Uriin, Griinler grubu

Potansiyel olarak tehlikeli maddeler ve oksidatif
bozulma gdstergeleri

Izin verilebilir seviyeler, mg/kg (1),
en ¢ok (toz Urdnler igin - yeniden
yapilandinlmig dariin igin
hesaplanmis)

1 2 3
heksaklorosiklohekzan (alfa-, beta-, 0.001
gamma-isomerleri)
DDT*** ve metabolitleri 0.01
Benzopiren 0.2 mg/kg alti
Ekmek tahil zararlilari istilasi veya izin verilmez

kontaminasyonu

metal safsizliklan (kuru Griinde)

3x104, %, her bir parcacigin
blyukligu en buylk dogrusal
Olcimde 0.3 mm'yi gecmemelidir

Sterilize kullanima hazir sttli tahillar;
mandira mutfaklarinda Uretilen kullanima
hazir sttt tahillar

Toksik elementler (nihai Grinde):

kursun 0.02
arsenik 0.05
kadmiyum 0.02
civa 0.005

Mikotoksinler:




Uriin, Griinler grubu

Potansiyel olarak tehlikeli maddeler ve oksidatif
bozulma gostergeleri

izin verilebilir seviyeler, mg/kg (1),
en ¢ok (toz Urdnler igin - yeniden
yapilandirilmig trin igin
hesaplanmis)

2

3

okratoksin A

izin verilmez (0.0005 alti)

aflatoksin B1

izin verilmez (0.00015 alti)

dezoksinivalenol

izin verilmez (0.05 alti) (bugday,
mISIr, arpa unu veya
tanecikleri iceren tahillar icin)

zearalenon

izin verilmez (0.005 alti) (bugday,
misIr, arpa unu
veya tanecikleri iceren tahillar icin)

fumonisins B1 ve B2

0.2 mg/kg (misir unu veya tanecigi
iceren tahillar igin)

T-2 toksin izin verilmez (0.05 alt)
pestisitler (yag icin hesaplanmis):
heksaklorosiklohekzan (alfa-, beta-, gamma- 0.01
isomerleri)
DDT* ve metabolitleri 0.01
Benzopiren

0.2 mg/kg alti




Uriin, Griinler grubu

Potansiyel olarak tehlikeli maddeler ve oksidatif
bozulma gdstergeleri

Izin verilebilir seviyeler, mg/kg (1),
en ¢ok (toz Urunler igin - yeniden
yapilandinimisg Grun igin
hesaplanmis)

2

Ekmek tahil zararhlar istilasi veya kontaminasyonu

3

izin verilmez

metal safsizliklari

3x10*, %, her bir parcacigin
blayukligu en buyuk dogrusal
Olcimde 0,3 mm'yi gegmemelidir

Lor ve lor esasli Urlnler, meyve
ve/veya sebze iceren Urlnler dahil

peroksit degeri

4.0 mmol aktif oksijen/ kg yag (for
products with fat content above
5g/100g uzerindeki yag icerigi olan

artnler ve bitkisel yaglarla

zenginlestirilmis drdnler igin)
asitlik 150 °T
Toksik elementler:
kursun 0,06
arsenik 0,15
kadmiyum 0,06
civa 0,015




Uriin, Griinler grubu Potansiyel olarak tehlikeli maddeler ve oksidatif izin verilebilir seviyeler, mg/kg (1),

bozulma gdstergeleri en ¢ok (toz Urunler icin - yeniden

yapilandirnlmig trin igin
hesaplanmig)

1 2 3
pestisitler (yag icin hesaplanmis):
heksaklorosiklohekzan (alfa-, 0.55

beta-, gamma-izomerleri)

DDT* ve metabolitleri 0.33

*Devlet makamlari veya icra yetkili organlarn resmi olarak ¢evresel durumun dioksinlerin ¢evreye girdigi dogal veya insan yapimi acil
durumlar sebebiyle kétilesmis oldugunu tespit ettiginde, gdstergelerin seviyeleri kontrol edilir.

**Gosterge seviyesi 01.01.2015 tarihi itibariyle yarurlage girer. Sat, sut Grtnleri ve diger Urtnlerdeki melamin seviyesinin kontrold, gida
hammaddelerindeki potansiyel varligina iligkin gerekgelendirilmis bir varsayim s6z konusu oldugunda yarataldr.

***DDT - dikloro-difenil-trikloroetan, insektisit.



"Siit ve Sit Uriinlerinin Giivenilirligine iliskin"
GUmrik Birligi Teknik Yénetmeligi
EK 10
(TR TS 033/2013)

Okul éncesi ve okul gagindaki gocuklarin beslenmesine yénelik siit Grlinleri ve siit bilesimi triinlerinde izin verilebilir oksidatif
bozulma ve potansiyel olarak tehlikeli madde icerigi seviyeleri

izin verilebilir seviyeler, mg/kg (1),
en ¢ok (toz Urdnler igin - yeniden
yapilandirilmis Grdn icin hesaplanmig)

Potansiyel olarak tehlikeli maddeler ve

Urdin, dranler grubu oksidatif bozulma gostergeleri

1 2 3
1. Sut trinleri Antibiyotikler:
Levomisetin

(kloramfenikol) izin verilmez (0.0003 alti)

Tetrasiklin grubu izin verilmez (0.01 alt))

Penisilin izin verilmez (0.004 altr)

Streptomisin izin verilmez (0.2 alti)

Streptomisin

Mikotoksinler:

izin verilmez (0.00002 altr)

aflatoksin M| Peynir igin - izin verilmez (0.00005 alti)

radyonduklidler:

Cesium137 40 Bqg/l (kg)
Strontiyum-90 25 Bq/l (kg)
dioksinler* izin verilmez (6lgiim dogrulugu icerisinde

Melamin** izin verilmez (1 mg/kg alti)




Uriin, Griinler grubu

Potansiyel olarak tehlikeli maddeler ve oksidatif
bozulma gdstergeleri

izin verilebilir seviyeler, mg/kg (1),
en ¢ok (toz Grdnler igin - yeniden
yapilandinimis Grtn igin hesaplanmig)

1

2

3

2. Sut - sterilize, ultra-pastérize,
vitamin eklenmis sit dahil;
pastorize sut; sterilize krema; sivi
eksi sut Uranleri, zenginlestirilmis
artnler dahil; eksi krema; bebek
gidasina yonelik sit tozu; kuru ve
suvu sutll icecekler; dusuk
laktozlu ve laktozsuz Urlnler;
sekerli yogunlastinimig sut ve
krema; konsantre sit ve krema

Peroksit degeri

4.0 mmol aktif oksijen/ kg yag (5g/100g
Uzerindeki yag icerigi olan urunler ve bitkisel
yaglarla zenginlestirilmis Urlnler igin)

Toksik elementler:

kursun 0.02
arsenik 0.05
kadmiyum 0.02
civa 0.05
pestisitler
(yag icin hesaplanmis):
heksaklorosiklohekzan (alfa-, beta-, gamma- 0.02

isomerleri)

DDT* ve metabolitleri

0.01




Uriin, Griinler grubu

Potansiyel olarak tehlikeli maddeler ve oksidatif
bozulma gostergeleri

izin verilebilir seviyeler, mg/kg (1),
en ¢ok (toz Urunler icin - yeniden
yapilandinlmis artin igin hesaplanmig)

1

2

3

3. Lor ve lor esasl Urlnler, meyve
ve/veya sebze iceren ve/veya
kultlrleme sonrasi isil islem
gérmus Urlnler

Peroksit degeri

4.0 mmol aktif oksijen/ kg yag (for products
with fat content above 5g/100g Uzerindeki yag
icerigi olan Urlnler ve bitkisel yaglarla
zenginlestirilmis trdnler icin)

asitlik 150 °T
Toksik elementler:
Kursun 0.06
arsenik 0.15
Kadmiyum 0.06
civa 0.015
pestisitler (yag i¢in hesaplanmis):
heksaklorosiklohekzan (alfa-, beta-, gamma- 055
izomerleri) )
DDT*** ve metabolitleri 0.33




Uriin, Griinler grubu

Potansiyel olarak tehlikeli maddeler ve oksidatif
bozulma gdstergeleri

izin verilebilir seviyeler, mg/kg (1),
en ¢ok (toz Grdnler igin - yeniden
yapilandinimis Grtn igin hesaplanmig)

1 2 3
4. Birinvci kalite krema tereyagi, Yag fazi asitligi Toksik elementler: 2.5 °K (bilesenli terec))/ag ve macun igin - 3,5
tereyadl macunu K)
Toksik elementler:
Kursun 0.1
Arsenik 0.1
Kadmiyum 0.03
Civa 0.03
pestisitler
(yagd icin hesaplanmis):
heksaklorosiklohekzan (alfa-, beta-, gamma- 0.2
isomerleri) '
DDT ve metabolitleri 0.2




Uriin, Griinler grubu

Potansiyel olarak tehlikeli maddeler ve oksidatif
bozulma gostergeleri

izin verilebilir seviyeler, mg/kg (1),
en ¢ok (toz Urlnler igin - yeniden yapilandiriimis
artn igin hesaplanmig)

1 2 3
5. Peynir, peynir Grlnleri (sert, yari
sert, yumusak, salamura), Toksik elementler:
islenmis, suralebilir peynirler
kursun 0.2
arsenik 0.15
kadmiyum 0.1
civa 0.03
pestisitler (yag icin hesaplanmis):
heksaklorosiklohekzan (alfa-, beta-, gamma-
izomerleri) 0.6
DDT ve metabolitleri 0.2

Devlet makamlarn veya icra yetkili organlar resmi olarak ¢evresel durumun dioksinlerin ¢evreye girdigi dogal veya insan yapimi acil
durumlar sebebiyle kétilesmis oldugunu tespit ettiginde, dioksinlerin seviyeleri kontrol edilir.

Melamin seviyesi 01.01.2015 tarihi itibariyle yurarlige girer. Sut, sit Grinleri ve diger Grinlerdeki melamin seviyesinin kontrold,
gida hammaddelerindeki potansiyel varligina iliskin gerekgelendirilmis bir varsayim s6z konusu oldugunda yaratular.

**DDT - dikloro-difenil-trikloroetan, insektisit.




"Stit ve Sit Urtinlerinin
Guvenilirligine lligkin"

Gumrik Birligi Teknik Yénetmeligi

(TR TS 033/2013)

EK 11

Okul 6ncesi ve okul gagindaki gocuklarin beslenmesine ydnelik siit Grlinleri ve siit bilegimi Uriinlerinde izin verilebilir mikroorganizma

seviyeleri
- —— PR . —
Urin hacmi (miktar), cm?3 (g) izin verilmediginde Mayalar (Y),
. QMAFAnNM* | E.coligrubu |  Patojenik kiifler (M),
Urdn, ardanler grubu bakteriler | mikroorganizmal |Staphylococcu s| Listeria spp. CFU/ Not
CFU**/ cm?® |(koliformlar)**| ar, salmonella | spp. S. aureus |L.monocytogene's| cm3(g)
(9), en fazla * dahil en ¢ok
1 2 3 4 5 6 7 8
1. Tiketici
ambalajindaki 1x10° 0.01 25 1 25 -
pastorize sut
2. Tuketici
gaketindeki aseptik 100 10 100 10 o5
olgu olmayan
ultra- pastorize sut
3. Tuketici
paketindeki 1x10° 0.01 25 1 25 -
pastorize krema
4. Tuketici
paketindeki aseptik 100 10 100 10 25 )

dolgu olmayan
ultra-




pastdrize krema

Uriin hacmi (miktar), cm3 (g) izin veriimediginde

Mayalar (Y),
. QMAFANM* | E.coligrubu |  Patojenik kiifler (M),
Urdn, Granler grubu bakteriler | mikroorganizmal |Staphylococcu s| Listeria spp. CFU/ Not
CFU**/cm3 |(koliformlar)**| ar, salmonella | spp. S. aureus [L.monocytogenes| cm?3(g)
(g9), en fazla * dahil en ¢ok
1 2 3 4 5 6 7 8
5. Pismis st 2.5x103 1 25 - - - -
tuketici
ambalajindaki
6. Aseptik dolgulu sterilize ultra-
ultra-pastorize pastorize sut
sterilize sut ve ve kremaya
krema, yonelik
zenginlestirilmig endustriyel
aranler dahil sterillik
gereklerine
uymalidir
7. Fermente st
aranleri, yogurt
dahil
a) raf dmri 72
saatten fazla - 0.01 25 1 - -

olmayan




Uriin hacmi (miktar), cm3 (g) izin veriimediginde

Mayalar (Y),
) QMAFANnM* | E.coli grubu Patojenik kifler (M),
Urdn, Granler grubu bakteriler | mikroorganizmal |Staphylococcu s| Listeria spp. CFU/ Not
CFU**/cm3 |(koliformlar)**| ar, salmonella | spp. S. aureus [L.monocytogenes| cm?3(g)
(g9), en fazla * dahil en ¢ok
1 2 3 4 5 6 7 8
Laktik asit Y - 50
mikroorganizm M - 50
a'a?)('g; az Maya iceren
b) raf d6mri 72 . baslaticilar
Isil iglem 0.1 25 1 -
saatten fazla olan srmii kullanilarak
.9 us Uretilen
urdnler igin - uriinler harig
dizenlenmemi
is
Laktik asit M
c) bifidum mikroorganizm M .
o aya iceren
bakterileri ile alari-en az baslaticilar
zenginlestirilmis, raf] 1x107 0.1 25 1 - kull$anllarak
Omrl 72 saatten -Bifidum iiretilen
fazla olan bakterileri - en Griinler hari
az 1x108 ¢
8. Ryazhenka Y -50
laktik asit M - 50
mikroorganizm (raf 6mri 72
1 25 1 - :
alari-en az saatin
1x107 Uzerinde olan

aranler)




Uriin hacmi (miktar), cm3 (g) izin veriimediginde

Mayalar (Y),
) QMAFANnM* | E.coli grubu Patojenik kifler (M),
Urdn, Granler grubu bakteriler | mikroorganizmal |Staphylococcu s| Listeria spp. CFU/ Not
CFU**/cm3 |(koliformlar)**| ar, salmonella | spp. S. aureus [L.monocytogenes| cm?3(g)
(g9), en fazla * dahil en ¢ok
1 2 3 4 5 6 7 8
0.001
- Y - 50
laktik asit ~|(KUlturlemede M- 50
9. Eksi kremave | . . n sonra isil .
. mikroorganizm|. . (raf 6Gmra 72
eksi krema bazinda islem gormus :
AN alarn . saatin
Uretilen Grtnler eksi krema .
enaz - e Uzerinde olan
1x107 urunleri igin - ariinler)
0,1)
"Sut ve Sut
Urlnlerinin
Gavenligine
g lliskin"
10. Krema tereyag, Gijmr?ik Birligi
tereyagl macunu, Teknik
lor ve lor esasl Yénetmeligini
aranler, peynir,
teneke kutulanmis 0??35;51;)88
sut Ek'inde tesis
edilen
seviyeler

uyarinca




Uriin hacmi (miktar), cm3 (g) izin verilmediginde

Mayalar (Y),
) QMAFAnNM* | E.coligrubu |  Patojenik kiifler (M),
Urdn, Granler grubu bakteriler | mikroorganizmal |Staphylococcu s| Listeria spp. CFU/ Not
CFU**/ cm?3 |(koliformlar)**| ar, salmonella | spp. S. aureus |L.monocytogenes| cm?3(g)
(g9), en fazla * dahil en ¢ok
1 2 3 4 5 6 7 8
11. Bebek gidalari
uretiminde
kullanilan drtnler :
. Y -50
4 ’
a) sut tozu 2.5x10 1 o5 y i M - 100
b) sit alti suyu
konsantresi
elektrodiyaliz ile 1x104 1 Y-10
Uretilen proteinler 25 1 - M -50
(ultra-filtrasyon ve
elektrodiyaliz
¢) karbonhidratve | 1x10¢ 1 Y-10
) ) 25 1 - M -50
protein konsantresi
d) sit proteini 4 Y-10
konsantresi 1x10 1 25 1 - M -50
e) peynir alti
suyundan uretilen 4 Y-10
kuru karbonhidrat 2.5x10 1 25 1 ; M - 50

ve protein modulu




Uriin hacmi (miktar), cm3 (g) izin veriimediginde

Mayalar (Y),
) QMAFANnM* | E.coli grubu Patojenik kifler (M),
Urdn, Grdanler grubu bakteriler | mikroorganizmal |Staphylococcu s| Listeria spp. CFU/ Not
CFU** / cm? |(koliformlar)**| ar, salmonella | spp. S. aureus |L.monocytogene s| cm?3(g)
(9), en fazla * dahil en ¢ok
1 2 3 4 5 6 7 8
f) lor alti suyundan
uretilen kuru 4 Y-10
karbonhidrat ve 2.5x10 1 25 1 - M - 50
protein modulu
g) sivi para-kazein ) 3 Y -50
konsantresi 25 1 - M- 50
h)kuru parakazein Y -50
konsantresi - 1 25 1 - M - 50
Y-10
4
i) kuru kazesit 1x10 1 25 1 - M - 50
j) kuru yagsiz st Y-10
bileseni (kuru bebek| 1.5x104 0.3 25 1 -
o M - 50
gidalari icin)
k) malt 6zitlu kuru
sut bileseni (sivi 4 Y-10
bebek gidasi trinleri %10 1 25 1 ) M - 50
icin)
[) karbonhidrat ve
protein konsentratl
kuru st bileseni (sivi 2 5x10% 1 o5 1 i Y -50 M - 50

bebek gidasi trunleri
icin)




Uriin hacmi (miktar), cm3 (g) izin verilmediginde

Mayalar (Y),
) QMAFANnM* | E.coli grubu Patojenik kufler (M),
Urdn, Granler grubu bakteriler | mikroorganizmal |Staphylococcu s| Listeria spp. CFU/ Not
CFU**/cm?3 |(koliformlar)**| ar, salmonella | spp. S. aureus |L.monocytogene's| cm3(g)
(g9), en fazla * dahil en ¢ok
1 2 3 4 5 6 7 8
m) kimyasal islem
gormemis yapsiz Y -50
kuru st bileseni 2.5x104 1 o5 y i M - 50
(kuru bebek gidasi
dranleri icin)
3 -
n) rafine sit sekeri 1x10 1 25 - - M-10
4 -
0) besinsel laktoz 1x10 1 25 1 - M- 100
p) laktoz _ 1x103 1 50 i i M- 100
konsantresi
Y -50
() lakdiuloz 1x103 1 50 1 i M - 100
onsantresi
Y-10
4
r) kuru sat alti tozu 1x10 1 25 1 - M- 50

*QMAFANM - mezofilik aerobik ve fakiiltatif anaerob mikroorganizmalarin miktari.

**CFU - koloni olusturan birimler.

*** Koliformalar - E.coli grubu bakteriler




“Siit ve St Uriinlerinin Givenilirligine iligkin
Gumruk Birligi Teknik Yénetmeligi
EK 12
(TR TS 033/2013)

Bebek gidasina yénelik sit esasl riinler, uyarlanmis veya kismen uyarlanmis baslangi¢ veya devam siitlii bebek mamalan (toz
mamalar dahil), toz asitli stitlii mamalar; yenidoganlarin ve bebeklerin beslenmesine y6nelik siitlii icecekler (toz icecekler dahil);
yenidoganlarin ve bebeklerin beslenmesine yénelik kullanima hazir siitlii tahillar ve siit tozlu tahillarin (ev kosullarinda igme suyu ile
hazir olacak sekilde yeniden yapilandiriimig) tanimlanmasi igin fiziksel ve kimyasal gostergeler

Kriterler ve gostergeler Olciim birimleri Kabul edilebilir seviyeler Isaretlgmg
gerekliligi
1 2 3 4

1. 0 ila 6 aylik gocuklarin beslenmesine ydnelik, kismen hidrolize proteinlere dayanan, uyarlanmis sitli bebek mamalan (kuru,
sivi, asitli) ve Urlnleri

Besin degeri gostergeleri (100 ml kullanima hazir Griln igin)

Protein g 12-17 *
S0t alt tozu proteinleri Toplam protein miktari % en az 50° +
vag g 3-4 +
Linoleik asit Yag asitleri toplami % 14 -20 +

Alfa tokoferol ve ¢oklu

A mg 400 - 800
doymamis yag asitleri orani ) 1-92 -
Karbonhidratlar r 6.5-8 +
Laktoz toplam karbonhidrat miktan %** , en az 65 +

Taurin mg, en ¢ok 8 +




Kriterler ve gostergeler

Olglim birimleri

Kabul edilebilir seviyeler

isaretleme
gerekliligi

1

2

3

4

2. 6 aylktan buyuk ¢ocuklarin beslenmesine yonelik, kismen hidrolize proteinlere dayanan, uyarlanmig devam sutli bebek
mamalari (kuru, sivi, asitsiz ve asitli) ve Urunleri

Besin degeri gostergeleri (100 ml kullanima hazir Grin igin)

Protein g 1.2-2.1 +
St alty tozu proteinleri Toplam protein miktari % en az 35*** -
Yag g 25-4.0 ¥
Linoleik asit Yag as“'er:]ig"p'am' % 14-20 *
400 - 800
Karbonhidratlar g 7.9 +
Laktoz toplam karbonhidrat miktan %** , en az 50 *




Kriterler ve gostergeler

Olglim birimleri

Kabul edilebilir seviyeler

isaretleme
gerekliligi

1

2

3

4

3. 0 ila 12 aylik ¢cocuklarin beslenmesine yonelik, kismen hidrolize proteinlere dayanan, uyarlanmis sutlii bebek mamalari

(kuru, sivi, asitsiz ve asitli) ve trlnleri

Besin degeri gostergeleri (100 ml kullanima hazir trin igin)

Protein g 12-21 +
St alt tozu proteinieri Toplam protein miktarn % en az >0 -
Taurin mg, en ¢ok 8 -
Yag g 3-4 +
. : : o 14 -20
o)

Linoleik asit Yag asitleri toplami % 400 - 800 )
Alfa tokoferol ve ¢oklu doymamis )

yag asitleri orani 1-2 +
Karbonhidratlar g 6.5-8 +
Laktoz toplam karbonhidrat miktan %** , en az 65 +




Kriterler ve gostergeler Olclim birimleri Kabul edilebilir seviyeler I§aretle_|jj_e
gerekliligi
1 2 3 4
4. 6 ayliktan buyuk ¢ocuklarin beslenmesine yonelik kismen uyarlanmis devam sitli bebek mamalar (kuru, sivi, asitsiz ve
asitli)
Besin degeri gostergeleri (100 ml kullanima hazir Grin igin)
Protein g 15-24 +
Slt alti tozu proteinleri Toplam protein miktari % en az 20 -
Yag G 2.5-4 +
Yag asitleri toplami %
Linoleik asit en az 14 +
mg, en az 400
Karbonhidratlar G 6-9 +
Laktoz toplam karbonhidrat miktan %** , en az 50 +




Kriterler ve gostergeler Olglim birimleri

Kabul edilebilir seviyeler

Isaretleme
gerekliligi

1 2

3

4

5. Ek besleme urtnleri ve yenidoganlarin ve bebeklerin beslenmesine yonelik trtnler (1

00 ml veya 100 g kullanima hazir Grln

icin) Sivi sUt - pastdrize, sterilize, ultra-pastérize, zenginlestirilmis sut dahil; sterilize sivi krema
Protein:
, 2.8-3.2 +
sut g
krema g, en az 2.6 +
Yag:
sut g 5.4 +
krema g 10 +
Kl g 0.6-0.8 -
Kalsiyum mg, en az 100 -
6. Eksi sit Grlnleri, meyve ve/veya sebze bileseni icerenler trlinler dahil
Protein 2-3.2
g profilaktik diyet +
-en cok 4
Yag g 2-4 +
Karbonhidratlar
) ’ g, en ¢ok 12 +
f:il:roz dahil g, en cok 10 +
Kal g 0.5-0.8 -
Kalsiyum mg, en az 60 +
Asitlik °T, en gok 110 -




Kriterler ve gostergeler Olciim birimleri Kabul edilebilir seviyeler | isaretleme
gerekliligi

1 2 3 4

7. Lor ve lor esash aranler, surdlebilir sat Granleri, meyve ve/veya sebze bileseni iceren trtnler dahil

Protein g 7-17 +

Yag g 3-10 +

Karbonhidratlar, g, en cok 12 +

sukroz dahil*** g, en ¢ok 10 +

Kalsiyum mg, en az 85 +

Asitlik °T, en gok 150 —

8. Kuru sut (100 ml yeniden yapilandinlmis arin igin)

St proteini g 2.8-3.2 +

Yag g 2-4 +

Kalsiyum mg, en az 100 —

9. Kuru (100 ml yeniden yapilandiriimis Grdn igin) ve sivi stl, st bilesimi ve sit iceren icecekler (6 ayliktan buylk ¢cocuklar
icin)

Protein g, en az 1.8 +

Yag g 1-4 +

Karbonhidratlar, g, en ¢ok 12 -

sukroz dahil*** g, en cok 6

Kalsiyum mg 90 - 240 +




Kriterler ve gostergeler

Olglim birimleri

Kabul edilebilir seviyeler

isaretleme

gerekliligi
1 2 3 4
10. Pisirme gerektiren ve hazirlanmasi kolay (hazir) kuru sut esash tahillar (100 g kuru trln igin)
Nem g,en ¢ok 8 +
g
Protein 9 127_ 20 +
en az - tamamen veya kismen sulandirilmis inek sttt
ile yeniden yapilandirma gerektiren tahillarda
Yag g
g
en az - yeniden yapilandirilan Grinlere tereyagi veya
bitkisel yag eklenmesi kaydiyla, kitle orani en az 10-18
%25 olan tam yagh sutteki tahillar icin 5 +
en az - tam yagli sut ile yeniden yapilandiriimalari 05 *
veya yeniden yapilandirlan Urlnlere tereyag veya ’
bitkisel yag eklenmesi kaydiyla, kitle orani en az
%25 olan yagsiz sutteki tahillar icin
Karbonhidratlar,
sukroz dahil*** g 60~ 70 N
g.,en az 20 +




Notlar:

. Uyarlanmis sutlii mamadaki proteinlerin bilesimi, insan stl bilesimine olabildigince yakin olmalidir.

. Uyarlanmis sutli mamadaki yag bilesiminde susam yagi veya pamuk yagi kullaniimaz.

. izomer icerigi toplam yag iceriginin %3'inden fazla olmamalidir.

. Miristik ve laurik asit icerigi toplam yag iceriginin %20'sinden fazla olmamalidir.

. Linoleik asit ve alfa-linoleik asit orani 5'ten az ve 15'ten fazla olmalidir.

. Mamalar uzun zincirli yag asitleri ile zenginlestirildiginde, icerikleri "w-3" uzun zincirli coklu doymamis yag asidi igin %1'in
Uzerinde ve "w-6" uzun zincirli coklu doymamis yag asidi i¢in %2'nin Gzerinde olmamalidir.

7. Eikosapentaeonik asit icerigi dokosaheksaenoik asit iceriginden yuksek olmamaldir.

8. Laktoz, maltodekstrin ve kismen hidrolize glutensiz nisasta ile birlikte sukroz ve fruktoz kullanilir - sadece kismen hidrolize
proteinlere dayanan uyarlanmis baglangi¢ veya devam ¢ocuk mamalarinda ve kismen uyarlanmis devam ¢ocuk mamalarinda;
sukroz ve/veya fruktozun veya bunlarin toplaminin miktari toplam karbonhidrat iceriginin %20'sini gegmemelidir; glukoz ve
glukoz surubu - sadece kismen hidrolize proteinlere dayanan uyarlanmis baslangi¢ ve devam ¢ocuk mamalarinda 14 g/l'yi
gecmeyen bir miktarda; karbonhidrat bileseni prebiyotikleri icerebilir - galakto-oligosakkaridler, frukto- oligosakkaridler
(toplamda en ¢ok 8 g/l) ve laktuloz.

*Uyarlanmis kazein-baskin mamalar hari¢ (kazein icerigi toplam protein miktarinin %50'sinin tGzerinde olan sitli gocuk
mamalari).

**Kismen hidrolize proteinlere dayanan urtnler harig.

***Uyarlanmis kazein-baskin mamalar haric (kazein icerigi toplam protein miktarinin %65'inin tizerinde olan sutli ¢ocuk
mamalar).

****Sukrozun 5 g'yi gegmeyen miktarda fruktozla degistiriimesine izin verilir.

***** Sukrozun 3 g'yi ge¢cmeyen miktarda fruktozla degistiriimesine izin verilir.

Free*rSukrozun 10 g'yi gecmeyen miktarda fruktozla degistiriimesine izin verilir.

OO, WN =




"Siit ve Siit Uriinlerinin Givenilirligine iligkin"
Gumruk Birligi Teknik Yénetmeligi
EK 13
(TR TS 033/2013)
Okul 6ncesi ve okul cagindaki ¢cocuklarin beslenmesine yonelik sit esasli bebek gidalarinin tanimlanmasi igin fiziksel ve kimyasal
gOstergeler

Tablo 1
Sivi sUt, sivi krema, fermente stit Urlnleri, st esasli icecekler (kuru veya sivi), zenginlestirilmis Grtnler dahil (100 ml kullanima hazir
. arin icin) .
Kriterler ve gOstergeler Olgim birimi Kabul edilebilir seviyeler Isaretleme gerekliligi
1 2 3 4
Protein:
sut, fermente sut Uranleri, sit
. g 2-5 +
esasli icecekler
eksi krema g,en az 2.5 +
krema g,en az 2.5 +
Yag:
sut, fermente st Grlnleri, st
. g 1.5-4 +
esasli icecekler
krema g 10-20 +
eksi krema g 10-20 +
Karbonhidratlar:




Kriterler ve gostergeler Olclim birimi Kabul edilebilir seviyeler Isaretleme gerekliligi
1 2 4
fermente sut dGrunleri, sut g.en fazla 16 +
esasli icecekler
eklenen sukroz dahil* g,en fazla 10 +
sut g.,en az 4.7 +
eksi krema g.,en az 3.4 +
krema g.,en az 3.7 +
Kalsiyum mg 105 - 240 zenginlestirilmis trGnler
icin)
Not.

Fermente sut bilesimi Grdnleri igin, tanimlama igin fiziksel ve kimyasal gdstergelerin s6z konusu
drdnlerin imalarina kilavuzluk eden duzenleyici ve teknik dokimanlarda dizenlenmesine izin verilir.

*Sukrozun 5 g'yi ge¢gmeyen miktarda fruktozla degistiriimesine izin verilir.




Tablo 2

Okul 6ncesi ve okul cagindaki cocuklarin beslenmesine yonelik sert, yari sert, yumusak ve iglenmis peynirler (100 ml kullanima hazir trin

icin)
Kriterler ve gostergeler Olclim birimi Kabul edilebilir seviyeler isaretleme gerekliligi
1 2 3 4
Nem kitle orani %, en fazla 70 -
Kuru kati maddelerdeki yag kiitle %, en fazla 55 +
orani
Pisirme tuzu g, en fazla 2 -

Lor ve lor esasli Urlinler, meyve ve sebze bilesenleri icerenler dahil
(100 g kullanima hazir Grin igin)

Tablo 3

Kriterler ve gostergeler Olglim birimi Kabul edilebilir seviyeler isaretleme gerekliligi
1 2 3 4

Protein g, en az 6-17 +
Yag g 3.5-10 +
Karbonhidratlar, g, en ¢ok 16 +

eklenen sukroz dahil* g, en ¢ok 10 +
Asitlik °T, en ¢gok 150 -
Not. Fermente st bilesimi trlnleri icin, tanimlama igin fiziksel ve kimyasal géstergelerin s6z konusu urlnlerin imalarina kilavuzluk
eden dizenleyici ve teknik dokiimanlarda dizenlenmesine izin verilir.
*Sukrozun 5 g'yi ge¢cmeyen miktarda fruktozla degistiriimesine izin verilir.




"Siit ve Siit Uriinlerinin Givenilirligine iligkin"

Gumruk Birligi Teknik Yénetmeligi

EK 14
(TR TS 033/2013)
Yenidoganlarin ve bebeklerin beslenmesine ybnelik sivi siit esasli mamalardaki izin verilebilir mikro-besin seviyeleri
Adi Olclim birimi Gosterge isaretleme gerekliligi
1 2 3 4
I. Uyarlanmis sitli bebek mamalarn (kuru, sivi, asitsiz ve asitli) ve dogumdan 6 ayliga kadar olan cocuklarin beslenmesine yonelik,
kismen hidrolize proteinlere dayanan Urlnler (Bebek baslangic mamalar)
1. Mineraller:
kalsiyum mg/| 330 - 700 +
fosfor mg/I 150 - 400 +
kalsiyum/fosfor oran 1.2-2 -
potasyum mg/I 400 - 850 +
sodyum mg/I 150 - 300 +
magnezyum mg/| 30-90 +
bakir Mg/l 300 - 600 +
manganez Mg/l 10 - 300 +
demir mg/| 3-9 +
cinko mg/I 3-10 +
kloridler mg/I 300 - 800 +
iyot Mg/l 50 - 150 +
selenyum Mg/l 10-40 +
kal g/l 25-4 -
2. Vitaminler:
retinol (A) Mg-esd./| 400 - 1000 +
tokoferol (E) mg/I 4-12 +
kalsiferol (D) Mg/l 7.5-12.5 +




Adi Olgiim birimi Gosterge isaretleme gerekliligi
1 2 3 4
K vitamini Mg/l 25-100 +
tiamin (B1) Mg/l 400 - 2100 +
riboflavin (B2) Mg/l 500 - 2800 +
pantotenik asit Mg/l 2700 - 14000 +
piridoksin(B6) Mg/l 300 - 1000 +
niasin (PP) Mg/l 2000 -10000 +
folik asit (Bc) Mg/l 60 - 350 +
siyanokobalamin (B12) Mg/l 1-3 +
askorbik asit (C) mg/ 55 - 150 +
inosin mg/| 20 -280 +
kolin mg/| 50 - 350 +
biotin Mg/l 10 - 40 +
L-karnitin mg/l, en ¢ok 20 (eklenmisse) +
lutein Mg/l, en ¢ok 250 (eklenmisse) +
nuikleotidler (sitidin- , uridin,
adenozin, -guanozin- ve inosin- mg/l, en gok 35 (eklenmigse) +

5 monofosfat'in toplami)

Il. Uyarlanmis devam sitli bebek mamalari (kuru, sivi, asitsiz ve asitli) ve 6 ayliktan buylk ¢ocuklarin beslenmesine yonelik, kismen

hidrolize proteinlere dayanan urunler

3. Mineraller:
kalsiyum mg/I 400 -900 +
fosfor Mg/l 200 - 600 +
kalsiyum/fosfor oran 1.2-2 -
potasyum mg/I 500 - 1000 +
sodyum mg/| 150 - 300 +
magnezyum mg/| 50 - 100 +




Adi Olglim birimi Gosterge isaretleme gerekliligi
1 2 3 4
bakir Mg/l 400 - 1000 +
manganez Mg/l 10 - 300 +
demir mg/I 7-14 +
ginko mg/| 4-10 +
kloridler mg/I 300 - 800 +
iyot Mg/l 50 - 350 +
selenyum Mg/l 10-40 +
kal g/l 25-6 -
4. Vitaminler:
retinol (A) Mg-esd./I 400 - 1000 +
tokoferol (E) mg/I 4 -20 +
kalsiferol (D) Mg/l 8-21 +
K vitamini Mg/l 25-170 +
tiamin (B1) Mg/l 400 - 2100 +
riboflavin (B2) Mg/l 600 - 2800 +
pantotenik asit Mg/l 3000 - 14000 +
piridoksin (B6) Mg/l 400 - 1200 +
niasin (PP) Mg/ 3000 - 10000 +
folik asit (Bc)
Mg/l 60 - 350 +
siyanokobalamin (B12) Mg/l 1.5-3 +
askorbik asit (C) mg/I 55 -150 +
kolin mg/| 50 - 350 +
biotin Mg/l 10 - 40 +
inosin mg/| 20 - 280 +
L-karnitin mg/l, en ¢ok 20 (eklenmisse) +




Adi Olglim birimi Gosterge Isaretleme gerekliligi
1 2 3 4
lutein ng/l, en fazla 250 (eklenmisse) +
Nucleotides (sitidin- , uridin, mg/I En fazla 35 (eklenmisse) +

adenozin, -guanozin- ve inosin-
5 monofosfat’'in toplami)

[ll. 12 ayliktan buyik ¢ocuklarin beslenmesine yonelik, kismen hid
(kuru, sivi, asitsiz ve asitli) ve Grunler

rolize proteinlere dayanan uyarlanmis sitli bebek mamalar

5. Mineraller:
kalsiyum mg/| 400 - 900 +
fosfor mg/| 200 - 600 +
kalsiyum/fosfor oran 1.2-2 -
potasyum mg/| 400 - 800 +
sodyum mg/ 150 - 300 +
magnezyum mg/l 40 - 100 +
bakir Mg/l 300 - 1000 +
manganez Mg/l 10 - 300 +
demir mg/| 6-10 +
¢inko mg/| 3-10 +
kloridler mg/| 300 - 800 +
iyot Mg/l 50 - 350 +
selenyum Mg/l 10 - 40 +
kal g/l 25-6 +
6. Vitaminler:
retinol (A) Mg-esd./| 400 - 1000 +
tokoferol (E) mg/I 4-12 +
kalsiferol (D) Mg/l 8-21 +
K vitamini Mg/l 25-170 +
tiamin (B1) mg/| 04-2.1 +
riboflavin (B2) mg/| 0.5-2.8 +
pantotenik asit mg/I 27-14 +
piridoksin (B6) mg/I 0.3-1.2 +




Adi Olciim birimi Gosterge isaretleme gerekliligi

1 2 3 4
niasin (PP) mg/ 3-10 +
folik asit (Bc) Mg/l 60 - 350 +
siyanokobalamin (B12) Mg/l 1.5-3 +
askorbik asit (C) mg/I 55-150 +
inosin mg/I| 20 - 280 +
kolin mg/I 50 - 350 +
biotin Mg/l 10 -40 +
L-karnitin mg/l, en ¢ok 20 (eklenmisse) +
lutein Mg/l, en ¢ok 250 (eklenmisse) +
nikleotidler (sitidin- , uridin, mg/l, en ¢ok 35(eklenmisse) +

adenozin, -guanozin- ve inosin-
5 monofosfatlar toplami)

IV. 6 ayliktan blyuk ¢ocuklarin beslenmesine yonelik, kismen hid

rolize proteinlere dayanan kismen uyarlanmig devam sutli bebek
mamalari (kuru, sivi, asitsiz ve asitli) ve Grianler

7.Mineraller :
kalsiyum mg/I 600 - 900 +
fosfor mg/I 200 -600 +
kalsiyum/fosfor oran 1.2-2 -
potasyum mg/I 400 - 1000 +
sodyum mg/I 150 - 350 +
magnezyum mg/I 50 -100 +
bakir Mg/l 400 - 1000 +
manganez Mg/l 10 - 650 +
demir mg/I 5-14 +
ginko mg/| 4-10 +
kloridler mg/I 300 - 800 +
iyot Mg/l 50 - 350 +
Kl g/l 25-6 +




Adi Olgiim birimi Gosterge isaretleme gerekliligi
1 2 3 4
8. Vitaminler:
retinol (A) Mg-esd./I 400 - 1000 +
tokoferol (E) mg/| 4-12 +
kalsiferol (D) Mg/l 7-21 +
tiamin (B1) mg/| 0,4-2,1 +
riboflavin (B2) mg/| 0.5-2,8 +
pantotenik asit mg/| 25-14 +
piridoksin (B6) mg/| 04-1.2 +
niasin (PP) mg/| 3-10 +
Adi Olglim birimi Gosterge isaretleme gerekliligi
1 2 3 4
folik asit (Bc) Mg/l 60 - 350 +
siyanokobalamin (B12) Mg/l 1.5-3 +
askorbik asit (C) mg/I 55-150 +




"Siit ve Siit Uriinlerinin Giivenilirligine iligkin"
Gumruk Birligi Teknik Yonetmeligi
EK 15
(TR TS 033/2013)

Yenidoganlarin ve bebeklerin beslenmesine ybnelik bebek gidalari, uyarlanmis veya kismen uyarlanmis baslangi¢ veya devam siitlii
bebek mamalar (toz mamalar dahil), toz asitli siitli mamalar, yenidoganlarin ve bebeklerin beslenmesine yonelik siitlii icecekler (toz
icecekler dahil), yenidoganlarin ve bebeklerin beslenmesine yénelik kullanima hazir siitlii tahillar ve siit tozlu tahillara (ev kosullarinda
icme suyu ile hazir olacak sekilde yeniden yapilandinimis) yonelik siit esasl triinlerin tiretiimesinde izin verilen gida katki maddeleri ve
tatlandiricilarin listesi

Gida katki maddesi Gida Uriinleri Bebek gidalarina yonelik nihai
(indeks E) \da Lrunien drtnlerdeki azami seviye
1 2 3
s , . Ureticinin teknik dokiimanlarina
Nitrojen (E 941) yenidoganlarin ve b.c.abellderln beslenmesine uygun sekilde
yonelik

Argon (E 938)
Helyum (E 939)
Karbondioksit (E 290)
Aljinik asit (E 400) Tath, puding 500 mg/kg
Potasyum aljinat (E 402)
Kalsiyum aljinat (E 404)
Sodyum aljinat (E 401)
(ayri ayn veya bir arada)
L-askorbil palmitat (E 304) Yag iceren uUrinler 100 mg/kg
Tokoferol konsantresi (E 306)




Gida katki maddesi

Bebek gidalarina yonelik nihai

krikkraklar

(indeks E) Gida Urdnleri drunlerdeki azami seviye
1 2 3
Alfa tokoferol (E 307)
Gamma tokoferol (E 308)
Delta tokoferol (E 309)
(ayrn ayn veya bir arada)
L-askorbik asit (E 300) Tahil esasli yag iceren Urlnler, biskuviler ve 200 mg/kg

L-kalsiyum askorbat (E 302)

L-sodyum askorbat (E 301)

esdegeri)

(ayni ayri veya bir arada Askorbik asit

Potasyum hidroksit (E 525)

ek besleme urinleri

Ureticinin teknik dokiimanlarina
uygun sekilde

Kalsiyum hidroksit (E 526)

asitligin dizenlenmesi igin)

Sodyum hidroksit (E 524) (sadece aktif

Guar zamki (E 412)

besleme takviyesi Urtnleri, bebek gidalarina
yonelik anti-refli mamalar, hipoalerjik
artnler

10 g/kg

Arap zamki (E 414)

Kegiboynuzu zamki (E 410)

Ksantan sakizi (E 415)

Pektinler (E 440)
(Ayni ayr veya bir arada)

Amonyum karbonatlar (E 503)

ek besleme urinleri

Ureticinin teknik dokiimanlarina
uygun sekilde

Potasyum karbonatlar (E 501)

kabartma tozu olarak)

Sodyum karbonatlar (E 500) (sadece




Gida _katkl maddesi
(Indeks E)

Gida Urinleri

Bebek gidalarina yonelik nihai Grtnlerdeki
azami seviye

1

2

3

Kalsiyum karbonatlar (E 170)
(sadece aktif asitligin
dizenlenmesi igin)

ek besleme urunleri

Ureticinin teknik dokiimanlarina uygun sekilde

Sitrik asit (E 330)

ek besleme urunleri

Ureticinin teknik dokiimanlarina uygun sekilde

Potasyum sitratlar (E 332)

Kalsiyum sitratlar (E 333)

Sodyum sitratlar (E 331)
(ayri ayn veya bir arada, sadece
aktif asitligin dizenlenmesi icin)

Doénustiralmus nisastalar

ek besleme urunleri

50 g/kg

Asetillenmis di-nisasta adipat
(E 1422)

Asetillenmis di-nisasta fosfat
(E 1414)

Asetillenmis nisasta (E 1420)

Asetillenmis oksitlenmis
nisasta (E 1451)

Dinigasta fosfat (E 1412)

Mono-nisasta fosfat (E 1410)

Oksitlenmis nisasta (E 1404)

Fosfatlanmis dinisasta fosfat
(E 1413)

Nisasta sodyum oktenil
suksinat (E 1450) (ayri ayr veya
bir arada)

Laktik asit (E 270)

ek besleme urunleri

Ureticinin teknik dokiimanlarina uygun sekilde




Gida katki maddesi (indeks E)

Gida Urinleri

Bebek gidalarina yonelik nihai trtnlerdeki
azami seviye

1

2

3

Potasyum laktat (E 326)

Kalsiyum laktat (E 387)

Sodyum laktat (E 325)
(ayn ayn veya bir arada, sadece
aktif asitligin dizenlenmesi icin)

Hidroklorik asit (E 507)

ek besleme urunleri

Ureticinin teknik dokiimanlarina uygun sekilde

Asetik asit (E 260)

ek besleme urunleri

Ureticinin teknik dokiimanlarina uygun sekilde

Potasyum asetat (E 261)

Kalsiyum asetat (E 387)

Sodyum asetat (E 262)
(ayrn ayn veya bir arada, sadece
aktif asitligin dizenlenmesi icin)

Ortofosforik asit (E 339) (P20s
esdegeri fosfat eklenmis sadece
aktif asitligin dizenlenmesi icin)

ek besleme urunleri

1 g/kg

Malik asit (E 296)
(sadece aktif asitligin
dizenlenmesi icin

ek besleme urunleri

Ureticinin teknik dokiimanlarina uygun sekilde

Dogal tatlandincilar

ek besleme urinleri

Ureticinin teknik dokiimanlarina uygun sekilde

Not: Bebek gidalarina yonelik trlnlerde gida katki maddelerinin kullanimina bir baska Granin pargasi olarak izin verilir.

Bu gibi Urtinlerdeki arap zamki (E 414) icerigi 150 g/kg'yi gecmemeli ve amorf silikon dioksit (E 551) icerigi 10 g/kg'yi gecmemelidir.
Bebek gida Urunlerine ¢dzlcu taslyici olarak mannitol (E 421) katlmasina B-12 vitamini ile izin verilir; bdyle Urinlerdeki B-12
vitamini icerigi 1 mg/kg mannitoli gecmemelidir. Sodium askorbat (E 301) katiimasina, ¢oklu doymamis yag asit hazirlik
kapmalasinin bir pargasi olarak izin verilir. Diger Grtnlerdeki arap zamki katkisi nihai Grinde 10 mg/kg'yi gegcmemeli, sodyum
askorbat katkisi ise nihai urinde 75 mg/kg'yi gegmemelidir

*Besleme takviyesi Urtinler igin sadece laktik, tartarik, malik asitlerin L(+)

**Fermente st Urldnlerinin Uretiminde mikroorganizmalarin patojenik ve toksijenik olmayan L(+)




"Siit ve Sit Uriinlerinin Givenilirligine iliskin
Gumruk Birligi Teknik Yonetmeligi
EK 16
(TR TS 033/2013)

Sit Grininin ambalajlar veya etiketler (izerinde igaretlenmis olan besin degerinin s6z konusu uriinlerin gergek besin degerinden azami
izin verilebilir sapmasi

Nihai trln besin degeri Azami izin verilebilir sapma, +
1 2

1.Proteinler, karbonhidratlar, organik asitler, alkol, selliloz, yag asitleri %10

100 gramlik trinde 10 giramdan az

100 gramlik trtinde 10 - 40 giram arasinda %15

100 gramlik tGrinde 40 giramdan fazla 6r
2. Sodyum, magnezyum, kalsiyum, fosfor, demir, c¢inko, C, B1, B2, B6 %20
vitaminleri, panthothenik asit, niyasin, kolesterol
3. A, B12, J1, E, vitaminleri, folik asit, biyotin, iyot %30 (nihai trtnln Uretiminde vitamin artan icerigi dahil

degil)

Not: Proteinler, karbonhidratlar, organik asitler, alkol, seltiloz, yag asitleri, vitaminler ve minerallerin kitle oranlari agisindan gercek
degerleri, sirketlerin sat Grlnlerinin Gretimi ve tanimlanmasi i¢in kullanilan dizenlemelerine ve teknik dokimanlar veya standartlarina

uymalidir.

RESMi OLMAYAN GEVIiRI SONU



