Miicadelesi: - Patates yumrulari kesilmeden dikilmeli, eger mutla-
« Kimyasal mucadelesi yoktur. ka kesilmesi gerekiyorsa bicaklar camasir suyu ile her
yumruda dezenfekte edilmelidir.

« Sertifikali tohumluk kullanimi en etkili micadele

yontemidir. « Sulamada ytizey sulari kullanilmamalidir. -
- Patates yumrulari kesilmeden dikilmeli, eger mutlaka - Kullanilan alet-ekipman %10’lik camasir suyu ile de- eers
kesilmesi gerekiyorsa bicaklar camasir suyu ile her- zenfekte edilmelidir.
yurplcrigda dezenfekte edilmeli, ambalajlari imha edil- 4- Patates Kist Nematodlari -
melidir.
. . o . (Globodera rostochiensis, G. Pallida) PATAT ES T E
« Bulasiklik tespit edilen patates partileri ve ambalajlari o ) ) 5 L
imha edilmeli, depo ve kullanilan alet ekipmanlar ise- - Bitki !fOkl?f' uzervlpde dikkatli bak'ld'g'nd? gordlebi- . .
dezenfekte edilmelidir. len, t‘ure gore degisen sari veya krem renginde yuvar- KARANT'NAYA TABI
« Bulasik patates Uretim alanlari karantina altina alina- lak kistlerle taninirlar. ONEMLI ZARARLI
rak bu alanlarda en az 5 yil patates Uretimi yasaklan- Belirtileri: :
.m.aktad!r'. 5. yilin sonunda yemeklik patates Uretimi,ne - Konukcu bitkilerin kdkiinde nematodlarin beslenmesi ORGANIZMALAR
izin verilip bu alanda yapilacak kontrollerde Cms'ye sonucy, iletim demetlerinde olusan dev hiicreler, bit-
" rf;\st'lanl'lrpadlghl takdlrdg 8. yilda ancak tohumluk ire- kinin su ve besin alim diizenini
| timine izin verilmektedir. bozar. Koklerde catallanma, sis-
3-Patates Kahverengi Ciiriikliik Hastalig: kinlik, kiitlesme olur.
(Ralstonia solanacearum) ~ « Enfeksiyonun baslangicinda bit-

kilerin toprak Ustli aksaminda,
ocaklar halinde zayiflama, gelis-
me geriligi, solgunluk goralir.

Miicadelesi:
« Sertifikali tohum kullaniimahdir.

- Bulasik alanlarda patates, doma-
tes, patlican ve diger konukcu
bitkilerin tiretimi en az 12 yil s-
reyle yapilmamalidir.

Etmeni bir bakteridir.
Tohumla tasinir. En 6nemli konukcusu patatestir.

Belirtileri:
Yesil aksam ve yumruda gorilur.

Yapraklarda solgunluk goriliir. Bu
solgunlugun susuzluktan dolayi
olusan solgunluktan farki gece
serinliginde solgunlugun kaybol-
mamasidir.

« Dayanikli patates cesitlerinin
kullanilmasina 6zen gosterilmelidir.

Yumrularin goézlerinden ve gov- ¢
deye olan baglanti kismindan
bakteriyel damlaciklar ¢ikar.

Hastalikli yumrular kesildigi za-

man, yumru iletim demetlerinde nekroz ve kahverin-
gilesme goriiliir.Kahverengilesen iletim demetlerin-
den kremimsi bir bakteriyel akinti ¢ikar.

« Bulasik yerlerde kullanilan toprak isleme aletlerinin te-
mizlenmeden kullanilmamasi gerekir.

Miicadelesi:

« Hastalikla bulasik tarlalarda 5 yil sireyle nadas veya
konukgusu olmayan bitkiler (hububat) ekilmelidir.
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« Konukcusu olan yabanci otlar, kendi gelen patatesler tidiirliigii
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ve domates bitkileri imha edilmelidir. Bitki Saghg: ve Karantina Daire Bagkanhg:
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PATATESTE KARANTINAYA TABI
ONEMLI ZARARLI ORGANIZMALAR
S i B

Patates Uretiminde verimi ve kaliteyi olumsuz yonde
etkileyen zararli organizmalar igerisinde karantina agisin-
dan 6nemli 4 etmen bulunmaktadir. Bunlar;

Patates Sigili Hastalig:

(Synchytrium endobioticum)

Patates Halka Ciiriikliigii Hastaligi
(Clavibactermichiganensis subsp. sepedonicus=Cms),
Patates Kahverengi Ciiriikliigii Hastahgr
(Ralstoniasolana cearum)

Patates Kist Nematodlari

(Globodera rostochiensis, G.pallida),

- Patates Uretimi yapilan tiim illerde, bu etmenlerle ilgili
olarak siirvey programlari yuritilmektedir.

« Surveyler kapsaminda Uretim alanlarindan ve depo-
lardan 6rnekler alinmakta, analizler yapilmakta ve ge-
rektiginde karantina tedbirleri uygulanmaktadir.

« Yemeklik ve tohumluk patates Ureticileri Gretime bas-

lamadan 6nce Bitki Pasaportu Sistemine kayit olmak

zorundadir.

BELIRTILEN 4 KARANTINA ETMENIYLE BULASIK
OLAN PATATESLERIN “BiTKi PASAPORTU SiSTEMi
VE OPERATORLERIN KAYIT ALTINA ALINMASI
HAKKINDA YONETMELIK” HUKUMLERINE GORE
ULKE iCINDE DOLASIMI

1-Patates Sigili Hastalig:
(Synchytrium endobioticum)
- Hastalik etmeni bir fungustur.(Mantardir.)

« Hastaligin yayilisi bulasik alanlarda yetisen yumru ve
bulasik toprak hareketleriyle olmaktadir.

« Hastaligin tespit edildigi illerde hastaligin yayilmasini en-
gellemek icin karantina dnlemleri uygulanmaktadir.
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Belirtileri:

« Toprak alti kisimlarda karnabahari andiran urlar sek-
linde belirti olusturur. Bu urlar kdkler harig tiim toprak
alti aksamda meydana gelmektedir. Yesil aksamda ise
herhangi bir belirti vermemektedir.

Miicadelesi:
« Kimyasal miicadelesi yoktur.

+ Bulagik alanlarda ve givenlik kusaginda patates
Uretimi yasaktir.

« Tohumluk patates Uretimi Nigde, Nevsehir ve Ordu
illerinin timunde, Kayseri ili Develi ve Yesilhisar
ilcelerinde yasaktir.

+ Bulasik alanlarda patates, toprak parcasi tasiyacak
yumrulu bitkiler ile sasirtma amach fide, fidan gibi
Uretim materyallerinin yetistirilmesine izin verilmez.

- Patates Uretiminde sertifikali tohumluk kullaniimalidir.

+ Bulasik tarlalardan elde edilen yumrular kesinlikle
tohumluk, sofralik ve hayvan yemi olarak kullaniima-
mali, yakilarak, kaynatilarak veya bulundugu tarlada
derin ¢ukurlara gémiilerek imha edilmelidir.

SERTiFiKALI TOHUMLUK PATATES URETiMLERI
iLE FIDE VE FIiDAN URETiMLERINDE PATATES
SiGiLi iLE iLGiLi MUTLAKA TOPRAK ANALIzi

YAPTIRILMALIDIR.

« Bulasik tarlada kalan yesil aksam ve yumru artiklan da
imha edilmelidir.

« Bulasik tarlalarda kullanilan her tirli ara¢ ve gereg
%5’lik camasir suyu ile dezenfekte edilmelidir.

« Hayvan hareketlerini 6nleyici tedbirler alinmalidir.

2-Patates Halka Cuiriikliigii Hastalig:
(Clavibacter michiganensis subsp sepedonicus=Cms),
« Hastalik etmeni bir bakteridir.
« Sadece patateste zarar yapar.
« Bulasik (enfekteli) yumrularla yayilr.

« Yumrularda belirti vermeksizin gizli (latent) olarak da
bulunabilir.

- Patates cuvallari, ambar ve depo duvarlan, makine
ve diger ekipmanlar tzerinde birkac yil canli kalabilir.

Belirtileri:

« Yaprak belirtileri net degildir, yumru belirtileri daha net-
tir.

« Yumrular enine kesildiginde iletim demeti etrafinda dar,
seffaf, krem-sar renkli alanlar géralir. Daha sonra bu
alanlarda kahverengi renk degisikligi olusur. ilerleyen
donemlerde renk degistiren bélge yumusar. Bu yumru-
lar sikildiklarinda dis doku kolaylikla i¢ dokudan ayrilir
ve kremimsi, peynir gibi, kokusuz bakteriyel akinti or-
taya ¢ikar.




