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Bu teknik diizenlemelerin gereklerine
uyqunlugunun saglanmasina dair
standardizasyon belgelerinin listesi

Simdiki teknik diizenleme 18 Kasim 2010 tarihinde Beyaz Rusya Cumhuriyeti, Kazakistan
Cumbhuriyeti ve Rusya Federasyonu ortak ilkelerine ve teknik diizenlemelerine uygun olarak

tasarlanmistir.

GUmrik bolgesinde Gumrtk Birligi Yonetmeliginin zaruri kildigi kesim ve et trtnlerinin givenlik
gereksinimleri ve Uretim suregleri ile ilgili gereklilikler, depolama, tasima, pazarlama ve kullanimi
bunun yani sira etiketleme gereksinimleri, kesim trinlerinin ambalaji ve et Urlnleri mallarinin
gumrik topraklarinda serbest dolagimini saglamak igin bu teknik diizenlemenin uygulamasi ve
yuratalmesi zorunludur.

GUmrik Birligi Yonetmeligine alinan kesim ve et trlnlerine iliskin diger teknik diizenlemeler, kesim
ve et Urlnleri agisindan guvenlik gereksinimlerinin kurulmasi ve buna bagli olarak tretim, depolama,
nakliyat, pazarlama ve kullanim suregleri ile ilgili dizenlemeler bunun yani sira etiketleme ve
ambalajlama gereksinimleri Gumruk Birligi Yonetmeliginin etkisi altinda olan tim teknik
dizenlemelere uygun olarak yapilmak zorundadir.

|. Uygulama Alani
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1. Bu teknik diizenleme, tiim et ve kesim Urlinlerini kapsayacak sekilde Gumrik Birligi
topraklarindaki tim et tGrGnleri ayrica bunlarla bagli olarak tretim, depolama, nakliyat, uygulama ve
kullanma slreglerinde insan yasamini ve sagligini, gevreyi, hayati ve hayvanlarin saghigini korumak
icin, kesim ve et Urlnleri tiketicilerinin guvenligi icin Grtnlerin yaniltici, aldatici eylemlerine karsi
yanilgiya dismemeleri agisindan onleyici etki olarak tasarlanmistir.

2. Simdiki teknik diizenleme nesneleri sunlardir:

a) kesim ve et Urlnleri;

et;

sakatat;

islenmis hayvan yaglari da dahil olmak tzere ham yag ve Urlnleri;
Kan ve isleme Urinleri;

Kemik ve isleme drtnleri;

Mekanik olarak kemik ayirma islemleri;

Ham bagirsaklar;

Kolajen ihtiva eden ham madde ve islenmis Urlnleri (jelatin dahil olmak Gzere);
Et ve et et iceren Urinler;

Et ve et iceren sucuk Urlnleri;

Et ve et igeren yari islenmis Urtinler ve mutfak trinleri;

Et ve et iceren konserve urlnleri;

Et suyu ve et iceren Urlnler;

Kuru et ve et iceren urinler;

Pastirma arlnleri;

Bebek mamasi igin kesim urtnleri;

Bebek mamasi igin et trlnleri;

b) Kesim ve et Urlnleri Gretimi, depolanmasi, tasinmasi, satisi ve kullanim sirecleri.

3. Bu teknik diizenleme gumruk bolgesinde kesim ve et Urlnlerinin etiketleme ve ambalajlama
islemlerini Gumruk Birligi Yonetmeliginin gereksinimleri geregi uygulanmasini ve yarutilmesini
zorunlu kilar, séyle ki, Gimruk Birligi Yonetmeligi teknik dizenlemelerinin tamamlayici talebi olarak
9 Aralik 2011 tarihinde 881 no'lu _Gumrik Birligi Komisyonu Karari ile onaylanan "Gida Grtnlerinin
etiketlenmesi agisindan dizenleme" (TP TC 022/2011) ve Gumrik Birligi Yénetmeliginin teknik
diizenlemesi _olan 16 Agustos 2011 tarihinde Gumruk Birigi Komisyonu Karari ile onaylanan
"Ambalajin Guvenligi duzenlemesi" (TP TC 005/2011) ydnetmelige aykiri degildir.

4. Mevcut teknik yonetmelik asagidaki trdnler igin bunun yani sira sureglerle ilgili gereksinimler igin
gegerli degildir.

a) Sadece kisisel kullanima yonelik olan ve GUmrik Birligi topraklarinda dolasima serbest
birakilmasi icin amaglanmamis evde vatandaslar tarafindan dretilen ve (veya) 6zel ¢iftliklerde ve
sadece hayvancilikla ugrasan vatandaslar tarafindan Uretilen kesim ve et Urlnleri, ayrica bu
Urtnlerin dretim depolama, tasima ve kullanimi islemleri ;
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b) Kesim Urinlerinden elde edilen veya kesim trlnlerine dayali hazirlanan hususi et Grtnleri (Bebek
mamasi igin kesim Urtnleri ve et Grlnleri harig) ;

c) Kiimes hayvanlari eti ve islenmis trlnleri, ayrica gida Urinleri, formilasyonda belirtildigi gibi
kimes hayvanlari eti ve islenmis Urtnleri toplam agirhgi diger dretken hayvanlarin kesim
drtnlerinden fazladir

d) kesim Urlnleri kullanilarak ve ya kesim Urlinlerine dayali olarak hazirlanan gida katki maddeleri ve
gidaya ait biyolojik aktif katkilar, ilaglar, hayvan yemi, gida amacli olmayan Grtnler ;

Kesim urUnleri kullanilarak ve ya kesim urtinlerine dayali olarak hazirlanan gida Urtnleri gida
isletmeleri (catering), hizmetlerin saglanmasini uygulamak amaciyla ve s6z konusu gida Urtnleri
sureglerinin uygulanmasi;

e) Formulasyona uygun olarak hazirlanan gida Urtinlerinde et malzemesi miktari en az ylizde 5
olmalidir;

g) GUmruk Birligi topraklarinda dolagima serbest birakilmasi i¢in tasarlanan sanayii imalati olmayan
kesim ve et Urlnlerinin Gretimi, depolama, tagima islemleri ve kullanimi.

ll. Temel Kavramlar

GUmrik Birligi Yonetmeligi teknik diizenlemelerinin tamamlayici talebi olarak 9 Aralik 2011 tarihinde
880 no'lu Gumrik Birligi Komisyonu Karari ile onaylanan "Gida drtnlerinin etiketlenmesi acisindan
dizenleme" (TP TC 022/2011) , GUmruk Birligi Yénetmeligi teknik diizenlemeleri olan "Ambalajin
Guvenligi dizenlemesi" (TP TC 005/2011) , bunun yani sira asagidaki sartlar ve bunlarin
aciklamalari bu teknik dizenlemenin uygulanmasi amaciyla kullanilan kavramlardir :

" kemiksiz et "- gelisi guzel sekildeki et parcalari, farkl boyut ve agirligi, kas batind, yag dokusu
iceren bag dokulari veya icermeyen bag dokulari ;" kemiksiz yari mamul Griin " - kemiksiz etten
yapilmig topakli yari mamul Grindur;

"etsuyu " - kesim urtnlerini pisirerek sivi halinin son kalinlasma fazinda et olmayan malzemelerinin
ilavesi ile veya ilavesi olmadan hazirlanan, kesim Urtinleri ayrildiktan sonra elde edilmis ve (veya)
kuru veya onlar olmadan elde edilen et Griniddr;

“haslanmis - firlnda pismis et Grtinleri " - imalat islemine bagh olarak kavrularak, firinlanarak ve
haslanarak veya bu islemlerin herhangi bir kombinasyonu ile yapilan et Grtnleridir;

" haslanmis - fime salam sosis Urlnleri " - imalat islemine bagl olarak éncesinde fiime edilerek,
haslanarak ve ek fiime edilerek yapilan salam sosis urlnleri; “haslanmis salam sosis drtnleri" -
imalat islemine bagl olarak isil igslemle kurutma dahil olmak Uzere, kizartilarak ve haslanarak veya
sadece haslanarak yapilan salam sosis urlnleri; “bebek mamasi igin haglanmis salam sosis trtnleri
- 3 yasindaki ¢ocuklarin beslenmesi igin tasarlanmis haslanmis salam sosis Urlnleri;
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" haslanmis et Urlnleri " - imalat islemine bagl olarak isil islemle kurutma dahil olmak Gzere,
kizartilarak ve haslanarak veya sadece hagslanarak yapilan et Grtnleri

;" veteriner tarafindan el konulma " - devlet veteriner kontroll saglayan kuruluslar (denetim)
tarafindan gida amach olmayan karkas, karkas parcgalari ve hayvanin organlari karsiliksiz misadere
olunur;

“konserve jambon" - kavanozlardan ¢ikartildiginda aldigi sekli koruyan ve kesimi kolay olan et
olmayan ve tuzda bekletilmis konserve et trlinlerinden hazirlanmis, jéleli monolitik yapi bigiminde 50
gram agirliginda kesilmis et parcalarindan yapilir;

“bebek gidasi olarak yapilan homojenize konserve" - iceriginin en az ylizde 80 orani 0,3 mm
blyUkligundeki pargaciklar ve ytzde 20 orani ise 0.4 mm kadar parcaciklardan olusan, 6 ay ve
Uzeri bebekler igin tasarlanmis konserve bebek mamasidir;

" kizartilmis salam sosis Urlnleri " - kizartma islemi ile yapilan salam sosis Urtnleri; ‘kizartiimis et
artnleri " - kizartma islemi ile yapilan et drlnleri;" jelatin gida " - jellestirme yetenegine sahip, kolajen
ihtiva eden proteinli hammaddenin islenmis GrinU; “kesilmis et" - belirlenmis oranda kas, bag ve yag
dokusu olan kemiksiz et;"Ham yag"- adipoz seklinde kesilmis, karkas ve i¢ organlarindan ayriimis
artin; ‘dondurulmus et trdnleri"- -8°C'den yuksek olmayan derece sogukta islenmis (gegirilmis) et
Urdnd; ‘dondurulmus et"- -8°C' dereceden yiksek olmayan dondurulma isleminden gegmis, yeni

kesilmis veya sogutulmus ettir;

'kiip seklinde dondurulmus et"- belirli sekilde veya boyuta getirilmis, dondurulmus et gesitleri; ‘kip
seklinde dondurulmus yan Urunler (ciger, dalak, ylrek, bobrek vs.)"- belirli sekilde ve boyutta
dondurulmus, yukarida belirtilen yan trlnler;"Sakatatli domuz salami"- homojen olmayan bir yapiya
sahip olan, et ve et digi maddelerin karisimi ile Gretilen salam Grtnleri;

‘kan salami"- koyu kahve rengi veya kirmizi renge sahip olan, tiketilebilir kan ve islenmis kan
katilarak Uretilen salam Urunleri;"salam liverwust"- Isi islemlerinden gegmemis, kesimden sonra
seklini koruyan, yumusak dokuya sahip ve sakatat pismis, icerik olarak pismis ve yine sakatat yan et
urtinleri barindiran salam Urinu;"salam trdnleridir

"- bir jelatin, kalip, file veya salam kaplamasi ile kaplanmis icerik olarak et ve (veya) et digi Grunler
iceren, belirli 1s1 islemlerinden gegmis veya gegcmemis, et pargalarindan veya islenmis etten Uretilen
et Urana;" 1sitma islemlerinden ge¢cmis maddelerden Uretilen salam Urdnleri”- tam tuketilebilir hale
getirilene kadar isil islemlerden ge¢mis, iceriginde haslanmis veya sakatat maddeler bulunan et
veya et disi kiyilmig trlnlerden hazirlanip Uretilen salam Uranleri;

‘konserveler"- Sterelize ve pastorize islemlerden ge¢cmis, mikrobiyolojik stabilize ve patojen
mikrofloranin yoklugunu saglayan, uzun sureli saklamaya yarayan kaplara paket edilmis et
Urtnleri;"fime-haslanmis et Grtnleri" Gretim slresinde fume islemene ugradiktan sonra haglama
islemine veya haslandiktan sonra flime edilme islemine tabi tutulan et GrGnleri;

"fUme-firinlanmis et trdnleri"- Gretim sirasinda fime islemine ugradiktan sonra firinlanmis veya
finnlandiktan sonra fiime iglemine tabi tutulan et Grinleri;"kemik"- ¢ig kemik halinde olup, hayvan



kesimi sirasinda olan ayristirma isleminden arda kalan Urin;"kan"- kan seklinde olan, hayvan kesimi
sirasinda uygun kosullar ve sartalar altinda toplanan tran;

"kiyilmis veya ufak pargalar seklinde olan ¢ocuk tliketimine uygun konserveler"- 9 aydan itibaren
cocuk tiketimine uygun olup, iceriginin en az %80'ni 3 mm'lik kalan %20 nin ise en az 5 mm'lik
parcaciklar halinde olmasi sarti ile Uretilen konserveler; ‘blyuk parcall kemiksiz (kemik-et) yari
mamul Urdnler"- net agirhdi 500 gram veya Uzeri olmak Uzere Uretilmis blyUk pargalar halinde yari
mamul et; ‘mutfak Urlnleri"- tam tlketilebilir hale getirilene kadar i1sil islemlerden gegmis et (et
igerikli) yart mamul Urdn;

‘parca seklinde yari mamul Grn"- bir parcanin net agirhgi 10 gram ve Uzeri olarak Uretilen yari
mamul et GrlnU; ‘parga halinde konserveler

"- bir parganin net agirhgi 30 gram ve Uzeri olarak Uretilen, 6z suyunda, sos, et suyu veya jole ile
fime edilmis et konserveleri; ‘kliguk pargacikli (kiyilmig) kemiksiz (et-kemik) yari mamul GrlGnler"- net
agirhgi 10 gram ile 500 gram arasinda olan kemiksiz (et-kemik) et parcalarindan olusan yari mamul
Uriin; ‘cocuk tiketimi icin uygun olan et Urtnleri"- bebeklik ¢cagl 6 aydan 3 yasina kadar, okul dncesi
¢agi 3 ile 6 yas arasi ve okul ¢agi 6 yas ve Uzeri gocuklar igin uygun olup, gocuklarin fizyolojik
gelisimine yardimci olan ve higbir sekilde sagligina zarar vermeyen et Urlnleri; ‘et Urdnleri"-, hayvan
kesiminden elde edilen drtnlerin hayvansal, bitkisel, mikrobiyolojik ve yapay maddeler kullanilarak
veya bunlar kullanilmadan iglenmesi ile elde edilen gida trUnleri;

‘et icerikli maddeler"- asil igerigin hayvan kesimden veya hayvan kesimi ile elde edilen Urlnlerin
islenmesi ile olugan ve salam Uretiminde kemiksiz olarak Uretilen Grlnler ( istisna olarak, 1sil
islemden gegmis olan, teknolojinin 6zelligini kullanip kemik Ustinde etin pisiriimesi, sonradan etin
kemikten ayristirilip, elde edilen et suyunun kullaniimasi), veya kemik pargalari iceren ( 6r. Mekanik
yolla ettin kemikten ayristiriimasi ile etin Gzerinde kalan pargalar), veya kemik igeren (6r. Anatomik
olarak Uretilecek olan etin kemik bulundurmasi) gida Grdnleridir; ‘yart mamul et Grini"- net
agirhginin %60" et veya et Urlinlerinden olusan, kemik Uzerinde olarak veya kemiksiz et-kiyma
olarak Uretilip, iginde et disi Urlnler iceren veya icermeyen. Perakende satis amaci ile Uretilmis ve
tiketilmesi igin 1sil isleminden gegmesi gereken et trlnd;

"etli gida"- igeriginin %60" etten olusan ve Uretiminde et digi maddeler kullanilarak veya
kullaniilmadan Uretilen et Grinleri;"gocuklarin tiketimine uygun etli konserveler”- ¢ocuklarin tiketimi
igin Uretilen ve Uretiminde et disi maddelerin katilarak ve katilmadan Uretilen, igeriginin en az %40'i
et Urdnlerinden olusan Urlnlerdir;"mekanik yollarla kemikten ayristirilmis et"- net agirhginin en fazla
%0.8 i kemikten olusan, kasin, yag tabakasinin mekanik yontemle kemikten ayristiriimasi sonucu
elde edilen kemiksiz et;

"kemikli et"- tam hayvan, yarim hayvan, ¢eyrek hayvan, kesitler veya farkli boyutlarda cesitli
parcalarin; kas, yag ve kemikten olusan et parcalari;

"et"- kas, yag ve birlestirici tabakanin kemikle veya kemiksiz olarak, hayvan veya onun bir parcgasi
olarak ¢esitlendirilen, hayvan kesimi sonucunda elde edilen Urln;



"yarl mamul et-kemik drtnler"- et ve kemikten olusan, kemik Uzerinde et olarak Uretilen, yari mamul
urlinler; ‘cocuk tuketimine uygun (bebek mamasi) et igerikli bitkisel (tahil) konserveler"- et icerigi %
18 ile % 40 arasi olan, ana igerigi bitkisel Grtinlerden olusan, ¢ocuk tiiketimine uygun konserveler;

"et igerikli bitkisel (tahil) Grin"- et igerigi % 30 ile % 60 arasinda olan, bitkisel (tahil) Grinlerinden
uretilmis et icerikli Griin;"et icerikli cocuk tuketimine uygun ( bebek mamasi) konserveler"- et digi
maddelerden Uretilip ,agiriginin % 5 ile % 40 arasi et olan, ¢gocuk tuketimi igin Uretilen konserveler;

"et icerikli yart mamul"- agirlik payinin % 5 ile % 60 arasi et olan,iceriginde ki et kemik tGzerinde et
veya kemiksiz et , veya kiyma olan,perakende satis icin Uretilip tiketilmeden dnce 1sil islemlerinden
gecmesi gereken etli trlnler;

"et igerikli Griin"- et digl Urtinler kullanilarak Uretilen, net agirhginin %5 ile %60 arasi et olan
artnler;"etsiz (et digl) Griin"- hayvan kesimi sonucunda elde edilen trlnlerin islenmesi ile tiretilmis,
asll igeriginin hayvan kesimi sonuc elde edilen trindn olmadigi Grin;

"kemiksiz et"- kas, doku ve yag tabakasindan olusan kemiksiz et;"islenme (temizlenme)"-veterinerlik
alaninda uzman birinin gdzetimi altinda teknik dizenlemenin gereklerine uygun olarak yapiimasi
amaci ile, yine veterinerligin izni ile hayvan kesiminde elde edilen Urinlerin islenmesi strecinde
olusan urtnddr;

"sogutulmus et"- taze kesilmis etin -1,5°C ile 4°C arasi derece altinda sogutma isleminden
gegmesi;"sogutulmus yari mamul Urtinler"- hayvan kesiminden sonra elde edilen et ve yan Urlnlerin
-1,5°C ile 4°C arasi derece altinda sogutma isleminden gegmesinden sonra Uretilen yari mamul
urtnler;

"kotletpane yari mamul"- Ustd pane edilmis ve ya pane karigimi ile kaplanmis parga veya bigilmis
yari mamul Urinu; "taze kesilmis et"- hayvan kesiminden hemen sonra elde edilen ve 35°C isisina
sahip et; ‘hayvan teslimati"- belirli sayida ayni tirden hayvanin belirli bir siire zarfi igerisinde, gerekli
olan butin nakliye belgeleri ve veteriner sertifikasi ile birlikte Gretim yerine getiriimesi; ‘pastorize
edilmis konserveler"- tretim sirasinda 100°C lik bir sicaklikta isitilan ve var olan olan pastérize
edilmis konserveler sterilizesi hakkinda sanayi teknik yurarligune uygun olarak, saklama ortaminda
mikrobiyolojik stabilizeyi saglayan konserveler;

‘pastorize edilmis ¢ocuk tiketimine uygun etli (et igeren) salamlar”- sizdirmaz ambalajinda pastérize
edilen, salam kiymasindan Uretilip salam ambalajina ¢api 22 mm den fazla olmamak sarti ile sarilan
(paket edilmis), tam tliketilebilir hale gelene kadar isil igslemlerden gegen, bir buguk yas ve Uzeri
¢ocuklarin tiketimi igin Uretilen salamlar Grunleri;'

'pate”- slrulebilen yogunluga (kivama) sahip, isil igslemlerinden gegen malzemelerden Uretilen salam
Uriinu;"pate konserveleri"- et ve et disi malzemelerinden igerisine gida yari mamulleri katilarak
Uretilen, surllebilir kivama sahip olan kitle halinde veya eklemelere sahip olan surulebilir kivama
sahip kitle seklinde viskolastik konserveler; '

'yari fime edilmis ¢ocuk tiketimine uygun salam UrUnleri"- 6 itibaren ¢ocuklar igin Uretilmis, yari
fume edilmis salam Urtnleri;" yari fime edilmis salam Urtnler



"- Uretim esnasinda kavrulma veya hafif kurutma, haslanma, fime edilme ve gerekiyorsa kurutma
islemlerine tabi tutulan salam Granleri

;"hamur icerisinde yart mamul"- igerik olarak kiyma, et dilimleri veya et dilimleri ve et disi Urln
dilimlerini igeren, hamur icine dolma edilmis yari mamul Griinu

;"cocuk tiketimine uygun (bebek mamasi) yari mamul Grtinler"- bir buguk yas itibaren ¢ocuklarin
tiketimi icin Uretilen; et ve et igerikli yari mamul Grinler;"etten Uretilmis Grln (et Grand)"- tuzlama ve
Isil islemlerden gecerek veya isil islemlerden gegcmeden tiketilebilir hale getirilen et GrinG;"domuz
pastirmasindan Grin"- domuz deri alti yagindan Uretilen, kas doku katkili ve ya katkisiz, Gretim
sirasinda tuzlama, haslama, fime edilme, firinlanma veya hepsinin sira ile yapilma isleminden
gegen veya gegmeyen et Urting;

"¢ig-yag islenmesinden Uretilen Grin"- yag igeren Urtnlerin islenmesi ile elde edilen Grin;
"kollajen igerikli hammaddenin islenmesi ile elde edilen UGrGn"- kuru hayvan proteinlerini ,hidrolizat ve
jelatin buna dahil, iceren et Urlnleri;

"kemik islenmesi ile elde edilen trin"- kemik ve kemik kalintilarini islenmesi ile elde edilen, yagdan
aritiimis kemik ve kemik hidrolizati igceren et Urtin(; ‘kanin islenmesi ile elde edilen trlnler"- kanin
islenmesi ile elde edilen, igeriginde kuru kan, agik renkli albimin ( kuru kan serumu veya kuru kan
plazmasi), siyah albimin, temelinde kan cisimcikleri iceren gidalar veya urunler iceren et Griing;

"hayvan kesimi Urlind"- sanayi sartlar altinda hayvan kesilerek daha sonra degisik islemlerden
(uygulamalardan) gegmek Uzere Uretilen, et, yari mamul, ¢ig-yag, kan, kemik, mekanik olarak
kemikten ayrilan et, kollojen iceren hammadde ve bagirsak hammaddelerini icinde barindiran
islenmemis hayvan kokenli gida Grdnleri;

"veterinerlik hizmetinin izni ile kisitlamalarla kullanilan hayvan kesimi tranud"- tiketilme veya
kullanma izni ancak islenme ( temizlenme) isleminden sonra verilen hayvan kesimi tGrnd;"gocuklarin
tuketimi igin uygun (bebek mamasi) hayvan kesimi tGrlinleri"- ¢ocuklarin tiketimi icin uygun (bebek
mamasi) udretiminde kullanilan hayvan kesimi trtnleri;

"gocuklarin tiketimi igin uygun (bebek mamasi) plre halinde konserveler'- 8 ay itibaren ¢gocuklarin
tuketimi icin uygun, iceriginin %80 ni en 1,5 mm %20'si ise 3 mm parcaciklar halinde olan gocuk
tiketimi igin uygun (bebek mamasi) konserveler;

"¢6zUImUs et"- dondurulma isleminden sonra en az eksi 1,5°C dereceye kadar isitilan dondurulmus
et;"¢0zlImUs sakatat"- dondurulma isleminden sonra en eksi 1,5°C dereceye kadar isitilan
dondurulmus sakatat drtnleri

;"bitkisel-etli Grin"- igeridinin %5 ten %30'a kadar kisimi etten olusan ve uretiminde bitkisel katki
maddeleri katilarak kullanilan et icerikli (etli) Grtin

;"cocuk tuketimine uygun (bebek mamasi)bitkisel-etli konserveler"- iceriginin %5 ten %18'i kadar
kisimi etten olusan ve Uretiminde bitkisel katki maddeleri katilarak kullanilan et igerikli (etli) gocuk



tiketimine uygun konserveler;"et Urlnlerinin formulasyonu"- Uretici tarafindan belgelenmis, et
Urdnlerinin Uretimi sirasinda kullanilan malzemelerin listesi, kullanilan etin ve et disi malzemelerin
miktari, tuz, baharat, gida katkilari ve eklenilen su bunlara dahil olarak ( buz seklinde, et suyu, tursu
suyu), bu listeye gore Grtiniin asagidaki hangi kategoriye dahil oldugu anlasiliyor etli, et igerikli,
bitkisel-et" dogranmis konserveler"- igerisindeki et pargalarinin boyut 16 ile 25 mm arasinda olup,
monalitik kitle halinde olup esit sekilde yag ve jole ile karistirimis konserveler; ‘dogranmis etli yari
mamul Urdnleri"- tuz, baharat ve gida katkilari katilarak veya katilmadan, ufak dogranmis et
Urtinlerinden veya ufak dogranmis et ve et disi Urlinlerinden Uretilen yarit mamul Grinleri;

‘dogranmis et iceren yari mamul Urln"- tuz, baharat ve gida katkilari katilarak veya katilmadan, ufak
dogranmis et Urlinlerinden veya ufak dogranmis et ve et disi Urlinlerinden Uretilen et iceren yari
mamul drtn; ‘sterilize edilmis konserveler"- Gretim sirasinda 100°C derecelik bir sicaklikta isitilan ve
var olan sanayi konserve sterilize ydnetmeligine uygun konserveler; ‘jéle"- isil igslemlerden gegmis
drtnlerden Uretilen, yumusak tan esnege dogru bir kivama sahip, Uretim sirasinda ytizde yuz et suyu
kullanilan salam Grinu;

"sakatat Urunleri"- kandan ve kan akintilarindan temizlenmis, ser6z membran tabakasi ve cevre
dokular, kabuk, deri ve domuzlarda meme arasi deri disinda i¢ organlar, beyin, kuyruk, paga gibi
hayvan kesiminden elde edilen urlnler;

"kuru hayvan proteinleri"- hidroliz ve holojen igerikli hamaddenin kurutulmasi ile elde edilen
artin;"kuru gida"- sadece %10 nem kalana kadar fiziki metod ile sudan ayristirma islemi ile elde
edilen etli Grlnler; "¢ig pastirmali salam Urdnleri"- Gretim surecinde tortuya ve (veya) fermantasyona
ugrayip, baslangi¢ kurutma islemlerinden gegerek veya gecmeden Uretilen salam drunleri;"¢ig
pastirmali et Grlnleri"- Uretim sUrecinde fermantasyona ugrayip, baslangi¢ kurutma islemlerinden
gegerek veya gecmeden Uretilen et Urlnleri;"¢ig-fUme edilmis salam drtnleri"- Gretim sUrecinde
tortuya ve (veya) fermantasyona ugrayip, baslangi¢ sogukla fiime edilme ve kurutma iglemlerinden
gegerek veya gegcmeden Uretilen salam artnleri;

"¢ig-fume edilmis et Urlnleri" -Uretim sUrecinde fermantasyona ugrayip, baslangi¢ kurutma ve
sogukta fume edilme islemlerinden gegerek veya gegmeden Uretilen et Grtnleri;"bagirsak
hammaddesi"- hayvan kesimi sonucu elde edilen idrar torbasi, bagirsak ve diger sindirim sistemi
organlari;"kolojen iceren hammadde"- igerisinde kolojen protein bulunduran hayvan kesimi trini

;"eritilmis hayvan yagi"- yag ve diger yag iceren UrUnlerden olugsan hayvan kesimi Urinu;"kiyma"-
perakende satisi veya yari mamul Urtnlerinin Gretimi igin elde edilen, bir pargasi en fazla 8 mm
olmak Uzere ince kiyilmig yari mamul Grind;"kiyilmis konserveler"- monolit kiyilmig homojen yapida
olan veya homojen yapida olmayan, kap icinden cikarildigi zaman seklini koruyan, ya da et suyu,
so0s, yag, veya jole icerisinde sekil almis halde bulunan, et ve et disi Grtnlerinden Uretilen
konserveler; "kiyllmis yari mamul drtnler”- Gretim surecinde malzemelerin ve malzeme
karigimlarinin diger malzeme veya malzeme karigimlarinin igine doldurulmasi veya sarilmasi ile
Uretilen sekil almig, paketlenmis yari mamul Griind; ‘sekillendirilmis (paket edilmis) yari mamul
ardnu"- belli bir geometrik sekle sahip olan, parga halinde veya dogranmig yari mamul tGrinud

;"etli jole"- ylzde yiz et suyu katilarak Uretilen, 1sil islemlerden gegmis, yumusaktan esnek bir
yaplya sahip salam Grdnu;



[ll. Kesim ve et urunlerin tanimlanmasi icin kurallar.

6. Kesim ve et drlnlerin teknik diizenleme alanlarin siniflandiriimasi amaciyla mevcut teknik
dizenlemenin uygulanmasi, kesim ve et Urlnlerin tanimlama islemleri, basvuru sahibi, devlet
kontroli (denetim) kurumu, giimrik kontrollerini gergeklestiren kurum, uygunluga iliskin
degerlendirmeyi yurtten kurum ve diger ilgili kisiler tarafindan arastirma gergeklestirmeden is bu
teknik diizenlemenin _paragraf 5 (kesim ve et Urinleri isimleri) 6ngdrdigu, isaretleme islemi
iceriginde veya nakliye belgelerinde belirtilen kesim ve et trlnlerin isimlerini karsilastirarak
gerceklesir.

7. Kesim ve et Urunlerin kendi isimlerine uygunlugunu tanimlama amagli kesim ve et Urtnlerin
tanimlanma standartlari tarafindan belirlenen dis goriinim ve duyusal goéstergeler yardimiyla
gergeklesir, bunlarin kullanilmasi sonucu olarak bu teknik yénetmeligin uygunluguna iliskin
degerlendiriimesi (onay) icin kullanilan standartlarin listesi veya bunlara gore kesim ve et Urlnlerin
Uretimi gergeklesen belirli 6zel teknik dokiimantasyonlarla génulli olarak bu teknik dizenlemelerin
gereklerine uyumu saglanir.

8. Kesim ve et Urdnlerini tanimlanmasi etiketleme ve nakliye belgelerinde belirtilen bilgilere
dayanarak gorsel duyusal yontemlerle tespit edilememesi durumunda bu teknik dizenlemenin bu
Urtnlerin tanimlanmasi igin belirlenen parametrelerin kesim ve et drtnlerin fiziko-kimyasal
parametrelerin uygunlugunu denetleme yoluyla analitik yontemle gergeklesmesi yani sira gonalltlik
esasina dayali olarak standartlarda belirtilen gerekgelerle, hem bu teknik dizenlemelerin gereklerine
uyum saglanmasi ve degerlendiriimesi degerlendirme (onay) igin kullanilan standartlarin bir listesi
teknik belgelere uygun olan imal edilmis kesim ve et Grtnleridir.

V. GUmruk Birligi ve Ortak Ekonomik Alani Gyesi Ulke
piyasalarinda kesim ve et trunleri isleme kurallari

9. Kesim ve et Urunleri Gumrik Birligi ve Ortak Ekonomik alan(bundan sonra ulkeler-Uyeler)
pazarina mevcut teknik diizenlemeye ve tabi oldugu Gumruk Birliginin diger teknik dizenlemelerine
uygun oldugunda ¢ikis yapabilirler.

10. Gumruk Birliginin gimruk sinirlarina miracaati esnasinda kesim Urunlerine Devlet-tye yetkili
makamlari tarafindan verilen veteriner sertifikasi ve nakliye belgeleri eslik eder.

Uglincli Ulkelerden ithal edilen veya Gumrik Birligi topraklarinda (retilen, veteriner kontrollii
(denetimli) , Uye Devletlerarasinda hareket eden et iriinlerine, veteriner-sihhi muayene yapilmadan
salgin hastaligin olmadi§ini onaylayan Ulke-Uyeleri yetkili makamlari tarafindan verilen veteriner
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sertifikasi eslik eder

Veteriner kontrolli altindaki kesim ve et Urlnlerin her partisi, mense Ulkenin yetkili makami
tarafindan verilen veteriner sertifikasiyla birlikte GUmruak Birligi topraklarina ithal edilmektedir.

11.Bu teknik diizenleme ve Gumrik Birligi teknik diizenleme talebine uygun ve bunlara tabi olan ve
uygunluk degerlendirmesini gegen kesim ve et Urtinleri, Gimrik Birligi Uyesi pazar trlinlerin tek
isareti ile isaretlenir.

12. Kullanim stresi dolmus kesim ve et Urlnleri dahil, bu teknik diizenlemelere ve GUmrik Birligi
teknik diizenlemelere tabi olan ve bu diizenlemelerin taleplerine uymayan kesim ve et Urtinlerine
Uye-Devletlere ait piyasa girigine izin verilmez.

V. Kesim ve et Urunlerine kargi glvenlik talepleri

13. Belirli bir son kullanma tarihi igcinde Gumrtk birligin topraklarinda bulunan kesim ve et Urlnleri
amacina uygun kullanildiginda guvenli olmalidirlar.

14. Kesim ve et trlnleri bu teknik dizenlemeye ve tabi oldugu GUimruk Birligine ait diger teknik
dizenlemelerin taleplerine uygun olmalidir.

15. Kesim ve et Urlinlerine (bebek mamasi igin kesim ve et Grtnleri dahil) ait mikrobiyolojik ve hijyen
emniyet standartlari _EK - N1 ve N3 gereksinimlerini karsilamasi gerekir.

16. Uretim siirecinde fiimeleme islemine maruz kalan et Griinleri, 0001 mg / kg fazla benzo piren
icermemelidir.

Bebek mamasi urlnlerinde benzo piren varligina izin verilmez.

17. Bebek mamasi igeriginde bulunan et trinlerin fiziksel ve kimyasal 6zellikleri EK N4 taleplerine
uygun olmahdir.

18. izin verilen veteriner ilag atiklarin maksimum seviyeleri (zootekni) ilaglar, hayvan biyiime
uyaricilari (hormonal ilaglar dahil), ilaclara iligkin ( antibiyotikler dahil) kesim ve et Urin igerigin
kontrollt, Gumruk Birligin gimrik topraklar girisi esnasinda veya Ek N 5 belirtilen sartlara uygun
olarak Ulke-Uye mevzuati uyarinca kesim uriinlerin isleme teslimati esnasinda uretici tarafindan
saglanan kullanimina iligskin bilgiler dogrultusunda kontrol edilmektedir.

19. Et UrUnleri Uretiminde kullanilan et icermeyen maddeler tabi oldugu Gumrik Birligi teknik
mevzuat gereklerine uygun olmalidir.
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VI. Kesim ve et Urunlerin uretim sureclerine karsi
talepler

20. Ureticiler, saticilar ve kesim ve et trlinlerin yabanci (retici islevlerini yerine getiren kisiler,
bunlarin dretimini bu teknik dizenlemeye ve tabi oldugu Gumrik Birligi teknik diizenleme taleplerine
uygun olmalidir.

21. Uretken hayvanlarin kesim, isleme ve Uretim slreglerin gerceklestigi Gretim tesislerin Gimriik
birliginin "Gida drunlerin glvenlidine iliskin" teknik mevzuat hikidmlerine uygun olarak devlet tescile
tabi tutulur. (TR CU 021/2011).

22. Kesim ve et Urlnlerin Uretim sureclerinin gergeklestigi GUretim alanlarin organizasyonu, kesim ve
et Urdnlerinin Uretim sUreglerinde kullanilan teknik ekipman ve envanterler yani sira bunlarin Gretim
isleminde kullanilan su, depolama ve atik bertaraf etme sartlari, Gumruik birliginin "Gida Urtnlerin
guvenligine " iliskin teknik diizenlemeye uygun olmali. (TR CU 021/2011).

23. Kesim ve et Urlnlerin Uretim surecinin tm agamalarinda izlenebilirlik saglanmalidir.

24. Uretim siirecinde kesim ve et riinleri ile temas eden tim malzemeler gida ile temas eden
malzemelerin guvenligi igin uygun olmahdir.

25. Hazir drunlerin ambalaji icin ambalaj malzemeleri Gretim tesisi atlatilarak, koridorlar veya sefer
yoluyla temin edilmektedir. Uretim tesislerinde ambalaj malzemelerin muhafaza edilmesi yasaktir.

VII. Kesim urunlerine ve uretim sureclerine karsi
talepler

26. Kesim arunlerin tretim sireci tretken hayvanlari kesime hazirlama, Uretken hayvanin kesim
islemi, parcalara ayirma, kemikleri siyirma, tam gévde, yarim gévde ve sakatat temizleme, veteriner
atiklari temizleme islemlerini kapsamaktadir.

27. Uretken hayvanlarin kesim siirecine hazirlanmasi bu teknik diizenlemelerin gereksinimlerini ve
gumrdk birliginin "Gida Grlnlerin glvenligine iliskin" hayvansal kokenli islenmemis gida Grlnleri
hazirlama sireci bélimundeki teknik mevzuatin taleplerini karsilamasi gerekir. (TR CU 021/2011).

28.Uretim tesisine alinan tretken hayvanlar Uye Devletlerin normatif hukuki diizenlemeler
gerekliliklerine uygun olarak kesim dncesi veteriner denetimine ve kesim dncesi bekleme stirecine
tabi tutulurlar.
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29. Uretken hayvan partisinde 6lim sancisi geken hasta tretken hayvanlar, zorunlu olarak éldiiriilen
hayvan veya Uretken hayvan cesetleri bulunmasi durumunda veya gelen partideki hayvan sayisi
veteriner belgelerinde belirtilen hayvan sayisina uygun olmamasi durumunda, bu tip Gretken hayvan
partisi teshis konulana kadar veya uygunsuzlugun nedeni bulunana kadar karantina alanina alinir.

30. izin verilmeyenler:

a) kesimhaneye tanimlanmayan Uretken hayvan, kesim dncesi bekletiimeyen ve kesim dncesi
veteriner muayenesini gegmemis Uretken hayvan, deri Gzerinde gubre kirliligi bulunan Gretken
hayvani yénlendirmek;

b) Hasta ve/veya hastalik siphesi olan, travma ve yaralanmalari olan ve teslim esnasinda bulunan
hayvan cesetlerini sahibine iade etmek;

c) Kesime kabul edilen Gretken hayvanlari kesim oncesi tutulan yerden ve kesimhaneden gikarmak;
g) Uretken hayvan cesetlerini ve atiklarini kati atik depolama alanlarina géndermek.

31. Hayvan kabull ve kesim 6ncesi veteriner muayene esnasinda kesimhaneye girecek hayvanlar
Uzerinde enfeksiyon belirtileri tespit edilmesi durumunda kesilecek tim hayvan partisi kesin tani
konulana kadar izole edilir.

32. Kesimi gergeklesecek hayvanlar kesim éncesi tutulduklari alanlardan kesimhaneye dizgin
galisan, hayvanlarin birbiri ile karsilagip temas etmeden ilerlemesini sadlayan bir sistemden
gegirilmek suretiyle gotardlir

27. Kesime girecek hayvanlarin kesim islemi bu teknik diizenlemelerin ve "Gida giivenligi Uzerine"
((TR CU 021/2011)Hayvansal kokenli islenmemis gida drtnleri alim slreci kisminda) Gumrik
Birligi'nin teknik dizenlemelerin gereksinimlerini kargilamasi gerekir.

34. Kesim sureci teknik stire¢ boyunca kesim drlnlerin tanimlanmasini ve kesim urinlerin
izlenebilirligini saglamalidir.

35. Kesim sureci, teknolojik kesim sureclerin operasyonlarina uyma ve goévde ylzeylerin kirlenmesini
onleyen teknolojik yontemlerin kullanimini saglamalidir.

36. Kesim esnasinda ¢alisma operasyonlari asadidaki gruplara sekillerine bolinmesi saglanmalidir:

a) Grup 1 - sabitleme, kan bosaltma, deri soyma (domuz derisi igin - haglama, kil temizleme, yakma
ve deriyi kalan kil kalintilarindan temizleme).

Hayvanlari sabitleme islemi, hayvanlarin duyarlih@ini zayiflatan ve hayvanin kalbi ¢aligirken onun
hareket etme yetenegini kayip etmesini saglayacak araclar kullanarak gergeklesir.

Hayvanlarin kan bosaltma iglemi, kanamayi en az saglayacak yontem yardimiyla yaratalar;
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b) Grup 2 - i¢ ¢cikarma, hayvan gdvdesini ikiye ayirma, temizleme, tarama ve isaretleme;

¢) Grup 3 - yan hammadde temizligi ve islenmesi (yan Urlnler, ¢ig bagirsaklar, ham yag, kan, kemik,
endokrin enzimatik ve 6zel hammadde, ham deri ve gida disi hammadde).

37. Kesim esnasinda kullanilan kalkanlar, takim ve araglar - karkas, yarim karkas ve kesim
Urtnlerine kir bulagsmasini engellemesi gerekir.

38. Kesilecek hayvanlarin tehlikeli hastaliklarin tespiti veya siphelenmesi halinde, kesim hattini
durdurmak amagli veterinerlerin calistigi alanlarda teknik cihaz(érnegin "dur" butonu) éngérilmelidir.

39. Veteriner atiklarinin toplanmasi igin ayri atis kanali veya yetkisiz erisimi engelleyen, farkl
renklere boyanmis ve etiketlenmis 6zel kaplar ile donatiimalidir.

40. Gida amagli kan toplanmasi hayvani hareketsiz birakma isleminden sonra en ge¢ 3 dakika
sonra, hortumlu ici bos steril bigak yardimiyla steril etiketli kaba toplanir. Bir kaba en fazla 10
kesilmis hayvan kani toplanmasina izin verilir.

Kan, kesim islemi gerceklestirildikten sonra en geg 2 saat iginde islem igin génderilir.

41. Govdelerden i¢ ¢cikarma islemi, kan akitma islemi bittikten sonra domuz ve blylk bas hayvan
icin en geg 45 dakika, kiigikbas hayvan igin ise en ge¢ 30 dakika sonra gerceklesir.

Mide ve bagirsak iceren karkas yuzeylerin kirlenmesine izin verilmez.

Karkaslarin i¢ ¢cikarma isleminde bigaklar 30 dakika i¢cinde en az 1 kez temizleme isleminden gegmis
yeni bigak ile degistirilir.

42. Eller, eldiven ve onlikler kirlendikge yikanirlar, ancak bu sire 30 dakikada en az 1 kere
olmalidir.

43. i¢ gikarma isleminden sonra elde edilen Griinler karkastan gikarildiktan sonra en geg 15 dakika
icerisinde isleme gonderilmeli.

44. Karkaslarin kesme ve omurilik gikarma islemi esnasinda omurilik butinligd bozulmamalidir.

45 Karkas kesme isleminde kullanilan testere bigaklari kullandiktan en az 1 saat sonra dezenfekte
edilir.

Her cesit Uretken hayvanlarin karkas temizliginde morluklar, kanama ve kirlenmis alanlar kaldirilir.
47. Morluklardan sakatati temizleme ve ser6z membran ve dokularini temizleme islemi, hayvan

kesim islemi gergeklestirildikten sonra sogutma ya da dondurma transfer de dahil olmak lGzere en
ge¢ 3 saat sonra tamamlanmalidir.



48. Hayvan kesimi yapilan alanda ayri bir odada bu operasyonlari her tirll yan trlnlerine karsi
gerceklestirme harig, tlyll atik temizleme islemine izin verilmez.

49. Govdeyi pargalara ayirma ( yarim, ¢eyrek, kesim), bunlarin kemiklerden siyirma ve kirpma
islemleri arti 12 ° C 'den fazla olmayan hava sicakliginda yurGtilmektedir.

50. Dezenfeksiyon amagli, styirma ve kirpma iglemleri gerceklestirmek icin gerekli araglarin
degisimi, kirlenmesine bagli olarak 30 dakika i¢inde en az 1 kez olmak Uzere gerceklesir.

51. Eritilmis hayvansal yag uretimi igin kemik ve islenmis Grtnleri siyirma islemi gerceklestirdikten
sonra en ge¢ 6 saat iginde islenmek tizere génderilir. isleme stireci gecikmesi durumunda, kemik
muhafaza edilmek Gzere arti 8 ° C sicaklikta raf dmri 24 saatten fazla olmayan sogutulmus bir alana
konulur.

52. Kemiksiz kollajen igceren hammaddeleri mutfak tuzu veya diger izin verilmis araclar ile konserve
edilmesine ve kapali kaplarda muhafaza edilmesine izin verilir.

53. Hayvan kesildikten sonra, diger kesim Urlnleri dahil veterinerlik ve sihhi muayeneye ve Uye-
Devletlerin normatif hukuki diizenleme gereklerine uygun olarak isaretlemeye tabi olacaklardir.

54. Kesime girecek hayvanda hastalik belirlenmesi durumunda kesim iglemi yapildiktan sonra
hayvan govdesi Uzerine bertaraf ve imha yontemini gdsteren veteriner damga basilir.

55. Kemik siyirma, sakatat ve et kirpma isleminde bulagici ve parazit hastaliklar i¢gin tipik patolojik
degisikliklerin tespiti durumunda kesim Urtnleri laboratuvar arastirmalarin sonuglari gelene kadar
izole edilmis bir bolime yerlestirilir. Bununla birlikte alet, teghizat ve endustriyel (6zel) giyime uygun
sanitization (dezenfeksiyon) islemi uygulanir.

56. Kesim sonrasi veteriner kontrolu dahilindeki malzemelerin zararsiz hale getirilmesi islemi 6zel
donanimlarla ve 6zel olarak ayriimis mekanlarda gercgeklestirilerek diger kesim artnleriyle karigmasi

ve kesismesi engellenmis olur.

Onlarin islenmesi vardiya sonunda ya da farkl vardiyalarda uzman veteriner kontroll altinda
gergeklestirilir. isin sonunda binaya, ekipmana ve stoklara dezenfeksiyon islemi yapilmahdir.

57. Bebek mamasi Uretimi i¢in kullanilacak kesim Grdnlerinin Uretim stregleri teknik takim ve
envanterlerin 6n yikama ve dezenfekte islemlerin yapilmasi sartiyla, vardiya basinda veya ayri bir

vardiyada gerceklesir.

58. Uretimde kullanilan vahsi hayvanlarin kesimleri devlet mevzuatina uygun olarak gergeklestirilir.

VIIIl. Et Uranleri ve Uretim surecleri talepleri



59. Et Urdnlerinin Uretiminde kullanilan kesim drinleri GUmrik birliginin " Gida guvenligine” iliskin
teknik mevzuatin teknik diizenleme gereksinimlerini karsilamasi gerekir (TR CU 021/2011).

60.Uretim tesisinde bulunan tanimlanamayan hayvan kesimi triinleri, imha edilecekler.

61. Yari mamul Urtnlerin hazirlanmasi 6zel ayrilmis yerler veya ayriimis Uretim yerlerinde, ¢dzulme,
baki, yikanma, temizlenme islemlerinden geger.

62. Sakatat ve kandan Uretilen et Grtnlerinin Gretimi ayri mekanlarda gergeklestirilir.

Bu Urdnlerin Uretimine ayni zamanda salam Uretiminde kullanilan mekan ve makinalarinda, salam
Uretildikten sonra techizatin ve envanterin yilkanmasi sarti ile izin verilir.

63. Bagirsak zarinin hazirlanisi ayri mekanlarda, gitle gevrilmis alanlarda salam uretim yerlerinde,
hava sicakliginin 12°C den yuksek olmamasi sarti ile yapilir.

64. Veterinerlik ve Urtn ile ilgili pullar ve muhurler silinir, hayvan kesimi Grtnlerini isaret etmek amaci
ile izin verilen gida boyasi ile yapilmiglar harig.

65. imalat siirecinde kullaniimayan bigaklar sterilizatér veya dzel bir yerde saklanir.

66. Ogltme ve (veya) tuzlama islemine génderilen hayvan kesim (riinleri, taze et disinda, herhangi
bir 6lgiim noktasinda 4° C'ten sicakliktan ylksek olmamaldir.

67. Etin ve sakatatin dogranmasi ,kiymanin hazirlanigi ve kabuklarin (formlar) doldurulmasi arti
12°C daha yuksek olmayan bir hava sicakliginda gergeklestiriimektedir.

68. Jelatin Uretimi icin tabakla islemine maruz kalmis kolojen icerikli hammaddenin kullaniimasi
yasaktir (bitkisel tabaklama maddellerin kullanimi ile, krom tuzu veya aliminyum tuzu, demir tuzu
(1, silisik asit tuzu, aldehitler ve kinonlar, ve diger sentetik sertlestiriciler.)

69. Eritilmis yag elde etmek igin, i¢ agciimasi slrecinden en geg 2 saat igerisinde islenmis hayvan
yagi kullaniimaktadir.

70. Sodyum nitrit (potasyum nitrit) sadece nitrit-tuzlama (tuzlama- nitrit) karisimlari ile sodyum nitrit
yuzdesinin en fazla %0.9 olmasi sarti ile kullanilr.
Ayni anda 2 ve daha fazla nitrit-tuzlama karisimlarinin et trlnlerinin tretiminde kullaniimasina izin

verilmez.

islenmemis sekilde satisa sunulan, hayvan kesimi Uriini ve et Urlnleri igin Nitrit-tuzlama karigimi
kullaniimasina izin verilmez.
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71. Et digi Urdnlerin hazirhdi tartiima ve ambalajlanma dahil ayri mekanlarda gercgeklesir.

72. Isil bélimune yakitin Gretim mekanlarindan gegirilip getirilmesine, et Urtnlerinin Uretimi sirasinda
izin verilmez.

73. Et ve et igeren sucuk ve et Urlnleri tretiminde asagidaki gerekliliklere uymak gerekir:

a)Tuzlama islemi sirasinda teknolojik aygitlar kullanilarak yapilan sogutma islemleri hari¢, tuzlama
islemi yapilirken etin bekletiimesi hava sicakligin 4°C den yiksek olmadidi yerlerde yapilir;

b) tursu ve et bilesenlerin paketlenmesi islemi, en az 1 kere Uretim tesisinin degismesi ile yapilir;

c) salam ve et Urlnlerinin isil islemden gegme sureci otomatik derece ve nem veya sadece derece(
suda 1sil islemden gegen urlnler igin) kontroll yapan cihazlarla donatilmis 6zel aygitlarla ( Grindn
merkezi dahil, ¢ig-fime edilmis ve ¢ig-pastirma trtnleri harig) yapilir;

74. Et ve et iceren yarl mamul Uretiminde asagidaki sartlara riayet edilmesi gerekir:

a) Satis amacli toplu tiketim de dahil, Uretilen et ve et igeren yari mamul Urdnlerin Gretiminde
Sodyum nitrat (potasyum nitrat) kullaniimasina izin veriimez ;

b) yari mamul Grtnlerinin dondurulma iglemi igin kullanilan hizli dondurma cihazlarinin
bulundurulmasi sadece ambalajlanma ve paketleme isleminin yapildigi mekanlarda izin verilir;

¢) herhangi bir 6lglim noktasinda arti 6°C den ylksek dereceye sahip olan yari mamul Grlnin satisa
sunulmasina izin verilmez;

75. Konserve Uretiminde, asagida belirtilen hususlar dikkate alinmali:

a) tiketim ambalaji sizintilara karsi bir vardiya icerisinde en 3 kere kontrol edilir, ayrica her cihaz
ayarindan, tamirinden veya parga degisiminden sonra da;

b) tiketim ambalajini kapatiimasi ile isil isleminden ge¢gmesi arasinda gegen zaman 30 dakikayi
gecmemelidir;

c) teknolojik Uretim slrecinin hayvan kesimi Grinin dogranmasi veya kiyllmasindan, konservenin
sterilize veya pastorize edilmesi arasinda, en fazla 2 saat sterilize edilenler 1 saat da pastérize

edilenler igin olabilir, tuzlanma islemi sireci dahil degildir;

d) Tuketici ambalajina paketlemeden dnce beyazlatilmis hammadde sicakhdi + 40 ° C'nin altinda
olmamalidir;

e) uretici 1s1l islemini sterilize veya pastérize kurallarini uygulayarak, yurtrlikte olan yonetmeligine
gore, N 2 eklentinin gerekligine gore teknik sanayi sterilizasyon kurallarina uyarak hazir Grinin
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guvenilirligini saglamaktadir ;

f) Gretici Grindn son kullanma tarihini konserve tirtine, kullanilan ambalajin 6zelliklerine ve ulasilan
sterilize efektinin buyukliglne gore belirler;

g) sterilize veya pastorize derecelerini igeren, tasiyicisi Uzerinde yazilan belgeler siki hesap
belgeleridir ve ve Uretici tarafindan Griiniin son kullanma tarihinin gegmesi tGzerine 3 ay daha
saklanmak zorundadirlar;

h) mikrobiyolojik stabilitenin ve glivenligin belirlenmesi igin Grlnler depoda bekletiime stresi en az 11
gln olmalidir;

76. 1 yas alti ¢cocuklarin beslenmesi igin Uretilen et Grtnlerinin Gretimi, uzman Gretim yerlerinde,
uzman dikkanlarda veya uzman teknoloji zincirlerinde yapilir;

77. 1 ile 3 yas arasi, okul 6ncesi ve okul ¢gagi ¢cocuklarin beslenmesi igin Uretilen et Grlnlerinin
Uretimi Uretimi, uzman Uretim yerlerinde, uzman diikkanlarda veya uzman teknolojik zincirlerde, veya
teknolojik genel et Grlnleri Gretiminde kullanilan makinelerde ayri bir vardiya da veya vardiyadan
sonra makinenin temizlenmesi ve dezenfekte edilmesi sonrasinda yapilir;

78. Tum gocuk yas gruplarin beslenmesi icin Uretilen et Grlnlerinin Uretimi sirasinda fosfat,
tatlandiricilar ve aroma guglendiricileri, benzoik, sorbik asitler ve onlarin tuzlari, ayrica fosfat, aroma
guglendiricileri ve tatlandiricilar, benzoik, sorbik asitler ve onlarin tuzlarini igeren karmasik gida
takviyeleri kullanilamaz;

79.TUm ¢ocuk yas gruplarin tiketimine uygun et icerikli Grtnlerin Uretimi sirasinda, genetigi
degistiriimis organizmalar iceren gida hammaddeleri kullanilamaz;

80. Tum cocuk yas gruplarin tiiketimine uygun et igerikli Grlinlerin Uretimi sirasinda, Gimrik birliginin
" Gida guvenirligi " Gzerine (TR CU 021/2011) yonetmeligi dizenlemesine gore pestisitler
kullanilarak elde edilen gida hammaddeleri kullanilamaz;

81. 3 ile 6 yas arasi ¢ocuklarin beslenmesi igin uygun et Grtnlerinin Uretimi sirasinda, Gumruk
birliginin " Gida guvenirligi" Gzerine (TR CU 021/2011) y6netmeligi diizenlemesinde belirtilen gida
hammaddeleri kullanilamaz.

82.0kul 6ncesi ¢cagi (3 ile 6 yas arasi) ve okul gagi (6 yas ve Uizeri) gocuklarin beslenmesi igin uygun
et Urdnlerinin Uretimi sirasinda, Gimrik birliginin " Gida guvenirligi" (TR CU 021/2011) yonetmeligi

dizenlemesinde belirtilen gida hammaddeleri kullanilamaz.

83. Tum gocuk yas gruplarin beslenmesine uygun uretilen et Grtnlerinin Gretimi sirasinda, toplam
fosfor miktari %2 den fazla olan hayvan kesimi Urtnleri kullanilamaz.


http://docs.cntd.ru/document/499050564
http://docs.cntd.ru/document/902320560
http://docs.cntd.ru/document/902320560
http://docs.cntd.ru/document/902320560
http://docs.cntd.ru/document/902320560

84. Okul 6ncesi ¢agi (3 ile 6 yas) ve okul cadi (6 yas ve Uzeri) gocuklarin beslenmesi igin uygun et
Urlnlerinin Uretimi sirasinda, diger Gretim yerlerinden getirilen taze ve dondurulmus kan
kullanilamaz.

85. Tum gocuk yas gruplarin beslenmesi icin uygun konservelerin Uretimi sirasinda, mikrobiyolojik
stabilizitenin ve glvenirligin dl¢tlmesi igin konservenin Ureticinin deposunda bekletiime siresi en az
21 gln olmalidir.

86. Okul 6ncesi ¢agi (3 ile 6 yas arasi) ve okul ¢agdi (6 yas ve Uzeri) gocuklarin beslenmesine uygun
Uretilen kiyilmis et seklinde yari mamul Grinlerin (et igerikli) bitin Uretim kademelerinde, kiymanin
sicakhigi arti 3°C derece olmak zorundadir.

87. 6 ay ile 3 yas arasi ¢ocuklarin beslenmesine uygun konservelerin Uretimi sirasinda,
ambalajlanma (paketleme) islemi hacmi maksimum 0,25 kip.dm olan tliketici ambalajlarina yapilir.

|X. Hayvan kesimi urunu ve et Urunlerinin depolama,
tasima, bertaraf etme islemleri icin gerekenler:

88. Ureticiler, saticilar ve hayvan kesimi trinii ve et riinlerinin yabanci Uretici faaliyetini
gosterenler, bu Urtnlerin tagsima, saklama, satis islemlerini Gimrik birliginin " Gida guvenirligi"
Uzerine (TR CU 021/2011) yonetmeligi dizenlemesine gore gergeklestiriimeli.

89. Hayvan kesimi urtnleri ve et tGrlnlerinin tasima, satis ve saklama iglemleri teknik diizenlemelere
ve Gumruk birliginin " Gida guvenirigi" Gzerine (TR CU 021/2011) ydénetmeligi dizenlemesine gore
gerceklestiriimeli.

90. Hayvan kesimi trUnleri ve et Urlnlerinin geri dontstim suregleri, Gumrak birliginin " Gida
guvenirligi" (TR CU 021/2011) yénetmelik dizenlemesine goére gergeklestiriimeli.

91. Hayvan kesimi Urtnleri ve et Urlnlerinin saklama, tasima, satis islemleri siranda bu Urlnlere
temas eden butliin malzemeler, Urlnlere temas eden malzeme glvenligi dizenlemesine uygun
olmadirlar.

92. Sogumus ve taze kesilmis etler saklama sirasinda dikey bir pozisyonda birbirine temas etmeden
aslimis sekilde bulunmaktadirlar.

93. Sogutma depolarinda Urltnler yiginlar halinde, raflar veya paletler Gzerine yerlestirilir, bu palet
veya raflarin yerden yiiksekligi en az 8-10 cm olmak zorundadir. Uriinler sogutma cihazlarinda ve
duvarlardan en az 30 cm uzakliktadirlar. Raflar arasinda urline kolay, engelsiz ulasim saglayacak
gegigler bulunmali.
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94. Sogutma islemleri ve saklama islemleri icin var olan sogutma hticreleri (depolari), termometre,
otomatik derece kontroli cihazlari ve derece kayit cihazlari ile donatiimigtir.

95. Saklama iglemi sirasinda Urinler, tiriine, amacina (satis veya isleme) ve termal durumuna
(sogutulmus, dondurulmus) gore gruplara ayrilir.

96. Kesim Urtnlerin yikleme ve bosaltma esnasinda sogutma odasindaki hava sicakhgi artisi en
fazla 5 ° C izin verilir, depolama, tasima ve satis sirasinda sicaklik dalgalanmalari C. 2 °

asmayacaktir.

97. Sogutulmus ve dondurulmus Urtinlerin tagsima aracina veya konteynere ylklemesi yapilana
kadar sogutmasiz mekanlarda muhafaza edilmesi yasaktir.

Tam, yari ve geyrek karkas tasima surecinde, birbirine temaslari engellenerek asili ve dik bir sekilde
nakliyesi gerceklesir. Dondurulmus tam, yarim ve geyrek karkaslarin ytzeylerin kirlenmesini

engelleyecek sekilde, Ust Uste tasinmasina izin verilir.

99. Tasima Uretken hayvanlarin sonra kesim ve et drtnleri Grlnlerin taginmasi igin arag ve
konteynerlerin kullanimina izin veriimez.

Hayvanlarin retim tesisine nakliyesi uzman ya da 6zel donanimli araclarla gergeklesir.

Kesim ve et Urlnlerin tagsinmasi igin araglar ve konteynerler gézlem ve ayarlanan sicakhgi
kaydedebilen araclarla donatilir.

100. Jelatin Uretimi icin disundlen kemigin disinda, tasima ve (veya) tiketici ambalaji kullaniimadan
toplu olarak kesim ve et Urtnleri Grtnlerinin tasinmasina izin veriimez.

101. Tasima slrecinden sonra araglar ve konteynerler sihhi tedaviye (dezenfeksiyon) tabi tutulur.

102. Satis, tasima ve saklama surecinde dondurulmus kesim ve et Urlnlerin ¢ozilmesine izin
verilmez.

103. Perakende ve toptan ticari isletmelerinde daha 6nce vakum altinda veya modifiye edilmis
atmosferde paketlenmis kesim ve et trlnlerini, tekrar vakum altinda ve modifiye edilmis atmosferde
paketlenmesine izin veriimez.

X. Kesim ve et urunleri ambalajina iligkin talepler

104. Hayvan kesimi ve et Urlnlerinin ambalaji (ambalajlama malzemeleri dahil) _GUmrik Birligi'nin
"Paketin guivenligine iliskin" teknik diizenlemelerine (TR CU 005/2011) uygun olmadirlar.
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105. Hayvan kesimi Urtnleri ve et UrUnlerine temas eden malzemeler, Urtnlerin gtvenligini ve
Urtnlerin son kullanma tarihleri igerisinde GUmruk birliginin gimrik noktalarina varmasi ile kimlik
isaretlerinin degismezligini saglamalidirlar.

Xl. Hayvan kesimi urunleri ve et trunlerinin
isaretlenmesi icin talepler

106. Hayvan kesimi Urtina ve et Urinlerinin etiketlenmesi, Gimrik birliginin "gida Grindnin
etiketleme bdlimuine" iliskin teknik mevzuat ayrica 107-126 teknik mevzuatin bélimlerin
taleplerine uygun olarak yapilmak zorundadir.

107. Tlketicilerin (alicilar1) sapma, siphe uyandiracak eylemlerden sakinmasi igin:

a)Hayvan kesimi trlnd ve et Grtnlerinin Gzerinde farkli Grinlerin belirtiimesi icin kullanilan isaret
veya yazilarin (6rnegin, "yUksek kaliteli et", "mermer et", "helal", "koser et"), Gumrik birliginin "gida
ardnidndn etiketleme bélumune" iliskin teknik mevzuatina uygun etiketlenmek zorundadir.(TR CU
022/2011);

b) genel tiketim GrUnlerinin, cocuk tuketimi igin uygun Grtnler gibi algilanan uyduruk isimler (
ornegin, sosis "Detskiye", salam "Karapuzik", "Krepish", "Toptijka") altinda etiketlenmesi uygun
gorulmemektedir.

c¢) et Urunlerinin, devletlerarasi (bdlgesel) standartlara goére isimlendirilmis Grlnlerle ayni veya
karigtirilacak derecede benzeyen uydurulmus ve o standartlara gore uretilen isimlerle harig,
ornegin ( "Doktorskaya", "Lubitelskaya", " Moskovskaya", "Zernistaya", "Molognaya" )
isimlendirilmesine (etiketlenmesine ) izin verilmez.

d) anatomik olusumlarina (6zelliklere) goére (6rnegin, "goégus" , "pastirma", "boyun", "incik"),
karakteristik ismin kullanilmasi ( érnegin: "sosis", "sala (salamura domuz yagi) ", "jambon"), icerik
bilesenlerine goére (6rnegin: " Domuz", "Sigir", "domuz etinden ", "Sigir etinden") veya mutfakta

genis kullanima sahip olan Urlnlere gore ( 6rnegin: "pastroma", "salamura et ", "kupati", "biftek")
olarak isimlendirilmesine izin verilir.

108. Sogutma harig¢ herhangi bir i1sil islemden gegmis Grtiniin ," sogutulmus hammaddeden
Uretilmis" cimlesi veya bunu ¢agristiracak cumleler kullanilarak etiketleme yapilmasina izin
verilmez.

109. Et trlGnlerinin isimlendiriimesinde Grtintin hangi gruba dahil olduguna (6rnegin: "etli", "et
icerikli", "bitkisel-etli") , Grinlin sekline (6rnegin: "salam Grana", " yarl mamu
artind", "konserve", " domuz yagi Grin", "kuru gida", "et suyu") gore agiklamalar etiket Gizerinde

ismin yakinlarinda veya 6zellikle belirtilerek yer alir.

et Urtind",

mutfak
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110. Et Grdndn dretimi sirasinda mekanik dograma yapildi ise bu Urtindn iceriginde belirtiimelidir
(6rnegin: "mekanik dogranmis et").

111. Et Grindn Uretiminde herhangi bir sekilde su ( don vaziyette, tuzlu su, ¢ozelti vb.) ihtivasi
mevcut ise bu etiketleme sirasinda igerikte belirtilir.

112. Et drUnlerinin etiketlenmesinde bu Urdnlerinin igerigindeki kompleks gida katkilarinin igeriginde
bulunan bilegenler belirtimeden, yazilmasina izin veriimez.

113. Salam drUnlerinin ve et Urtnlerinin etiketlenmesinde eger salam Urdnlerinin ve et Grdnlerinin
Uretiminde mikroorganizmalarin baslangi¢ kiltirleri kullanildi ise belirtiimelidir.

114. Enzim preparatlari ile islenen hayvan kesimi trlint ve et Grlinleri  bu preparatlarin eger
aktivitesi devam ediyorsa, kalici ise bu drlnlerin etiketlenmesinde igeriginde belirtiimelidir.

115.Vakum altinda veya degistiriimis atmosferde vakumlu olarak veya modifiye atmosferde
paketlenmis kesim ve et Urlnleri uygun bilgileri icermeli (6rnegin, "vakum altinda paketlenmis;
modifiye atmosferde paketlenmis gibi) .

116.Eger Uretici toptan ve perakende satisi igin gelen kesim veya et trlnlerinin satis strecinde
tuketiciler icin uygun paketlere paketlemek veya urlnlerin miktarini degistirecek sekilde tekrar
paketleme islemi yapmak istiyorsa, bu Urlnlerin etiketlenmesinde paketin agiimadan 6nceki ve
acildiktan sonraki raf dGmdarleri genel raf émri ile birlikte belirtiimelidir.

Kesim Urtnua ve et Grunlerinin etiketlenmesinde bu bilgilerin eksik olmasi halinde toptan ve
perakende satisi icin gelen bu Urlnlerin, paketlenme seklinde ve miktarinda degisiklik yapilmasina
izin verilmez.

Toptan ve perakende satisi esnasinda tuketicinin gozu oninde paketlenmis Urunler harig, toptan ve
perakende satisi icin paketleme ve miktar degisikligine ugramis Urtinlerin Gzerinde paketlenme tarihi
ve raf dmri belirtiimelidir.

117. Karkas, yarim karkas, ¢eyrek karkas veya kesilmis parga halinde et Grtnlerinin etiketlenmesi
teknik diizenlemelerin _106-116 bélimlerine uygun olmalidir, ayrica asagidaki taleplere gore

yapilmalidir.

a)Veterinerlik alaninda Uye devletlerin mevzuatin talebine gore direk karkas, yari karkas, ceyrek
karkas Uzerine veterinerlik damgasi uygulanir.

b) Direk karkas, yarim karkas ve geyrek karkas Uzerine ayrica Urun ile ilgili ticari mGhtr uygulanir.
c) paketlenmemis kesim Urtinlerine ait nakliyat belgeleri igerisinde su bilgiler yer alir:

Uretim hayvanin turd, kesim Grinan ismi, karkas, yarim karkas, ¢ceyrek karkaslarin isil durumlari (
"sogutulmus”, "dondurulmus"), karkasin anatomik bolgesi;
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kesim Grtnu Ureticisinin ismi ve Uretim yeri;

Kesim drinun miktari;

Kesim Urlnln tretim tarihi; raf dmri ve saklama kosullari

Nakliye veya tiketim ambalaji bulunmasi halinde yukarida belirtilen bilgiler, ambalajin Gizerinde veya
nakliye belgelerinde yer alirlar.

118. Sakatat Urtnlerinin etiketlenmesi teknik diizenlemelerin 106-116 bdlimlerine uygun olmalidir
ve asagidaki taleplere gore yapiimalidir:

a) Veterinerlik alaninda Uye devletlerin talebine gore nakliye ambalaji Gzerine veterinerlik damgasi
vurulur.

b) etiketlemede Grindn 1sil durumu (6rnegin: "sogutulmus, "dondurulmus" ) ile ilgili , sakatat Grintn
ismi ve kesim hayvaninin adi bulunur;

c) etiketlemede sakatat GrGnin kategorisi hakkinda (6rnegin. 1 kategori sogutulmus dana karacigeri
) bilgi verilir.

119. Dondurulmus et bloklarinin ve yari mamul drinlerinin etiketlenmesi teknik dizenlemelerin _106-
116 bolumlerine uygun olmalidir ve asagidaki taleplere gore yapilmalidir:

a) Veterinerlik alaninda tye devletlerin talebine gore nakliye ambalaji Gzerine veterinerlik damgasi
vurulur.

b) etiketlemede yari mamul Grdninin ismi, et veya yari mamul Grindn gesidi, Uretimde kullanilan
hayvanin tirl, ayrica sinir ve yag dokusu hakkinda bilgiler ( kiyilmis et igin gecerlidir) yer alir;

c) etiketlemede yari mamul Grtiniin kategorisi (6rnegin: "dana karacigerinden dondurulmus blok)
hakkinda bilgiler verilir.

120. Yari mamul drdinlerinin ve mutfak trtinlerinin etiketlenmesi teknik diizenlemelerin _106-116

bdlimlerine uygun olmalidir ve asagidaki taleplere goére yapilmaldir:

a) etiketlemede, Urindn gesidi ( "etli", "et iceren™ ) , et Grindn sekli ( "yari mamul", "mutfak Grind") ,
yari mamul ve mutfak trGnun sekli ("kiyilmig","hamur iginde", "dogranmis" "kiyma", "blytk parcah”,

"sekil verilmis", "kiglk pargali"), 1st durumui ile ilgili ( "sogutulmus"- herhangi bir 6lgiim noktasinda -1
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°C den +6°C dereceye kadar i1siya sahip olan yari mamul ve mutfak Urdnleri i¢in, "dondurulmus" -8
dereceden ylksek olmayan isiya sahip yari mamul ve mutfak Urdnleri i¢in) bilgiler yer alir.

b) sogutulmus Griiniin dondurulmus Uriinden yapilmis olmasi durumunda, bu etiketlemede belirtilir
(6rnegin: "dondurulmus hammaddeden Uretilmistir);

c) etiketleme yari mamul kategorisi hakkinda (mevcut ise) su bilgiler gosterilir;

d) etiketlemede yari mamul ve mutfak Grtnleri hakkinda (6rnegin: "pane edilmis" , " garnitarld"”,

"garnitlir olmadan", "krep", "pelmeni" , "manti") ayrica bilgiler yer alir.

121. domuz beyni salami, et UGrlnlerini ve salam Urdnlerin etiketlenmesi teknik dizenlemelerin _106-
116 bolumlerine uygun olmahdir ve agagdidaki taleplere gore yapilmalidir:

a) etiketlemede et GrGndn gesidi ( "etli", "et iceren”, "tahil-etli”, "bitkisel-etli", et Grinindn sekli
("salam UrGn0", "et Grind", "domuz yagi salami Grdnud" ), teknolojik islemenin sireci ("haslanmis”,

"fime edilmig", "yari fime edilmis", "haslanmis-fime edilmis", "¢ig-fUme edilmis", "¢ig", "firinlanmis",

"firinlanmig-fime", "haslanmis-firinlanmig”, "kizartilmig", "tuzlu") hakkinda bilgiler yer alir.

b) dondurulmus Urlnlerin etiketlenmesinde Grindn 1s1 durumu ile (dondurulmus) ilgili bilgiler verilir;

c) etiketlemede salam Urlnleri, et Grtnlerinin ve domuz beyni salam Urlnlerinin kategori ve gesidi
hakkinda bilgiler yer alir.

d) salam Urunlerin etiketlemesine ek olarak salam Urdnleri (6rnegin:"salam", "sosis", "shpikachki",
"ekmek salami") hakkinda bilgi icerebilir;

e) etiketlemede et Urlnlerinin anatomik 6zellikleri hakkinda (6rnegin: "gégus”, "bonfile" , "boyun",
"bogum") bilgi icerebilir;

122. Konservelerin etiketlenmesi teknik dizenlemelerin [106-116 bdlumlerine uygun olmalidir ve

asagidaki taleplere gore yapilmalidir:

a) etiketlemede et trlnin gesidi ("etli", "et iceren”, "et-bitkisel", "sebze-et") et trlinin sekli
("konserveler") teknolojik islenme stiregleri ( "sterilize edilmis", "pastorize edilmis") hakkinda bilgi
verilir.

b) etiketlemede konservelerin sekli hakkinda ("pargali”, "kiyilmis", "kiyma
verilir;

, "pate”, "jambon") bilgi

c) etiketlemede konservelerin ¢esidi hakkinda bilgi verilir;

d) tiiketici ambalajina etiketleme tipografi, fleksografi veya farkh ofset baski kullanilarak firsati
olmayan drtnlerin, Grindn son kullanma tarihi hakkindaki bilgiler kapagin,etiketine veya Griintn alt


http://docs.cntd.ru/document/499050564
http://docs.cntd.ru/document/499050564
http://docs.cntd.ru/document/499050564
http://docs.cntd.ru/document/499050564

kismina yazilir.

118. Sakatat Urdnlerinin etiketlenmesi teknik dizenlemelerin _106-116 boélimlerine uygun olmalidir
ve asagidaki taleplere gore yapiimalidir:

a) kuru drinlerin etiketlenmesi, et Urdnleri ("et", "et iceren”, "etli tahil" grubu, "sebze-et" hakkinda
bilgi) ve et Urlnlerinin ¢esidi("kuru gida") hakkinda bilgi icerir;

b) et suyu etiketlenmesi etli Grlnlerin ¢esidi (etli), teknolojik islenme sireci ("kuru", "konservelenmis",
"sivi"), ve et Uranin sekli ("et suyu") (6rnegin: " konsantre etli et suyu") hakkinda bilgi igerir.

124. Eritilmis Yag etiketlenmesi teknik diizenlemelerin _106-116 bélumlerine uygun olmalidir ve
asagidaki taleplere gore yapiimahdir:

a) etiketlemede Uretimde kullanilan hayvan yagi ("donmus domuz yagi", "donmus sigir yagi")
hakkinda bilgi verilir;

b) Dondurulmus Urinlerin etiketlenmesi tGrdndn 1s1 durumu ("dondurulmus") hakkinda bilgi igerir.

125. Jelatinin etiketlenmesi etiketlenmesi teknik diizenlemelerin _106-116 bélimlerine uygun
olmalidir,ayrica jelatinin etiketlenmesi jelatinin markasi hakkinda bilgi verilir.

126. Cocuk tuketimine uygun hayvan kesimi trtni ve et Urlnlerinin etiketlenmesi teknik
dizenlemelerin _106-125 bdlumlerine uygun olmalidir ve asagidaki taleplere gore yapilmalidir:

a) etiketlemede bu tur Grinlerin hedef gosterdigi ("kiglk ¢ocuklar icin", "okul dncesi ¢agi gocuklar

igin", "okul gagindaki cocuklar igin"), veya tuketilebilecek yasi net belirten (6rnegin: " 6 yasindan
itibaren") bilgiler bulunur.

b) etli tGrlnleri etiketlenmesinde ambalajin agildigi glinden itibaren olan son kullanma tarihi ve
saklama kosullari hakkinda bilgiler bulunur;

c) etiketlemede et GrGntnin sinifi hakkinda bilgiler verilir;

d) bebeklerin tiiketimi igin uygun (bebek mamasi) etli Grtinlerin etiketlenmesinde, bu Urlntn hangi ay

itibari ile bebek diyetine dahil olabilecegi, bu trinin dogranma derecesini ("homojenize", "pure",
"bUyuk pargall", ayrica kullanimi i¢in dneriler hakkinda bilgiler verilir.

XlIl. Hayvan kesimi ve et urunlerinin guvenlik
taleplerine uyulmasi
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127. Hayvan kesimi ve et Urlnlerine dahil teknik diizenlemelere ve Gumrik birliginin
dizenlemelerine uyulmasi, bu dizenlemelerin icerdigi taleplerin yerine getiriimesi ile gergeklesebilir.

128. Arastirma yontemleri ve dlgimler, arastirma yontemleri ve dlgimlerin yapilma kurallari ve
yontemlerini bulunduran, ayrica teknik dizenlemelerin uygulanmasi ve Urinin degerlendiriimesi igin
gerekli olan érnek alma igsleminin (segme) kurallarini iceren standartlar listesinin standartlarina gére

yapilir.

Xlll. Kesim Urunleri ve et trunlerinin uygunlugu
acisindan degerlendirilmesi
129. Kesim Urdnleri ve et Grlnlerinin uygunlugu agisindan, nakliye, satis, saklama, geri dontisim ve

Uretim surecinin degerlendirilmesi, teknik duzenlemelerin ve GUmrik birliginin "Gida Urdnlerinin
guvenirligi" hakkindaki teknik diizenlemelerine uygun sekilde yapilmalidir. (TR CU 021/2011).

130. Hayvan kesimi Urtinleri ve et Urlnleri ( bebek mamasi igin kullanilan hayvan kesimi Grtnleri
dahil) Gumruk birliginin gimrik topraklarina yayilmadan énce, veteriner ve sihhiye kontrollerine
maruz kalir.

131. Hayvan kesimi Urtnlerinin veterinerlik ve sihhiye kontrolleri, sonuglarinin yayinlanma sureci
"Gida guivenligi Uzerine" Gumrik Birliginin teknik dizenlemelerin (TR CU 021/2011) veteriner ve
sihhiye kontroll bélimune uygun olarak gergeklesir.

132. Et Grdnlerinin (bebek mamasi ve yeni tip tretim Grtnleri hari¢) Gimruk Birliginin topraklarinda
yayllmadan once, gereken diizene gore uygunluk beyanina tabi tutulur.

133. Et drlnlerinin, bu teknik diizenlemenin ve Gumruik Birligi teknik mevzuat taleplerine uygunlugu,
basvuru sahibi tarafindan kendi delillere dayanarak, uygunluk beyani kabul edilmesi yoluyla ve
yonetim sistemi(6d semalari igin) belgelendirme kurumundan alinan deliller, belgelendirme
kurumlarin ortak siciline dahil edilen akredite test laboratuvari ve test laboratuvari onayi ile
gerceklestiriimektedir

134. Et drlnlerinin Uygunluk beyani, teknik diizenlemelerin talebine gére, beyan sahibinin tercih
ettigi beyan semalarin bir tanesine goére gergeklesir.

3d ve 6d semalarina gére uygunlugunun beyaninda, basvuran tarafindan Uye tlke mevzuati
uyarinca ve o ulke sinirlarinda ithal edilen et Grtinlerin GUmruk birliginin teknik mevzuati ve bu teknik
mevzuat taleplerine uygunlugunun saglanmasi kisminda s6zlesmeye dayanarak Uretici veya
yabanci Uretici fonksiyonlarini gergeklestirilen bireysel girisimci olarak, tiizel ya da gergek kisi
kaydini gergeklestirebilir
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4d semalarina gore uygunlugunun beyaninda, basvuran tarafindan, Gye tlke mevzuati uyarinca ve o
Ulke sinirlarinda ithal edilen et Grinlerin GUmrik birliginin teknik mevzuati ve bu teknik mevzuat
taleplerine uygunlugunun saglanmasi kisminda s6zlesmeye dayanarak Uretici, satici veya Uretici
fonksiyonlarini gergeklestirilen bireysel girisimci olarak, tlizel ya da gergek kisi kaydini
gerceklestirebilir.

3D beyan semasi sunlari igerir: analiz ve teknik dokimantasyonu olusturma; tretim kontroltinUin
uygulanmasi; et trlnlerinin érnekleri test etme; beyanin kabul ve uygunluk kaydi; tek bir referans

isareti uygulanmasi.

Basvuran et drlnlerinin teknik dokiimantasyonu olusturur ve analizleri ylUruten teknik dizenlemelerin
ve GUmruk Birligi dizenlemelerinin taleplerine, uygun olmasi igin édnlemler alir.

Basvuru sahibi tretim kontrolinin gergeklesmesini saglar.

Et Urlnlerin bu teknik mevzuat ve Guimrik Birliginin tabi oldugu teknik mevzuata uygunlugunu
denetlemek amaciyla, basvuru sahibi Gumruk birligi belgelendirme kurumlarin ortak siciline dahil
edilen akredite test laboratuvarinda et trlGnlerin numuneleri Gzerinde testler gergeklestirmektedir.
Seri olarak Uretilen et Urlnlerinin uygunluk beyaninin gegerliligi, 3 yildan fazla dedgildir.

136. 4d beyan semasi asagidakilerini igerir: teknik dokiimantasyonu olusturmasi ve analizi; et
Urtnlerinin 6rnekleri test edilmesi; Kabul ve uygunluk beyaninin kayit; tek bir referans isareti
uygulanmasi.

Basvuran, teknik dokiimantasyon olusturup, analizini yapar.

Et Grln partisinin bu teknik mevzuata ve Gumruk Birliginin tabi oldugu teknik mevzuata, uygunluk
beyanini onaylanmasini saglamak icin, basvuru sahibi Gumrik birligi belgelendirme kurumlarin ortak
siciline dahil edilen akredite test laboratuvarinda et Uriinlerin numuneleri Gizerinde testler
gergeklestirmektedir.

Et Grtnlerinin uygunluk beyaninin gegerlilik stresi et Grtnlerinin raf dmrine tekabul eder.

137. 6d beyanname semasi igerigi:

olusturma ve ydnetim sistemleri belgelendirme tarafindan verilen kalite ydnetim sistemi ve glvenlik
(kopya) igin sertifikada bulunan teknik dokiimantasyon, analizi;

Uretim kontrollnin uygulanmasi;

et drlnlerinin numunelerini test etme;

uygunluk beyaninin kabull ve kaydi;



Tek bir referans isaretinin uygulanmasi;

kalite yonetim sistemi ve glvenlik denge kontrol ¢alismasi.

Basvuru sahibi et Urtnlerin Gretimi icin GUmrik birliginin tabi oldugu teknik mevzuat ve bu teknik
mevzuat taleplerine uygun Uretim sartlari, glvenlik ve kalite ydnetim sisteminin istikrari saglamak

icin gerekli tedbirleri alacak, teknik dokiimantasyon olusturacak ve analizlerini ylUrutecektir.

Basvuran Uretim kontrolUnidn yapilmasini saglar ve yonetim sistemine yénelik degisiklik planlari
hakkinda ydnetim sistemi belgelendirme kuruslarini bilgilendirir

Et Grtnlerin bu teknik mevzuat ve GUmrik Birliginin tabi oldugu teknik mevzuata uygunlugunu
denetlemek amaciyla, basvuru sahibi Gimrik birligi belgelendirme kurumlarin ortak siciline dahil

edilen akredite test laboratuvarinda et drlnlerin numuneleri Uzerinde testler gergeklestirmektedir.

Yonetim sistemleri belgelendirme kurulusu sisteminin istikrari Gzerinde denetim kalite yonetimi ve
glvenlik kontroll yUrttmektedir.

Seri halinde Uretilen et Urdnlerinin uygunlugu hakkindaki beyan gecerlilik stiresi en fazla 5 yildir.

138. uygunluk beyanin olusturulmasinda kullanilan teyit edici hususlar iceriginde sunlari
barindirmalidir :

a) tuzel kisi ya da bireysel girisimci olarak devlet kayitlarini teyit belgelerin kopyalart;
b) teknik sartlar veya bir belge, buna goére Urin Uretilir.

¢) Uriiniin Uretiminde uyulan belgeler listesi.

d) kalite ve guvenlik yonetim sistemine tabi sertifika veya kopyasi;

e) Et GrlinUn test bildirileri;

f) hayvan kesimi ve et Grintntn test edilme bildirileri

g) Sézlesme veya nakliyat belgeleri.

h) direkt veya dolayli yoldan etin teknik diizenlemeleri ve Gumrik Birligi teknik diizenlemeleri
taleplerine uygunlugunu gosteren diger belgeler.

139. Teknik dizenlemelere uygunluk beyani birlesik sekil ve kurallarina gére onaylanmis 25 Aralik
2012 tarih ve N 293 Avrasya Ekonomik Komisyonu Ydnetim Kurulu Kararlarina gére yayimlanir.

140.Uygunluk beyaninin yarurlige girmesi verilmis uygunluk sertifikalarin ve éngérilen sekilde tek
form olarak tasarlanmis kayitli uygunluk beyanlarin, birlesik sicile kaydi tarihinden itibaren baslar
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141. Butin onaylama iglemlerinin sonunda basvuru sahibi et Grlnleri icin belge dosyasi olusturur,
dosya iginde bulundurmasi gerekenler:

a) teknik diizenlemelerin _138 maddesinin(teknik belgeler, uygunluk beyanina ek delil Grtnleri)
talebine uygun belgeler.

b) Birlesik Kayit kuruslarina ve Gumruk Birliginin deney laboratuvarlarina tye akredite deney
laboratuvarinda yapilmig deneylerin protokold.

c) Uygunluk beyani kaydi.

142. Basvuru sahibinin muhafaza etmesi gereken et Urtinleri Gzerine belgeler toplulugu:

a) Seri halinde Uretilen - et Grlintn Uretim tarihinin bitisinden en az 5 yil sureyle,

b) trln partisi igin - et Grlnu partisinin satin alindigindan itibaren en az 5 yil sure ile.

143. Teknik Dizenlemelerin 141 inci bolimUine gore belirtilen belgeler devlet kontroli (denetim)
kapsaminda teslim edilmelidir.

144. Cocuk tlketimine uygun et trlnlerinin Gumrik Birligi topraklarinda yayilmadan 6énce Gimrik
Birliginin "Gida Urlnleri glvenirligi hakkinda" teknik dizenlemelerin(TR.CU 021/2011) talebine gore
urun devlet kaydina tabi tutulur.

145. Kesim ve et Urlnlerinin (et Grtnleri ve bebek mamasi igin kesim Grlnleri dahi) Gretim
sureglerinin bu teknik duzenlemelere ve Gumruk Birligi teknik diizenleme taleplerine uygunluk
degerlendirmesi Gumrik birliginin "Gida Urinlerin guvenligine iliskin"(TR CU 021/2011) teknik
mevzuatinda belirlenen siralamaya gore, Uretim tesislerinin devlet kayit formunda bu islemlerin

gerceklesmesinden 6nce baslatilir.

146. Kesim ve et Urlnlerinin (et Grlnleri ve bebek mamasi icin kesim Urunleri dahi) Gretim, saklama,
tasima, satis ve geri dontsum sureglerin, bu teknik diizenlemelere ve Gumrik Birligi teknik
dizenleme taleplerine uygunluk degerlendirme, bu teknik dizenlemenin ve Gumrik birliginin teknik
dizenlemenin tabi oldugu sartlarina uyularak devlet denetimi seklinde gercgeklesir.

XIV. Gumruk Birligi Gye devletlerin pazarinda yayilan
urunun tek bir piyasa igareti ile etiketlenmesi

147.Gumruk Birligi Gye devletlerin pazarinda yayilan Urtinln tek bir piyasa isareti ile etiketlenmesi
kesim Uriintnln piyasaya surtlmesinden 6nce yapilir.

Teknik diizenlemelerin ve GUmruk Birliginin teknik diizenlemelerine gore degerlendirme (onaylama)
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islemini gegmis Urtinler, GUmrik Birligi Gye devletlerin pazarinda yayilan trlindn tek bir piyasa isareti
ile etiketlenmek zorundadir.

148. Gumruk Birligi Gye devletlerin pazarinda yayilan paketlenmemis hayvan kesimi Urline ve et
drtnlerinin tek bir piyasa isareti ile etiketlenmesi nakliye belgelerine yapilir.

149. Gumruk Birligi Gye devletlerin pazarinda yayilan direkt nakliye ambalajina paketlenmis hayvan
kesimi Urline ve et Urlnlerinin tek bir piyasa isareti ile etiketlenmesi nakliye ambalajina ve
(veya),etiket lizerine ve (veya), her nakliye ambalajina eklenen brostire ve nakliye belgelerine

yapilir.

XV. Teknik Yonetmeligi hukumlerine uyulmasi uzerinde
devletin kontrolu

150.Kesim ve et driinlerinin Uye Devletin mevzuatina uygun olarak Uretimi, depolanmasi, taginmasi,
satisi ve bertaraf ilgili slreglerle ile ilgili teknik dlizenlemelerin gereklerine uyma tzerinde devlet
kontroll (denetim).

XVI. Koruma sarti

151. Yetkilendirilmis Gye devletlerin kurumlari bu teknik diizenlemelere ve Gumrik Birliginin teknik
dizenlemelerine uygun olmayan hayvan kesimi tUruinu veya et Urtnlerinin, Gumruk Birligi
topraklarinda yayilmamasi yani sira satistan kaldiriimasi igin gerekli bitlin dnlemleri almak
zorundadir.

Bu durumda gorevlendirilmis tye devletin kurumu, bu kararin alinma nedenlerini ve bu tedbirin
alinma nedenini agiklayan delilleri sunarak aldigi karar iligkin diger Gye devlet kurumunu
bilgilendirmek zorundadir.

Ek N 1. Kesim ve et urunleri, guvenlik urtnleri igin
Mikrobiyolojik standartlari

"Et ve et Urunleri guvenligi Gzerine

" Gumruk Birligi'nin teknik dizenlemesine dair
Ek No: 1

(TR CU 034/2013)



Uriinlerin Ad1 Gostergeler Izin verilen Uyar1

diizeyler en fazla

1 2 3 4

I. Taze, sogutulmus ve dondurulmus et. Sogutulmus ve dondurulmus yari islenmis iiriinler (her ¢esit tiretim

hayvani)
1. Taze ve sogutulmus et:
a) Taze karkaslar, yarim mezofilik aerobik ve fakiiltatif 10
karkaslar, ¢eyrekler, anaerobik mikroorganizmalarin
pargalar sayisi, CFU * / g, en fazla
* Koloni olusturucu birimler.
lgr icinde E .coli grubu izin verilmez

bagirsak bakterileri (koliform)
b) bebek mamasi i¢in taze mezofilik aerobik ve fakiiltatif 10
karkaslar, yarim karkaslar, anaerobik mikroorganizmalarin

ceyrekler ve parcalar sayisi, CFU * / g, en fazla

* Koloni olusturucu birimler.

lgr icinde E .coli grubu izin verilmez
bagirsak bakterileri (koliform)
¢) sogutulmus karkaslar, mezofilik aerobik ve fakiiltatif 1x10
yarim karkaslar, ceyrekler,  anaerobik mikroorganizmalarin

parcalar sayist, CFU */ g, en fazla

* Koloni olusturucu birimler.

0,1 g colibacillus'de olan izin verilmez
bakteri grubu (koliform)
0.1 g'da Proteus cinsi izin verilmez 7 giinden fazla raf
bakterileri omriine sahip
driinler i¢in
g) bebek mamasi i¢in mezofilik aerobik ve fakiiltatif 1% 10
sogutulmus karkaslar, anaerobik mikroorganizmalarin

yarim karkaslar, ¢eyrekler,  sayisi, CFU */ g, en fazla

pargaciklarda

* Koloni olusturucu birimler.

0,1 g colibacillus'de olan [zin verilmez
bakteri grubu (koliform)

1g'da olan Proteus cinsi Izin verilmez
bakterisi




d) vakum altinda ya da mezofilik aerobik ve fakiiltatif 1% 10
modifiye gaz atmosferi anaerobik mikroorganizmalarin

i¢cinde paketlenmis, sayisi, CFU * / g, en fazla

sogutulmus parcaciklar

* Koloni olusturucu birimler.

0,01 g colibacillus'de olan Izin verilmez
bakteri grubu (koliform)
mayalar, * CFU / g, en fazla 1x 10
* Koloni olusturucu birimler.
0.01 g'da olan siilfit azaltict Izin verilmez
klostride
2. Dondurulmus et:
a) Taze karkaslar, yarim mezofilik aerobik ve fakiiltatif 1x 10
karkaslar, ceyrekler, anaerobik mikroorganizmalarin
pargaciklarda sayisi, CFU * / g, en fazla
* Koloni olusturucu birimler.
0,01 g colibacillus'de olan Izin verilmez
bakteri grubu (koliform)
b) bebek mamasi i¢in mezofilik aerobik ve fakiiltatif 1% 10
karkaslar ve pargali et anaerobik mikroorganizmalarin

sayist, CFU */ g, en fazla

* Koloni olusturucu birimler.

0,01 g colibacillus'de olan Izin verilmez
bakteri grubu (koliform)

c) et bloklar1 mezofilik aerobik ve fakiiltatif 5x 10
anaerobik mikroorganizmalarin

sayisi, CFU */ g, en fazla

* Koloni olusturucu birimler.

0,001 g colibacillus'de olan Izin verilmez
bakteri grubu (koliform)
¢) bebek mamasi i¢in mezofilik aerobik ve fakiiltatif 1% 10
bloklar anaerobik mikroorganizmalarin

sayisi, CFU */ g, en fazla



* Koloni olusturucu birimler.

d) Mekanik olarak ayrilan
et (kemikten ayrilmis)

* Koloni olusturucu birimler.

3. Okul 6ncesi ve okul
cocuklar i¢in yar1 islenmis
et gidalar

* Koloni olusturucu birimler.

* Koloni olusturucu birimler.

4. Marine edilmisier dahil
yari iglenmis (et igeren)
kemiksiz et Girlinleri
(dondurulmus,
sogutulmus):

a) iri topaklt

* Koloni olusturucu birimler.

0,001 g colibacillus'de olan
bakteri grubu (koliform)
mezofilik aerobik ve fakiiltatif
anaerobik mikroorganizmalarin

sayisi, CFU * / g, en fazla

0,0001 g colibacillus'de olan
bakteri grubu (koliform)

mezofilik aerobik ve fakiiltatif
anaerobik mikroorganizmalarin

sayisi, CFU * / g, en fazla

mezofilik aerobik ve fakiiltatif
anaerobik mikroorganizmalarin

sayisi, CFU * / g, en fazla

0,001 g colibacillus'de olan
bakteri grubu (koliform)
0,1 g'da S. aureus miktar
Kiif, CFU */ g, daha fazla
degil

mezofilik aerobik ve fakiiltatif
anaerobik mikroorganizmalarin

sayisi, CFU */ g, en fazla

izin verilmez

5x10 (yanan
ylizey olmadan
numune hazirlama)

izin verilmiyor (

yanan yuzey
olmadan numune

hazirlama)
5x 10 yart iglenmis
dogranmis
driinler i¢in
1x 10 yart iglenmis

topakli iiriinler

i¢in

izin verilmez

Izin verilmez

250 yari iglenmis
kotletpane
driinleri i¢in

5x10



b) ince topakl

* Koloni olusturucu birimler.

5. Kiyilmais yari islenmis
(et igeren) et Uiriinleri
(dondurulmus,
sogutulmus):

a) kaliplanmus, kotletpane

de dahil olmak tizere

* Koloni olusturucu birimler.

* Koloni olusturucu birimler.

b) i¢i doldurulmus hamur

kabugunda

* Koloni olusturucu birimler.

* Koloni olusturucu birimler.

0,001 g colibacillus'de olan
bakteri grubu (koliform)
mezofilik aerobik ve fakiiltatif
anaerobik mikroorganizmalarin

sayisi, CFU * / g, en fazla

0,001 g colibacillus'de olan
bakteri grubu (koliform)

mezofilik aerobik ve fakiiltatif
anaerobik mikroorganizmalarin

sayisi, CFU * / g, en fazla

0,0001 g colibacillus'de olan
bakteri grubu (koliform)
Kiif, CFU */ g, daha fazla
degil

mezofilik aerobik ve fakiiltatif
anaerobik mikroorganizmalarin

sayisi, CFU * / g, en fazla

0,0001 g colibacillus'de olan
bakteri grubu (koliform)
Kif, CFU */ g, daha fazla
degil

izin verilmez

1x10

izin verilmez

5x10

izin verilmez

500 1 aydan uzun raf
omriine sahip
yart iglenmis
kotletpane

tiriinler igin

2x10

izin verilmez

500 1 aydan uzun raf
Omriine sahip
yart iglenmis

iriinler i¢in



¢) kiyma mezofilik aerobik ve fakiiltatif 5% 10
anaerobik mikroorganizmalarin

sayisi, CFU * / g, en fazla

* Koloni olusturucu birimler.

0,0001 g colibacillus'de olan Izin verilmez
bakteri grubu (koliform)
6. Yart islenmis et mezofilik acrobik ve fakiiltatif 5x 10
mamulleri (iri topakli, anaerobik mikroorganizmalarin
alakart, kiigiik ebatlr) sayisi, CFU * / g, en fazla

* Koloni olusturucu birimler.

0,0001 g colibacillus'de olan Izin verilmez
bakteri grubu (koliform)
II. Sogutulmus ve dondurulmus sakatat. Kan ve islenmis iiriinleri ( her tiirlii iretken hayvanlarin)
7. Gida i¢in kan mezofilik aerobik ve fakiiltatif 5x 10
anaerobik mikroorganizmalarin

sayisi, CFU * / g, en fazla

* Koloni olusturucu birimler.

0,1 g colibacillus'de olan Izin verilmez
bakteri grubu (koliform)
1 g'da olan siilfit azaltict Izin verilmez
klostrid
1 g'da olan S. aureus miktar Izin verilmez
8. Bebeklerin beslenmesi mezofilik aerobik ve fakiiltatif 25x% 10
icin kandan tretilmis kan anaerobik mikroorganizmalarin
kuru gida sayist, CFU */ g, en fazla
* Koloni olusturucu birimler.
lgricinde E .coli grubu Izin verilmez

bagirsak bakterileri (koliform)

1 g'da olan S. aureus miktar1 Izin verilmez

9. Islenmis kan iiriinleri :
a) Gida albumini mezofilik aerobik ve fakiiltatif 25% 10
anaerobik mikroorganizmalarin

sayisi, CFU */ g, en fazla



* Koloni olusturucu birimler.

Kanin kuru konsantre

plazmasi (serum)

* Koloni olusturucu birimler.

I11. Et salam sosis tiriinleri (et ihtiva eden). Et ve et igeren tirtinler (et ihtiva eden). Et iceren dondurulmus

10. Salam sosis tiriinleri ve
et tirtinleri (et igeren)

fiime, pismemis raf dmri

5 giinden fazla olan
dogranmus etler de dahil
olmak tizere

modifiye edilmis atmosferi
altinda, vakum altinda
paketlenmistir

11. Yar fiime ve
haslanmis fiime etten
salam sosis Uriinii (et
iceren)

fiime

12. Et salam sosis {riinleri
(et ihtiva eden).
flime, pismemis raf dmrii 5

giinden fazla olan

0,1 g colibacillus'de olan
bakteri grubu (koliform)
1 g'da olan siilfit azaltic1
klostrid

1 g'da olan S. aureus miktari

1g'da olan Proteus cinsi
bakterisi

mezofilik aerobik ve fakiiltatif
anaerobik mikroorganizmalarin

sayisi, CFU * / g, en fazla

0,1 g colibacillus'de olan
bakteri grubu (koliform)
1 g'da olan siilfit azaltici
klostrid

izin verilmez

izin verilmez

izin verilmez

izin verilmez

5x10

izin verilmez

izin verilmez

mutfak {irtinleri (liretken hayvanlarin her ¢esidi)

0,1 g colibacillus'de olan
bakteri grubu (koliform)
0.01 g'da olan siilfit azaltici
klostride

1 g'da olan S. aureus miktar1

1 g'da E. coli miktar1

lgr iginde E .coli grubu
bagirsak bakterileri (koliform)

0.01 g'da olan siilfit azaltic
klostride

1 g'da olan S. aureus miktar1

lgr iginde E .coli grubu
bagirsak bakterileri (koliform)
0,1 g'da olan siilfit azaltict
klostride

izin verilmez

Izin verilmez

Izin verilmez

Izin verilmez

izin verilmez

izin verilmez

izin verilmez

izin verilmez

[zin verilmez



dogranmius etler de dahil
olmak {izere

modifiye edilmis atmosferi
altinda, vakum altinda

paketlenmistir

13. Pastorize et (et igeren)
S0sis

* Koloni olusturucu birimler.

14. Okul 6ncesi ve okul
¢ocuklarinin beslenmesi

icin salam sosis iiriinleri

* Koloni olusturucu birimler.

* Koloni olusturucu birimler.

* Koloni olusturucu birimler.

15. Haglanmig salam sosis

triinleri (et igeren)

1 g'da olan S. aureus miktari

mezofilik aerobik ve fakiiltatif
anaerobik mikroorganizmalarin

sayisi, CFU */ g, en fazla

l1gr i¢inde E .coli grubu
bagirsak bakterileri (koliform)
0,1 g'da olan siilfit azaltic1
klostride

B.cereus1lg

mezofilik aerobik ve fakiiltatif
anaerobik mikroorganizmalarin

sayisi, CFU * / g, en fazla

l1gr i¢inde E .coli grubu
bagirsak bakterileri (koliform)
1 g'da E. coli miktar1

1 g'da olan S. aureus miktari

0,1 g'da olan siilfit azaltict

klostride
mayalar, * CFU / g, en fazla

Kiif, CFU */ g, daha fazla
degil

mezofilik aerobik ve fakiltatif

anaerobik mikroorganizmalarin

izin verilmez

2x10

izin verilmez

izin verilmez

izin verilmez

1x10

izin verilmez

Izin verilmez

izin verilmez

Izin verilmez

100

100

2.5x10

5 giinden fazla
raf Omriine sahip

tiriinler igin

5 giinden fazla
raf dmriine sahip

riinler i¢in

5 giinden fazla
raf omriine sahip

irilinler i¢in



16. 5 giinden fazla raf
omriine sahip haglanmis et
salam sosis triinleri (et
ihtiva eden) i¢in modifiye
edilmis atmosferi altinda,
vakum altinda
paketlenmistir

modifiye edilmis atmosferi

altinda

* Koloni olusturucu birimler.

Haslanmus et ve et igeren

tiriinler (et ihtiva eden)

* Koloni olusturucu birimler.

18. Fiime haslanmis et
iiriinleri (et iceren)-:

a) kiliflanmig jambon,
rulo, fileto, dos, boyun,
domuz eti

* Koloni olusturucu birimler.

sayisi, CFU */ g, en fazla

lgr iginde E .coli grubu
bagirsak bakterileri (koliform)
0.01 g'da olan siilfit azaltici
klostride

1 g'da olan S. aureus miktari

mezofilik aerobik ve fakiiltatif
anaerobik mikroorganizmalarin

sayisi, CFU * / g, en fazla

l1gr i¢inde E .coli grubu
bagirsak bakterileri (koliform)

0,1 g'da olan siilfit azaltici
klostride

1 g'da olan S. aureus miktar1

mezofilik aerobik ve fakiiltatif
anaerobik mikroorganizmalarin

sayist, CFU */ g, en fazla

lgr iginde E .coli grubu
bagirsak bakterileri (koliform)
0,1 g'da olan siilfit azaltic
klostride

mezofilik aerobik ve fakiiltatif
anaerobik mikroorganizmalarin

sayisi, CFU * / g, en fazla

lgr i¢inde E .coli grubu
bagirsak bakterileri (koliform)
0,1 g'da olan siilfit azaltici
klostride

izin verilmez

izin verilmez

izin verilmez

1x10 25x10 kesim hizmeti

i¢in

izin verilmez

izin verilmez

Izin verilmez

1x10

Izin verilmez

izin verilmez

1x10

izin verilmez

izin verilmez



b) boyun (tanklar), incik

* Koloni olusturucu birimler.

19. Firinda pismis fiime
edilmis, firinda pismis (et

igeren) et {lirlinleri

* Koloni olusturucu birimler.

20. 5 giinden fazla raf
Omrii olan, haglanmus,
flime ve firinlanmis fiime
dahil

dogranmis ve modifiye
atmosfer altinda
vakumlanmis ve
paketlenmis (et igeren) et
tiriinleri

Modifiye edilmis
atmosferde

* Koloni olusturucu birimler.

21. Okul 6ncesi ve okul

cocuklart i¢in gida iiriinleri

* Koloni olusturucu birimler.

mezofilik aerobik ve fakiiltatif
anaerobik mikroorganizmalarin

sayisi, CFU * / g, en fazla

lgr iginde E .coli grubu
bagirsak bakterileri (koliform)
0.01 g'da olan siilfit azaltict
klostride

mezofilik aerobik ve fakiiltatif
anaerobik mikroorganizmalarin

sayisi, CFU * / g, en fazla

lgr iginde E .coli grubu
bagirsak bakterileri (koliform)
0,1 g'da olan siilfit azaltic1
klostride

mezofilik aerobik ve fakiiltatif
anaerobik mikroorganizmalarin

sayist, CFU */ g, en fazla

l1griginde E .coli grubu
bagirsak bakterileri (koliform)

0,1 g'da olan siilfit azaltici
klostride

1 g'da olan S. aureus miktar1

mezofilik aerobik ve fakiiltatif
anaerobik mikroorganizmalarin

sayisi, CFU * / g, en fazla

lgr i¢inde E .coli grubu
bagirsak bakterileri (koliform)

1x10

izin verilmez

izin verilmez

1x10

izin verilmez

izin verilmez

1x10 2.5x10

izin verilmez

izin verilmez

izin verilmez

1x10

izin verilmez

kesim hizmeti

i¢in



1 g'da E. coli miktari izin verilmez 72 saatten uzun
raf dmriine sahip

riinler i¢in.

1 g'da olan S. aureus miktar izin verilmez
0,1 g'da olan siilfit azaltict Izin verilmez
klostride
mayalar, * CFU / g, en fazla 100 72 saatten uzun
raf dmriine sahip
tiriinler i¢in.
* Koloni olusturucu birimler.
Kif, CFU */ g, daha fazla 100 72 saatten uzun
degil raf Omriine sahip
iriinler i¢in.
* Koloni olusturucu birimler.
22. Dondurulmus et
riinleri ( et iceren ):
a) Et tirtinleri mezofilik aerobik ve fakiiltatif 1% 10

anaerobik mikroorganizmalarin

sayisi, CFU * / g, en fazla

* Koloni olusturucu birimler.

0,01 g colibacillus'de olan Izin verilmez
bakteri grubu (koliform)

0,1 g'da S. aureus miktari Izin verilmez
Enterococcus bakterileri, CFU * 1x 10

/ g kadar, daha

* Koloni olusturucu birimler.

b) Et igeren mezofilik aerobik ve fakiiltatif 2x 10
anaerobik mikroorganizmalarin

sayisi, CFU * / g, en fazla

* Koloni olusturucu birimler.

0,01 g colibacillus'de olan Izin verilmez
bakteri grubu (koliform)

0,1 g'da S. aureus miktari Izin verilmez



Enterococcus bakterileri, CFU *
/ g kadar, daha

1x10

IV. Termal islenmis malzemelerden elde edilmis salam sosis iiriinleri (her tiirlii iiretken hayvanlar)

23. Kan turiinleri

* Koloni olusturucu birimler.

24. Zelse, saltisons

* Koloni olusturucu birimler.

25. Ciger salamu

* Koloni olusturucu birimler.

mezofilik aerobik ve fakiiltatif
anaerobik mikroorganizmalarin

sayisi, CFU * / g, en fazla

lgr i¢inde E .coli grubu
bagirsak bakterileri (koliform)
0,01 g'da olan siilfit azaltici
klostride (iki giinden fazla bir
raf Omriine sahip triinler i¢in-
0,1 g'da)

1 g'da olan S. aureus miktar1

mezofilik aerobik ve fakiiltatif
anaerobik mikroorganizmalarin

sayisi, CFU * / g, en fazla

lgr iginde E .coli grubu
bagirsak bakterileri (koliform)
0,1 g'da olan siilfit azaltici
klostride

1 g'da olan S. aureus miktari

mezofilik aerobik ve fakiiltatif
anaerobik mikroorganizmalarin

sayisi, CFU */ g, en fazla

lgr iginde E .coli grubu
bagirsak bakterileri (koliform)
0,01 g'da olan siilfit azaltici
klostride (iki glinden fazla bir
raf dmriline sahip iiriinler igin-

0,1 g'da)

2x10

izin verilmez

izin verilmez

izin verilmez

2x10

Izin verilmez

izin verilmez

izin verilmez

2x10

izin verilmez

izin verilmez

2 giinden daha

fazla raf 6mriine

sahip tirtinler

2 giinden daha

fazla raf dmriine

sahip trtinler



26. Pate

* Koloni olusturucu birimler.

27. Jole, joleli etler, akict
olanlar vb.

* Koloni olusturucu birimler.

28. Okul 6ncesi ve okul

cocuklart i¢in pate

* Koloni olusturucu birimler.

1 g'da olan S. aureus miktari

mezofilik aerobik ve fakiiltatif
anaerobik mikroorganizmalarin
sayisi, CFU */ g, en fazla

l1gr i¢inde E .coli grubu
bagirsak bakterileri (koliform)
0,1 g'da olan siilfit azaltic1
klostride

0,1g'da S.aureus miktar1 (2
giinden fazla raf dmriine sahip
driinlerigin-1g),

mezofilik aerobik ve fakiiltatif
anaerobik mikroorganizmalarin
sayisi, CFU * / g, en fazla

0,1 g colibacillus'de olan
bakteri grubu (koliform)

0,1 g'da olan siilfit azaltict
klostride

0,1 g'da S. aureus miktar1 (2
giinden fazla raf dmriine sahip
driinle rigin-1g),

mezofilik aerobik ve fakiiltatif
anaerobik mikroorganizmalarin

sayisi, CFU */ g, en fazla

lgr iginde E .coli grubu
bagirsak bakterileri (koliform)
1 g'da E. coli miktar

1 g'da olan S. aureus miktari

izin verilmez

1x10

izin verilmez

izin verilmez

izin verilmez

2x10

Izin verilmez

Izin verilmez

izin verilmez

1x10

izin verilmez

izin verilmez

[zin verilmez

2 glinden daha

fazla raf Omriine

sahip tirlinler

72 saatten uzun raf

Omriine sahip

driinler igin.



0,1 g'da olan siilfit azaltici Izin verilmez

klostride
mayalar, * CFU / g, en fazla 100 72 saatten uzun raf
Omriine sahip
riinler i¢in.
* Koloni olusturucu birimler.
Kif, CFU */ g, daha fazla 100 72 saatten uzun raf
degil omriine sahip

riinler i¢in.

* Koloni olusturucu birimler.

V. Konserve et, et-sebze, sebze-et ( her tiirlii tiretken hayvanlar)
29. Pastorize edilmis Pastorize edilmis konserveler i¢in "Et ve Et Uriinleri
konserveler Giivenligi Uzerine" Giimriik Birligi Teknik
Yonetmeligi (TR CU 034/2013) 2 nolu Ek

diizenlemesine gore mikrobiyolojik giivenlik

standartlarma (endiistriyel sterilizeye) uygun

olmalidir.
30. Sterilize edilmis Sterilize edilmis konserveler icin "Et ve Et Uriinleri
konserveler Giivenligi Uzerine" Giimriik Birligi Teknik

Yonetmeligi (TR CU 034/2013) 2 nolu Ek
diizenlemesine gére mikrobiyolojik glivenlik

standartlarma (endiistriyel sterilizeye) uygun

olmalidir.
31. Konserve bebek Sterilize edilmis konserveler i¢in "Et ve Et Uriinleri
mamast Giivenligi Uzerine" Giimriik Birligi Teknik

Yonetmeligi (TR CU 034/2013) 2 nolu Ek
diizenlemesine gére mikrobiyolojik glivenlik

standartlara (endiistriyel sterilizeye) uygun
olmalidir.
VI. Konserve et pate, et-sebze, sebze-et (her tiirlii tiretken hayvanlar)
32. Pastorize edilmis Pastorize edilmis konserveler igin "Et ve Et Uriinleri
konserve Giivenligi Uzerine" Giimriik Birligi Teknik
Yonetmeligi (TR CU 034/2013) 2 nolu Ek

diizenlemesine gére mikrobiyolojik glivenlik

standartlarma (endiistriyel sterilizeye) uygun

olmalidir.
33. Sterilize edilmis Sterilize edilmis konserveler i¢in "Et ve Et Uriinleri
konserveler Giivenligi Uzerine" Giimriik Birligi Teknik

Yonetmeligi (TR CU 034/2013) 2 nolu Ek
diizenlemesine gore mikrobiyolojik giivenlik
standartlarina (endistriyel sterilizeye) uygun

olmalidir.
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34, Kurutulmus et (et

iceren) iiriinleri

* Koloni olusturucu birimler.

* Koloni olusturucu birimler.

VIIL
35. Sogutulmus,

dondurulmus tusuz domuz

yagi

* Koloni olusturucu birimler.

36. Tuzlu, fime,
firmlanmis fiime domuz
yag1 ve domuz gogsii

urtinleri.

* Koloni olusturucu birimler.

37. Jelatin

* Koloni olusturucu birimler.

VII. Kurutulmus et (et igeren) iirtinleri
mezofilik aerobik ve fakiiltatif 25x 10
anaerobik mikroorganizmalarin

sayisi, CFU */ g, en fazla

lgr iginde E .coli grubu Izin verilmez
bagirsak bakterileri (koliform)
Kif, CFU */ g, daha fazla

degil

100

Sogutulmus, dondurulmus domuz yag ve iiriinleri
mezofilik aerobik ve fakiiltatif 5% 10
anaerobik mikroorganizmalarin

sayisi, CFU * / g, en fazla

0,001 g colibacillus'de olan Izin verilmez
bakteri grubu (koliform)
mezofilik aerobik ve fakiiltatif 5% 10
anaerobik mikroorganizmalarin

sayisi, CFU * / g, en fazla

1gr iginde E .coli grubu izin verilmez
bagirsak bakterileri (koliform)
0,1 g'da S. aureus miktari Izin verilmez

IX. Jelatin
mezofilik aerobik ve fakiiltatif 1% 10
anaerobik mikroorganizmalarin

sayisi, CFU */ g, en fazla

lgricinde E .coli grubu Izin verilmez

bagirsak bakterileri (koliform)

X. Jelatin, et iirlinii bebek mamasi tiretimi i¢in tasarlanmustir.

38. Jelatin, et tiriinii bebek
mamasi lretimi i¢in

tasarlanmistir.

mezofilik aerobik ve fakiiltatif 1% 10
anaerobik mikroorganizmalarin

sayisi, CFU */ g, en fazla



* Koloni olusturucu birimler.

lgriginde E .coli grubu izin verilmez

bagirsak bakterileri (koliform)

Ek No : 2 Konserve urunlerinin mikrobiyolojik
guvenlik standartlari (endustriyel sterilize)

"Et ve et Urlnleri glvenligi Gzerine" GuUmrik Birligi'nin teknik diizenlemesine dair EK No: 2 (TP TC

034/2013)

Tablo 1. Sterilize konserveler igin endustriyel sterilize
gOstergeleri

Tablo 1

Mikroorganizmalar grubu

Endiistriyel sterilize gostergeleri

1

2

1. Spor olusturucu mezofilik aerobik ve
fakiiltatif anaerobik mikroorganizmalar
grubu

B. subtilis

* Koloni olusturucu birimler.

2. Spor olusturucu mezofilik aerobik ve
fakiiltatif anaerobik mikroorganizmalar
grubu

B. cereus ve (veya)

B. polymyxa
3. Mezofilik Klostridiyum

* Koloni olusturucu birimler.

Endiistriyel sterilite gereksinimlerini karsiliyor

(mikroorganizmalarin sayisi belirlenmesi halinde miktari

enfazlalgda(lcm ) 11CFU* olmalidir)

Endiistriyel sterilite gereksinimlerini karsilamiyor

eger belirlenen mezofilik klostridiyum C. botulinum
veya C. perfringens'le ilgilenmiyorsa
(mikroorganizmalarin sayisi belirlenmesi halinde miktari
enfazlalg'da(lcm ) 11CFU* olmalidir ) endiistriyel

sterilite gereksinimlerini karsiliyor



4. Spor olusturmayan mikroorganizmalar, Endiistriyel sterilite gereksinimlerini karsilamiyor
o climleden laktik asit ve (veya) kiif

mantari ve (veya) mayalar

5. Spor olusturucu termofilik anaerobik, Endiistriyel sterilite gereksinimlerini karsilamiyor, ama
aerobik ve fakiiltatif anaerobik ancak depolama sicakligi 20 © C'nin {izerinde
mikroorganizmalar olmamalidir

Tablo 2. Cocuklar icin sterilize edilmis konservelerin
endustriyel sterilize gostergeleri

Tablo 2
Mikroorganizmalar grubu Endiistriyel sterilize gdstergeleri
1 2
1. Spor olusturucu mezofilik aerobik ve Endiistriyel sterilite gereksinimlerini karsiliyor

fakiiltatif anaerobik mikroorganizmalar ~ (mikroorganizmalarin sayisi belirlenmesi halinde miktari

grubu enfazlalgda(Lcm ) 11CFU* olmahdir )

B. subtilis

* Koloni olusturucu birimler.

2. Spor olusturucu mezofilik aerobik ve Endiistriyel sterilite gereksinimlerini kargilamiyor
fakdiltatif anaerobik mikroorganizmalar
grubu

B. cereus ve (veya)
B. polymyxa

3. Mezofilik klostridiyum Tespit tizerine 10 gram (cm ) tiriinde endiistriyel

sterilite gereksinimlerini karsilamiyor
4. Spor olusturmayan mikroorganizmalar, Endiistriyel sterilite gereksinimlerini karsilamiyor
o climleden laktik asit ve (veya) kiif
mantar1 ve (veya) mayalar
5. Spor olusturucu termofilik anaerobik, Endiistriyel sterilite gereksinimlerini karsilamiyor
aerobik ve fakiiltatif anaerobik
mikroorganizmalar

Tablo 3. Pastorize edilmis konserveler igin endustriyel
sterilize gostergeleri

Tablo 3



Mikroorganizmalar grubu

Izin verilebilir seviye

1

2

1. Mezofilik aerobik ve fakiiltatif anaerobik

mikroorganizmalarin sayisi

* Koloni olusturucu birimler.

B. cereus
Silfit azaltic klostride

gk~ o

Bagirsaklardaki bakteri gruplar (koliformlar)

S. aureus ve diger koagiilaz-negatif stafilokoklar

enfazla2x10 CFU*/g

1 gr iirlinde izin verilmiyor

1 gr iiriinde izin verilmiyor

0,1 gr iirlinde izin verilmiyor

1 gr iirlinde izin verilmiyor

Ek No : 3 Bebek mamasi et urunlerinin uretiminde
amaclanan kesim urunleri guvenligi i¢in hijyenik

sartlari

"Et ve et Urlnleri guvenligi Uzerine" Gumruk Birligi'nin teknik dizenlemesine dair Ek No: 3 (TP TC

034/2013)
Uriin Grubu Gosterge Izin verilen Uyari
seviye, mg / kg,
en fazla
1 2 3 4
1. Et Toksik elementler:

kursun 0,1 3 yasa kadar olan ¢ocuklar

igin

0,2 3 yas iizeri ¢ocuklar i¢in

arsenik 0,1
kadmiyum 0,03
Civa 0.01 3 yasa kadar olan ¢ocuklar

i¢in

0.02 3 yas lizeri ¢ocuklar i¢in

krom 10 konserve gidalar i¢in krom

gergeve
Antibiyotikler:
chloramphenicol izin verilmez 0,0003 mg / kg
(kloramfenikol)
tetrasiklin grubu izin verilmez 0,01 mg/ kg
Basitrasin (bacitracin) izin verilmez 0,02 mg/ kg

pestisitler:




HCH (hexachlorane - 0.01 3 yasa kadar olan ¢ocuklar

izomerler) icin
0,015 3 yas lizeri ¢ocuklar i¢in
DDT ve metabolitleri 0.01 3 yasa kadar olan gocuklar
icin
0,015 3 yas lizeri ¢ocuklar i¢in
dioksinler Izin verilmez
2. Sakatat Toksik elementler:
(karaciger, kalp,
Dil) kursun 0,5
arsenik 1
kadmiyum 0,3
civa 0,1
krom 10 konserve gidalar i¢in krom
gerceve

antibiyotikler:

kloramfenikol izin verilmez 0,0003 mg / kg
tetrasiklin grubu izin verilmez 0,01 mg/kg
Basitrasin (bacitracin) izin verilmez 0,02 mg / kg
pestisitler:
HCH (hexachlorane - | 0,015

izomerler)
DDT ve metabolitleri 0,015
dioksinler Izin verilmez

Ek No : 4 Bebek mamasi et Urunleri icin fiziksel ve
kimyasal gostergeler sarti

"Et ve et Urdnleri
guvenligi Uzerine"
GUmrik Birligi'nin teknik
dizenlemesine dair

Ek No: 4

(TR CU 034/2013)

Tablo 1. Kucuk cocuklarin beslenmesi icin et urtnleri
konserveleri

Tablo 1



100 g tirtintin kriterler ve besin degeri Olgii birimi Izin verilebilir Uyari
gostergeleri seviye
1 2 3 4

1. Kati maddelerin kiitle pay1 g, en fazla 20
2. Protein g 8,5-15
3. Yag g 3-12
4.  Sofra tuzu g, en fazla 0,4
5. Nisasta g, en fazla 3 Kivam arttiric olarak
6.  Piring ve bugday unu g, en fazla 5 Kivam arttirict olarak
7. Nitrit mg / kg izin verilmez 0,5

Tablo 2. Kuguk ¢ocuklar igin konserve hububat (sebze-

et) mamalar

Tablo 2
100 g iiriiniin kriterler ve besin degeri Olgii birimi Izin verilebilir Uyar
gostergeleri seviye
1 2 3 4

1.  Kati maddelerin kiitle pay1 g 5-26
2. Protein g 1,5-8
3. Yag g 1-6
4.  Karbonhidratlar g 5-15
5. Sofra tuzu g, en fazla 0,4
6. Nisasta g, en fazla 3 Kivamartunct olaralk
7. Piring ve bugday unu g, en fazla 5 Kivam arttircr olarak
8.  Nitrit mg / kg izin verilmez 0,5

Tablo 3. Bir buguk yasindaki cocuklarin beslenmesi igin
pastorize edilmis et (et iceren) salam sosis urunleri

Tablo 3
100 g iiriiniin kriterler ve besin degeri Olgii birimi Izin verilebilir seviye Uyarl
gostergeleri
1 2 3 4

1. Protein g, en fazla 12
2. Yag g 16-20
3. Sofratuzu g, en fazla 15
4,  Nitrit mg / kg Izin verilmez 0,5



Tablo 4. Okul oncesi ve okul cagindaki cocuklarin

beslenmesi icin konserve et urtnleri

Tablo 4
100 g iirliniin kriterler ve besin degeri Olgii birimi izin verilebilir Uyari
gostergeleri seviye
1 2 3 4

1. Protein g, en fazla 12
2.  Yag g, en fazla 18
3. Sofratuzu g, en fazla 1,2
4.  Nisasta g, en fazla 3
5. Piring ve bugday unu g, en fazla 5
6.  Nitrit mg / kg Izin verilmez 0,5

Tablo 5. Okul oncesi ve okul cagindaki cocuklarin

beslenmesi icin salam sosis urunleri

Tablo 5
100 g iiriiniin kriterler ve besin degeri Olgii birimi Izin verilebilir Uyari
gostergeleri seviye
1 2 3 4
1. Protein g, en fazla 12
2. Yag g, en fazla 22
3. Sofratuzu g, en fazla 1,8
4.  Nisasta g, en fazla 5
5. Sodyum nitrit %, en fazla 0,003
6.  Asit fosfataz kalint1 aktivitesi %, en fazla 0,006 Haglanmig salam
sosis tirtinleri
i¢in

7. Toplam fosfor %, en fazla 25
8. Nitrit mg / kg 30

Tablo 6. Okul oncesi ve okul cagindaki cocuklarin
beslenmesi icin yari islenmis et mamulleri

Tablo 6



100 g tirtiniin kriterler ve besin degeri Olgii birimi Izin verilebilir Uyari

gostergeleri seviye
1 2 3 4
1.  Protein g, en fazla 10
2. Yag g, en fazla 20
3. Sofra tuzu g, en fazla 0,9
4,  Nitrit mg / kg Izin verilmez 0,5
Tablo 7. Okul oncesi ve okul cagindaki cocuklarin
beslenme icin pateler ve mutfak trunleri
Tablo 7
100 g iiriiniin kriterler ve besin degeri Olgii birimi Izin verilebilir seviye Uyarl
gostergeleri
1 2 3 4

1.  Protein g, en fazla
2. Yag g, en fazla 16
3. Sofratuzu g, en fazla 1,2
4. Nitrit mg / kg Izin verilmez 0,5

Ek No:5 Veteriner (zootekni) ilaglarin artiklarin
1zin verilen maksimum seviyeleri, (hormonsal ilaglar
da dahil olmak tzere) hayvan buyume stimulanlari
ve ilaclarin (antibiyotikler de dahil olmak uzere)
kesim urunleri faktorleri, kontrolU kullanimi.

"Et ve et Urlnleri glvenligi Gzerine" Gumrik Birligi'nin teknik diizenlemesine dair Ek No: 5 (TR CU
034/2013)

Veteriner (zootekni) ilaclarin artiklarin izin verilen
maksimum seviyeleri, (hormonsal ilaglar da da
dahil olmak Uzere) hayvan buyume stimulanlari ve
ilaclarin (antibiyotikler de dahil olmak Uzere) kesim



uranleri faktorleri, bilgilere gére bunlarin kontrollG
kullanimi*

* imalatgi (tedarikgi) tarafindan saglanan kesim Uriinleri Gimriik Birligi topraklarina getirildigi zaman
bunlarin uygulanmasi ile ilgili bilgilere dayanarak kontroli (tetrasikilin grubu levomisetin
(kloramfenikol) ve basitrasin harig) yapilr.

Tablo 1. Antimikrobik madde kalintilarinin izin verilen
maksimum seviyeleri

Tablo 1
Uriin Ad1 Uretken Uriin Ad1 Maksimum Uyar1
hayvanlarin kalint1
tiiri diizeyleri
(mg / kg,
en fazla)
1 2 3 4 5
Apramisin Uretim et 1
Apramicin hayvanlarin ham yag 1
(aminoglikozitler) her tiirii karaciger 10
bobrek 20
Gentamisin Uretim et 0,05
Gentamycin hayvanlarin ham yag 0,05
(aminoglikozitler) her tiirti karaciger 0,2
bobrek 0,75
Kanamisin iretim et 0,1
Kanamycin hayvanlarin ham yag 0,1
(aminoglikozitler) her tiirli karaciger 0,6
bobrek 2,5
Neomisin verimli et 0,5 ayrica
Neomycin hayvanlarin ham yag 0,5 framisetin
(aminoglikozitler) her tiirii bdbrek 5
karaciger 0,5
Paromomisin verimli Et 0,5
paromomycin hayvanlarin karaciger 15
(aminoglikozitler) her tiirii ve bobrekler
Spectinomisin Koyun harig ham yag 0,5
Spectinomycin iretken et 0,3
(aminoglikozitler) hayvanlarin bdbrek 5
her tiirii s1g8Ir 1



10.

11.

12.

13.

14.

Streptomisin /
dihidrostreptomisin

Streptomycin
/dihydrostreptomycin
(aminoglikositler)
Seftiofur
Ceftiofur
(Sefalosporinler)

Sefaleksin
Cephalexin
(sefalosporinler)

Sefapirin
Cephapirin
(sefalosporinler)
Tsefkinom
Cefquinome
(Sefalosporinler)

Siilfonamid grubu tiim
maddeler

(stilfonamidler)

Bakviloprim
Baquiloprim
(Diaminopirimidin

tiirevleri)

Trimetoprim
Trimethoprim
(diaminopyrimidine

tiirevleri)

koyun

iretken
hayvanlarin
her tiirii

iretken
hayvanlarin
her tiirii

biiytlikbas
hayvanlar

biiylikbag
hayvanlar

biiylikbag
hayvanlar,
domuz, at

verimli
hayvanlarin
her tiirii

biiylikbag
hayvanlar

domuz tiriini

at disindaki
her tiirlii

uretken

karacigeri

ham yag
et
bobrekler
karaciger
et
ham yag
karaciger
bobrek

et
ham yag
bobrek
karaciger

et
ham yag
bobrek
karaciger

et
ham yag
bobrek
et
deri pastirma
ham yag
karaciger
bdbrek
et
ham yag
bobrek

karaciger

ham yag
karaciger

bobrek

deri pastirma

karaciger
bobrek
et
ham yag
bdbrek

0,5
0,3

0,5
0,5
0,5

N O DN -

0,2
0,2

0,2

0,05
0,05
0,1
0,05
0,05
0,05
0,1
0,2
0,1
0,1
0,1
0,1

0,01
0,3
0,15

0,04
0,05
0,05
0,05
0,05
0,05
0,05

desfuroil seftiofur
olarak ifade edilen
laktam ihtiva eden

tim kalintilarin

miktari

sefapirin

ve deasetil sefapirin

miktar1

bu grubun tiim

kalintilar1 toplami1

izin verilen

maksimum diizeyi

agmamalidir



15.

16.

17.

18.

19.

20.

klavulanik asit
Clavulanic acid
Beta-laktamaz

inhibitorleri

Linkomisin /
Klindamisin
Lincomicin /
Clindamicin
(linkozamitler)

Pirlimisin
Pirliniycin
(linkozamitler)
Tiamfenikol

Florfenikol
Florfenicol
(florfenikoller)

Flumekin
Flumequine
(kinolonlar)

hayvanlarin
triinleri
at

biiyilikbas
hayvanlar,
domuz

iiretken
hayvanlarin
her tiirii

iretken
hayvanlarin

her tiirti

verimli
hayvanlarin

her tiirt

kiiciik ve
biiyiik bas

domuz tiriinii
verimli diger

hayvan tiirleri

kiigiik ve
biiyiik bag

karaciger

et
ham yag
bobrek

karaciger

et
ham yag
(domuz deri
pastirmasi )
karaciger
bdbrek

et
ham yag
(domuz deri
pastirmasi )
karaciger
bobrek
et
karaciger
bobrek
et
karaciger
bobrek
ham yag
(domuz deri

pastirmast)

et
karaciger
ham yag
bobrek

et
karaciger
et
ham yag
karaciger
bobrek
et
karaciger
ham yag
bdbrek

0,1
0,1
0,1
0,1

0,1
0,1
0,2
0,4

0,1
0,1
0,2
0,4

0,1

0,4

0,05
0,05
0,05
0,05

0,2

0,2
0,3

0.3

0,1
0,2

0,3
0,2
0,5
1,5
0,3

tiamfenikol basina
toplam olarak
tiamfenikol ve
tiamfenikol

konjugatlari

florfenikol ve
florfenikol amin
bi¢iminde
metabolitlerin

miktari



21.

22.

23.

24.

25.

verimli diger

hayvan tiirleri

Siprofloksasin/ iretken
enrofloksasin/ hayvanlarin
pefloksasin/ her tiirii
ofloksasin/
norfloksasin
Ciprofloxacin/ Enrof
kiiciikbas
hayvan
domuz ve
tavsan
Danofloksasin kiigiik ve
Danoflaxacin biiyiik bas
(kinolonlar)
verimli diger
hayvan tiirleri
Difloksatsin kiigiik ve
Difloxacin biiyiik bas
(kinolonlar)

domuz trini

verimli diger

hayvan tiirleri
Marbofloksasin biiytikbas
Marbofloxacin hayvanlar,
(kinolonlar) domuz
Oksolinik asit iretken
Oxolinic acid hayvanlarin
(kinolonlar) her tiirii

et
ham yag
karaciger
bobrek
et
ham yag
(domuz deri

pastirmast)

karaciger
bobrek
karaciger
bobrek
et
karaciger
bobrek
ham yag
et
karaciger
bdbrek
ham yag
(domuz deri

pastirmast)

et
karaciger
bobrek
ham yag
et
karaciger
bdbrek
deri pastirma
et
karaciger
bobrek
ham yag
et
ham yag
(domuz deri
pastirmast )
karaciger
bdbrek
et
karaciger
bdbrek

0,2
0,5
1
0,25
0,1 Florokinolonlarin
0,1 miktari

0,3
0,2
0,2
0,3
0,2
0,4
0,4
0,1
0,1
0,2
0,2
0,05

0,4
1,4
0,8
0,1
0,4
0,8
0,8
0,1
0,3
0,8
0,6
0,1
0,15
0,05
0,15
0,15

0,1
0,15



ham yag 0,15
(domuz deri 0,05
pastirmast)

26.  Eritromisin iretken et 0,2

Erythromycin hayvanlarin karaciger 0,2
(makrolidler) her tiirii bobrek 0,2
ham yag 0,2

(domuz deri

pastirmast)

27.  Spiramisin biiyiikbas et 0,2 spiramisin ve
Spiramycin hayvanlar ham yag 0,3 neospiramisin
(makrolidler) karaciger 0,3 miktar1

bobrek 0,3
domuz trtini et 0,25 spiramisin
karaciger 2 esdegerleri
bobrek 1 (antimikrobiyal
pastirma 0.3 aktiviteye sahip olan
artiklar)
28.  Tilmikosin uretken et 0,05
Tilmicosin hayvanlarin karaciger 1
(makrolidler) her tiirti bobrek 1
ham yag 0,05
(domuz deri
pastirmast)
29. Tilosin tiretken et 0,1 tilosin A olarak
Tylosin hayvanlarin karaciger 0,1
(makrolidler) her tiirii bobrek 0,1
ham yag 0,1
(domuz deri
pastirmasi)
30. Tilvalozin domuz tiriini et 0,05 tilvalozin miktar1 ve
Tylvalosin deri pastirma 0,05 3-0 asetiltilosin
(makrolidler) karaciger 0,05
bobrek 0,05

31.  Tulatromisin biiylikbas ham yag 0,1 (2R, 3S, 4R, 5R, 8R,
Tulathromycin hayvanlar karaciger 3 10R, 11R, 12S, 13S,
(makrolidler) bobrek 3 14R) -2-¢til-3, 4,10,

13-tetrahidroksi
domuz Uriini deri pastirma 0,1 3,5,8,10,12,14-
karaciger heksametil metil-11
bdbrek 3 - [[3,4-6-tri-

deoksi-3-



32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

Tiamulin
Tiamulin
(pleuromuitilinsler)

Valnemulin
Valnemulin
(ploromutilinler)
Rifaksimin /
rifampisin Rifaximin /
rifampisin
(ansamisinler)
Kolistin

Colistin
(polimiksinler)

Basitrasin
bacitracin
(polipeptidler)

Avilamisin
Avilamycin
(ortozomisinler)

Monensin
Monensin
(iyonoforlar)

Lasalosid
Lasalocid
(iyonoforlar)

domuz ve

tavsan

domuz trini

iretken
hayvanlarin

her tiirii

iiretken
hayvanlarin
her tiirti

tavsanlar

domuz ve

tavsan

biiylikbag
hayvanlar

verimli diger

hayvan tiirleri

iretken
hayvanlarin
her tiirii

et

karaciger

et
karaciger
bobrek
et

et
ham yag
(domuz deri
pastirmasi )
karaciger
bobrek
et
ham yag
karaciger
bdbrek

et
ham yag
karaciger
bdbrek
et
ham yag
karaciger
bobrek
karaciger
diger kesim
tiriinleri
karaciger
bobrek
diger kesim

urtinleri

0,1
0,5

0,05
0,5
0,1

0,15
0,15
0,15

0,2

0,15
0,15
0,15
0,15

0,05
0,1
0,3
0,2

0,002

0,01
0,03

0,002

0,008

0,002

0,05
0,05
0,005

(dimetilamino) -
beta-D- ksilo-
geksopiranosil] oksi
]-1-oksa - 6 -
azatsilopentdekan -
15- bir, tulatromisin
esdegerleri olarak
hidroliz edilmis 8-B
gidroksimutilin
metabolitlerin
miktari,

rifaksimin

A, B, C ve ¢inko
basitrasin seklinde
olanlar da dahil
olmak {izere
atsitratsin toplam
miktar1
dihloroizo-
everninov asit

moneenzin A

sodyum lasalocid



40.

41.

42.

43.

44,

45.

46.

Nitrofuranlar
(furazolidon
dahil)
Nitrofurans

(including

furazolidone)

Metronidazol /
dimetridazole /

ronidazol / dapson /

klotrimazol /
aminitrizol
Metronidazole /
dimetridazole /

ronidazole / dapsone /

clotrimazol /
aminitrizole
Flavomisin
Flavomycin
(streptotrisinler)

Doksisiklin
Doxiciclin
(tetrasiklinler)

Benzilpenisilin /
penetamat
Benzylpenicillin/

penethamate
(penisilin grubu)
Ampisilin
Ampicillin
(penisilin grubu)

Amoksisilin
Amoxillin
(penisilin grubu)

iretken
hayvanlarin
her tiirti

tiretken
hayvanlarin
her tiiri

iiretken
hayvanlarin
her tiirti

biiytikbag
hayvanlar

domuz trini

iretken
hayvanlarin

her tirt

iretken
hayvanlarin
her tiirti

tiretken
hayvanlarin
her tiirii

et
ham yag
(domuz - deri
pastirmast)
karaciger
bobrekler

et
ham yag
(domuz - deri
pastirmast)
karaciger
bobrekler

et
karaciger
bobrek
ham yag
et
karaciger
bobrek
et
deri pastirma
karaciger
bdbrek

et
ham yag
(domuz - deri
pastirmast)
karaciger
bobrek
et
ham yag
karaciger
bobrek
et
ham yag
karaciger
bobrek

0,1
0,1

0,1
0,1

0,1
0,1

0,1
0,1

0,7
0,7
0,7
0,7
0,1
0,3
0,6
0,1
0,3

0,3
0,6
0,05
0,05
0,05
0,05

0,05
0,05
0,05
0,05
0,05
0,05
0,05
0,05

Seviye belirleme
yontemlerinde
hayvansal orijinli
iirlinlere izin
verilmemektedir

Seviye belirleme
yontemlerinde
hayvansal orijinli
iiriinlere izin

verilmemektedir



47.  Kloksasilin uretken et 0,3
Cloxacillin hayvanlarin ham yag 0,3
(penisilinler) her tiird karaciger 0,3

bobrek 0,3

48.  Dikloksasilin iiretken et 0,3

Dicloxasilin hayvanlarin ham yag 0,3
(penisilinler) her tiirii karaciger 0,3
bobrek 0,3

49.  Nafsilin domuzlar ve et 0,3
Nafcillin atlar diginda ham yag 0,3
(penisilinler) iretken karaciger 0,3

hayvanlarin bobrek 0,3
her tiirii

50.  Oksasilin tiretken et 0,3
Oxacillin hayvanlarin ham yag 0,3
(penisilinler) her tiiri karaciger 0,3

bobrek 0,3

51.  Fenoksimetilpenisilin domuz tirlinii et 0,25
(phenoximethylpeni- karaciger 0,25
cillin bobrek 0,25

(penisilin grubu)

Tablo 2. Antiprotozoal madde kalintilarinin izin verilen
maksimum seviyeleri

Tablo 2
Uriin Ad Uretken Uriin Ad1 Maksimum Uyar1
hayvanlarin kalint1
tiird diizeyleri
(mg / kg,
en fazla)
1 2 3 4 5
1. Diklazuril Koyun ve et 0,5 diklazuril gibi
Diclazuril tavsanlar karaciger 3
bobrek 2
ham yag 1
verimli karaciger 0,04
hayvanlarin bdbrek 0,04
diger tiirleri diger kesim 0,005
iriinleri
2. Imidokarb biiyiikbas et 0,3 imidokarb gibi
Imidocarb hayvanlar ham yag 0,05




10.

11.

Toltrazuril
Toltrazuril

Nikarbazin
Nicarbazin

Robenidin
Robenidine

Semduramisin
Semduramicin

Narazin
Narasin

Maduromisin
maduramicin

Salinomisin
Salinomycin

Halofuginon

Halofuginone

Dekokvinat
Decoquinate

koyun

iretken
hayvanlarin her

tirt

verimli diger

hayvan tiirleri

iiretken
hayvanlarin her

tiirti

iretken
hayvanlarin her
iiretken
hayvanlarda her
iiretken
hayvanlarin her
Besi icin
tavsanlar
disinda iiretken
hayvanlarin her
tiirt
biiylikbag
hayvanlar
disinda iiretken
hayvanlarin her

tird

biiyiikbas ve
kiiciikbas
hayvan

karaciger
bobrek
et
ham yag
karaciger
bdbrek
et
ham yag
karaciger
bobrek
karaciger
bobrek
diger kesim
iriinleri
karaciger,
bobrek
ham yag (domuz
- deri pastirmasi)
diger kesim

urinleri

kesim tirtinlerin

her tird

karaciger

diger iiriinler

kesim
tiriinlerinin her
Karaciger
(tavsan
karacigeriharic)
diger kesim
iriinleri
et
ham yag (domuz
- deri pastirmasi)
karaciger
bobrek
diger kesim

urinleri

kesim tirtnlerin

her turu

15
0,3
0,05

1,5
0,1
0,15
0,5
0,25
0,1
0,1
0,025

0,05

0,05
0,05

0,005
0,002

0,05

0,005

0,002

0,005

0,002

0,01
0,025

0,03
0,03
0,003
0.02

Toltrazuril stilfon

N gibi, N'bis- (4-

nitrofenil) iire

robenidin
hidroxlorid

salinomisin
sodyum



disindaki
iretken
hayvanlarin her

tirt

Tablo 3. insektisit kalintilarinin izin verilen maksimum

seviyeleri
Tablo 3
Uriin Ad1 Uretken Uriin Ad1 Maksimum Uyar
hayvanlarin kalint1 seviyesi
tiirii (mg / kg, artik)
1 2 3 4 5
Amitraz biiyiikbas ham yag 0,2 2,4-dimetoksiamfetamin
hayvanlar karaciger 0,2 ihtiva eden amitraz ve tim
bobrek 0,2 metabolitlerin toplami
koyun ham yag 0,4 amitraz olarak ifade edilen
karaciger 0,1 (2,4-DMA) grubu
bobrek 0,2
keci ham yag 0,2
karaciger 0,1
bobrek 0,2
domuz iirtinii ham yag 0,4
karaciger 0,2
bobrek 0,2

Elektronik metin belgesi "Kodeks" As tarafindan hazirlanmis ve kontrol edilmistir:
Avrasya Ekonomik Komisyonu'nun

resmi web sitesi 10.11.2013 tarihinden itibaren
http://www.eurasiancommission.org

adresidir.



