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ET iSLEYEN KURULUSLAR iCiN TEMiZLiK/SAGLIK(SANITASYON)
DUZENLEMELERI

1. Genel Hiikiimler

1.1. Kaliteli et ve et {iriinleri liretmek icin en temel On sart et igsleyen kuruluglarda tesis
edilmis sanitasyon kurallarina aynen ve titizlikle uymaktir.

1.2. Mevcut Diizenlemeler, gidalarin, yemlerin ve teknik iiriinlerin yiiksek kaliteli olmasini
saglamak, ve bulasic1 hastaliklar ile gida zehirlenmelerini engellemek amaciyla, et isleyen
tesislerin kullanim1 ve bakimlar ile ilgili hijyenik, veterinerlik ve sanitasyon gerekliliklerine
hiikmedecektir.

1.3. Yeni projelendirecek tesisler ile halen islemekte olan mevcut tesislerin yeniden
yapilandirilmasinda et islem kuruluglarmm tasarimlari sanitasyon ve veterinerlik
gerekliliklerince yonetilecektir.

1.4. Bu endiistiri kuruluslarinin alanlarini, iiretim tesislerini, techizatim, envanterini ve
paketleme altyapilarinin sanitasyonu, et ve kanatli hayvan isleyen kurumlarin temizligi ve
tedbiri dezenfektasyonu ile ilgili ve yiiriirliikkte olan Talimatlar'a uygun yapilacaktir.

1.5. Et isleyen bir kurulustaki mezbahalik hayvanlarda herhangi bir bulasic1 hastalik tespiti



halinde, bunun telafisi resmi veterinerlik talimatlarina gore yapilacaktir. Zoantroponosis'in
tespiti durumunda, hastaligin tesise ve kurulus calisanlarina yayilmasini engellemek igin,
sanitasyon-epidemiyolojik hizmetler mahalli yetkili kurumlar talimatlarina uygun ek
tedbirler alinacaktir.

2. Tesis Alam

2.1.Cevresi ¢itlenmis ve ¢it yliksekligi CH-441-72 talimatnamesine gore olan tesis kurulus
alan1 {i¢ ana bolgeye ayirilmistir:

1)is ve idari alan, destek amacli binalar, yakit malzemeleri, insaat ve diger
malzemeler depo yapilari;

2) Karantina birimli(alan), tecrit alanli, ve hastalikli hayvan mezbahali hayvan teslim
alim agily;

3) Ana iiretim binalarinin bulundugu imalat alani.

2.2.Kurulug alanina giren ve ¢ikan araglarin bolgelere giris ¢ikis kapilarinda arag
tekerleklerinin dezenfekte edilebilmesi igin 6zel havuzlar(dezenfektasyon mevzileri) olacak
ve bunlar kurulus bashekiminin talimatlarina uygun ve epizotik durumlara bagli olarak
dezenfektasyon sivist ile doldurulacaklardir. Araglar i¢in 6zel dezenfekte amagli arag
yikama duraklan olan tesislerde bu duraklara dezenfektasyon mevzi havuzlari kurmak
mecburiyeti yoktur ancak sozii gegen tedbir havuzlar1 devlet veterinerlik gézetim makamlari
yerel kurumlarinin tavsiyelerine gore diger yerlere yerlestirilebilirler.

2.3.Yollar, yiikkleme ve bosaltin1 alanlari, gecitler, demiryolu ve otomobil alanlar,
sanitasyon alanlari, ve hayvan silirlimiiniin yapildig1 koridorlar diiz, su ge¢irmez, asfalt-beton
kaplamal1, yikama ve dezeufektasyon amac ile kolay erisilebilir olacaktir.

2.4.Kuruluglarin alan tizerindeki binalari, yapilar1 ve tesisleri asagidakilerin alan ig¢indeki
ulastirma yollan ile kesismeme olanagini saglayacak bigimde olacaktir:

a) ham maddeler ve hazir iriinler;

b) veteriner muayenesi sonrasinda teslimat agilina siiriillecek saglikli sigirin hasta
veya hasta oldugu diisiiniilen sigir yollari, karantina, tecrit bolgesi veya hasta hayvan
mezbahasi yollari ile;

¢) gida lriinlerinin sigir, sigir digkisi ve tiretim atiklar1 yollari ile.

2.5. Alanin diizleme planlamasi1 atmosferik su, kar-buz erime suyu, kirlenen bolgelerin
yikama ve dezenfektasyon atik lagim suyunun tahliyesini saglayacak bigimde yapilacaktir.
Sigir siirii agil, sanitasyon bolge, ve yakit alan lagim suyu, kurulugun diger alanlarina tecaviiz
etmeyecektir.

2.6. Kurulusun ana iglem alanlari disinda kalan serbest alalilar agag¢landirilacak, dayanikli
yesil bitki caliliklar1 ve cayirla/¢imle kaplanacaktir. Hayvanlarin, {iriinlerin ve teghizatin



etkilenmesini engellemek i¢in kurulus alanina tiiylii veya dikenli tohumlar1 olan tiirden
agaclar ve bitkiler ekmek yasaktir. Yesillendirilmesi diisiiniilen alanlar, iiretim tesislerinin
genel proje planlarini ilgilendiren Boliim CNiP'e gore tespit edilecektir.

2.7. Kuruluglarin alanlar1 temiz tutulacaktir. Temizligi her giin yapilacaktir. Sicak
mevsimlerde alanlar ve yesillikler, eger gerekiyorsa, temizlik dncesinde sulanacaktir. Kis
aylarinda tasit ve yaya yollar1 diizenli olarak kardan ve buzdan temizlenecektir.

2.8. Coplerin toplanmas:1 igin ya isti kapakli tanklar, ya da metal konteynerler
kullanilacaktir. Bunlar asfalt alanlarda bulunacak ve yerleske biiyiikliigli tank taban yiizey
alaninin en az ii¢ kat1 olacaktir. Bu tiir yerleskeler iiretim ve destek tesislerinden en az 25
metre uzaklikta olacaktir.

2.9. Tanklardan ve konteynerlerden ¢op ve atik bosaltimi giinde en az bir kere ancak her
birinin hacminin %66's1 dolmadan ve miktar siralamasina gore yapilacaktir. Coplerin ve
atiklarm her tahliyesi sonrasinda ¢Op ve atik tanklari ile konteynerler mutlaka yikanacak ve
dezenfekte edileceklerdir.

2.10. Cop odalari, yer altt sularin1 kirletmeyen atik kuyulari, alanlar ya %10'luk kire¢ klorit
sivi karigimi ya da kireg siitii ile dezenfekte edilecektir.

3. Hayvan Teslimat Agih

3.1. Hayvan teslimati agil alani {izerinde, en az 2m yiikseklikte c¢ok giiclii ¢it ve yesillik
perdesi ile ayirilmig ayr1 bir bolgede, bir karantina boliimi, tecrit boliimii, ve hasta hayvan
mezbahasi insa edilecektir. Hasta hayvan mezbahasinin, hasta hayvanlarin teslimati amaglh
ayr1 bir girig alani, bu hayvanlarin kabul ve veteriner muayeneleri ile termometri i¢in ayr1
alanlar1 olacaktir. Tecrit bolgesi ayrica hayvanlarin otopsisi i¢in bir boliime ve telef hayvan
cesetlerinin sanitasyon kurallarina uygun tahliyesi i¢in 06zel tasiyici bir arag(lara) sahip
olacaktir.

3.2. Vardiya basina 20 ton et iiretim yetenekli kuruluslar, hasta hayvan mezbahasi i¢inde
ayrica sanitasyon bolmesi de bulundurabilirler. Bu tiir b6liim et-ve-yag binasi i¢inde olabilir
ancak diger iiretim alanlarindan tecrit edilmis olacaklardir.  Bu tiir hasta hayvan
mezbahasi(sanitasyon boliimii) olmamasi durumunda hasta hayvanlarin kesimi belirli
gilinlerde veya saglikli hayvanlarin kesim vardiyalar1 sonrasinda saglikli hayvan gdvde ve
atiklarinin ana kesim alanlarindan tahliyesi sonrasinda yapilacaktir. Hasta hayvanlarin
islenmesini miiteakiben kesim alani, iiretim kaplari, techizat ve tasim araglan titizlikle
sanitasyoiia ve dezenfeksiyona tabi olacaklardir.

3.3 Hayvan teslimat agilinda ayni1 zamanda, istii c¢atili demiryolu, ara¢ alanlari, sigirin
kabulii i¢in yaris yolu, veteriner muayeneleri ve termometri alanlari; hayvanlarin kesim
oncesinde muhafazalari i¢in yapilar(catili); idari bina, siir klavuzlari ve c¢obanlar1 igin
techiz edilmis konaklama imkanlari, is kiyafetlerinin dezenfektasyonuna uygun alanlar;
digkilar toplanimi i¢in alanlar; mezbaha hayvanlarinin taginmasinda kullanilan tasitlarin ve



envanterin sanitasyon istasyonlar1 vardir.

3.4. Eger karantina kompartmani ve tecrit bolgesi ayni blok iizerinde yerlesik ise, bu iki yer
arasinda, calisanlarnmi is kiyafetleri i¢in dolaplar, temizilenme tesisi, dezenfektasyon sivisi
ihtiva eden tank, ve ayakkabilar/botlar i¢in dezenfektasyon halis1 bulunduran bir ¢ikis yolu
olacaktir.

3.5. Karantina ile tecrit bolgesinin zeminleri, duvarlari, besleme yalaklari, sivi-digski ¢ukuru
kolaylikla dezenfekte edilebilen mazlemelerden yapilacak, ve bu tiir alanlar hayvanlar bu
yerleri tamamen terk ettikten sonra dezenfekte edileceklerdir.  Karantina ve tecrit
bolgelerinde tahtadan yapilmis teghizatlar kullanmak yasaktir. Karantina ve tecrit alanlari
her giin en az bir kere temzilenecek, yikanacak ve dezenfekte edilecektir. Karantina, tecrit
bolgesi, hasta hayvan mezbaha ve tasitlarin sanitasyon merkezleri lagimi digki yakalama ve
attk  toplama  haznesi  filitrasyonundan  gececek, ve  bilahare  dezenfektor
tesisinden(klorinasyon) gegerek genel lagim sistemine tahliye edilecektir.

3.6. Hasta hayvan mezbahasmin(sanitasyon alan) béliimleri ve techizatinin yikanmasi is
glinii i¢inde gerekli oldugu sayida yapilacak, dezenfektasyon ise her is giinii(vardiya)
sonuda yapilacaktir.

3.7. Mezbahalik hayvanlarin teslimat agil biyiikliigii, bir defada bir demiryolu vagonundan
veya bir tasittan indirilecek azami hayvan sayisina tekabiill edecek uygun boyutlarda
olacaktir. Karayolu ile teslim agili ise ortalama bir teslimat partisine uygun boyutlarda
olacaktir.

3.8. Iklim kosullarma bagl olarak, sigir muhafazasi, ya ¢atili kapali béliimlerde ya da gatili
acik agillarda olacaktir. Her agil sert yiizeyli zemine, hayvanlar i¢in su tesisat borularina
bagli su igme yalaklarina sahip olacaktir. Bazi agillar aym1 zamanda yem kutulari ve
hayvanlarin baglanmasina(istiflenmesine) uygun bolmelere sahip olacaklardir. Agillardaki
citler, gecitler ve kilitler hayvanlarin yaralanma olasiligini  engelleyecek bigimde
yapilacaktir.

3.9. Hayvan muhafaza edilen agik agillar ve alanlar her giin digkilardan temizlenecek ve
atiklar gecikmeksizin giibre istif deposuna tahliye edilecektir. Hayvan teslimatinin alindig:
cok katli yapilarda her kattan tahliye yapabilecek 6zel digk: atiklari tasima techizati ve 6zel
gecici biriktirme rezervuari olacaktir. Rezervuar tesisi alt zemini tasinti ve dokiintiileri
muhafaza edebilecek genis uygun boyutlarda ve sivi sizdirmaz yiizey ile tabana sahip
olacaktir. Diski atik tahliye kanallari, rezervuar ve biitlin tertibatin ilgili alanlar1 giinlik
temzizlenecek, yikanacak ve dezenfekte edilecektir. Bulasici hastalikli hayvanlarin digki
tahliyesi ve dezenfeksiyonu, SSCB Tarim Bakanli§i Merkez Veterinerlik Dairesi'nce
onaylanmigs Dezenfeksiyon, Haserat Salgin Piiskiirtiim, Bdceklerden ve Sicanlardan
Ariidinm Veteriner Talimatnamesi'iie gore yapilacaktir.

3.10. Iskembe kuleleri veya 6zel sivi sizdirmaz duvarli, zeminli, kapakli digki tahliye kabul
hazneleri iskembe iceriginin toplanmasi icin yapilacaktir. Iskembe giibresi toplam alan1 sivi
sizdirmaz beton zeminli olacaktir. Iskembe icerik atiklar1 haznelerden alinacak ve 6zel



olarak techiz edilmis tagitlarla belirlenmis yerlere tahliye edileceklerdir.

3.12. Diskilar ve iskembe atiklar tasiyici tasitlar her giin titizlikle yikanacak ve dezenfekte
edilecektir.

3.13. Diskr atiklarinin biotermal dezenfeksiyonu, yerleri yerel devlet veterinerlik hizmet,
saglik denetim, sanitasyon ve epidemiyolojik koordinasyon makamlarinca tespit edilecek
6zel techizatl bdlgelerde yapilacaktir.

3.14. Hayvanlarin tasitlardan indirilmesi ve mahallerin temizlenmesi sonrasinda tasitlarin
hepsi tahsis edilmis yerlerde zorunlu yikama ve dezenfeksiyona tabidirler.

4. Su kaynagi ve lagim sistemi

4.1. Et isleyen kuruluslar igme suyu GOST standartlarina uygun yeterli miktarda sicak ve
soguk su ile techiz edileceklerdir. Kurulus, suyu, mahalli yetkili sanitasyon ve
epidimiyolojik hizmet makamlarinca zorunlu kilinmig kimyasal ve bakteriyolojik
incelemelerle kontrol edecek ancak bu eger kent suyu kullaniliyorsa yilda dort kereden az
olmamak, ve eger kendi su kaynagi ise ayda bir kereden az olmamak sart1 ile
yapilacaktir. Yiizey ve kuyu sular1 kullanirken, suyun bakteriyolojik incelemesi on giinde
bir defadan az olmamak kosuluyla yapilacaktir.

4.2.Ana su hatt1 tecrit edilmis bir odada olacak, uygun temiz ve teknik kosullarda
korunacak, monometreleri, numune alim ¢esmeleri, suyun tek yonde akmasutu saglayan ters
yonlii vanalar1 olacaktir. Kuruluslar su tesisat semalarini muhafaza edecek ve gerektiginde
ilgili denetim makamlarina takdim edeceklerdir.

4.3. Endiistriyel su kompresor tesisinde, alan temizliginde, ve tasitlarin dis yikamasinda
kullanilabilir. Endiistriyel su tesisati igme suyu tesisatindan ayri olacaktir. Her iki sistem
arasinda hi¢ bir iliski olmayacak, ve tesisatlarin borular1 ayri renklerde boyanacaklardir.
Su dagitim noktalan 6zel isaretlenmis olacaktir: 'igme suyu', 'endiistriyel su'.

4.4. Merkezi ya da mahalli artezyen su kaynagi olmayan uzak mezbahalarin agik yiizey
sular1 kullanmalari, mahalli saglk yetkililerinin koordinasyon ve denetimi ile
miimkiindiir. Eger techizatlari, konumlar1 ve su kalitesi, kuyularin insaati ve bakimi,
kuyu borular1 SSCB Saghk Bakanliginca onaylanmig kullanim suyu sanitasyon
kurallarina uygunlar ise kuyu sular1 kaynak olarak kullanilabilinir.

4.5. Kullanim suyu ve yangin tedbir amagli su depolar1 en az iki veya daha fazla sayida
olacaktir. Depolardaki suyun 48 saati asmayan bir siire i¢inde devir etmeleri
saglanacaktir. Su depolarin1 incelemek ve temizlemek amaciyla iglerine giris bacasi,
kilitler ve merdivenler olacaktir.

4.6. Biriktirici tanklardaki su, zorunlu klorinasyona ve klorinasyon ¢okelti kontrollerine



tabi olacak ve bu denetimler SSCB Saglik Bakanligi'nca onaylanmis klorli kullanim-
igme suyu kontrol ve dezenfeksiyon ile ilgili Talimatnamaleri'ne uygun olarak
yapilacaklardir.

4.7. Kazalar, tamiratlar sonrasinda ve yerel yetkili makamlarin talepleri oldugunda
biriktirici tanklar ve boru tesisati dezenfeksiyon yapilacak ve buradaki Bend 4.6'da
anillan Talimatname'nin ilgili hiikiimlerince, miiteakip kalite kontrol denetimlerinden
gecirileceklerdir.

4.8. Uretrim alanlarinda her 150m” igin en az bir su piiskiirtme vanasi olacak ancak her
bir boliimde(odada) bir adetten az olmayacaktir. Hortumlarin vana baglantis1 kelepgeli
olacaktir. Uretim alanlarinda el temizligi igin soguk ve sicak su ayarli tesisat, sabun,
firga, dezenfeksiyon sivi kabi, tek kullanimlik havlular ve elektrikle ¢alisan sicak hava
iifleyen kurutucular olacaktir.

4.9. Lavobalar her iiretim biriminin girisinde ve diger kullanimi kolay noktalarda ancak
calisanlarin gdrev mevzilerine 18m'den daha uzak olmayacaktir. Igme suyu veya
gazoz/kola igecek tedarik techizati g¢alisanlarin gdérev mevzilerine 75m'den daha uzak
olmayacak, su ve igeceklerin 1s1s1 8°C'den az ve 20°C'den fazla olmayacaktir.

4.10.Uretim birimlerinin her 150m”>lik zemin alaninda en az bir 10cm capinda sulu sivi
tahliye deligi olacaktir.

4.11.Teghizat ve makinalarin endiistriyel atiksu tahliye borulari, lagim sistemine sifon
borular1 veya akim yonlendirici ldavuz bagliklar1 ile baglanacaktir. Tesislerde, iiretim ve
temizlik atiksularini tahliye etmek igin, lagar sistemi kurulacaktir. Bunlar, ya kent genel
lagim sistemine ya da kurulusun kendi atik lagrni isleme tesisine baglanacaktir. Lagim
dagitim kosullan ylizey ve yeralti sularimnm Kkirlilikten korunmasi ile ilgili Kurallar'a
gore olusturulacak, ve her uygulamada mahalli yetkili saglik kurumlar1 ile koordiie
edilecektir. Hayvan diskisi tahliye lagim sistemi endiistriyel lagim sisteminden ayr1 olacak
ve toplayiciya ayr bir tahliyesi olacaktir.

4.12.Lagim sularimin fiziki, kimyasal ve bakteriyolojik muayeneleri kurulusa ait 6zel bir
sanitasyon laboratuarinda, veya mahalli yetkili kurum sanitasyon ve epidimiyoljik

laboratuarinda yapilacaktir.

5. Aydinlatma, havalandirma ve 1sitma

5.1. Uretim tesislerinin aydinlatilmasi, et islenen alanlar igin tespit edilmis saglik ve
veterinerlik 151k aydinlik gerekliliklerine gore yapilacaktir.
5.2. Elektroluminisan1 lambalarin  koruyucu(aglari), 11tk yayrni ve o6zel ampul

tutuculari, inkandesan 151k ampullerinin kati1 dig koruyucu camlar1 olacak ve bu
techizatin diismesini engelleyici tedbirler alinacaktir.

5.3. Calisanlarin uzun siireler i¢inde bulundugu iiretim alanlarinda dogal aydinlatma
bulunacaktir. Calisanlarin bir vardiyanin %50'sinden az bir siire i¢inde bulunduklar



alanlarda dogal aydinlatma bulunmayabilir. Ozel bir iiretim teknigi gerekliligi halinde
1s1iklandirma buna gore yapilir.

5.4. Pencere agikliklarim hem disardan hem de icerden tiirlii malzeme yigintilar: ile
etkisiz kilmak yasaktir. Ayni zamanda pencere camlarini tam seffaf olmayan
mazlemelerle kapatmak veya degistirmek yasaktir.

5.5. Acikta islem yapilan dretim alanlarindaki havalandirma sistemleri toz
arindiricilarla teghiz edilecektir. Is yapilan alana hava tedarik eden havalandirma
sisteminin dis hava giris ana agzi hava kirliliginin en az oldugu bir bolgede olacakta.

5.6. Dikkate deger miktarlarda buharin ve ismin islemler sirasinda serbest kalacagi
onceden bilinen iiretim alanlarinda hava emici ve hava tahliye edici havalandirma
sistemleri kullanilacaktir. Eger kullanilan et islem yontemleri ve siirecleri agisindan
sakincali degilse, elektromekanik havalandirma sistemlerinin yanisira dogal
havalandirma da kullamlabilinir.

5.7. Havalandirma tesisat kanallari, tesis teknik teghizatinin hava tahliye kanallari
diizenli olarak miimkiin olan siklikta fakat yilda bir kereden az olmamak iizere
temizleneceklerdir.

5.8. Uretim ve yan destek tesisleri 1sitma sistemleri ile teghiz edileceklerdir. Is
birimlerindeki hava 1sis1 ve bagil nem seviyeleri et islem tesisleri ile ilgili norm ve
standartlara uygun olacaktir.

5.9. Isitma techizati tesisati kolay erisilebilir, temizlemneye ve tamirata uygun
olacaktir.
5.10. Teknik iiretim siiregleri, sanitasyon tedbir ve uygulamalar1 icra edilirken SSBT

devlet ve endiistri is giivenligi standartlar1 takip edilecektir.
6. Uretim alanlar ve ek tesisler

6.1. Uretim alanlar1 teknik islemlerin norm belgelerine yapilmasina el verisli olacak,
tasarimlart ham ve hazi mamullerin yollanilin kesismemesini saglayacaktir. Gida iiretim ve
teknik {riinler tesisleri birbirlerinden tecrit edilmis olacaklardir. Dezenfeksiyon sivisi ile
dolgun halilar iiretim tesislerinin giris ve ¢ikislarinda yerlestirilmis olacaktir.

6.2. Gida iriinleri iireten birimler, ve sanitasyon blok tesisleri, iki metreden daha algak
olamamak kaydiyla, fayanslanmis veya acgik renkli yag-esasli boyalar ile kaplanmig duvar ve
siitunlara sahip olacaktir.

6.3. Tesis-i¢i boru hatlar1 amaclarina uygun farkli gostergeci renklerde boyanacak ve temiz
tutulacaklardir.

6.4. Zemin diizey seviyesinde tasima hareketlerinin oldugu yerlerdeki siitunlarin kenarlari
zeminden Im yiikseklikte, bas-iistii tasima harketlerinin oldugu yerlerde ise 2m yiikseklikte
paslanmaz kalin metal sa¢ ile kaplanarak zararlar engellenecektir. Kapilarin alt kisimlar1 da
aynen 0.5m yiiksekliginde kaplanacaktir.

6.5. Biitlin boliimlerde zeminler catlaksiz ve bombesiz olacak, egimi zemin atiksu tahliye
gecis yollar1 ve deliklerine dogru olan sivi-sizdirmaz bir malzeme ile kaplanmis olacaktir.
6.6. Alanlarin tahliye akim bakimlar1 gerekli oldugu bicimde yapilacak, ancak her 6 ayda en
az bir kere yapilacaktir. Uretim alanlar1 duvarlar1 ve tavanlari, diger konaklama yerleri ve ek
destek yapilarinin kire¢ yikamasi ile boya isleri dezenfeksiyou ile birlikte yapilacaktir.

6.7. Yag isleyen ve bazi et isleyen birimlerde, liretim siire¢leri sartlari nedeniyle zeminler ve



duvarlar yaglanmalara maruz kalabilir, bu sebeple, zeminler ve duvarlar bol sabunlu sicak su
ile glinde en az iki defa yikanacaktir. Bu yerleri, saglik makamlarinin izin verdigi alkalin
swvilar veya diger yag c¢oziiciiler ile yikamak da miimkiindiir.

6.8. Tim iretim, ek destek yapilart ve konaklama mekanlarinda diizgiin temizlik her zaman
muhafaza edilecektir. Calisma siiregleri devam ederken, {iretim alanlarindaki zemin
temizlikleri sirasinda teknik techizat, envanter, islenmis ham maddeler ve hazi mamuller
kirletilmeyecektir, kirlenmeleri engellenecektir. Uretim tesisleri ve ilgili tiim techizat,
envanter ve birimsel tasima araglart et ve kanatli hayvanlarinin isleme kuruluglari
diizenleyen resmi sanitasyon Talim atlari'na gore yapilacaktir.

6.9. Uretim tesis pencerelerinin i¢ yiizey kisimlar1 ve camlar1 en az 15 giinde bir kere, dis
kisimlar1 ise kirlendiklerinde temizlenecektir. Pencereler cergeveleri civarindaki toz ve
orimcek aglar1 titizlikle temizlenecektir. Pencere c¢ergeveleri yilda en az bir kere
boyanacaktir. Yaz aylarinda agik bulunacak pencereler ucusan bdcek ve sineklerden
korunacak bi¢imde metal orgiilerle techiz edilecektir.

6.11. Kirilmig fayans ve sivalart olan tiim yerler mutlaka derhal tamir edilecek, kiregle
yikanacak ve boyanacaktir. Uretim siireglerini engellemeden tamiratlar yapilirken, tamir
edilecek yerin ¢evresi perdelenecek, iiretim alan ve techizatinin, ham madde ve gida
iiriinlerinin yabanci malzemelerle kirlenmesi 6nlenecektir.

6.12. i3 birimlerinin tiim i¢ kapilari ve bu kapilarin techizatlari her giin yunarak titizlikle
yikanacaktir. Kapilarin dis yiizeyleri gerektigi zamanlarda yikanacak, tamir edilecek ve yag-
esasli boyalarla kaplanacaktir.

6.13. Biitiin atiksu ve tahliye alanlari, tasima araglari, bas-iistii tastyicilari(kouveyerler),
kaldiricilar, ekipmanlar, tahliye delikleri, tahliye kanaletleri, vs. glinliikk yikanacak ve
dezenfekte edilecektir.

6.14. Temizleme araglari ve malzemeleri yeterli miktarlarda bulundurulacaktir. Bunlar 6zel
depolarda, dolaplarda ve varillerde tutulacaklardir. Tezgahlar, lavabolar, el yikama ve
tuvalet temizleyicileri ayr1 yerlerde muhafaza edileceklerdir.

6.15. Siit ve et endiistrilerinde sanitasyon giinii olusturma Y 6netmelik uyarinca her ay et
tesis ve et isleme kuruluslarinda her ay i¢in bir sanitasyon giinii tahsis edilecektir.

7. Teknik ekipman ve envanter

7.1. Ekpman, eunavanter ve paketleme yetkili devlet saglik kurumlarinca gida ile temasi
onaylanmigs malzemelerden olacak, kimyasal istikrara sahip ve ¢iirlimeye dayanikli
olacaklardir.

7.2. Uretim alanlarina yerlestirilecek ekipman iiretimin sanitasyon diizeyini ve diizenini
aksatmayacak konumlarda olacaktir. Ekipmanlarin tesisi sanitasyon uygulamalarini
kolaylastiracak ve etkin kilacak bi¢imde olacaktir.

7.3. Tanklar, kiivetler, metal teknik kaplar, kanaletler ve tahliyeler yiizeyleri kolay
temizlenebilir, ¢atlaksiz, deliksiz, vida ¢ikintisiz, ve sanitasyonu zorlastirici diger benzeri
unsurlardan arinmis olacaktir.

7.4. Tezgahlarin yiizeyleri piiriizsiiz olacak ve diger kusurlardan arinmis olacaktir. Ham
maddelerin tesliminde kullanilan kanaletlr ve deliklere egimli masalar ham malzemelerin
zemine diismesini engelleyici kenarlara sahip olacaklardir. Saglik makamlarinca onaylanmis
ve sert agac tiirlerinden yapilmis 6zel et kesim tahtalar1 etlerin pargalanmasi ve siyirilmasi



icin kullanilacaktir. Vardiya sonlarinda titizlikle temizlenecek, yikanacak, dezenfekte
edilecekler veya sicak buhar dolaplarinda buhar iglemine tutulacaklardir.

7.6. Kii¢lik envanterler(bigcaklar, bileyiciler, vs..) i¢in iiretim i¢in kullanilan alanlarda
sterilizasyon  kaplar1  takilmis olacaktir. Daha biiyilk envanterin yikanmasi ve
dezeufeksiyonu i¢in ya yikama makinalar1 ve iade edilebilir kaplar, ya da soguk ve sicak
sulu kiivetli yikama alanlar1 olacaktir. Teknik ekipman ve envanterin sanitasyou islemleri
teknik tiretim siirecinin ayrilmaz pargasidir.

7.7. Kurulus, biitiin gida birimlerinde, teknik ekipman, envanter, tesis-i¢i kap kagak,
sanitasyour kiyafetleri, ve calisanlar ellerinden pamuklu cubuklarla alinmig numuneleri
kullanarak her 15 gilinde bir defadan az olmamak kaydiyla bakteriyolojik incelemeler
yapacaktir. Incelemelerin negatif sonuclar vermesi durumunda sanitasyon tekrarlanacak ve
yeniden kontrol edilecektir.

8. Teknik Siirecler

8.1. Teknik siirecler hem ham ve hazir mamuller temas ve yollarinin kesigsmesini dnleyecek
bi¢imde organize edilecek, hem de kaliteli et {iriinleri {iretimini saglayacaktir.

8.2. Islenmeye gelen ham malzemeler ve ek maddeler, GOST 24297-80 'Uriin Kalitesinin
Giristeki Kontrolii Genel Hitkiimleri' yonetmeligine gore giris muayenesinden gegecektir.
8.3. Birimlere islenmek i¢in gelen ham malzemeler ve ek maddeler kirlenmeleri engellenecek
bi¢imde tasiyicilardan indirilecek, muhafaza edilecek ve iiretime hazirlanacaktir. Kullanilmig
olan paketleme malzemeleri derhal iiretim alanindan uzaklastirilacaktir.

8.4. Bag-listli seviyelerdeki tasiyicilar, et govdelerinin duvarlarla, zeminlerle ve teknik
ekipmanlarla temasim engelleyecektir.

8.5. Govdelerin kanadigi, temzilendigi ve yikandigi alanlarda metal, beton, fayans yapili ve
atik-s1vi tahliye kanallarina doru egimli ariklar olacaktir.

8.6. Egimler, arabalar, bava-pliskiirtmeli tanklar ve gida ham maddelerini(ham yag,
iskembeler, yenilebilir kan, yan-iiriinler, vs.) tagima araglari hani malzemelerin tiirlerine gore
ayr1 ayri olacak ve kolay sanitasyona uygun olacaktir.

8.7. Yenilebilir kanin toplandig1 yer, hortum ve hazne ile teghiz edilmis tiip bicaklar, diger
envanter ve kanin toplanmasi ile birincil islemi yapan ekipmanin yikanmasi ve
dezenfektasyonu igin tesisat ile donatilacaktir.

8.8. Yenilemez malzemeler ya 6zel kaplarda ya da hava-piiskiirtineli tanklarda toplanacak,
diger ekipmanin renklerinden farkli olarak boyanacak, ve kullanim amacini belirten
isaretlerle belirleneceklerdir.  ElI konulmuslarin(veteriner muayenelerinde red edilmis
govdeler, organlar) toplanmasi i¢in ya ayr1 egimli yiizeyler veya c¢ok belirgin
renklerle(beyaz renk {lizerine siyah seritler) boyanmis hareket ettirilebilir kapali konteynerler
bulunacaktir.

8.9. Mezbahalik hayvanlarin iskembelerinin bosaltilmasi: ve govde etlerinin alinmasi sigirin
birincil isleme sokuldugu birimde 0zel olarak ayirilmis 2.8m yiiksekliginde ve gdovdenin
bulundugu yerden en az 3m uzaklasabilen bolimli alanlarda veya farkli odalarda
yapilacaktir.

8.10.S1g1rn birincil isleme tutuldugu veteriner ¢alisma alanlari iyi 1siklandirilmig, govde ve
organlarin kolay muayenesine uygun ve veterinerlik et ve et {irlinleri muayene ve sanitasyon
Kurallar'ma gére olacaktir. Veterinerlerin ¢alisma alanlar1 konveyer sistemini bai



hastaliklarin tespiti gibi acil durumlarda durdurabilmeleri i¢in 'Dur' diigmesi ile techiz
edilmis olacaktir.

8.11.Sadece  islenmis yan-iiriinler sogutmaya ve sogutucularda  dondurulmaya
yonlendirileceklerdir.

8.12. Govde i¢inin alindig1 yerler ve ekipmani ile bu yerlerdeki atik-sivilar tahliye tesisati, bu
alanlarm iskembe muhtevasi ve yikama sular1 ile kirlenmesini Onleyecek bigimde tesis
edilmis olacaktir. Iskembe muhtevasi lagim sistemine baglanmis kanallar araciligi ile
yapilacaktir. Bu yerlerdeki c¢alisma alanlar1 sicak ve soguk su boru tesisati, basingli hava
techizati ile donatilmis olacaktir. Islak islemli ¢alisma alanlarmda personelin ayaklari altinda
tahta mazgallar olacaktir.

8.13. Yag tedarik etmek amaciyla kemiklerin testerelenmesi ve parcalanmalar1 yag isleme
biriminin ayr1 bir boliimiinde yapilacaktir.

8.14. Bir kural olarak, yan-¢iktilardan ve kandan yapilan iiriinler ayr1 bir boliimde {iretilir.
Sosislerde kullanilan yan-iiriinlerin ¢6zdiiriilmesi, tasnifi ve yikanmalar1 sogutucunun
¢Oziicli boliimiinde yapilacak, ve eger bu yoksa, sosis biriminin ayr1 bir odasinda
yapilacaktir.

8.15. Sosis, mutfak ve konserve iiretim birimlerinde yari-red edilmis yan-iiriinlerin etlerini
kaynatarak dezenfekte etmek yasaktir. Bu amaglar dogrultusunda, diger birimlerden tecrit
edilmis ayr1 bir yapida kurulmus et kiyma topaklar1 biriminde farkli bir boliim olacak ve ya
elektrik ya da gaz ocaklarla techiz edilecektir. Bu birim faaliyetlerinde kullanilan
malzemelerin hazir iiriinlerle temas1 yasaktir.

8.16. Sosis birimi 1sitma boliimiine sevk edilen yakit malzemesinin(talag, odun) iiretim tesisi
icinden gecirilmesi yasaktir.

8.17. Sosis, mutfak ve gida iirlinleri iireten diger birimlerin hazir {irlinlerinin paketlenmesi
icin getirilen hazneler iiretim tesisleriyle temastan kaginan gecitlerden getirilecektir. Bu
hazneleri gida iiretim alanlarinda saklamak yasaktir.

8.18. Toplu gida malzemelerdim, kuru siit, nisasta, sodyum kazeeinat, tuz, baharatlar, vs.)
iretim alanlarindan ayr1 yerlerde muhafaza edilecektir. Tuz manyetik detektdorden
gececektir. Baharatlarin  On-paketlenmesi i¢in ayr1 bir boélim olmali ve mekanik
havalandirmaya sahip olmalidir.

8.19. Kiyma et, borekler ve pelmeni yan-iiriin kiymast 6zel boliimlerde veya sosis odalarina
tekabiil eden birimlerde hazirlanacaktir. Hamur karimi, boérekler (pisiler) bi¢imlendirilmesi,
bunlarin kizartilmas1 ve firinlanmasi, gazli ve elektrikli aygitlar kullanan bir boliimde
yapilacaktir.

8.19. Pelmeni(mant1) dondurmak amagli sok dondurucu kabin techizati, bu iiriinlerin 6n ve
soil paketlenmesinin yapildigi béliimde bulunabilir. On-paketli ve paketlenmis pelmeniyi
diger dondurulmus iiriinlerle birlikte genel sogutucu boliimlerinde tutmak miimkiindiir.

8.20. Konserve iiretiminde, SSCB Saglik Bakanligi, 18 Eylil 1973 tarih ve 1121-73 sayili ve
konserve iiretim sanitasyon-teknik kontrol ile ilgili Talimat'r izlenecektir.

8.21. Yenilebilir kan, islem ve iiriinle imalat alanlarina kirlenmelerini engelleyecek kosullar
altinda aktarilacak, ve bunlardan yapilan iiriinler teknik albumin ve diger gida iirlinlerinden
tecrit edilmis boliimlerde paketlenip ve muhafaza edilecektir. Gida albumin kurutucularinin
kendi havalandirma techizatlar1 bulunacaktir. Kurutucular dis hava girdisi filitrelenerek
arindirilmis hava olacaktir. Tibbi preparatlarin hazirlandig1 yerler 6zel ayirilmis tecrit edilmis
boliimler olacaktir. Tibbi preparatlar kaplar1 tecrit edilmis 0Ozel sterilize edilmis yikama



odalarinda temizlenecektir.

8.22. Eger et tesisinin hasta hayvan mezbahasi yok ise, genel mezbahada kesilmis hasta
hayvanlar derilerinin dezenfektasyonu ve tuzlanmasi i¢in et siyirim-ve-konserve biriminde
ayri1 bir boliim olmalidir.

8.23. Yemler ve teknik iirlinler liretimi gida iiretim birimlerinden tecrit edilmis olacak, ve o
birimlerden bu birime ¢ikisi dekontaminasyonlu ayri bir ham malzeme boliimii olacaktir.
Kuru yemler biriminin ham malzemeler boliimiinde calisan personel birimin diger islerinde
kullanilmayacaklardir. Ham malzeme boliimi, kendisine gonderilen mazlemelerde
kullanilan ekipman ve boliim igindeki techizat i¢in her tiirlii sanitasyon ve dezenfeksiyon
olanagina sahip olacaktir. Ekipman ve tasiyici araclarin iadesi sadece yikama ve
dezenfeksiyon sonrasinda yapilacaktir. Yem c¢ikti diriinleri diger birimlerden tecrit edilmis
gecitlerden disar1 nakledileceklerdir. Yem hamurlarini zemin iizerinde toplu kiime halinde
tutmak yasaktir. Hayvanlar i¢in kuru yemler iireten birim sahibi olamayan kuruluslar
muhafaza edilmis gida-amagli olmayan protein ham malzemesini kapali konteynerlerde
tutacaklar ve kuru yem tesisine sahip diger kuruluslara gondereceklerdir.

9. Depolar, sogutucular ve tasima

9.1. Et isleyen kuruluslar her tiirli kullanim malzemesinin muhafaza edilebilecegi yeterli
biiyiikliikklerde depolara sahip olacaktir. Gida ham maddeleri ile birlikte tutulamayacak ek
malzemeler ve maddeler i¢i tecrit edilmis depolar olacaktir.

9.2. istif raflari, raf iiniteleri ve raflar gida ham maddeleri ve ek mazlemeleri igin
kullanilacaktir. Zeminler {istiinde liretim malzemeleri koymak yasaktir.

9.3. Etleri tuzlama kiivetlerine koyan veya c¢ikaran personelin ayakkabilar1 branda st
cizmeleri iginde olacaktir.

9.4. Biitiin depolar sistematik temizlige tabi olacaklar ve temiz tutulacaklardir. Zeminler,
duvarlar ve raf birimleri gerektikce yikanacak ve dezenfekte edileceklerdir. Depolarda
diizenli haserat, fare ve sican tedbirleri olacaktir.

9.5. Kurulusa getirilen yiyecek tuzlan susizdirmaz zeminli ve catili depolara indirilecektir.
9.6. Yakit, kaplar ve insaat malzemeleri 6zel tahsis edilmis ve uygun kapatilmis depolarda
muhafaza edilecektir. Kemikler, susizdirmaz zeminler iizerinde ve her taraftan kapal 6rgiili
koruma altinda olacaktir.

9.7. Refrigerator.

9.7.1. Soguk depo ve sogutucularla ilgili teknik islemler sogutum, dondurum, ¢dziim ve et
ile et triinlerini kuruluslarda muhafaza edis konusundaki Teknik Talimatlar Klavuzu'na
gore yapilacaktir.

9.7.2. Sogutucu i¢indeki boliimlere, konteynerli olsun veya olmasin, tiim malzemeler
istifleneirken veya yigilirken, malzemeler zeminden en az 8cm yiikseklikteki traglanmis
tahta mazgal bloklar veya tabakalar {izerine indirileceklerdir. Istifler duvarlardan ve
sogutucu tesisattan en az 30cm uzaklikta olacaklardir. Istifler arasinda yiiriime gegitleri
olacaktir. Donmus etleri istiflerken veya istiflerden alirken, bu tiir isleri yapan personelin
ayakkabilar1 branda iist ¢izmeler iginde olacaktir. Soguk ve don etler asili olarak muhafaza
edileceklerdir.



9.7.3. Yari-red edilmis etler ayr1 bir sogutucu boliimiinde veya ana soguk deponun oOrgii
telli perde ile muhafaza altina alinmig bir béliimiinde tutulacaklardir.
9.7.4. Bir onceki kullanim  sonrasinda dezenfekte edilmemis envanter ve
tabakalar(plakalar) kullanmak yasaktir. Temiz tahta i1zgaralar ve tabakalar envanteri ayri
bir boliimde muhafaza edileceklerdir.
9.7.5. Sogutucu tesisat kirag1r birikimleri, gida malzemeleri tamamen boliimlerden
cikartildiktan sonra, ya eritilerek ya da sert firgalar ile fir¢alanarak veya kazinarak
temizlenecektir. Dolu depolarda mekanik olarak kiragi temizlemek, malzemeler iizerinin
zorunlu ve dikkatlice, depolarda muhafaza edilen branda veya dok kumasgi ile Ortiilmesi
yoluyla miimkiindiir. Temizlik sonrasinda kiragi kalintisi kar birikimleri derhal souk
boliimlerden tahliye edileceklerdir.
9.7.6. Isis1 0°C iizerinde olan soguk boliimlerin zeminleri ve kapilari, koridorlari, ve
merdivenleri diizenli olarak sicak alkalin sabunlu sivi ile yikaunacaktir. Sistematik olarak
sogutucu boliimlerinin mubhtelif hastaliklar mikrobiyolojik ve kiif kontrolleri ilgili
Talimatlar'ca yapilacaktir.
9.7.7. Soguk bolimler, i¢lerindeki malzemeler tamamen bosaltiktan sonra, sogutucularin
yeni malzemelere hazirlanigi siirecinde tavanlar ve duvarlar, tiim techizat dahil yikanacak
ve dezenfekte edilecektir.
9.7.8. Sogutucular ic¢inde kullanilan tim envanter ve ekipmanlarin yikanmasi ve
dezenfeksiyonu i¢in susizdirmaz zeminli bir boliim, bu boliimde atiksularin dogrudan
lagim sistemine tahliyesi yapilan soguk ve sicak su kullanim olanaklari, sicak buhar
borular1 bulunacaktir.
9.8. Bir kural olarak, et ve et iiriinleri sogutuculu kamyonlar, sogutulmus vagonlar ve su
yollar1 araglari iginde yapilacaktir. As a rule, transportation of meat and meat products is
conducted in refrigerated trucks as well as in cooled railway and water transport means.
9.9. Uriinler yiiklenirken, kurulus idaresince bu amagla gorevlendirilmis sorumlu kisi, {iriin
pasaportlarin1 inceleyecek, ve eger bunlar sanitasyon kurallarina uygunlarsa, sevkiyat
irsaliyesine Ozel isaret(miihiir) koyarak nakliyeye onay verecektir. Bu onay olmaksizin
driinleri yiikklemek yasaktir.
9.11. Et ve yan-iiriinlerini hazir et tiriinleri ile birlikte nakletmek yasaktir. Et {irlinleri saglik
makamlarinca onaylanmis malzemelerden yapilmis temiz Iconteynerler icinde sevk
edileceklerdir. Bu iiriinleri konteynersiz ve yigin halinde sevk etmek yasaktir. Hazir tiikketim
irlinlerini sevk etmis temiz ve dezenfekte tasima araglarini aynmi giin i¢inde tekrar ayin
amacla dnceden yikamaksizin kullanmak miimkiindiir. Ancak, sevkiyat islerinin bittigi her
glin i¢inde araglar ilgili resmi Talimatlar'a uygun olarak Onleyici dezenfeksiyon ve
sanitasyondan gecirileceklerdir.
9.12. Et iirlinlerinin sevkiyati ile ugrasan personel(yiikleyiciler, sevkiyat aracilari, vs.) saglik
durumlarinin uygun ve diizenli denetimlerden ge¢mis olduklarin1 belirten gegerli kisisel
saglik karnelerine sahip olacaklardir. Kurulus bu kisilere gerekli olan tiim 6zel kiyafetleri
saglamakla yilikiimliidiir.
9.13. Uriinlerin nihai teslim alicilarinin geri gonderdikleri iade edilebilinir temiz paketleme
malzemeleri kabul edilebilir. Ancak, bunlar tekrar et islem kurulusunda sanitasyondan
gecirileceklerdir.



10. Personel hizmet odalari

10.1. Uretim birimlei ¢alisanlarinin kisisel hizmet odalar1 dekontaminasyon boliimleri gibi
techiz edilecektir.

10.3. Kisisel hizmet odalari, et isleyen kuruluslarla ilgili sanitasyon ve veterinerlik
gereklilikleri ile ilgili Talimatlar'a uygun olarak, su imkanlar1 temin edecektir: iist kiyafet
dolap odalari, kisisel giysi dolap odalari, ¢alisma ve sanitasyon giysileri, sanitasyondan
gecmis hazir giysi odalari, kirlenmis giysiler muhafaza odalari, kirli giysi yikama odalari,
dus mahalleri, tirank kesim odalari, tuvaletler, el yikama béliimleri, saglik veya tibbi
muayene odalari. Sogutucu birimlerde c¢alisan personelin giysi dolap odalar1 ve dus
mekanlar1 genel hizmet odalar1 iginde bulunabilir. Hasta hayvan mezbaha personeli ve
yiyecek amagli olmayan yan-iiriinler birimler ¢alisanlarinin ayri peronel hizmet odalari
olacaktir. Tuvaletlerin, dus alanlarmin ve c¢amasirhanelerin gida iretim alanlari, ve
kafeterya gida depo alanlarinin iist katlarinda bulunmasi yasaktir. Is ve sanitasyon giysileri
dolap odalar1 iist is kiyafetleri ve kisisel kiyafetler dolap odalarindan tecrit edilmis
olacaktir.

10.4. Ana liretim birimi ¢aliganlarinin giysilerinin muhafazasi mahrem bi¢gimde olmayacak
ve dolaysi ile agikta askilar, agik kapili dolaplar ve oturaklar ile donatilacaklardir.

10.5. Tuvaletler girislerindeki sivili gegitlerde sanitasyon giysileri i¢in aski birimleri, sicak
ve soguk su ayarli el yikama lavabolari, sabun ve firgalar, elektrikli kurutucular veya tek
kullanimlik havlular ile techiz edilecektir. Tuvaletler pedalli vanalar ve kendi kapanan
kapilara sahip olacaklardir.

10.6. Dus odalarindaki duvarlar sirli fayanslar ile zeminden tavana kaplanmis, diger odalar
ve kadinlarin odalar1 zeminden 2. Im yiikseklige kadar, ve bu yiikseklik sonrasinda kiredli
veya yagli boya ile boyanmis olacaklardir.

10.7. Dus odalarinin tavanlar1 yag-esali boylar ile boyanacak, diger odalarin tavanlari ise
ldre¢ boyali olacaktir. Zeminler seramik fayanslarla dogsenmis olacaktir.

10.8. Her vardiya sonunda personel hizmet odalar1 temizlenecektir, tozdan
arindirilacaklardir, duvarlar, zeminler ve envanter alkalin sabunlu sivilar ve sicak su ile
yikanacaktir, giysi dolaplar1 ve odalar1 dezenfektasyon sivisiyla islatilmis paspas ile
temzilenecek ve haftada bir kereden az olmamak sartiyla piskiirtmeli veya dezenfekte
sivisiyla 1slatilmis tekstil malzeme ile silineceklerdir. Kadinlarin ortak tuvaletleri ve
kadinlarin sahsi hijyen teghizati titizlikle yikanacak ve temizlenecek ancak bu iglemler
vardiya basina bir kereden az olmamak sartiyla yapilacak ve dezenfekte edileceklerdir.

11. Kisisel Temizlik(Hijyen)

11.1. Kurulusun her mensubu asagidaki temizlik kurallarindan, gorev yerinin temizliginden
ve 1§ yerinin teknik ve mahaller sanitasyonu kurallarindan sorumludur.

11.2. Kurulusta calisacak ve g¢alismakta olan tiim personel diizenli olarak yetkili saglik
kurumlarinin belirledigi saglik muayenelerinden gececeklerdir.

11.4. Her c¢alisanin diizenli muayenelerini ve tekiklerini gosteren kendi saglik karnesi
olacaktir.

11.5. Kurulusta c¢alisacak tiim kisiler asgari sanitasyon standartlar kurallar1 programi



egitimine tabi olacaklar, sinavlar1 basar1 ile tamamlayacaklar, not alacaklar ve bunlar ilgili
sicil kayitlarinda tutulacak ve saglik karnelerinde belirtileceklerdir. Caligsma siiregleri iginde,
gorev siirelerine bakilmaksizin, her iki yilda bir ek sanitasyon standartlar1 egitimlerine tabi
tutulacaklardir.  Sanitasyon asgari standartlar smavlarinda basarili olmamis personelin
kurulusta ¢alismasi yasaktir.

11.6. Yetkili makamlarin belirledigi hastaliklara sahip kisilerin gida islem kuruluslarindaki,
cocuk bakim tesisleri dahil, herhangi bir birimde ¢alismalar1 yasaktir.

11.7. Herhangi bir kisisel hastalik veya beden 1s1 artis belirtisi fark eden personel derhal
iistlerini haberdar edecekler ve saglik birimlerine bagvuracaklardir.

11.8. Vardiya oncesinde iiretim birimleri personeli dus alacak, temiz sanitasyon kiyafetleri
giyecek, saclarini muhafaza altina alacak, ellerini iki defa sicak su ve sabun ile
yikayacaklardir. Herhangi bir saniter-epiemiyolojik veya epizootik siiphe halinde, birimler
personeli, ellerini %0.2'lik kloramin sivisi veya %0.1'lik berraklastirilmis kire¢ klorid ile
dezenfekte edeceklerdir. Hasta hayvanlar mezbaha ¢aliganlar1t ile sigir birincil iglem
personeli ellerini ve envanterlerini(bigaklar, bileyler) siirekli olarak ve birim veteriner
talimatlar1 verildiginde dezenfekte edeceklerdir.

11.9. Sanitasyon giysileri kirlenmis addedildiklerinde veya her gin en az bir kere
degistirilecekler dir.

11.10.Yabanc1 nesnelerin ham malzemeler ve hazir iiriinler i¢ine diismelerini engellemek
icin su nesnelerin iiretim alanlarina getirilmeleri ve oralarda muhafaza edilmeleri yasaktir:
kiiciik cam ve metal nesneler, ¢engelli ve diger tiirden kiyafet igneleri, kisisel miicevharat
veya takilar, sahsi kullanim nesneleri(ayna, tarak, yiiziikler, kiyafetlere takilan kimlik
kartlari, cakmaklar, kibritler, vs.). Her iretim birimi kendi biinyesindeki kirilabilir
nesnelerin bir kaydini tutacaktir.

11.10. Uretim alanlarina sanitasyon kiyafeti olmaksizin girmek yasaktir.

11.11. Tamirat destek birimleri personeli(kilit, ellctrik, vs. tamirat¢ilar1) yukarida sozii
edilmis hijyen kurallarina aynen uyacaklardir ve kendilerine tahsis edilmis 6zel kiyafetler
kullancalclardir. Alet ve adavatlart Ozel dezenfekte cantalar ve kutularda tasinacaktir.
Yabanct nesnelerin liretim alanlarina girmemesi i¢in gerekli tedbirleri alacaklardir.

11.12. Uretim alanlar1 herhangi bir nedenle terk edilecegi zaman sanitasyon giysileri
cikarilacaktir. Sanitasyon giyisilerinin lizerine dig koruma kiyafetleri koymak yasaktir.
11.13. Personel el temizligine bilhassa dikkat edecek, tirnaklar her zaman kisa olacak ve
eller her zaman ise baslama Oncesinde veya dinlenme siireleri 6ncesi ve sonrasinda, veya
birim i¢inde bir islemden baska bir isleme gegerken, ve kirili olabileceginden siiphe edilen
nesneler ile temas sonrasinda mutlaka yikanarak dezenfekte edilecektir. Aymi kurallar
kigisel tuvalet ihtiyaglari durumunda da gecerlidir. Ayrica, ayakkabilar dezenfekte edici
halilar islemine tutulacaktir.

11.14. Calisanlar yemeklerini sadece iiretim alanlar1 disinda tahsis edilmis yerlerde
yiyeceklerdir. Personel hizmet odalar1 ile giysi dolaplarinda kisisel gida maddeleri
bulundurmak yasaktir.

12. Boceklerden, Sican ve Farelerden Arindirma

12.1. Sinekler basta olmak {izere her tiirlii ugucu bdcege karsi tedbirler almak zorunludur.
Bu organizmalarin iiremesini engellemek igin tiim atik maddeleri ve ¢Opler derhal tahliye



edilecektir.

12.2. Bu iglerden sorumlu personel ¢op boliimlerini, atik madde havuzlarini, tuvaletleri,
gilibre depolarini, haftada en az bir kere Hexakloren tozu, %2-3'liikk klorofos karigimi
veya triklorometafos %0.1 lik emiilsiyonu ile 6zel islemden gecireceklerdir.Sivi
atiklarin islemi kire¢ kloridi (Im” yiizeye lkg) ile yapilacaktir.

12.3. Sicak mevsimlerde havalanirina i¢in kullanilacak pencerelerde 6zel korunma
tedbirleri alinacaktir. Ugucular1 yakalayici yapiskanlar boliimlerde kullanilacaktir. Bu
amaclara uygun olarak SSCB Saglik Bakanlifi'nca onaylanmis 06zel kimyasal
preparatlar da triinler bolimlerden tamamen ¢ikartildiktan sonra kullanilacak ancak bu
tir islemler sonrasinda birim, ekipman kapanacak ve sonrasinda bolimler 6 saat
boyunca havalandirilacaklardir.

12.4. Hamam bocekleri i¢in su karisimlar kullanilacaktir: 1:1 borik asit sivis1 ve seker
veya ekmek, piretrum oraninda karigimi; Hamambdcegi yuvalari ates piiskiirtiiciilerle
yakilacaktir.

12.5. Ham malzemelerin ve hazir iiriinlerin kemirgenlerden korunmalar1 i¢in asagidaki
tedbirler gereklidir:

- Bolimler esikleri ve kapilar ¢elik saclar veya metal orgiilerle(40-50cm)
kaplanacaktir;

- alt katlardaki pencereler, havalandirma girisleri koruyucu metal aglarla
kapatilacaktir;

- duvarlardaki delikler, boru hatlar1 giris ve ¢ikislari metal ¢entikleri ile
karistirilmis ¢cimento ile kapatilacaktir;

- birimler vardiya sonunda biitin  kirintilardan ve  c¢oplerden
arindirilacaklardir ve ham malzemeler ile hazir irlinlerin {stleri
ortiilecektir.

12.6. Kemirgenlerin imhasi mekanik tuzaklarla ve kimyasal yontemlerle yapilacaktir.

Kimyasal yontemler sadece kemirgen imhasindan sorumlu uzmanlarca yapilacaktir.

Asagidaki kimyasallar kullanilacaktir: zookoumarin, naphthylthiourea, thiosemicarboside

(thiourea preparati), barium carbonate, zinc phosphide, ratindan, ve carbon dioxide.

Kemirgenlerin bakteriyel yontemlerle imhas1 yasaktir.

13. Kurulus idarecilerinin sorumluluklari

13.1. Kurulus idaresi yiikiimlilikleri:
- iretim kalitesini garantileyici kosullar1 yaratmak;
- ¢alisanlarin saglik uyumlarim ve sanitasyon standartlarina uygunlugunu saglamak;
- yerel devlet yetkili makamlarinin gerekliliklerine uyumu saglamak;
- sanitasyon ve veterinerlik gerekliliklerine uymayan iriinler, ilgili ihlaller hakkinda
derhal tedbirler almak;
- her ¢alisanin sanitasyon giysilerini tedarik etmek ve diger kurulus sanitasyon islemlerini
yonetmek ve izlemek;
- gorevlileri belirlemek ve sorumlu tutmak;
- Uiretimi izlemek ve denetlemek, tesis i¢indeki personel hareketlerini diizenlemek;



- tim c¢aliganlar1 sanitasyon kurallar1 hakkinda bilgilendirmek, 6grenmelerini ve titizlikle
uygulanmasini saglamak.

14. Responsibility and control 6ver observance of the Regulations

14.1. Mevcut sanitasyon yonetmeliklerine uyum sorumlulugu kurulus ist diizey
yoneticileri ile birim seflikleri ve liretim hatt1 seflerine aittir.

14.2. Mevcut sanitasyon yonetmeliklerine uyumun saglandiginin denetimi mahalli saglik
yetkililerince, SSCB Siit ve Et Endiistrisi Bakanliginca yapilacaktir. Mevcut Yonetmelik
onceki yonetmeliklerin yerini alacaktir. Bundan sonra, kanatli hayvan isleyen
kuruluglarlarla ilgili zeyilnameler yiiriirliige konuluncaya kadar, 16 Nisan 1970 tarihli
Sanitasyon Yonetmeligi ve 30 Aralik 1983 tarihli kanatli et {iretimi Veterinerlik ve
Sanitasyon-Hijyen YoOnetmelikleri'ne uyulacaktir.



