"Siit ve Siit Uriinleri i¢in Teknik Diizenlemeler"
Rusya Federasyonu'nun 12 Haziran 2008 Tarih ve 88- 03 Sayili Federal Kanunu

20 Haziran 2008'de yayilanmistir.

23 Mayis 2008 Meclis ve 30 Mayis 2008 Federasyon
Konseyi Onaylidir.

Boliim 1. Genel Hiikiimler
Madde 1. Mevcut Federal Kanunun Kapsami

1.Bu Federal Kanunun diizenledikleri:

1) Asagida listelenmis ve tanimlanmis teknik diizenleme konulari;

2) Teknik diizenleme konularinin giivenlik zorunluluklari;

3) Mevcut Federal Kanunun uygulanmasi amaciyla teknik diizenleme konularinin tespitine
iliskili kurallar;

4) Teknik diizenleme konularinin kanuna uygunlugunu degerlendirmek ve belgelemekle
ilgili kurallar ile formlar;

5) Ambalaj iizerinde ve ilgili yan belgelerde belirtilen tiiketici bilgileri, icerik maddeleri ve
tiiketici uyarilar1 dahil siit ve siit {iriinleri paket ve isaretleri ylikiimliiliikleri;

2. Bu Federal Kanun ayn1 zamanda burada diizenlenen konulara miidahil taraflarin haklarini ve
sorumluluklarini tertipler.

Madde 2. Teknik Yonetmelik Konular1 Listesi ve Tanimlar:

1. Teknik diizenlemeye tabi konular ve agiklamalari:

1) Siit iceren ¢ocuk gidalar1 dahil Rusya Federasyonu'nda dagitilacak siit ve siitlii iirlinler;
2) Siit ve siitlii Girlinlerin liretimi, depolanmasi, sevkiyati, satisi ve imhasi.

2. Bu teknik yonetmelige tabi siit ve siit iirlinleri konularina asagidakiler de dahildir:
1) ham siit ve ham krema,;

2) s1v1 siit ve sivi krema;

3) siv1 fermente edilmis siit irlinleri;

4) lorlar ve lor iiriinleri;

5) eksi krema ve eksi krema igeren;

6) inek siitii tereyagi;

7) tereyag kaymagi;

8) stiriilebilir sebzeli-krema ve sebzeli-krema karigimlari;
9) peynir ve peynir iriinleri;

10) konserve siit ve siit iceren konserveler;
11) dondurma ve dondurma karigsimlari;
12) islemler i¢in gerekli katki maddeleri;
13) siit igeren ¢ocuk gidalari;

14) siit islemleri yan iriinleri.



Madde 3. Mevcut Federal Kanun'un Amaglan

Amaglar:

1) Vatandaslarin hayatin1 ve sagligini korumak;
2) Tiiketicileri yanlis yonlendirecek eylemleri engellemek, siit ve siit lirlinleri igerigi ve
tiikketici bilgilerinin dogrulugunu saglamak.

Madde 4. Kullanilan Temel Kavramlar

Mevcut Federal Kanun amaclan dogrultusunda, 27 Aralik 2002 tarih ve 184-CP3 sayili
Federal Kanun'un Madde 2(bundan boyle, Teknik Diizenleme Hakkindaki Kanun), ve 29-<D3
sayili Federal Kanun(bundan bdyle, Gida Maddeleri Giivenligi Hakkindaki Kanun) Madde
I'inde belirlenmis temel kavramlarin yanisira asagidaki temel kavramlar kullanilmistir:

1) siit - madde katkilar1 veya cikartmalarina tabi birakilmamis olup laktasyon donemindeki
memeli biiyiikk ve kii¢likbas siirii hayvanlarinin birinden veya birkagindan bir veya birden
fazla sagim yoluyla elde edilen normal fizyolojik salg iiriinii;

2) siitlii Girtinler - siitlii mandira iriinleri, siit temelli mandira katla triinleri, siit i¢ceren triinler,
siit islem yan {iriinleri dahil siitten iiretilmis mamuller;

3) mandira siit iriini - siitten ve/veya siit maddelerinden, siityagi veya proteini olmayan
madde kullanmaksizin ve islemleri gerceklestirebilmek icin zorunlu katki malzemelerini
kullanarak yapilan yiyecek;

4) siit bileskeli iriin - siit islemi yan irlinleri ve/veya siitlin yerini almamak amaciyla
eklenmis siit temelli olmayan bileskeler ile siitten veya mandira iriinlerinden yapilmis
yiyecek. Ek olarak, nihai {iriinlerde siit bileskeleri %50'den, ve dondurma ile siitli islem
sekerli iiriinlerde %40'dan fazla olmalidir;

5) siit igeren iiriin - siit ve/veya mandira {iriinlerinden ve/veya mandira {riinleri ile siit islemi
yan liriinlerinden, ve siit temelli olmayan yag, proteinler dahil nihai {iriindeki kat1 maddelerin
kullanilan siitiin %20'sinden az olmamak kaydiyla iiretilmis gida;

6) ikincil maiidira/siitlii iirlin ham maddesi - siit islemi yan iirlinleri ve belirleyici 6zellikleri
veya tiiketim vasiflari(raf omrii dolmadan 6nce toplatilmig fakat gida hammaddesi giivenlik
kosullarina uyan frlinler dahil) kismen kaybolmus olup tekrar islemden gegirilerek
kullanilacak {iriinler;

7) siit islemi yan irind - siit iglemli iriinler imalat esnasinda mecburen elde edilen yan
¢iktilar;

8) ham siit - 40C'den yiiksek 1s1l veya bileskeleri niteliklerini degistirecek isleme tabi
kalmamis siit;

9) tam(biitiin) siit - herhangi bir tertiple bileskeleri degistirilmemis siit;

10) yagsiz siit - yagt alinarak icindeki yag kiitlesi %0.5'den az olan siit;

11) sivt siit- %9'a kadar yag kiitlesi bulunduran ve/veya 1s1 icermeyen veya bileskeleri
degistirilmemis(tam siit tozu veya yagsiz siit tozu kullanmaksizin) ham siitten yapilmig siit;
12) pigmis siit - en az li¢ saat 85-99C hararetde belirli organoleptik 6zellikler kazanilincaya
kadar 1s1l islemde tutulmus sivi siit;

13) pastorize siit, sterilize siit, ultra-pastorize(UHT islemli) siit- mevzuat mikrobiyolojik
gilivenlik gerekliliklerine uyan 1si1l islem gérmiis sivi1 siit;

14) siit igecegi- yogunlastirilmis veya buharlagtirilmig siitten, veya ya tani siit tozu ya da
yagsiz siit tozu ve sudan yapilmis siit tiriinii;

15) zenginlestirilmis siit icecegi - igine ayr1 ayri veya bilesik olarak protein, vitaminler, mikro
ve makro maddeler, besin lifleri, doymamis yagl asitler, fosfolipitler, probiyotikler ve



prebiyotikler gibi ek maddeler katilmis siit {iriin;
16) yogunlastirilmis veya buhari alinmis tam siit - i¢indeki kuru kiitle miktar1 en az %25,
kuru yagsiz siit kiitlesinde protein miktar1 en az %34, yag kiitlesi ise en az %7 olan
yogunlagtirilmis veya buharlastirilmig siit iiriini;
17) yogunlastirilmis veya buhari alinmis yagsiz siit - i¢gindeki kuru kiitle miktar1 en az %20,
kuru yagsiz siit kiitlesinde protein miktar1 en az %34 olan ve yag kiitlesi ise %1.5'u agmayan
yogunlastirilmig veya buharlastirilmig siit diriini;
18) kondense siit - i¢indeki yagsiz siit tozu protein kiitle miktar1 en az %34 olan sekerli
yogunlastirilmig veya buhari alnmig siit iirlinii;
19) tam siit tozu- i¢indeki kuru kiitle miktar1 en az %95, yagsiz siit tozu protein miktari en az
%34 ve yag kiitlesi en az %20 olan kuru siit liriinii;
19) yagsiz siit tozu - i¢indeki kuru kiitle miktar1 en az %95, yagsiz siit tozu protein miktart en
az %34 olan ve yag kiitlesi %1.5'u agmayan kuru siit tiriinii;
20) siitlii olmayan katki maddeleri- islenmis siitlere katilan yiyecekler(mantarlar, sosisler ve et
irtinleri, deniz gidalari, bal, sebzeler, kabuklu yemisler, meyveler, yumurtalar, receller,
konserveler, ¢ikolata, diger sekerlemeler, kahve, cay, likor, rhuin, seker, tuz, baharatlar, diger
gida maddeleri, gida katki maddeleri, vitaminler, rnikro ve makro katkilar, proteinler, yaglar,
siit kaynakli olmayan karbohidratlar);
21) krema - i¢indeki yag kiitlesi en az %9 ve siit ve/veya siitlii tiriinlerden yapilmis yag ve siit
plasma emiilsiyonu olan siit;
22) ham krema - 45C'dan daha fazla 1sida islem gérmemis krema;
23) yarim-ve-yarim(half-and-half) - 1s1l islem gormiig(en azindan pastorize edilmis) ve
tiiketici i¢in paketlenmis krema;
24) fermente siit iirlini - siit, siitlii driinler ve/veya bunlarin karisunuidan faal asid pH'uin ve
protein pihtilasmasini diisiirmek amaciyla mikroorganizmalarin kullanilarak, ve sonrasinda
siitiin yerini almamak sartiyla siit kaynakli olmayan maddeler katarak veya katmayarak
iretilen, ve icinde bu yonetmelik Ekleri 4, 6, 8 ve 12'de belirtilmis miktarlardan fazla
baslatict mikroroganizmalar bulundurmayan siit iirlinii veya siit katk: {iriini;
25) ayran - baslatict miki*oorganizmalar(termofilik laktik streptokok!, bulgar basilusu ve
maya kullanilarak) karisik fermentasyonla(laktat ve alkol) fliretilmis ve miiteakiben su
katilmis veya katilmamas siit iirlinii;
28) asidofilus siit - esit miktarlarda baslatict mikroorganizmalar(asidofilus basilus, laktokolci
ve kefir mantarindan hazirlanmis fermenteler) kullanilarak yapilan fermente siit tiriind;
29) varenetler - Once sterilize veya baska bi¢imde 97C +/- 2C'de 1s1l iglem goren kiiltiirlii siit
ve/veya siit iirlinlerinden, ve mikroorganizmalardan termofilik laktik streptokoki kullanilarak
0zel organoleptik vasiflar elde edilinceye kadar fermentasyona tabi birakilmis fermente siit
Urini;
30) yogurt - yogun kuru yagsiz siit katilar1 igeren ve baslatici mikroorganizmalar termofilik
laktik streptokoki ile bulgar basilusu karisimi kullanilarak yapilan fermente siit iiriinii;

kefir - kefir mantar1 kullanilarak ve saflaktat mikroorganizmalar ile maya kullanmaksizin
karigik fermentasyoui(laktat ve alkol) yoluyla yapilan fermente siit {iriinii;
31) kimiz - karigik fermentasyon(laktat ve alkol) yolu ile baslatici mikroorganizmalar bulgar
ile asidofilus basilus ve maya ile kiiltiirlenerek kisrak siitiinden yapilmig siit {iriinii;
32) kimiz {iriinii - inek siitinden kimiz yontemi ile yapilmis fermente siit {iriinii;
33) lorlanmig(eksitilmig) siit - laktokoki ve/veya termofilik laktik streptokoki baslatic
mikroorganizmalar1 kullanilarak yapilmis fermente siit {irtinii;
34) Megnikov lorlanmis(eksitilmis) siit - termofilik laktik streptokoki ve bulgar basilusu
baslatict mikroorganizmalar kullanilarak yapilmis fermente siit {irilinii;
35) razenka(ryazhenka) - siit iirlinleri katilmaksizin pismis siitii baglatict mikroorganizmalar
termofilik laktik streptokoki ve bulgar basilusu katilarak veya katilmadan kiiltiirleyerek
yapilan fermente siit iirlinii;
36) eksi krema - kremaya siit {iriinleri katarak veya katmayarak kiiltiirlenen ve baslatic
mikroorganizmalar laktokoki veya laktokoki ile termofilik laktik streptokoki karigimi
kullanarak yapilan ve i¢inde en az %9 yag kiitlesi bulunan fermente siit iirlinii;



37) lorlar - baslatici mikroorganizmalar laktokoki veya bir laktokoki ve termofilik laktik
streptokoki karisimi ile asitli veya asitli abomasal protein pihtilastirma yontemleri, ve kendi
agirligr altinda baski, bastirma, santrifiij ve/veya ultrafilitrasyon ile peynir alti suyunun
tahliyesi kullanilarak yapilmis fermente siit iiriinii;

38) taneli lorlar(tulum?) - krema ve tuz eklenerek lordan yapilan dagilgan(kirilgan) siit {irlind.
Hazir iirline 1s1l islem uygulamak veya yogunluk diizenleyiciler katmak yasaktir;

39) lor kiitlesi - tereyag, krema, yogunlastirilmig siit, seker ve/veya tuz katarak veya
katilmaksizin, siitiin yerini almamak sartiyla siit {iriinii olmayan malzeme katarak veya
katmayarak lordan yapilmig siit iiriinii veya siit liriin katki maddesi. Hazir iiriine 1s1l islem
uygulamak veya yogunluk diizenleyiciler katmak yasaktir;

40) lor iriini - lorlardan ve/veya siit islem iiriinlerinden lor yontemi kullanilarak ve siit
irlinleri, siit irlinii olmayan yaglar ve proteinler katarak veya katmayarak ve miiteakiben 1sil
isleme tabi veya olmayarak yapilan siit iriinii, siit katki driini veya siitlii {irlin. Eger mamul
siit veya siitlii olmayan katki lor iirlini en az %75 siit malzemesi igeriyorsa ve bunlar belirli
organoleptik iie fizyokimyasal 6zellikler amaciyla 1s1l isleme sokularak olguulastirildilarsa
bunlar 'lor peyniri' olarak anilir;

41) tatli lor peyniri - lor kiitlesinden bi¢imlendirilerek ve gida sir1 ile kaplanarak veya
kaplanmayarak ve 150gm't agmayan siit veya siit irlin katkisi iiriin;

42) kaliplanmis lor peynir - lor kiitlesinden bigimlendirilerek ve gida sir1 ile kaplanarak veya
kaplanmayarak ve 150gm'1 agmayan siit veya siit iiriin katkisi iiriin;

43) kiiltlirlenmis iriin - siit ve siitlii katki fermente siit iiriinii olup kiiltiirlenme sonrasi 1sil
isleme tabi tutulmus veya fermente siit lirlinleri yontemine gore yapilarak benzer organoleptik
ve fizyokimyasal vasiflara sahip fermente siit lirtinii;

44) inek siitll tereyagi - inek siitii, siit iirlinleri ve/veya siit islem yan {riinlerinden yag fazini
ayrirarak, siit plasmasini yag fazina esit dagitmak i¢in fakat siitiin yerini almamak sartiyla siit
temelli olmayan katki maddeleri katarak veya katmayarak iiretilen ve ana bileskesi siit iiriinii
veya siit lirlinli maddesi olan yag esasli emiilsiyon;

45) siit tereyagi — icindeki yag kiitle miktar1 %50-85 olup inek siitiinden yapilan tereyag;

46) tatli krema tereyag - pastorize kremadan yapilan siit tereyagi;

47) kiiltiir tereyag - pastorize kremadan laktat mikroorganizmalar1 kullanilarak yapilan siit
tereyagi;

48) peyniralt1 su krema tereyagi - peynir yapiminda elde edilen kremadan yapilmig siit
tereyagi;

49) safi tereyag- yag fazindan ve belirli organoleptik ozelliklere sahip ve en az %99 yag
kiitlesi igermek sartiyla inek siitiinden yapilan siit tereyagi;

50) tereyag macunu - yag kiitle miktar1 %39-49 olup inek siitiinden, siitlii iiriinlerden ve/veya
siit islem yan iriinlerinden diizenleyiciler ve siit bileskelerinin yerini almamak kaydiyla siit
temelli olmayan katki maddeleri kul 1 arak veya kullanmayarak yapilan yag esasli emiilsiyon
stitlil iirlin veya siitli katki tiriinii;

51) tathi-krema tereyag macunu - pastorize kremadan yapilmis tereyag macunu;

52) eksi-krema tereyag macunu - laktat mikroorganizmalar1 kullanilarak pastdrize kremadan
yapilan tereyag macunu;

53) peynir alt1 suyu tereyag macunu(labne?) - peynir yapiminda elde edilen kremadan yapilan
tereyag macunu;

54) siit yag1 - yag kiitle miktar1 %99.8, tarafsiz tadi ve kokusu olup siit ve/veya siitli
iirlinlerden siit plasmas1 arindirilarak yapilan siit {irlinii;

55) stiriilebilir sebzeli-krema - toplam yag kiitle miktar1 %39-95, yag fazinda siit yag kiitle
miktar1 %50-95 olup emiilsiyon yag tabanl1 siit islem ¢iktisi;

56) sebzeli-kremal1 karisim -yag kiitle oran1 en az %99 olup yag fazindan veya diger iiretim
yontemleri ile siiriilebilir kremali-sebzeden yapilan siit islem iiriinii;

57) peynir- siit bileskelerinin yerini almamak kaydiyla siit esasli olmayan katki maddeleri
kullanarak veya kullanmayarak, siit, siit triinleri,ve/veya siit islem yan iiriinlerinden &zel
baslaticilar(mayalar) ve siit proteinlerini pihtilastirici siit-pihtilastirict fermenteler, ve asitli
veya termoasitli yontem kullanilarak yapilan, miiteakiben peynir-altt suyu alinarak,



bi¢gimlendirilerek, bastirilarak, tuz]ayarak, peynir kiitlesini olgunlastirarak veya
olgunlastirmayarak yapilan siit iiriinii veya siitlii {irlin;

58) islenmis peynir - peynir ve/veya lorlardan siitlii iiriinler ve/veya siit islem yaniiriinleri,
emiilsifiye edici tuzlar veya yapi olusturucu aramaddeleri kullanarak yapilan ancak siitiin
yerini almamak kaydiyla siit esasli olmayan katki maddeleri katarak veya katmayarak karigim
islemi i¢in dagitmak, karigtirmak, sivilagtirmak ve emiilsifiye amagl siit iirlinii veya siit katki
Urini;

59) peynir irilinii - peynir iiretim yontemine gore yapilmis siit igceren iriin;

60) islenmis peynir {iriini - islenmis peynir yontemine gore yapilmis siit i¢eren iiriin;

61) salamura peynir, peynir {iriinii -tuzlu suda tutulmus ve/veya olgunlastmlmis peynir,
peynir iiriinii;

62) yumusak, orta-sert, kati peynir, peynir {riini - Ekler 11 ve 12'ye uygun belirli
organoleptik ve fizyokimyasal 6zellikleri olan peynir veya peynir iiriini;

63) kiifli peynir, peynir {iriinii - mamul peynir i¢inde ve/veya yiizeyinde kiif mantar1 ile
yapilmis hazir peynir veya peynir iiriini;

64) salgili peynir, peynir iriinii - hazir mamul peynir veya peynir {irlin yiizeyinde olugan salgi
iiretici mikroorganizmalar kullanilarak yapilan peynir veya peynir iiriin;

65) dumanlanmis peynir, islenmis peynir, peynir iirlinii, islenmis peynir {irlinii - dumanlanmig
gidalara has belirli organoleptik 6zellikleri olan dumanlanmis peynir, islenmis peynir, peynir
urini,;

66) konserve siit, siit katki maddesi, siit iceren konserve mamuller- kuru veya
yogunlastirilmig siit paketi, siit katki maddesi ve siit iceren iriinler;

67) dondurma - don olarak kullanilan ¢irpilmis ve dondurulmus tatli siit driinii, siit katki
iirlini veya slit igeren iiriin;

68) buzlu siit - siit yag kiitle oram1 %7.5'u asmayan dondurma(siit lriinii veya siit katki
iriinil);

69) dondurulmus krema - siit yag kiitle oram %8-11.5 arasinda olan dondurma(siit {riinii
veya siit liriin katk1 {iriinii);

70) plombir - siit yag kiitle oran1 % 12-20 arasinda olan dondurma(siit liriinli veya siitlii iiriin);
71) eksi siitlii dondurma -siit yag kiitle oran1 %7.5'u asmayan, baslatict mikroorganizmalar
veya fermente siit iiriinleri ile yapilan dondurmagsiit {iriinli veya siit katki {iriinii);

72) sebze(bitkisel?) yagli dondurma - bitkisel yag veya bitkiselyag-siit yagi karisim kiitle
orami % 12'den fazla olmayan dondurmac(siit igeren iiriin);

73) yumusak dondurma - Isis1 -5 ila -7C arasinda olan ve dogrudan dondurucudan satilan
dondurma;

74) katilagtirilmis dondurma - dondurucuya konulup -18C'a veya asagisina sogutulmus,
1s1sin1 depoda, sevkiyatta ve satis esnasinda muhafaza eden dondurma,;

75) sivt dondurma karisimi - dondurma yapimi igin gerekli biitiin maddeleri igeren sivi siit
iriinii, siit katki maddesi veya siit igeren {iriin;

76) kuru dondurma karisim - sivi dondurma karisimini kurutarak veya gerekli kuru maddeleri,
kremay1 ve/veya sivisi kullanilarak yapilan kuru siit tiriinii, kuru siit katki iiriinii veya kuru siit-
igeren Uriin;

77) standartlastirilmis siit islem iiriinl - yag, protein ve/veya kuru yagsiz siit kiitle oranlar
veya federasyon makamlar standartlar ile yonetmelikler, faaliyet kodeksleri ve/veya teknik
belgelerde belirlenen parametrelerine uygun boyutlarda olan siit islem tiriinii;

78) pastorize, sterilize veya ultra-pastdrize siit isleme iriinii- 1s1l islem gérmiis ve mevcut
Federal Kanun gereksinimlerine uygun seviyede iiriinlerde bulunabilecek mikroorganizmalar
iceren siit isleme iiriinii;

79) yogunlastirilmis, kondense, buharlastirilmis veya dondurulmus siit isleme iiriinii - i¢indeki
kuru katilar oranin1 en az %20'e yiikseltecek sekilde suyu kismen alinarak yapilmis siit isleme
Urini;

80) sekerli yogunlagtirilmis siit islem iriini - sukroz ve/veya diger tiirden sekerler katilarak
yogunlastirilmig siit islem {riini;



81) kuru siit islem iriinii - kuru kiitleler orani en az %90 olacak bicimde kismen suyu alinmig
siit isleme iriinii;

82) arindirilmig siit isleme irini - dondurulmus siit islem iiriinlinden su alinarak igindeki
kuru katilar miktar orani en az %95'e yiikseltilmis siit islem iiriini;

83) yapilandirilmis siit islem {iriinii - yogunlastirilmis veya kurutulmus siit islem {iriinii ile su
karigtirilarak yapilan siit islem iiriinii;

84) zenginlestirilmis siit islem iriini - ayr1 ayri veya bilesik olarak eklenen protein,
vitaminler, mikro ve makromaddeler, besin lifleri, doymamis yagli asitler, fosfolipidler,
probiyotik ve prebiyotik gibi malzemeler katilmis siit islem {iriinii;

85) cirpilmig siit igslem {riinii - ¢irpilarak yapilan siit islem triini;

86) yeniden birlestirilmis siit islem T{riinii - siit islem {iriinleri ve/veya bunlarin farkli
bileskeleri ile sudan yapilmis siit islem iiriinii;

87) diislik-laktoz siit islem iriinii - i¢indeki laktozu kismen hidrolize veya arindirilmis siit
islem iriini;

88) laktozsuz siit isleme iriini - i¢indeki laktoz tamamen hidrolize edilmis veya arindirilmig
siit islem Uriinii;

89) tamamen veya kismen protein hidrolizatlarina dayali iiriinler - tamamen veya kismen
hidrolize edilmis inek siitii ve soya proteini ile yapilmig siit islem iriinleri;

90) yagsiitii - inek siitiinden tereyag1 yaparken elde edilen siit islem yan {iriinii;

91) siit altsuyu(peynir, lor veya kazein suyu) - peynir(peyniralti), lorlar(loralt1) ve
kazein(kazeinalt1) yapilirken elde edilen siit islem yan iiriinii;

92) milli siit iirlinii - yaygin olarak kullanildigi cografi yoreden adinmi alan, mayasi oraya
Ozgii, Ozel belirli yontemler kullanimi ile tanimlanan, ve tarihgesi ile adi Rusya
Federasyonu'nda sekillenmis siit iiriinii;

93) biyolojik iiriin(bundan boyle - biyoiiriin) - maya mikroorganizmalar: ile veya kiiltiirleme
esnasinda veya sonrasinda monokiiltiirler i¢cinde canli probiyotikler ve/veya prebiyotikler
bileskeleri eklenmesiyle zenginlestirilerek yapilan siit islem iiriini;

94) siit bilesimleri - kuru katilar(siit yagi, siit proteini, siit sekeri(laktoz), fermenteler,
vitaminler, mineraller), su;

95) kalint1 siit katilar1 - su disindaki siit bileskeleri;

96) kalint1 yagsiz siit katilar1 - yag ve su disindaki siit bileskeleri;

97) siit plazmasi - siit proteinleri, laktoz, mineraller, fermenteler ve su fazindaki vitaminlerin
kolloid sistemi;

98) altsu proteinleri - kazein ¢okeltimi sonrasinda siit i¢inde kalan siit proteinleri;

99) altsu protein yoguntusu - yogunlastirma veya ultrafilitrasyon araciligi ile siit altsuyundan
elde edilen altsu proteinleri;

100) kazein - yagsiz siitten yapilan ve siit proteinlerinin ana bikeskesi olan siit isleme {iriini;
101) albumin - siit altsuyundan yapilan ve yogunlastirilmig siit altsuyu proteinleri olan siit
isleme {iiriini;

102) ikame siit - kismen veya tamamen siit esasli olmayan bileskelerden yapilmis fakat siit
iriinii gibi ayn1 amaglarla kullanilan gida.

Béliim 2. Ham Siit ve Ham Siit Kullanan Uriinler icin Gereklilikler
Madde 5. Ham Siit ve Ham Krema i¢in Giivenlik Gereklilikleri

1. Besi hayvanlarindan siit elde etme, sevkiyat, ham siit ile ham krema kullanma ve satma
kosullan, ve ticari olmayan siit iiriinleri Rusya Federasyonu hayvan sagligi yasalarina
uygun olacaktir.

2. Ham siit, insanlar ve hayvanlarda goriilen bulasici ve diger hastaliklarin olmadig:
yorelerdeki saglikli besi hayvanlarindan elde edilecektir.

3. Hastalikli veya karantinaya alinmis hayvanlardan, ve dogum oOncesi bes, dogum
sonrasi ilk yedi giin i¢inde hayvanlardan alinan ham siitii gidalarda kullanmak yasaktir.

4. Imalatgilar, ham siitiin giivenilirligi acisindan, ve hayvan bakiminda besi, tedbir veya



tedavi amacli kullanilan engelleyiciler(bastiricilar), deterjanlar, dezenfektanlar, veya
notrolize edici maddeler, hayvan biiylime tesvik ediciler(hormon preparatlari dahil), veya
ilaglarin(antibiyotikler ~dahil) iz(kalint1) miktarlarda bulunmamasini  saglamakla
yiukiimlidirler.
5. Inek siitii harig, cesitli besi hayvanlarindan elde edilen siitler, federal makamlarin
standartlar ve yonetmelikler, faaliyet kodeksleri ve/veya teknik belgelerinde belirledikleri
parametrelere uygun olacaktir.
6. Kuru yagsiz siit katilar kiitle oran1 inek siitiinde en az %8.2 olacaktir. Yag kiitle orani
%3.5 olan inek siitiiniin yogunlugu, 20C'de, bir metrekiip'te en az 1,027kg veya en
azindan yag kiitle oran1 farkli siitiinkiine esdeger olacaktir.
7. Belirli tiiketici vasiflar1 olan gidalar yapamak i¢in kullanilan ham siite asagidaki ek
gereklilikler getirilmisdir:
1) siite dayali ¢ocuk gida iriinleri yapmak i¢inn kullanilan ¢iftlik hayvani ham
siitli mevcut Madde'ye ek olarak su gerekliliklere de uymalidir:
a) milli standarda uygun olarak en azindan birinci smif saflik ve en
azindan alkol testine dayali olarak {i¢iincii sinif1s1 istikran;
b) mesofilik arobik mikroorganizma kolonileri ve fakiiltatif anarobik
mikroorganizmalar sayis1t bu belge Ek 2'sinde en iist simif ham siit ve
birinci smnifham siit i¢in belirl enmis seviyeleri asmayacaktir;
c) somatik hiicreler sayis1 Ek 2'de en iist simif ham siit i¢in belirlenmis
seviyeyi agmayacaktir;
d) siit iceren ¢ocuk gida iiriinlerinde kulanilacak olan ham siit Madde 6'ya
uygun ayr1 muhafazalar i¢inde depolanacak ve sevk edilecektir;
e) siitin elde edildigi hayvanlarin tiirline uymayan ham siit kimlik
parametreli veya giivenlik parametreleri bu Mevzuata uymayan ham
siitlerin kullanilmas1 yasaktir;
2) koyulastirilmis veya buharlastirilmis stler dahil sterilize siit liretim amagli ham
inek siitii bu Madde'ye uyacak ve milli standarda uygun alkol testine dayali
tiglincii sinif1s1 istikrarina sahip olacaktir;
3) peynir iiretim amacli ham inek siitii bu Madde gerekliliklerine ve ayni zamanda
da asagidakilere uygun olacaktir:
a) I ve IInci kategori rennet fermentasyon testleri;
b) milli standarda uygun [ ve IInci kategori rediiktdz testlerine dayali
bakteri niifuslari;; mesofilik arobik mikroorganizmalar ve anarobik
mikroorganizmalar koloni sayilar1 santimetrekiip bagina 1*106 koloni-
olusturucu birimi asmayacaktir;
¢) mesofilik anarobik laktat-fermenteci biitirik mikroorganizmalar spor
sayisi: haglanma(kaynama) 1sis1 diisiik peynirler i¢in desimetrekiip bagina
13000 sporu, kaynama 1s1s1 yliksek peynirler i¢in desimetrekiip basina
2500 sporu agmayacaktir.
d) asitlik 19 Teruer derecesini agmayacaktir;
e) en az %2.8 protein kiitle oran1 olacaktir.
4) perhiz gida iiriinleri liretim amacli ham inek siiti bu Madde'ye ve asagidaki
gerekliliklere uyacaktir:
a) mesofilik  arobik  mikroorganizmalar ve  fakiiltatif anarobik
mikroorganzimalar koloniler sayis1 santimetrekiip basmna 5*105 koloni-
olusturucu birimi agsmayacaktir;
b) somatik hiicreler sayis1 santimetrekiip basina 5* 105 den fazla
olmayacaktir;
c) milli standarda uygun alkole dayali en az ikinci kategori 1s1 istikrar
testi.
8. Ham inek siitii ve ham krema kimyasal ve radyolojik gilivenlik parametreleri Ek 1'de
belirlenmis diizeyde olacaktir.
9. Ham siit ve ham krema somatik hiicre icerigi mikrobiyolojik giivenlik parametreleri



Ek 2'de belirlenmis diizeyde olacakta.

10. Giivenlik seviyelerini asan tehlikeli maddeler, mikroorganizmalar ve somatik
hiicreler i¢eren ham siitlerin ve ham kremalarin imalat¢ilarca kullanma kararlar: iireticiler
tarafindan Rusya Federasyon kamu sagligi, hayvan sagligi ve ¢evre giivenligi yasalarina
uygun olarak alinacaktir.

Madde 6. Ham Siit ve Ham Krema i¢in Uretim, Depolama, Sevkiyat ve imhas ile Ilgili Ozel
Teknolojik Stirecler Gereklilikleri

1. Ham siit iretimi, ¢iftlik hayvanlarinin bakiminda, beslenmesinde ve sagilmasinda, ham siit
ile ham krema toplanmasinda, sogutulmasinda ve depolanmasinda kullanilan 6zel teknolojik
siiregler Rusya Federasyonu hayvan sagligi mevzuatina uygun olacaktir.
2. Ciftlik hayvanlarinin sagilmasindan sonra ham siit rafine edilecek ve 2 saat i¢inde +/-2C
olarak 4C 1siya sogutulacaktir.
3. Ureticiler ham siitii, +/-2C olarak 4C'de sevkiyat siiresi dahil olmak {izere 24 saate kadar,
ham kremay: ise yine sevkiyat siiresi dahil 8C'yi agmayan 1sida 36 saate kadar muhafaza
edebilirler.
4. Ureticiler, ham siitii, pastdrizasyon dahil 6n 1s1l isleme asagidakilere gore tabi tutabilirler:

1) ham siitiin asitligi 19-21 arasinda iset;

2) ham siit 6 saatten fazla depolandi ise;

3) ham siit sevkiyat siiresi sogutulmus ham siit muhafaza siiresini asiyorsa ancak

%25'den fazla degilse;
5. Pastorizasyon dahil ham siit 6n 1s1l islemine tutuldugunda, 1s1l islem(hararet, siire) sevkiyat
belgelerinde belirtelecektir.
6. Ham siit ve ham krema iiretiminde, tarim iriinii iireticileri, kamu sagligi, hastalik kontrol ve
tiiketici koruma federal denetim makamlarinca siit Griinleri ile temasina izin verilmis techizat
ve malzemeler kullanacaklardir.
7. Sogutulmus ham siit veya ham kremanin 1sis1 igleyici tesise sevkiyat sirasinda ve islem
baslangicina kadar 10C'yi agsmayacaktir. Belirlenen 1s1 gerekliliklerini karsilamayan ham siit
ve ham krema derhal islenecektir.
8. Ham siit ve ham krema, sikica kapanan ve miihiirlii kapaklarinin yapildigi malzemelerin
federal makamlarca siit ile temasinda sakinca goriilmeyen kaplarda sevk edilecektir. Sevk
araglar1 burada belirlenen 1s1y1 saglayacak sogutma sistemleri ile donatilmis olacaktir.
9. Ham siit ve ham krema depolanmasi ile sevkiyati buradaki Madde 36'nin 23 ve 24
bendlerinde belilrlenmis gilivenlik bilgileri belgelerince eslik edilecektir,.
10.Islenmesi 6ncesinde, siit islem {iriinleri imalat¢ilari ham siitii, 1s1 islem gdrmiis siitii ve
ham kremay1 ayr1 ayri isaratlemuis kaplarda ve 4C +/- 2C 1sida iiriin kullanim siiresi sonuna
kadar depolayacaklardir.
11. Ureticiler veya saticilar, mevcut Federal kamu sagligi, hayvan saglig1, hastalik kontrol ve
cevre giivenlik mevzuatina uymayan ham siit veya ham kremay1 bu yasalarda belirlenenen
bicimde imha edeceklerdir.

Madde 7. Siit islem Uriinleri icin Gereklilikler

1. Siit islem driinleri burada belirlenen giivenlik gerekliliklerine uygun 1sil islem goérmiis
siitten yapilacak ve buradaki gerekliliklere uyacaktir.

2. Satis1 amaclanan siit islem f{rilinlerinin toksik unsurlari, miyotoksinler, antibiyotikler,
hagerat zehirleri, radyoniiklideler veya 1ikroorganizmalar ve oksidatif bozulma buradaki
standartlar1 asmamalidir.



3. Siit islem {irilinlerinin kimyasal ve radyolojik giivenlik parametreleri Ek 3'te belirlenen
seviyeler i¢inde olacaktir.

4. Siit islem iriinlerinin mikrobiyolojik giivenlik parametreleri Ek 4'te belirlenmis seviyeler
i¢inde olacaktir.

5. Yeni siit igslem firiinleri uluslararasi, milli, veya endiistri standartlarina uygun olarak
gelistirilecek ve Tretilecektir. Bu tiir driinler veya bunlarin {retimi, depolanmasi,
sevkiyati, satigt ve imhasi ile ilgili standartlarin gereksinimleri burada belirlenenlere
uygun olacaktir. Rusya Federasyonu'nda yapilan veya Rusya Federasyonu'na ilk defa
ithal edilen iiriinler Rusya Federasyon kamu sagligi ve hastalik kontrol mevzuatina gore
milli tescile tabi olacaktir.

6. Siit islem irinlerinde kullanilan siit esasli olmayan maddeler Rusya Federasyon gida
kalite ve giivenlik yasalarina uygun olacaktir.

7. Islemler igin gerekli maddeler harig, perhiz gidalar1 ve milli siit {iriinleri iiretiminde gida
katki maddeleri veya tatlandirici maddeler kullanmak yasaktir.

8. Zenginlestirilmis siit islem trilinlerindeki probiyotik ve prebiyotik igerik seviyeleri ilgili
yontemler kullanilarak takip edilecektir.

9. Bu Madde'nin giivenlik gerekliliklerine uymayan siit islem {riinlerini kullanma karar
iireticiler ve saticilar tarafindan Rusya Federasyonu kamu sagligi, hastalik kontrol, hayvan
saglig1 ve cevre giivenlik mevzuatlarina gore alinacaktir.

Boliim 3. Siit isleme Uriinlerinin Uretimi ve/veya Satisi ile flgili Uretim ve Ozel
Teknolojik Siirecler Gereklilikleri

Madde 8. Siit islem Uriinlerinin Imalat1 ile Ilgili Genel Gereklilikler

1. Siit islem {riinlerinin imalat gereklilikleri Rusya Federasyonu iginde siit liretim ve/veya
satis1 ile istigal eden tiim yasal tiizel ve gercek kisilere uygulanacaktir.

2. Siit iglem ftriinleri ile siit islem {riinleri {iretimi, kullanimi, depolanmasi, sevkiyati, satisi,
imhast ve tehlikeli atik maddeler {iretimi ve imhasi teknolojik siire¢leri Rusya Federasyonu
kamu sagligi, hastalik kontrolii, hayvan sagh§i ve cevre giivenlik mevzuatlarina uygun
olacaktir.

3. Siit islem ftriinleri ile liretim, depolama ve satis1 esnasinda dogrudan temasi olan techizat,
envanter, ambalaj ve paketleme malzemeleri siit {iriinleri ile temasina Federal kamu sagligi,
hastalik kontrolii, tiiketici korunmasi denetim makamlarinca izin verilen malzemelerden Rusya
Federasyonu yasalar1 uyarinca imal edilecektir.

5. Siit islem firinlerinin {iretim ve satig siirecleri, planlanlamalar1 asamalarinda giivenlik
gerekliliklerine uygunluklar1 bakimindan degerlendirileceklerdir. Ureticiler imalatin organizasyonu
ve iretimin her kademesinde(siit islem iriinlerinin imalat, depolama, sevkiyat, satis ve uygun
olmayan siit islem {irlinlerinin ve atik maddelerin imhas1) gerekliliklere uygunlugu gozeteceklerdir.
6. Siit islem friinlerinin gerekliliklere uygun olmasimi saglamak agisindan bunlarin imalatina
aromalama, baktofiij, fermentleme, ¢irpma, yeniden birlestirme, hazirlama, hidrolizleme, sirlama,
homojenleme, havasizlastirma, mineralsizlendirme, maddeler katma, dondurmayi katilastirma,
dondurma, izomerlestirme, pihtilastirma, koyulastirma, dumanlama, =zar zenginlestinne,
standartlagtirma, zenginlestirme, sogutma, rafinasyon, pastorizasyon, sevkiyat, eritme, yiiksek
yagli kremayr doniistiirme, bastirma, ayirma, bileskeleme, kendi agirhigi altinda baskilama,
calkalama, karistirma, pihtilastirma, buharlagtmna, ayrigtirma, kiiltiirleme, olgunlastirma,
istikrarl agtirma, ~ sterilizasyon, kurutma, ihisirma(iliklastirma), 1sitma, ultra-pastdrizasyon,
onpaketleme, ambalajlama, filitreleme, sekillendirme, dondurma(dondurma siit {iriinii), depolama,
kasarlaiia, emiilsifikasyon, yayma, dagitim ve diger siiregler dahildir. Ham siit ve siit islemleri
driinleri Uretimi siiregleri ile ilgili zorunlu gereklilikler ve kavramlar1 mevcut Federal Kanun
tannnlamistir.



Madde 9. Siit islem Uriinleri Uretim Siiregleri ve Siiregler Gereklilikler Kavramlar: ve Ham
Siit ve Islemi Uriinleri ile lgili Zorunlu Yiikiimliiliikler

Asagidaki kavramlar ve gereklilikler ham siit ve islemi {riinleri iiretim siire¢leri agisindan
tanimlanmislardir:

l)rafine ham siit - ham siiti mekanik gayri-safilikler ve/veya mikroorganizmalardan
arindirmak i¢in yapilir. Ham siit {ireticileri veya siit islem {iriinler imalatgilar1 ham siitiin saflik
gerekliliklerine uymasi i¢in santrifiij gli¢ kullanmadan rafine edecekler, veya ham siitii
gerekliliklere uygun saflikta kilmak i¢in santrifiij gii¢ ve 6zel techizat kullanarak temizleyecek
ve mikroorganizmalardan arindiracaklardir;

2) filitreleme - ham siitii ve siit islem irlinlerini mekanik gayri safliklardan arindirmak icin
yapilir. Filitreleme santrifiij giic kullanmaz;

3) ayirim- ham siit veya siit islem iirlinlerini, azaltilmis veya ¢ogaltilmis yag icerikliler olarak,
iki kisma bolmek;

4) standartlagtirmak - ham siit veya siit islem {iriinleri iceriklerini ve oranlarini federal makam
standartlarinda, yo6netmeliklerinde, faaliyet kodekslerinde ve/veya teknik belgelerinde
belirtilmis olan parametreleri elde etmek icin diizenlemektir. Standartlagtirma, yag kiitle
oranlarini, protein kiitle oranlarin1 ve/veya kuru kat1 kiitle oranlarini azaltmak veya ¢ogaltmak
icin bir iiriine siit ve siitlil irlinler bilesenleri ve/veya farkl bilesenler katarak veya g¢ikartilarak
elde edilir;

5) 1silama(termizasyon) - ham siit veya siit islem {irlinlerini 1s1l isleme sokmaktir. Isilama,
sitiin alkalin fosfataz faaliyeti muhafaza edilirken 30 saniyeye kadar 60-68C arasindaki
sicaklikta yapilacaktir;

6) pastorizasyon - ham siitlii veya islemi {iriinlerini 1s1l isleme sokmaktir. Pastorizasyon, farkli
kosullarda(is1, siire) ve 63C-120C arasindaki sicaklikta yeterli bir siire i¢in, ham siit veya
islemi dirtinleri i¢indeki insan sagligina zararli patojenik mikroorganizmalar sayilarimi tehlikeli
seviyeler altina indirmek i¢in yapilacaktir. Diisiik 1s1l1 pastorizasyon 76C agsmayan sicaklikta
yapilacak ve alkalin fosfotazt durduracaktir. Yiksek 1sili pastorizasyon farkh
bigimlerde(sicaklik, siire) 77C-100C arasinda yapilacak ve hem fosfotazi hem de peroksidazi
durduracaktir. Pastorizasyonun etkinligi su yontemlerden birisi ile gozetilecektir:

a) biyokimyasal yontem(pastorizasyou sicakligina bagli olarak, siit veya islemi iiriinleri
numuneleri lizerinde fosfataz veya peroksidaz, enzim testleri). Numuneler, muhafaza
tanklar1 pastorize Uriinler ile doldurulduktan sonra her tanktan segilecektir;

b) mikrobiyolojik ydntem(sihhi gosterge mikroorganizmalarinin siit veya siit islem
iriinleri numunelerinde tespiti). Numuneler 1sil islem goérmiis iriinler sogutulduktan
sonra secilecektir. Pastdrizasyon etkinlik gozetimleri sikli1 bir iiretim izleme programi
tarafindan belirlenecektir;

sterilizasyon - ham siit veya islemi iiriinlerinin 1s1l isleme sokulmasi. Sterilizasyon, hazir
siit islem irliniini 100C iizerinde sicaklikta ve yeterli bir silire tutarak endiistriyel
sterilizasyon gerekliliklerine uygun kilmaktir. Sterilizasyon etkinliginin endiistriyel
sterilizasyon gerekliliklerine uygunlugunu saptamak ig¢in siit ve islemi iriinlerinin
numunelerinin test edilmesiyle izlenecekdir. Sterilizasyon ve ultra-pastorizasyon etkinlik
gozetimleri siklig1 bir liretim izleme programi tarafindan belirlenecektir;

7) ultra-pastérizasyon - ham siit ve islemi {rlinlerinin 1si1l isleme sokulmasidir. Ultra-
pastorizasyon kapali bir sistemde ve akis icinde en az iki saniye su yontemlerden birisi
kullanilarak yapilacaktir:
a) iriind, 1s1s1 125C-140C olan bir yiizeyle temas ettirerek;
b) irline, 135C-140C sicakliktaki bir sterilize buhari dogrudan karigtirarak. Ultra-
pastorizasyon ve miiteakip aseptik paketleme {rlinii endiistriyel sterilizasyon
gerekliliklerine uygun kilacaktir. Ultra-pastorizasyon etkinliginin buradaki gerekliliklere
uygunlugunu saptamak i¢in siit ve islemi iriinlerinin numunelerinin test edilmesiyle



izlenecekdir. Ultra-pastorizasyon etlcinlik gozetimleri sikligi bir {iretim izleme programi

tarafindan belirlenecektir;
9) olgunlastirma - siit, krema ve diger siit islem iriinlerini veya karisimlarunn belirli
kosullarda muhafaza etmek. Olgunlastirmanin amaci bir {iriiniin organoleptik, mikrobiyolojik,
fizyokimyasal veya yapisal-mekanik niteliklerini ortaya ¢ikarmaktir;
10) kiiltiirleme — siit ve islemi {irtinlerinde baslatict mikroorganizmalar kullanarak siit pihtilari
olusturmaktir. Kiiltiirleme fiili asitligi(pH) azaltir ve siit asiti igerigini artirir;
11) pihtilagtirma - siit ve islemi iiriinleri i¢indeki proteini kiiinielestirmektir. Pihtilagtirma, siit-
pihtilagtirict enzim preparatlart vee diger maddeler, ve protein yogunlasmasini tesvik edici
faktorler ile yapilir;
12) 1sitma - siit veya islemi iirlinlerine organoleptik nitelikler -ak veya ucuk kahverengi,
belirli bir tat ve koku kazandirmak icin yiiksek sicaklikta tutmaktir. Siit islem
driinleri(tereyagi ve yapilmis karigimlar diginda) 85-99C arasinda en az 3 saat veya 105C
sicakligin listiinde de en az 15 dakika islenmelidir;
13) yiiksek yagli krema doniistiirimii - emiilsiyon tarzini 'siit plazmasi i¢inde yag'dan 'yag
icinde siit plazmasi'na doniistiirerek siit tereyagi elde etmektir. Yiiksek yagli krema siddetli
termodinamik veya termomekanik etki ile doniistiiriiliir;
14) yayik tereyagi - yag fazim kremadan ayirarak tereyagi kiitlesi bi¢iminde siit yagi elde
etmektir. Yag 7-16C arasinda yayiklanir(islenir), miiteakiben kiilgelenir ve mekanik etki ile
plastisize edilir;
15) kendince-baski - siit iglem iriiniinlin bi¢imini degistirmek. Kendince-baski, sivi fazinin
iriinlin kendi agirliginin etkisi altinda ¢ikarilmasi ile yapilir;
16) bastirma - siit iglem iriiniinlin bi¢iminin degistirilmesi. Bastirma, {riin {istiine disaridan
fiziki etki yapilarak sivi fazinin ¢ikarilmasi ile yapilir;
17) eritme - siit igslem iriinliniin kat1 halden sivi hale degismesi i¢in 1s1 ile etkilemektir.
Islenmis peynir ve islenmis peynir iiriinleri yapmak icin birincil iiriinlerin en az 83C'de
yonetmelik ve/veya teknik belgelerde belirtilen bicimde eritilecektir;
18) dumanlanmis peynir - peynir, islenmis peynir, peynir {iiriinlerini kuru recinesiz agac
tirlerinden elde edilen dumanla islenmis. Dumanlama, yonetmelikler ve/veya teknik
belgelerde belirlenmis olan 1si-nem kosullarini saglayan Ozel teghizat icinde yapilacaktir.
Yapay duman tat vericilerin kullanilmas1 yasaktir;
19) zenginlestirme - siit ve iglem iirlinlerine vitaminler, mikro ve makro maddeler, prebiyotik
maddeler, proteinler, besin lifleri, doymamis yagli asitler, fosfolipitler, ve probiyotik
mikroorganizmalar eklemektir;
20) sogutma - siit ve iglemi iirlinlerinin 1sisin1, mikroorganizmalar ve oksidatif siireclerinin
durdurulmas: igin azaltmaktir. Isil islem gormiis siit ve islemi iriinleri(dondurma, peynir,
peynir driinleri, ve kuru, yogunlastirilmis, buharlastirilmis ile sterilize siit iglem {riinleri haric)
6C'den yiiksek olmayan 1sida iki saat sogutulacaktir. Fermente siit {iriinleri liretimi esnasinda,
siit, krema veya birincil siit iglem {irlinlerinin standartlagtirilmis karigiminin 1sis1 pastérizasyon
sonrasi kiiltiirleme hararetine diisiiriilecektir. Pastorize siitli, kremay1 veya standartlagtirilmis
birincil siit islem {riinleri karisimini fermente etmeksizin kiiltiirleme 1sisinda tutmak yasaktir.
Dondurma karigimlar1 iki saate kadar 3C, +/-3C 1sida sogutulacaktir. Sogutulmus dondurma
karigimi asagidakilerden daha uzun depolanmayacaktir:

a) 0-2C'de 48 saat;

b) 2-4C'de 36 saat;

c) 4-6C'de 24 saat;
21) dondurum(dondurma iriinii) - dondurma karisimini ayni anda karistirmak ve dondurmak;
22) koyulagtirma(buharlagtirma) - koyulastirilmis ve buharlastirilmig siit islem iriinleri
yapiminda kullanilan siire¢. Koyulastirma(buharlastirma) siit islem driiniindeki suyun kismen
¢ikartarak kuru katilar kiitle oranin1 %20-9U arasina getirilerek yapilir;
23) kurutma- kuru siit islem iriinleri yapiminda kullanilan siirectir. Kurutma siit islem
iirlintinden nemi ¢ikararak kuru kati kiitle oranini %90 veya daha yiiksegine ¢ikararak yapailir;
24) emmeli kurutma(sublimasyon) - Sublime edilmis siit islem iriinlerinin yapiminda
kullanilan bir siiregtir. Emmeli kuruiina(sublimation), dondurulmus bir siit islem iiriiniinden



vakum emme kullanilarak nemin alinmasini miiteakiben nihai kurutulmasinin 45C'yi agmayan
hararette yapilip kuru kati kiitle oraninin %95 veya daha yiiksege ¢ikarilmasidir;

25) yeniden olusturma - yeniden olusturulan siit islem firlinleri yapiminda kullanilan bir
siiregtir. Yeniden olusturum i¢me suyunun koyulastirilmis, buharlastirilmis veya kuru siit
islem driiniine eklenerek daha oOnceden koyulastirilmamis, buharlagtirilmamis veya
kurutulmamis iiriine uygun organoleptik ve fizyokimyasal niteliklerin olusturulmasidir;

26) yeniden bilestirme - siit veya siit Uriinleri, siitlii Urilinler, siit i¢eren {iriinler ve su
bileskelerinden siit islem tiriinleri yapmaktir;

27) ¢irpma - ¢irpilmis siit islem iriinleri yapiminda kullanilan bir siiregtir. Cirpma iriiniin
hacmini artirmak i¢in siddetli karistirma ile elde edilir;

28) kasarlastirma(cheddarize) - dogrudan siit asitlestirme sirasinda baglatici laktat mikroflora
veya organik asitler(sirke, siit, limon) ile siit sekerinin(laktoz) fermente edilisinde olusan
laktik asit kullanilarak siit ve/veya peynir kiitlesindeki kazeinat-kalsiyum fosfat kompleksi
minerallerinin yiiksek dilizeyde azaltilmasidir. Kagarlaima, orta-sert ve yumusak peynir
yapiminda belirli organoleptik nitelikler kazandirmak i¢in kullanilir;

29) siit isleme Triinleri raf hayatlar1 boyunca ireticiler tarafindan belirlenen kosullarda
muhafaza edilecek ve buradaki Madde 7'de belirtilen giivenlik parametrelerince korunmasi
temin edilecektir;

30)siit iglem {iriinleri imalatgilarca belirlenen kosullar altinda ve Rusya Federasyonu gida
kalite ile giivenlik mevzuati uyarinca sevk edilecek ve satilacaktir.

Madde 10. Uretim Alanlarinin ve Teghizatin Yikanmasi ve Dezenfektasyonu ile Tlgili
Gereklilikler

1. Uretim alanlarinin, teghizatinin, envanter, kaplar ile sevkiyat araglarinin temizligi ve
dezenfektasyonu siit islem diriinlerinin giivenligini temin edecek, bunlarin sonradan
kirlenme olasiligin1 ortadan kaldiracak ve iiretim gdzetim programinca belirtildigi siklikta
gerceklestirilecektir.

2. Kullanilan yikama ve dezenfektasyon araglar1 ¢evre agisindan giivenli ve federal denetim
makamlarinca gida endiistrisinde kullanimina izin verilmis olacaktir.

3. Siit ve iglem iiriinlerinin yapiminda ve depolanmasinda kullanilan tanklar bosaltilmalarini
miiteakip 2 saat i¢inde yikanacak ve dezenfekte edileceklerdir.Yikama ve dezenfektasyon
sonrasnida 6 saatten fazla kullanilmayan techizat yeni bir islem Oncesinde yeniden
dezenfekte edilecektir.

4. Eger techizat 2 saatten fazla kullanilmadiysa, pastorize siit veya standartlastirilmis birincil
islem {irtinleri karigimi tekrar pastorizasyona gonderilecek ve borular ile techizat titizlikle
yikanacak ve dezenfekte edilecektir.

5. Yikama ve dezenfektasyonun etkinligi, kapsami ve siklig1 iiretim gozetim programinca
belirlenmis laboratuar testleri ile tespit edilecektir.

Boliim 4. Siit islem Uriinleri imalatinda Kullanilan islem Icin Gerekli Maddeler ile
Iigili Gereklilikler

Madde 11. Islem i¢in Gerekli Maddeler

1. Islem igin gerekli maddelerden, siit islem diriinlerinin yapimi esnasinda kullanilan ve
onlar olmaksizin belirli bir siit islem iriinliin yapilamayacagi fermenteler, probiyotik
mikroorganizmalar, prebiyotik maddeler, enzim preparatlar1 ve siit esasli olmayan
malzemeler anlasilacaktir.



2.  Ferment, siit islem irlinleri yapimi igin 0zel segilerek kullanilan patojenik ve toksik
olmayan mikroorganizmalar ve/veya ¢ogunlukla laktat tiirden mikroorganizmalar kiimesi
anlasilacaktir.

3. Probiyotik microorganizmalardan(probiyotikler), patojenik ve toksik olmayan, insan
sindirim sistemine gida yoluyla giren, insan bedeninde olumlu etkisi olari, sindirim
kanalindaki mikrofloranin biolojik faaliyetlerini ve bilesimini normalize eden
mikroorganizmalar(genel olarak, Bifidobakteriyum, Laktobasilus, Propiyonibakterium,
Laktokokkus microorganizm tiirii) anlasilacaktir.

4. Prebiyotik maddelerden(prebiyotikler), gidalar i¢inde sistematik olarak tiiketildiginde,
insan bedeni gelismesinde ve/veya sindirim kanalinin dogal mikroflorasinin biyolojik
faaliyetlerini artirmakta olumlu etkisi olan madde veya maddeler bileskesi anlasilacaktir.

5. Enzim preparatlarmdan, siit islem {rilinleri yapimi esnasinda yer alan biyokimyasal
siireglerce gerekli olan protein maddeler anlagilacaktir.

Madde 12. Fermentler ve Enzim Preparatlar I¢in Gereklilikler

1. Probiyotikler dahil, monokiiltiirlerde veya siit iglem iiriinleri yapiminda fermentlerin parcasi
olarak kullanilan mikroorganizmalar tespit edilebilinir, noupatojen, nontoksik olacak ve bu
mevzuat gerekliliklerine uygun siit islem iriinleri yapimi i¢in gerekli niteliklere sahip
olacaktir.

2. Siit islem frilinleri yapiminda kullanilan enzim preparatlart belirli bir iiretim siireci igin
gerekli faaliyet ve Ozellige sahip, ve federal makamlarin standartlarina, yonetmelikleri,
faaliyet kodekslerine ve/veya teknik belgelerine uygun olacaktir.

3. Fermentlerin, enzim preparatlarm ve baslatici ve probiyotik mikroorganizmalarin tiiretim
kiiltiir ortam1 mikrobiyolojik giivenligi Ek 4'de belirtilmis seviye i¢inde olacaktir.

4. Fermentlerin, probiyotik mikroorganizmalar, prebiyotik maddeler, enzim preparatlar ile
fermentler yapimmda kullanilan kiltiir ortamlarimin diger giivenlik parametreleri Rusya
Federasyonu gida ve giivenlik mevzuati ile gerekliliklerine uygun olacaktir

Madde 13. Ferment ve Probiyotik Microorganizma Uretimi Tesisleri ile ilgili Gereklilikler

1 .Kullanima-hazir fermentler ve probiyotik mikroorganizmalar diger firmalardan ayri
kuruluslarda veya firmalarin farkli iiretim tesislerinde iiretileceklerdir. Siit islem iriinleri
imalat¢ilar1 kullanima hazir fermentlerden, ticari fermentleri ve probiyotik mikroorganizmalari
0zel {retim tesislerinde ve federal makam standartlart ve yonetmelikleri, faaliyet
kodekslerinde ve/veya teknik belgelerde belirtilen gerekliliklere uygun olarak iireteceklerdir.
2.Siit islem iriinleri imalatgilari, fermenteler, probiyotik mikroorganizmalar ve bunlarin iiretimi, ve
bunlardan ticari fermentler yapimi uygunlugu ile ilgili olarak tesislerin tasarimi(mahal, tesisler
sayist ve durumu), kurumsal diizenlemelerle(is akisi, iiretim denetimi) mikroroganizmalar ile
calisma kosullar1 ve techizat durumlar1 saglik ve hastalik kontrol tedbirlerini alarak giivenligi
saglayacaklardir.
3.  Siit islem iriinleri imalatcilar ticari fermentler ve/veya probiyotik mikroorganizmalar
dretimlerini asagidaki sartlara uyan ozel tesislerde yapacaklardir:

1) ayn1 binada bulunan ancak ticari fermentlerin ve/veya probiyotik mikroorganizmalarin

icinde kullanildig1 ana boliimden ayirilmis bir tesis'de;

2) fermentelerin ve/veya probiyotik mikroorganizmalarin istenmeyen mikroorganizmalar,

bakteriofajlar, ve diger benzer dis organizmalarca enfekte edilmekten korunmalarini

saglayan ve muhafaza eden bir kag iiretim tesisinin mevcut olmasi;

3) dengeli bir havalandirma, etkin hava arindirma ve olusturum;

4) liretimin her asamasinda, siit islem {riinleri imalatcilari, fermenteler ve/veya

probiyotik mikroorganizmalar giivenligini liretimler esnasinda gozetecek, ve bunlardan



ticari fermentler ve faallestirilmis bakteriyel imalatin1 6zel egitilmis ve belgelenmis
calisanlarla yapilacaktir.
4. Ticari fermenteler ve/veya probiyotik mikroorganizmalarin tiim {iretim siireci(kuru kiiltiir
ortam1 veya kuru siitiin olusturulmasi, pastérizasyon ve/veya sterilizasyon, sogutma, eksitme,
iretme ve fermentlerin sogutulmasi dahil) kapali bir sistem i¢inde gerceklestirilecektir.
5.Bu Madde'nin 3 kisminda anilan iiretim tesisleri, techizatin ve envanterin yikanmasi ve
dezenfektasyon islemi mevcut Federal Kanun Madde 10'da ve iretim gdzetim programinda
belirtilen gerekliliklere uygun olacaktir.
6. Burada belirtilen sartlara uymayan, tamamen tiiketilmemis acik paketlerden veya kullanim
tarihi gecmis ticari fermentelerin ve/veya probiyotik mikroorganizmalarin kullanimi yasaktir.

7. Bu Madde kisim 3'te anilan ve tesisden baska iiretim tesislerine sevk edilecek ticari
fermenteler ve/veya probiyotik mikroorganizmalarin her partisi iiretim saatini, bileskesini,
uygulamayi, hacmini ve faaliyeti belirten belgelerce eslik edilecektir.

Boliim 5. Siit-Esash Cocuk Gida Uriinleri ve Uretimi ile ilgili Gereklilikler
Madde 14. Cocuk Gida Uriinleri Kavramlari

1. Bu Madde, c¢ocuk gidalar1 iiriinlerini niteleyen genel kavramlar1 igermektedir. Cocuk gida
iirtinlerini niteleyen kavramlar, ¢ocuk gida iiriinleri dahil siit islem {iriinleri temel kavramlarini
kullanan milli standartlar ve mevcut Federal Kanun ile belirlenecektir.

2. Cocuk gida iriinleri'nden, 14 yasina kadar olan ¢ocuklar i¢in ve bir ¢ocuk bedeninin
fizyolojik ihtiyaclarini kargilayan gida tiriinleri anlasilacaktir.

3. Siit-esash ¢ocuk gida inlileri'nden, inek siitii veya diger ¢iftlik hayvanlar siitiinden ve siit
temelli olmayan katki maddelerinin {iriin toplam agirligminin %20'sini asmamak sartiyla
eklenerek veya eklenmeyerek yapilan ¢cocuk gidalar1 anlasilacaktir.

5. Bebek gida iiriinlerinden, dogmus bebekten ii¢ yasina kadar olan ¢ocuklar i¢in yapilmis gida
irtinleri anlasilacaktir.

6. Uyarlanmis bebek formiili'nden(ana siitii taklidi, ana siitiine yakin kimyasal kompozisyona
ve Ozelliklere sahip), c¢iftlik hayvanlar1 siitiinden ve soya proteininden(genetik olarak
degistirilmis organizmalar iceren ham maddelerden elde edilmis proteinler harig) sivi veya toz
olarak iretilmis bebek gida lirtinleri anlagilacaktir.

7. Destekleyici besleme'den, anne siitiinii takviye edici uyarlanmis bebek formiilii beslenmesi
ile hayvansal ve/veya bitkisel iriinlerden yapilmis olup ¢ocuklarin yaslarina uygun fizyolojik
ozelliklere gore yapilmis takip-eden gida formiilleri anlagilacaktir.

8. Takip-eden formiil'den, ¢iftlik hayvani siitlerinden ve soya proteini(geuetik olarak
degistirilmis organizmalar igeren ham maddelerden elde edilmis proteinler harig) ile alt1 aydan
biiyiik bebekler i¢in tamamen veya kismen uyarlanmig ¢ocuk gidalar1 anlasilacaktir.

9. Hazirlanabilir bebek gidalari'ndan, evde igme suyu, siit, uyarlanmis bebek formiili veya
meyve suyu ile sulandirilarak olusturulan ve 1sis1 30C altinda olmasi gereken kuru bebek
gidalar1 anlagilacaktir. 'Hazir iiriin' kavramini kullamnak yasaktir.

10. Okul-6ncesi ¢ocuk gida iiriinii'nden, {i¢ yas ile alti yas c¢ocuklar1 i¢in ¢ocuk gidalar
anlagilacaktir.

1 1.Okul-¢ag1 cocuk gida iiriinleri'nden, alt1 ila 14 yas cocuklar i¢in gidalar anlagilacaktir.
12.Kullamma-hazir siit-temelli lapalar'dan, farkli tahillardan, siit tiriinlerinden ve/veya siit-igeren
iriinlerden siit-temelli olmayan maddeler katilarak veya katilmaksizin yapilan siit-esash bebek
gidalar anlagsilacaktir.

13.Laktozsuz iiriinler'den, kullanima-hazir iiriin litresi basina O.lgm'dan fazla laktoz Icerigi
olmayan ve ¢ocuklar i¢in 6zel yapilmis gida lirlinleri anlasilacaktir.

14. Diisiik-laktoz tiriinler'den, kullanima-hazir iriin litresi bagina 10gm'dan fazla laktoz igerigi
olmayan ve ¢ocuklar i¢in 6zel yapilmis gida iriinleri anlagilacaktir.



Madde 15. Siit-esasli Cocuk Gida Uriinler Gereklilikleri

1. Siit-esasli ¢ocuk gida iriinlerinin besin degerleri yasa bagli olarak ¢ocuk beden islevsel
durumuna uygun olmalidir. Siit-esasli ¢couk gida {iriinleri ¢ocuk sagligi agisindan giivenli
olacaktir.

2. Siit-esasli ¢ocuk gida iiriinleri ve bunlarm bileskeleri mevcut Federal Kanun ve Rusya
Federasyonu gida kalite ve gilivenlik mevzuat1 besin gerekliliklerine uygun olacaktir.

3. Siit-esasli ¢ocuk gida iiriinleri genetik olarak degistirilmis organizmalardan elde edilmis
bilesenler veya yapay reuklendiriciler veya tatlandiricilar bulundurmayacaktir.

4. Siit-esash bebek gida iriinleri i¢indeki muhtemelen tehlikeliler ile oksidatif bozulmaya el
verigli maddeler giivenlik parametreleri Ek 5'de belirlenmis seviyeler arasinda olacaktir.

5. Siit-esasli bebek gida firiinleri igindeki mikrobiyolojik giivenlik parametreleri Ek 6'da
belirlenmis seviyeler arasinda olacaktir.

6. Anne siitii dogal bilesimine yakin olabilmeleri i¢in uyarlanmig siit formiilii ve takip-eden
formiiller igerigine sadece L-amino asit, taurine, niikleotidler, prebiyotik(galakto-ve fructo-
oligosakarid, laktuloz), bifidobakteriyum, ve diger probiyotikler ile balik yagi, ve diger
doymamis yagl asit konsentreler katilabilir.

7. Buradaki Ek 15, siit-esasli bebek gida diriinleri yapiminda kullanilan vitaminler ve
minerallerin yapilarim belirtmektedir. Cocuk gida iiriinleri vitamin ve mineral igerigi Ek 16'da
belirtilmis seviyelere tekabiil edecektir.

8. Ek 17'de listelenmis gida katki maddeleri siit-esash bebek gida iiriinleri yapiminda
kullanilabilinir.

10. Siit-esasli ¢ocuk gida iiriinleri, siitlii liriinler, siit bileske iirlinleri, ve siit igeren iriinlerin
besin degerleri gereklilikleri farkli yas guruplarimn(bebekler, okul 6ncesi ¢ocuklar ve okul-
cag1 cocuklar) yasa bagli olarak saglik risklerinin degerlendirilmesine dayali olacaktir.

11. Okul Oncesi ve okul cag cocuklarin siit-esasli gida iiriinlerinde oksidatif bozulma,
kimyasal ve radyolojik giiven parametreleri Ek 7"de belirlenmis seviyeler arasinda olacaktir.
12. Okul o6ncesi ve okul cagi cocuklar siit-esasli gida irlinlerhiin mikrobiyolojik giivenlik
parametreleri Ek 8'de belirlenmis seviyeler arasinda olacaktir.

13. Cocuk gida firiinleri {iretiminde kullanilan siit-temelli olmayan bileskeler Rusya
Federasyonu gida kalite ve giivenlik mevzuatina uygun olacaktir.

Madde 16. Siit-Esasli Cocuk Gida Uriinleri Uretim ve Uretim Siiregleri Teskilatlanmas1
Gereklilikleri

1. Siit-esash ¢ocuk gida iiriinleri firmalarda veya firmalarin, farkli diger firmalar ile iliskili
olmayan, ayr1 imalat tesislerinde iiretilecektir .
2. Siit-esash ¢ocuk gida flriinleri yapan firmalarin ve iiretim tesislerinin mahalleri, diger
firmalar ve iiretim tesislerinin muhtemel ters etkilerini engelleyecek bi¢imde olmalidir. Siit-
esash c¢ocuk gida iiriinleri yapilan isyerleri ve tesisler bu amaca yonelik olmayan bina ve
yapilardaki igyerleri ve tesislerle bir arada olmayacaktir. Bu igyerleri ve iiretim tesisleri Rusya
Federasyonu kamu sagligi ve hastalik kontrol, gida kalitesi ve giivenlik mevzuatina uygunlugu
saglayacak tedbirlerle techiz edilecektir. Siit-esasli cocuk gida iirlinleri i¢in eger gerekliyse ayr1
iiretim, sterilizasyon, Onpaketleme, veya sofutma tesisleri saglanacaktir. Bu iiretim tesisleri
sugecirmez, emici olmayan, yikanabilir, kaygan olmayan, catlaksiz ve toksik olmayan
malzemeler ile yapilacaktir. Bu tiir tiretim tesislerinin sayist yiliksek kalitede siit-esasli ¢ocuk
gidalar1 imalatina uygun olacaktir.
3. Siit-esash ¢ocuk gidalar iiriinleri imal eden firmalar ve iiretim tesisleri sunlara sahip
olmalidir:

1) en az 80C 1s1da sicak su dahil su kaynagi;



2) insanlara zararli olan veya kullanildiginda siit-esasli ¢ocuk gida iiriinlerini etkileyecek
zararli maddeler igermeyen, buhar yapan ve tedarik eden bir sistem;
3) farkli 6zel bir renle ile isaretlenmis ve tamamen ayri bir endiistriyel su tahliye sistemi;
4) 1s1klandirma, havalandirma ve su tesisati.
4. Tesis, techizat(iirlin borulari, su ve buhar borular1 dahil)including product pipes, water pipes
and steam pipes) ve envanter isaretlenmis, hijyen standartlarina uygun temizlik i¢in erigsimli,
miikerrer temizlige ve dezenfektasyona, gida ile temasina izin verilmis, yabanct koku ve tatlar
olmayan, siit-esasli ¢ocuk gida lriinlerine etki etmeyecek, g¢iirlimeyen ve toksik olmayan
malzemelerden yapilmis olacaktir.
5. Okul-6ncesi ve okul-¢agi ¢ocuklar igin siit-esasli gida iiriinleri, benzeri siit islem iiriinleri
iretim gerekliliklerine uygun endiistriyel tesislerde imal edileceklerdir(vardiya baslangicinda
veya techizat ve envanter yikanip dezenfekte edildikten sonra baska bir vardiyada).
6. Sut-esasli c¢ocuk gida iirlinleri paketleri buradaki Madde 36'da belirtilmis bilgileri
tagtyacaktir.

Boliim 6. Siit ve Islemi Uriinlerinin Satis ve Imhasi Gereklilikleri
Madde 17. Siit ve islemi Uriinleri Satis Gereklilikleri

1. Rusya Federasyonu gida kalite ve giivenlik mevzuatina ve mevcut Federal Kanun'a
uygun siit iglem {iriinleri satisa sunulabilinir.

2. Bir iiretici veya yabanci bir {iretici adina i yapan kisi bir saticiya siit islem {iriinler
teslimat1 yaptiginda ayni anda iiriinlerin mevcut Federal Kanun'a uygun oldugunu
belirten belgelerin kopyalarini da verecektir.

3. Siit islem {riinleri satis 6ncesinde saticilar, burada belirtilmis olup kendilerine verilmis
olan {irlin bilgilerinde bulundugunu, ve iiretici belgelerine uygun oldugunu
dogrulayacaklardir.

4. Ambalajlarina herhangi bir {iriin bilgisi eklenmis olan siit islem iiriinleri satarken saticilar
bu tiir bilgileri tiikketiciye saglayacaklardir.

5. Saticilar, iiretici tarafindan belirlenmis siit islem iiriinleri muhafaza ve satig kosullarina
uyacaklardir.

6. Siit-esasli bebek gida iiriinleri, sadece, iiretici tarafindan belirlenmis {iriin muhafaza
kosullarina sahip parekendecilerde, eczanelerde ve dagitim kanallarmda satilabilir.

7. Uretici tarafindan belirlenmis {iriin muhafaza kosullarini karsilayamayan saticilarin siit
islem trilinleri satmas1 yasaktir.

8. Siit islem iiriinleri saticilarinin iiretici tarafindan belirlenmis son kullanim tarihinin
Otesinde son-satim tarihi belirleme haklan yoktur. Tarihi gegmis siit islem {iriinlerini
satmak yasaktir.

9. Tek kisilik kuruluslar dahil endiistriyel olmayan siit iglem {iriinlerini ¢ift¢i pazarlar ve
digerlerinde satan kisiler lirlinlerinin Federal Kanun giivenlik ve nitelikler gerekliliklerine
uygunlugunu temin edecekler ve ayni1 zamanda tiiketicilere iiretim tesisi adresini, liriin
adlarini ve tiretim tarihi bilgilerini saglayacaklardir.

10. Cift¢i pazaralarinda ham siit satanlar, tiiketicilere, Rusya Federasyonu makamlarinca
verilmis ham siit giivenlik belgesini takdim edecekler ve ayn1 zamanda tiiketicileri ham
siitiin kaynatilmasinin sart oldugu konusunda uyaracaklardir.

11. Siit islem iirtinleri bu iiriinlerin {ireticileri ve saticilar tarafindan, veya federal
makamlarca zorunlu goriildiigiinde goniillii olarak toplatilacaktir.



Madde 18. Siit Islem Uriinleri Uretimi ve Satisinin Durdurulmasi

1. Rusya Federasyonu gida kalite ve gilivenlik mevzuatina, Rusya Federasyonu tiiketici
haklar1 yasalarina, veya mevcut Federal Kanuna uygun olmayip, vatandaslarin sagligini,
hayatin1 veya miilklerini, ¢evreyi veya hayvanlarin sagligini ve hayatlarim tehlikeye sokan siit
islem iriinleri bu iiriinlerin treticileri veya saticilarmca goniillii olarak, veya kamu sagligi ve
hastaliklar ile tiiketici haklarim gozeten federal makamlarin emri ile, veya Rusya Federasyonu
mevzuatinca belilrlenmis usule, bicime gore ve siire i¢in mahkeme karar1 ile durdurulacaktir.

2. Eger kamu saghigi, hastalik kontrol ve tiiketici haklan federal gozetim ve denetiminden
sorumlu makamlar burada belirlenmis gerekliliklere uygun olmayan siit islem iriinleri
hakkinda bilgi alirlarsa bu iriinlerin satisini, akredite olmus bir merkez laboratuardan test
raporlar1 alabilmeleri i¢in belirleyecekleri bir siire boyunca, satislar1 durdurma hakkina sahip
olacak bu iiriinlerin satisin1 durdurma emrini vereceklerdir.

Madde 19. Siit islem Uriinleri imhas1 Gereklilikleri

1. Mevcut Federal Kanun'a aylar1 diisen siit islem iriinleri iireticileri ve saticilar1 bu iiriinleri
Rusya Federasyonu kamu sagligi ve hastalik kontrol yasalari, Rusya Federasyonu hayvan
saglig1 yasalar1 ve ¢evre giivenlik mevzuatinda belirlenmis usul ve bicimde imha edeceklerdir.
2. Siit islem iriinlerinin imha yontemi kamu sagligi ve hastalik kontrol, tiiketici haklari,
hayvan sagligi denetim ve/veya milli ¢evre sagligi gilivenlik federal makamlarinca
onaylanacaktir.

3. Zorunlu olarak geri ¢agirtilmis siit islem {irlinlerinin imhasini emretmis federal makamlar,
bu iriinlerin imhasini, kamu sagligi veya hayvan sagligina tehlikeli olabilecek bulasici ve
zararl hastaliklarin ve ¢evre kirliliginin dnlenmesi bakimindan, bizzat gozeteceklerdir.

Boliim 7. Uretim Gézetimi Olusturma Gereklilikleri
Madde 20. Ureticilerin ve Saticilarin Uretim Gozetimi Olusturma Yiikiimliiliikleri

1.Rusya Federasyonu iginde siit islem iriinleri yapan iireticiler ve/veya saticilar kendi
iclerinde ve/veya akredite olmus bir laboratuar yardimi ile mevcut Federal Kanun'a uygun
iretim izleme/kontrol programi teskil edecekler ve Federal Kanun'a uygun gdzetim
kuracaklardir.

2. Uretim gozetim programi bir firma yetkilisi yonetici, kurulus sahibi veya kanuni usullere gére
yetkilendirilmis bir kisi tarafindan onaylanacaktir.

3. Siit islem driinleri imalatgisi ve/veya saticist tiizel kisiler ve bireysel girisimciler federal kamu
saglig1 ve hastalik kontrol, tiiketici haklar1 ve Rusya Federasyonu'nun denetimlerden sorumlu
yetkili makamlarina iirtinler iiretim gozetim verilerini talep edildiginde vermek zorundadirlar.

4. Acil durum veya tehlike durumunda, veya vatandaglarin hayatini ve saghgini tehlikeye
atacak, gercek kisilerin veya tlizel kisiliklerin miilklerine, federal veya yerel makamlar
miilklerine, c¢evreye, hayvanlara ve bitkilere zarar verecek bi¢imde iiretim siireclerinin
kesintiye ugramasi halinde, iireticiler ve saticilar, kamu sagligi ve hastalik kontrol, hayvan
saglig1 denetim, tiiketici haklar1 gdzetim, ¢evre giivenligi federal makamlarini, ve yerel idareyi
bilgilendireceklerdir.



Madde 21. Uretim Gozetimi Programi'nm Igerigi

1. Uretim, yukaridaki Madde 20 Bend 2'de belirtilmis programa gore gozetilecektir.
2. Bir iiretim programi sunlar1 sart kosacaktir:

1) bu diizenlemede belirlenen siit iiriinlerinin {iretim siiregleri zorunlu gereklilikleri ile ilgili

uygulama parametreleri, gézetimin kapsami ve siklig;

2) ham maddenin kalitesi ve gilivenligi, bileskeler ve hazir siit iriinlerinin giivenlik,

tanitim/isaret, muhafaza ve sevkiyat kosullari, ham madde, bileskeler ve hazir iirlin raf dmrii

ile ilgili parametreler, gdzetim siklig1 ve gbzetimin kapsamai;

3) iretim tesislerinin, techizatinin ve envanterinin sagliga uygun kilinmasi, temizligi,

dezenfeksiyonu, ve farelerden/sicanlardan arindirilmasi takvimleri ve islemler siiregleri;

4) techizat ve envanter bakimi takvimleri ve islemler siirecleri;

5) ham madde ve hazir siit iirlinler inin geri ¢agirilmasi, iyilestirilmesi ve tekrar islenmesi

yontemleri;

6) iiretim  siire¢lerinin  organizasyonu ile uygulanmasini engelleyebilecek kesintilerin

belirlenmesi ve dnlenmesi tedbirleri;

7) saglik/hijyen tedbirleri;

8) liretim siire¢lerinin gozetilen agamalari(kritik kontrol noktalan);

9) vatandaglarin hayatina ve sagligina, gercek veya tiizel kisilerin miilklerine, milli veya

yerel miilklere, ¢evreye, veya hayvanlar ile bitkiler sagligina olabilecek zararlar1 engelleyici

tedbirler;

10) mevzuat hiikiimlerine uymayan siit islem iiriinlerinin imhas1 yontemleri;

11) diger ilgili liretim siirecleri, programlar1 ve yontemleri tedbirleri;

12) iiretim gozetim programindan sahsen sorumlu yetkililerin listesi.
3. teskilatlanma, {iretim sartlan, tiretim siire¢lerinde mithendislik veya teknik kosullarinda,
ve/veya siit islem iirlinlerinin satig1 kosullarinda degisiklikler olmasi durumunda iiretim goézetim
programi diizenlemeleri degisimlere uyarlanacaktir.

Boliim 8. Siit ve islemleri Uriinleri Ureticileri ve Saticilarimin Calisanlar ile ilgili
Gereklilikler

Madde 22. Siit ve islemleri iirlinlerinin liretimi, muhafazasi, sevkiyati, satig1 ve imhasi ile
ugrasan iireticiler veya saticilar calisanlarinin saglik/temizlik gereklilikleri sunlara uyacaktir:
1) ige alim Oncesinde ve sonrasinda diizenli tibbi kontroller;
2) ise baslama Oncesinde saglik/hijyen/temizlik egitimi almak ve uygun sekilde
belgelendirilme;
3) normal saglik tibb1 gegmise ve standart kayit sahibi olmak.

Madde 23. Siit ve Islemleri Uriinleri Ureticileri ve Saticilarinin Calisanlari ile Tlgili Nitelikler
Gereklilikleri

Siit ve islemleri iirlinlerinin {iretimi, muhafazasi, sevkiyati, satisi ve imhasi ile ugrasan
ireticiler veya saticilar ¢alisanlar1 sunlar1 karsilayacaktir:
1) profesyonel 'egitime, ve is konumu nitelikler gerekiliklerini karsilayacak, Rusya
Federasyonu'nca belirtilmis tarzda onaylanmis beceriler klavuzlariida belirlenmis
meslek 6zelliklerine, diplomalara sahip olacaklardir;
2) is tanimlarini, teknoloji yonergelerini, saglik ve hayvan sagligi kurallarini, gida kalitesi
ve giivenlik standartlarim bilecek ve takip edeceklerdir;
3) siit ve siit iiriinleri iiretim techizati isletim kurallarini takip edecekler;
4) Rusya Federasyonu mevzuatinca belirlenmis olup vatandaslarin hayatin1 ve sagligini,



gerecek ve tiizel kisiler miilklerini, hayvanlar ve bitkiler saghigini koruyucu tedbirleri
alacaklardir.

Boliim 9. Siit ve islemi Uriinlerinin Tespiti ve Tanimlanmasi

Madde 24. Siit ve Siit Islem Uriinlerinin Tespit vc Tanimlanmas1 Amaglar1

1.Siit ve islemi triinleri su amaglarla tespit edilir:
1) siit ve islemi irilinlerini mevcut Federal Kanun kapsaminda konumlandirmak;
2) siit ve islemi iriinlerinin uygunlugunu belirlemek, buradaki gerekliliklere gore
adlarini, tanimlarim ve parametrelerini tespit etmek;
3) siit ve islemi lUriinlerinin tiiketici bilgilerine, uygunluk beyanlarina, veya iireticiler
veya saticilar tarafindan temin edilen uygunluk belgelerine uygunlugunu tespit
etmek.
2. Siit ve islemi iriinlerine eslik eden belgeler veya etiket bilgilerinin mevcut Federal
Kanun'ca belirlenmis isim veya belirleyici parametrelere uygunsuzlugu veya yanlishigi
bunlara miidahale edilmis olarak kabul edilecek ve {iiriinler zorunlu geri ¢agirtma konu
olacaklardir.
3. Rusya Federasyonu mevzuatinca belirtildigi tarzda, kamu sagligi ve hastalik kontrol,
tiiketici haklar1 gozetim ve denetim makamlari miidahale edilmis siit ve siit islem
irlinlerinin imalati ve satisini durdurmak icin tedbirler alacak ve tiiketicileri alman
eylemler hakkinda bilgilendireceklerdir.

Madde 25. Siit ve Islemi Uriinlerinin Tespit/Tanim Kurallar1 ve Yontemleri

1. Siit ve islemi tiriinleri buradaki gerekliliklere uygunlugun degerlendirilmesi ve
dogrulanmasi sirasinda ve belli bir {iriin bilgisinin eksik tanimlama bulundurmasi
durumunda tespit edileceklerdir.

2. Siit ve islemi tiriinlerini tespit edecek olanlar:
1) iiriinlerin mevcut Federal Kanun'a uygun oldugunu belgeleyen kurumlar;
2) kamu saglhigi ve hastalik kontol, tiiketici haklar1 gdzetim, hayvan sagligi gézetim ve
denetim, ve Rusya Federasyonu anayasal yetkili kurumlar makamlari;
3) uygun tiizel olusumlar veya gercek kisilerce bu iriinlerin verilen bilgilere
uygunlugunu gosteren, ayni zamanda bu tir bilgilerin veya bu driinlerin ilk
degerlendirimesini yiiriitenler.
3. Siit ve islemi iriinleri Ek 9-14'te belirlenmis nitelikler dikkate alinarak ve ireticiler
tarafindan verilen {iriin tanimlarina gore tespit edilecektir.
4. Siit ve iglemi lrilinlerin tanimlanmasinda federal makamlarin yonetmelik, uluslararasi veya
endiistrisi standartlar, eslik eden belgeler, tedarik anlagmalari, mukavaleler, iiriin sartnamaleri,
parekende {iiriinler bilgi ve diger agiklayici belgeler kullanilabilir.
5. Siit ve islemi Urilinlerinin amaci ve 0zel niteligine bagli olarak asagidaki tespit yontemleri
kullanilacaktir:
1) belirli bir liriinlin uygun oldugu belgelerin uzman degerlendirmesi;
2) lriin testlerti;
3) bu boliimiin Bend 1'inde belirtilmis belgelerin uzman degerlendirmesi ve {iriin test
sonuglari.
6. Siit ve islemi fiiriinleri bu Madde Bend 5 paragraf l'inide belirtilmis belgelerin uzman
degerlendirmesi araciligi ile tespit edilirken, siit ve islemi iiriinlerine eslik eden belgeler ile
bunlarin parekende paket ve sevkiyat kolisi lizerindeki isaretlerin iriiniin ve ambalajin



goriiniimiine tekabiiliyeti incelenerek iirliniin belirli bir tiire ve belirli bir partiye uyguu oldugu
tespit edilecek, iiriin partisinin karigik tertipte olmadig1 belgelenecektir.

7. Bu Madde Bend 5 paragraf 1'de belirtilen belgelerin uzman degerlendirmesinden alinan bilgiler
yetersiz veya yanligsa, ve ayni zamanda siit ve islemi {iriinleri mevcut Federal Kanun'a uygun
olarak belgeleniyorsa, siit iiriinleri buradaki Madde 26 geregi parametrelere gore kontrol(test)
edilecektir.

8. Siit veya islem iiriinlerinin miidahaleye maruz kalmis oldugunu teyit etmek gerekli olursa bunlar
asagida belirlenen tespite gore ve burada belirtilmis diger ilgili parametreler dikkate alinarak
kontrol(test) edileceklerdir:

I)hazir siitlii iriin, siit bileskesi iiriinli veya siit-iceren iiriin icindeki kuru siit
katilarinin(kurutulmus siit kalintis1) iceregi ve bunlarin bu tiir hazir iriinlerdeki kiitlesel
yiizdelik oranlari(siit yagt bulunduran siit islem triinleri haric);

2) slit esasli olmayan yaglarin mevcudiyeti ve igerikleri, ve bunlarin siit ve islemi
iirlinlerindeki kiitlesel ylizdelik oranlan;

3) siit islem irilinlerinin yag fazi yaglh asit bilesimi(yag kiitle oran1 % 1.5'den az olan siit
islem {liriinleri, ve yag kiitle oran1 %8'i agsmayan dondurma haric);

4) konserve(metal kutu) icindeki siit ve siit-igeren gidalar kuru siit katisinin protein igerigi,
ve kiitlesel oraninin yiizdeleri;

5) metal kutu i¢indeki siit ve siit-iceren gidalardaki altsu protein oram.

9. Siit ve siit islemi {irilinleri tespit parametrelerinin belirlenmesinde tarafsiz ve dogru
kontrol(test) sonuglar1 verecek tescilli 6l¢iim yontemleri kullanilacaktir.

10.Belirli bir siit islem {irliniiniin tespit sonug¢lan bir tespit raporu bi¢ciminde analiz edilecek ve
belgelenecek ve sunlar1 dahil edecektir:

1) siit veya siit islem triinlerini tespit eden kurum hakkinda bilgiler;

2) siit veya siit liriinli ireticisi hakkinda mahal(adres), tlizel kisi temas ayrintilari, veya
gercek kisi soyadi, adi, adresi ve aile lakabi ile bireysel girisimci bilgileri;

3) iiriin ad1 ve siniflandirma niteliklerinin adi;

4) tespit i¢in gerekli olan siit veya siit tiriinii hakkinda bilgiler;

5) siit veya siit iglem iiriinliniin imalat tarihi, son kullanim tarihi, muhafaza siiresi(var ise),
son satig tarihi(var ise), muhafaza kosullari, 6zel isaretleme talimati, ve 6zel isareti(var ise);
6) organoleptik parametre testleri dahil iriinlin akredite(merkez) (eger gerekli ise) bir
laboratuardan kontrol(testler) sonuclan;

7) ambalajlama tiirii dahil, parekende paket veya sevk kolisi i¢indeki iiriin net agirligi veya
hacim bilgileri;

8) liriin parti biiytkligi;

9) isaretlemenin(etiket, belirtim) mevcut Federal Kanun'a uygunlugu hakkinda bilgiler;

10) iiriiniin uyumlu oldugu standartlar, yonetmelikler ve/veya teknik belgelerin adlari, veya
iriiniin tanimini, Rusya Federasyonu'na ithal edilmis bir iiriin dahil, tedarik sdézlesmesi,
saglik belgesi, mensei belgesi, lirliniin giivenlik parametreleri belgesi, kalite belgesi ve tiriin
sartnamesini igeren diger belgeler;

11) ek kontroller (testler) icrasi hakkinda bulgular (eger gerekli ise);

12) {iriinlin beyan edilmis adina ve /veya belirli parti ve beyan edilmis parametrelerine
uygunlugu hakkindaki bulgular.

Madde 26. Siit, Islemi Uriinleri, Fermenteler, Probiyotik Mikroorganizmalar ve Enzim
Preparatlar1 Parametrelerinin Tespiti

1.

Siit, islemleri iirlinleri, fermenteler, probiyotik mikrooraniizmalar, ve enzim preparatlar
tespitinde asagidaki nitelik parametreleri guruplar1 kullanilacaktir:

1) organoleptik - iirliniin goriiniimi, kivami, tadi, kokusu, rengi ve belirli bir iriin
iretimi standartlar ve yonetmelikler ve/veya teknik ve/veya iiriin tanimini igeren diger



belgelerde belirtilmis organoleptik parametreler;
2) fizyokimyasal - siit ve islemi {irlinlin bileske kiitle oranlari, asitligi, yogunlugu, 1sisi,
cozilirlik endeksi, akigkanligi, ve belirli bir {iriin {iretimi standartlar ve yonetmelikler
ve/veya teknik ve/veya iirlin tanimini igeren diger belgelerde belirtilmis fizyokimyasal
parametreler;
3) mikrobiyolojik - mevcut Federal Kanun'a, standartlar ve yonetmelikler ve/veya teknik
ve/veya lirlin tanimini iceren diger belgelere uygun bir belirli {irlinlin birim agirhig1 veya
hacimi i¢indeki mikroorganizmalar bilesim tiirii ve genumu, belirli br tiir veya genuma
ait mikroorganizmalar sayisi.
2.Ham siit tespitinde asagidaki parametreler kullanilacaktir:
1) Ek 9'da belirtilen c¢esitli ¢iftlik hayvanlarindan elde edilen siitiin tespit parametreleri
ve tiir adlarinin belirtilmesi(inek siitii, kegi siitli, koyun siitii, kisrak siitii, manda siitii);
2) Ek 9 ve 10'da belirtilen organoleptik ve fizyokimyasal gdstergeler ham inek siitii ve
kremasi tespitinde kullanilir;
3) diger tiirden ciftlik hayvanlarindan elde edilen siit tespitinde standartlar, yonetmelikler
ve/veya teknik belgelerde belirtilmis gostergeler kullanilir.
3. Siit islem {riinleri tespitinde asagidaki parametreler kullanilacaktir:
1)bu Madde Bend 1 paragraf 1 'de belirtilen ve Ek 11 parametreleri de dahil organoleptik
gostergeler;
2) bu Madde Bend 2 paragraf l'de belirtilen ve Ek 12 parametreleri dahil fizyokimyasal
ve mikrobiyolojik parametreler.
4.  Sirlanmis ve siislenmis siit islem triinlerinin tespiti sirasinda, kullanilmis olan mevcut sir
ve siis gida maddeleri(siit lislem {iriin bilesimli olmayan gofretler, ¢ikolata, siit veya meyve
sirr1, karamel, kuru yemisler, biskiitler, sekerlendirilmis meyveler, ve diger gida maddeleri)
dikkate alinmayacaktir.
5. Zenginlestirilmis siit iglem {riinlerinin tespiti sirasinda flirline eklenmis maddelerin
mevcudiyeti ve igerik seviyesi ile bu maddeler seviyesinin etiket veya ambalaj iizerindeki
bilgilere miitekabiliyeti tetkik edilecektir.
6. Siit-esasli ¢cocuk gida iirlinlerinin tespiti Ek 13'de belirtilmis fizyokimyasal parametreler
dikkate alinarak yapilacaktir. Okul oncesi ve okul ¢agi ¢ocuklarin siit-esasli gida iiriinleri Ek
14'de belirtilmis fizyokimyasal parametreler dikkate alinarak tespit edilecektir.
7. Enzim preparatlar1 tespiti, mevcut Federal Kanun Madde 25 Bend 1 paragraf 5'de
belirtilmis iiretici belgelerinin asagidaki parametreler dikkate alinarak uzman degerlendirmesi
ile yapilacaktir:
1) mayalanabilir madde 6zgiilliigli(substrate specificity);
2) enzim faaliyeti;
3) enzim mensei tiri(dogasi).
8. Fermenteler ve probiyotik mikroorganizmalar(probiyotikler) tespiti, mevcut Federal
Kanun Madde 25 Bend 1 paragraf 5'de belirtilmis iiretici belgelerinin asagidaki parametreler
dikkate alinarak uzman degerlendirmesi ile yapilacaktir:
1) mikroorganizma mensei tiirii(dogasi);
2) mikroorganizma bilesiminin tiirii(specic) vc gcnumu(genus);
3) ferment faaliyetinin bir grami veya birimi i¢indeki saglikli(gecerli) hiicreler sayisi.

Boliim 10. Siit ve Islemi Uriinlerinin Mevcut Federal Kanun'a Uygunluk
Degerlendirmesi

Madde 27. Siit ve Islemi Uriinlerinin Mevcut Federal Kanun'a Uygunluk Degerlendirmesi
i¢in Kurallar

1. Sit ve islemi {riinleri ile bunlarin mevcut Federal Kanun'ca belirlenmis zorunlu
gerekliliklere tabi liretim siireclerinin uygunluk degerlendirmesi devlet denetiminde ve Boliim



11'de belirtilmis olan zorunlu gereklilikler kapsaminda siit ve islemi iiriinlerin uygunlugunun
dogrulanmasi tarzinda yapilacakta".
2. Siit ve islemi {rlinleri ile bunlarin mevcut Federal Kanun'ca belirlenmis zorunlu
gerekliliklere tabi iiretim siireclerinin uygunluk devlet degerlendirmesi kamu sagligi, hastalik
kontrol, tiiketici haklari, hayvan sagligi federal makamlar1 ve diger Rusya Federasyonu
anayasal yetkili kurumlan denetiminde ve belirtilmis olan zorunlu gereklilikler kapsaminda
yapilacaktir.
3. Eger mevcut Federal Kanun ihlalleri tespit edilmisse, bu Madde'nin 2nci Bendinde
belirtilmis denetim islevlerini icra eden federal makamlar su haklara sahiptirler:
1) ihlal diizekme emri yayinlamak ve ihlalin niteligini dikkate alarak makul bir diizeltim
siiresi vermek;
2) Rusya Federasyonu mevzuati kapsaminda vatandaglarin hayatina veya sagligina,
gercek ve tiizel kisilerinkilerle milli veya yerel miilklere, ¢evreye veya hayvan ve bitki
sagligina gelebilecek zararlar1 engellemek igint gerekli tedbirleri almak;
3) uygunluk belgesini vermis veya uygunluk beyanini tescil etmis kurumlart uygunluk
beyant veya belgesi gecerliliginin askiya alinmasi veya iptal edilmesi gerekliligi
konusunda bilgilendirmek;
4) ireticiyi(saticty1, bir yabanci iiretici adina hareket eden kisiyi) Rusya Federasyonu
yasalar1 nezdinde sorumlu tutmak;
5) mevcut Federal Kanun'a uygunsuz siit ve islemi iiriinlerin zorunlu toplatilmas ile ilgili
hukuki yollarin1 kararlastirmak.
4. Maddeler 31 ve 32'de belirlenmis olanlar disinda, siit ve islemi iirlinlerinin mevcut Federal
Kanun'a uygunlugunu degerlendiren ve belgeleyen belgelerin iireticilerden talep edilmesi
yasaktir.

Madde 28. Devlet Denethn(Gozetim) Konulan
Mevcut Federal Kanun'a uygunluk devlet denetimi sunlarla ilgili olarak icra edilecektir:

1) endiistriyel olmayan ham siit, ham krema ve siit iglemi iiriinleri imalat siire¢leri, muhafaza,
sevkiyat, satig ve imhasi - hayvan saglig1 izleme ve gozetim federal makamlari, Rusya
Federasyonu'nun hayvan saghigim gozetmekle yiikiimlii yetkili yasal kurumlarinca;

2) gida amaclhi siit ve islemi Urlinlerinin liretim siireg¢leri, muhafazasi, sevkiyati, satig ve
imhasi(endiistriyel tesislerin kabulii ve isletime ge¢is asamalarinda ve {ireticinin(saticinin,
yabanct bir iretici adma faaliyet gosteren kisinin) mevcut Federal Kanun'a uyumunun
araliklarla denetimi ve muhtemel zararlarm engellenmesi diizenlemeleri) - kamu sagligi ve
hastalik kontrolii, tiiketici haklar1 denetim ve gozetim makamlari;

3) buradaki yiikiimliiliiklere uygunsuzlugu bilgileri iiretim asamasinda dogrulanmis ise
dolagimdaki siit ve islemi iirlinleri - kamu sagligi ve hastalik kontrol, tiiketici haklar1 gézetim
federal makamlar1 ile Rusya Federasyonu'nun hayvan sagligim goézetmekle yiikiimli yetkili
yasal kurumlarinca.

Boliim 11. Siit ve Islemi Uriinlerinin Mevcut Federal Kanun'a Uygunlugunun
Dogrulanmasi

Madde 29. Siit ve Islemi Uriinlerinin Mevcut Federal Kanun'a Uygunlugunun Dogrulanmasi
Bi¢imleri

1. Rusya Federasyonu iginde satilan siit ve islemi {irlinleri mevcut Federal Kanun'a
uygunluklari bakimindan zorunlu uygunluk dogrulamasina(teyidine) tabi olup uygunluk
beyamnin(bundan bdyle- beyan edilmis uygunluk) kabulii veya burada belirlendigi gibi
zorunlu dogrulama(teyit) bi¢giminde olacaktir.



2. Gida amagli olmayan ikincil slit hammaddeleri ve siit islem yan {riinleri zorunlu uygunluk
dogrulamasina uygunluk beyani veya belgelemesine tabi olmayacaklardir.

3. Siit ve islemi iiriinlerinin mevcut Federal Kanun'a uygunluklarina ek olarak, diger uygunluk
delillerinin yamsira, uygunluk dogrulamasi ve benzeri gereklilikleri belirten uluslararasi
ve/veya standartlar uygunluk delilleri kullanilabilinir.

4. Bir beyanci, milli, endiistri standartlarina, faaliyet kodekslerine, goniilli belgeleme
sistemlerine veya siit ve islemi iiriinleri ile iiretim siiregleri, muhafaza, sevkiyat, satis ve
imhas1 soOzlesme sartlarina uygunluk acisindan goniilli olarak uygunluk dogrulamasi
bi¢iminde belgeleme baglatacaktir.

5. Siit ve islemi iriinleri ile imalat siiregleri, muhafaza, sevkiyat, satis ve imhasinin goniillii
uygunluk belgelemesi beyanci ve belgeleyen kurum arasindaki sézlesme sartlarina dayali
olacaktir.

6. Siit ve islemi iriinleri ile imalat siirecleri, muhafaza, sevkiyat, satis ve imhasinin goniillii
uygunluk belgelemesi buradaki zorunlu uygunluk dogrulama gerekliliklerine {istiin kabul
edilmeyecektir.

Madde 30. Siit ve Islemi Uriinlerinin Mevcut Federal Kanun'a Uygunluk Dogrulamasi
Beyancilarmin Haklar1 ve Sorumluluklar1

1. Siit ve islemi {rilinlerinin uygunlugu beyancisi, Rusya Federasyonu'nda iiretim ve/veya
satis yapan tescilli tiizel kisilik veya bireysel girisimci, veya yabanci bir iiretici tarafindan
arz edilen siit ve islemi irlinlerinin bu mevzuat gerekliliklere uygunlugunu temin edecek
bir sdzlesmeli olabilir.

2. Siit ve islemi {iriinlerinin bu mevzuat gerekliliklerine uygunlugu beyanatgisi, bu Madde
Bend 1'de belirtilen kisiler gibi, Rusya Federasyonu kanunlar1 nezdinde resmilestirilmis
tedarik sozlesmelerinin bu Federal Kanun gerekliliklerine uygun olacagi yikiimliligiini
ve uygun olmamasi halinde sorumlulugunu iistlenmis yabanci gergek ve tiizel kisiler
olabilirler.

3. Beyanci, burada belirlenmis siit ve islemi iriinleri uygunluk dogrulama big¢imi ile
uygunluk dogrulama takvimini se¢gmek hakkina sahiptir.

4. Beyanci, siit ve iglemi {iriinlerinin buradaki gerekliliklere uygunlugunu temin edecektir.

5. Beyanci'nin Rusya Federasyonu mevzuati altinda baska haklar1 ve sorumluluklari olabilir.

Madde 31. Siit ve Islemi Uriinlerinin Uygunluk Beyan Bi¢iminde Zorunlu Uygunluk
Dogrulamasi

1. Siit ve islemi {riinlerinin uygunluk beyani, uygunluk beyanmin goniillii ispatina, ve/veya
bir belgeleme kurumu igbirligi ile elde edilmis delillere ve/veya bir akredite
laboratuardan(merkez)(bundan boyle-iigtlincii taraflar) alinmiglar araciligr ile yiirirliige girecektir.
2. Uzun vadeli tedarik sozlesmeleri geregi veya mukaveleler dahilinde partiler olarak satilan
ham siit veya ham krema uygunluk beyannamesi gegerlilik siiresi bir y1l1 agmayacaktir.

3. Siit veya islemi iiriinleri bir partisinin uygunluk beyani gegerliligi o lriinlerin raf dmiirleri
ile ortiisecektir.

4. Ticari olarak imal edilmis siit islem irlinleri uygunluk beyan gecerliligi bes yili
agmayacaktir.

5. Bir uygunluk beyani, bir parti siit veya ayu1 zorunlu uygunluk gerekliliklerine tabi bir parti
benzeri siit lirlinlerine uygulanabilir.

6. Bu mevzuatla berlirtilmis gerekliliklere siit ve siit riinleri uygunlugunu dogrulama igin
asagidaki uygunluk beyan yontemi kullanilacaktir:



1)2d - goniillii temin edilmis delile ve siit ile iglemi {irlinleri numulerinin {i¢ilincii taraf
katilimi ile elde edilmis olumlu kontrol(test) sonuclarina dayali uygunluk beyani;
2) 3d - siit ile islemi iirlinleri numulerinin {i¢iincii taraf katilimi ile elde edilmis olumlu
kontrol(test) sonuglarina dayali ve {iriinlerin iiretim agsamasinda alinmig kalite sistem
belgesine dayali uygunluk beyani;
3) 4d - siit ile iglemi {riinleri numulerinin iigiincii taraf katilimi ile elde edilmis olumlu
kontrol(test) sonuclarina dayali ve triinlerin muayene ve test asamasinda alinmig kalite
sistem belgesine dayali uygunluk beyani;
4) 5d - siit ile iglemi iiriinler partileri temsili numuler araciligi ve iigiincil tarafkatilimi ile
elde edilmis olumlu kontrol(test) sonu¢larina dayali uygunluk beyani;
5) 7d - siit ile islemi irlinleri numulerinin kurulus i¢inde veya beyanci'nin talimatiyla
ticiincii taraf katiluni ile elde edilmis olumlu koutrol(test) sonuglarina dayali ve iiriinlerin
planlama ve iiretim asamasinda alinmig kalite sistem belgesine dayali uygunluk beyana.
7. Siit veya islemi iriinler uygunluk beyan yontemi se¢ilmesi sonrasinda beyanci sunlari da
igerecek belgeleri derleyecektir:
1) beyaiicinin tescil belgeleri ve temas bilgileri;
2) {iriinlerin adi, genel tanimi ve amaci(gerektiginde);
3) siit veya islem triinleri(Rus iireticiler) i¢in gonillii kullanilan milli veya endiistri
standartlar, veya uluslararasi standart veya buradaki gerekliliklere uygunlugu saglama
amactyla kullanilan iirlinlerin ana niteliklerini, muhafaza kosullari, ve raf
omriinii(yabanci iireticiler) belirten ayrintili tanimai;
4) bir akredite laboratuarinda(merkez) yapilmis siit ve islemi {iriinleri numuneleri
kontrol(testler) ve odlgiimler raporlar1 - 2d, 3d ve 4d yontemlerini kullanarak iiriinlerin
buradaki gerekliliklere uygunlugu beyani, veya akredite laboratuarda iriinlerin temsili
numuneleri araciligi ile elde edilmis sonu¢ ve Ol¢lim raporlar1 - buradaki gerekliliklere
yontem 5d kullanarak uygunluk beyani veya kurulus kendi laboratuarida veya firetici
talimat1 ile diger firmalarin katilimiyla iiriinlerden elde edilmis sonug¢ ve dl¢iim raporlan-
7d yontemi kullanilarak yapilmis uygunluk beyani;
5) iirlinlerin imalat asamasinda alinmis kalite sistem belgesi - yontem 3d kullanarak siit
veya slit iglem iirlinleri uygunluk beyani;
6) irlinlerin muayene, test ve Olgiim asamasindaki kalite sistem belgesi - 4d yontemi
kullanilarak uygunluk beyani;
7) irlinlerin planlama(gelistirme) ve iiretim asamasindaki kalite sistem belgesi - 7d
yontemi kullanilarak uygunluk beyani;
8) beyancinin iiretim denetim ve gozetim teskilatlanmasi ve yiiriitme belgeleri, beyancmm
fedaral makamlar veya devlet tarafindan denetimleri ile ilgili diizenlemeler belgeleri - 5d
yontemi disinda herhangi bir uygunluk beyani i¢in;
6) sevkiyat belgeleri, Rusya Federasyonu mevzuatinca resmilestirilmis siit veya islem
irlinleri tedarik sozlesmeleri, iiriinler mensei belgesi, saglik belgesi, yeni formiile edilmis
veya ilk defa ithal(tedarik) edilen siit islem iiriinlerinin gerekliliklere uygunlugunu
dogrulayan resmi tescil belgeleri - 5d yontemini kullanarak uygunluk dogrulama;
10) hayvan saglig1 belgeleri veya ham siit ile ham kremanin gerekliliklere uygdugunu
dogrulayan mevzuat belgeleri.
8.Siit veya islemi irlinlerinin niteliklerinin belirlenmesine ek olarak numuneler veya temsil
edici numuneler kontrol(testler) ve 6l¢limleri raporlart sunlari icermelidir:
1)siit ve islem iriinlerinin dogrudan tanimi veya uyduklari milli, endiistri veya
uluslararasi standartlara atif yapan bir bi¢cimde;
2) bu tiir driinlerin uydugu mevcut Federal Kanun ve bu Madde'nin 3ncii bendi paragraf
7'de belirtilen belgeler gerekliliklerine siit veya siit islem iiriinleri numunelerinin veya
temsil edici numunelerin uygunluguna ait bulgular;
3)liclincii bir taraf kullanarak kurulus icinde yapilan dogrudan veya temsil edici
numunuler test sonuglari veya bunlarin beyanci kurulus talimatina binaen baska bir
kurumca 7d yontemi kullanilarak dogrulanmasi belgeleri.
9.Eger secilmis uygunluk beyan yontemi bir kalite sistem belgesi gerekli kiliyor ve bdyle bir belge



yok ise, beyaiie1 kalite sistem belgesi i¢in bir belgeleme kurumuna basvuru yapacaktir. Belgeleme
kurumu kalite sistemini onaylayacak ve eger sonuclar olumlu ise bir belge tahsis edecektir.

10. Bir uygunluk beyan ydntemi segildiginde, beyanci siit ve islem iiriinlerinin {iretimi ve
satiginin bu mevzuattaki gerekliliklere uygunlugunu temin edecek tedbirleri alacaktir.

11. Beyanci uygunluk beyanini kabul edecek ve gerektigi bicimde Rusya Federasyonu
mevzuatl kapsaminda tescil ettirecektir.

12. Beyanci kabul edilmis beyana uygun isareti ilgili siit ve iglemi iiriinlerinde belirtecekdir.
13. Kalite sistem belgeleme kurumu belgelenmis kalite sistemini yontemler 3d, 4d ve 7d'de
belirtilmis asamalarda ve beyanci ile belgeleme kurumu anlagmasinda belirlenmis araliklarla
fakat yi1lda en az bir kere teftis edecektir.

14. Beyanci, uygunluk beyanini ve ilgili belgelerini uygunluk beyan son tarihini miiteakip i¢
yil boyunca muhafaza edecektir. Uygunluk beyaninin bir kopyasi beyanlar tescil kiitiigii
olusturan ve siirdiiren federal makamda muhafaza edilecektir.

Madde 32. Siit islem Uriinlerinin Zorunlu Belgelenmesi Bighninde Zorunlu Uygunluk
Dogrulamas1

1. Siit islem irilinlerinin zorunlu belgelenmesi, akreditasyou yetkileri siit islem {iriinleri dahil
gida alanlarina uzanan bir belgeleme kurumu tarafindan burada belirtilen yontemlere gore,
beyanci ve belgeleyici kurum arasindaki bir anlagsmaya dayal1 olarak yapilacaktir.
2. Belgeleyici kurum, ticari olarak yapilmis siit islem iriinleri i¢in, iirlinlerin imalat durumu ve
kalite istikrarina dayali olarak {i¢ yil1 agmayan bir siireyle uygunluk belgesi verecektir.
3. Siit {rilinlerinin bir partisi i¢in bunlarin raf Oomrii siiresi boyunca uygunluk belgesi
verilecektir.
4. Beyanci1 kendi uygunluk belgesini, ve belgeleyici kurum da uygunluk belgesi ve ilgili
destekleyici vesaiki beyan son tarihini miiteakip en az iki yil boyunca muhafaza edeceklerdir.
5.Siit trilinlerinin bu mevzuat gerekliliklerine uygunlugunun belgelenmesi i¢in asagidaki zorunlu
belgeleme yontemler belirlenmistir:
1)3s - siit iglem iirlinleri akredite bir laboratuar(merkez) katilimi ile yapilmis testler
olumlu sonuglarina dayali olarak belgelendirilecek ve belgelenmis siit islem {iriinleri
miiteakiben belgeleyici kurum tarafindan gézetim altinda tutulacaktir;
2) 4s - ticari olarak imal edilmis siit islem {rilinleri akredite bir laboratuar (merkez)
katilimi ile yapilmis testler olumlu sonuglarina ve iiriinlerin imalat durumu incelemelerine
dayali olarak belgelendirilecek ve belgelenmis siit iglem firiinleri ile bunlarin iretim
durumlar1 miiteakiben belgeleyici kurum tarafindan gézetim altinda tutulacaktir;
3) 5s - ticari olarak imal edilmis siit islem friinleri akredite bir laboratuar(merkez)
katilimi ile yapilmis testler olumlu sonuglarina, iirlinlerin imalat durumu incelemelerine ve
beyancun kalite kontrol sisteminin belgelendirilmesine dayali olarak belgelendirilecek ve
belgelemnis siit islem iriinleri ile bunlarin iiretim durumlart yanisira beyancinni
belgelenmis kalite kontrol sistemi miiteakiben ilgili belgeleyici kurumlar tarafindan
gbzetim altinda tutulacaktir;
4) 6s - ticari olarak imal edilmis siit islem driinler partilerinden akredite bir
laboratuar(merkez) katilimi ile alinmis temsili numuneler lizerindeki testlerin olumlu
sonuglarina dayali olarak belgelendirilecektir.
6. Siit islem {rilinleri i¢in zorunlu belgeleme yoOntemi se¢ilmesini miiteakiben beyanci
asagidakileri de ihtiva edecek belgeleri derleyecektir:
1) beyancmin tescil belgeleri ve temas bilgileri;
2) lriinlerin ad1, genel tanimlar1 ve amaci(gerekli ise);
3) siit veya islem iriinleri(Rus freticiler) i¢in goniilli kullanilan milli veya endiistri
standartlar, veya uluslararas1 standart veya buradaki gerekliliklere uygunlugu saglama
amaciyla kullanilan {iriinlerin ana niteliklerini, muhafaza kosullari, ve raf



Omriinii(yabanci ireticiler) belirten ayrintili tanimai;
4) siit islemi driinleri yapiminda kullanilan ham madde bileskeleri ve ambalajlama
malzemelerinin uygunluk belgeleri ve/veya uygunluk beyanlari;
5) treticinin kalite kontrol sistemi uygunluk belgesi - yontem 5s i¢in. Belge olmamasi
durumunda beyanci, akredite bir kalite kontrol sistem belgeleyici kuruma basvuracaktir.
Belgeleyici kurum iireticinin kalite kontrol sistemi denetleme sonuglarinin olumlu olmasi
durumunda belge tahsis edecektir;
6) iretici tarafindan iiretim gdzetim teskilatlanma ve uygulama belgeleri ile 6s ydntemi
hari¢, kamu saghgi yetkilileri ve diger federal makamlarin gozetimleri ile ilgili olarak
diizenlenmis belgeler;
7) sevkiyat belgeleri, Rusya Federasyonu mevzuatinca resmilestirilmis siit veya islem
irlinleri tedarik sdzlesmeleri, liriinler mensei belgesi, saglik belgesi, yeni formiile edilmis
veya ilk defa ithal(tedarik) edilen siit islem iiriinlerinin gerekliliklere uygunlugunu
dogrulayan resmi tescil belgeleri - 6s yontemi igin.
7. Zorunlu belgeleme yontemi secildiginde, beyanci, siit iriinlerini belgeleme bagvurusu
yapacak ve ayni zamanda bu Madde 6nci bendinde belirtilmis belgeleri akredite bir iiriin
belgeleyici kuruma teslim edecektir.
8. Uriin belgeleyici kurum, beyanci tarafindan teslim edilen belgeleri inceleyecek ve basvuru
hakkinda karar verecektir. Bagvuru kabul edilirse belgeleyici kurum ticari olarak yapilmig siit
iirlinii numunelerini veya bu tiir drlinlerin partilerinden temsili numuneler alacak, bunlar1 tespit
edecek, test programi olusturacak ve numuneleri akredite olmus bir laboratuara(merkez) testler
icin gonderecektir.
9. Akredite laboratuar numuneleri test edecek, testler ve dl¢iimler raporlarin1 yayinlayacaktir.
10. Siit islem frlinleri numuneleri nitelikleri tanimina ek olarak, tesler ve Olgiimler raporu
iriinlerin dogrudan veya bu iriinlerin uygun oldugu milli, endiistriyel veya uluslararasi
standartlara atfen tanimini yapacaktir.
I1. Yontem 3s kullanilarak yapilan siit Uirlinleri belgelemesi akredite laboratuar olumlu test
sonuclart ve teslim edilmis ilgili belgelerin incelenmesine dayali olarak yapilacak ve iiriin
belgeleyici kurum beyanciya uygunluk belgesini ii¢ yili agmayan bir siire i¢in beyancinin
siireglerini dikkate alarak tahsis edecektir.
12. Yontem 4s kullanilarak yapilan siit islemi uriinleri belgelemesi, belgeleyici kurumca
drlinlerin iretim durumunu, bunlarin satis1 kosullar1 ile ilgili belirlenmis gerekliliklere
uygunlugu, teslim edilmis belgeler ve akredite laboratuar sonuglar1 incelenerek yapilacak ve
olumlu sonuglara dayali olarak beyanciya uygunluk belgesini verecektir.
13. Yontem 5s kullanilarak yapilan siit islem iriinleri belgelemesi, belgeleyici kurumca
driinlerin {iretim durumunu, bunlarin satisi kosullari ile ilgili belirlenmis gerekliliklere
uygunlugu, teslim edilmis belgeler ve akredite laboratuar sonuglar1 incelenerek yapilacak ve
olumlu sonuglara dayali olarak beyanciya uygunluk belgesi, bir kalite kontrol sistem
belgesinin elde edilmesi kosuluyla verilecektir.
14. Yontem 6s kullanilarak yapilan siit islemi iriinleri belgelemesi, belgeleyici kurumca
irlinlerin dretim durumunu, bunlarin satist kosullar1 ile ilgili belirlenmis gerekliliklere
uygunlugu, teslim edilmis belgeler ve kontrol(test) edilen dorudan veya temsil edici
numuneler akredite laboratuar(merkez) sonuglari incelenerek yapilacak ve olumlu sonuglara
dayali olarak beyanciya uygunluk belgesini verecektir.
15. Beyanci, uygunluk belgesini aldiktan sonra siit islem {irlinlerine uygunluk isaretlerini
kaoyacaktir.
16. Beyanci, siit islem iiriinleri imalati ve satisinin bu mevzuat hiikiimlerine uygunlugunun
saglanmasi i¢in gerekli tedbirleri alacaktir.
17. Uygunluk belgesinin gecerli oldugu dénem boyunca, iiriin belgeleyici kurum, belgelemnis
siit islem fliriinlerini(eger liriinler yontemler 4s ve 5s kullanildi ise), iireticinin veya iiretici ve
satic1 hazir iiriinler deposundan(eger iiriinler 3 s yontemiyle belgelendirildilerse) zaman zaman
alacagi {iriin numuneleri aracilig1 ile ve lizerinde anlasilmis bir gézetim programina uygun
olarak denetleyecek, ve gerektiginde, iiriinlerin liretim kosullarmi(eger iirlinler 4s yontemiyle
belgelendilerse) yeniden degerlendirecektir.



18. Siit iglem {iriinlerinin gézetimi sonuglarina dayali olarak belgeleyici kurum ilgili iiriinler
icin asagidaki kararlardan birisini alacaktir:

1) uygunluk belgesinin gecerliliginin teyiti;

2) uygunluk belgesinin askiya alinmasi;

3) uygunluk belgesinin gecersiz kilinmasi.
19. Beyancmin kalite sistemini belgeleyen kalite kontrol sistem belgeleyicisi kurum
beyainicimn belgelenmis kalite kontrol sistemini gdzlemleyecektir.

Madde 33.Siit ve Islemi Uriinlerinin Mevcut Federal Kanun'a Gére Uygunlugunun
Dogrulanmast ile Ilgili Ozel Hususlar

1. Ham siit ve ham kremanin buradaki gerekliliklere uygunlugunun dogrulanmasi1 burada
belirtilmis yontemlerden birisi tarzindaki uygunluk beyani ile gecerli kilinacaktir.

2. Uretici, ham siit ve ham krema gerekliliklerine uygunluk beyanini eger Rusya Federasyonu
hayvan sagligi mevzuatina ve buradaki Madde 5'e uygunsa ve makamlarca her yil yapilan
hayvan saglig1 kontroller(testler) sonuglarini dikkate alarak yapacaktir.

3. Siv1 siit ve raf omrii 30 giine kadar olan siit iglemi iriinlerinin buradaki gerekliliklere
uygunlugunun dogrulanmasi, yontemler 3d, 4d veya 7d kullanan uygunluk beyani, veya, 4s
veya 5s yontemi kullanan zorunlu belgeleme bigiminde dogrulanacaktir.

4. Siv1 siit ve raf omrii 30 giinden uzun olan siit igslem {riinlerinin buradaki gerekliliklere
uygunlugunun dogrulanmasi, yontemler 3d, 4d, 5d veya 7d kullanan uygunluk beyani, veya,
yontemler 4s, 5s veya 6s kullanan zorunlu belgeleme bigiminde dogrulanacaktir.

5. Siit-esasli ¢ocuk gida iiriinlerinin buradaki gerekliliklere uygunlugu yontemler 3d veya 4d
kullanan uygunluk beyani ile dogrulanacak, veya, yontemler 4s, 5s veya 6s kullanan zorunlu
belgeleme biciminde dogrulanacaktir.

6. Devlet ihtiyaclar i¢in temin edilen siit islemi iiriinlerinin buradaki gerekliliklere uygunlugu
yontem 5d kullanan uygunluk beyani veya yontem 6s kullanan zorunlu belgeleme bi¢iminde
dogrulanacaktir.

Madde 34. Uygunluk Dogrulama Sonuglarmin Kabulii

1. Uygunluk beyanlar1 ve uygunluk belgeleri kanunlar unezdinde, kullanilan zorunlu
dogrulama yontemlerine bakilmaksizm, esdegerdir ve Rusya Federasyonu'nda gegerlidir.

2. Rusya Federasyonu disinda elde edilmis uygunluk dogrulama sonuglar1 Teknik
Yonetmelik' hakkindaki Federal Kanun'un Madde 30'una gore kabul edilecektir.

Boliim 12. Siit ve Islemi Uriinlerinin Ambalajlama, Isaretleme ve Etiketlenmesi ile Ilgili
Gereklilikler

Madde 35. Packaging Requirements for Milk and its Processing Products

1. Satig amacgli siit ve islemi diriinleri kamu sagligi, tiiketici haklari ve hayvan saghgi
denetimlerinden sorumlu federal makamlarca gida ile temasina izin verilmis, siit ve islem
tirinlerinin giivenlik ve kalitesi ile raf dmriinii temin eden malzemelerden On-ambalajlama
yapilarak kolilere ve/veya paketlere konulacaktir.
2. Siit-esasli bebek gidalar1 sadece kiigiik havasizdirmaz ve hacimleri asagidakileri agsmayan
bireysel 611ambalaj yapilacak ve paketlenecektir:



1)1 kilogram - kuru friinler (uyaralanmis bebek formiilii, takip-eden formiil,

destekleyici gida iiriinleri, hazir iiriinler, siit-esasl tahillar);

2) 0.2 litre - s1vi uyarlanmis, kismen uyarlanmig formiiller, takip-eden formiiller;

3) 0.25 litre - sivit milk, sivi krema, fermente siit tirlinleri;

4) 0.1 kilogram - siit-esasli ¢ocuk ekmek istii siiriimler.
3. Okul oncesi ve okul ¢agi cocuklar icin siit-esasli gida iriinleri sadece havasizdirmaz
Onambalajlarda olacaktir. Okul 6ncesi ve okul ¢agi ¢ocuklar i¢in sivi siit-esasli gidalar en az
0.2 litre en fazla da 2 litre, ¢ocuk siiriimleri ise 200 grama kadar olacaktir.
4. Bozulmaya miisait siit islem iirlinlerini toptan veya paketlemneden satarken son kullanicilar
ve tiiketicilerin kaplarini kullanmak yasaktir.
5. Ureticiler veya saticilar dilimlenmis siit islem {iriinlerini giivenli kosullarda tutacak
paketleme yapacaklar ve bunlarin organoleptik niteliklerinin  muhafaza edilmesini
saglayacaklardir.
6. Her siit islem iriinii paketi isaretli ve etiketli, gerektiginde de ekleme veya fisli tiiketici
bilgileri agsagidaki Madde 36'ya gore olacaktir
7. Zarar gormiis kap ve paketlerdeki siit islem {iriinleri geri toplatilacaktir.

Madde 36. Siit ve islemi Uriinlerin Isaretlenmesi Gereklilikleri

1. Siit ve igslemi iriinleri Rusya Federasyonu tiiketici haklan yasa mevzuati ve mevcut Federal
Kanun'a uygun tiiketici bilgilerince eslik edilecektir.
2. Tiiketici bilgileri her siit veya siit iirlini birim paketi, ¢ok birimli paket, tekrar
kullanilabilinir kap birimi, sevkiyat birimi ile bu tiir iiriinlerin her parekende birimi iizerine
yerlestirilecektir.
3. Cok birimli koli, tekrar kullanilabilinir kab veya sevkiyat kab1 i¢indeki her birim asagidaki
tiikketici bilgileri ile isaretlenmelidir:

1) buradaki gerekliliklere uygun olarak siit veya siit islem triinlerinin adlar;

2) iireticinin ad1 ve yeri;

3) iireticinin ticari markast;

4) cok birimli koli, tekrar kullanilabilinir kab veya sevkiyat birim safi ve biiriit agirligi;

4) ¢ok birimli koli, tekrar kullanilabilinir kab veya sevkiyat birim i¢indeki parekende

birimler sayisi;

5) son kullanim tarihi;

6) iiretim tarihi;

7) depolama sartlari;

8) parekende birim saf1 agirligi;

10) iiriiniin uygun oldugu standart, yonetmelik veya teknik belgeyi belirten isaret;

11) parti numarasi;

12) tiriiniin buradaki gereliliklere uygunlugunun dogrulandigina dair bilgi;

13)gerekli uyarilar ve elleme isaretleri - 'Glines 1s1gindan uzak tutunuz', 'Isiya Hassastir',

'Kuru Tutunuz'
4. Seffaf polimer malzemeler i¢inde sarmalanmis ¢ok birimli koli veya sevkiyat birimleri
iizerine isaretler koyulmayabilir. Bu durumda tiiketici bilgisi, iirlinler etiketleri iizerinde ek
olarak cok birimli koli veya sevkiyat birimi i¢indeki parekende birimler sayisini, agirligini da
belirten bilgilerdir. Elleme talimatlar1 dahil goriilemeyen isaretler birime eklenecek bilgi
sayfasinda veya baska bir yontemle tiiketiciye temin edilecektir.
5. Siit veya siit Uriinleri ¢ok birimli koliler, sevkiyat veya parekende kolileri 6nceden matbu
veya kolayca okunabilir bir bicimde yapilmis etiketler yapistirilarak isaretlenecektir.
6. Siit ve islemi frinlerinin adlar1 buradaki Madde 4 kavramlarina tekabiil etmelidir.
Ureticilerin iiriin cesit isaretleri ve ticari ad1 bu tiir iiriinlerin adlarma eklenebilir.
7. Inekler harig, siitiin mensei ¢iftlik hayvaninin tiirii, etiketler iizerindeki 'siit' ibaresi oniinde



veya arkasinda belitilecektir.
8. Siit veya islemi iiriinlerin 1s1l islemleri ile ilgili kavramlar iirlin ad1 sonrasinda yer alacaktir,
ornegin, 'pastorize edilmis siit', 'sterilize edilmis krema'.
9. Isil islem gdrmiis siit ve siit liriinleri kavramlarina ek olarak, diger iiriin ile ilgili kavramlar,
ornegin, 'kokulandirilmig pastorize siit(koku tiirii)', iiriinlerin etiket adlarini takip edebilir
10. Siit bilesimleri tiriinlerin adlar: siit liriinleri i¢in tanimlanmis kavramlara uygun olmali ve
bu kavramlara bitisik alanda kavram niteliklerini tanimlayici agik ibareleri bulundurmalidir,
ornegin, 'meyve pargali lor', 'meyveli kefir', 'islenmis jambonlu peynir'.
11. 'biyoiiriin' kavrami siit {iriinleri ambalaj ve paket etiketleri tizerindeki uygun bir alana tek
sozciik olarak 'bio..' ilk kismi ile birlesik sozciikler ve iiriin adi kullanilarak yerlestirilecektir,
ornegin, 'biokefir', 'bioryazhenka'
12. Uretim yéntemlerini, ham maddeler bilesimi o6zelliklerini veya fermente bilesimini
nitelemekte kullanilan kavramlar iiriin adi i¢inde kullanilacaktir, 6rnegin, 'siitlii icecek', 'tam
siit', 'birlestirilmis krema', 'mayalanmis siitlii icecek'.
13. Standartlastirma amacgli kullanilmis kuru siit Girtinleri disinda, kismen kullanilmis kuru siit
irtinleri hakkindaki bilgiler standart matbu bir ibare ile hazir {irlin bileskeleri bilgileri yanisira
konulacaktir, 6rnegin, 'Kuru siit(krema, altsu) ile iiretilmistir'.
14. Adlan iginde 'siit-igeren' veya 'mayali’ kavramlari bulunan iriinlerin etiketlenmesinde
bunlarin yerine, burada kullanilmis olan teknoloji/ydontem niteleyen kavramlarin, Ornegin,
'kefir', '1s1l islemli kefir', 'yogurt', "1s1l islemli yogurt' gibi, kullanilmas1 yasaktir.
15. Siit-igeren Uriinler adlar1 igindeki 'lirin' kavrami degistirilebilinir, veya siit bileske
iriinleri bilegkelerinin adlar1 iginde, iiriin kivamini veya bi¢imini niteleyen bir kavramla
desteklenebilir, 6rnegin, 'jel, kisel, karigim, krem, mus, i¢ecek, ezme, rule, sos, sufle, turta'
gibi 'siit-meyve karisimi', 'eksi krem sosu', 'siit kiseli', 'kuru yemisli lor suflesi', 'nebatlh
peynir rulosu{maydonozlu,
16. Peynir c¢esitleri ve tiirlerinin kavramlar tammlari(sert, kati, orta-sertlikte, yumusak,
taze(bekletilmemis, olgunlastirilmamis), taneli, siiriilebilinir) iireticinin tercihine bagli olarak
peynir adlarinda kullanilabilinir.
17. 'Zenginlestirilmis' kavrami ilgili irlinlerin adlar1 ile birlikte kullanilacak ve katki
maddeleri mevcudiyeti, miktarlari, onerilen giinliik titketim miktari(RDA) bilgileri dahil bu
tiir drlinlerin kullanimi ile ilgili tavsiyelerce eslik edilecektir.
18. Buradaki Madde 4'de tanimlanmis kavramlar, c¢esit markalar1 veya siit ve islemi
iriinlerinin diger ek adlar1 iginde, efer bu tiir iriinler belirlenmis tespit parametrelerine
tekabiil etmiyorlarsa, kullanilmayacaklardir.
19. Madde 4'de tanimlanmig silit veya siit iriinleri adlarinin kisimlari bu iriinlerin
paket/ambalaj Onyiiziine, eksiksiz ac¢ik ayni ad parekende birim iiriin {izerinde de belirtilmek
kaydiyla, yazilabilinir.
20. Siit, siitlil iirlin, siit bilesim {rlinleri olmayan irilinlerin adlar1 i¢inde burada tanimlanmis
kavramlar ile o iriinlerin adlarinin kisimlari veya {iretici ticari markasiyla farkli bilegkeler
icinde iriin  etiketleri  izerinde, reklamlarinda, isaretlerinde tiiketicileri  yanlig
yonlendirebilecek bigcimde kullanmak yasaktir.
21. 'Teleyag' kavramini, tereyag majun veya kremali-sebze slirmeleri gibi iiriinler etiketleri
iizerindeki iiretici ticari adlar1 ve isaretleri icinde, reklamlarda veya tiiketicileri yaniltabilecek
baska amaclar i¢in kullanmak yasaktir. Aym sekilde, 'yapilmis(imal edilmis) tereyag' kavrami
da kullanilmayacaktir™«;/ered butter: suni tereyag, tereyag gibi). Bitkisel yag igeren
dondurmalarda 'siit', 'kremali' veya 'plombir' kavramlarini kullanmak yasaktir.
22. Gergek veya tiizel kisilerce isleme amacli satilan ham siit ve ham kremalarin sevkiyat
kaplar1 igaretlenecek ve asagidaki bilgileri igeren irsaliyerle eslik edileceklekdir:

1) iirlin adi;

2) tespit parametleri(siitiin kuru katilar kiitle oran1 haric);

3) liretici ad1 - gergek kisi, girisimci adi(soy adi, ilk adi, aile lakabi), liretici adi-tiizel

kigilik(tarim kurulusu, koylii ¢iftlik milkii);

4) iiretici adresi;

5) hacim(litre olarak) veya agirlik(kilogram olarak);



6) sevkiyatin tarihi ve saati(saat, dakika);
7) sevkiyat baglangicindaki 1s1;
8) parti numarasi.
24. Bireysel girisimciler dahil gergek kisilerce pazarlarda, ¢iftgi pazarlarinda satilan ticari
olmayan ham siit, ham krema ve siit islemi {iriinler {iretim mahali(adres), triinlerin adlar1 ve
iretim tarihi bilgilerince eslik edileceklerdir.
25. Parekende birimleri olarak paketlenmis, toptan veya parekende olarak Rusya
Federasyonu'nda satilan siit ve islemi iiriinler asagidaki bilgilerle isaretlenmelidirler:
1) Madde 4'de tanmimlanmis kavramlar kullanilarak ve nasil kullanilacaklar1 mevcut
Madde'de belirtilmis olan iiriin adlar;
2) yiizdelik olarak yag kiitle orani;
3) ylizdelik olarak yag fazmdaki yag kiitle orani(siit-igeren iiriinler i¢in);
4) iiretici ad1 ve mahali(adres, ililke ve iirlin mensei yeri) ve Rusya Federasyonu iginde
iiretici tarafindan tiiketici sikayetlerini kabul etmeye yetkili kilinmis sirket ad1 ve adres,
temas bilgileri);
5) Uireticinin ticari markasi;
6) iiriinlerin net(safi) agirhig1 veya hacmi. Eger iiriinler serbest-akiskan, kati, siiriilebilinir
veya sliniicli(viskoplastik) kivamda iseler veya yogunluklarini 6lgme yontemi yoksa
safi(net) agirlik verilecektir. Sivi kivamli iirlinlerin hacmi veya agirligi(iireticinin tercihi)
yogunluk O6l¢me yontemi ve/veya bu tiir iiriinler i¢in harmanlama(karisim) Olgiim
techizat1 varsa verilecektir.
7) bilesimleri dahil iiriinlerin yapisi(kompozisyonu). Uriinlerin bileskeleri, {iriinlerin
yapildig tarihdeki kiitlesel oranlarin en yiiksekten aza dogru indigi bir listede
gosterilecektir. Eger bir gida bilesimi iki veya daha fazla bileskeden olusuyorsa siit
irlinii yapisindaki adi altina dahil edilebilinir. Siit iirlinii bilesimi veya siit-igeren iiriin
bileskesi siit iiriinleri bileskeler listesinde kendi adlar1 ile gosterilebilirler. Uretim
stirecinde iglem icin gerekli fakat hazir bir iiriiniin parcast olmayan bileskeler
'kullanilarak' sozciigiinden d1ce(sonra?) gosterilecektir. Uriin yapisinda(bilesimi)
gidalarin, katki maddelerinin, tatlandiricilarin, ve geleneksel olmayan bilesim
bileskelerinin adlar1 gosterilecektir. Sirlama bilesimleri de ayrica listelenecekdir;
8)yiizdelik veya 100gm da gram, kalorik deger veya kilokalori olarak besin
degerleri(hazir lirlindeki yag, protein, sukroz dahil karbohidrat igerigi) gdsterilecekdir;
9)bir hazir fermente edilmis veya kultiirlenmis iiriindeki mikroorganizmalar icerigi(laktat,
bifidobakteriyum, diger probiyotik mikroorganizmalar ve mayalar, iiriiniin bir grami i¢indeki
koloni olugturucu birimler) gosterilecekdir;
10) hazir ve zenginlestirilmis {iriin igerigi mikro/makro unsurlar, vitaminler ve
zenginlestirmede kullanilmig diger giinliik tiiketim ek maddeler oranlari ile {iriin
kullaniminin 6zellikleri bilgileri;
11) GDO kullanilarak elde edilmis bileskelerin mevcudiyeti hakkinda bilgiler(eger
toplamlar1 9%0.9'dan fazla ise);
12) siit ve siit irlinleri muhafaza/depolama sartlar1 (siit-esasli ¢ocuk gidalarinin agilmasi
oncesi, a¢ilmasi sonrasi, raf o6mrii 30 giine kadar olan bozulabilir iiriinler dahil - eger bu
tiir tiriinlerin sartlar1 agilmis veya agilmamis paketlerinkinden farkli ise);
13) siit driinlerinin iretim ve paketlenme tarihleri(eger farkli iseler) iki haneli sayilar
halinde- saat, giin, ay(eger raf Omrii saatlerle olciilen bozulabilir {iriinlerse), giin, ay,
yil(eger raf smrii 30 giine kadar olan iirtinlerse), ay ve yil(konserve(kutu) edilmis dahil
bozulmayacak {iriinler);
14) iki haneli sayilarla bitim(son) tarihi - saat, giin, ay hour (raf 6mrii saatlerle 6lgiilen
bozulabilir {iriinler), giin, ay, yil(raf omrii 30 giine kadar olanlar), ay ve
yil(konserve(kutu) edilmis dahil bozulmayacak {rilinler). Bitim tarihi, 'Bitecektir’,
'Tarihinden &nce' veya 'Oncesinde kullaniniz' soziiklerinden sonra gdsterilecektir. Raf
omrii ise saatler, giinler, aylar olarak gosterilebilinir('Raf émrii 36 saat', 'Raf omrii 14
glin', 'Rafomrii 6 ay', '6 ay i¢inde tiiketin', '6 ay gegerlidir' gibi);
15) siit tirlinlerinin kullanim yontemleri ve kosullari(gerekli ise);



16) tiriiniin uydugu ve {irliniin taninmasin da(tespitinde) kullanilabilecek resmi belge(ler);
17) tiriiniin buradaki gerekliliklere uyumunun dogrulandigi hakkmda bilgiler;
18) siit iirlinii yapiminda kullanilmis kuru tam siit veya kuru yagi alinmig siit(Madde 4'e
bakiniz) bilgileri siit {irliniiniin parekende ambalaji Onylizii lizerindeki tiir adi yanisira
ayni matbu harflerle yazilacaktir. Eger kuru kuru tam siit veya kuru yagir alinmis siit
kullanilmig ise, parekende siit ve islemi iriinleri parekende paketi iizerinde 'siit'
kavramini kullanmak yasaktir.
26.Siit islem iriinleri, kivamlastirilmig(buharlastirilarak) ve kuru siit irlinleri asagidaki ek
bilgilerle de isaretlenecektir:
1) iirlinlerin diretim ve kullanim bitis tarihleri ambalajlar veya metal kutularin tepesine
veya altina yazilacaktir. Eger bitim tarihi yaninda 'Bitecekdir' veya 'Oncesinde
kullaniniz' ibareleri varsa, hemen yaninda ilgili bilginin bulunabilecegi yeri belirten
'kutu/paket tepesinde/altindaki birinci ve ikinci satirlara bakiniz' veya 'Paket iistii veya
altina bakiniz' yazilacaktir. Eger bitim tarihi 'I¢in gecerlidir' veya 'Siiresinde satin'
ibareleri kullaniyorsa, hemen yaninda raf dmrii aylar olarak belirtilecek ve 'Uretim tarihi
kutu/paket tepesinde/altindaki birinci ve ikinci satirlardadir' veya 'Uretim tarihi paket
tepesinde/altindadir' sézciikleri kullanilacaktir;
2) sekerli igeren kivamli(yogunlagtirilmig) siit iglem firlinlerdeki seker tiirleri(sukroz,
fruktoz, glukoz,laktoz).
27.Peynir ambalajina, siitlii gidalar1 ile temas etmesine resmen izin verilmis silinmez zararsiz
renk veya kendi-yapisir etiketler kullanarak, veya benzeri yontemle bilgiler yerlestirilebilinir.
Peynir, islenmis peynir ve peynir lriinleri su ek bilgilerle isaretleneceklerdir:
1) cesit isaretleri veya peynir tiir adlaria("Rossiisky," "Uglichsky," "Suluguni" vs..);
2) yiizdelik olarak yag kiitle orani(kuru katilar esdegeri);
3) ana baglatict mikroflora tiirii(genus) ve siit-pihtilastirict enzim preparatlar1 mensei
ozelligi;
4) yumusak, salamura(tursulanimis) ve islenmis peynir raf dmri;
5) shelf life and storage life (within the shelf life) of extra-hard, medium-hard, hard and
dry cheeses.
28. Siit-esasli bebek gida iiriinleri ek olarak su bilgilerle isaretlenmelidir:
1) kullanim onerileri;
2) hazirlama kosullari(gerekli ise), muhafaza ve agilma sonrasinda kullanim sartlan;
3) trlinlerin amagladig1 yas guruplari:
a) dogumdan itibaren - uyarlanmis formiiller;
b) alt1 aydan biiylik - takip-eden formiiller;
c) alt1 aydan biiyiik - lorlar ve lor-temelli iiriinler;
d) sekiz aydan biiyiik - uyarlanmamais siit iriinleri.
29. Siit-esasli ¢ocuk gidalar etiketleri sunu belirtmelidir: 'Cocuklar i¢in'. Harfler en azindan
ambalajda/pakette kullanilan en biiyiik harfler kadar olmalidir. Uyarlanmis ve takip-eden
formiiller su uyariy1 bulundurmalidir: 'Anne siitii bebekler icin en iyisidir'.
30. Bu Madde 28'inde belitilen iriinler disinda, diger siitlii {iriinler, siit bileskeli {iriinler, ve
bebekler, okul-6ncesi veya okul-cagi c¢ocuklar siit-igeren gidalar hakkindaki bilgiler mevcut
Federal Kanun, yonetinelik ve/veya ilgili teknik belgelere uyacaktir.
31. Siit islem Triinii paket veya etiketinde gosterilen gergek besin degerlerindeki
oynamalar(farkliliklar) buradaki Ek 18'de belirtilmis besin degerleri seviyelerini
agmayacaktir. Bir siit islem iriini etiketindeki besin degerleri, bilinen miktarlar1 kullanan
matematiksel yontemlerle elde edilmis agirlikli ortamalara dayali, veya iireticinin iiriin testleri
ile elde edilmis agirlikli ortalamalara ya da resmi kaynaklardan alinmis cizelge degerleri
hesaplar1 veya iiriin blileskeleri besin degerleri incelemeli hesap yontemlerine dayali olacaktir.

32. Zenginlestirilmis siit islem iiriinlerine eklenmis maddelerin miktarlar1, diriinlerin raf Omrii
sonundaki ger¢ek icerik seviyelerine dayali olarak gosterilecektir. Siit islem iriinleri i¢indeki
vitamin miktarlarinin raf Omrii siiresi iginde dogal olarak azalmasi nedeniyle bu tiir iiriinler
yapilirken vitamin igerik seviyeleri, beyan edilmis parametreler itibari ile, yagda ¢oziilebilir



vitaminler i¢in %50'ye kadar, suda ¢oziilebilir vitaminler i¢in %100l asmamak sartiyla
yiikseltilebilinir.

Madde 37. Etiketleme Kurallari

1. Etiketler her parekende birimi paketi ve sevkiyat kolisine konulacak, ve kolayca okunabilir
konumda olacaktir. Etiket Rusca olacaktir. Ek bilgiler, Rusya Federasyonu cumhuriyetlerinin
resmi dillerinde, halklarimin dillerinde, veya yabanci dillerde olabilir. Diger dillerdeki siit
islem tiriin bilgileri Rusgada'kinin aynis1 olacaktir.

2. Etiket bilgileri buradaki Madde 36'a uygun olacaktir. Siit islem {rliniiniin ad1 parekende
paket Onyliziinde, en az 9.5 biiyiikliigiinde harflerle, ve hacmi veya agirligi en az 100ml(gm)
parekende paketlerde en az 8.5 biiyiikliiglindeki harflerle olacaktir. Eger tiim gerekli bilgiler
etiket Ustiine sigmazsa, bilgilerinin bazilar1 ek fisli olarak verilebilir ancak iiretici adi, siit
islem trlin adi, net agirlik veya hacim, bilesim, besin degerleri, iiretim tarihi, raf veya depo
Omrii, muhafaza saillari, iiriiniin uygun oldugu resmi belge adi, son kullanim(tiiketim) tarihi,
ve uygunluk isareti iiriiniin etiketi ilizerinde bulunmak zorundadir. Ek bilgi fisi durumunda
etiket ayrica 'Ek bilgiler- paket bilgi ekine bakiniz' ibaresini bulundurmalidir.

3. Siit ve siit driinleri, parekendeciler veya kamu gida hizmet kuruluslarinca satildiginda,
Madde 36 geregince tiiketici bilgisi igeren her 6nambalajli siit veya islemi {riinler birimi ekli
bilgi fisleri, sevkiyat kolisi ve/veya ¢okbirimli paket ve/veya biiyiik parekende paketlerinde
kullanilabilinir.

Boliim 13. Uluslararasi1 Standartlar ve Milli Standartlar

Madde 38. Siit ve islemi iirlinler ile ilgili uluslararasi standartlar, tiriinlerin imalati,
depolanmasi/muhafazasi, sevkiyati, satis1 ve imhas1 Rusya Federasyonu teknik yonetmelikler
mevzuatinda ve Rusya Federasyonu uluslararasi taahhiitnamesinde belirtildigi gibi
uygulanacaktir.

Madde 39. Uluslararasi ve milli standartlar, mevcut Federal Kanun'dan farkliliklar
gostermedikleri siirece, siit ve islem {irtinleri, bunlarin liretimi, muhafazasi/depolanmasi,
sevkiyati, satig1 ve imhasi siire¢lerinde goniillii olarak uygulanacaktir.

Madde 40. Uluslararas1 Taahhiitler - Rusya Federasyon parlamentosu tarafindan onaylanmis
Rusya Federasyonu uluslararasi taahhiit yiikiimliliikleri eger bu mevzuatta belirlenmis
olanlardan farkli kurallar getiriyorsa Oyle bir durumda Rusya Federasyon uluslararasi
taahhiitiiniin kurallar1 uygulanacaktir.

Boliim 14. Mevcut Federal Kanun'a Uyulmamasindan Kaynaklanan Sorumluluklar,
Zararlarin Tazmini

Madde 41. Mevcut Federal Kanuna Uyulmamasi Sorumluluklari

1. Ureticiler (saticilar, yabanci bir iiretici ile mukaveleli olup bu iiretici adina tedarik edilen
irlinlerin bu mevzuat gerekliliklerine uygunlugunun teminini saglamakla gorevli kisiler) bu
mevzuata uyumsuzluklari nedeniyle Rusya Federasyonu kanunlari nezdinde sorumlu
addedileceklerdir.



2. Mevcut Federal Kanun'u ihlal eden iiretici ¢aliganlar1 (saticilar, yabanci bir iretici ile
mukaveleli olup bu firetici adina tedarik edilen {irlinlerin bu mevzuat gerekliliklerine
uygunlugunun teminini saglamakla gorevli kisiler) maddeten, cezaen ve idari olarak Rusya
Federasyonu kanunlar1 altinda sorumlu tutulacaklardir.

Madde 42. Mevcut Federal Kanun'a Uymama ile Ilgili Zararlarin Tazmini

1. Ureticiler (saticilar, yabanci bir iiretici ile mukaveleli olup bu iiretici adma tedarik edilen
iriinlerin bu mevzuat gerekliliklerine uygunlugunun teminini saglamakla goérevli kigiler) bu
mevzuata uyumsuzluklart nedeniyle olusmus, ve vatandaslarin hayatina veya sagliklarina,
gercek kisilerin veya tiizel kisilerin miilklerine, milli veya yerel miilklere, ¢evreye, veya
hayvanlar veya bitkilere verilmig zararlar1 Rusya Federasyonu kanunlari nezdinde tazmin
edeceklerdir.

2. Ureticiler (saticilar, yabanci bir iiretici ile mukaveleli olup bu iiretici adina tedarik edilen
driinlerin bu mevzuat gerekliliklerine uygunlugunun teminini saglamakla gorevli kisiler), biitiin
masraflar1 kendilerine ait olmak sart1 ile, bu mevzuata uyumsuz ve hatali(eksikli, yetersiz,
uyumsuz) siit islem tirlinlerini kendileri diizeltecekler, bu iiriinleri diizeltildikleri yerlere
kendileri sevk edecekler, bunlari tiiketicilere bilahare iade edecekler ve buradaki gerekliliklere
uymayan standart-alt1 siit islem {riinlerini imha edeceklerdir.

Boliim 15. Nihai Hiikiimler

Madde 43. Nihai Hiikiimler

1. Gida iiretim tesisleri, techizat ve sevkiyat olanaklarinin teknik diizenlemesi, gidalarin
iretim, muhafaza/depolama, sevkiyat, satiy ve imha siirecleri, yonetmeliklere, ilgili
teknik belgelere, ve/veya faaliyet kurallarina uygun bi¢imde uygulanacak ve federal
kanunlar i¢inde yiiriirliikte kalacaklarlardir.

2. Mevcut Federal Kanun'un yiiriirlii§e girmesi Oncesinde, Rusya Federasyon Devleti,
mevcut Federal Kunun'un uygulanabilmesi igin gereken, siit ve siit iriinlerinin
kontrol(testler) ve Ol¢iim kurallarin1 ve yontemlerini, ayn1 zamanda numune seg¢imi,
kontrolii(testleri) ve Olgiimleri kurallarini, yontemlerini olusturacak ve onaylayacaktir.

3. Rusya Federasyonu i¢inde dagitilan siit ve siit lriinleri, bu mevcut Federal Kanun
yuriirliige girdigi andan itibaren burada belirtilen zorunlu uygunluk dogrulamasi
sartlarina tabi oalcaklardir.

4. Rusya Federasyonu'nun 14 Mayis 1993 tarih ve 4979-1 sayili 'Hayvan Sagligt' kanun, 30
Mart 1999 tarih ve 52-03 sayili "Kamu Sagligi1 ve Hastaliklar Kontrolii' hakkindaki
kanun ve 2 Ocak 2000 tarih 29-03 sayili "Gida Kalitesi ve Gilivenligi' hakkindaki
kanunun siit ve siit {iriinleri uygunluk degerlendirmesi ve dogrulanmasi ile bunlarin
iretimini, muhafazasini, sevkiyatini, satistm ve imhast zorunlu gerekliliklerini
ilgilendiren hiikiimleri bu mevcut Federal Kanun vyiirirlige girdigi giinden itibaren
gegerli olmayacaklardir.



Madde 44. Mevcut Federal Kanun'un Yiirirlige Girisi

Bu Federal Kanun resmi yayim tarihini miiteakip alt1 ay sonra yiiriirliige girecektir.

Rusya Federasyonu Cumhurbagkani

D. Medvedev

Not: Bu belgeye su ekler dahildir:

"Rossiiskaya Gazeta" - 20 Haziran 2008 tarih ve 4688 sayili resmi gazete




IZINLI SEVIYELER

Ek 1

Federal Kanun
"Teknik Yonetmelikler
Siit ve Sitlii Urinler"

HAM SUT ve HAM KREMA ICINDE
TEHLIKELI OLABILECEK MADDELER

Uriinler Tehlikeli Olabilecek Maddeler izinli Seviyeler, mg/kg (L),
bunlar asilmayacaktir

Ham sit, Zehirli maddeler:

Ham krema Kursun 0.1
Arsenik 0.05
Kadmiyum 0.03
Civa 0.005
Miyotoksinler:
Aflatoksin M1 0.0005
Antibiyotikler:
Levomitsetin Yasaktir
(chloramphenicol)
Tetracycline Gurubu Yasaktir
Streptomitsin Yasaktir
Penicillin Yasaktir
Bastirici Maddeler: Yasaktir

Hasarat ilaglari (yag esdegeri iginde):
Hexachlorocyclohexane (alpha-, beta-,
gamm a-izomerier)

DDT <1> ve metobolitleri
Radyonukleitler:

Caesium-137

Strontium-90

0.05 (1.25 krema igin)
0.05 (1.0 krema igin)

100 Bg/L
25 Bg/L

<1> DDT - dichlor-diphenyl-trichlorethylene, bdcek ilaci.

iZINLI SEVIYELER

Ek 2

Federal Kanun
"Teknik Yénetmelikler
Sit ve Sutli Uriinler”

MIKROORGANIZMALARIN VE SOMATIK HUCRELER

HAM SUT VE HAM KREMA

Uriinler QMAFANM <1>, Ortin agirhgi (g, cm®), icinde yasaktir Somatik hiicre
CFU <2>/cm® sayisl,
(9), asmayacaktir CGB <3> patojenik, icinde 1 cm® (g),
(coliforms) dahil asmayacakdir
salmonella
Ham sut
ust kalite 1 x 10° 25 2x10°
birinci kalite 5 x 10° 25 1 x 10°
ikinci kalite 4 x 10° 25 1 x10°
Ham krema
ist kalite 5x 10°
birinci kalite 4x10°




<1> QMAFANnM - mesofilik arobik ve fakultatif anarobik mikroorganizmalar miktari.
<2> KOE - koloni-olusturucu birimler.
<3> CGB - Escherichia coli gurubu bakteriler.

Ek 3

Federal Kanun
"Teknik Yonetmelikler
St ve Sutli Urtinler"

iZINLI SEVIYELER

SUT ISLEM URUNLERI iCINDE
TEHLIKELI OLABILECEK MADDELER

Uriin Gurubu Tehlikeli Olabilecek Maddeler izinli Seviveler, mg/ka CL dm?®).
asmavacaktir
Sit iglem drlnlerinin tamami | Miyotoksinler: 0.0005
Aflatoksin M1 Yasaktir
Antibiyotikler: Yasaktir
Levomitsetin Yasaktir
(chloramphenicol) Yasaktir

Tetracycline Gurubu
Streptomitsin

Penicillin
Sivi st ve sivi krema, Zehirli maddeler: 0.1 0.050.03 0.005
tereyag sutl, sut sualt Kursun 0.05 (krema icin, eksi krema -
sualti, akigskan fermente Arsenik 1.25)
edilmis st Grlnleri (ayran, Kadmiyum 0.05 (krema igin, eksi krema -
acidophilus sutd, varenets, Civa 1.0)
kefir, kimiz ve kimiz Uriin, Hasarat ilaglar (yag esdegeri iginde): 100 Bqg/L
yogurt, lorlanmig sut Hexachiorocyclohexane (alpha-, beta-, 25 Bg/L
(ryazhenka), eksi krema, sit |gamma-izomerler) 4.0 mmol active oxygen/kg of yag
unsurlu drdnlere dayali DDT ve metobolitleri 100 derecede Terner
urlnler isi-islemli, sonradan |Radyonukleitler:
olgunlagtirma Caesium-137

Strontium-90

Peroxide sayisi i¢inde sterilize akiskan
sut ve sivi krema asit degeri igin
akiskan fermente edilmis sitli

drtnler (ayran, kimiz ve

kimiz Urin diginda)

Lorlar, lor kitle, taneli lorlar, |Zehirli maddeler: 0.30.2 0.1 0.02

lor peynir gcubugu, lor Kursun

wriinleri, siit unsurlu Griinlere |Arsenik 1.25

dayal albumin kutle, Kadmiyum

siirlilebilinir sitlii protein Civa 1.0

urdnler, dahil isi-iglemli Hasarat ilaglan (ya§ esdegeri icinde):

sonradan olgunlastirma Hexachiorocyclohexane (alpha-, beta-, 100 Bq/L
gamma-izomerler) 25 Bqg/L
DDT ve metobolitleri 150 derecede Terner

Radyonikleitler:

Caesium-137

Strontium-90

Asit degeri icin lorlar VE lor Uriinler

Sutd. krema, terevadsuti. Zehirli maddeler:




sualti, st unsurlu Grlnler
dayali yogdunlastiriimis ve
kivamlastiriimis with seker,
sterilize buharlastiriimis siit,
metal kutu sGtl ve sit
unsurlu metal kutu Grinler

Kursun

Arsenik

Kadmiyum

Civa

Cinko

Krom

Hasarat ilaglari (yag esdegeri iginde)
Hexachlorocyclohexane (alpha-, beta-,
gamma-izomerler)

DDT ve metobolitleri
Radyoniikleitler:

Caesium-137

Strontium-90

0.3
0.15
0.1
0.015
metal kutu Griinler icine konulmus
¢inko kutu - 200
metal kutu Urlinler igine konulmus
krom kap - 0.5
1.25
1.0
300 Bg/kg 100 Bg/kg

Sitler, kuru sut Yapilandirilmig Grin i¢cinde esdegeri: 0.1 0.05
unsurlu,kivaml Grlnler (sGtd, |Zehirli maddeler: 0.03 0.005
krema, fermente edilmis Kursun 1.25
sutlh drdnler, icecekler, Arsenik 1.0
dondurma karigimlari, sualti, | Kadmiyum 500 Bag/kg
tereyagsutl, yagsiz siit) Civa _ 200 Bqg/kg

Hasarat llaglan (yag esdegeri iginde):

Hexachlorocyclohexane (alpha-, beta-,

gamma-izomerler)

DDT ve metobolitleri

Radyoniikleitler:

Caesium-137

Strontium-90
Siit protein yoduntulari Zehirli maddeler: 0.3
(konsantreler), laktuloz, Kursun 1.0
sekerli siit, kazein, Arsenik 0.2
kazeinatlar, st proteini Kadmiyum 0.03
hidrolizatlar Civa _ 1.25

Hasarat llaglan (yag esdegeri iginde): 1.0

Hexachlorocyclohexane (alpha-, beta-, 300 Bq/kg

gamma-izomerler) 80 Ba/kg

DDT ve metobolitleri
Radyoniikleitler:
Caesium-137
Strontium-90

Peynir, peynir drinleri (cok-
sert, sert, orta-sert,
yumusak), islenmis, sualti-
albumin, kuru peynir
ezmeleri (hamurlari),soslari

Zehirli maddeler:

Kursun

Arsenik

Kadmiyum

Civa

Benzo(a)pyrene

Hasarat ilaglari (yag esdegeri iginde):
Hexachlorocyclohexane (alpha-, beta-,
gamma-izomerler)

DDT ve metobolitleri

Radyoniikleitler:

Caesium-137

Strontium-90

0.50.3 0.2 0.03 For
dumanlandinimig Grtnler-
0.001
1.25
1.0
50 Bg/kg 100 Bg/kg

Tereyag, inek sutu
tereyad macunu, siti

yag

Oksidatif bozulma parametreleri:
Yag fazi asiditesi

Zehirli maddeler:

Kursun Arsenik Kadmiyum

2.5 derecede Kettstofer (bilesenli
tereyagd
ve macun igin - 3.5
derecede Kettstofer)
0.1 (gikolatal Uriinler igin - 0.3)
0.1
0.03 (cikolatali drlnler igin-




Civa Bakir Demir Cinko

Hasarat ilaglar (yag esdegeri icinde):
Hexachlorocyclohexane (alpha-, beta-,
gamma-izomerler)

DDT ve metobolitleri

Radyoniikleitler:

Caesium-137

Strontium-90

0.2)
0.03
Konserve Uriinler - 0.4
Konserve Uriinler - 1.5
Sterilize tereyag icine konulmus
¢inko kutu igin-200
1.25
1.0
200 Bqg/kg (sut yag icin - 100) 60
Bqg/kg (st yagi icin - 80)

Sebzeli Krema surulebilir,
krema-sebze yapilmisg
karigimi

Oksidatif bozulma parametleri:
Uriinden alinmis yag iginde peroksit
sayisli

Yag faz asiditesi

Zehirli maddeler:

Kursun

Arsenik

Kadmiyum

Civa Bakir Demir Nikel

Hasarat ilaglari (yag esdegeri iginde):
Hexachlorocyclohexane (alpha-, beta-,
gamma-izomerler)

DDT ve metobolitleri

10 mmol active oxygen/kg
2.5 derecede Kettstofer (bilesenli
surdlebilirler igin - 3.5
derecede Kettstofer)

01 (cikolatali Grtnler icin - 0.3)
0.1
0.03 (gikolatali Urlnler igin-
0.2)

0.03
KonserveUrinler - 0.4
KonserveUrinler- 1.5
Hidrojenatlandiriimis yag iceren
ardnler igin-0.7

Radyoniikleitler: 1.25
Caesium-137 1.0
Strontium-90 100 80
Her turli sut ve sute-dayali Zehirli maddeler: 0.1 0.05
dondurma Kurgun 0.03 0.005
Arsenik 1.25
Kadmiyum 1.0
Civa 100 Bg/kg
Hasarat ilaglar (yag esdegeri iginde): 25 Bqg/kg

Hexachlorocyclohexane (alpha-, beta-,
gamma-izomerler)

DDT <1> ve metobolitleri
Radyonikleitler:

Caesium-137

Strontium-90

Fermente baslatici ve
probiyotik mikroorganizmalar

Zehirli maddeler:
Kursun Arsenik

akiskanlar igin(kuru
dondurulmuslar dahil)

icin making fermente edilmis |Kadmiyum Civa 0.1/1.0
s(t Grlnleri, kalttrlenmis 0.05/0.2
tereyag, peynir 0.03/0.2
0.005/ 0.03
Kulttr ortami-kuru site Zehirli maddeler: 0.3
dayal tiiretim baslatici Kursun 1.0
ve probiyotik Arsenik 0.2
mikroflora igin Kadmiyum 0.03
Civa 1.25
Hasarat Ilaclari (yag esdegeri icinde): 1.0

Hexachlorocyclohexane (alpha-, beta-,
gamma-izomerler)
DDT <1> ve metobolitleri




Radyoniikleitler: 160 Ba/kg
Caesium-137 80 Bag/kg
Strontium-90

Enzim preparatlar Zehirli maddeler: 10.0
Kursun 3.0
Arsenik

Sut bilesimli ve sit-igeren Zehirli maddelerin izinli seviyeler gereksinimleri, miyotoksinler,

uriinler, sit-esasli olmayan |antibiyotikler, hasarat ilaglari, radyonikleitler,ve microbiyolojik giivenlik ve
unsur igerigi %35'den fazla |oksidatif bozulma parametreleri igerigi ve sitli ile sitstz unsurlar oranini ve
tehlikeli olabilecek icerik seviyelerini dikkate alacaktir

<1> DDT - dichlor-diphenyl-trichlorethylene, bdcek ilaci.
Notlar:

1.Hasarat ilaglari, antibiyotikler, siilfanilamitler, ve burada belirtimemis antibiyotik dzellikler tagiyan gida
katki maddeleri izin seviyeleri Rusya Federasyonu gida kalite ve glivenlik mevzuatina uygun olarak kontrol
edilecektir.

2. Eger penicillin, streptomitsin ve bu gurubun antibiyotikleri,ve tetracycline gurubu antibiyotiklerini tespit
etmek icin kimyasal yontemler kullanildiysa, bunlarin gergek icerigini gram bagina birim olarak tekrar belirtmek
icin bir aktif standart kullanilacaktir.

Ek 4
Federal Kanun
"Teknik Yonetmelikler
Sit ve Satli Urtinler”
iZINLI SEVIYELERI
SUT ISLEM URUNLERI DOLASIMA ARZ EDILDIGINDE
ICLERINDEKI MIKROORGANIZMALAR

Uriin, Uriin Gurubu QMAFANM Uriin agirh@r (g, cm*) iginde Maya (Y),
<1>, yasaktir Kuf (M),
CFU CGB <4> |Patojenik, Staphy- Listeria CFU/cm®
<2>/cm® | (koli- dahil lococcus mono- (9)
(0>, turleri) salmonela aureus cytogenes |asmayacaktir
asmayacak
1 2 3 4 5 6 7
1. Sivi sut, sivi krema, st 1 x 10° 0.01 25 1 25

ve krema igecekleri, sit
sualti, tereyagsuta, isi-
islemli Urlnlere dayali ve
sunlar dahil:

parekende paket icinde,
sivi sut,pastérize dahil

Sterilize, ultra-pastorize Endustriyel stérilité gereklilikleri:
(UPT) (aseptik siseleme) |1)37C'de 3-5 giin i¢in termostatik i1sitmadan sonra gézle gorulur hasar veya
bozulma yok(sismis paketler, gériinimde degisiklik, vs.), tat ve kivamda
degisiklik yok;
2)termostatik 1sitma sonrasinda sunlar kabul edilir:
a) titratabel asidite 2 derece Terneri agsmayacaktir;
b) QMAFANM 10 CFU/cm?® fa) asmavacaktir
ultra-pastérize 100 10.0 100 10.0 25

(aseptik siselemesiz)
Firinlanmis 2.5 x10° 1.0 25 } 25




tatlandiriimis, vitaminlerle
macro/microelementlerle,
laktuloz, ve prebiotiklerle

zenginlestirilmis

Farkli bigimlerde isil iglem gérmus sivi sit gerekliliklerine uygun olacaktir

cam siseler ve tanklar 2 x 10° 0.01 25 0.1 25 _
Krema ve krema-esasli

urtnler, dahil: ]

parekende paket iginde 1 x10° 0.1 25 1 25

pastorize dahil

Sterilize

Endustriyel stérilité gereklilikleri:
1) 37C ve 3-5 gunlik termostatik 1sitma sonrasinda, gozle gorilebilir
bozulma veya hasa(sismis paketler, guriinimde degisiklik, vs), tat ve

kivamda degisme yok;

2) termostatik 1sitma sonrasinda sunlar kabuldur:
a) titratabel asidite 2 derece Terneri agsmayacaktir;
b) QMAF AnM 10 CFU/cm?®fa) asmayacaktir

Zenginlestirilmis 1 x 10° 0.1 25 1 25
Cirpilmig 1 x 10° 0.1 25 0.1 25
siseler ve sarniglar iginde 2 x 10° 0.01 25 0.1 25
Sit, krema, tereyagsuti 1 x10° 0.1 25 1 25
ve altsu icecekler,
kokteyller, kiseller;
pastorize sut, krem,
tereyagsitu ve altsu
jelatin, soslar, kremler,
muhallebiler, musglar,
ezmeler(hamurlar),
sufleler 2ncil sivi fermente
edilmis sut Urlnleri, eksi
krema ve Urlnlere dayali
akiskan fermente edilmis
sut Urtnleri dahil
raf dmri 72 saate kadar:
Lactate
mikroorgani
zmalar at
bilesenlersiz least 0.01 25 1
1x10
raf dmri 72 saatten
uzun:
bilesenlersiz Lactate 0.01 25 1 Y-50 <4>
mikroorgani M-50
zmalar at
least
1 x 10’
bilesenler ile 0.01 25 Y-50
M-50
bifidobakteriya ve diger Bifido- 0.1 25 1 Y-50 <4>
probiyotik bakteriya M-50
mikroorganizmalarla ve (veya)
zenginlestirilmig, yogurt diger pro-
dahil biyotik
mikroorgani
zmalar, en
az
1 x10°

toplam




Eksi krema ve Uriinlerine | eksi krema, |0.001 - 25 1 raf dmri 72
dayali, bilesenler dahil laktat eksi saatten
mikroorgani |krema,igi uzun
zmalar en n arunler
az 0.1 1sI- icin - Y-
1 x107 islemli 100 M-
eksi 100
krema
Uriinleri
Heat-iglemli kiltirll 1.0 25 1 25 Y-50
sut ve sit unsurlu M-50
Uriinler, bilesensiz
bilesenli 1.0 25 1 25 Y-50
M-50
3. Lorlar, lor kitle, Laktat 0.001 25 0.1 Y-50
lor Uriinler, dayal Griinler: | mikroorgani M-50
raf dmri zmalar en
72 saate kadar, az
bilesensizler dahil 1 x 10°
bilesenler ile 0.001 25 0.1 . Y-100
M-50
raf dmri 72 saaten 0.01 25 0.1 Y-100
uzun, bilesenlersiz M-50
bilesenler ile 0.01 25 0.1 . Y-100
M-50
dondurulmus 0.01 25 . . Y-100
M-50
Isil-islemli lor Grlnleri, 0.1 25 1 50 total
bilesenler dahil
4. sut altusuyundan 2 x 10° 0.1 25 0.1 Y-100
Albumin kuatle drtnlere M-50
dayali, kaltarlenmigler
disinda
5. Sit, krema, tereyagsiit
sUtli Urdinler, siit unsurlu
Uriinlere dayali ,
yogunlastiriimis ve
buharlastiriimis Uriinler,
metal kutu sttler ve sit
unsurlu Grdnler, dahil:

buharlastiriimis,
yogunlastiriimig st,
sterilize krema, sitler
Urlinler, sit unsurlu
Urtnler, buharlastiriimis
Urtinler

Endustriyel stérilité gereklilikleri:

1) 37C ve 3-5 gunlik termostatik 1sitma sonrasinda, gozle goriilebilir
bozulma veya hasa(sismis paketler, glirinimde degisiklik, vs), tat ve
kivamda degisme yok;

2)termostatik i1sitma sonrasinda sunlar kabuldir:

ajtitratabel asidite 2 derece Terneri agmayacaktir;

bIQMAFANM 10 CFU/cm® (a) asmayacaktir

3)Cocuk Uriinleri ek gereklilikleri - kiiltiirlerken mayasiz, mantarsiz veya
laktatsiz mikroorganizma numuneleri

sut, krema
kivamlastiriimis
parekende paket, igcinde
sekerli

2 x 10* 1.0 25

bilesenli

2x10* 1.0 25

sekerli siit krema
kivamlastiriimis sevkiyat
kabi iginde

4 x 10* 1.0 25




tereyagsutu, sualti
kivamlastiriimis with ve
sekersiz

5x 104

1.0

25

dogal kakao,
kivamlastiriimis satli
kahve veya sekerli

3.5x10*

1.0

25

6. kuru, kivamli sutler, sit
unsurlu Oriinler (sit,
krema, fermente edilmis
Uriinler, icecekler,
dondurma karisimlari,
altsu, tereyagsut yagsiz
sit), dahil:

5x 10*

0.1

25

kuru tam inek sitl

5x 10*

0.1

25

kuru yagsiz sut:
dogrudan tiketim

5x 10*

0.1

25

endustrliyel islem

1 x 10°

0.1

25

kuru sitli icecekler

1 x10°

0.01

25

M-50

kuru krema ve sekerli kuru
krema

7 x 10*

0.1

25

kuru sit altsuyu

1 x 10°

0.1

25

25

Y-50
M-100

kuru dondurma karisimlar

5x 10*

0.1

25

kuru fermente
edilmis sit Grinleri

1 x10°

0.1

25

Y-50
M-100

tereyagsut tam sut
ikamesi (kuru)

5x 10*

0.1

25

Y-50
M-100

7. kuru st protein
yoguntulari (konsantreler)
.kazein, sut sekeri,
kazeinatlar, sit protein
hidrolizatlari, dabhil:

yemelik kazeinatlar

5x 10*

0.1

25

altsu protein
yoguntusu

5x 10*

1.0

25

1.0

albumin ve kazein
yoguntusu

2.5x10°

1.0

25

sut proteini, kazeinler

1 x10*
sulfit-azaltan
klostridia
icinde 0.01 g
Yasaktir

1,0

50

rafine sut sekeri

1x10°

1.0

25

Y-50
M-100

yemelik sit sekeri (yenilir
laktoz)

1 x104

1.0

25

Y-50
M-100

laktuloz yoduntusu

1x10°

1.0

50

Y-50
M-100

8. Peynir, peynir Grtnleri
(cok-sert, sert, orta-sert,
yumusak), islenmis,
altsu-albumin, kuru,
peynir
ezmeleri(hamurlar),
soslari, dahil:

peynir, peynir drinleri
(cok-sert, sert, orta-sert,
yumusak):

bilesenlersiz

0.001

25

0.001

25

bilesenlerli

0.001

25

0.001

25

islenmis pevnir:

bilesenlersiz

5x 10°

0.1

25

Y-50
M-50




bilesenlerli 1 x 10* 0.1 25 Y-100
M-100

islenmis peynir Uriinleri 1 x10* 0.1 25 Y-100
M-100

peynir soslarl, 1 x10* 0.1 25 -

kuru peynir, peynir 5x 10* 1.0 25

arunleri

dumanlandiriimis peynir, 1 x 10* 0.1 25

peynir Urdnleri, altisu

albumin peyniri

9. Tereyag, inek sutu kaltarlenmis

tereyad majunu, sit tereyag

yagi, dahil: icinde

kontrol

inek sitl tereyagi:

krema (tath-krema,

eksi-krema, tuzlu,

tuzlanmamis), dahil:

bilesenlersiz 1 x10° 0.01 25 0.1 25 100 toplam

bilesenlerli 1 x10° 0.01 25 0.1 25 Y-100
M-100

markalandiriimis, 1 x10* 0.1 25 25 M-50

Vologda dahil

sterilize EEndustriyel stérilité gereklilikleri:

1) 37C ve 3-5 gilinlik termostatik 1sitma sonrasinda, gozle gdrulebilir
bozulma veya hasa(sismis paketler, guriinimde degisiklik, vs), tat ve

kivamda degisme yok;

2)termostatik i1sitma sonrasinda sunlar kabuldiir:

a)titratabel asidite 2 derece Terneri agsmayacaktir;
b)QMAFANM 10 CFU/cm® fa) asmayacaktir

3)Cocuk Uriinleri ek gereklilikleri - kiiltiirlerken mayasiz, mantarsiz veya

yapilmis tereyag

1 x 10"

1.0

25

M-200

kuru tereyag

1 x10°

0.01

25

0.1

25

100 toplam

sut yagi

1 X10*

1.0

25

M-200

tereyad macunu,

2 x 10°

0.01

25

0.1

25

Y-100
M-100

bilesenlerli

2x10°

0.001

25

0.1

25

Y-100
M-100

10. Sdrim

1 x 10°

0.01

25

0.1

25

Y-100
M-100

yapilmis karisim

11. sit, kremsi
dondurma, bitkisel yagli
plombier, turtalar,
pastalar, dondurma,
karigimli tathlar,
dondurma sirlari:

sertlestirilmis
dondurma, bilesenliler
dahil

1 x 10°

0.01

25

25

yumusak dondurma,
bilesenliler dahil

1 x 10°

0.1

25

25

akigkan yumusak
dondurma

3 x 10*

0.1

25

25

12. fermenteler (baslatici
ve probiyotik

fermente edilmis siit
arinleri, kaltarla tereyag
ve peynir), dahil:

symbiotik (akiskan)
kefir baslaticilar

1 x10°

3.0

100

10

M-5




saf killtir baslaticilar 1 x10° 10.0 100 10 5 toplam
(akigskan baslaticilar) yogunlastinl

mis

baslaticilar

icin en az

1 x10"
dondurulmus, kuru 1 x107 1.0 10 1 5 toplam

yogunlastiri

imis

baslaticilar

icin en az

1 x10"°
13. enzim preparatlar,
dahil:
hayvan kokenli sit- 1 x 10* 1.0 25 sulfit-
pihtilastirici E. koli azaltici

icinde klostridia
25 icinde 0.01 g

sebze kokenli 5x10* 1.0 25
mikrobiyal kéken 5 x 10* 1.0 25

ferment

yapicilarin

gecerli

turlerini

icermeyecekt

ir
14. Kuru, sit-esasli 5x 10 0.01 |25 sulfit-
kaltdr ortami igin azaltici
turetim baslatici ve klostridia
probiyotik mikroflora 0.01 g iginde
15. Sut-igeren Gereklilikler Grun igindeki sit ve sitli olmayan bilesenler oraninda dikkate
artnler alinacaktir

<1> QMAFAnM - Mesofilik arobikve fakultatif anarobik mikroorganizmalar miktari.
<2> KOE - koloni-olusturucu birimler.
<3> CGB - Escherichia coli gurubu bakteriya.

<4> raf Omrii sonunda maya mevcudiyeti, ayran ve kefir icin en az 1 x 10%, kimiz
icin en az 1 x 10°; baslatici kullanilarak yapilan iUrinlerde mayanin bulunmasi
kabul edilir.

Notlar

Uriinlerin - mikrobiyolojik giivenlik parametreleri ve besin degerleri 1. Saglik Standartlari su
mikroorganizmalar guruplarini ihitiva eder:

1) saglk-indikatif, mesofilik arobik mikroorganizma kolonileri ve fakiltatif anarobik mikroorganizmalar
(QMAFAnNM), Escherichia coli gurubu bakteriya - Enterobakteriyaceae VE Enterococcus ailesinden CGB
(coliforms), bakteriya sayilari ile ilgilidir;

2) firsatgl mikroorganizmalar, E. coli, Staphylococcus aureus, Proteus, B. cereus, sulfit-azaltici Clostridia,
ve Vibrio parahaemolyticus tirleri bakterileri ilgilendirir;

3) patojenik mikroorganizmalar, salmonella ve Listeria monocytogenes, ve bakteriya tiiri Yersinia dahil;

4) bozucu mikroorganizmalar - mayalar, kif mantari, laktat mikroorganizmalari;

5) baslatici mikroflora mikroorganizmalari ve probiyotik mikroorganizmalari (laktat mikroorganizmalar,
propionate mikroorganizmalar, mayalar, bifidobakteriya, asidofilik bakteriya, ve digerleri) - kontrolli seviye
biyoteknolojik mikroflora i¢ceren Uriinler iginde ve probiyotik Grlinler iginde.

2. Gida Urlnlerinin mikrobiyolojik parametreleri gogu mikroorganizmalar gurubu igin alternatif esasina
dayali olarak kontrol edilecektir - muhtevasinda E.coli guruplari, ¢ogu firsat¢i mikroorganizmalar ile salmonella
ve Listeria monocytogenes dahil patojenik mikroorganizmalara izin verilmeyen urlin kitleleri igin standartlar
vardir. Diger durumlarda standart, Grinin 1g(ml) igindeki koloni-olusturucu birimlerin sayisi olacaktir (CFU/g,
ml).

3. Kisa-surelt olgunlastiriimis peynir Uretiminde, Staphylococcus aureus olmadidi enterotoxinlerle teyit
edilecektir.



iZINLI SEVIYELER

Ek 5

Federal Kanun
"Teknik Yonetmelikler
Sit ve Sutlii Urlinler"

SUTLU BEBEK GIDA URUNLERI iCINDE OKSIDATIF BOZULMA VE TEHLIKELI OLABILECEK MADDELER

Uriin

Tehlikeli Olabilecek Maddeler ve
Oksidatif Bozulma Parametreleri

izinli Seviyeler,
mg/kg (L), asmayacaktir (
yapilandirilmis Griin
esdegeri icindeki kuru

Butin satlh Grinler

Antibiyotikler:
Levomitsetin
Tetracycline Gurubu
Penicillin
Streptomitsin
Miyotoksinler:
Aflatoksin M1
Radyonikleitler (Kullanima hazir Griin
esdegeri icinde):
Caesium-137
Strontium-90

Yasaktir Yasaktir
Yasaktir Yasaktir
asmayacaktir 0.00002
40 Bqg/L 25 Bqg/L

Uyarlanmis bebek
formald, kismen
uyaralanmig sutlu
karigimlar, takip-eden
formdiller (kuru,
akiskan, taze ve
fermente edilmis)
dahil, sterilize sit,
vitamin-
zenginlestirilmis,
pastorize st sterilize
krema, akigkan
fermente edilmis siit
arnleri, hortikdltur
bilesenler dahil, gocuk
gidalari icin kuru sut,
kuru ve akigkan sitlu
icecekler, diusuk-
laktoz ve laktozsuz
artnler

Oxidative spoilage parameter

Zehirli maddeler:

Kurgun

Arsenik

Kadmiyum

Civa

Hasarat ilaglar (yag esdegeri iginde):
Hexachlorocyclohexane (alpha-, beta-,
gamma-izomerler)

DDT <1> ve metobolitleri

yag 4.0 mmol aktif oxygen/kg (
kuru urdnler icin)
0.02 0.05 0.02 0.005
0.02
0.01

Uyarlanmis formiller |Ozomalite 290 - 320 mOsm/L
Asidite Asmayacaktir 90 derece Terner
icin fermente edilmis sit Urdnleri
Takip-eden karigsimlar | Ozomalite 300 - 320 mOsm/L
(formdller) Asidite Asmayacaktir 90 derece Terner
icin fermente edilmis sit Urdnleri
Kuru st tahillan Zehirli maddeler: 0.06 0.04 0.01 0.006
(sut-esasl), Kursun 0.0005
hazir Arsenik 0.00002
Kadmiyum 0.00015
Civa 0.05 (bugday, arpa igin)

Miyotoksinler:
Ochratoxin A
Aflatoksin M1
Aflatoksin B1
Deoxinivalenol
Zearalenon

0.005 (misir,bugday, arpa igin)

T-2 toksin

0.05

Hasarat ilaglar (yag esdegeri icinde):




Hexachlorocyclohexane (alpha-, beta-,
gamma-izomerler)

0.001

DDT ve metobolitleri 0.001
Benzo(a)pyrene 0.2 mkg/g
tahil hagerati salgini ve kirlenme Yasaktir

Metalik pislenme

3 x 10", %, bireysel

parcaciklarin en uzun lineer
Olgiml 0.3 mm asmayacaktir

Kuru sut-esasli
urGnler

Zehirli maddeler:

Kursun

Arsenik

Kadmiyum

Civa

Hasarat ilaglar (yag esdegeri iginde):
Hexachlorocyclohexane (alpha-, beta-,
gamm a-izomerier)

DDT ve metobolitleri

0.15
0.15
0.06
0.15
0.05
0.03

Lorlar, lor trunleri,
meyve ve sebze
bilesenler dahil

Oksidatif bozulma parametresi
Asidite

Zehirli maddeler:

Kursun

Arsenik

Kadmiyum

Civa

yagda 4.0 mmol aktif oxygen/kg
100 derece Terner
0.02 0.15 0.06 0.015

Hasarat ilaglar (yag esdegeri iginde):
Hexachlorocyclohexane (alpha-, beta-,
gamma-izomerler)

DDT ve metobolitleri

0.55

0.33

<1> DDT - dichlor-diphenyl-trichlorethylene, bdcek ilaci.

iZINLI SEVIYELER

Ek 6
Federal Kanun

"Teknik Yonetmelikler
St ve Sitli Uriinler"

SUTLU BEBEK GIDA URUNLERINDE MIKROORGANIZMALAR, SUT
MUTFAKLARINDA YAPILMIS URUNLER DAHIL

Uriin, Urlin Gurubu QMAFANM, Uriin agirhid (g, cm®), icinde Yasaktir Maya
CFU/cm? CGB E. coli patojenik, dahil Staphy-  B. cereus (Y), Kuf
). (coli- salmonella VE Listeria lococcus bakteriya g .
asmayacaktir ~ forms) monocytogenes aureus CFU/em®
(9),
asmayac
aktir
1 2 3 4 5 6 7 8
Uyarlanmig
formuller, dahil:
100
Hazir, taze, kuru 2 1.0 103-i<;1 o karisimlar 10 100 Y-10
formuiller yapilandiriimig M-50

harareti 37-50C,



Ultra
pastorizasyonla
yapilmis akiskan
sut karisimlari
aseptik siseleme

3x10-
yapilandiriimis
karisimlar

icin hararet 70-
85C.
kiltirlenmig
karigimlar:
acidophiiic
mikroorganizm
alar en az

1 x 10" (Uriin
yapiminda
kuilanildigind
a),bifidobakte
riya en az

1 x108 (riin
yapiminda),
laktat
mikroorganizm
alar en az 10 x
10

Endustriyel stérilité gereklilikleri:

1) 37C’de 3-5 gun termostatik I1s1 sonrasinda gérindr bir bozulma
yok, tat ve gérinim degisikligi yok, mikroskop altindaki
numunede bakteri hicreleri yok;

2) termostatik 1s1 sonrasinda sunlar kabuldir:

a) titratable asidite 2 derece Terner asmayacaktir;

b) QUAFANM asmayacaktir 10 CFU/cm® fa)

3.0

akigskan fermente Laktat mikroorganizmalar 1 x 10 50 10 Y-10
edilmis mixtures 10,

aseptik
siseleme, dahil
with the use of

M-10



mikroorganizmalar | acidophilic
veya bifidobakteriya | mikroorganizm
alaren az 1 x
107 (Uran
yapiminda),
bifidobakteriya
enaz 1 x10°
(Grain
yapiminda)
Kismen
uyralanmis satli
karigimlar, dabhil:
hazir karigimlar 2 x103- 1.0 10 100 10 100 Y-10
yeniden M-50
yapilandirilin!
s karigsimlar
igin 37-50 C,
3 x10°-
yeniden
yapilandiriimis
karisimlar igin
hararet
70-85C
isil islem gerektiren |2.5 x 10* 1.0 - 50 1.0 200 Y-50
karisimlar M-100
sterilize uyarlanmig 1 x102 10.0 10.0 100.0 10.0
formdller igin
yapilandiriimig 500 10.0 10.0 100.0 10.0 20.0
pastorize karisimlar

sterilize sutu,
vitamin-
zenginlestirilmis
dahil

Endustriyel stérilité gereklilikleri:

1) 37C'de 3-5 giin termostatik i1sI sonrasinda goértinir bozulma ve kusur yok, tat ve
kivamda degisiklik yok;

2) termostatik 1sI sonrasinda su degisiklikler kabuldir:

a) titratable asidite 2 derece Terner asmayacaktir;

b) QMAFAnM 10 CFU/cm? (a) asmayacaktir.

sterilize sit, krema 1 x102 10.0 10.0 100.0 10.0
st mutfaklari,
aseptik olmayan
siseleme
Sivi fermente Laktat 3.0 10.0 50.0 10.0 Y-10
edilmig sat Grinleri, |mikroorganizm M-10
acidophilic alaren az 1 x yeast igin
mikroorganizmalar |10, kefir
veya bifidobakteriya |acidophilic 1 x10*
kullanilarak mikroorganizm

alaren az

1 x 107 (Uriin

yapimi),




bifidobakteriva
enaz 1 x10°
(Urdin yapimi)

Fermente st Asidofilik 3.0 10.0 50.0 10.0
ardnler, sut mikroorganizm
mutfaklari, aseptik |alar( Grin
siselemesiz yapiminda), en
az 1 x 107,
bifidobakteriya,
(Grdn
yapiminda), en
az 1 x10°
Lorlar, lorlu lor baslatici 0.3 1.0 50 1.0 Y-10
dranler mikroflora M-10
Ozelligi, harici
mikroflora
hiicreleri yok
Lorlar, lorlu Granler, |lor baslatici 0.3 50 1.0
acidophilic macun, |mikroflora
disuk-laktoz Ozelligi, harici
protein macun, siit |mikroflora
mutfaklari hucreleri yok
Kalsiyum- 100 1.0 50 1.0
zenginlestirilmis
lorlar, st mutfaklari
CGocuklar igin kuru
sit, dahil:
hazir st 2 x 10°- 1.0 10 100 10 100 Y-10
yapilandiriimis M-50
karisimlar
hararet 37-50
C,
3 x 10% - igin
yapilandiriimi
s kanigimlar
hararet 70 -
85C
isil islem gerektiren |2.5 x 10* 1.0 50 1.0 200 Y-50
sut M-100
Pastorize siit, raf 15 x10* 0.1 1.0 50 1.0 25

omrl 72 saate
kadar Urunler igin

Kuru ve akiskan siit




icecekler 6 aydan 3
yila,kadar gocuklar
icin:
sivi icecekler 1.5 x10* 0.1 1.0 50 1.0 Y-50
M-50
takip-eden formiiller, |2 x 10% - 1.0 10 100 10 100 Y-10
hazir formdiller dahil |yapilandiriimig M-50
karigimlar
hararet 37-
50C,
3 x10%igin
yapilandiriimis
karigimlar
hararet 70-
85C
takip-eden formiiller |2.5 x 10* 1.0 50 1.0 Y-50
Isil iglem gerektiren M-100
yapilandiran
Kuru sitla tahillar:
hazir 1 x10* 1.0 50 1.0 2x102 |Y-50
M-100
pisirme gerektiren 5x 10* 0.1 50 Y-100
M-200

Sterilize, kullanima
hazir sit tahillan

Endustriyel stérilité gereklilikleri:
1) 37C'de 3-5 glinlik termostatik 1sitma sonrasinda goériinir kusur, bozulma, tat ve

kivam degisikligi yok;

2) termostatik 1s1 sonrasinda su degisiklikler kabuldir:

a) titratabie asidite 2 derece Terner agsmayacaktir;

b) QMAFAnM 10 CFU/cm®fa) asmavacaktir

hazir siit tahillari 1x10° 1.0 50 1.0

st mutfaklari

dusik-laktoz ve 2.5x10* 1.0 100 1.0 200 Y-50
laktozsuz Urdnler M-100
Kuru ylksek 2.5 x10* 0.3 50 1.0 Y-50
protein siit M-100
Kuru sit-esasli 0.3 50 1.0 Y-50
Uriinler M-100
Cocuklar igin 2.5x 10* 1.0 25 1.0 Y-50
Kuru st icin M-100




iZINLI SEVIYELER

Ek 7

Federal Kanun
"Teknik Yonetmelikler
Siit ve Sitli Uriinler"

OKSIDATIF BOZULMA VE TEHLIKELI OLABILECEK MADDELER
OKUL-ONCESI ve OKUL-CAGI COCUKLAR ICIN SUT VE SUT-BILESENLI URUNLER

Uriin, Uriin Gurubu

Tehlikeli Olabilecek Maddeler ve
Oksidatif Bozulma Parametreleri

izinli Seviyeler,
mg/kg (L), asmayacaktir (kuru
artnler igin - yapilandiriimis
ariin esdegeri)

Tdm sGtla drinler

Antibiyotikler:
Levomitsetin
Tetracycline Gurubu
Penicillin
Streptomitsin
Miyotoksinler:
Aflatoksin M1
Radyonukleitler:
Caesium-137
Strontium-90

Yasaktir Yasaktir Yasaktir
Yasaktir
0.00002, peynir icin- 0.00005
40 Bg/L 25 Bq/L

Sterilize, ultra-pastorize siit,
vitamin-zenginlestiriimis;
pastorize milk; sterilize
krema; akigkan fermente
edilmis sit Granleri, dahil
zenginlestirilmis; eksi krema;
cocuklar igin kuru sut; kuru
ve sivi sutll icecekler; digsuk-
laktoz ve laktozsuz urinler;
kivamlastiriimis sut ve
sekerli yogunlastiriimis
krema sut ve krema

Oksiidatif bozulma parametre

Zehirli maddeler:

Kursun

Arsenik

Kadmiyum

Civa

Hasarat ilaglari (yag esdegeri icinde):
Hexachlorocyclohexane (alpha-, beta-,
gamma-izomerler)

DDT ve metobolitleri

yagda 4.0 mmol aktif oxygen/kg
yag icerigi 5 g/100 gm'dan fazla ve
bitikisel yaglarla zenginlestirilmis

Urdnler igin
0.02 0.05 0.02 0.005
0.02
0.01

Lorlar ve lorlu Urtnler, 1si-
islemli ve sonrasinda
olgunlastiriimiglar dahil.

Oxidative spoilage parameters
Asidite
Zehirli maddeler:

4.0 mmol active oxygen/kg yag
icinde, yag igerigi 5 g/100 gm dan
fazla ve bitkisel yagla

Kursun zenginlestirilmig Urdnler igin
Arsenik 150 derece Terner
Kadmiyum 0.02 0.15 0.06 0.015
Civa 0.55
Hasarat ilaglari (yag esdegeri iginde): 0.33
Hexachlorocyclohexane (alpha-, beta-,
gamma-izomerler)
DDT ve metobolitleri
Lorlar ve lor Urinleri, Zehirli maddeler: 0.06
horticultural bilesenler dahil Kursun 0.15
Arsenik 0.06
Kadmiyum 0.015

Civa




pisirme gerektiren tahilli Zehirli maddeler: 0.3

kuru sut Kursun 0.2 0.06 0.03
Arsenik 0.00015 0.05 (bugday, arpa
Kadmiyum tahilllar icin)
Civa 0.005 (misir, bugday, arpa
Miyotoksinler: tahillilar igin)
Aflatoksin B1 0.05
Deoxinivalenol 0.01
Zearalenon
T-2 toxins
Hasarat Ilaglari (yag esdegeri icinde):
Hexachlorocyclohexane (alpha-, beta-,
gamma-izomerler) 0.01

DDT ve metobolitleri

Benzo(a)pyrene Yasaktir (asmayacaktir 0.2
mkg/g)
tahil haserati istilasi ve metalik Yasaktir

kirlenme

%3 x 10"4,, birim pargalarin en
uzun lineer olgiimiinde 0.3
mm'yi agmayacaktir

Krema tereyag, en ust
kalite tereyad macunu

Yag fazi asidetisi
Zehirli maddeler:

2.5 derece Kettstofer(bilesenleri
3.5 derece Kettstofer olan tereyag

Kursun ve macun igin)
Arsenik 0.1
Kadmiyum 0.1 0.03 0.03
Civa 0.2
Hasarat ilaglan (yag esdegeri iginde): 0.2
Hexachlorocyclohexane (alpha-, beta-,
gamma-izomerler)
DDT ve metobolitleri
Peynir, peynir Grlnleri (sert, |Zehirli maddeler: 0.2
orta-sert, yumusak, Kursun 0.15
salamura(tursulanmig)) Arsenik 0.1
islenmis peynir, peynir Kadmiyum 0.03
ezmeleri(hamurlar) Civa
Hasarat llaglan (yag esdegeri):
Hexachlorocyclohexane (alpha-, beta-, 0.6
gamma-izomerler)
DDT ve metobolitleri 0.2

Sit-esasli olmayan
bilesenler

Rusya Federasyon gida kalite ve glivenlik mevzuatina uymalidir.

<1> DDT - dichlor-diphenyl-trichlorethylene, bdcek ilaci.




Ek 8

Federal Kanun
"Teknik Yonetmelikler
Sit ve Sutli Uriinler”

. iZINLI SEVIYELER
SUTLU ve SUT BILESIMLI URUNLER iGINDEKI MIKROORGANIZMALAR

OKULONCESI VE OKULCAGI COCUKLAR ICIN

Endeks, Uriin Gurubu | QMAFANM Urtin agirigi (g, cm?), icinde yasaktir Maya (Y),
<1>, CFU Kuf (M),
<2> CGB <3> |Patojenik, Staphy- Listeria CFU/cm?®
lem?® (veya (con- salmonella lococcus mono- (veya
CFU <2>/g), |forms) dahil aureus cytogenes |CFU/qg),
asmayacakti asmayacak
r tir

Parekende paket icinde 1x10° 0.01 25

pastérize siit

Parekende paket 1 x 10° 0.01 25

icinde pastérize krema

Firinlanmis siit 2.5 x10° 1.0 25 _ :

Sterilize, ultra- Parekende paket igindeki ultra-pastorize siit ve krema enddstriyel

pastorize sit ve stérilité gerekliliklerine uymalhdir

krema

Sivi fermente edilmis 0.01 1.0 25

sut drdnleri, yogurt, raf

Omru 72 saate kadar

olanlar dahil

Sivi fermente edilmis Laktat 0.1 1.0 25 Y-5-M-50,

sut Grinleri, yogurt, raf mikro - maya

omri 72 saate kadar organizmal iceren

olanlar dahil arenaz 1 x fermenteler
107, Isil le yapiimis
islemli icecekler
Urtnlerde hari¢
kontrol
edilmez

raf 8mri 72 saatten uzun |Fermente 0.1 1.0 25 Y-50 M-50,

bifidobakteriya ile mikroorganiz maya

zenginlestirilmis sivi malar en az iceren

fermente edilmis st 1 x107; fermenteler

aranleri bifidobacte- le yapilmig
ria en az icecekler
1 x10° harig

Rvazhenka 1.0 1.0 25

Eksi krema ve bunlara eksi krema, |0.001, isil- 1.0 25 Y-50

dayali Grinler laktat islemli M-50 -raf
mikroorgani |urdnler igin omru 72
zmalar igin  |-0.01 saatten
en az fazla olan
1 x 10" driinler igin

Krema tereyag, tereyag Mevcut Federal Kanun Ek 4'de belirtiimis seviyelere uygun olarak

macunu, peynir, metal

kutu sata

cocuk gidalari yapiminda

kulllanilan drinler:




%25 yag kutle oranl kuru 2.5x10* 1.0 1.0 25 Y-50
sut, kuru yagsiz sut M-100
Elektrodializ(ultrafilitrasy 1 x10* 1.0 1.0 25 Y-10
onlu) ile elde edilmis sut M-50
altsu protein yoguntusu
karbohidrat-protein 1 x10* 1.0 1.0 50 Y-10
yoguntusu M-50
peynir altsuyundan kuru 2.5x10* 1.0 1.0 25 Y-10
karbohidrat-protein M-50
topaklari
lor altsuyundan kuru 2.5x10* 1.0 1.0 25 Y-10
karbohidrat-protein M-50
akiskan parakazein 3.0 1.0 25 Y-50
yoguntu M-50
kuru parakazein 1.0 1.0 25 Y-50
yoguntusu M-50
kuru kasesit 1 x10* 1.0 1.0 25 Y-10
M-50
cocuk kuru gidalari igin 15 x10* 0.3 1.0 25 Y-10
yagsiz kuru st bilesimi M-50
sivi cocuk gidalar igin 1.5x10* 1.0 1.0 25 Y-10
malt 6zlu kuru sit bilegimi M-50
sivi gocuk gidalari igin 2.5x10* 1.0 1.0 25 Y-50
kuru st bilegim M-50
karbohidrat-protein
yoguntusu
cocuk kuru gidalari icin 2.5x10* 1.0 1.0 25 Y-50
kimyasal islemsiz kuru M-50
yagsiz sut bilesimi
ust kalite krema tereyag 1 x10* 0.1 1.0 25 ek olarak L. M-100
monositojen
ler
rafine sut sekeri 1 x 10° 1.0 - 25 M-10
yenilir laktoz 1 x10* 1.0 1.0 25 M-100
laktoz yoguntu 1 x 10° 1.0 . 50 M-100
laktuloz yoguntu 5x 10° 1.0 1.0 50 Y-50
M-100

<1> OMAFANM - mesofilik arobik ve fakultatif anarobik mikroorganizmalar miktari.

<2> KOE - koloni-olugturucu birimler.
<3> CGB - Escherichia coli gurubu bakteriya.




1. Ham Inek Siit Tespit Parametreleri

Ek 9
Federal Kanun

"Teknik Yonetmelikler
Siit ve Sitli Urdnler”

Parametre Degerler
Yag kitle orani, % 2.8-6.0
Protein kiitle orani, % en az 2.8
Kuru yagsiz kitleler kitle orani enaz 82

Kivam Homojen akiskan c¢Okeltisiz veya taneciksiz
Tat ve koku Ozgin tat ve koku, yabanci kokusuz veya taze
dogal sute ait olmayan agiz tadi kalintisiz.
Hafiflik, doyurucu lezzet ve dogal kokulu
Renk Ak - hafif kremsi

Asidite, derece Terner

16.0-21.0

Yogdunluk, kg/m?, en az

1,027.0 (20C'de ve %3.5 yag kutle orani ile)

Donma isisi, derece Celsius (midaheleden

suphenildipinde kullanilir)

0.520 asmayacaktir

2. Ciftlik Hayvan Ham Siit Partisi Igin Tespit

Parametreleri

Hayvan Sut bilesimleri % <1> Asiditede Yogunluk,
yag protein laktoz kuru mineraller |20C derece
katilar, Terner
ortalamasi
inek 2.8-6.0 2.8-3.6 4.7-5.6 13.0 0.7 1,027- 16.0 -
1,030 21.0
Kegi 4.1 -4.3 3.6-3.8 4.4-4.6 13.4 0.8 1,030 17.0
Koyun 6.2-7.2 51-5.7 42- 6 18.5 0.9 1,034 25.0
Kisrak 1.8-1.9 21-2.2 5.8-6.4 10.7 0.3 1,032 6.5
Deve 3.0-54 3.8-4.0 5.0-5.7 15.0 0.7 1,032 17.5
Manda 75-77 4.2-4.6 4.2-4.7 17.5 0.8 1,029 17.0
ispanya beygiri [1.2-1.4 1.7-1.9 6.0 -6.2 9.9 0.5 1,011 6.0

<1> bireysel sagimlarda elde edilmis sitlerde tespit parametreler degerleri daha farkli gézikebilir.

HAM KREMA TESPIT PARAMETRELERI

Ek 10

Federal Kanun
"Teknik Yonetmelikler
Siit ve Sitli Uriinler”

Parametre Degerler
Yag kutle orani, % 9.0 - 34.0
Asidite, derecede Terner 14.0-19.0

Kivam

Dizgin homojen, tekil yag
topakciklari kabuldir

Tat ve koku Belirgin kremsi, temiz, tatlica tat ve koku. Hafif doyurucu
koku ve tat kabuldir
Renk Ak, biraz kremamsi, diizgln(esit yayiimis)

Yoaunluk. ka/m®

1,020.0-968.0




Ek 11
Federal Kanun

"Teknik Yonetmelikler
Siit ve Sutlii Uriinler”

ORGANOLEPTIK TESPIT PARAMETRELER
SUT ISLEM URUNLERI

Siit islem Uriini

Parametreler

gOrinim kivam tat ve koku renk
Sivi sit(tam, Kivamli akigkan Sivi az kaynatim Yagsiz sut igin ak,
standardize homojen sonrasinda sut 6zelligi - gok uguk mavimsi
yapilandiriimisg, koyu agdal az tat degisikligi.biraz ve sterilize sut igin -
birlestirilmig) olmayan tatlica tat kabuldur hafif kremsi renk
kabuldur




Sivi krema Homojen Homojen, az az kaynatim sonrasinda |Ak, az kremsi renk,
kivamsi koyumsu kaynatma tadi, biraz esit dagihm, sterilize
akigkan tatlica agiz tat kalintisi | krema igin hafif

kabuldur kremsi

Ryazhenka, Homojen akigkan, karistiriimis veya Temiz fermente edilmis, |Hafif kremsi

varenetler karigtiriilmamig, gaz salintisiz belirgin pastdérizasyon esit yayilimh

agiz tat kalintisi

Acidophilin Homojen koyu akiskan Temiz fermente Sit beyazi

edilmis hafif buruk esit
tat yaylimis

Kefir, Homojen akiskan, karistiriimis veya Temiz, fermente Sit beyazi

akiskan fermente karistirlmamis. Maya ile yapiimiglarda edilmig, hafif buruk tat esit dagihmh

edilmig st gaz hareketliligi kabuldar. veya tat ve koku veya

Urdnleri eklenmis bilesenlerle eklenmis belisenlerle

tespit edilir. Mayamsi belirlenir
agiz tat kalintisi maya

ile yapiimiglarda

kabuldr.

Yogurt Homojen, koyu akiskan. Eklenmisg Fermente, seker veya Sit beyazi
stabilizatér ile jel- veya tatlandirici tatlandiricilar esit dagihmh
bilesenler eklendiginde kremsi eklendiginde biraz veya

tatlica eklenmis bilessenlerle
tespit edilir

Lorlar, lor Yumusak surulebilinir veya belirgin olan  |Temiz Beyaz veya biraz

kitle, lor veya olmayan st protein pargaciklari ile |fermente edilmis, kremsi, esit dagilimli

ardnleri, lor doyurucu. Eklendiginde tatlandirici kuru sut agiz tadi veya eklenmis
peyniri bilegsimler ile kalintisi kabuldur. Seker |bilesenler ile tespit
veya tatlandiricilar edilir
eklendiginde biraz tatlica
Eksi krema Homojen ylizeyi parlak koyu kutle temiz fermente Beyaz, kremsi, Esit
edilmis. dagilim
Yapilmig tereyad agiz
tat kalintisi kabuldir

Dondurma tek tur katman Cok koyu. Clean tat, Characteristic of the
veya farkli Homojen, characteristic of the type of dondurma,
katmanlarda turli  |farkedilebilir yag, type of dondurma uniform throughout
bicimlerde stabilazatér kitleleri single layer
dondurma veya emiilsifer, dondurma or
porsiyonlari, protein veya laktoz throughout each layer
kismen cesitli parcaciklari yok,buz of multilayer
sirlarla kristalleri. dondurma. For
kaplanmis(cikolata |Eklendiginde glazed dondurma, the
) veya sade tatlandirici renk of the coating

bilesenler ile. characteristic of the
Sirlanmis type of glaze
dondurmada,

sir(cikolatall) yapisi

homojendir,

hissedilebilir seker
kakoa Urtnleri, kuru
sut arinleri
parcaciklari yoktur,
kullanildiginda kuru
kabuklu yemis,
gofret ve diger
bilesenler ile.




islenmig(yapiimis)
tereyag

kutlemsi tanecikli veya kalin
homejen erimis bicimde - seffaf ve
cokeltisiz

islenmis sit yaginin
tat ve kokusu, saf
tereyaginkinin disinda
harici agizda kalici
tatlarsizveya
kokularsiz

Hafif

sarimtiraktan
sariya dogru,
esit dagilimh

Krema
tereyagi,
tereyag
macunu

Koyu, homojen, kesildiginde parlak yluzey
verir, goérinuiste kuru. Ylzeyi biraz piriltih
veya donuk, ¢ok ufak nem tanecikli,
gereginden az koyu kivamli ve kolay,
biraz kirilgan olabilir. Eklendiginde
tatlandirici bilesenler mevcut.

Tath-krema yag ve tath-
krema tereyad macunu
icin-- belirgin krema tadi
ve pastérizasyon agiz
tad artigi, tuhaf kokular
yok. Kiltirlenmis
tereyag ve kultirlenmis
tereyad macunu igin -
belirgin krema tadi ve
pastdrizasyon agiz tadi
kalintisi, tuhaf tad veya
kokusuz. Altsu agiz tad
artigi altsu tereyagi ve
macunu igin kabuldir.
Her tlrlG tereyagda hafif
doyurucu agiz tad artigi
veya ¢ok ucuk agiz tad
artiklari kabuldr.:
krema, pastérizasyon,
tekrar pastérizsayon ve
bitkisel yag, fermente
edilmis.

Light yellow to
yellow,
homojen,
uniform

Kuru peynir,
peynir Urdnd,
islenmis dahil

Ambalaj seklindedir.
Tozumsu veya sert, kirllgan veya diger
kivamda.

Peynirimsi,,koku ve agiz
tad artiklari, belli bir tir
peynire has 6zelliklerde.

Beyazdan sarimsiya
dogru.

Cok-sert peynir,
peynir Grtngd.

Farkh bicimlerde, sekillerde..

Kirilgan, taneli veya diger kivamda.
icindeki farkli konumlarda ériintiisiiz veya
geometrilerde deliksiz. Eklendiginde
tatlandirici bilesenli.

Peynirimsi, farkli
bicimlerde belirgin
tathmsi-baharatimsi,
belirli bir peynire ait.

Hafif sarimtirak-
sarimsi

Sert peynir,
peynir Grinu

Cubuk, silindirik veya diger belirlenmemis
bicimde. Homojen, kati, biraz kirilgan
veya baska kivamda. Iri, orta veya

kiclk delikli veya deliksiz. Eklendiginde
tatlandiricilar mevcuttur.

Peynirimsi, farkli
bicimlerde belirgin
tatlimsi-baharatimsi,
belirli bir peynire ait.

Hafif sarimtirak-
sarica. Esit
dagilimli.

Orta-se_(t peynir,
peynir Uriin

Cubuk, uzun veya kisa silindirik, topak,
yumurtamsi veya diger belirlenmemis
bicimde. Homojen, sekillendirilebilir
kivamda. Iri, orta veya kiiciik delikli veya
deliksiz. Eklendiginde tatlandiricilar
mevcuttur.

Peynirimsi, ekisimsi,
baharatimsi lezzet,
farkli belirginliklerde
buruk ve bilinen peynire
ait 6zellik veya
eklenmis
tatlandiricilarla
kazandiriimis tat ve
kokular. Kuf veya salgi
kullanildiginda-tat ve
koku kuf veya salgi
mikroflora ile belirlenir.

Beyazdan hafif
sariya. Esit dagilimli,
damarli veya farkli.
KuUfli peynirin
eklenmis kuf gizikleri
vardir. Ylzeyi kufla
peynirin diginda kuf
vardir.




Yumusak
peynir, peynir
arant

Kisa silindirik veya diger belirlenmemis
bicimde. Kivami yumusak, biraz

suingerimsi ve ipekimsi, ekmege

surllebilinir, tereyagimsi. Biraz kirilgan,
parcalanabilir olabilir.
veya kiglk delikli veya deliksiz olabilir.
Eklendiginde tatlandiricilar mevcuttur.

Oriintusiiz. Iri, orta

Fermente veya
peynirimsi, lezzet farkh
belirginliklerde ve
bilinen bir peynire ait
ozellik veya eklenmig
tatlandiricilarla
kazandiriimis tat ve
kokular. Kuf veya salgi
kullanildiginda-tat ve
koku kuf veya salgi
mikroflora ile belirlenir.

Beyazdan hafif
sarlya. Esit dagiliml,
damarl veya farkli.
KUfli peynirin
eklenmis kif gizikleri
vardir. Yizeyi kifla
peynirin disinda kif
vardir.

Taze peynir, lor
peynir

Ambalaj bicimini alir.

Kivam ipekimsi,

yumusak ve sekillendirilebilir,sirdlebilir,
tamamen homojen. Eklendiginde
tatlandiricilar mevcuttur.

Temiz, fermente, tuhaf
koku ve tatlar, tir bir
peynire ait 6zellikte
tadi veya kokusu yok

Beyazdan hafif
kremsiye. Esit
dagilimli

islenmis kiitlemsi
peynir, peynir

Ambalaj bicimini alr.

Kivam kati,

biraz stingerimsi ve sekillendirilebilir,

Temiz, bilinen tur peynir
Ozelliginde.Dumanlanmis

Beyazdan kuvvetli
sari. Esit dagilimli.
Dumanlanmig peynir

arina. tamamen homojen ve kesildikten peynirin agizda kalan
sonra seklini korur. Eklendiginde duman tadi vardir. -saridan hafif
tatlandiricilar mevcuttur. kahverengiye. Tath
peynir - beyazdan
kahverenaive
islenmis Ambalaj seklini alir. Kivam yumusaktan |Temiz, belli bir peynir Beyazdan kuvvetli
macunumsu ipekimsiye,slrilebilir, kremsi, tamamen |tirinde. sariya. Esit dagihml.
peynir, peynir homojen. Eklendiginde tatlandirici Tath peynir-
ardnd bilesenler mevcuttur. beyazdan
kahverengiye
Kuru st Homojen toz ince kuru toz Temiz, taze pastérize Beyaz, hafif
sut tipinde kremsi
Kuru krema Homojen toz ince kuru toz Temiz, taze pastorize Beyaz, hafif
krema tipinde kremsi
Yogunlastiriimig sut |Homojen akiskan Homojen, biraz Tuzlu-tath tat, firnlanmis | Uguk krem

kremasi

koyuca akiskan

sit tarzinda

Sekerli Koyu homojen Homojen, tamamen |Temiz, tatl, belirgin Beyaz kremimsi. Esit
yogunlasgtiriimis kitle koyu ve fark pastorize st tadi. dagilimli. Isi-iglemli
sut, kremasi edilebilir siit sekeri |Yogunlastiriimis sekerli |veya kahve, kakao ile
kristali yok. ek olarak isitilmig st yapildiysa kahverengi
Tebesirimsi kivam |igin - sonradan agizda
ve ¢ok az laktoz kalan karamel tadi. Hafif
cOkeltisi kap dibinde |doyurucu agiz tadi artigi
kabul edilebilir. kabuldur.
Altsu Seffaf veya yari- Sivi, homojen Altsuya 6zel, lor altsuyu |Cok uguk yesil.
seffaf akiskan icin - eksimsi tat, peynir
altsuyu igin- hafif tath
veya tuzlu tat.
Tereyagsutu Cozeltisizveya Sivi, homojen Eksi tereyag st icin Beyazdan hafif

taneciksiz donuk
(yodun) akiskan

belirtici - fermente tadi,
agdizda pastdrizasyon
veya hafif doyurucu artik
tad kabuldur.

sarimtiraga




Kazein Homojen tuz Toz veya kuru kati |sekersiz, tatsiz beyazdan hafif
veya kristalimsi veya farkh kremsiye
madde sekillerde gegirgen

doku

Laktuloz Kristalimsi Duzgun bizimli ince |kokusuz, Ak
madde kristaller tath tad.

Laktuloz Homojen, koyu Homojen, koyu Tat hafif tatlidan tath hafif saridan koyu

yoguntusu akigkan akiskan eksiye. sariya

Karamellesme artik
agiz tadi ve kokusu
kabuldur

Kremamsi, tatli-krema
veya eksi-krema tadi

Sebzeli-krema,
surdlebilir

Sekiilenir, homojen, kati veya yumusak
kivam, ylizey donuk, veya hafif
parlakimsi, kuru géranamli

Beyazdan hafif
sariya, homojen

Krema-sebze Taneli veya homojen (kati Tat ve koku veya hafif saridan sariya,

yapilmis karigim

veya yumusak)

islenmis sut yagi

homojen

Sitll, sut bilesim
arinleri, sut-igeren
urdinler

Uretici tarafindan temin edilmis agiklamaya, eklenmis tatlandirici bilesenler ile sir veya
diger gida Urlnlerince belirtiimis tat, renk ve (veya) kokuya uygunluk iginde.

SUT ISLEM

Ek 12

Federal Kanun
"Teknik Yonetmelikler
Siit ve St Urlinler"

URUNLERININ FiZYOKIMYASAL VE MIKROBIYOLOJIK TESPIT
PARAMETRELERI

1. Sivi Siit, Krema, Fermente Siit Uriinleri,
Buharlagtiriimis Siit islem Uriinleri, Kuru Siit

islem Urtinleri

Siit islem Uriini Parametreler
kiitle orani range, % laktate, probiyotik
yag protein, RSMS <1>, mikroorganizmalar,
en az en az raf dmri sonunda maya
1 2 3 4 5
Sivi sit 0.1 -8.9 2.8 8.2
Sit koktailleri, 0.1-9.5
icecekler, jel,
muhallebiler, muslar,
ezmeler, sufle
Krema, yiiksek yag dahil 9.0-34.0 2.2 5.6
35.0 - 58.0 1.2 3.6
Fermente st 0.1 -8.9 2.8 7.8-9.5 laktat mikroorganizmalar
urdnler, yogurt, -enaz 1 x10 CFU.
eksi krema, lorlar dahil Zenginlestirilmis
bifidobakteriya ve
bifidobakteriya ve diger probiyotik micro-
probiyotik organizmalar
mikroorganizmalar dahil igin,yogurt
Yogurt 0.1 -10.0 3.2, 9.5, probiyotik




bilesenler bilesenler mikroorganizmalar - en
ekleyerek-2.8 |ekleyerek - 8.5 |az 1 x 10° CFU Ayran

icin raf dmri sonunda
maya - en az: -1 x 10%,
kimiz icin- 1 x 10° CFU

Eksi krema, dayal 9.0-58.0 1.2 3.6 eksi krema i¢in laktat

Urtinler mikroorganizmalar - en
az 1 x10'CFU

Lor drlnlerd, lor kitle 0.1-35.0 8.0 13.5

Sterilize

buharlastiriimis siit, 1.0-16.0 7.0 11.5

sekerlisi dahil

Sterilize yogunlastiriimis 7.0-9.5 6.0 16.0

sut

Sterilize krema 25.0 2.6 5.3

Sekerli yodunlastiriimis 19.0-20.0 8.0 18.0

krema

Kuru st 1.0-26.0 16.0 69.0

Kuru krema, yliksek 42.0-45.0 20.0 53.0

yag dabhil 75.0- 80.0 10.0 15.0

<1> RSMS - yagsiz st katilari kalintilari.

2. inek Siit Tereyag ve Tereyad Macunu

Kutle orani, % Urin sit plazmasinin Yag faz
titratable asiditesi asidite,
derece Terner derece

yad nem tuz tath- eksi- Kettstofer,
krema krema asmayacaktir
Firinlanmis st en az asmayacak 4.0
99.0 1.0
Krema tereyag,
dahil:
tath-krema ve klasik | 80.0- 85.0 1.0 asmayaca 40.0 - 65.0 4.0
yag icerikli eksi dahil k
krema: 80.0- 850 | 18.5-14.0 26.0
tuzsuz dahil
tuzlu 17.5-13.0
yagi azaltilmig tath- |[50.0-79.0 1.0 40.0-65.0 4.0
krema ve eksi- dahil
krema: tuzsuz 50.0-79.0 |46.0-19.5 30.0
tuzlu dahil
45.0-18.5 30.0
Tatli-krema ve eksi- 1.0 33.0 40.0-65.0 4.0
krema tereyag 39.0-49.0 56.0-47.0
macun: tuzsuz
tuzlu 39.0-49.0 |55.0-46.0




3. Sdrllebilir Sebzeli-Krema,
Sebzeli-Krema Islenmis Karisim

Uriinler Toplam ya§ |Yag fazinda Uriinden Uriinden ayirilmis yag |Yag erime
kitle orani, sut yag kutle cikarilimis yag icindeki oleik asit kiitle |harareti, °C,
% orani, % icindeki linoleik |orani trans-izomerleri |asmayacaktir
asit kiitle orani, |methylelaidate
% esdegeri,%
Krema-sebze 39-95 en az 10.0- 8.0 36
surdmi 50 35.0
Krema-sebze at least en az 10.0- 8.0 36
islenmis karisim 99 50 35.0
4. Peynir, Peynir Uriinii <1>
Uriinler Kitle orani, %
nem yagsiz kati icinde |kuru kati icinde yag |tuz
nem
Kuru peynir, peynir 2.0-10.0 51.0'den az 4.0-40.0 2.0-6.0
artni dahil
Cok-sert peynir, 30.0 - 35.0 51.0'den az 1.0-60.0 ve 1.0-3.0 dahil
peynir Grini yuksegi
Sert peynir, peynir 40.0-42.0 49.0 - 56.0 1.0-60.0 ve 0.5-2.5 dahil
Urind dahil yiksegi
Orta-sert peynir, peynir |36.0 - 55.0 54.0-69.0 1.0-60.0 ve 0.5-4.0 dahil
arini dahil ylksegi
Yumusak peynir, peynir |[30.0 - 80.0 67.0'den yiksek |1.0-60.0 ve 0.4 - 5.0 dahil
uriind, taze peynir, lor yuksegi salamura(tursu) peynir
peynir dahil icin 5.0-7.0 dahil, taze
ve lor peyniri igin
0.0-5.0

<1> Yag kitle orani %36'dan fazla olan peynirde protein kitle orani en az %16 olmalidir.

5. iglenmig Peynir <1>

Uriin Kitle orani, %,
kuru kati icindeki yag |nem tuz (tath peynir sakroz (tatli peynir
harig) igin)
parca islenmis 54.0'e kadar ve dahil. |35.0 - 70.0 0.2-4.0 danhil 30.0'e kadar ve dahil
peynir dahil
macunumsu islenmis |20.0 -70.0 35.0-70.0 0.2-4.0 dahil
peynir dahil dahil
Kuru islenmis 51.0'e kadar ve dahil [3.0-7.0 2.0-5.0 danhil.
peynir dahil

<1> Yag kutle orani %36'dan fazla olan peynirde protein kiitle orani en az %16 olmalidir

6. Dondurma

Tdrleri

Kutle orani, %,

Kutle orani, %,
en az

Asidite
<3>,

Tasma,
%




sit yagi RSMS <1> sakroz veya kuru derece
toplam seker katilar | Terner,
(laktoz harig) asmayac
aktir
Plombiye 12.0-20.0 7.0 - 10.0 14.0 36 21 40-130
Kremsi(kremli) 8.0-11.5 7.0-11,0 14,0 32 22 40-110
Sit asmayacaktir 7.0-11.5 14.5 28 23 40-90
75
Eksi sut asmayacaktir 7.0- 115 17.0 28 90 40-90
7.5
Bitkisel yagl agmayacaktir 7.0-11.0 14.0 29 22 40-110
12.0 <2>

<1> RSMS - kalinti yagsiz st katilan
<2> Bitkisel yag veya bitkisel ile sut yagdi karisimi.

<3> Krem Buriuli,

kremsi dondurma icin,

Eksi stt dondurmasi ic¢indeki laktat mikroorganizmalar seviyesi en az

olacaktir.

cikolata,
tacili dondurma asitligi 24 derece Terneri plombiye icgin,
ve 26 derece Terner sitll donsurma ig¢in asmayacaktir.

yumurta, yumurta akazi,

ve yumurta sarisi
25 derece Terner

1x10°

Ek 13
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"Teknik Yonetmelikler

SUT-ESASLI BEBEK GIDA URUNLERININ FiZYOKIMYASAL TESPIT
PARAMETRELERI

1. Dogumdan Bes Ay'a kadar Bebekler i¢in Kuru, Sivi, Taze ve Fermente Uyarlanmis

Formiuiller (kullanima hazir Grtndn her 100 ml igin)

Siit ve Sitli Uriinler"

Kriterler ve Parametreler

Olgim Birimleri

izinli Seviyeler

kontrolli etiketli
Protein a 1.2-1.7 +
Sit altsuyu proteinleri toplam protein 50 +
ylizdesi, en az

Yag 3.0-4.0
Linoleik asit toplam yagh asit yuzdesi,

mg 14-20
Al pha-tocophe rol/d oymam 1s yagl asitler 1-2
orani
Karbohidratlar fl 6.5-8.0
Laktoz toplam karbohidratlar en az 65

ylzdesi

Kazein same 40-50
Taurine mq 4-6
kalorik deger Kcal/Lt 640 - 700

2. Kuru, Sivi, Taze, ve Fermente Takip-Eden Formidiller, alti aydan buyik bebekler igin

(kullanima_hazir Grinin her 100 ml icin)

Kriterler ve Parametreler

Olclim Birimleri

zorunlulugu

Izinli Seviyeler

Etiket




etiket

Protein S 1.5-1.8 +
Sut altsu proteinleri toplam protein ylzdesi, en az 40
Yag d 2.5-4.0
Linoleik Asit

percentage of total yagdty acids 14-20
Same (o) 0.35-0.8
Karbohidratlar fl 7.0-9.0
Lactose toplam karbohidratlar 65

ylizdesi, en az

kalorik deger Kcal/Lt 640 - 750 +

Notlar

1. Uyarlanmis formiil proteinleri en yakin miktarlarda anne sitiintinkine benzer olacaktir.

2. Susam ve pamukyagi uyarlanmis formilde kullaniimayacaktir.

3. Toplam yag icerigindeki trans-isomer muhteva %3'0 agsmayacaktir.

4. Myristik ve laurik asit iceridi toplam yagda %20 yi agsmayacaktir.

5. Linoleik asit ve alpha-tocopherol asit orani 5'den az ve 15'den yiksek olmayacaktir.

6. Formdilleri zenginlestirmek icin kullanilan uzun-zincirli yagh asitler muhtevasi toplam yagin %1 w-
3 uzun zincir doymamis yagli asitler igin ve %2 w-6 uzun zincirli doymamigs yagl asitler igin.

7. Eicosapentaenoic acid igerigi docosahexaenoic acid igerigini agsmayacaktir.

8. Sucrose ve (veya) fructose icerigi veya bunlarin toplami karbohidrat igerik toplaminin %20'sinden

fazla olmayacaktir.

9. Maltodextrin ve maltoz, laktoza ek olarak kullanilabilinir.

3. Kismen Uyarlanmis Formdiller
(Kuru, Sivi, Taze ve Fermente), 6 aydan buyuk ¢ocuklar igin icin (kullanima hazir Griindn her 100ml igin)

Kriterler ve Parametreler

Olciim Birimleri

izinli Seviyeler

Etiket Zorunlulugu

Protein q 1.5-2.4 +
Sit altsuyu proteinler Toplam protein ylzdesi [20-50
Yag q 2.5-4.0 +
Linoleic acid Toplam yagli asit 14

yuzdesi en az

g, en az 400
Karbohidratlar q 6.0-9.0 +
Kalorik deger kcal/Lt 520 - 820 +

4. Bebekler icin Destekleyici Besin
Uriinleri(kullanima hazir Griiniin her 100ml

igin)

Kriterler ve Parametreler

Olgiim Birimleri

izinli Seviyeler

Etiket Zorunlulugu

Sterilize, ultra-pastérize slt, vitamin-zenginlestiriimis ve pastérize dahil

Protein fl 2.8-3.2
Yag g 2.5-4.0
2.0-tedbir amagh
besleme igin

Mineraller
Kalsiyum mg 115-140 +
Sivi fermente edilmis sit Urinleri, hortikiltlirel dolgular dahil
Protein g 2.0 - 3.2 asmayacaktir +

4.0-




tedbir amagcli besleme igin

Yag g 2.5-4.0 +
en az 2.0 - tedbir amagh
besleme igin
Karbohidratlar, g 4-12, +
seker dahil 10
Kalorik deger Kcal 45-106
Kl qa 0.5-0.8
Kalsiyum n?g 60-150 +
Asidite Derecede Terner, 100
asmayacaktir
Lorlar ve lor Urlnleri, meyve veya sebze dolgular dahil
Protein g 7-17
Yap g 3.0-15
Karbohidratlar, g, asmayacaktir 12,
seker dahil 10
Kalorik deger Kcal 102-250
Mineraller
Kalsiyum mg 120-200 +
Asidite derece Terner, 150
asmayacaktir
Kuru sit
Sut proteini g 2.8-3.2
Yagd g 2.5-4.0
Mineraller
Kalsiyum mg 115-140
Kuru ve akiskan sutll icecekler
Protein g 2.0-5.2
Yagd g 1.0-4.0
Karbohidratlar, g 7.0-12.0
dahil seker 6.0
Mineraller
Kalsiyum mg 105-240 +
Pisiriimesi gereken, sute-dayali kuru tahillar
Nem g, asmayacaktir 8 +
Protein qa 12-20 +
Yag g 10-18 +
Karbohidratlar, g, asmayacaktir 60-70 +
dahil seker 20
Kullanima hazir kuru sutla tahillar
Protein a 12-20 +
g, en az - tam veya 7 +
kismen sulandiriimis inek
sutl ile yapilandirlacak
tahillar iginde
Yaq q, en az 10-18 +
g, en az - sut tereyagdi 5.0
veya bitkisel yag katiimis
yapilandirilmis tahillarda
kitle orani %25'den az
tam sut tahillar igin
g, at least - tereyag ve 0.5
bitikisel yag icerip
yagsiz sutle
yapilandirilacak




Karbohidratlar,
seker dahil

60 - 70,

Ek 14

Federal Kanun
"Teknik Yonetmelikler
Siit ve Sutli Uriinler"

OKULONCESI VE GAGINDAKI COCUKLAR ICIN SUT-ESASLI GIDA URUNLERININ
FIZYOKIMYASAL TESPIT PARAMETRELERI

1. Sivi Sit, Sivi krema, I_:ermente Siit Urlinleri,
Yogurt ve Sitli Igecekler danhil

(Isi-iglemli Kuru

ve Sivi Sit ve Krema)

(hazir Grinudn her 100ml igin)

Kriterler ve Parametreler Olgiim izinli Seviyeler Etiket Zorunlulugu
Birimleri

Protein +

sut, g 2.0-5.0 +

fermente edilmis sit Urdnleri

krema a 27 +

Yag +

sut, g 1.5-4.0

fermente edilmis sut Grtnleri

Krema g 10-20 +

Karbohidratlar

sit, g. 5.0-10.5, seker +

fermente edilmis sit Grtnleri asmayacaktir |dahil -10

krema 10.1 - 19.9 +

Mineraller

kalsium mg 105-240 + icin zenginlestirilmis

1 Irfinhiar

2. Sert, Orta-Sert, Yumusak, Pickled, VE Islenmis Peynir
icin Preschool VE School Age Children
(per 100 ml of ready-to-use Uriin)

Kriterler ve Parametreler Olciim Birimleri izinli Seviyeler Etiket
Zorunlulugu
nem kditle orani Percent, asmayacaktir 60
kuru kati icinde yag kitle orani Percent, asmayacaktir 50 +
Tuz g, agsmayacaktir 2
3. Bebek Besin Tedavisi icin Ozel-Amagh Uriinler
(kullanima hazir drindn her 100ml igin)
Kriterler ve Olgiim Birimleri izinli Seviyeler Etiket Zorunlulugu

Parametreler

Duslk laktoz ve laktozsuz Urunler




Protein q 1.2-2.0 +

Taurine mg 4.0-5.0

L-carnitine mg 1.0-1.5

Yag q 3.0-4.0 +

Linoleic Acid Toplam yagl asitler ylzdesi 14-20
mg 400 - 800

Karbohidratlar g 6.5-8.0 +

Dextrin-Maltose q 5.0-6.0

Lactose g, asmayacaktir 1.0 dusuk-laktozlu driinlerde
g 0.01 laktozsuz urinlerde

Kalorik deger Kcal/Lt 640 - 700

SUT-ESASLI BEBEK URUNLER| URETIMINDE KULLANILMASINA iZIN VERILEN

VITAMINLERIN BIiGIMLERI

Ek 15

Federal Kanun
"Teknik Yénetmelikler
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MINERAL VE

ADI

BICIMI

Mineraller

Kalsiyum

Kalsiyum carbonate (E 170)
Trisubstituted kalsiyum citrate (E 333)
Disubstituted kalsiyum citrate (E 345)
Kalsiyum gluconate (E 578) Kalsiyum
glycerophosphate (E 383) Kalsiyum
lactate (E 327) Kalsiyum
orthophosphate (E 341)

Sodium

Sodium citrate Sodium
chloride (E 331)

Magnesium

Magnesium carbonate (E 504)

Magnesium chloride (E 511)

Magnesium gluconate (E 580)

Magnesium salts of orthophosphoric acid (E 343)
Magnesium sulyage (E 518)

Magnesium lactate (E 329)

Potassium

Potassium citrate (E 332) Potassium lactate (E
326) Disubstituted potassium phosphate (GOST
2493)

Demir

Demir (II) gluconate (E 579)

Demir (Il) sulyage 7-hydrate (GOST 4148)
Demir (Il) lactate (E 585)

Demir (Il) fumarate

Demir (ll) diphosphate (pyrophosphate)
Elemental iron

Bakir

Bakir carbonate Bakir
citrate Bakir gluconate
Bakir sulyage (E 519)

Cinko

Zinc acetate
Zinc sulyage
Zinc chloride
Zinc lactate

Manganese

Manganese carbonate




Manganese chloride
Manganese citrate
Manganese gluconate
Manganese sulyage

lodine Potassium iodide VE iodkazein are only used to make Sivi sutfor children
over two years of age
Selenium Sodium selenite
Vitaminler
Retinol (A) Retinol acetate

Retinol palmitate
Beta carotene

Calciferol (D)

D2 ergocalciferol
D3 ergocalciferol

Tocopherol (E)

D-tocopherol
DL - alpha-tocopherol
D-alpha-tocopheryl acetate

Thiamine (B1)

Thiamine hydrochloride
Thiamine bromide
Thiamine mononitrate
Thiamine chloride

Riboflavin (B2)

Riboflavin
Riboflavin-5-sodium phosphate

Niacin (PP)

Nicotinamide
Nicotine acid

Pyridoxine (B6)

Pyridoxine hydrochloride
Pyridoxine-5-phosphate
Pyridoxine dipalmitate

Pantothenic acid

Kalsiyum D-Pantothenate
Sodium D-Pantothenate
Dexpanthenol

Cyanocobalamin (B 12)

Cyanocobalamin
Hydroxocobalamin

Folic acid (Be)

Folic acid

Ascorbic acid (C)

L-ascorbic acid

Sodium L-ascorbate

Kalsiyum L-ascorbate

6-palmitoyl-L-ascorbic acid (ascorbyl palmitate)
Potassium ascorbate

Vitamin K Phylloquinone (Phytomenadione)
Biotin D-biotin
Choline Choline chloride
Choline citrate
Choline bitartrate
Inosite Inosit pre parati
Carnitine L-carnitine
L-carnitine hydrochloride
Ek 16
Federal Kanun
"Teknik Yonetmelikler
Sit ve Satld Urtinler”
SIVI SUT VE SUT BILESIMLI BEBEK GIDA URUNLERINDE
KULLANILMASINA iZIN VERILMIS MINERALLER VE VITAMINLER
SEVIYELERI
Adi Olgiim Birimleri Parametre Etiket
Zorunlulugu
Uyarlanmis

formdiller




Mineraller

Kalsiyum mg/L 330 - 700 +
Phosphorus mg/L 150-400 +
Kalsiyum/phosphorus ratio 1.2-2.0

Potassium mg/L 400 - 800 +
Sodium mg/L 150-300 +
Potassium/sodium ratio 2.5-3

Magnesium mg/L 30-90 +
Bakir m kg/L 300 - 600 +
Manganese m kg/L 10-300 +
Demir mg/L 3-8 +
Cinko mg/L 3-10 +
Chloride mg/L 300 - 800 +
lodine mkg/L 50-150 +
Selenium mkg/L 10-40 +
Kl g/L 2.5-4

Vitaminler

Retinol (A) mkg-esdegeri/L 400- 1000 +
Tocopherol (E) mg/L 4-12 +
Calciferol (D) mkg/L 7.5-12.5 +
Vitamin K mkg/L 25-60 +
Thiamine (B1) mkg/L 400- 1,000 +
Riboflavin (B2) mkg/L 500- 1,500 +
Pantothenic acid mkg/L 2,700 - 5,000 +
Pyridoxine (B6) mkg/L 300- 1,000 +
Niacin (PP) mkg/L 2,000- 10,000 +
Folic acid (Be) mkg/L 60-150 +
Cyanocobalamin (B12) mkg/L 1.0-3.0 +
Ascorbic acid (C) mg/L 55-150 +
Inosit mg/L 20-60 +
Choline mg/L 50-150 +
Biotin mkg/L 10-40 +
L-carnitine mg/L 10-20 +
Nucleotide (toplam cytidine-, mg/L, asmayacaktir 35 +
uridine-, adenosine-,

guanosine- ve inosine-5

monophosphate'lar)

Alti aydan buyik bebekler igin uyarlanmig

takip-eden formiiller

Mineraller

Kalsiyum mg/L 400 - 800 +
Phosphorus mg/L 200 - 400 +
Kalsiyum/phosphorus ratio 1.2-2.0

Potassium mg/L 500 - 900 +
Sodium mg/L 150-300 +
Potassium/sodium ratio 2-3 +
Magnesium mg/L 50-100 +
Bakir mkg/L 400- 1,000 +
Manganese mg/L 10-300 +
Demir mg/L 7-14 +
Cinko mg/L 4-10 +
Chloride'lar mg/L 300 - 800 +
lodine mkg/L 50-150 +
Selenium mkg/L 10-40 +
Kl g/L 2.5-5 _
Vitaminler

Retinol (A) mkg-esdegeri/L 400 - 800 +




Tocopherol (E) mg/L 4-12 +
Calciferol (D) mkg/L 8-12.5 +
Vitamin K mkg/L 25-60 +
Thiamine (B1) mkg/L 400- 1,000 +
Riboflavin (B2) mkg/L 600- 1,500 +
Pantothenic acid mkg/L 3,000- 5,000 +
Pyridoxine (B6) mkg/L 400- 1,000 +
Niacin (PP) mkg/L 3,000- 10,000 +
Folic acid (Be) mkg/L 60- 150 +
Cyanocobalamin (B12) mkg/L 1-3.0 +
Ascorbic acid (C) mg/L 55-150 +
Choline mg/L 50-150 +
Biotin mkg/L 10-40 +
Inosite mg/L 20-60 +
L-carnitine mg/L 10-20 +
Nucleotide (toplam cytidine-, mg/L, asmayacaktir 35 +
uridine-, adenosine-,

guanosine- VE inosine-5

monophosphate'lar)

Kismen uyarlanmis takip-eden formdller

Mineraller

Kalsiyum mg/L 600 - 900

Phosphorus mg/L 200 - 600 +
Kalsiyum/phosphorus ratio 1.2-2.0

Potassium mg/L 400 -1,000 +
Sodium mg/L 250 - 350 +
Magnesium mg/L 50-100 +
Bakir mkg/L 400- 1000 +
Manganese mkg/L 10-500 +
Demir mg/L 5-14 +
Cinko mg/L 4-10 +
Chloride'lar mg/L 600 - 800 +
lodine mkg/L 50 -120 +
Kl g/L 4-5

Vitaminler

Retinol (A) mkg-esdegeri/L 400 - 800 +
Tocopherol (E) mg/L 4-12 +
Calciferol (D) mkg/L 7-15 +
Thiamine (B1) mkg/L 400- 1,000 +
Riboflavin (B2) mkg/L 500- 1,500 +
Pantothenic acid mkg/L 2,500-5,000 +
Pyridoxine (B6) mkg/L 400 -1,000 +
Niacin (PP) mkg/L 3,000- 10,000 +
Folic Acid (Be) mkg/L 60-150 +
Cyanocobalamin (B12) mkg/L 1.5-3.0 +
Ascorbic acid (C) mg/L 55- 150 +

Pisirme gerektiren sute-dayali kuru tahillar, hazir kuru st tahillari

Mineraller

Kalsiyum mg 400 - 600
Sodium mg, asmayacaktir 500
Demir mg, i¢in 6-10
lodine mkg, igin 40-80
Vitaminler (zenginlestirilmis tahillar iginde)

Retinol (A) mkg-esdegeri/L 300 - 500
Tocopherol (E) mg 5-10
Thiamine (B1) mg 0.2-0.6
Riboflavin (B2) mg 0.4-0.8




Niacin (PP)

mg 4-8

Ascorbic acid (C)

mg 30-100

Ek 17
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BIiR YASINDAN KUGUK VE BIR YAS-UG YAS ARASI COCUKLAR ICIN GIDA URUNLERI YAPIMINDA
KULLANILMASINA iZIN VERILEN GIDA KATKI MADDELERI VE AROMATIZORLER LISTESI

Gida Katki Maddesi(Index E)

Gida Urinleri

Hazir Gida Uriinleri
igindeki Azami Miktar

Azote (E 941) Argon (E
938) Helium (E 939)
Carbon dioxide (E 290)

Destekleyici Gida Urlinleri

Ureticinin teknik belgeleri ile
uyumlu olacaktir

Alginic acid (E 400) Potassium
alginate (E 402) Kalsiyum
alginate (E 404) Sodium
alginate (E 401) (ayr ayri veya
bilesim iginde)

Tathlar, muhallebiler

500 mg/kg

L-Ascorbyl palmitate (E 304)
Tocopherol concentrate (E 306)
Alpha-tocopherol (E 307)
Gamma-tocopherol (E 308)
Delta-tocopherol (E 309) (ayr
ayri veya bilesim iginde)

Yag-igeren Uriinler

100 mg/kg

L-Ascorbic acid (E 300)
Kalsiyum L-ascorbate (E 302)
Sodium L-ascorbate (E 301)
(separately or iginde
combination iginde ascorbic

Yag-containing, grain-dayali
Uriinler, dahil biscuits VE rusks

200 mg/kg

Potassium hydroxide (E 525)
Kalsiyum hydroxide (E 526)
Sodium hydroxide (E 524)
(sadece aktif asit diizenleme)

Destekleyici besin trtnleri

Ureticinin teknik belgelerine
uyacaktir

Guar gum (E 412) Gum arabic
(E 414) Carob gum (E 410)
Xanthan gum (E 415) Pectins
(E 440) (ayn ayri veya bilesim
icinde)

Destekleyici besin urtnleri

10 g/kg

Ammonium carbonates (E 503)
Potassium carbonates (E 501)
Sodium carbonates (E 500)
(kabartma ve liflendirici)

Destekleyici besin arunleri

Ureticinin teknik belgelerine
uyacaktir

Kalsiyum carbonates (E 170)
(asidite duzenleyici)

Destekleyici besin Grtnleri

Ureticinin teknik belgelerine
uyacaktir

Citric acid (E 300) Potassium
citrates (E 332) Kalsiyum
citrates (E 333) Sodium
citrates (E 331) (ayr veya
bilesim igindeicinde; asidite
dizenleyici olarak)

Destekleyici besin Grunleri

Ureticinin teknik belgelerine
uyacaktir




Degistirilmis nisastalar: Destekleyici besin Urinleri

Acetyl ated distarch adipate (E
1422)

Acetylated distarch phosphate (E
1414)

Acetylated starch (E 1420)
Acetylated oxidized starch (E
1451)

Distarch phosphate (E 1412)
Monostarch phosphate (E 1410)
Oxidized starch (E 1404)
Phosphated distarch phosphate
(E 1413)

Starch sodium octenyl succinate
(E 1450)

(ayri ayri veya bilesim icinde)

Lactic acid (E 270) Potassium Destekleyici besin Urinleri Ureticinin teknik belgelerine
lactate (E 326) Kalsiyum uyacaktir

lactate (E 387) Sodium lactate
(E 325) (ayn veya bilesim
icinde; asidite duzenleyici

olarak)

Hydrochloric acid (E 507) Destekleyici besin Urinleri Ureticinin teknik belgelerine
uyacaktir

Acetic acid (E 260) Potassium Destekleyici besin Urtnleri Ureticinin teknik belgelerine

acetate (E 261) Kalsiyum uyacaktir

acetate (E 387) Sodium

acetate (E 262) (ayn veya

bilesim igindes; asidite

dizenleyici olarak)

o-phosphoric acid (E 339) (P205 |Destekleyici besin Urinleri 1 g/kg

esdegeri olarak fosfat igine aktif (kismen hazirlanmis et ve balik,

asit diizenleyici olarak eklenir) sosis Urlnleri harig)

Malic acid (E 296) Destekleyici besin drlnleri Ureticinin teknik belgelerine

(aktif asidite duizenleyici olarak) uyacaktir

<2>

Dogal aromatizérler Destekleyici besin Urlnleri Ureticinin teknik belgelerine
uyacaktir

<1> sadece L(+) - laktik, tartarik, ve malik asitler bicimleri ve bunlarin tuzlari - destekleyici gida
Urtnlerinde kullanilacaktir.

<2> L(+) -Patojenik olmayan ve toksik olmayan mikroorganizmalar tiirlerinden elde edilen taktik asit-
fermente edilmis st Urlnlerinde kullanilacaktir.

Not:

Bir baska uUrunin parcasi olacak c¢ocuk gida Urunleri yapiminda gida katki maddeleri kullanmaya izin
verilmistir. Bu tur Grtnlerdeki Gum Arabic (E 414) muhtevasi 150 g/kg asmayacaktir, ve Silicon Dioxide
Amorphous (E 551) - 10 g/kg olacaktir. Vitamin B12 muhtevasi olarak, ¢ocuk gidalarinda 'mannite' kullanimi,
¢ozilcl-tasiyici olarak izinlidir; vitamin B12 icerigi 1 mg/kg mannite't agmayacaktir. Sodium ascorbate (E 301)
doymamis yagll asit preparatlaririn kaplanmasi bileseni olarak izinlidir. Kullanima hazir Griinler en fazla 10
mg/kg of Gum Arabic veya 75 mg/kg Sodium Ascorbate ihtiva edecektir.



Ek 18

Federal Kanun
"Teknik Yonetmelikler
St ve Sitli Uriinler"

HAZIR URUNLERIN ETIKETLI BESIN DEGER PARAMETRELERINDEN FARKLI
OLMASINA IZIN VERILMIS GERGEK KAYMA DEGERLERI

Hazir Uriin Kabul edilebilir
Besin Degder Parametreleri kaymalar, +/-
Proteinler, yag, karbohidratlar,

seker, organik asitler, alkol, besin

lifi, yagl asitler

Uriiniin her 100g'minda 10g +/-10%
Uriiniin her 100g'minda 10 - 40g +/- 15%
Uriiniin her 100g'minda 40g'dan fazla +-61r
Sodium, magnesium, kalsiyum, phosphorus, +/- 20%

Demir, ¢inko, vitaminlere, B1, B2, B6,
pantothenic asit, niacin, cholesterol

Vitaminler A, D, E, folik asit,
B12, biotin, iodine

+/- 30% (hazir Grin yapimindaki
zenginlestiriimis vitamin icerigi dikkate
alinmamisgtir)




