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23 Mayis 2008 tarihinde Devlet Dumasi tarafindan kabul edilen ve
30 Mayis 2008 tarihinde Federasyon Konseyi tarafindan onaylanan
"Siit ve siit iiriinleri teknik diizenlemeleri"
12 Haziran 2008 tarihli 88-FZ (Federal kanunu) numarah Federal Kanunu

Boliim 1. Genel hiikiimler
Madde 1. Is bu Federal Yasanin uygulama kapsamlari.

1.Is bu Federal Yasa asagidakileri belirtir:

1) is bu Federal Kanunda listesi ve tanim1 olan teknik diizenlemesi yapilan nesneler;

2) teknik diizenlemenin nesneleri i¢in giivenlik gereksinimleri;

3) is bu Federal Kanunu uygulamak amaciyla, teknik diizenlemesi yapilan nesnelerin tanimlama kurallari;
4) teknik diizenlemesi yapilan nesnelerin is bu Federal Kanun sartlarina uygunluk degerlendirmesinin ve
uygunlugunun teyidinin kurallar1 ve bigimleri

5) ambalaj iizerinde tiiketicilere sunulan ve eslik eden belgelerde bulunan adi, igerigi ve tiiketim 6zellikleri
hakkindaki bilgilerin sartlar1 dahil olmak iizere, siit ve siit iirlinlerinin terminolojisinin, ambalajinin ve
etiketlenmesinin sartlari.

2. Is bu Federal Kanun, bu Federal Kanunla diizenlenen iliskiler i¢in taraflarin haklar1 ve sorumluluklarim
belirler

Madde 2. Is bu Federal Kanunda listesi ve tanim1 olan teknik diizenlemesi yapilan nesneler

1. Is bu Federal Kanunda listesi ve tanim1 olan teknik diizenlemesi yapilan nesneler asagida belirtilmektedir:
1) Rusya Federasyonu topraklarinda piyasaya siiriilen siit bazli bebek mamalar1 dahil olmak {izere, siit ve st
uriinleri;

2) siit ve siit iirlinlerinin liretim siireci, depolama siireci, nakliye siireci, satig ve bertaraf etme stiregleri.

2. Is bu Federal Kanunda teknik diizenlemesi belirtilmis nesneler olan siit ve siit iiriinlerinin listesi
asagidakileri icermektedir:

1) ¢ig siit ve ¢ig kaymak;

2) igme siit ve igilebilir kaymak;

3) eksi-siitlii siv1 liriinler;

4) lor peyniri ve lor peyniri {irlinleri;

5) eksi krema, eksi krema bazinda yapilan tiriinler;

6) inek siitiinden tiretilen yag;

7) yag macunu;

8) bitki sel-kaymakli siiriilebilir iirlinler ve bitki sel-kaymakl1 eritilmis karigim;

9) peynir ve peynir {riinleri;

10) siit ve siit igerikli konserveler;

11) dondurma ve dondurma igin karigimlar;

12) fonksiyonel gereken bilesenlerti;

13) siit bazinda yapilan bebek mamalari;

14) islenmis siitiin yan iriinleri.

Madde 3. Is bu Federal Kanunun kabul edilme amaglar1
Is bu Federal Kanun su amaglar i¢in kabul edilmektedir:

1) vatandaslarin sagligin1 ve hayatlarini korumak igin;

2) alicilarin yanilmasina yol agan faaliyetleri 6nlenmek amacuiyla, siit ve siit iiriinlerinin adi, igerigi ve
tilketim 6zellikleri hakkinda bilgilerin dogrulugunu saglamak amaciyla.

Madde 4. Is bu Federal Kanunda kullanilan temel kavramlar

Is bu Federal Kanunun amaclari i¢in, 27 Aralik 2002 tarihli ve 184-FZ (Federal Kanun) numaral1 "Teknik
diizenleme" Federal Kanununun (bundan bdyle "Teknik diizenleme" Federal Kanunu olarak yazilacaktir) 2.
Maddesi ile, 2 Ocak 2000 tarihli ve 29-FZ (Federal Kanun) numarali "Gida iiriinlerinin kalitesi ve
giivenligi" Federal Kanununun 1. Maddesi ile belirtilen temel kavramlar ve agsagida belirtilen diger temel
kavramlar kullanilmaktadir:

1) siit - laktasyon doneminde bir veya birka¢ hayvandan bir veya daha fazla sagimda higbir katki yapmadan
ve her hangi bir malzeme ¢ikartmadan elde edilen ¢iftlik hayvanlarinin meme bezlerinin normal fizyolojik
salg1 liriind;

2) siit tirtinleri - siit irlind, siit bilesen iirilini, siit igeren {irlinii, islenmis siitiin yan iirtiniinii igeren islenmis
stit Urinudir;



3) siit iirlinii - siit olmayan yag ve protein kullanmadan ve siitiin islenmesi i¢in fonksiyonel gereken
bilesenleri icerebilen siit ve (veya) siit bilesenlerinden iiretilen gida tirtiniidiir;

4) siit bileseni {iriinii - siitiin bilesenlerini degistirmemek amaciyla eklenen, siit olmayan bilesenlerin ve
siitiin islenmesi icin yan tirtinlerinin katilmasiyla ya da katilmamasziyla siit ve (veya) siit liriinlerden {iretilen
gida tirlintidiir; Bunun yani1 sira, bu hazir iiriiniin i¢inde siit bilesenleri %50'den fazla olmalidir, dondurmada
ve islenmis siitiin tatli Girlinlerinde ise %40'dan fazla olmalidir;

5) siit icerikli {iriin - hazir tirliniin kuru maddelerinde bulunan siitiin kuru maddelerinin kiitle orani en az
%20 olan, siit ve (veya) siit iriinlinden ve (veya) islenmis siitiin yan tiriinlerinden, siit olmayan
bilesenlerinden, siitlii olmayan yaglardan ve (veya) proteinlerden iiretilen gida iirliniidiir;

6) ikincil siit hammaddesi - islendikten sonra kullanilmak {izere, tanimlama 6zelliklerini ya da tiikketim
Ozelliklerini kismi olarak kaybetmis olan siit {iriinii (kullanma siiresi icinde geri toplanmis, fakat gida
tirlinlerinden istenilen giivenlik sartlarina sahip olan iirlinler dahil), islenmis siitiin yan iiriiniidiir,

7) islenmis siitlin yan {iriinii - siitlin islenmesi sirasinda elde edilen yan iiriindiir;

8) ¢ig siit— 40 Celsius derece ile termik isleme tabi tutulmamis ya da siitiin bilesenlerinin degisimi ile
sonu¢lanan isleme tabi tutulmamis siittiir;

9) saf'siit - bilesenleri diizenleme araciligiyla isleme tabi tutulmamis siittiir;

10) yagsiz siit - yagin siitten ayrilmasiyla elde edilen, yag kiitle oran1 %0,5 olan siittiir;

11) igme siit - ¢ig siitten ve (veya) siit liriinlerinden tiiretilen ve termik isleme ya da bilesenlerini diizenlemek
amaciyla diger isleme tabi tutulan (saf'siit tozu ve yagsiz siit tozu kullanmadan) yag kiitle oran1 en fazla %9
olan siittiir;

12) koyu siit - 85 dereceden 99 Celsius dereceye kadar termik isleme tabi tutulan ve belirli organoleptik
ozelliklere sahip olana kadar en az {i¢ saat boyunca bekletilen igme siittiir;

13) pastorize edilmis siit, sterilize edilmis siit, ultrapastorize edilmis (ultra yiiksek derecede islenmis) siit -
mikrobiyolojik giivenlik i¢in belirtilen sartlara uymak amaciyla termik isleme tabi tutulan igme siittiir;

14) siitlii igecek - konsantre ya da yogunlastirilmis siitten veya saf siit tozundan ya da yagsiz siit tozu ve
stitten {iretilmis siit igecegidir;

15) zenginlestirilmis siit igecegi - siite ek olarak, ayr1 ayr1 ya da kombinasyon halinde protein, vitaminler,
mikro ve makro elemanlar, besiusel lifler, polidoymamis yag asitleri, fosfolipidleri, probiyotikler ve
prebiyotikler gibi maddeler eklenen siit icecegidir;

16) konsantre ya da yogunlastirilmis saf'siit - siit icinde kuru maddelerin kiitle oran1 en az %25 olan, siitiin
yagsiz toz bilesenlerinde proteinin kiitle oram en az %34 olau ve yag kiitle orani en az % 7 olan konsantre ya
da yogunlastirilmis siit iirtintidiir;

17) konsantre ya da yogunlastirilmis yagsiz siit - siit iginde kuru maddelerin kiitle oram en az %20 olan,
slitiin yagsiz toz bilesenlerinde proteinin kiitle orani en az %34 olan ve yag kiitle oram en fazla % 1,5 olan
konsantre ya da yogunlastirilmig siit tirtiintidiir;

18) sekerli yogunlastirilmis siit - siitiin yagsiz toz bilesenlerinde proteinin kiitle oran1 en az %34 olan
konsantre ya da sekerli yogunlastirilmis siit tirliniidiir;

19) saf siit tozu - siit i¢inde kuru maddelerin kiitle orani en az %95 olan, siitlin yagsiz toz bilesenlerinde
proteinin kiitle oran1 en az %34 olan ve yag kiitle oran1 en az % 20 olan siit tozu liriiniidiir;

20) yagsiz siit tozu - siit iginde kuru maddelerin kiitle oran1 en az %95 olan, siitiin yagsiz toz bilesenlerinde
proteinin kiitle orani en az %34 olan ve yag kiitle oran1 en fazla %1,5 olan siit tozu iirliniidiir;

21) siitlii olmayan bilesenler - islenmis siit liriinlerine eklenen gida iiriinleri (mantarlar; salam ve et iirlinleri;
deniz tiriinleri; bal, sebze, kuruyemis, meyveler; yumurtalar; regeller, marmelatlar, ¢ikolata ve diger
sekerleme tiriinleri; kahve, ¢ay; likor, rom; seker, tuz, baharatlar; diger gida iirlinleri; gida katkilar;
vitaminler; mikro ve makro elemanlar; siitten iiretilmeyen proteinler, yaglar, karbonhidratlar);

22) kaymak - siitten ve (veya) siit liriinlerinden iiretilen, yag ve siit plazmasinin emiilsiyonu olan ve yag
kiitle oran1 en az %9 olan siit irlintidiir;

23) ¢ig kaymak - 45 Celsius dereceden fazla termik isleme tabi tutulmamis kaymaktir;

24) igilebilir kaymak - termik isleme tabi tutulan (en az pastorize edilmis) ve tiiketim ambalajlarina
paketlenmis kaymaktir;

25) mayalanmis siit {iriinli - maya (starter kiiltiir) mikroorganizmalar1 kullanilarak, siit olmayan iirlinlerin siit
bilesenlerini degistirmek amaciyla sonradan eklenmesiyle ya da bu bilesenleri katmadan aktif asitlik
gostergesinin (pH) ve siit fermantasyonun ve (veya) siit iirlinlerinin ve (veya) karigimlarinin protein
koagiilasyonunun azalmasina yol acan ve is bu Federal kanunun 4., 6.,8. Ve 12. Eklerinde belirtilen
miktarda canli maya (starter kiiltiir) mikroorganizmalarini igeren siit lirtiniidiir ya da siitlii bilesen tirlindiir;



26) ayran -maya (starter kiiltiir) mikroorganizmalar1 (termofilik laktik streptokoklar, lactobacillus
bulgaricus) ve maya (starter kiiltiir) kullanarak, su katarak ya da katmayarak karma (laktik asit ve alkol)
fermantasyon yoluyla iiretilen mayalanmis siit tirtintidiir;

27) acidophilus - esit oranlarda maya (starter kiiltlir) mikroorganizmalar (lactobacillus acidophilus,
lactococcus) kullanilarak ve kefir maya (starter kiiltiir) mantarlar1 esasinda iiretilen mayalanmis siit
urinidir;

28) mayalanmis pismis siit (varenets) - onceden sterilize edilmis ya da 97 Celsius derece (arti-eksi 2 Celsius
derece) termik islemden gegen siit ve (veya) siit iirlinlerinin mayalanmasi yoluyla, karakteristik organoleptik
ozellikleri elde edilene kadar maya (starter kiiltiir) mikroorganizmalar1 (termofilik laktik streptokoklar ve)
kullanilarak iiretilen mayalanmais siit iirliniidiir;

29) yogurt -maya (starter kiiltiir) mikroorganizmalar1 (termofilik laktik streptokoklar, lactobacillus
bulgaricus) kullanilarak iiretilen ytiksek igerikli siitlin yagsiz toz bilesenleri ile mayalanmais siit tirtintidiir;
30) kefir - laktik asit mikroorganizmalarin safkiiltiirleri ve maya (starter kiiltiir) katmadan, kefir maya
(starter kiiltiir) mantarlar1 esasinda yapilan fermantasyon bazinda ve karma (laktik asit ve alkol)
fermantasyon yoluyla tiretilen mayalanmis siit tiriintidiir;

31) kimiz - maya (starter kiiltiir) mikroorganizmalar1 (lactobacillus bulgaricus, actobacillus acidophilus) ve
maya (starter kiiltiir) kullanilarak kisrak siitii fermente edilerek karma (laktik asit ve alkol) fermantasyon
yoluyla iiretilen mayalanmis siit iirtintidiir;

32) kimiz tirlinii - kimiz {iretim teknolojisi uyarinca inek siitiinden {iretilen mayalanmais siit iirtintidiir;

33) clabber (kesilip koyulasmis siit) - maya (starter kiiltiir) mikroorganizmalar1 (lactococcus ve (veya)
termofilik laktik streptokoklar) kullanarak iiretilen mayalanmisg siit tiriiniidiir;

34) Mechuikovskaya clabber - maya (starter kiiltiir) mikroorganizmalar1 (termofilik laktik streptokoklar,,
lactobacillus bulgaricus) kullanilarak iiretilen mayalanmis siit tiriiniidiir;

35) mayalanmis pismis siit (ryajenka) - maya (starter kiiltiir) mikroorganizmalar1 (termofilik laktik
streptokoklar ve lactobacillus bulgaricus katkili ya da katkisiz) kullanarak, siit tirtinleri katkili ya da katkisiz,
koyu siit mayalanarak iiretilen mayalanmig siit iirtiniidiir;

36) eksi krema - siit irtinleri katkili ya da katkisiz ve kaymagin mayalanmasi yoluyla iiretilen ve yag kiitle
oram en fazla % 9 olan mayalanmis siit iirliniidiir;

37) lor peyniri - maya (starter kiiltiir) mikroorganizmalar1 (lactococcus veya lactococcus karisimi ve
termofilik laktik streptokoklar) ve proteinlerin asidik-renneti koagiilasyonu kullanilarak, daha sonra kendi
kendine baski yaparak, baski yaparak, centrifugation ve (veya) ultrafiltration yoluyla peynir altt suyunun
alinmasiyla maya (starter kiiltiir) mikroorganizmalar1 (lactococcus veya lactococcus karigimi ve termofilik
laktik streptokoklar) kullanarak tiretilen mayalanmis siit irtintidiir;

38) siizme kOy peyniri - lor peyniri parcaciklarindan, kaymak ve tuz eklenerek iiretilen dagilabilen siit
irlintidiir. Hazir tirliniin termik islemi ve kivam stabilizatorlerin ilavesi kesinlikle yasaktir;

39) basili stizme peynir -seker ve (veya) tuz ilaveli ya da ilavesiz, siit bilesenlerini degistirmek amaci
olmayan bilesenler ilaveli ya da ilavesiz, lor peynirine tereyag, kaymak ve sekerli yogunlastirilmis siit
katilarak iiretilen siit iirlinli ya da siit icerikli iirlindiir. Hazir iiriinlerin termik islemi ve kivam
stabilizatorlerin ilavesi kesinlikle yasaktir;

40) basil1 siizme peynirli {iriin - siitlii olmayan yaglar ve (veya) proteinler ilaveli ya da ilavesiz, siitlii
olmayan bilesenler katkili, siit tirlinleri ilaveli ya da ilavesiz, lor peyniri liretim teknolojisi uyarinca yapilan
islenmis siit tiriinlerinin ve (veya) lor peynirinden iiretilen sonradan termik islemden gecen ya da gecmeyen
siit Uirlinii, siit bilesen {iriinii ya da siit igerikli iirlindiir. Eger hazir siit ya da siit bilesen tiriintinde siit
bilesenlerinin kiitle oran1 en az %75 igeriyorsa, bu tiir iirlinler termik islemden gecmemis, fiziko-kimyasal ve
spesifik organoleptik 6zellikleri elde etmek amaciyla olgunlasma islemlerden ge¢mediyse, bu tiir iirlinler
icin "lor peyniri tiiri" adi1 kullanilmaktadir;

41) peynir/lor peynirli kek (cheese/curd cake) - sekillendirilmis ve ¢esitli gida {iriinleri ile kaplanmis ya da
kaplanmamis, en fazla 150 gram agirlig1 olan basili siizme peynirden iiretilen siit ya da siit bileseni
drinidiir;

42) kiigiik peynir keki - sekillendirilmis ve g¢esitli gida iriinleri ile kaplanmis ya da kaplanmamus, en fazla
150 gram agirlig1 olan siizme peynir tiriiniidiir;

43) fermante {iriin - mayalandiktan sonra termik isleminden ge¢mis siit ya da siit bileseni mayalanmis
iirlindiir veya mayalanmuis siit iirlinii tiretim teknolojisine gore iiretilen ve mayalanmis siit tiriinii ile fiziko-
kimyasal ve spesifik organoleptik 6zellikleri olan siit igerikli tirlindiir;



44) inek siitii tereyagi - inek siitliinden, siit iiriinlerinden ya da islenmis siit iirinlerinden yag fazlarini
ayirarak ve yag fazinda siit plazmasi esit oranda dagitilarak iiretilen, siit bilesenlerini degistirmeyecek
bilesenler ilaveli ya da ilavesiz, cogunlugu siit yagi olan emiilsiyon yag bazinda iiretilen siit {iriinii ya da siit
bileseni uriiniidiir;

45) kaymakl1 tereyagi - yag kiitle oran1 %50'den %85'e kadar (dahil) olan inek siitii tereyagidir;

46) tath kaymakl tereyagi - pastorize kaymagindan iiretilmis kaymakli tereyagidir;

47) eksi kaymakli tereyagi - laktik asit mikroorganizmalar kullanarak pastorize kaymaktan iiretilen kaymakl
tereyagidir;

48) peynir alt1 sulu kaymakli tereyagi - peynir liretimi sirasinda elde edilen kaymaktan yapilan kaymakli
tereyagidir;

49) eritilmis tereyagi - kaymakli tereyagindan yag fazi eritilerek iiretilen ve belirli organoleptik 6zelliklere
sahip, yag kiitle oran1 en az %99 olan inek siitii tereyagidir;

50) yag macunu - inek siitiinden, siit liriinlerinden ve (veya) islenmis siitiin yan iirlinlerinden, stabilizatorler
kullanarak siit bilesenlerini degistirmeyecek bilesenler ilaveli ya da ilavesiz olarak iiretilen siit tiriiniinden ve
yag kiitle oran1 %39'den %49'a kadar (dahil) olan siit iiriinii ya da emiilsiyon yag bazinda iiretilen ya da siit
bileseni iriindiir;

51) tath kaymakli yag macunu - pastorize kaymaktan iiretilen yag macunudur;

52) eksi kaymakli yag macunu - laktik asit mikroorganizmalar kullanilarak pastorize kaymaktan iiretilen yag
macunudur;

53) peynir alt1 sulu yag macunu - peynir iiretimi sirasinda elde edilen kaymaktan iiretilen yag macunudur;
54) siit yag1 - notr tat ve kokuya sahip olan, siit ve (veya) siit lirlinlerinden siit plazmasinin ¢ikartilmasi
yoluyla iiretilen ve yag kiitle orani en az %99,8 olan siit liriintidiir;

55) bitkisel-kaymakli siiriilebilir iiriin - genel yag kiitle oran1 %39'dan %95'e kadar olan ve yag fazinda siit
yag kiitle oran1 %50'den %95'e kadar olan emiilsiyon yag bazindaki islenmis siit tiriiniidiir;

56) bitkisel kaymakli eritilmis karisim - bitkisel-kaymakli siiriilebilir tirlinden yag fazi eritilerek ya da diger
teknolojik yontemler kullanilarak iiretilen ve yag kiitle oran1 en az %99 olan islenmis siit tiriintidiir;

57) peynir -islendikten sonra elde edilen ya da asidik ya da termal asitleme metodundan sonra peynir alt1
suyundan peynir kiitlesini ayirarak, sekillendirilerek, preslenerek, tuzlanarak, olgunlagsma yontemli veya
olgunlagma yontemsiz, siit bilesenlerini degistirmeyecek bilesenler ilaveli ya da ilavesiz, siitten ve (veya) siit
tirinlerinden ve (veya) siit pithtilagtirict enzimler yardimiyla (ya da enzimlersiz) siit proteinlerinin
koagiilasyonunu saglayan 6zel mayalar ve teknolojiler kullanilarak elde edilen yan iiriinlerden iiretilen siit
iriinii ya da siit bileseni {iriindiir;

58) eritme peynir - siit liriinleri ve (veya) islenmis siitiin yan triinleri, emiilsifiye edici tuzlar1 ya da yap1
olusturucular1 kullanip, eritme karisimim Ogiiterek, karistirarak, eriterek ve emiilsiyon haline getirerek ve
stit bilesenlerini degistirmeyecek bilesenler ilaveli ya da ilavesiz peynir ya da lor peynirinden {iretilen siit
irlinli ya da siit bileseni iirtindiir;

59) peynir lriinii - peynir iiretim teknolojisine gore iiretilmis siit icerikli lirlindiir;

60) eritme peynir {iriinii - eritme peynir liretim teknolojisine gore liretilmis siit igerikli tiriindiir;

61) salamura peynir, salamura peynir iiriinii - olgunlagsma asamasinda olan ve (veya) salamura da bekletilen
peynir ve peynir Uriiniidiir;

62) yumusak, yar1 yumusak, sert ve ¢ok sert peynir, peynir iiriinii - is bu Federal Kanunun 11. Ve 12.
Numarali eklerine uygun 6zel organoleptik ve fiziko-kimyasal 6zellikleri olan peynir veya peynir tiriintidiir;
63) kiiflii peynir, kiiflii peynir {iriinli - hazir peynir ve peynir iiriiniin i¢inde ve (veya) disinda bulunan kiifli
mantarlar kullanilarak {iretilen peynir ve peynir liriiniidiir;

64)jel kivamli peynir ve peynir iiriinii - hazir peynir ve peynir liriinliniin ylizeyinde ¢ogalan visqueuses
bakterileri kullanilarak iiretilen peynir ve peynir {iriiniidiir;

65) tiitsiilenmis peynir, tiitsiilenmis eritme peynir, tiitsiillenmis peynir iirlinii, tiitsiilenmis eritme peynir tiriini
- tlitsiilenme islemine tabi tutulan ve tiitsiilenmis gida iirlinleri ig¢in 6zel organoleptik 6zelliklere sahip olan
peynir, eritme peynir, peynir liriinii ve eritme peynir triinidiir;

66) siit konserveleri, siit bilesenli konserveler, siit igerikli konserveler - siit, siit bilesenli ya da siit igerikli ve
ambalajli toz ya da konsantre tiriinlerdir;

67) dondurma - ¢irpilmis, dondurulmus ve dondurulmus olarak tiiketilen tatli siit {iriinii, siit bilesen {iriini ya
da siit icerikli lirtindiir;

68) siitlii dondurma - siit yagi kiitle oran1 en fazla %7,5 olan dondurmadir (siit ya da siit bilesen iirliniidiir);



69) kaymakli dondurma - siit yagi kiitle oram %38'den %11,5'e kadar olan dondurmadir (siit ya da siit bilesen
irliniidir);

70) plombir - siit yag: kiitle oran1 %12'den %20'ye kadar olan dondurmadir (siit ya da siit bilesen iirliniidiir);
71) mayalanmis siitten dondurma - siit yag kiitle orani en fazla %7,5 olan ve mayalanmis siit ya da maya
(starter kiiltiir) mikroorganizmalar kullanilarak iiretilen dondurmadir (siit ya da siit bilesen iiriiniidiir);

72) bitkisel yagli dondurma - bitkisel yag ya da siit yag kiitle oran1 en fazla %12 olan dondurmadir (siit
icerikli tirlindiir);

73) yumusak dondurma - eksi 5'ten eksi 7 Celsium dereceye kadar olan derin dondurucuda bulunmasindan
hemen sonra tiiketicilere satilan dondurmadir;

74) temperlenmis dondurma - derin dorucudan sonra en fazla eksi 18 Celsium dereceye kadar dondurulmus
olan ve depolama, nakliye ve satisi sirasinda ayni 1s1y1 koruyan dondurmadir;

75) dondurma i¢in s1vi karisini - dondurma iiretimi igin gerekli tiim bilesenlere sahip olan sivi siit liriindi, siit
bilesen iirlinii ya da siit i¢erikli tirtindiir;

76) dondurma i¢in toz karisimi - dondurma icin siviyr kurutarak ya da gereken toz bilesenlerini karistirarak
elde edilen ve su, siit, kaymakla ve (veya) meyve suyu ile karistirildiktan sonra dondurma iiretimi igin
iiretilen siit iirlinii tozu, siit bilesen iiriinii tozu ya da siit igerikli iirlin tozudur;

77) normallestirilmis islenmis siit liriini - yag, protein ve (veya) siitiin yagsizlastirilmis maddelerinin kiitle
orani gostergeleri ya da oranlan, standartlar, federal yiiriitme organlar1 yonetmelikleri, kurallar1 ve (veya)
teknik dokiimantasyonlar ile belirlenmis degerler ile uyumlu hale getirilmis islenmis siit iirliniidiir;

78) pastorize edilmis, sterilize edilmis ya da ultra pastorize edilmis islenmis siit iiriini - 1s1l isleme tabi
tutulan ve bu tiir tirlinlerde mikroorganizmalarin kabul edilebilir diizeyi ile ilgili bu Federal Kanun sartlarina
uyan islenmis siit Girtiniidiir;

79) konsantre, yogunlastirilmig, bugulanmis veya dondurulmus islenmis siit iiriinii - siitten en az %20
oraninda kuru madde elde edilene kadar kismi olarak suyu ¢ikartilarak yapilan islenmis siit tiriintidiir;

80) sekerli konsantre islenmis siit iirlinii -sakaroz ve (veya) diger sekerler eklenerek iiretilen konsantre
islenmis siit Girtiniidir;

81) toz seklinde olan islenmis siit {irlinii - slitten en az %90 oraninda kuru madde elde edilene kadar kismi
olarak suyu ¢ikartilarak yapilan islenmis siit iiriintidiir;

82) sublime islenmis siit iirlinii - dondurulmus islenmis iirtinden en az %95 oraninda kuru madde elde
edilene kadar suyu ¢ikartilarak yapilan islenmis siit tiriintidiir;

83) yeniden yapilanmis islenmis siit irtinii - islenmis siitiin konsantresi ya da tozundan ve suyundan yapilan
islenmis siit Grtiniidir;

84) zenginlestirilmis iglenmis siit lirlinii - ayr1 ayr1 ya da kombinasyon halinde protein, vitaminler, mikro ve
makro elemanlar, besinsel lifler, polidoymamis yag asitleri, fosfolipidleri, probiyotikler ve prebiyotikler gibi
maddeler eklenen islenmis siit Giriiniidiir;

85) cirpilmis islenmis siit tiriinii - ¢irpilarak elde edilen islenmis siit iiriintidiir;

86) rekombine islenmis siit lirtinii - islenmis siit {irtinlerinden ve (veya) ayri bilesenlerden ve suyundan
iretilen islenmis siit Griiniidiir;

87) diisiik laktozlu islenmis siit iirlinii - laktozu kismi olarak hidrolize edilmis ya da kismi olarak ¢ikartilmig
olan islenmis siit lirliniidir;

88) laktozsuz islenmis siit iiriinii - laktozu tam olarak hidrolize edilmis ya da tam olarak ¢ikartilmis olan
islenmis siit tirliniidiir;

89) tam veya kismi protein hidrolizatlar1 bazinda iirlinler - tamamen ya da kismen hidrolize islemine tabi
tutulan inek siitiinden ve soyadan iiretilmis iglenmis siit iirliniidiir;

90) yayik ayrani - inek siitiinden yag iiretimi sirasinda elde edilen islenmis siitiin yan iirliniidiir;

91) siitlii peynir alt1 suyu (peynir alt1 suyu, lor peynir alt1 suyu ya da kazein peynir alt1 suyu) - peynir
(peynir alt1 suyu), lor peyniri (lor peynir alti1 suyu) ve kazein (kazein peynir alt1 suyu) iiretimi sirasinda elde
edilen iglenmis siitiin yan tUriintidiir;

92) ulusal siit {iriinii - Rusya Federasyonu topraklarinda tarihsel olarak olusan ve iiretim teknolojisinin
ozelliklerini tanimlayan, maya (starter kiiltiir) tiretiminde kullanilan maddelerle tanimlanan ve (veya) bu siit
tirlinliniin meshur oldugu yer (cografik bolgesi adi) ile anilan bir adi olan siit iirlintidiir;

93) biyolojik iiriin (bundan bdyle bioiiriin olarak yazilacaktir) - maya (starter kiiltiir) mikroorganizmalari
kullanilarak ve mayalanma iglemi sirasinda ve (veya) mayalama isleminden sonra mouokiltiirler iginde
probiyotik mikroorganizmalar (probiyotikler) ve (veya) prebiyotikler ekleme yoluyla zenginlestirilen
islenmis siit {irtiniidiir;



94) siit bilesenleri - toz halinde maddeler (siit yagi, siit proteini, siit sekeri (laktoz), enzimler, vitaminler,
mineraller), su;

95) kuru siit kalintilar1 - su harig, siit bilesenleri;

96) kuru yagsiz siit kalintilar1 - yag ve su harig, siit bilesenleri;

97) laktik plazma - siit proteinlerinin, siit sekerinin (laktozun), minerallerin, enzimlerin ve vitaminlerin tek
fazda kolloid sistemidir;

98) peynir alt1 suyu proteinleri - kazeinin ¢oktiiriilmesinden sonra siitlii peynir alt1 suyunda kalan siit
proteinleridir;

99) peynir alt1 suyu proteinlerinin konsantresi- siitlii peynir alti suyundan konsantrasyon veya ultrafiltrasyou
yoluyla elde edilen peynir alt1 suyu proteinleridir;

100) kazein - yagsiz siitten iiretilen ve siit proteinlerinin temel fraksiyonu olan iglenmis siit iirintidiir;

101) alblimin - peynir alt1 suyundan iiretilen ve siitlii peynir alt1 suyu proteini konsantresi olan islenmis siit
drinidiir;

102) siit tiriinii yerine kullanilabilen {iriin - ¢cogunlukla veya tiimiiyle siit olmayan bilesenlerden iiretilen ve
stit lirlinii ile ayn1 amagcla kullanilan gida tiriintidiir.

Boliim 2. Cig siitiin ve ¢ig siitiin islenmis iiriinlerinin sartlari

Madde 5. Cig siitiin ve ¢ig kaymagin giivenlik sartlan

1. Ciftlik hayvanlarindan siit elde etme sartlan, siitiin nakliyesi, satis1 ve ¢ig siitiin, ¢ig kaymagin ve
endiistriyel liretimi olmayan siit iirtinlerinin bertarafislemin sartlari, Rusya Federasyonu Veterinerlik
Kanununa uymalidir.

2. Cig siit, bulasic1 ve diger yaygin insan ve hayvan hastaliklarindan arindirilmis olan topraklarda saglikli
ciftlik hayvanlarindan elde edilmelidir.

3. Ciftlik hayvanlarinin dogumundan sonra ilk yedi giin i¢inde elde edilen ve dogumdan 6nceki bes giin
icinde elde edilen ve (veya) hastalikli olan ya da karantinada bulunan hayvanlardan elde edilen siitiin
gidalarda kullanilmas1 yasaktir.

4. Uretici, siitiin icinde kalan inhibitdr, temizlik, dezenfekte ve notralize maddelerinden, hayvanlarin
biliylimesini tesvik edicilerden (hormonal ilaglar da dahil olmak {izere) ve hayvancilikta hayvanin
beslenmesinde, tedavide ve (veya) hastaliklardan korumak amaciyla kullanilan ilaglardan siitiin korunmasini
saglamalidir.

5. Inek siitii harig, farkli hayvan tiirlerinden elde edilen siit, standartlara, Federal yiiriitme organlarinin
yonetmelik kurallarina ve teknik belgeler ile belirtilen degerlere uymalidir.

6. Cig inek siitiinde bulunan yagsiz kuru maddelerin kiitle oran1 en az %8,2 olmalidir. Yag kiitle oran1 %3,5
olan inek siitiiniin yogunlugu, 20 Celsius derece sicaklikta en az 1 027 kilogram/metre kiip i¢in olmalidir ya
da yag kiitle oram farkli olan siit i¢in en az esdegeri kadar olmalidir.

7. Belirli tiiketim dzellikleri olan gida iiriinlerinin {iretiminde kullanilan ¢ig siit I¢in, ek olarak asagidaki
sartlar talep edilebilir:

1) siit bazinda tiretilen bebek mamalarinin iiretiminde kullanilan ¢iftlik hayvanlarinin ¢ig siitii, is bu
maddeye ve asagida belirtilen sartlara uymalidir:

a) ulusal standardin sartlarina dayanarak, saflik gostergesi birinci gruptan asagida olmamalidir, alkol
numunesinin termal stabilité gdstergesi de tli¢lincii gruptan asagida olmamalidir;

b) aerobik mezofilik mikroorganizmalarin kolonilerin ve fakiiltatif anaerob mikroorganizmalarin sayisi, is
bu Federal Kanunun 2 numarali eki uyarinca ¢ig siitiin en yiiksek sinifi ve ¢ig siitiin birinci sinifi i¢in
belirtilen ve izin verilen diizeyi asamaz;

c¢) somatik hiicre sayisi, is bu Federal Kanunun 2 numarali eki uyarinca ¢ig siitiin en yiiksek sinifi i¢in
belirtilen diizeyi asamaz;

¢) siit bazinda iiretilen bebek mamalarinin iiretiminde kullanilacak ¢ig siitiin muhafazasi ve nakliyesi, is bu
Federal Kanunun 6. Maddesinde belirtilen sartlara uyarak, ayri tanklar ve rezervuarlarda yapilmalidir;

d) cig siit alman ¢iftlik hayvanlarn tiirii ile siitiin tanimlama degerleri bu hayvanlarin degerleri ile
uyusmadiginda ve (veya) ¢ig siitiin giivenlik degerleri is bu Federal Kanunun sartlarina uygun olmadiginda,
bu ¢ig siitii kullanmak kesinlikle yasaktir;

2) sterilize siitiin, konsantre edilmis siitiin ya da yogunlastirilmig siitiin iiretiminde kullanilacak ¢ig inek siiti,
bu maddenin sartlarina uygun olmalidir ve alkol numunesinin termal stabilité gostergesi, ulusal standart
hiikiimleri uyarinca ii¢lincii gruptan asagida olmamalidir;

3) peynir iiretiminde kullanilacak ¢ig inek siitii is bu maddeye ve asagida belirtilen sartlara uygun olmalidir:
a) mayali-fermente 6rnegi I. ve II. sinif olmalidir;



b) ulusal standardin sartlar1 uyarinca, rediiktaz 6rnegine gore bakteriyel kontaminasyon diizeyi I. ve II. simif
olmalidir, aerobik mezofilik mikroorganizmalarin kolonilerin ve fakiiltatif anaerob mikroorganizmalarin
sayis1, santimetre kiipte koloni olusturan birimlerden fazla olmamalidir;

c) mezofilik anaerob laktat fermente edilebilir laktik asit mikroorganizmalar:1 sporlarinin sayisi, ikinci
isitmanin diisiik sicakligiyla peynirler icin en fazla 13 000 spor/desimetre kiipte; ikinci 1sitmanin yiiksek
sicakligryla peynirleri i¢in ise en fazla 2 500 spor/desimetre kiipte olmalidir;

¢) asidite, en fazla 19 Turner derece olmalidir;

d) proteinin kiitle oram en az %2,8 olmalidir;

4) diyet iiriinlerinin tiretiminde kullanilacak ¢ig inek siitli, is bu maddeye ve asagida belirtilen sartlara uygun
olmalidir:

a) aerobik mezofilik mikro organizmalarin kolonilerin ve fakiiltatif anaerob mikroorganizmalarin sayisi,
santimetre kiipte koloni olusturan birimlerden fazla olmamalidir;

b) somatik hiicre sayisi, santimetre kiiptekilerde olanlardan fazla olmamalidir;

¢) ulusal standardin sartlarina dayanarak, alkol numunesinin termal stabilité gostergesi de ikinci gruptan
asagida olmamalidir;

8. Cig inek siitii ve ¢ig kaymagin kimyasal ve radyolojik glivenlik gdstergeleri, is bu Federal Kanunun 1
numarali ekinde belirtilen seviyeyi agmamalidir.

9. Cig inek siitiiniin ve ¢ig kaymagin somatik hiicrelerinin mikrobiyolojik giivenlik ve icerik gostergeleri, is
bu Federal Kanunun 2 numarali ekinde belirtilen diizeyi agsmamalidir.

10. Uretici, Rusya Federasyonu "Veterinerlik" Kanunu uyarinca, Rusya Federasyonu "Halkin Saglik Ve
Epidemiyolojik Refah1" Kanunu uyarinca ve "Cevre Giivenligi" Kanunu sartlar1 uyarinca giivenlik sartlarina
ve potansiyel olarak tehlikeli maddelerin, mikroorganizmalarin ve somatik hiicrelerin izin verilen
diizeylerine uygun olmayan ¢ig siitiin ve ¢ig kaymagin kullanilip kullanilmayacagina karar verir.

Madde 6. Cig siitiin ve ¢ig kaymagin iiretim siirecinde, muhafaza siirecinde, nakliye siirecinde ve bertaraf
siirecinde izlenecek 6zel teknolojik siireclerin sartlari

1. Cig siitiin tiretim siirecinde kullanilan 6zel teknolojik siire¢ler, ¢iftlik hayvanlarinin bakim sartlari,
besleme sartlar1, sagim sartlari, ¢ig siitli ve ¢ig kaymagi toplama, sogutma ve depolama sartlar1 Rusya
Federasyonu Veterinerlik Kanununa uygun olmalidir.

2. Ciftlik hayvanlarinin sagimi yapildiktan sonra ¢1g siit temizlenmelidir ve 2 saat boyunca 4 Celsius
dereceye kadar sogutulmalidir (art1 eksi 2 Celsius derece).

3. Uretici, ¢ig siitiinii 4 Celsius derecede (art1 eksi 2 Celsius derece) 24 saat boyunca (nakliye siiresi de
dahil) muhafaza edebilir, ¢ig kaymagini da en fazla 8 Celsius derecede 36 saat boyunca (nakliye siiresi de
dahil) muhafaza edebilir.

4. Uretici asagida belirtilen durumlarda pastdrize islemi dahil, ¢ig siitiin 6n 1s1l islemi yapabilir:

1) eger ¢ig siitlin asitliligi 19 dereceden 21 Turner dereceye kadar ise;

2) ¢ig siitlin muhafaza siiresi en fazla 6 saat ise;

3) eger c¢ig siitiin nakliye siiresi, sogutulmus ¢ig siitiin izin verilen muhafaza siiresini asarsa, yalniz %25'e
kadar.

5. Cig siite on 1s1l islem uygulandiginda, pastorize islemi dahil 1s1l islem uygulamalar1 (derece ve uygulama
stiresi) siite eslik eden belgelerde belirtilir.

6. Tarim {reticileri, ¢ig siitiin ve ¢ig kaymagin {iretimi sirasinda, halkin saghigi ve epidemiyolojik refah1 ve
tiiketici haklar1 koruma alaninda faaliyet gosteren Federal yiirlitme orgam tarafindan belirlenen siit
irlinlerine temas edecek ekipman ve malzemeler kullanmalidirlar.

7. Sogutulmus ¢ig siitiin ve ¢ig kaymagin islem yapilacak yere nakliyesi sirasinda, islem baslayana kadar bu
tirlinlerin 1s1s1 10 Celsius dereceyi gegmemelidir. Belirtilen 1s1 sartlarina uymayan ¢ig siit ve ¢ig kaymak
derhal isleme tutulmalidirlar.

8. Cig siitlin ve ¢ig kaymagin nakliyesi, halkin sagligi ve epidemiyolojik refah1 ve tiiketici haklar1 koruma
alaninda faaliyet gdsteren Federal yliriitme organi tarafindan belirlenen, siit iirlinlerine temas etmesinde
salanca olmayan malzemelerden iiretilen ve kapaklar1 sikica kapatilabilen ve miihiirlenmis tanklarda
yapilmalidir. Tasima araclari, is bu Federal Kanun ile belirtilen 1s1y1 saglayacak sogutma sistemleri ile
donatilmalidir.

9. Cig siitiin ve ¢ig kaymagin muhafazas1 ve nakliyesi, bu iiriinlerin giivenligini teyit eden belgelerle ve is bu
Federal Kanunun 36. Maddesinin 23. Ve 24. Fikrasi ile belirtilen bilgiler esliginde yapilmalidir



10. Uretici, ¢ig siitiin, 1511 islemden gecmis siitiin ve ¢ig kaymagin muhafazasini, iiriinlerin islemi baslayana
kadar, iirtinlerin kullanim siiresi kapsaminda 4 Celsius derece sicakliginda (art1 eksi 2 Celsius derece) ayr1
isaretlenmis rezervuarlarda gergeklestirmelidir.

11. Is bu Federal Kanununa uygun olmayan ¢ig siitiin ve ¢ig kaymagin bertaraf islemi iiretici ya da satic1
tarafindan, Rusya Federasyonu "Veterinerlik" Kanunu uyarinca, Rusya Federasyonu "Halkin Saglik Ve
Epidemiyolojik Refah1" Kanunu uyarinca ve "Cevre Giivenligi" Kanunu sartlar1 uyarinca
gerceklestirilmelidir,

Madde 7. Islenmis siit iiriinleri sartlari

1. islenmis siit iiriinleri iiretimi, is bu Federal Kanun tarafindan belirtilen giivenlik sartlarina uyan siitten
yapilmalidir ve is bu Federal Kanunun sartlarina uyan bu tiir hazir {irtinlerin elde edilmesini saglayan 1s1l
isleme tabi tutulmalidir.

2. Satilmak iizere iiretilen islenmis siit liriinlerinde toksik elementler, mikotoksinler, antibiyotikler, bocek
ilaglan, radyoaktif, mikroorganizmalarin varlig1 ve oksidatifhasar degerleri bu Federal Kanun tarafindan
belirtilen normlar1 gegmemelidirler.

3. Islenmis siit {iriinlerinin kimyasal ve radyolojik giivenlik gdstergeleri, bu Federal Kanunun 3 numarali
ekinde belirtilen diizeyi gegcmemelidirler.

4. Islenmis siit {iriinlerinin mikrobiyolojik giivenlik gdstergeleri, bu Federal Kanunun 4 numarali ekinde
belirtilen diizeyi ge¢gmemelidirler.

5. Siitlin islenmesi sonucunda elde edilen yeni iiriinleri gelistirme ve {iretimi, uluslar aras1 standartlara ya da
ulusal standartlara ya da kuruluslarin standartlarina gore yapilmaktadir. Bu tiir iirtinler ve onlarla baglantili
tiretim stireci, muhafaza siireci, nakliye siireci, satis siireci ve bertaraf siireci, is bu Federal Kanun tarafindan
belirtilen sartlara uymalidir. Rusya Federasyonu topraklarinda ilk defa iiretilen ya da Rusya Federasyonu
topraklarina ilk defa getirilen tiriinler, Rusya Federasyonu "Halkin Saglik Ve Epidemiyolojik Refah1"
Kanunu uyarinca devlet tesciline tabi tutulacaktir.

6. Islenmis siit iiriinlerinin {iretimi sirasinda kullanilan siitlii olmayan bilesenler, Rusya Federasyonu "Gida
Uriinlerinin Kalitesi ve Giivenligini Saglama" Kanunu sartlarina uygun olmalidir.

7. Diyet tirtinleri ve ulusal siit iirlinleri iiretimi sirasinda fonksiyonel olarak gereken maddeler harig, gida
katki maddeleri ve aromalar kullanmak yasaktir.

8. Islenmis siitiin zenginlestirilmis {iriinlerinde probiyotik ve prebiyotiklerin diizeylerinin kontrolii, bu
bilesenlerin seviyesini kontrol etmek i¢in kullanilan yontemleri ile yapilmaktadir.

9. Uretici ya da satic1, is bu maddenin sartlarina uygun olmayan islenmis siit iiriinlerinin kullanilip
kullanilmayacagina, Rusya Federasyonu "Veterinerlik" Kanunu uyarinca, Rusya Federasyonu "Halkin
Saglik Ve Epidemiyolojik Refahi" Kanunu uyarinca ve "Cevre Giivenligi" Kanunu sartlar1 uyarinca karar
Verir.

Boliim 3. Islenmis siit iiriinlerinin iiretimi ve (veya) satis1 sirasindaki 6zel teknolojik islemlerin
sartlari

Madde 8. Islenmis siit iiriinlerinin iiretim genel sartlart

1. Islenmis siit iiriinlerinin {iretim genel sartlar;, Rusya Federasyonu sinirlari i¢inde islenmis siit iiriinlerinin
tiretimi ve (veya) satist alaninda faaliyet gosteren tiizel ve gergek kisiler i¢in gegerlidir.

2. Islenmis siit iiriinleri iiretiminin teknolojik siirecleri, islenmis siit {iriinlerinin {iretim siireci ile, kullanim
stireci ile, muhafaza siireci ile, nakliye ve satig siireci ile baglantili ve potansiyel olarak tehlikeli olan
islenmis siit iirlinlerinin ve iiretim siirecinde olusan atiklarin kullanimi, islenmesi ve bertaraf siire¢leri,
Rusya Federasyonu "Veterinerlik" Kanunu, Rusya Federasyonu "Halkin Saglik Ve Epidemiyolojik Refah1"
Kanunu ve "Cevre Giivenligi" Kanunu sartlarina uygun olmalidirlar.

3. Uretim, muhafaza, nakliye ve satis sirasinda dogrudan islenmis siit iiriinleri ile temasta bulunan ekipman,
ara¢ geregler, ambalajlar ve ¢esitli paket standartlari, Rusya Federasyonu "Halkin Saglik ve Epidemiyolojik
Refah1" Kanunu uyarinca tiiketici haklar1 koruma ve halkin sagligi ve epidemiyolojik refah1 ve tiiketici
haklar1 koruma alaninda faaliyet gosteren Federal yiiriitme organi tarafindan belirlenen, siit iirlinlerine temas
etmesinde sakinca olmayan malzemelerden iiretilen ve kapaklar1 sikica kapatilabilen ve miihiirlenmis
tanklarda yapilmalidir.

4. Islenmis siit {iriinlerinin {iretim ve satis siireclerinin giivenlik sartlarina uygunluk degerlendirmesi,
projelendinne sirasinda gelistirilmektedir. Bu sartlara uyulup uyulmadiginin kontrolii {iretimi organize
ederken ve iiretimin siireglerinin tiim agamalarinda (islenmis siit iirlinlerinin tiretimi, muhafazasi, nakliyesi,
satig1 ve potansiyel olarak tehlikeli olan islenmis siit iirlinlerinin ve iiretim siirecinde olusan atiklarin
kullanimi, iglenmesi ve bertaraf stiregleri) tiretici tarafindan yapilmaktadir.



5. Belirtilmis sartlara uygunlugu saglanmasi amaciyla, islenmis siit {iriinlerinin {iretim siirecinde
aromatizasyon, santrifiij lii sterilizasyon, fermantasyon, ¢cirpma, yeniden yapilanma, eritme, hidroliz,
kaplama, homojenlestirme, hava tahliyesi, demineralizasyon, bilesenler ekleme, dondurmay: sertlestirme,
dondurulma, izomerizasyon, koagiilasyon, konsantrelesme, tiitsiileme, membran zenginlestirme,
normallesme, zenginlestirme, sogutma, arindirma, pastorize, nakliye, eritme, yliksek yagli kaymagi
dontistiirme, presleme, isleme oncesi muhafaza, yeniden birlestirilme, kendi kendine presleme, ¢irpilma,
pihtilagma, yogunlagma, ayirma, fermantasyon, karistirma, olgunlasma, stabilizasyon, sterilizasyon,
kurutma, termizasyon, paketleme, 1sitma, ultra pastdrizasyon, ambalajlama, filtreleme, sekillendirilme,
konjelasyon, depolama, siit kesmiginin (curd) kii¢iik parcalara (graniil) ayrilip suyun bosaltilmasindan
sonraki islemi, emiilsiyon (dispersiyon) ve bu tiir tiriinlerin diger iiretim siire¢leri kullanilmaktadir.

6. Is bu Federal Kanun ile, islenmis siit {iriinlerinin {iretim siirecinin kavramlar1 ve ¢ig siit ve islenmis siit
irlinlerinin zorunlu sartlari ile baglantili siiregler belirtilmektedir.

Madde 9. Islenmis siit iiriinlerinin {iretim siirecinin kavramlar1, ¢ig siit ve islenmis siit {iriinlerinin zorunlu
sartlar1 ile baglantili siireclerinin sartlari

Cig siit ve islenmis siit iirlinlerinin tiretim siirecleri konusunda asagidaki kavramlar ve sartlar
belirtilmektedir:

1) ¢ig siitlin arindirilmasi - ¢ig siitii mekanik kirlilikler ve (veya) mikroorganizmalardan arindirma islemi.
Cig siitiin arindirilma islemi, ¢ig siitiin saflik sartlarina uymasi1 amaciyla santrifiij kuvvet uygulamasi
olmaksizin ya da ¢ig siitlin saflik sartlarina uymasi amaciyla santrifiij kuvveti ve 6zel ekipman uygulayarak,
mikroorganizmalardan arindirma islemi yaparak ¢ig siit iireticileri ya da islenmis siit lirtinleri Ureticileri
tarafindan yapilmaktadir.

2) filtreleme - ¢ig siitii ve islenmis siit iirlinlerini mekanik kirliliklerden arindirma islemidir. Filtreleme,
santrifiij islemi kullanilmadan yapilmaktadir.

3) ayirma- ¢ig siitii ve islenmis siit iirlinlerini diisiik ve yliksek yag igerikli iki farkli fraksiyona ayirma
islemidir.

4) normallestirme - Standartlarla, Federal yiirlitme organlarinin yonetmelikleri ile, kurallariyla ve teknik
dokiimantasyonu ile belirtilen degerlere ulasmak i¢in, ¢ig siit ve islenmis siit liriinlerinde bilesenlerin igerigi
ve igerik oranini ayarlama islemidir. Normallesme, yag kiitle oraninin, protein kiitle oraninin ve (veya) kuru
maddeler kiitle oraninin degerlerini diisiirmek ya da yiikseltmek amaciyla, iirlinden siit, siit iirlinlerinin ve
(veya) ayri bilesenlerinin iirlin i¢ine katilarak ya da iirlin i¢cinden ¢ikartilarak yapilmaktadir.

5) termizasyon - ¢ig siitiin ya da islenmis siit tirlinlerinin 1s1l iglemi stirecidir. Termizasyon, 30 saniye
boyunca 60 dereceden 68 Celsius dereceye kadar bekletilerek yapilmaktadir. Bu islem sirasinda siitiin
alkalin fosfataz aktivitesi korunmaktadir.

6) pastorizasyon - ¢ig siitlin ya da iglenmis siit iirlinlerinin 1s1l iglem stirecidir. Pastérizasyon farkli kosullar
altinda (derece, siire), 63 dereceden 120 Celsius dereceye kadar, ¢ig siitlin ve islenmis siit iirinlerinin i¢inde
patojenik mikroorganizmalarin sayisinin ingam sagligina 6nemli bir zarar vermeyecek diizeye indirgenene
kadar bekletilerek gerceklestirilmektedir. Diisiik dereceli pastorizasyon islemi, en fazla 76 Celsius derecede
ve alkalin fosfataz deaktive esliginde yapilmaktadir. Yiiksek dereceli pastorizasyon islemi farkli kosullar
altinda (derece, siire), 77 dereceden 100 Celsius dereceye kadar, ayrica fosfataz ve peroksidaz deaktive
esliginde yapilmaktadir. Pastdrizasyon etkinliginin kontrolii asagida belirtilen yontemlerin biriyle
yapilmaktadir:

a) biyokimyasal yontem ile (pastorizasyon derecesine gore, fosfataz testi ya da peroksidaz testi ve enzim
testi yapilmaktadir), siit ve islenmis siit iiriinlerinin drneklerine test yaparak. Ornek alimi, pastdrize edilmis
tiriin ile doldurulduktan sonra her tanktan yapilmaktadir.

b) mikrobiyolojik yontem, siitiin veya islenmis siit tiriinleri 6rneklerinin hijyenik indikator
mikroorganizmalarin varligina karsi test yapilarak gerceklestirilmektedir. Bu tiir 6rneklerin alimi, 1s1l
islemden gegmis tirlinlerin sogumasindan sonra yapilmaktadir. Pastorizasyon etkinligi kontroliiniin
periyodikligi tiretim kontrolii programi vasitasi ile belirtilmektedir;

7) sterilizasyon - ¢ig siitiin ya da islenmis siit iirinlerinin 1s1l islem siirecidir. Sterilizasyon islemi, 100
Celsius dereceden yiiksek derecede ve islenmis siitiin hazir iiriiniiniin endiistriyel sterillik sartlarina
uygunlugu saglayan bekletilme islemi ile yapilmaktadir. Sterilizasyon etkinligi kontroli, siitiin ve islenmis
stit iirlinlerinden alinan 6rneklerin endiistriyel sterillik sartlara uygunlugunu kontrol etmek amaciyla test
edilerek yapilmaktadir. Sterilizasyon ve ultra pastorize etkinligi kontroliiniin periyodikligi iiretim kontrolii
programi vasitasi ile belirtilmektedir



8) ultra pastorizasyon - ¢ig siitiin ya da islenmis siit iirinlerinin 1s1l islem siirecidir. Ultra pastorizasyon,
kapal1 sistem igindeki akista ve asagida belirtilen yontemlerin biri ile en az iki saniye boyunca bekletilerek
gergeklestirilir:

a) islem goren iirtinii 125 dereceden 140 Celsius dereceye kadar 1sitilmis yiizey ile temas ettirerek;

b) islem goren iiriinii 135 dereceden 140 Celsius dereceye kadar 1sitilan ortamda dogrudan steril buhar ile
karistirarak. Sonradan aseptik paketleme ile ultra pastorizasyon, liriiniin endiistriyel sterillik sartlarina
uygunlugunu saglamaktadir. Ultra pastorize etkinliginin kontrol siireci, bu {iriinlerden 6rnek alinarak, siit ve
islenmis siit iirlinlerinin is bu Federal Kanunun sartlarina uygunlugunu kontrol etmek amaciyla
gerceklestirilmektedir. Ultra pastdrizasyon etkinligi kontroliiniin periyodikligi iiretim kontrolii programi
vasitasi ile belirtilmektedir

9) olgunlasma - siitiin, kaymagin ve diger islenmis siit iiriinlerinin veya karisimlarinin belirli bir modda
bekletilme islemidir. Olgunlasma, belirli bir iirlin i¢in tipik organoleptik, mikrobiyolojik, fiziko-kimyasal ya
da yapisal ve mekanik 6zellikleri elde etmek amaciyla yapilmaktadir;

10) fermantasyon - maya (starter kiiltiir) mikroorganizmalarinin etkisi altinda siit ve islenmis siit iiriinlerinde
stit pihtilagmasini elde etme siireci. Fermantasyon islemine, aktifasitlik (pH) degerin azalmasi ve laktik asit
miktarinin artmasi eslik eder;

11) pithtilagma - siit veya islenmis siit iirlinlerinde proteinin koagiilasyon siirecidir. Pihtilagma, siit
pihtilastirma enzim preparatlar1 ve proteinin koagiilasyonuna yol agan diger maddeler ve faktorler etkisi
altinda gergeklesmektedir;

12) eritme - siit ve islenmis siit iirlinlerinin karakteristik organoleptik 6zellikleri (krem veya agik kahverengi
renk ve 0zgii tat ve koku) elde edilmek amaciyla, siit ve islenmis siit iirlinlerinin bekletilme siirecidir.
Islemnis siit iiriinlerinin (yag ve eritme karisimlar haric) eritme siireci 85 dereceden 99 Celsius dereceye
kadar olan 1s1da en az {i¢ saat boyunca bekletilerek ve 105 Celsius dereceden yiiksek 1sida en az 15 dakika
boyunca bekletilerek yapilmaktadir.

13) yiiksek yagh kaymagin doniistiiriilmesi - "siit plazmasinda yag" tipi emiilsiyondan "yagda siit plazmas1"
tipi emiilsiyona doniistiirme yoluyla kaymakli tereyagini elde etme siirecidir. Yiiksek yagli kaymagin
doniistiiriilmesi, yliksek yagl kaymagin lizerine yogun termodinamik ve termomekanik etki yaparak
gergeklesmektedir.

14) yag cirpma - kaymaktan yag tanesi seklinde yag fazini ayirma yontemiyle kaymakli yag elde etme
stirecidir. Yagin ¢irpilmasi, 7 dereceden 16 Celsius dereceye kadarki 1sida ve daha sonra yogun mekanik
islemle topaklanma ve yogurma yaparak ger¢eklesmektedir;

15) kendi kendine presleme - islenmis siit iiriiniiniin konfigiirasyon degistirme siirecidir. Kendi kendine
presleme, iirliniin kendi agirliginin etkisi altinda meydana gelen sivi fazim ¢ikartarak gerceklestirilmektedir;
16) presleme - islenmis siit iiriiniiniin konfigiirasyon degistirme siirecidir. Uriine distan yapilan fiziksel etki
ile meydana gelen sivi fazi ¢ikartma yoluyla gergeklestirilmektedir;

17) eritme - kat1 durumdan sivi duruma gegisiyle gergeklesen islenmis sert siit iirliniin iizerine 1s1l iglem
yapma siirecidir. Eritme peynirlerin ve eritme peynir iiriinlerinin {iretimi i¢in kullanilan ham {riiniin
karistminin eritilmesi, en az 83 Celsius derece olan 1s1da ve yonetmeliklerle ve (veya) teknik
dokiimantasyonla belirtilen yontemler ile gerceklesmektedir.

18) peynirlerin tiitsiilenmesi - peynirlerin, eritme peynirlerin, peynir iirlinlerinin ve eritme peynir liriinlerinin
recitieli olmayan agag tiirlerinden ¢ikan duman ile islenme siirecidir. Tiitsiilenme, yonetmeliklerle ve (veya)
teknik dokiimantasyonla belirtilen 1s1 ve nem rejiminin sabit tutuldugu 6zel tiitsiilenme odalarinda
gergeklestirilmektedir. Tiitsiileme aramalarini kullanmak kesinlikle yasaktir.

19) zenginlestirme - siit ve islenmis siit {iriinlerine vitaminlerin, mikro ve makro elemanlarin, prebiyotik
maddelerin, proteinin, besinsel lifin, polidoymamis yag asitlerinin, fosfolipidlerinin ve probiyotik
mikroorganizmalarin eklenme siirecidir;

20) sogutma -mikroorganizmalarin ve oksidatif siireglerin gelisiminin durduruldugu diizeye ulasana kadar
stit ve islenmis siit tirlinleri 1s1s1nin diisliriilme stirecidir. Isil isleme tabi tutulan siit ve islenmis siit
irtinlerinin (dondurma, peynirler, peynir tiriinleri, islenmis siit tiriinlerinin tozu, konsantresi ve
yogunlastirilmis ve sterilize edilmis islemnis siit iirlinleri hari¢) sogutmasi, iki saat boyunca en fazla 6
Celsius dereceye kadar gerceklestirilmektedir. Mayalanmig siit iirlinlerinin {iretimi sirasinda, pastorize
isleminden sonra siitiin, kaymagin ya da igslenmis siit {iriinleri ham malzemelerinin normallestirilmis karigim
derecesi, fermantasyon sicakligina kadar diisiiriilmelidir. Pastorize siitli, kaymagi ya da islenmis siit lirtinleri
ham malzemelerinin normallestirilmis karigimini, fermantasyon 1sisinda mayasiz olarak bekletmek yasaktir.
Dondurma karigimlarinin sogutmasi, en fazla ild saat boyunca 3 Celsius dereceye kadar (art1 eksi 3 Celsius



derece) yapilmaktadir. Dondurma icin sogutulmus karisimlarin depolama siiresi asagKlia belirtilen sartlari
asmamalidir:

a) O'dan 2 Celsius dereceye kadar 48 saat;

b) 2'den1 4 Celsius dereceye kadar 36 saat;

c) 4'den 6 Celsius dereceye kadar 24 saat;

21) konjelasyon - dondurma karisiminin aym anda ¢irpilma ve dondurulma siirecidir;

22) konsantrasyon (yogunlastirma) -konsantre ve yogunlastirilmis islenmis siit iirlinlerinin iiretiminde
uygulanan bir siiregtir. Uriiniin konsantrasyon (yogunlastirma) islemi, islenmis siit iiriiniinden, kuru
maddelerin kiitle oraninin %20'den %90'a ulasana kadar suyun kismi olarak ¢ikartilma yoluyla
gergeklesmektedir;

23) kurutulma - islenmis siit {irtinleri tozunun iiretimi sirasinda uygulanan siirectir. Kurutma islemi, islenmis
siit liriiniinden kuru maddelerin kiitle oraninin %90'1 ve daha fazlasina ulasana kadar suyun ¢ikartilma
yoluyla gerceklesmektedir

24) liofilizasyon (dondurarak kurutma) - dondurarak kurutulmus siit iirtinlerinin iiretim isleminde kullanilan
stiregtir. Liofilizasyon islemi, dondurulmus islenmis siit iiriiniinden vakum yardimiyla nemin ¢ikartilmasi ve
daha sonra da bu tiriiniin kuru maddelerinin kiitle oraninin %95'i ve daha fazlasina ulasana kadar en fazla 45
Celsius derecede kurutma islemi tamamlanarak yapilmaktadir.

25) yeniden yapilanma - yeniden yapilanmis islenmis siit {iriinlerinin iiretiminde kullanilan siiregtir.
Yeniden yapilanma islemi, konsantre, yogunlastirilmis ya da islenmis siit liriinii tozu i¢ine konsantre,
yogunlastirma ya da kurutma islemine tabi tutulamayan iiriiniin organoleptik ve fiziko-kimyasal 6zellikleri
elde edilene kadar icme suyu katarak gerceklesmektedir.

26) yeniden birlestirme -siitiin, siit tirlinliniin, siit bilesen {iriiniiniin ve siit i¢erikli {iriiniin bilesenlerinden ve
suyundan islemnis siit iirlinleri tiretim siirecidir;

27) ¢irpma - ¢irpilmis islenmis siit tirtinlerinin {iretimi sirasinda uygulanan siirectir. Cirpma islemi, liriinii
yogun bir sekilde cirparak ve hacminin artigini saglama yoluyla gerceklesmektedir;

28) siit kesmiginin (curd) kiiclik parcalara (graniil) ayrilip suyun bosaltilmasindan sonraki islemi - siitiin
kazein-kalsiyum-fosfat kompleksinin ve (veya) slizme peynirin, maya laktik asit mikroflora yardimiyla ya
da siitiin dogrudan asitlestirilme sonucu organik asitler (asetik asit, laktik asit, sitrik asit) tarafindan siit
sekerinin (laktoz) fermantasyonu sonucunda elde edilen laktik asit eiicisi altinda siitiin derin
demineralizasyon siirecidir. Bu islem, Ozel organoleptik 6zelliklerini elde etmek amaciyla yar1 sert ve
yumusak peynirlerin iiretim siirecinde uygulanmaktadir;

29) islenmis siit iriinlerinin muhatazasi, depolama siiresi i¢inde liretici tarafindan belirlenen ve is bu Federal
Kanunun 7. Maddesi tarafindan belirlenen giivenlik degerleri uyarinca, iirlinlerin korunmasinin saglandigi
sartlarda gergeklesmelidir;

30) islenmis siit liriinlerinin nakliyesi ve satisi, iiretici tarafindan belirlenen ve Rusya Federasyonu
Kanununda belirtilen "Gida Uriinlerinin Kalitesi ve Giivenliginin Saglanmas1" sartlar1 uyarinca yapilmalidir.
Madde 10. Uretim iinitelerinin ve ekipmaninin temizleme ve dezenfektasyon sartlari

1. Uretim {initelerinin, ekipmanlarin, ara¢ gereclerin, ambalajlarin ve nakliye araglarinin yikamasi ve
dezenfektasyo1iu, islenmis siit {iriinlerinin giivenligini saglamalidir, tekrar kirlenme olasiligini ortadan
kaldirmalidir ve liretim kontrol programi tarafindan belirlenen periyodik araliklarla yapilmalidir.

2. Yikama ve dezenfektasyon islemi sirasinda kullanilan malzemeler, g¢evre agisindan giivenli olmalidir ve
hijyenik ve epidemiyolojik refah ve tiiketici haklar1 koruma alaninda faaliyet gosteren Federal yiiriitme
organi tarafindan gida endiistrisinde kullanilmasina izin verilmis olmalidir.

3. Siit ve islenmis siit irlinlerinin iiretimi ve muhafaza siireglerinde kullanilan rezervuarlarii yikamasi ve
dezenfektasyonu, rezervuarlarm her bosalimindan en fazla 2 saat sonra yapilmalidir. Yikama ve
dezenfektasyon isleminden sonra en az 6 saat boyunca kullanilmayacak olan ekipman, ¢aligma baslamadan
once tekrar dezenfektasyon isleminden ge¢melidir.

4. Ekipmanin 2 saatten fazla bekletilmesi durumunda, pastorize edilmis siit ve islenmis siitiin ham
malzemelerinin normallestirilmis karisimi, tekrar pastorize islemine gonderilmelidir; boru hatlar1 ve
ekipman yikanmalidir ve dezenfekte islemi yapilmalidir.

5. Yikama ve dezenfektasyonun etkisi, liretim kontrol programi ile belirlenen genislikte ve siklikta
laboratuar arastirma yoluyla belirlenmektedir.

Boliim 4. slenmis siit iiriinlerinin iiretiminde kullanilan islevsel gerekli bilesenlerin sartlari

Madde 11. Islevsel gerekli bilesenler



1. Islevsel gerekli bilesenler su anlama gelmektedir: islenmis siit iiriinlerinin iiretimi sirasinda katilan ve
katilan bu maddeler olmadan, belirli islenmis siit iirlinlerinin liretimini yapma imkan1 olmayan, mayalar,
probiyotik mikroorganizmalar (probiyotikler), prebiyotik maddeler (prebiyotikler), enzimatik miistahzarlar
ve siit olmayan maddeler.

2. Maya (starter kiiltiir): 6zel olarak secilmis ve islenmis siit lirlinlerinin iiretimi sirasinda kullanilan patojen
olmayan, nontoxigenic mikroorganizmalar ve (veya) cogunlukla laktik asit mikroorganizmalarin birlikte
oldugu, bir arada yasayan mikroorganizmalar toplulugudur.

3. Probiyotik mikroorganizmalar (probiyotikler): insan viicudu {izerinde iyi etki yapan, sindirim sistemi
mikroiloranm yapisini ve biyolojik aktivitesini normallestiren, insan viicuduna gida ile birlikte giren patojen
olmayan, nontoxigenic mikroorganizmalardir (cogu zaman, Bifidobacterium, Lactobacillus,
Propionibacterium, Lactococcus cins mikroorganizmalaridir).

4. Prebiyotik maddeler (prebiyotikler): gida iiriinleri i¢inde sistematik olarak insan tarafindan tiiketildiginde,
insan biiylimesini uyarict ve (veya) sindirim sisteminin normal mikrofloranm biyolojik aktivitesini
gelistirmesi sonucunda insan viicudu iizerinde iyi etki yapan madde ya da maddelerin karisimidir.

5. Enzimatik miistahzarlar: islenmis siit liriinlerinin {iretimi sirasinda olusan biyokimyasal siireclerin
gergeklesmesi igin gereken protein maddeleridir.

Madde 12. Mayalarin (starter kiiltiirlerin) ve enzimatik miistahzarlarin sartlari

1. Islenmis siit iiriinlerinin iiretimi i¢in kullanilan mayalarin (starter kiiltiirlerin) i¢inde bulunan ya da mono
kiiltiirlerde kullanilan probiotilder dahil, mikroorganizmalar, tanimlanmis ve patojen olmayan, nontoxigenic
olmalidir ve is bu Federal Kanunun sartlarina uyan islenmis siit iirlinlerinin tiretimi i¢in gerekli olan
ozelliklere sahip olmalidir.

2. Islenmis siit {iriinlerinin iiretimi icin kullanilan enzimatik miistahzarlar, belirli bir teknolojik siireci icin
gerekli olan aktivite ve 6zgiilliige sahip olmalidirlar ve standartlarla, Federal yiiriitme organlarinin
yonetmelikleri ile, kurallariyla ve teknik dokiimantasyonu ile belirtilen sartlara uymalidirlar.

3. Mayalarin (starter kiiltiirlerin), enzimatik miistahzarlarin, maya (starter kiiltiir) mikroorganizmalarinin ve
probiyotik mikroorganizmalarin kiiltivasyonu i¢in kiiltlir ortaminin mikrobiyolojik giivenlik gdstergeleri, is
bu Federal Kanunun 4 numarali eki tarafindan belirlenen diizeyi agsmamalidirlar.

4. Mayalarin (starter kiiltiirlerin), probiyotik mikroorganizmalarm, prebiyotik maddelerin, enzimatik
miistahzarlarin ve mayalarin (starter kiiltiirlerin) hazirligi i¢in kiiltiir ortaminin diger gostergeleri, is bu
Federal Kanunun sartlarina ve Rusya Federasyonu Kanununda belirtilen "Gida Uriinlerinin Kalitesi ve
Gilivenliginin Saglanmasi1" sartlarina uygun olmalidir.

Madde 13. Mayalar (starter kiiltiirler) ve probiyotik mikroorganizmalarin {iretimi sirasinda liretim
iinitelerinin sartlari

1. Kullanima hazir mayalar (starter kiiltlirler) ve probiyotik mikroorganizmalar, kuruluslarda ya da cografi
olarak diger kuruluslardan ayr1 olan izole edilmis iiretim iinitelerinde {iretilmis olmalidir. Kullanima hazir
mayalardan (starter kiiltiirlerden) tliretime katilacak mayalarin ve probiyotik mikroorganizmalarin iiretimi,
belirlenen standartlara, Federal yiirlitme organlarinin yonetmelik sartlarina, belirlenen kurallara ve teknik
dokiimantasyon sartlarina uygun olan 6zel iiretim iinitelerinde, islenmis siit liriinlerinin iireticisi tarafindan
hazirlanmalidir.

2. Islenmis siit iiriinleri iireticisi, mayalarin (starter kiiltiirlerin), probiyotik mikroorganizmalarin, iiretim
stireglerinin ve yapisal ozellikler (tesislerin konumu ve sayisi, durumu) sayesinde maya kiiltiirii hazirlanma
isleminin giivenligini saglamalidir, kurulusun ¢alisma planini saglamalidir (¢alisma modlari, tiretim
kontrolii), mikroorganizmalarla ¢alismalarin ve ekipmanlarin teknik durumunun, hijyenik ve epidemiyolojik
sartlara uygunlugunu saglamalidir.

3. Uretim sirasinda kullanilan maya kiiltiirlerinin ve probiyotik mikroorganizmalarin hazirlanisi, asagida
yazan sartlara uyan 6zel liretim linitesinde, islenmis siit {iriinlerinin {ireticisi tarafindan yapilmaktadir:

1) maya kiiltiirleri ve probiyotik mikroorganizmalar kullanilan ana iiretim {initeleri, maya kiiltiirlerinin ve
probiyotik mikroorganizmalarin hazirlandigi iiretim iiniteleri ile ayn1 {iretim binasinda bulunabilir, fakat bu
tiniteler ayr1 ve izole olmak zorundadirlar;

2) bu iiretim tesislerinde, istenmeyen mikroorganizmalarla, bakteriyofajlarla ve diger yabanci maddelerle
kirlenmesine kars1 maya kiiltiirlerinin ve (veya) probiyotik mikroorganizmalarin korunma sartlarinin
olusturuldugu ve stirdiiriildiigii birkag iinite olmalidir;

3) temiz havay1 temin eden ve kirli havay1 atan havalandirma olmalidir ve etkili hava temizleme ve isleme
sistemi olmalidir.
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4. Maya kiiltiirlerin ve probiyotik mikroorganizmalarin iiretimi sirasinda ve bu maya kiiltiirlerinden ve
probiyotik mikroorganizmalardan hazirlanan mayalarin (starter kiiltiirlerin) ve aktif bakteriyel
konsantrasyonun kontrolii, tiim iiretim asamalarinda iglenmis siit iiriinlerinin iireticisi tarafindan ya da 6zel
egitim gérmiis ve sinavdan gegmis personel tarafindan yapilmaktadir,

5. Uretim sirasinda kullanilan maya kiiltiirleri ve (veya) probiyotik mikroorganizmalarin tiim iiretim siireci

(kuru kiiltiir ortaminin ya da siit tozunun yeniden yapilanmasi, pastorize ve (veya) sterilize, sogutma,
mayalanma, mayalarin (starter kiiltiirlerin) yetistirmesi ve sogutmasi) kapali sistemde yapilmaktadir.

6. Is bu maddenin 3. bendinde belirtilen tesisteki iiretim {initelerinin, ekipmanlarin ve arag¢ gereglerin
temizleme ve dezenfektasyon programlari, is bu Federal Kanunun 10. Maddesinde belirtilen sartlara
uymalidir ve iiretim kontrol programi ile planlanmalidir.

7. Is bu Federal Kanunun sartlarina uymayan, ambalaj1 acildiktan sonra tamamen kullanilmayan ve son
kullanma tarihi ge¢mis olan maya kiiltiirleri ve (veya) probiyotik mikroorganizmalarin kullanilmas1 yasaktir.
8. Is bu maddenin 3. bendinde belirtilen hazirlama iinitesinden diger iiretim {initelerine nakledilmek i¢in
hazirlanan maya kiiltiirlerinin ve (veya) probiyotik mikroorganizmalarin her bir partisine, iiretim saati, tarihi,
icerigi, amaci, miktar1 ve aktivite gostergeleri hakkinda bilgi i¢eren belgeler eslik etmelidir.

Boéliim 5. Siit bazinda yapilan bebek mamalarinin ve bu mamalarin iiretim siireclerinin sartlari
Madde 14. Bebek mamalarinin tanimlari
1. Is bu madde, bebek mamalarini tanimlayan genel kavramlar icermektedir. Belirli bebek mamalarini
tanimlayan kavramlar, bu Federal Kanunun belirledigi bebek mamalarinin, islenmis siit {iriinlerinin genel
anlamlarim1 kullanarak, ulusal standartlar tarafindan belirtilir.

2.Cocuk gida iirlinleri, ¢ocuk viicudunun fizyolojik ihtiyaclarini karsilayan ve 14 yasina kadar ¢ocuk

beslenmesinde kullanilan gida iirtinleridir.

3. Siit bazinda yapilan ¢ocuk gida iiriinleri, inek siitiinden ya da ¢iftlik hayvanlarinin siitiinden tiretilen ve bu
iirlinlerin toplam agirliginin en fazla %20'si oraninda siit igermeyen bilesenler katarak ya da katmayarak
iiretilen gida triinleridir.

4. Bebek mamalari, dogumundan itibaren ii¢c yagsma kadar olan ¢ocuklar1 beslemek i¢in tiretilen {iriinleridir.
5. Adapte edilmis siit karisimi (anne siitlii esdegeri) su anlama gelmektedir: ¢iftlik hayvanlarinin siitiinden,
soya proteinlerinden (genetigi degistirilmis organizmalar1 igeren hammaddelerden tiretilmis proteinler harig)
siv1 ya da toz seklinde iiretilmis, kimyasal bilesimi ve 6zellikleri ile anne siitiine maksimum benzeyen ve

bebek hayatinin ilk yilinin fizyolojik ihtiyaglarini karsilayan bebek mamalaridir.

6. Anne siitiine ek besin su anlama gelmektedir: bebeklerin hayatinin ilk yi1linda anne siitiine, adapte siit
karisimlarina (amie siitii esdeger iirliniine) ve (veya) sonraki karigimlara ek olarak bebek beslenmesine
katilan ve cocuklarin yasa bagl fizyolojik Ozelliklerini dikkate alarak, bitkisel ve (veya) hayvansal kokenli

iirlinlerden iiretilen bebek mamalaridir.

7. Sonraki karisim su anlama gelmektedir: ¢iftlik hayvanlarinin siitiinden, soya proteinlerinden (genetigi
degistirilmis organizmalar1 igeren hammaddelerden iiretilmis proteinler harig) alt1 ayliktan biiylik bebekler
icin adapte edilmis ya da kismi olarak adapte edilmis ve bebek hayatinin ilk yilinda kullanilan bebek
mamasidir.

8. Hizl1 hazirlanan bebek mamalari: ev ortaminda i¢gme suyu, siit, adapte edilmis siit karisimi ile ya da
meyve suyu katilarak hazirlanan ve kullanima hazir hale gelen ve sicakligi 30 Celsius dereceden asagida
olmamasi gereken toz seklinde bebek mamalaridir. "Coziinebilir iiriin" terimini kullanmak yasaktir.

9. Okul 6ncesi yasta ¢ocuklar i¢in gida iirlinleri: li¢ yasindan alt1 yagsma kadar olan ¢ocuklar i¢in gida
irlinleridir.

10. Okul ¢aginda ¢ocuklar i¢in gida tiriinleri: alt1 yagindan 14 yasma kadar olan ¢ocuklar i¢in gida
drilinleridir.

11. Kullanima hazir siit bazli tahil lapalari: ¢esitli tahillardan, siit tiriinlerinden ve (veya) siit icerikli
iirinlerden, ayrica siit icermeyen bilesenler ilaveli ya da ilavesiz bir sekilde tiretilen, kii¢iik ¢ocuklar igin siit
bazli gida tiriinleridir.

12. Laktoz igermeyen iirlinler: kullanima hazir {iriiniin bir litresinde en fazla 0,1 gram laktoz igeren 6zel
cocuk gida tiriiniidiir.

13. Diisiik laktoz igerikli Giriinler: kullanima hazir iiriiniin bir litresinde en fazla 10 gram laktoz i¢eren 6zel
cocuk gida tirtiniidiir.

Madde 15. Siit bazli ¢ocuk gida iiriinlerinin sartlari
1. Siit bazli ¢ocuk gida iiriinlerinin besin degeri, ¢ocugun yasini dikkate alarak, ¢ocugun viicudunun
fonksiyonel durumuna uygun olmalidir. Siit bazli ¢ocuk gida iirtinleri gocuk sagligi i¢in giivenli olmalidir.



2. Siit bazli cocuk gida iiriinleri ve bu iiriinlerin bilesenleri is bu Federal Kanun ile ve "Gida Uriinlerinin
Kalitesi ve Gilivenliginin Saglanmasi" Rusya Federasyonu Kanunu ile belirlenen sartlara uygun olmalidir.

3. Siit bazli ¢ocuk gida iirtinleri, genetigi degistirilmis organizmalar, yapay boyalar ve aromalar kullanilarak
elde edilen bilesenleri igermemelidir.

4. Siit bazl1 bebek mamalarinda potansiyel olarak tehlikeli maddelerin gostergeleri ve oksidatif bozulmanin
gostergeleri, is bu Federal Kanunun 5 numarali eki ile belirtilen diizeyi asmamalidir.

5. Siit bazli bebek mamalarinda mikrobiyolojik giivenlik gostergeleri, is bu Federal Kanunun 6 numarali eki
ile belirtilen diizeyi agsmamalidir.

6. Adapte edilmis siit karisimlarin (anne siitii esdegerleri) ve sonra bebek beslemesinde kullanilan
karigimlarin iiretimi sirasinda, anne siitiine en yalcin iceriklerine ulasmak amaciyla, bu iirlinlerin i¢ine sadece
L-amino asitler, taurin, niildeotid, prebiyotikler (galakto-ve fruktooligosakkaritler, laktuloz),
bifidobakteriler, diger probiyotikler, balik yag1 ve diger ¢oklu doymamis yag asitlerinin konsantrelerine izin
verilmektedir.

7. Siit bazli1 bebek mamalarin tiretiminde kullanilan vitamin ve minerallerin kullanim sekli, is bu Federal
Kanunun 15 numarali eki ile belirtilmektedir. Bebek mamalarindaki vitaminlerin ve minerallerin igerigi, is
bu Federal Kanunun 16 numarali eki ile belirtilen diizeyi agsmamalidir.

8. Siit bazli bebek mamalarin liretimi sirasinda, listesi is bu Federal Kanunun 17 numarali eki ile belirtilen
gida takviyelerinin kullanilmasina izin verilmektedir.

9. Siit iirinlerinin, siit bilesen iirlinlerinin, siit igerikli iirtinlerin besin degerlerinin sartlar1 ve siit bazli bebek
mamalarin besin degerlerinin sartlan, cocugun yasini1 dikkate alarak, farkli yas gruplarindaki ¢ocuklarin
saglig1 icin risk diizeyini degerlendirerek (bebeklerin, okul 6ncesi ¢ocuklarin ve okul ¢agindaki ¢ocuklarin)
belirlenmektedir.

10. Okul 6ncesi ¢ocuklar i¢in ve okul cagindaki ¢ocuklar i¢in siit bazli gida iiriinlerinin oksidatif hasar,
kimyasal ve radyolojik giivenlik gdstergeleri, is bu Federal kanunun 7 numarali eki ile belirtilen diizeyi
asmamalidir.

11. Okul 6ncesi ¢ocuklar i¢in ve okul ¢agindaki ¢ocuklar icin siit bazli gida iiriinlerinin mikrobiyolojik
gilivenlik gostergeleri, is bu Federal kanunun 8 numarali eki ile belirtilen diizeyi agsmamalidir.

12. Cocuk gida iiriinlerinin iiretiminde kullanilan siit icermeyen bilesenler, "Gida Uriinlerinin Kalitesi ve
Giivenliginin Saglanmasi" Rusya Federasyonu Kanununun sartlara uygun olmalidir.

Maddelo. Siit bazli ¢ocuk gida iiriinlerinin iiretim siirecinin ve iiretim organizasyonunun sartlari

1. Siit bazli bebek mamalarinin tiretimi, ayri tesislerde ya da cografi olarak diger tesislerden ayr1
konumlandiran izole edilmis {iretim {initelerinde ger¢ceklesmektedir.

2. Siit bazli bebek mamalarinin {iretimi yapilan tesislerin ve iiretim {initelerinin konumlandirilma sekli, diger
tesislerin ve {iretim iinitelerinin bu {iretim iinitesini olumsuz olarak etkileme ihtimalini ortadan kaldirmalidir.
Siit bazli bebek mamalarinin iiretimi yapilan tesislerle ve tinitelerle ayn1 alanlarda, bu tiir iiretim ile alakali
olmayan diger binalar ve yapilar1 konumlandirmak yasaktir. Belirtilen tesislerin ve iiretim iinitelerinin
ekipmanlarin donanimi, Rusya Federasyonu Kanunu ile belirlenen "Gida Uriinlerinin Kalitesi ve
Gilivenliginin Saglanmasi" ve yine Rusya Federasyonu Kanununda belirtilen "halkin hijyenik ve
epidemiyolojik refah1" sartlara uyma tedbirlerini saglayacak sekilde olmalidir. Gerektiginde, siit bazli ¢ocuk
gida triinlerinin tiretimi, sterilizasyonu, paketlemesi ve sogutmasi i¢in, bu amagclarla donatilmig ayr1 iiretim
tiniteleri tahsis edilmelidir. Belirtilen iiretim tiniteleri, su ge¢irmez, emici olmayan, yikanabilir, kaygan
olmayan ve toksik olmayan catlaksiz malzemelerle kaplanmalidir. Belirtilen iiretim iinitelerinin sayisi,
kaliteli siit bazli ¢ocuk gida iirtinlerinin {iretimi igin yeterli sayida olmalidir.

3. Siit bazli bebek mamalarinin iiretimi yapilan tesisler ve iiretim tiniteleri, asagida belirtilen sistemler ile
donatilmalidir:

1) en az 80 Celsius derece sicakliginda sicak su temini dahil, su temin eden sistem ile;

2) buhar temin sistemi; bu sistem, iiretilen {liriinler ile ya da siit bazinda ¢ocuk gida {iriinleri ile temas eden
ylizeylerin yakininda buhar sistemi kullanirken, insan saglig1 igin tehlikeli olan ve siit bazli ¢ocuk gida
iirinlerini kirleten maddeleri icermemelidir;

3) tamamen izole edilmis ve farkli renkle belirtilmis teknik su drenaj sistemi ile tahliyesi saglanmalidir;

4) aydinlatma, havalandirma ve kanalizasyon ile donatilmalidir.

4. Teknolojik ekipman (iirlin boru hatti, su boru hatti, buhar boru hatt1 dahil) ve ara¢ geregler, isaretlenmis
olmalidir, hijyenik standartlar uyarinca yapilacak hijyenik temizligin sartlar1 yerine getirilmelidir, gida
tiriinleri ile temasina izin verilen, ¢ogu yikama ve dezenfektasyon islemine dayanildi olan, siit bazli gocuk
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gida tiriinlerine yabanci tat ve kokusunu aktarmayan korozyona karsi direngli non-toksik malzemelerden
iretilmelidir.
5. Okul o6ncesi yastaki ¢ocuklar ve okul ¢agindaki ¢ocuklar i¢in siit bazli gida iirlinlerinin tiretimi, islenmis
stit tirtinlerinin tiretiminde kullanilan sartlar ile ayn1 sartlara uygun iiretim kapasiteleri (ekipman ve arag
gereglerin yikamasi ve dezenfektasyonu yapildiktan sonra vardiyanin baslangicinda ve ayri vardiya da)
kullanilarak yapilabilir.
6. Siit bazli ¢ocuk gida iirtinlerinin ambalaj1 {izerinde, is bu Federal Kanunun 36. Maddesi tarafindan
belirtilen bilgiler yazilmalidir.
Boliim 6. Siit ve islenmis siit iiriinlerinin satis ve bertaraf sartlan
Madde 17. Siit ve siit {iriinlerinin satis sartlari
1. Sadece is bu Federal Kanunun sartlarina ve Rusya Federasyonu Kanunu ile belirlenen "Gida Uriinlerinin
Kalitesi ve Giivenliginin Saglanmasi" sartlarina uygun olan islenmis siit tiriinleri satisa sunulacaktir.
2. Uretici ya da yabanci iireticinin islevlerini yerine getiren kisi tarafindan islenmis siit iiriinlerinin, bu
tiriinleri satan baska kisiye devri yapildiginda, bu iiriinler ile birlikte is bu Federal Kanunun sartlarina
uygunlugunu teyit eden belgelerin kopyalar1 teslim edilmelidir.
3. Islenmis siit iiriinlerini satmadan once satic1, is bu Federal Kanun ile dngoriilen bilgilerin varligin1 ve bu
bilgilerin iiretici belgelerine uygunlugunu kontrol etmelidir.
4. Islenmis siit @iriinlerinin satis1 sirasinda satici, belirtilen iiriinlerin ambalaj larma eklenen ve bu iiriinler
hakkindaki bilgilerin yer aldig1 prospektiis bilgilerinin bir kismini, tiiketicilere bildirmekle yiikiimliidiir.
5. Satici, islenmis siit iriinlerinin muhafazasini ve satigini, liretici tarafindan belirtilen sartlara uygun olarak
yapmalidir.
6. Siit bazli bebek mamalarinin satisi, ticari magazalar, eczaneler ve dagitim noktalan tarafindan bu tiriinler
icin iiretici tarafindan belirtilen sartlara uygun muhafazasini saglayan ticari magazalar, eczaneler ve dagitim
noktalar1 vasitastyla yapilmalidir.
7. Uretici tarafindan belirtilen iiriinlerin muhafaza sartlarin1 saglamaya imkan1 olmayan satic1, bu islenmis
stit tirlinlerini satamaz.
8. Islenmis siit {iriinleri saticisi, iiretici tarafindan belirtilen son kullanma tarihini asan yeni kullanma tarihi
belirleyemez. Son kullanma tarihi gegmis olan islenmis siit iiriinlerinin satig1 kesinlikle yasaktir.
9. Bireysel girisimci ya da gercek kisi tarafindan endiistriyel olmayan sekilde iiretilen islenmis siit
tirlinlerinin ¢iftlik pazarlar1 dahil olmak {izere, pazarlarda satis1 sirasinda, satilan bu tirtinlerin is bu Federal
Kanuna uygunlugu saglanmalidir ve bu {iriinlerin liretim yeri (adres), adi1 ve liretim tarihi hakkindaki bilgiler
tilkketicilere verilmelidir.
10. Saticilar, ¢iftlik pazarlarinda ¢ig siitiin satis1 sirasinda veterinerlik alaninda devlet kontrolii (denetimi)
yapmaya yetkili olan Rusya Federasyonu bolge yetkili organi tarafindan verilen ve ¢ig siitiin giivenli
oldugunu teyit eden belgelerini tiiketicilere sunmakla ve ¢ig siitiin mutlaka kaynatilmas1 gerektigi konusunda
uyarida bulunmakla yiikiimlidiir,
11. Islenmis siit iiriinlerinin geri toplanmasi, iireticisi ya da saticis1 tarafindan bizzat yapilacaktir ya da
halkin hijyenik ve epidemiyolojik refahi ve tiiketici haklar1 koruma alaninda kontrol ve denetim yapan
Federal yiiriitme organi tarafindan verilen, iirlinlerin zorunlu geri toplanmasi talebi iizerine yapilmalidir,
Madde 18. Islenmis siit iiriinlerin iiretiminin durdurulmasi
1. Is bu Federal Kanunun sartlarina, Rusya Federasyonu "Gida Uriinlerinin Kalitesi ve Giivenliginin
Saglanmas1" Kanunu sartlarina ve Rusya Federasyonu "Tiiketici Haklan Koruma" Kanunu sartlarina uygun
olmayan ve vatandaslarin sagligina ya da hayatina, vatandaslarin mallarina, ¢evreye, hayvanlarin saglhigina
ya da hayatina zarar verme riski tasiyan, Rusya Federasyonu Kanunu ile belirtilen sekilde ve belirtilen siire
kadar islenmis siit iirtinlerinin satiginin ve iiretiminin durdurulmasi, bu iirlinlerin {ireticisi ya da saticisi
tarafindan bizzat yapilacaktir ya da halkin hijyenik ve epidemiyolojik refahi ve tiiketici haklar1 koruma
alaninda kontrol ve denetim yapan Federal yiiriitme organi tarafindan verilen talimat iizerine ya da mahkeme
karariyla yapilacaktir.
2. Halkin hijyenik ve epidemiyolojik refah1 ve tiiketici haklar1 koruma alaninda kontrol ve denetim
fonksiyonlarini yapan Federal yiiriitme organi, islenmis siit tiriinlerinin is bu Federal Kanuna uygun
olmadigina dair bilgiler aldiginda, akredite test laboratuarindan (merkezinde) bu iiriinlerin incelenme sonug
protokoliinii almak i¢in gereken siire kadar, bu iirlinlerinin satigin1 durdurma emri verebilir.
Madde 19. Islenmis siit iiriinlerinin bertaraf sartlar
1. Is bu Federal Kanun sartlarina uygun olmayan islenmis siit iiriinlerinin bertaraf islemi, bu iiriinlerin
iireticisi ya da saticisi tarafindan Rusya Federasyonu "Halkin Saglik Ve Epidemiyolojik Refah1" Kanunu ve



Rusya Federasyonu "Veterinerlik" Kanunu ve Rusya Federasyonu "Cevre Giivenligi" Kanunu sartlarina
uygun bir sekilde yapilmalidir.

2. Islenmis siit iiriinlerinin bertaraf sekli, halkin hijyenik ve epidemiyolojik refahi ve tiiketici haklar1 koruma
alaninda kontrol ve denetim fonksiyonlarini yapan Federal yiirlitme organi, veterinerlik alaninda kontrol ve
denetim fonksiyonlarini yapan Federal yiiriitme organi ve (veya) cevre giivenligi devlet kontrolii (denetimi)
yapmaya yetkisi olan Federal yiiriitme organi ile kararlastirilacaktir.

3. Zorunlu bir sekilde geri cagirilan islenmis siit iirlinlerinin bertarafi hakkinda karar veren halkin hijyenik
ve epidemiyolojik refah1 ve tiiketici haklar1 koruma alaninda kontrol ve denetim fonksiyonlarini yapan
Federal yiiriitme organi, veterinerlik alaninda kontrol ve denetim fonksiyonlarini1 yapan Federal yiiriitme
organi ve (veya) cevre giivenligi devlet kontrolii (denetimi) yapmaya yetkisi olan Federal yiiriitme organi,
hastaliklarin ortaya ¢ikmasi ve yayilmasi riskini dnlemek i¢in, insanlarin veya hayvanlarin hayatina ve
sagligina zarar verilmemesi amaciyla ve cevre kirliligini 6nlenmek amaciyla, bertaraf igleminin kontroliinii
yapmakla ytikiimlidiirler.

Boliim 7. Uretim kontrolii organizasyon sartlan

Madde 20. Uretim kontrolii organizasyonu igin iireticinin ve saticinin yiikiimliiliikleri

1. Rusya Federasyonu sinirlar1 i¢inde islenmis siit {iriinlerinin {iretimi ve (veya) satist alaninda faaliyet
gosteren lretici ya da satici, iiretim kontroliiniin programim planlamali ve gelistirmelidir ve kendi
imkanlariyla ve (veya) akredite test laboratuar1 (merkezi) katilimiyla is bu Federal Kanunun sartlarina
uygunlugun iiretim kontroliinii planlamali ve gelistirmelidir.

2. Geligtirilen iiretim kontrol programi, kurulus miidiirii, bireysel girisimci ya da belirlenen sartlarda
yetkilendirilmis kisi tarafindan onaylanmalidir.

3. Islenmis siit iiriinlerinin iireticileri ya da saticilar1 olan tiizel kisiler ve bireysel girisimciler, iiretim
kontroliiniin sonuglar1 hakkindaki bilgiyi, halkin hijyenik ve epidemiyolojik refahi ve tiiketici haklar1
koruma alaninda kontrol ve denetim fonksiyonlarim yapan Federal yiiriitme organina ve halkin hij yenik ve
epidemiyolojik refah1 ve tiiketici haklar1 koruma alaninda devlet kontroliinii (denetimini) yapmaya yetkileri
olan Rusya Federasyonu bolgesel yiiriitme organlarina sunmakla yiikiimliidiirler.

4. Vatandaglarin hay atma ya da sagligina, gercek ya da tiizel kisilerin mallarina, devlet ya da belediye
mallarina, ¢evreye, hayvanlarin ya da bitkilerin sagligina veya hayatina zarar verebilme risklerinin
olusmasma sebep olan iiretim siirecinin ihlali ya da kaza olugmas1 veya kazanin olusabilme riskinin ortaya
¢ikmasi durumunda iiretici ya da satici, halkin hijyenik ve epidemiyolojik refah1 ve tiiketici haklar1 koruma
alaninda kontrol ve denetim fonksiyonlarini yapan Federal yiiriitme organina, veterinerlik alaninda kontrol
ve denetim fonksiyonlarim yapan Federal yiiriitme organina ve (veya) ¢evre giivenligi devlet kontrolii
(denetimi) yapmaya yetkisi olan Federal yiiriitme organina ve yerel yonetim organina haber vermelidir.
Madde 21 .Uretim kontrolii programinin igerigi

1. Uretim kontrolii, is bu Federal Kanunun 20. maddesinin 2. bendi tarafindan onaylanan programa gore
yapilmalidir.

2. Uretim kontrolii programi asagida belirtilenleri icermelidir:

1)is bu Federal Kanun ile belirtilen siit iiriinlerinin zorunlu sartlari ile baglantili iliretim siireclerinin
gerceklesme gostergelerini, kontrol periyodikligini ve kontroliin kapasitesini;

2) giivenlik sartlar1 uyarinca hammaddelerin, bilesenlerin ve hazir siit iirlinlerinin kalite ve giivenlik
gostergelerini, hammaddelerin, bilesenlerin ve hazir iirlinlerinin tanimlama isaretlerini, muhafaza ve nakliye
kosullarim, kullanim siiresini, kontrol periyodikligini ve kontroliin kapasitesini;

3) liretim iinitelerinin, ekipmanin ve ara¢ gereclerin hijyenik temizliginin, yikamasinin, dezenfektasyon
islerinin, zararli boceklerle ve kemirgenlerle miicadele islemlerini yapma plan1 ve periyodikligi;

4) ekipmanin ve arag gereclerin teknik bakimini yapma plani ve periyodikligi;

5) hammaddelerin ve hazir siit {iriinlerini geri toplanmasi, iiretimi tamamlama ve isleme sekilleri;

6) tesiste ve iiretim siirecinde ihlalleri 6nleme ve tespit etme tedbirlerini;

7) hijyen sartlarina uyum saglamak icin dnlemleri;

8) tiretim siirecinin kontrol edilen asamalarim (kritik kontrol noktalarini);

9) vatandaslarin hayatina ya da sagligina, gercek ya da tiizel kisilerin mallarina, devlet ya da belediye
mallarina, ¢evreye, hayvanlarin ya da bitkilerin sagligina veya hayatina zarar verme ihtimalinin ortadan
kaldirilma islerini;

10) is bu Federal Kanunun sartlarina uymayan islenmis siit iiriinlerini bertaraf etme yontemlerini;



11) vatandaslarin hayatina ya da sagligma, gercek ya da tiizel kisilerin mallarina, devlet ya da belediye
mallarina, ¢evreye, hayvanlarin ya da bitkilerin sagligma veya hayatina zarar verme ihtimalinin 6nlemesini
saglayan diger yontemleri, programlari ve planlar;

12) iiretim kontroliiniin yerine getirilmesinden kisisel sorumluluk tasiyan yetkili kisilerin listesini.

3. Uretim sartlarinda, iiretim siireclerinde ya da islenmis siit iiriinlerinin satis sartlarinda organizasyonel,
mithendislik veya teknik degisiklikler yapildiginda, iiretim kontroliiniin programinda da degisiklikler
yapilacaktir.

Boliim 8. Siitiin ya da islenmis siit iiriinleri iireticisinin ya da saticisinin personel sartlari

Madde 22. Siitiin ya da islenmis siit {iriinleri {ireticisinin ya da saticisinin personelinin hijyenik sartlari

Siit ve siit tirtinlerinin {iretimi, muhafazasi, nakliyesi, satis1 ve bertaraf siireclerinde calisan personel, asagida
belirtilen zorunluluklara sahiptir:

1)ise girmeden Once On tibbi muayeneden (incelemeden) gecmelidir ve daha sonra da periyodik tibbi
muayeneden (incelemeden) ge¢melidir;

2) ise girmeden once hijyen konusunda egitim gormelidir ve belirlenmis bir sekilde sinavdan ge¢melidir;
3) belirtilen formda kisisel tibbi deftere sahip olmalidir.

Madde 23. Siitiin ya da islenmis siit liriinleri lireticisinin ya da saticisinin personelinde olmasi gereken nitelik
sartlan

Siit ve siit tirlinlerinin {iretimi, muhafazasi, nakliyesi, satis1 ve bertaraf siireclerinde calisan personel, asagida
belirtilen zorunluluklara sahiptir:

I) mesleki egitim gormelidir ve Rusya Federasyonu Hiikiimeti tarafindan belirtilen sekilde onaylanmis
nitelik kitaplarinda yer alan mevki, meslek ve uzmanlik alaninin sartlarina ve adlarina uygun niteliklere
uymalidir;

2) gida trtinleri kalitesinin ve glivenliginin sartlarini belirtilen gorev talimatlarini, teknolojik talimatlari,
hijyenik ve veteriner kurallar1 ve normlarim bilmelidir ve uymalidir;

3) siit ve siit liriinlerinin iiretiminde kullanilan ekipmanin kullanim sartlarina uymalidir;

4) vatandaslarin hayatina ya da saglhigina, gercek ya da tiizel kisilerin mallarina, devlet ya da belediye
mallarina, ¢evreye, hayvanlarin ya da bitkilerin sagligina veya hayatina zarar verme ihtimalinin dnlenmesini
saglayan Rusya Federasyonu Mevzuatlari tarafindan belirtilen tedbirleri almalidir;

Boliim 9. Siit ve islenmis siit iiriinlerini tanimlama

Madde 24. Siit ve islenmis siit {irlinlerini tanimlama amaglari

1. Siit ve islenmis siit {iriinlerinin tanimlamasi, su amagclar i¢in yapilmaktadir:

1) siit ve siit tirtinlerini is bu Federal Kanunun uygulama kapsamina dahil etmek i¢in;

2) siit ve islenmis siit iirlinlerinin adlarinin ve tanimlama gostergelerinin is bu Federal Kanunun sartlarina
uygunlugunu olusturmak ve siit ve islenmis siit {iriinlerinin is bu Federal Kanunun sartlarina uygunlugunu
olusturmak;

3) lretici ya da satici tarafindan temin edilen tiiketici bilgilerinde, uygunluk beyannamesinde ve uygunluk
sertifikasinda yer alan bilgilerin siit ve siit lirlinleri ile uygunlugunun olusturulmasi.

2. Eger siit ve islenmis siit iirlinlerine eslik eden belgelerde yer alan bilgiler ve etiketin lizerinde yer alan
bilgiler, i3 bu Federal Kanun ile belirtilen iirlinlerin adlar1 ile ve (veya) tanimlama gostergeleri ile
uyusmuyorsa ya da bu bilgiler dogruyu igermiyorsa, bu tiir siit ve iglenmis siit liriinleri sahte sayilacaktir ve
zorunlu olarak toplatilacaktir.

3. Halkin hijyenik ve epidemiyolojik refah1 ve tiiketici haklar1 koruma alaninda kontrol ve denetim
fonksiyonlarini yapan Federal yiiriitme organi, Rusya Federasyonu Mevzuati ile belirtilen bir sekilde sahte
siit ve islenmis siit {irlinlerinin iiretimini durdurmak i¢in 6nlemler alacaktir ve bu konuda tiiketicilere bilgi
verecektir.

Madde 25. Siit ve islenmis siit tirtinlerini tanimlama kurallar1 ve prosediirleri

1. Siit ve islenmis siit liriinlerinin tanimlama islemi, belirli iiriiniin is bu Federal Kanunun sartlarina
uygunlugunun onaylanmasi ve degerlendirmesi islemi sirasinda yapilmaktadir ve eger belirli tiriintin
bilgilerinde tamamlanmamis tanimlama varsa yapilmaktadir.

2. Siit ve iglenmis siit lirlinlerinin tanimlamasini asagida gosterilen kuruluslar yapmaktadir:

1) siit ve islenmis siit tiriinlerinin is bu Federal Kanunun sartlarina uygunlugunun onayi varsa, bu
tanimlamay1 sertifikasyon kuruluslari yapmaktadir;

2) halkin hijyenik ve epidemiyolojik refah1 ve tiiketici haklar1 koruma alaninda kontrol ve denetim
fonksiyonlarini yapan Federal yiiriitme organi, veterinerlik alaninda kontrol ve denetim fonlcsiyonlarini



yapan Federal yliriitme organi, ve (veya) halkin hijyenik ve epidemiyolojik refah1 ve tiiketici haklar1 koruma
alaninda devlet kontrolii (denetimi) yapmaya yetkisi olan Federal bolgesel yiiriitme organlardir;

3) siit ve islenmis siit {irlinleri hakkinda verilen bilgilere uygunlugunu belirlemek gerektiginde, verilen
bilgilerin dogrulugundan siiphe varsa, ayrica siitiin ve islenmis siit tirlinlerinin 6n degerlendirmesini tiizel ya
da gercek kisi kendi inisiyatifiyle yapar.

3. Siitlin ve islenmis siit iirlinlerinin tanimlama islemi, is bu Federal Kanunun 9-14 numarali eklerinde

belirtilen 6zellikleri dikkate alinarak ve iiretici ya da satici tarafindan verilen bu {iriinlerin tanimlamalar1
dikkate alinarak yapilacaktir.

4. Siit ve islenmis siit lirlinlerinin tanimlamalar1 olarak, Federal yiiriitme organlarinin yonetmelikleri, uluslar
aras1 standartlar, ulusal standartlar, liriinlere eslik eden belgeler, temin sézlesmeleri, kontratlar, bu {iriinlerin
teknik sartnameleri, tiiketici ambalajlarinda yer alan bilgiler ve bu {iriinlerin tanimlamalarini igeren diger

belgeler kullanilabilir.

5. Siitiin ve islenmis siit iirlinlerinin tanimlamas1 amacina ve 6zgiilliigiine gore, asagida belirtilen
prosediirleri kullanilmaktadir:

1) belirli bir iirliniin yapilmasini belirleyen belgenin incelenmesi;

2) bu iriiniin incelemesi;

3) bu maddenin 1. bendinde belirtilen belgenin incelemesi ve bu {iriiniin aragtirma sonuglarinin incelemesi.
6. Belirli bir iirlinlin tiirtine ve partisine uygunlugunu belirlemek amaciyla ve bu iiriin partisinin
homojenligini teyit etmek igin siitiin ve islenmis siit tirlinlerinin tanimlama islemi bu maddenin 5.
boliimiiniin 1. bendinde belirtilen belgelerin incelemesi seklinde yapildiginda, siit ve islenmis siit iirlinlerine
eslik eden belgelerin incelemesi yapilir ve siit ve islenmis siit iirlinlerinin ambalaj1 tistiindeki etiketin ve
tagima paketlerinin, tanimlama yapilan iirlinlin ve ambalajin dis goériiniisiine uygunlugu arastirilir.

7. Bu maddenin 5. boliimiiniin 1. bendinde belirtilen belgelerin incelemesi sirasinda elde edilen bilgilerin

yetersiz ya da giivenilmez oldugunda, ayrica siitiin ve islenmis siit iirlinlerinin is bu Federal Kanunun
sartlarina uygunlugunun teyidi sirasinda, is bu Federal Kanunun 26. Maddesi ile belirtilen degerlerini

belirtmek igin siit tirlinlerinin testleri (incelemeleri) yapilmaktadir.

8. Siitlin ve siit iirlinlerinin sahte olduklarini teyit etmek gerektiginde, is bu Federal Kanun ile belirtilen
asagida gosterilen tanimlamanin gdstergelerini ve diger gostergeleri belirtmek amaciyla aragtirmalar
(incelemeler) yapilmaktadir:

1) hazir siit iirliniinde, siit bilesen iirliniinde ve siit i¢erikli iiriinlinde siitlin kuru bilesenlerinin (siit tozu
kalintilarini) igerigi ve hazir iiriiniinde bu kalintilarin kiitle oran1 yiizde olarak belirlenir (kaymak yag1 i¢eren
islenmis siit tirtinleri harig);

2) siitlii olmayan yaglarin varlig1 ve icerigi, bu yaglarin siitteki ve islenmis tiriinlerde kiitle oran1 belirlenir;
3) islenmis siit iiriinlerinin yag fazinin yaglh asit kompozisyonu belirlenir (yag kiitle oran1 % 1,5'den diisiik
olan islenmis siit tiriinleri ve yag kiitle oran1 en fazla %8 olan dondurma harig);

4) siit konservelerinde ve siit igerikli konservelerde yagsiz kuru siit tortusunun i¢inde proteinin igerigi
belirlenir ve bu tiir lirtinlerde protein kiitle oran1 belirlenir;

5) siit konservelerinde ve siit icerikli konservelerde peynir alt1 suyu proteinin ve kazeinin orani belirlenir.

9. Siit ve siit iriinlerinin tanimlamasi sirasinda, bu iiriinlerin aragtirmasinin (incelemesinin) sonuglarinin
objektifligini ve dogrulugunu saglayan onaylanmis 6l¢iim teknikleri kullanilmalidir.

10. Belirli islenmis siit {iriinliniin tanimlama siirecinin sonuglari, asagidaki sartlan i¢eren tanimlama siireci
protokolii seklinde hazirlanir ve analiz edilir:

1) siit ya da islenmis siit lirliniiniin tanimlama islemini yiiriiten kurulus hakkinda bilgiler;

2) siit ve islenmis siit {irliniin tireticisi hakkinda bilgi: tiizel kisi i¢in, bulundugu yer (adres) ve detayli

bilgiler, gercek kisi ve bireysel girisimci i¢in ise adres, soyadi, adi, baba adi;

3) lirtinlin ad1 ve tirtiniin siniflandirma 6zelliklerinin adi;

4) tanimlamasin1 kontrol etmek icin gerekli siit ya da islenmis siit iiriinii hakkinda bilgi;

5) siit ve islenmis siit irlintiniin {iretim tarihi, son kullanma tarihi, muhafaza siiresi (muhafaza siiresi varsa),
satis siiresi (satis siiresi varsa), muhafaza sartlari, belirli bilgiye gonderme, 6zel isaret (6zel isaret varsa);

6) bu iriiniin organoleptik 6zelliklerinin arastimialari (incelemeleri) dahil, akredite test laboratuarinda

yapilmis aragtirmanin (incelemenin) sonuglart;

7) ambalaj tiirli, ambalaj hakkinda bilgi, tiiketici ve nakliye ambalajinda net agirlig1 ya da hacmi hakkinda

bilgi;

8) bu {iriin partisinin biiylkligi;

9) isaretlemenin ve etiketlemenin is bu Federal Kanunun sartlarina uygunlugu hakkinda bilgi;



10) tirlintin tiretildigi standartlarin, yonetmeliklerin ve (veya) teknik dokiimantasyonun adlar1 (bu
dokiimanlar varsa) ya da Rusya Federasyonu sinirlar1 igine getirilen {iriin dahil (temin sdzlesmesi, hijyen
sertifikasi, iirlinlin mensei sertifikasi, bu tiriinlin giivenlik degerlerini teyit eden belge, bu {iriiniin kalite
sertifikas1 ve iirlin igin teknik sartname) bu iiriiniin tanimlamasin1 saglayan diger belgelerin adlart;

11) ek olarak yapilan aragtirmalarin (incelemelerin) sonuglar1 (gerektiginde);

12) bu iiriinlin beyan edilen ismine ve (veya) bu iiriiniin belirli bir partisine ve beyan edilen degerlerine
uygunlugu hakkinda sonug.

Madde 26. Siitiin, islemnis siit irlinlerinin, mayalarin (starter kiiltiirlerin), probiyotik mikroorganizmalarin
ve enzimatik miistahzarlarin tanimlama degerleri

1. Siitiin, islenmis siit iiriinlerinin, mayalarin (starter kiiltiirlerin), probiyotik mikroorganizmalarin ve
enzimatik miistahzarlarin tanimlamasi i¢in asagida belirtilen 6zelliklerinin gosterge gruplari
kullanilmaktadir:

1) organoleptik - dis goriiniis, doku, tat, koku, renk ve belirli {irliniin (varsa) tiretimi i¢in kullanilan
standartlarda, yonetmeliklerde ve (veya) teknik dokiimantasyonda belirtilen ve (veya) bu {iriiniin
tanimlamasini igeren baska belgelerde belirtilen diger organoleptik degerler;

2) fiziko-kimyasal - siitiin ve islenmis siit iirlinlerinde siit bilesenlerinin kiitle orani, pH degeri, yogunluk,
sicaklik, ¢oziiniirliik indeksi, viskozite ve standartlarda, yonetmeliklerde ve (veya) teknik dokiimantasyonda
belirtilen ve (veya) bu liriiniin tanimlamasini igeren bagska belgelerde belirtilen diger fiziksel-kimyasal
parametreler;

3) mikrobiyolojik - is bu Federal Kanunun sartlarina, standartlarin sartlarina, yonetmeliklerin sartlarina ve
(veya) belirli iirlinlin iiretimi i¢in gereken teknik dokiimantasyonun sartlarina (bu tiir belgeler varsa) ve
(veya) bu iirlinlin tanimlamasin1 igeren baska belgelerin sartlarina uygun, belirli bir {iriiniin birim kiitlesi
basina ya da hacmi basina mikroorganizmalarin cinsi ya da tiirlerinin kompozisyonu, belirli
mikroorganizmalarin cinsin ya da tiirlinlin miktari.

2. Cig siitlin ve ¢ig kaymagin tanimlamasi sirasinda asagidaki gostergeler kullanilmaktadir:

1) is bu Federal Kanunun 9 numarali ekinde belirtilen gesitli ¢iftlik hayvanlarindan elde edilen siitiin
tanimlama gostergeleri ve siitiin adin1 belirleme imkan1 saglayan gdsterge (inek siitii, kegi siitli, koyun siitii,
kisrak siitli, manda siitii);

2) is bu Federal Kanunun 9 ve 10 numarali ekinde belirtilen ve ¢ig inek siitiin, ¢i§ kaymagin tanimlamasini
saglayan organoleptik ve fiziko-kimyasal gdstergeler;

3) standartlarda, yonetmeliklerde ve (veya) teknik dokiimantasyonda belirtilen gostergeler ve ¢esitli ¢iftlik
hayvanlarindan elde edilen siitiin tanimlamasinin yapildigi diger gostergeler;

3. Islenmis siit iiriinlerinin tanimlama sirasinda asagida belirtilen gdstergeler kullanilmaktadir:

1) is bu Federal Kanunun 11 numarali ekinde belirtilen parametreleri dikkate alarak, is bu maddenin
1.bendinin 1. fikrasinda belirtilen organoleptik gostergeler;

2) is bu Federal Kanunun 12 numarali ekinde belirtilen parametreleri dikkate alarak, is bu maddenin
1.bendinin 2. fikrasinda belirtilen fiziko-kimyasal gostergeler.

4. Kapl ve dekore edilmis islemnis siit {iriinlerinin tanimlamasi sirasinda, dekor ve kaplama i¢in kullanilan
gida iirtinlerinin (gofret, ¢ikolatali, siitlii veya meyveli kaplama, karamel, findik, biskiivi, meyve,
sekerlenmis meyve, cikolata ve islenmis siit iirlinlerinin igerigine girmeyen diger gida iirlinleri) gostergeleri
dikkate alinmamaktadir.

5. Zenginlestirilmis iglenmis siit tirtinlerinin tanimlamasi sirasinda, bu iiriinlere eklenen maddelerin varligi
ve igerik diizeyi belirlenir, belirtilen maddelerin diizeyi ambalajin ya da etiketin iizerinde bulunan bilgilere
uygun olup olmadigini belirlenir.

6. Siit bazl1 bebek mamalari, is bu Federal Kanunun 13 numarali ekinde belirtilen iiziko-kimyasal
gostergeler dikkate alinarak tanimlanir.

Okul o6ncesi yastaki ¢ocuklar i¢in siitlii gida {iriinleri ve okul cagindaki ¢ocuklar i¢in siitlii gida tiriinleri, is
bu Federal Kanunun 14 numarali ekinde belirtilen fiziko-kimyasal gostergeler dikkate alinarak tanimlanir.
7. Enzimatik miistahzarlarin tanimlamasi, is bu Federal Kanunun 25. maddesinin 5. bendinin 1. fikrasinda
belirtilen iirlin iireticisi belgelerinin incelemesi sirasinda asagida gosterilen parametrelere gore yapilir:

1) alt-tabaka 6zgulligi;

2) enzim preparatlarin aktivitesi;

3) enzimlerin kdkenlerinin dogasi.



8. Mayalarin (starter kiiltiirlerin) ve probiyotik mikroorganizmalarin (probiyotiklerin) tanimlamasi, is bu
Federal Kanunun 25. maddesinin 5. bendinin 1. fikrasinda belirtilen iiriin iireticisi belgelerinin incelemesi
sirasinda asagida gosterilen parametrelere gore yapilir:

1) mikroorganizmalarin kokenlerinin dogasi;

2) mikroorganizmalarin cins ve tiir kompozisyonu;

3) mayanin (starter kiiltiirtin) bir graminda ya da aktivite biriminde yasayabilir canli hiicrelerin sayisi.
Boliim 10. Siit ve islenmis siit {irtinlerinin is bu Federal Kanunun sartlarina uygunlugunun degerlendirmesi
Madde 27. Siit ve islenmis siit Girlinlerinin i bu Federal Kanunun sartlarina uygunlugunun degerlendirme
kurallar1

1. Siitiin, islenmis siit iirlinlerinin ve bu Federal Kanun ile belirtilen, siit ve islenmis siit iirlinleri i¢in zorunlu
sartlarla baglantili olan iiretim siireclerinin uygunluk degerlendirmesi iki sekilde yapilir: belirtilen bu
zorunlu sartlar devlet kontrolii (denetimi) seklinde ve is bu Federal Kanunun 11. Maddesinde belirtilen siit
ve islenmis siit iirlinlerinin uygunlugunun teyit edilmesi seklinde yapilacaktir.

2. Siitiin, islenmis siit lirtinlerinin ve bu Federal Kanun ile belirtilen, siit ve islenmis siit iirlinleri i¢in zorunlu
sartlarla baglantili olan iiretim siire¢lerinin uygunluk degerlendirmesi su sekilde yapilir: halkin hijyenik ve
epidemiyolojik refah1 ve tiiketici haklar1 koruma alaninda kontrol ve denetim fonksiyonlarim yapan Federal
ylirlitme organi, veterinerlik alaninda kontrol ve denetim fonksiyonlarini yapan Federal yiiriitme organi,
halkin hijyenik ve epidemiyolojik refahi, tiiketici haklar1 koruma ve veterinerlik alaninda devlet kontrolii
(denetimi) yapmaya yetkisi olan Federal yiiriitme organi tarafindan belirtilen bu zorunlu sartlar devlet
kontrolii (denetimi) seklinde gerceklesecektir.

3. 1s bu Federal Kanun sartlarinin ihlalleri tespit edildiginde, kontrol ve denetim alaninda ¢alisan Federal
yliriitme organlar1 ve bu maddenin 2. bendinde belirtilen diger resmi organlar asagida yazilan haklara
sahiptirler:

1) ihlallerin ortadan kaldirilmasi i¢in talimat verebilirler ve bazi ihlallerin 6zelliklerini dikkate alarak,
talimatlarin yerine getirilebilmesi igin siire verebilirler;

2) vatandaglarin hayatina ya da sagligma, gercek ya da tiizel kisilerin mallarina, devlet ya da belediye
mallarina, ¢evreye, hayvanlarin ya da bitkilerin sagligina veya hayatina zarar verme ihtimalini 6nlemek igin,
Rusya Federasyonu Mevzuatlar ile belirtilen tedbirleri alabilirler;

3) uygunluk sertifikasin1 veren kuruluslara ya da uygunluk beyannamesini tasdik eden kuruluslara, uygunluk
sertifikasinin ya da uygunluk beyannamesinin durdurulmasmi ya da gegerliliginin durdurulmasi gerektigine
dair bilgiler gonderebilirler;

4) iireticiyi (saticty1, yabanci iireticinin fonksiyonlarini yerin getiren kisiyi) Rusya Federasyonu Mevzuatlari
ile belirtilen sorumluluk altina sokabilir;

5) is bu Federal Kanunun sartlarina uygun olmayan siitlin ve islemnis siit iirlinlerinin, zorunlu bir sekilde
toplatilmas: ile ilgili mahkemeye bagvuru yapabilir.

4. Siit ve islenmis siit lirtinlerinin bu Federal Kanunun sartlarina uygunlugunun teyidi ya da uygunlugunun
degerlendirmesi i¢in iireticiden (saticidan), is bu federal Kanunun 31. ve 32. maddelerinde belirtilen belgeler
harig, diger belgeleri talep etmek yasaktir.

Madde 28. Siireclerin devlet kontrolii (denetimi)

Is bu Federal Kanun sartlarina uyumluluk Devlet kontrolii (denetimi) asagida belirtilen siirecler i¢in
yapilmaktadir:

1) endiistriyel olmayan iiretim ile yapilan ¢ig siitlin, ¢ig kaymagin ve islenmis siit iiriinleri liretim siirecinin,
muhafaza siirecinin, satis ve bertaraf siireclerinin kontrolii, veterinerlik alaninda kontrol ve denetim
fonksiyonlarini yapan Federal yiiriitme organ1 ve halkin hijyenik ve epidemiyolojik refah1 ve tiiketici haklar1
koruma alaninda devlet kontrolii (denetimi) yapmaya yetkisi olan Federal bolgesel yiiriitme organi
tarafindan yapilmaktadir;

2) gida olarak tiiketilmek i¢in iiretilen siitiin ve siit iirlinleri iiretim silirecinin, muhafaza siirecinin, satis ve
bertaraf stire¢lerinin (iiretim tesislerinin kabul asamasinda, devreye alinma asamasinda, is bu Federal
Kanunun sartlarina ve zarar gorme 6nleme programina, iretici (satict ya da yabanci iireticinin
fonksiyonlarini yerin getiren kisi) tarafindan periyodik kontroliin yerine getirilmesi) kontrolii, halkin
hijyenik ve epidemiyolojik refah1 ve tiiketici haklar1 koruma alaninda kontrol ve denetim fonksiyonlarini
yapan Federal yiiritme organi tarafindan yapilmaktadir;

3) siit ve siit iirlinleri piyasada sirkiilasyon asamasindayken, bu iirlinlerin {iretim siirecinde is bu Federal
Kanunun sartlarina uygun olmadiklar1 bilgileri dogruluk kazanmasi durumunda, halkin hijyenik ve



epidemiyolojik refahi ve tiiketici haklan koruma alaninda kontrol ve denetim fonksiyonlarini yapan Federal
ylriitme organi ve halkin hijyenik ve epidemiyolojik refahi ve tiiketici haklar1 koruma alaninda devlet
kontrolii (denetimi) yapmaya yetkisi olan Federal bolgesel yiirlitme organi tarafindan uygunluk kontrolii
(denetimi) yapilmaktadir.

Boéliim 11. Siitiin ve islenmis siit {iriinlerinin is bu Federal Kanun sartlarina uygunlugunun teyidi
Madde 29. Siitiin ve islenmis siit liriinlerinin i bu Federal Kanun sartlarina uygunlugunun teyit sekilleri

1. Rusya Federasyonu sinirlari i¢inde satilan siit ve islenmis siit tirinleri, is bu Federal Kanun sartlarina
uygunlugunun zorunlu teyidine tabi tutulurlar. Zorunlu teyit su sekilde yapilmaktadir: uygunluk
sertifikasinin alinmasi seklinde (bundan bdoyle "uygunluk beyannamesi" olarak yazilacaktir) ya da is bu
Federal Kanun ile belirtilen zorunlu sertifikasyon planina gore.

2. Gida da kullanilmayan ikincil siit hammaddesi ve islenmis siitiin yan iirlinleri, uygunluk beyannamesi ya
da sertifikasyon seklinde uygunluk teyidine tabi tutulamaz.

3. Siitiin ve islenmis siit iirlinlerinin is bu Federal Kanun sartlarina uygunlugunun diger kanitlar1 ile birlikte,
kanit olarak bu uygunlugun teyidi sirasinda, benzer sartlar igeren uluslar arasi standartlar1 ve (veya) ulusal
standartlar sartlarina uygunlugunu gosteren belgeler kullanilabilir.

4. Uriinlerin iiretim siirecinin, muhafaza, nakliye, satis ve bertaraf siireglerinin ulusal standartlara, kurulus
standartlarina, kurallarina, goniillii sertifikasyon sistemine, siit ve islenmis siit iirlinleri sézlesmelerinin
sartlarina uygunlugunun goniilli teyidi, bagvuruyu yapan kisinin inisiyatifinde goniilli sertifikasyon
seklinde yapilmaktadir.

5. Siitlin ve islemnis siit iirtinlerinin, bu {irlinlerin {iretim siirecinin, muhafaza, nakliye, satis ve bertaraf
stireglerinin goniillii sertifikasyon islemi, basvuru yapan kisi ve sertifikasyon organi arasinda akdedilen
sozlesme sartlarin gore yapilmaktadir.

6. Siitlin ve islemnis siit lirlinlerinin, bu iirlinlerin {iretim siirecinin, muhafaza, nakliye, satis ve bertaraf
stirecleri uygunlugunun goniillii teyidi, is bu Federal Kanun sartlarina uygunlugun zorunlu teyidini yerine
gegemez.

Madde 30. Siitiin ve islenmis siit liriinlerinin is bu Federal Kanun sartlarina uygunlugunun teyidi i¢in
bagvuruyu yapan kisinin haklar1 ve yiikiimliiliikleri

1. Siitlin ve islenmis siit tirtinlerinin uygunluk beyannamesi sirasinda basvuruyu yapan kisi, lireticisi veya
saticisi olan ya da temin edilen siit ve islenmis siit tirlinlerinin is bu Federal Kanun sartlarina uygunlugunun
saglanmasi konusunda ve siit ve islenmis siit tiriinlerinin uygunsuzlugunun sorumluluklari konusunda
akdedilmis sozlesmeler temelinde yabanci iireticinin fonksiyonlarini yerine getiren kisi olan, Rusya
Federasyonu Mevzuatlar1 uyarinca tescil edilmis tiizel kisi ya da bireysel girisimci olmalidir.

2. Siitlin ve islenmis siit iirlinlerinin is bu Federal Kanun sartlarina uygunlugunun sertifikasyon seklinde
yapilan teyidi i¢in bagvuru yapan kisi, bu maddenin 1. bendinde belirtilen kisiler olabilir ve Rusya
Federasyonu Mevzuati ile belirtilen sekilde yapilmis ve akdedilmis temin sdzlesmesi ile temin edilen siit ve
islenmis siit iirinlerinin is bu Federal Kanun sartlarina uygunlugunun saglanmasi yiikiimliligi ve siit ve
islenmis siit tirlinlerinin is bu Federal Kanun sartlarina uygunsuzlugu sorumluluklarinin ytikiimliligiini
iizerine alan yabanci tiizel ya da gercek kisi olabilir.

3. Bagvuru yapan kisi, is bu Federal Kanun ile belirtilen siit ve islenmis siit iirlinlerinin uygunluk teyidinin
sekli ve teyidinin planm1 se¢gme hakkina sahiptir.

4. Bagvuru yapan kisi, siitiin ve islenmis siit liriinlerinin is bu Federal Kanun sartlarina uygunlugunu
saglamakla yiikiimlidiir.

5. Bagvuru yapan kisi, Rusya Federasyonu Mevzuati ile belirtilen diger haklara ve yiikiimliiliklere sahip
olabilir.

Madde 31. Siitiin ve islenmis siit tiriinleri uygunlugunun uygunluk beyannamesi seklinde yapilan zorunlu
teyidi

1. Siitlin ve islemnis siit Girtinlerinin uygunluk beyannamesi islemi, kendi kanitlarina dayanarak ve (veya)
sertifikasyon organi ve (veya) akredite test laboratuar1 (merkezi) katilimiyla (bundan boyle {igiincii taraf
olarak yazilacaktir) elde edilen kanitlara dayanarak uygunluk beyannamesinin kabulii ile yapilmaktadir.

2. Uriinlerin uzun vadeli tedarik s6zlesmesi ya da anlasmasi uyarinca satilan ¢ig siit ya da ¢ig kaymak
partisinin uygunlugunun beyannamesi sirasinda, uygunluk beyannamesinin gegerlilik siiresi en fazla bir
yildir.

3. Siit ya da islenmis siit iirlinlerinin uygunlugunun beyannamesi sirasinda, uygunluk sertifikasinin gecerlilik
stiresi bu tirtinlerin kullanma tarihine uygun olmalidir.



4.Seri bir sekilde tiretilen islenmis siit iirlinleri uygunlugunun beyannamesi sirasinda, bu uygunluk
beyannamesinin gecerlilik siiresi en fazla bes yildir.

5. Uygunluk beyannamesi, teyit edilmeye tabi tutulan birlesik sartli siit partisi ya da tek tip siit tiriinleri
partisi i¢in kabul edilebilir.

6. Siitlin ve siit tiriinlerinin is bu Federal Kanun sartlarina uygunlugunun teyidi i¢in asagida yazilan
uygunluk beyannamelerinin sekilleri belirtilmistir:

1) 2d - kendi kanitlarina dayanarak ve {i¢iincii tarafkatilimiyla elde edilen siit ya da islenmis siit iiriinlerinin
tipik Ornekleri arastirmasinin (incelemesinin) pozitif sonuglarina dayanarak siit ve siit iiriinlerinin uygunluk
beyannamesi;

2) 3d - iglinci tarafkatilimiyla elde edilen siit ya da islenmis siit iirlinlerinin tipik 6rnekleri arastirmasinin
(incelemesinin) pozitif sonuglarina dayanarak ve bu tiir tiriinlerin {iretim siirecindeki kalite sistemi
sertifikasina dayanarak, siit ve islenmis siit liriinlerinin uygunluk beyannamesi;

3) 4d - iclinci taraf katilimiyla elde edilen siit ya da islenmis siit {iriinlerinin tipik 6rnekleri arastirmasinin
(incelemesinin) pozitif sonuclarina dayanarak ve bu iiriinlerinin kontrol asamasindaki kalite sistemi
sertifikasina dayanarak siit ve islenmis siit {iriinlerinin uygunluk beyannamesi;

4) 5d - lclinci taraf katilimiyla bu iirlinlerin parti sinden alman temsili 6rneklerin arastirmasinin
(incelemesinin) pozitif sonuglarina dayanarak siit ve islenmis siit iirlinleri partisinin uygunluk beyannamesi;
5) 7d - kendi imkanlariyla ya da bagvuru yapan kisinin talimati {izerine diger kuruluglarin katilimiyla elde
edilen bu iiriinlerden alinan temsili 6rneklerin aragtirmasinin (incelemesinin) pozitif sonuglarina dayanarak
ve bu iirlinlerin projelendirilme ya da tiretim asamasindaki kalite sertifikasina dayanarak siit ve islenmis siit
triinlerinin uygunluk beyannamesi.

7. Basvuru yapan kisi, siit ve islenmis siit tirtinleri uygunluk beyannamesinin her hangi bir seklini segerken,
asagida yazan bilgileri igeren belgelerin dosyasini olusturmalidir:

1) basvuru yapan kisinin tescil belgeleri ve bilgileri;

2) bu iirtinlerin adi, genel tanimlamasi ve amaci (amag varsa);

3) is bu Federal Kanun sartlarina uygunlugunu saglamak icin goniillii olarak kullanilabilen siit ve islenmis
siit Uiriinlerinin ulusal standartlar1 ya da kurulus standartlar1 (Rus iireticiler i¢in) ya da uluslar arasi
standartlar veya temel 6zelliklerin belirtilmesiyle, muhafaza sartlarin1 ve son kullanma tarihi bilgilerini
iceren detayl lirlin tanimlamas1 (yabanci {ireticiler i¢in);

4) 2d, 3d ya da 3d sekillerine gore yapilan bu iiriinlerin is bu Federal Kanun sartlarina uygunlugunun beyant
sirasinda akredite test laboratuarinda (merkezde) yapilmis siit ve islenmis siit {iriinleri tipik 6érneklerinin
arastirmalarinin (incelemelerinin) ve dlgiimlerin protokolleri, 5d sekline gére yapilan bu iirlinlerin is bu
Federal Kanun sartlarina uygunlugunun beyani sirasinda akredite test laboratuarinda (merkezde) yapilmig
siit ve igslenmis siit tirlinlerinden alman temsili 6rneklerin arastirmalarinin (incelemelerinin) ve dlgiimlerin
protokolleri, 7d sekline gore yapilan bu iirlinlerin is bu Federal Kanun sartlarina uygunlugunun beyani
sirasinda kendi imkanlariyla yapilan ya da basvuru yapan kisinin talimat1 iizerine diger kuruluslarin
katilimiyla yapilan bu iiriinlerin tipik drneklerin arastirmalarinin (incelemelerinin) ve 6l¢limlerinin
protokolleri;

5) 3d sekline gore yapilan uygunluk beyannamesi sirasinda, siit ve islenmis siit tiriinlerinin iiretimi
asamasinda kalite sistemi sertifikasi;

6) 4d sekline gore yapilan uygunluk beyannamesi sirasinda, siit ve islenmis siit iirlinleri arastirmalarinin
(incelemelerinin) ve 6l¢limlerinin kontrolli agamasinda kalite sistemi sertifikasi;

7) 7d sekline gore yapilan uygunluk beyannamesi sirasinda, islenmis siit tiriinleri projelendirilme
(gelistirilme) ve tiretimi asamasinda kalite sistemi sertifikasi;

8) bagvuran kisi tarafindan yapilan iiretim kontrolii organizasyonu ve bu kontroliin gergeklestigini
dogrulayan belgeler ve 5d sekli hari¢ bu iirlinlerin uygunluk beyannamesi sekillerini kullanirken, halkin
hijyenik ve epidemiyolojik refahi1 ve tiiketici haklar1 koruma alaninda kontrol (denetim) fonksiyonlarini
yapan Federal yiiriitme organi tarafindan bagvuran kisiyi, siitli ve islenmis siit iirinlerinin devlet kontroli
organizasyonunu ve bu kontroliin gergeklestigini dogrulayan belgeler;

9) Rusya Federasyonu Mevzuati tarafindan belirtilen bir sekilde diizenlenen emtia tagima belgeleri, siit ve
islenmis siit iirlinlerinin tedarik sozlesmeleri (kontratlari), bu {iriinlerin mense sehadetnamesi, hijyen
sertifikasi, 5d seklini kullanirken, bu {iriinlerin is bu Federal Kanun sartlarina uygunlugunun teyidi i¢in ilk
sefer gelistirilen ya da ilk defa getirilen (temin edilen) islenmis siit tirlinlerinin devlet tescili belgesi;

10) ¢ig siitiin ya da ¢ig kaymagin is bu Federal Kanun sartlarina uygunlugunun teyidi icin, belirtilen formda

veteriner belgeleri ya da veteriner sertifikalari;



8. Siit ya da islenmis siit iirlinlerinin tipik 6rneklerinin veya temsili drneklerinin arastirmalari (incelemeleri)
ve Olgiim protokolleri, bu iiriinlerin karakterizasyonu ile birlikte, asagidakileri icermelidir:

1) siitiin ya da islenmis siit tirlinlerinin direkt olarak tanimlamasi ya da bu tirlinlerin iiretildigi ulusal
standartlarin, kurulus standartlarinin ya da uluslar arasi standartlarin referans1 seklinde tanimlamast;

2) siit ya da islenmis siit tirtinleri tipik 6rneklerinin veya temsili 6rneklerin, triinlerin iiretildigi bu maddenin
3. ve 7. bendinde belirtilen belgelerin sartlarina ve is bu Federal Kanun sartlarina uygunlugunun sonug
belgesi;

3) kendi imkanlariyla elde edilen ya da {i¢iincii taraf katilimiyla elde edilen ve (veya) basvuran kisinin
talimati lizerine baska kurulus tarafindan bu iiriinlerin is bu Federal Kanun sartlarina uygunlugunun teyidi
sirasinda elde edilen siit ve islenmis siit tiriinleri tipik orneklerinin veya temsili 6rneklerin arastirmalari
(incelemeleri) ve 6l¢iim sonuglart.

9. Kalite sertifikasinin varligin1 6ngoéren uygunluk beyannamesinin seklini segerken, eger bu sertifika yoksa,
bu durumda basvuru yapan kisi, kalite sistemi sertifikasyonu yapilmasi i¢in kalite sistemi sertifikasyonu
yapan kurulusa bagvuru yapar. Kalite sistemi sertifilcasyonu yapan sertifikasyon organ1 inceleme yapar ve
pozitif sonug aldiginda, basvuru yapan kisiye kalite sistemi sertifikasini verir.

10. Uygunluk beyannamesinin her hangi bir seklini segerken basvuran kisi, siit ve islenmis siit iirlinlerinin
tiretimi ve satis1 sirasinda is bu Federal Kanun sartlarina uygunlugunu saglamak i¢in tiim gereken tedbirleri
alir.

11. Bagvuru yapan kisi uygunluk beyannamesini alir ve Rusya Federasyonu Mevzuat: tarafindan belirtilen
sekilde bu beyani tescil eder.

12.Uygunluk beyannamesi alman siit ve islemnis siit tiriinlerini, piyasada dolasim isareti ile etiketler.

13. Kalite sistemi sertifikasyonu yapan organ, kalite sistemi sertifikasyonunu yapan organ ve basvuran kisi
arasinda akdedilmis sozlesme ile belirtilen periyodiklikte (en az senede bir kere), 3d, 4d ve7d sekilleri ile
belirtilen agamalarda sertifikal1 kalite sisteminin kontroliinii yapar.

14. Uygunluk sertifikas1 ve kamt malzemeleri arasinda yer alan belgeler, uygunluk sertifikasinin gecerlilik
stiresinin bittigi giinden itibaren ii¢ sene boyunca bagvuran kisi tarafindan muhafaza edilir. Uygunluk
beyannamesinin ikinci niishasi, uygunluk beyannamesi birlesik kayit defterinin olusumunu ve kayitlarin
tutulmasini diizenleyen Federal yiiriitme organi tarafindan muhafaza edilir.

Madde 32. Zorunlu sertifikasyon seklinde yapilan islenmis siit iirlinlerinin uygunlugunun zorunlu teyidi

1. Islenmis siit iiriinlerinin zorunlu sertifikasyonu, islemnis siit {iriinleri dahil olmak {izere gida iiriinleri
alaninda akreditasyonu olan sertifikasyon organ tarafindan, iirtinlerin sertifikasyonunu yapan organ ve
basvuran kisi tarafindan akdedilmis sézlesme temelinde is bu Federal Kanun tarafindan belirtilen sekiller ile
yapilmaktadir.

2. Seri sekilde iiretilen islemnis siit tiriinleri i¢in uygunluk sertifikasi, bu iirlinlerin tiretim durumuna ve
kalite istikrarina dayanarak sertifikasyon organi tarafindan belirtilen siire i¢in (en fazla {i¢ yil siire i¢in)
verilmektedir.

3. Islenmis siit iiriinlerin partisi i¢in uygunluk sertifikasi, bu iiriinlerin raf dmrii siiresi kadar verilmektedir.
4. Uygunluk sertifikasinin gegerlilik siiresinin bittigi giinden itibaren en az iki y1l boyunca, uygunluk
sertifikasina basvuru yapan kisi tarafindan muhafaza edilir, uygunluk sertifikasinin kopyasi ve bu
sertifikanin alinmasina temel olan belgeler, sertifikay1 veren organ tarafindan muhafaza edilir.

5. Islenmis siit {iriinlerinin is bu Federal Kanun sartlarina uygunlugunun teyidi i¢in asagida yazilan zorunlu
sertifikasyon sekilleri belirtilmistir:

1) 3¢ - sertifikali islenmis siit iirlinlerinin sertifikasyonunu yapan organ tarafindan daha sonra yapilacak
kontrol diizenlemesiyle, akredite test laboratuar1 (merkezi) katilimiyla elde edilen pozitif sonuglara
dayanarak, seri bir sekilde iiretilen islenmis siit iiriinleri sertifikasyonu;

2) 4c -sertifikal1 islenmis siit iirtinlerinin ve gerektiginde bu tiriinlerin {iretim durumunun sertifikasyonunu
yapan organ tarafindan daha sonra yapilacak kontrol diizenlemesiyle, akredite test laboratuar1 (merkezi)
katilimiyla elde edilen tipik 6rneklerin pozitif sonuglarina ve bu iirlinlerin iiretim siirecinin incelemesine
dayanarak, seri bir sekilde tiretilen islenmis siit iirlinlerinin sertifikasyonu;

3) Sc - sertifikali islenmis siit liriinlerinin sertifikasyonunu yapan organ tarafindan ve bagvuran kisinin
sertifikal1 kalite yonetim sisteminin "kalite yonetim sistemi sertifikasyonu yapan organ" tarafindan daha
sonra yapilacak kontroliin diizenlemesiyle, akredite test laboratuar1 (merkezi) katilimiyla elde edilen bu
iirlinlerin tipik 6rneklerinin pozitif sonuglarina ve basvuran kisinin sertifikali kalite yonetim sisteminin
sertifikasyonunun yapilmasina dayanarak, seri bir sekilde iiretilen islenmis siit tirtinleri sertifikasyonu;



4) 6c¢ - akredite test laboratuar1 (merkezi) katilimiyla elde edilen bu iiriinlerin temsili 6rneklerinin
arastirmasinin (incelemesinin) pozitif sonuglarina dayanarak, islenmis siit iirlinleri partisinin sertifikasyonu.
6. Basvuru yapan kisi, islenmis siit iirlinleri zorunlu sertifikasyonunun her hangi bir seklini secerken, asagida
yazan bilgileri i¢eren belgelerin dosyasini olusturmalidir:

1) bagvuru yapan kisinin tescil belgeleri ve bilgileri;

2) bu iirlinlerin ad1, genel tanimlamasi ve amaci (amag varsa);

3) is bu Federal Kanun sartlarina uygunlugunu saglamak i¢in goniillii olarak kullanilabilen, bu tiriinlerin
ulusal standartlar1 ya da kurulus standartlar1 (Rus iireticiler i¢in) ya da uluslar arasi standartlar veya temel
ozelliklerin belirtilmesiyle, muhafaza sartlarin1 ve son kullanma tarihi bilgilerini igeren detayl {iriin
tanimlamasi (yabanci iireticiler igin);

4) islenmis siit iriinlerinin iiretimi sirasinda kullanilan hammaddenin, bilesenlerin, ambalaj malzemelerinin
uyguluk sertifikalar1 ve (veya) bayannameleri;

5) 5c sekli kullanirken, iireticinin kalite yonetim sisteminin uygunluk sertifikasi. Belirtilen bu sertifika yoksa
bagvuran kisi, kalite sistemi sertifikasinin yapilmasi i¢in kalite yonetimi sertifikasyonunu yapan akredite
organina bagvurur. Kalite yonetim sistemi sertifikasyonunu yapan sertifikasyon organi incelemeyi yapar ve
pozitif sonug¢ aldiginda, basvuru yapan kisiye kalite sistemi sertifikasini verir.

6) basgvuran kisi tarafindan yapilan iiretim kontrolii organizasyonu ve bu kontroliin gerceklestigini
dogrulayan belgeler ve 6¢ sekli hari¢ zorunlu sertifikasyonun her hangi bir seklini kullanirken, halkin
hijyenik ve epidemiyolojik refah1 ve tiiketici haklar1 koruma alaninda kontrol (denetim) fonksiyonlarini
yapan Federal yiirlitme organi tarafindan basvuran kisiyi ve islenmis siit liriinlerinin devlet kontroliiniin
gergeklestigini dogrulayan belgeler;

7) Rusya Federasyonu Mevzuati tarafindan belirtilen bir sekilde diizenlenen emtia tasima belgeleri, islenmis
stit Uirlinlerinin tedarik s6zlesmeleri (kontratlari), bu iirlinlerin mense sehadetnamesi, hijyen sertifikasi, 6¢
seklini kullanirken, bu iirlinlerin is bu Federal Kanun sartlarina uygunlugunun teyidi icin ilk sefer gelistirilen
ya da ilk defa getirilen (temin edilen) islenmis siit iirlinlerinin devlet tescili belgesi;

7. Bagvuran kisi, zorunlu sertifikasyonun her hangi bir seklini segerken, islenmis siit iiriinlerinin
sertifikasyonunun yapilmasi i¢in bagvuru yapar ve ayni anda iirlinlerin sertifikasyonunu yapan akredite
organina is bu maddenin 6. bendinde belirtilen belgelerin dosyasini sunar.

8. Uriinlerin sertifikasyonunu yapan organ, basvuru yapan kisi tarafindan sunulan belgeler dosyasini ve
basvuruyu inceler ve bunlarin sonucunda bagvuru konusunda karar verir. Bagvuru konusunda pozitif karar
aldiginda sertifikasyon yapan organ, seri sekilde iiretilen islemnis siit iirinlerinin tipik 6rneklerini alir ya da
bu {irtinlerin partisinden bu iirlinlerin temsili 6rneklerini alir, tanimlamasini yapar, arastirmanin
(incelemenin) programini belirler ve bu tiir {iriinlerin tipik 6rneklerini ya da temsili 6rneklerin arastirilmasi
(incelenmesi) i¢in akredite test laboratuarina (merkezine) gonderir.

9. Akredite test laboratuar1 (merkezi), islenmis siit liriinlerinin tipik 6rneklerinin ya da bu triinlerin temsili
ornelderinin aragtirmasini (incelemesini) yapar ve bu arastirmanin (incelemenin) ve 6l¢limiin protokoliinii
diizenler.

10. Islenmis siit {iriinlerinin tipik drneklerinin ya da bu iiriinlerin temsili 6rneklerinin arastirmasinin
(incelemesinin) protokoli, iirlinlerin 6zellikleri ile birlikte bu iirlinlerin dogrudan olarak tanimlamasi ya da
bu iirtinlerin tiretildigi ulusal standartlarin, kurulus standartlarinin ya da uluslar arasi standartlarin veya varsa
taniminin referansi seklinde tanimlamasi ve tipik 6rneklerin ya da bu iirlinlerin temsili 6rneklerinin is bu
Federal kanun sartlarina uygunlugunun sonug¢ belgesini icermelidir.

11. Ilpn cepTH(J>HKaaHH npo“yicroB nepepadsoTKH MOlelca ¢ Hen0Jib30BaHHeM cxeMBi 3C opraH no
cepTHt|)HKai}HH npo,nyicijHH Ha ocHOBatmH nojio”cHTejiBHLix pe3yjitTaT0B aHajiH3a KOMnneKTa
npe~cTaBJieHHLix "OKyMeHTOB, H"eHTHtjjHKa1jHH cepTH<j)iii];HpyeMLix npopyicroB nepepaéoTKH Mojioica h
nojTO)KHTejii>Hi>1x pe3yjn>xaTO0B Hecjie/iiOBaHHH (HcntiTaHHI1) TiinoB£ix 06pa3ijoB 3THX npo’yicroB,
npoBe,neHHfcix B aiacpeAHTOBanHOH HcnbrraTenbHOH jiadopaTopuH (1jeHTpe), BLi*aeT 3a£BHTejno cepTiicJiHKaT
COOTBeTCTBILH Ha CpOK AO TpeX JieT C yneTOM CTaOHJTbHOCTH paOOTbl 3aHBHTeJia.

12. Uriinlerin sertifikasyonunun 4c¢ seklini kullanirken islenmis siit {iriinlerinin sertifikasyonu sirasinda,
belirtilen sartlar uyarinca liretimi ve satis1 i¢in gereken sartlar1 kontrol etmek amaciyla bu iiriinlerin tiretim
durumunu analiz eder ve sunulan belgeler dosyasinin pozitif sonucuna dayanarak, sertifikali islenmis siit
tirinlerinin tanimlamasina dayanarak, akredite test laboratuarinda (merkezinde) yapilan bu iiriinlerin tipik
ornekleri arastirmasinin (incelemesinin) pozitif sonuglarina ve durum analizinin pozitif sonucuna
dayanarak, iiriin sertifikasyonunu yapan organ basvuran kisiye uygunluk sertifikasini verir.
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13. Uriinlerin sertifikasyonunun 5S¢ seklini kullanirken, sunulan belgeler dosyasinin pozitif sonucuna
dayanarak, sertifikali islenmis siit iirlinlerinin tanimlamasina dayanarak, akredite test laboratuarinda
(merkezinde) yapilan bu iiriinlerin tipik 6rnekleri arastirmasinin (incelemesinin) pozitif sonuglarina
dayanarak ve kalite sistemi sertifikas1 varliginda, iirlin sertifikasyonunu yapan organ basvuru yapari kisiye
uygunluk sertifikasini verir.

14. Uriinlerin sertifikasyonunin 6c¢ seklini kullanirken, sunulan belgeler dosyasinin pozitif sonucuna
dayanarak, sertifikali islenmis siit {iriinlerinin tanimlamasina dayanarak, akredite test laboratuarinda
(merkezinde) yapilan bu iirtinlerin partisinin temsili 6rneklerinin aragtirmasinin (incelemesinin) pozitif
sonuglarina dayanarak, iiriin sertifikasyonunu yapan organ bagvuru yapan kisiye uygunluk sertifikasini verir,

15. Uygunluk sertifikasini alan bagvuru sahibi, islenmis siit tirtinlerini piyasada dolagma isareti ile etiketler.

16. Basvuru sahibi, islenmis siit iiriinlerinin liretimi ve satisi sirasinda, is bu Federal Kanun sartlarina
uygunlugun saglanmasi i¢in gereken tedbirler alir.

17. Uygunluk sertifikasinin tiim gegerlilik siiresi boyunca iiriinlerin sertifikasyonunu yapan organ, kabul
edilen kontrol planina gore, iireticinin hazir iiriin deposunda gergeklesen bu iirlinlerin tipik 6rneklerinin
alimim yaparak periyodik aragtirmalarini (incelemelerini) gergeklestirerek (bu iiriinlerinin 4c ve 5c seklinde
sertifikasyonu sirasinda), ayrica iireticinin ve saticinin deposunda (bu iirtinlerin 3¢ seklinde sertifikasyoiu
sirasinda) sertifikali iglenmis siit tirlinlerinin kontroliinii yapar ve gerektiginde bu iiriinlerin {iretim
durumunun tekrar incelemesini yapar (islenmis siit iirlinlerin 4c seklinde sertifikasyonunu yaparken).

18. Sertifikal1 islenmis siit iirlinlerinin yapilan kontroliiniin sonuglarina gore, iirlinlerin sertifikasyonunu
yapan organ asagida yazan kararlardan birini alir:

1) uygunluk sertifikasinin gecerliligini onaylamak;

2) uygunluk sertifikasinin gegerliligini durdurmak;

3) uygunluk sertifikasinin gegerliligini sonlandirmak.

19. Bagvuran kisinin kalite yonetim sistemi sertifikasyonunu yapan "kalite yonetim sistemi sertifikasyon
organ1", bagvuru yapan kisinin kalite yonetimi sisteminin sertifikasyon kontroliinii yapar.

Madde 33. Siit ve islenmis siit lirlinlerinin is bu Federal Kanun sartlarina uygunlugu onayinin 6zellikleri

1. Cig siitiin ve ¢ig kaymagin is bu Federal Kanun sartlarina uygunlugunun onayi, bu Federal kanun
tarafindan belirtilen sekillerden her hangi biri kullanilarak uygunlugun beyani seklinde yapilmaktadir.

2. Cig siitiin ve ¢ig kaymagin is bu Federal Kanun sartlarina uygunlugunun beyani, Rusya Federasyonu
"Veterinerlik" Kanunu sartlarina ve is bu Federal Kanunun 5. Maddesinin sartlarina uyarak, ve veterinerlik
alaninda devlet kontrolii (denetimi) yapmaya yetkili Rusya Federasyonu bolgesel yiiriitme organlari
tarafindan yapilan hayvanlarin saglik durumlarim arastirma (inceleme) (her sene) sonucunu dikkate alarak,
iretici tarafindan alinir.

3. Raf omrii en fazla 30 giin olan igme siitiin ve onun islenmis iiriinlerinin is bu Federal Kanun sartlarina
uygunlugunun teyidi su sekilde yapilir: 3d, 4d ya da 7d sekilleri kullanilarak uygunluk beyannamesi
seklinde ya da 4c veya 5Sc sekilleri kullanilarak zorunlu sertifikasyon seklinde yapilir.

4. Raf émrii 30 giinden fazla olan islenmis siit {irlinlerinin is bu Federal Kanun sartlarina uygunlugunun
teyidi su sekilde yapilir: 3d, 4d, 5d ya da 7d sekilleri kullanilarak uygunluk beyannamesi seklinde ya da 3c,
4c, Sc veya 6¢ sekilleri kullanilarak zorunlu sertifikasyon seklinde yapilir.

5. Siit bazli ¢ocuk gida iirlinlerinin is bu Federal Kanun sartlarina uygunlugunun teyidi su sekilde yapilir: 3d
ya da 4d sekilleri kullanilarak uygunluk beyannamesi seklinde ya da 4c, 5c veya 6¢ sekilleri kullanilarak
zorunlu sertifikasyon seklinde yapilir.

6. Kamu kullanim1 i¢in tedarik edilen islenmis siit iirlinlerinin is bu Federal Kanun sartlarina uygunlugunun
teyidi su sekilde yapilir: 5d seldi kullanilarak uygunluk beyannamesi seklinde ya da 6¢ sekli kullanilarak
zorunlu sertifikasyon seklinde yapilir.

Madde 34. Uygunluk teyidi sonuglarinin taninmasi

1. Uygunluk beyannamesi ve uygunluk sertifikasi, uygunluk zorunlu onayiin sekillerine bakilmaksizin aym
yasal giice sahiptir ve tiim Rusya Federasyonu topraklarinda gegerlidir.

2. Rusya Federasyonu sinirlar1 disinda alinan uygunluk teyidinin sonuglanilin taninmasi, "Teknik
diizenleme" Federal Kanunun 30. maddesi uyarinca gerceklesmektedir.

Boliim 12. Siit ve islenmis siit iiriinlerinin ambalaji, isaretleme ve etiketleme sartlan

Madde 35. Siit ve islenmis siit iirlinlerinin ambalaj sartlar1

1. Satis icin amaclanan siit ve islenmis siit iirtinleri, halkin hijyenik ve epidemiyolojik refahi ve tiiketici
haklar1 koruma alaninda kontrol ve denetim fonksiyonlarini yapan Federal yiiriitme organi tarafindan izin



verilen gida tiriinleri ile temas eden ¢evre dostu malzemelerden yapilmis siit ve islenmis siit iiriinlerinin raf
omrii boyunca giivenligini ve kalitesini saglayan kaplara ve (veya) ambalajlara paketlenmis olmalidir.

2. Bebekler igin siit bazli bebek mamalari, sadece belirli gramajlara ayrilmis paketler seklinde tiretilmelidir
ve kiigiik boyutlu sizdirmaz ve hava gecirmez ambalajlara paketienmelidir. Bu ambalajlar asagida yazan
hacimleri gegmemelidir:

1)1 kilogram - kuru {iriinler (adapte siit karisimlari, daha sonra bebekleri beslemek iizere karigimlar, anne
siitliniin yetmedigi zaman kullanilan karigimlar, aninda hazirlanan gida iirtinleri, siit bazli tahil lapalari);

2) 0,2 litre - s1v1 adapte karisimlar, kismi olarak adapte sivi karigimlar ve daha sonra bebekleri beslemek
iizere s1v1 karisimlar;

3) 0,25 litre - igme siit, igme kaymak, mayalanmis siit iiriinleri;

4) 0,1 kilogram - macun kivaminda siit bazli ¢ocuk gida iiriinleri.

3. Okul 6ncesi yastaki ¢cocuklar i¢in ve okul ¢agindaki ¢ocuklar igin siit bazli ¢cocuk gida iiriinleri sizdirmaz
ve hava gecirmez ambalajlara paketlenmis sekilde tiretilmelidir. Okul dncesi yastaki ¢ocuklar i¢in siit bazli
stvi gida iirtinleri ve okul ¢agindaki cocuklar icin siit bazli siv1 gida iiriinleri, en az 0,2 litre ve en fazla 2 litre
hacmindeki ambalajlarda, macun kivaminda ¢ocuk iiriinleri ise, en fazla 200 gramlik ambalajlarda
tiretilmelidir.

4. Hizli bozulan paketlenmemis ve ambalajlanmamis iglenmis siit {irlinlerinin satig1 sirasinda, tiikketicinin
(alicinin) kabini kullanmak kesinlikle yasaktir.
5. Dogranmis islenmis siit iirtinleri, bu tirlinlerin giivenligini saglayan ve bu iirlinlerin organoleptik
ozelliklerinin korunmasini saglayan sartlarda liretici ya da satici tarafindan paketlenmektedir.
6. Islenmis siit iiriinlerinin her ambalaji, is bu Federal Kanunun 36. Maddesi uyarinca tiiketicinin
bilgilendirilmesini saglayan isaret, etiket ve gerektiginde prospektiis icermelidir.
7. Bozulmus kapta ve (veya) ambalajda bulunan igslemnis siit liriinleri geri toplanma iglemine tabi tutulurlar.
Madde 36. Siit ve islenmis siit liriinlerinin isaretleme sartlar
1. Siite ve islenmis siit {iriinlerine, tiikketici haklarinin korunmasi alaninda Rusya Federasyonu Kanununun
sartlarina ve is bu Federal Kanunun sartlarina uyan tiiketici i¢in yararl bilgiler eslik etmelidir.
2. Tiiketiciler i¢in yararl bilgiler siitiin, siit iirliniinlin grup paketinin her biri {izerine, yeniden kullanilabilir
kabin iizerine ya da bu lriinlerin nakliye kaplar1 iizerine, ayrica bu {iriinlerin her tiiketici ambalaj1 iizerine
yazilmaktadir.
3. Grup paketinin her biri lizerine, yeniden kullanilabilir kabin {izerine ya da bu iirlinlerin nakliye kaplari
tizerine asagida belirtilen ve iiretici igin yararli olacak bilgiler yazilir.
1) Is bu Federal Kanunun sartlar1 uyarinca siitiin ve siit {iriinlerinin adi;
2) bu tiir {iriiniin tireticisinin ad1 ve bulundugu adresi;
3) bu tiir {iriiniin ireticisinin ticari markast;
4) grup paketinin, yeniden kullanilabilir kabin ya da bu iirlinlerin nakliye kaplarinin net ve briit agirligi;
5) grup paketinin i¢inde, yeniden kullanilabilir kabin i¢inde ya da nakliye kutusunun iginde olan tiiketici i¢in
ambalaj lanmis paketlerinin miktari;
6) bu tiir triinlerin raf dmiirleri;
7) bu tiir lrilinlerin tiretim tarihi;
8) bu tiir iirlinlerin muhafaza sartlari;
9) bu tiir iirtinlerin tiiketici ambalaj paketinin net agirligi;
10) bu tiir tiriinlerin tiretildigi standardin isareti ya da yonetmelik veya teknik dokiimantasyon isareti;
11) bu tiir Giriinlerin parti numarast;
12) bu tiir tirtinlerin is bu Federal Kanunun sartlarina uygunlugunun teyidi hakkinda bilgi;
13) gereken uyar1 bilgileri ve manipiilatifisaretleri: "Giines 1sinlarindan koruyunuz", "Sicaklik sinir1",
"Nemden koruyunuz".
4. St tirlinlerinin grup ambalaji1 ya da nakliye kutular1 seffafkoruyucu polimer malzemelerle sarilmasi
sirasmda, bu seffafkoruyucu ambalaj iizerine isaretleme yapilmamasina izin verilmektedir. Bu durumda
tiiketiciler i¢in bilgiler, etiketlerde bulunan bilgilerdir. Bunun yani sira, etiketler iizerine tiiketici paketlerinin
kapladig1 yer hakkinda ve grup ambalajin1 ya da nakliye kutularinda bu tiir tiriinlerin agirligi hakkinda ek
bilgiler bulunmalidir. Manipiilatif isaretler dahil olmak iizere okunmayan ve goriinmeyen yazilar,
prospektiisler iizerine yapilmaktadir ya da miimkiin olan diger yolla tiiketicilere verilmektedir.



5. Siit Uriinlerinin grup ambalaji, tiiketici paketi ya da nakliye kutular1 lizerine yapilan isaretlemeler,
tipografik olarak yapilan ya da net okunmasini saglayan diger yontem ile yapilan etiketlerin
yapistirilmasiyla gerceklesmektedir.

6. Siitlin ve islenmis siit lirlinlerinin adlari, is bu Federal Kanunun 4. maddesi ile belirtilen kavramlara uygun
olmalidir. Bu tiir iriinlerin adlari, {irlin yelpazesi isaretleri ile ya da imalatginin ticari adi ile tamamlanabilir.
7. Inekler harig, siitiin elde edildigi ¢iftlik hayvanlarinim tiirii iizerine etiketlerde yapilan belirtme, "siit"
kavrami Oncesi ya da bu kavramdan sonra yapilmalidir.

8. Siitiin ya da islenmis siit iiriinlerinin 1s1l iglem tiiriine ait kavramlari, bu tiir iiriin adindan sonra
eklenmektedir, 6rnegin "siit pastorize", "kaymak sterilize" ("pastorize siit", "sterilize kaymak").

9. Siit ve islenmis siit iirinlerinin adlarindan sonra, 1s1l islem tiiriine ait kavramlarin yani sira, bu tiir iirlinlere
ait diger kavramlar eklenebilir, 6rnegin "aromatize (aromali) pastorize siit".

10.Siit bileseni tiriinlerin adlari, siit iiriinleri igin belirlenmis kavramlara uygun olmalidir ve bu tiir iirlinlerin
bilesenlerini karakterize eden diger net tanimlara ¢ok yalan kavramlar icermelidir, 6rnegin "meyve
pargacikli lor peyniri", "jambonlu eritilmis peynir".

11. Bu tiir {irtinlerin etiketlerinin ve ambalajlarinin iizerinde "biyoiiriin" terimi, tek s6z seklinde ya da bilesik
sozciiklerin ilk sirasinda "biyo..." s0zii ve iiriiniin ad1 kullanilarak ambalajin lizerinde uygun bir yerde
yapilir, 6rnegin "biyolcefir", "biyo mayalanmis pismis siit (ryajenka)"

12. Bu tiir iirliniin iiretim yontemlerinin ya da hammaddelerinin icerigi veya mayanin (starter kiiltiiriin)
icerigini karakterize etmek i¢in kullanilan kavramlar, adinin i¢inde belirtilmektedir, 6rnegin "siitlii icecek",
"yeniden birlestirilmis kaymak", "mayalanmis siit icecegi".

13. Normallestirmek amaciyla yapilan siit tozu {iriinlerinin kullanimi hari¢, kismi olarak siit tozu iirlinlerinin
kullanim1 hakkinda bilgiler, hazir {irliniin i¢indeki bilesenler hakkindaki bilgilerle birlikte su yaziyla
yapilmaktadir: "Siit (kaymak, peynir alt1 suyu) tozu kullanilarak iiretilmigtir".

14. Siit igeren iirtinlerin ve mayalanmis irtinlerin adlarini isaretleme yaparken, bu iiriinlerin adlarinda "stit
icerikli" ya da "mayalanmis" kavramlari bu tiir {iriinlerinin tiretim teknolojisini karakterize eden kavramlarla
degistirilmelidir, 6rnegin: "kefirli", "1s1l isleme tabi tutulan kefirli", "yogurtlu", "1s1l isleme tabi tutulan
yogurtlu" gibi. Bu tiir iriinlerde is bu Federal Kanun ile belirtilmis mayalanmis siit tiriinlerinin kavramlarini
kullanmak yasaktir.

15. Siit igeren {iriinlerin i¢inde "lirtin" kavrami degistirilebilir ya da siit bileseni {iriinlerinin adlarinda
bulunan, {riiniin seklini ya da kivamim karakterize eden kavramla degistirilebilir (jole, meyveden yapilmis
jole, kokteyl, krema, kopiik-krema, i¢ecek, macun, rulo, sos, sufle, pasta), 6rnegin "siitlii-hindistancevizli
kokteyl", "eksi krema sosu", "siitlii, meyveden yapilmis jole", "findikl1 (¢esitli kuruyemisli) stizme peynirli
sufle", "baharatli peynir rulo".

16. Peynir tiirlerinin ve ¢esitlerinin kavramlar: (sert, yarisert, yumusak, taze (olgunlasmasiz), blok peynir,
macun kivaminda), tiretici kararina gore peynirlerin adlarinda kullanilabilir.

17. "Zenginlestirilmis" kavrami, buna uygun iiriinlerin adlariyla birlikte kullanilmaktadir ve bu kavrama,
tavsiye edilen giinliik tiikketim miktar1 ve bu tiir iirtinlerin kullanimu ile ilgili 6neriler dahil, eklenen
bilesenlerin varlig1 ve miktar1 hakkinda bilgiler eslik etmektedir.

18. Eger siit ve islenmis siit liriinleri is bu Federal Kanun ile belirlenen tanimlama gostergelerine uygun
degilse, siitiin ve islenmis siit iirlinlerinin {iriin yelpazesi isaretlerinde ve diger ek isimlerinde is bu Federal
Kanunun 4. maddesi tarafindan belirlenen kavramlar kullanilmamalidir.

19. Siit ve siit tirinlerinin tliketici paketi lizerinde tam adinin yazilmasi sartiyla, is bu Federal Kanunun 4.
Maddesi ile belirlenen siit ve siit iirlinleri isimlerinin bir boliimiiniin yazili sma, ayiu iirlinlerin ayni
ambalajinin 6n yliziinde izin verilmektedir.

20. Siit, siit {irlinii ya da siit bilesen iirlinlerinin etiketlenmesi sirasinda, etiketin lizerinde, reklam ve diger
amagclarla kullanilacak ve tiiketicinin yaniltilmasina yol agabilecek olan iireticilerin ticari unvanlarindaki
isimlere dahil olan s6zler olmak iizere, bu sdzlerin her tiirlii kombinasyonlan siit, siit iirlinii ya da siit bilesen
irlinii olmayan iirlinlerin adlarinda is bu Federal Kanun ile belirlenen kavramlar1 kullanmak yasaktir.

21. Ureticilerin ticari unvan1 dahil olmak iizere, yagli macun ve kaymakli-bitkisel siiriilebilir iiriinlerin
etiketlenmesi sirasinda etiketin {lizerine, tiiketicinin yaniltilmasina yol agabilecek, reklam ve diger amaglarla
kullanilacak "yag" kavramini kullanmak yasaktir. Ureticilerin ticari unvani dahil olmak {izere, kaymakli-
bitkisel eritilmis karisimin etiketlenmesi sirasinda etiketin iizerine, tiiketicinin yaniltilmasina yol acabilecek,
reklam ve diger amaglarla kullanilacak "eritilmis yag" kavramini1 kullanmak yasaktir.

22. Bitkisel yag iceren dondurmanin etiketlenmesi sirasinda "siitli", "kaymakli" ve "plombir" kavramlari
kullanmak kesinlikle yasaktir.
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23. Islenmek iizere tiizel ya da gercek kisiler tarafindan satilan ¢ig siitiin ve ¢ig kaymagin nakliye
ambalajinin lizerine etiket ve isaret konulmalidir, bununla birlikte asagida belirtilen bilgileri iceren emtia
tasima belgeleri bulunmalidir:

1) bu tiir tiriinlerin adlar;

2) bu tiir iirtinlerin tanimlama gostergeleri (siit kuru maddelerinin kiitle oran1 haric);

3) bu tiir iirlinlerin lireticisinin adi - bireysel girisimci dahil, gercek kisinin (soyadi, adi, baba adi), bu tiir
iirlinlerin lireticisinin adi - tiizel kisinin (tarim kurulusu, koyli (tarim) ¢iftligi);

4) bu tiir tirtinlerin iireticisinin adresi;

5) bu tiir irtinlerin hacmi (litre olarak) ya da bu tiir tirtinlerin agirhigr (kilogram olarak);

6) bu tiir iriinlerin sevkiyatinin tarihi ve saati (saat, dakika);

7) bu tiir iirlinlerin sevkiyat1 sirasinda 1s1s1;

8) bu tiir iiriinlerin parti numarasi.

24. Ciftlik pazarlar1 dahil olmak {izere, pazarlarda bireysel girisimciler dahil gergek kisiler tarafindan satilan
endiistriyel olarak iiretilmemis ¢ig siit, ¢ig kaymak ve islenmis siit {irtinleri, bu tiir iirlinlerin {iretim yeri
(adresi), bu tiir liriinlerin isimleri ve iiretim tarihi hakkinda bilgiler i¢ermelidir.

25. Toptan ve perakende olarak Rusya Federasyonu sinirlar1 i¢inde satilan ve tiiketici paketlerine gramaj
olarak paketlenmis siit ve islenmis siit {iriinleri, asagida belirtilen bilgileri iceren etiketlere sahip olmalidir:
1) is bu Federal Kanunun 4. maddesi ile belirlenen kavramlar1 kullanarak ve is bu madde ile belirlenen iiriin
adlarinin kullanim sartlarina uyarak bu tiir tiriinlerin adlarz;

2) yiizde olarak yag kiitle orani;

3)yag fazinda yiizde olarak siit yagi kiitle oran1 (siit igerikli tirlinler igin);

4) Rusya Federasyonu sinirlari i¢inde tiiketicilerden gelecek siit ve islenmis siit tiriinleri hakkinda sikayetleri
kabul etmeye iiretici tarafindan yetkili kilman (bu tiir sikayetler varsa) kurulusun ve iireticinin ad1 ve Rusya
Federasyonu'nida bulundugu yer (iilke ve (veya) bu tiir iriinlerinin mensei yeri dahil, adresi);

5) siitiin ve islenmis siit Giriinleri iireticisinin ticari markasi (ticari marka varsa);

6) bu tiir tirlinlerin net agirlig1 ve hacmi. Eger bu iirtinler dokiilen, sert, macunumsu veya visko-plastik
kivama sahipse ya da bu tiir iirlinlerin yogunlugunu 6lgmek i¢in hicbir yontem yoksa, bu tiir iirlinlerin net
agirligi belirtilir. Eger bu tiir tiriinlerin yogunlugunun 6lgmesini yapan yontemler ve (veya) dozajlamay1
yapan ekipmanlar varsa, sivi kivamina sahip iiriinlerin hacmi ya da net agirligi (iireticinin takdirine bagl
olarak) belirtilir.

7) icerdigi bilesenlerin belirtilmesiyle bu tiir iirlinlerin icerigi. Bu tiir {iriinlerin i¢ine giren bilesenlerin listesi,
bu tiir hazir tiriinlerin liretimi aninda kiitle oraninin azalan sirasiyla belirtilir. Eger bilesen, iki ya da daha
fazla bilesenlerden olusan gida {iriinii ise, bu tiir gida iirlinii islenmis siit iirlinlerinin bilesenleri arasina kendi
adiyla dahil edilebilir. Siit bileseni iirlinli ya da siit i¢erikli iiriin i¢ine dahil olan siit iiriinleri, igendekiler
listesinde kendi adiyla belirtilir. Uretim siireci igin fonksiyonel olarak gerekli olan ve hazir iiriiniin igine
girmeyen bilesenler, "kullanilmasiyla" soziinden sonra belirtilir. Bu tiir iirlinlerin igeriginde, geleneksel
olmayan bir yapiya sahip olan gida iiriinlerinin, gida katki maddelerinin, aroma arttirict maddelerin ve
bilesenlerin adlan belirtilir. Kaplama malzemesinin i¢inde olan bilesenler ise ayr1 olarak belirtilir.

8) bu tiir iirlinlerin yilizdesi ya da gram olarak 100 gramdaki iceriginin hesaplanmasiyla bu tiir iirlinlerin
besin degeri (sakaroz dahil olmak tizere, hazir iiriinde yag, proteinler ve karbonhidratlarin igerigi), kalori
veya kilokalori olarak enerji degeri;

9) hazir mayalanmis siit iirliniinde ya da mayalanmis tiriinde mikroorganizmalarin (bu tiir liriiniin bir
graminda bifidobakterialarin, diger probiyotik mikroorganizmalarin ve mayalarin-koloni olusturan
birimlerin) icerigi;

10) zenginlestirilmis hazir iirliniin i¢inde, bu tiir {irlin i¢ine katilan maddelerin miktarlarinin, bu maddelerin
tiikketiminin giinliik dozuna oranim ve bu tiir tiriinii titketme 6zelliklerinin belirtilmesi ile, mikro ve makro
elemanlarin, vitaminlerin ve bu tiir iiriinii zenginlestirmek icin kullanilan diger maddelerin igerigi;

11) genetigi degistirilmis organizmalarin kullanimi ile elde edilen bilesenler hakkinda bilgi (eger {iriin
%0,9'dan fazla bu tiir bilesenleri igeriyorsa);

12) siitiin ve siit irtinlerinin muhafaza sartlar1 (eger kapali ambalaj icinde ve agilmis ambalaj i¢inde
muhafaza kosullar1 degisiyorsa, siit bazli bebek mamalarinin ambalaji1 agilmadan once, acilmis ambalajlarin
muhafazasi durumunda ve mutlaka bu ambalajlarin agildiktan sonra muhafaza sartlar1 belirtilir, ayrica, 30
giine kadar muhafaza siiresi olan hizli bozulan iiriinler i¢in);

13) ¢ift haneli rakamlarla belirtilmis - saat, giin, ay (muhafaza siiresi saatlerle hesaplanan hizli bozulan
irlinler igin), giin, ay, y1l (muhafaza siiresi 30 giine kadar olan hizli bozulan iiriinler i¢in), ay, yil
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(konserveler dahil, hizli bozulmayan iiriinler i¢in) siit iirlinlerinin {iretim tarihi ve paketleme tarihi (eger
tarihler farkli ise) igermelidir;
14) ¢ift haneli rakamlarla belirtilmis - saat, giin, ay (muhafaza siiresi saatlerle hesaplanan hizli bozulan
iriinler i¢in), giin, ay, y1l (muhafaza siiresi 30 giine kadar olan hizli bozulan iirlinler i¢in), ay, yil
(konserveler dahil, hizli bozulmayan iiriinler i¢in) raf démriinii icermelidir. Raf 6mrii, "Son kullanma tarihi",
"Tarihe kadar tiiketilmelidir" ya da "Tarihe kadar kullanilmalidir" s6zlerinden sonra belirtilir. Raf dmriiniin
saatlerle, giinlerle, aylarla belirtilmesine izin verihnektedir ("Raf omrii 36 saattir", "Raf omrii 14 giindiir",
"Rafomrii 6 aydir", "Rafomrii 14 giindiir", "Kulanim émrii 6 aydir");
15) siit tirtinlerinin kullanim sekilleri ve kosullar1 (gerektiginde);
16) belge. Bu belgeye dayanarak bu tiir {iriiniin tiretimi ve tanimlamasi yapilabilir;
17) bu tiir tiriinlerin is bu Federal Kanun sartlarina uygunlugunu teyit eden bilgiler;
18) siit iirtinlerinin iiretimi sirasinda tam yagh siit tozu ya da yagsiz siit tozu kullanim1 hakkinda bilgi
(kavramlar, is bu Federal Kanunun 4. maddesinde belirtilmektedir) ilgili siit iirliniiniin adiyla birlikte tiiketici
ambalaji 0n yiiziinde ayni yazi tipiyle belirtilir. Eger iirlinde yagh siit tozu ya da yagsiz tozu kullanildiysa,
bu tiir siitiin ya da islenmis siit lirliniiniin tiikketici ambalaj1 {izerinde "siit" kavramini kullanmak yasaktir,
26. Islenmis siit iiriinlerin, konsantre (yogunlastirilmis) iiriinlerin ve islenmis siit iiriinleri tozunun
etiketlerinde ve isaretlerinde, asagida yazan bilgiler olmalidir:
1) bu tiir tirlinlerin liretim tarihi ve raf dmrii, kavanozlarin ya da kutularin kapaklarina ya da altina yazilir.
Eger raf 6mrii belirtilen yaz1 "... tarihinden 6nce kullaniniz" ya da "... tarihe kadar gegerlidir" ise, bu
sOzlerin yaninda bu tiir bilgilerin yazili olan yerinin belirtilmesiyle ve bu tiir so6zlerin kullanilmasiyla
yapilmaktadir "birinci ya da ikinci satirda kavanozun kapaginda ya da altina bakiniz" ya da "kutunun
kapagina ya da altina bakiniz". Eger raf 6mrii belirtilen yazida "... siiresince gegerlidir" ya da "... siiresince
satilmalidir" ise, bu tiir yazilarin yaninda aylar olarak raf émrii ve su sdzler yazilir: "Uretim talihi
kavanozun kapaginda ya da altinda birinci ya da ikinci satirda belirtilmistir" veya "Uretim tarihi paketin
kapaginda ya da altinda belirtilmistir";
2) Sekerli konsantre (yogunlastirilmis) islenmis siit iiriinleri i¢in sekerlerin tiirli (sakaroz, fruktoz, glikoz,
laktoz).
27. Peynir ambalaji1 {izerine ya da peynir kaplamasi {lizerine, ¢ikmayan ve zararsiz bir boyay1 ya da belirtilen
bir sekilde siit iirtinleri ile temasina izin verilen kendiliginden yapisan etiketler kullanilarak veya diger
makul yontemlerle bilgiler yazilabilir. Peynir, eritme peynir ve peynir {iriinleri, asagida yazilan ek bilgileri
iceren etiketlere sahip olmalidir:
1) iirlin yelpazesi isaretleri ya da peynir tiiriiniin ad1 ("Rossiysldy", "Ugliciskiy", "Suluguni" ve diger
isimleri)
2) yiizde olarak yag kiitle oran1 (kuru madde iizerinden hesaplandiginda);
3) esas maya (starter kiiltiir) mikrofloranin tiirli ve siitli pthtilasan enzim preparatlarin kdkenlerinin dogast;
4) yumusak, salamura ve eritme peynirlerin raf dmrti;
5) cok sert, yart sert, sert ve kuru peynirlerin raf émrii ve depolama omrii (raf dmrii kapsaminda).
28. Bebeklerin beslemnesi i¢in amaglanan siit bazli bebek mamalari, asagida belirtilen ek bilgileri olan
etiketlere sahip olmalidir:
1) bu tiir Girtinlerin kullanim1 konusunda 6neriler;
2) bu tiir irlinlerin iiretim sartlar1 (gerektiginde), bu tiir iirlinlerin ambalaj1 acildiktan sonra muhafaza sartlar
ve kullanim sartlari;
3) iiretilen {iriiniin hangi ¢ocuk yas grubuna uygun oldugunu belirterek:
a) dogustan itibaren - adapte karigimlar;
b) alt1 ayliktan itibaren - sonradan kullanilan karigimlar;
¢) alt1 ayliktan itibaren - siizme ya da lor peyniri ve onlarin bazinda yapilan {iriinler;
¢) sekiz aylik ve daha fazla - adapte olmayan siit iirtinleri.
29. Siit bazli ¢ocuk gida iirlinlerinin etiketlerinde su yazi olmalidir: "Cocuklar i¢in gida maddesi". Bu
yazimn yazi tipi boyutu esas kullanilan yaz1 tipi boyutundan daha kiiciik olamaz. Adapte siit karigimlarinin
ve sonradan kullanilan karigimlarin ambalajlar1 tizerinde uyar1 yapan yazi olmalidir. "Bebekler i¢in anne
siitli daha uygundur".
30. Is bu maddenin 28. bendinde belirtilen iiriinler hari¢, bebekler igin, okul éncesi yasta cocuklar igin ve
okul cagindaki ¢ocuklar i¢in diger siit liriinleri, siit bileseni iirlinleri ve siit i¢erikli tiriinler, bu tiir iiriinlerin
iretildigi is bu Federal Kanunun sartlarina, yonetmeliklerin sartlarina ve (veya) teknik dokiimantasyon
sartlarina uygun olmalidir.



31. Etiketleme sirasinda ambalajin {izerinde ya da etiketin lizerinde belirtilen islenmis siit {iriinli besin degeri
gostergelerinin bu iirliniin gercek besin degerinden izin verilen toleranslari, is bu Federal Kanunun 18
numarali ekinde belirtilen diizeyleri gegmemelidir. Etiketlenen islenmis siit iiriiniin besin degerleri, bilinen
degerlerin temelinde hesaplanma yontemiyle elde edilen ortalama degerler bazinda ya da liretici tarafindan
islenmis siit lirliniinlin aragtirmas1 (incelemesi) sirasinda elde edilen ortalama degerleri veya resmi
kaynaklardan alinan tablo degerleri temelinde hesaplama yontemiyle ¢ikan ortalama deger veya kullanilan
bilesenlerin besin degeri gostergelerinin analizi sirasinda hesaplama yontemiyle elde edilen degerler
belirtilmelidir.

32. Zenginlestirilmis islenmis siit tiriinlerinin i¢ine katilan maddelerin miktar1, bu tiir iirinlerin raf d6mri
siiresinin bitmesine yakin i¢cinde kalan bu maddelerin miktarim dikkate alarak belirtilir. Raf omrii siiresince
islenmis siit lirtinleri i¢inde vitaminlerin sayisinin dogal azalmasindan dolayi, bu tiir liriinlerin liretimi
sirasinda bildirilen parametrelerin oraninda suda eriyen vitaminler icin en fazla %100 ve yagda ¢dziinen
vitaminler i¢in en fazla %50 olarak bu vitaminlerin igerigi arttirilabilir.

Madde 37. Etiketleme kurallar1

1. Etiketler, her tiiketici ambalaj1 lizerine ve (veya) her nakliye paketi lizerine yapistirilir. Bu etiketler, her
ambalajin okunabilir bir yerinde ve her ambalajin ayn1 yerinde konumlandirilir. Etiketteki bilgiler Rusca
dilinde olmalidir. Ek bilgiler, Rusya Federasyonu halklar1 dilinde, Cumhuriyet Devlet dillerinde ve yabanci
dillerde yazilabilir. Diger dillerde yazilan islenmis siit iiriinlerinin bilgileri, Rusg¢a dilinde yazilan bilgiler ile
aym olmalidir.

2. Etiket tizerindeki bilgiler, is bu Federal Kanunun 36. maddesi sartlarina uygun olmalidir. Tiiketici
ambalajinin lizerinde konumlandirilan islenmis siit liriiniin adi, boyutu en az 9,5 punto biiyiikligl olan yaz1
tipi kullanilarak ve 100 mililitre (gram) hacminden ya da agirligindan daha kii¢iik olan tiiketici ambalaj1
tizerindeki boyutu en az 8,5 punto biiyiikliigii olan yazi tipi kullanilarak yazilmalidir. Gereken tiim bilgileri
etiket iizerinde belirtmek imkani1 olmadiginda, iireticinin adi, islenmis siit tirtiniin ad1, net agirliginin ya da
hacminin degerleri harig, i¢cinde olan bilesenlerin listesi harig, besin degeri, iiretim tarihi, kullanim stiresi ve
depolama siiresi harig, bu tiir iirliniin muhafaza kosullari, bu iiriiniin tiretildigi belgenin ad1 ve uygunluk
isareti harig, diger bilgiler prospektiis {izerinde yazilabilir. Bunun yani sira, bu tiir {iriiniin iizerinde sdyle bir
yazi olmalidir: "Ek bilgiler i¢in prospektiise balaniz".

3. Ticaret kuruluslar1 ya da catering kuruluslar: tarafindan siit ve siit tiriinlerinin tiiketicilere satis1 sirasinda,
nakliye ve (veya) grup paketleri lizerinde ve (veya) biiyiik boyutlarda tiiketici ambalaj1 {izerindeki etiketler,
paketlenmis her ayr1 birim siit ya da islenmis siit iirliniiniin her ambalaji1 i¢in eklenen ve is bu Federal
Kanunun 36. maddesinin sartlarina gore tiiketici i¢in gereken tiim bilgileri iceren prospektiis ile
degistirilebilir.

Boliim 13. Uluslar arasi standartlarin ve ulusal standartlarin sartlan

Madde 38. Uluslar aras1 standartlarin sartlari

Siit ve islemnis siit tirlinleri konusunda, tiretim siireclerinin, muhafaza, nakliye, satis ve bertaraf siiregleri
konusunda uluslar arasi standartlarin kosullari, "Teknik Diizenleme" adli Rusya Federasyonu Kanunu ile
belirtilen sekilde ve Rusya Federasyonu uluslar aras1 sozlesme temelinde uygulanir.

Madde 39. Ulusal standartlarin sartlar

Siit ve islenmis siit iirlinleri konusunda, tiretim siire¢lerinin, muhafaza, nakliye, satig ve bertaraf siirecleri
konusunda ulusal standartlarin kosullar1, goniillii sekilde ve is bu Federal Kanunun sartlarina aykir1 olmayan
sekilde uygulanir.

Madde 40. Uluslar aras1 sozlesmeler

Eger Rusya federasyonu Mevzuati ile onaylanmis Rusya Federasyonu Uluslar aras1 sdzlesmesinde olan
kurallar, is bu Federasyon Kanunu ile belirtilen kurallardan farkliysa, bu durumda Rusya federasyonu
Uluslar arasi sozlesme kurallar1 uygulanir.

Boliim 14. is bu Federal Kanun sartlar: ihlalinin sorumlulugu. Zararlarin tazmini

Madde 41. is bu Federal Kanun sartlar1 ihlalinin sorumlulugu

1.1s bu Federal Kanun sartlarinin ihlali durumunda iiretici (satic1, tedarik edilen iiriinlerin is bu Federal
Kanunun sartlarina uygunlugunu saglama konusunda s6zlesmesi olan yabanc iiretici fonksiyonlarini yerine
getiren kisi), Rusya Federasyonu Mevzuati ile 6ngoriilmiis sorumluluklar1 tagimaktadir.

2. Is bu Federal Kanun sartlarini ihlal eden iireticinin personeli (saticinin, tedarik edilen iiriinlerin Is bu
Federal Kanunun sartlarina uygunlugunu saglama konusunda sdzlesmesi olan yabanci iiretici fonksiyonlarini
yerine getiren kisinin), Rusya Federasyonu Mevzuati ile ongoriilmiis sekilde maddi, disiplin ve idari
sorumluluklar: tasirlar.



Madde 42. Is bu Federal Kamuu sartlarinin yerine getirilmemesinden dogacak zararin tazmini

1. Is bu Federal Kanun sartlarinin yerine getirilmemesinden dolay1 vatandaslarin hayatina ya da sagliina,
gergek ya da tiizel kisilerin mallarina, devlet ya da belediye mallarina, ¢evreye, hayvanlarin ya da bitkilerin
sagligina veya hayatina verilen zararin tazmini, liretici (satici, tedarik edilen tiriinlerin is bu Federal
Kanunun sartlarina uygunlugunu saglama konusunda s6zlesmesi olan yabanci iiretici fonksiyonlarini yerine
getiren kisi) tarafindan Rusya Federasyonu Mevzuati uyarinca yapilacaktir.

2. Islenmis siit iiriinlerinin eksikliklerinin ortadan kaldirilmasi, bu tiir iiriinlerin eksikliklerinin giderilecegi
yere kadar nakliyesi ve tiiketiciye geri getirilmesi, kaliteli olmayan ve is bu Federal Kanunun sartlarina
uygun olmayan islenmis siit iiriinlerinin bertaraf edilmesi, iiretici (satici, tedarik edilen iirlinlerin is bu
Federal Kanunun sartlarina uygunlugunu saglama konusunda sézlesmesi olan yabanc iiretici fonksiyonlarini
yerine getiren kisi) tarafindan kendi imkanlariyla yapilacaktir.

Boliim 15. Nihai hiikiimler

Madde 43. Nihai hiikiimler

1. Gida iiriinlerinin {iretim silireci, muhafaza, nakliye, satig ve bertaraf siire¢leri konusunda "Teknik
diizenlemeler" Federal Kanunlarin yiiriirliige girmesine kadar, iiretim tesislerinin, ekipmanin, nakliye
araglarinin kullanimi konusunda teknik diizenlemeler, yonetmelikler ve (veya) teknik dokiimantasyon ve
(veya) kurallar uyarinca yapilmaktadir.

2. Siitlin ve islenmis siit iirlinleri arastirmalarinin (incelemelerinin) ve 6l¢limlerinin kurallart ve yontemleri
ve is bu Federal Kanunu uygulayabilmek i¢in gereken arastirmalari (incelemeleri) ve dlgiimleri
gergeklestirmek icin lazim olan 6rneklerin aliminin (se¢gmenin) kurallar1 ve yontemleri, is bu Federal Kanun
ylriirliige girmeden dnce Rusya Federasyonu Hiikiimeti tarafindan gelistirilir ve onaylanir.

3. Is bu Federal Kanun vyiiriirliige girdigi giinden itibaren, Rusya Federasyonu smirlar1 icinde piyasaya
stiriilen siit ve siit iirlinleri, i bu Federal Kanun ile belirtilen sekilde zorunlu onaya tabi tutulurlar.

4. Is bu Federal Kanun yiiriirliige girdigi giinden itibaren, siit ve siit {iriinlerinin degerlendirme ve teyidi
konusunda, ayrica bu tiir iirlinlerle baglantili tiretim siireci, muhafaza, nakliye, satis ve bertaraf siire¢leri
zorunlu sartlan konusunda 14 mayis 1993 tarihli ve N 4979-1 "Veterinerlik" adli Rusya Federasyonu
Kanunu sartlari, 30 Mart 1999 tarihli ve N 52-FZ (Federal Kanun) "Hailem Saglik Ve Epidemiyolojik
Refah1" Federal Kanunu sartlari, 2 Ocak 2000 tarihli ve N 29-FZ (Federal Kanun) "Gida Uriinlerinin
Kalitesi ve Glivenligi" Federal Kanunu sartlar1 uygulanmayacaktir.

Madde 44. Is bu Federal Kanunun yiiriirlige girmesi

Is bu Federal Kanun, resmi olarak yayimlandiktan alt1 ay sonra yiiriirliige girecektir.

Rusya Federasyonu
Cumhurbaskam

D. Medvedev

Moskova, Kremlin

12 Haziran 2008 yili

N 88-FZ (Federal Kanun)



"Siit ve Siit Uriinleri i¢in
Teknik Diizenleme"
Federal Kanunun

1 numaral1 Eki

Cig siitiin ve ¢cig kaymagin icinde potansiyel olarak tehlikeli maddelerin izin verilen diizeyi

Uriinler

Potansiyel olarak tehlikeli maddeler

Izin verilen diizeyler, mg/kg (1),
en fazla




Cig siit, ¢ig kaymak

Toksik bilesenler:

Kursun

Arsenik

Kadmiyum

Civa

Mikotoksiuler:

Aflatoksin MI

Antibiyotikler:

Levomisetin (Kloramfenikol)

Tetrasiklin gribu

Streptomisin

Penisilin

inhibe edici maddeler

Pestisitler (yag lizerinde yeniden hesaplandiginda):
Hexachlorociclohexane (hcl) (alfa, beta, gama-izomerler)

DDT* (clichlorodiphenyl-trichloroethane) ve onun
metabolitleri

Radyoniiklitler:
Sezyum-137

Stronsiyum-90

0,1
0,05
0,03

0,005

0,0005

izin verilmemektedir
izin verilmemektedir
[zin verilmemektedir
Izin verilmemektedir

Izin verilmemektedir

0,05 (.1,25 kaymak igin)

0,05 (1,0 kaymak igin)

100 Bq/1

25 kg/l

*DDT - Dildorodifenil trikloroetan, insektisit

"Siit ve Siit Uriinleri igin
Teknik Diizenleme"
Federal Kanunun

2 numaral1 Eki

Cig siit ve cig kaymakta mikroorganizmalarin ve somatik hiicrelerin varhginin izin verilen diizeyi

QMA&OAMO Uriiniin agirli (g, cm3), bu iiriiniin i¢inde
(mesophyll aerobic asagida yazan maddelere izin

aud optional- verilmemektedir

1 cm3'da (g) somatik
hiicrelerin varligi,




Uriinler anaerobic Bagirsak grup Salmonella dahil en fazla
microorganisms)* bakterilerin *** olmak {tizere,
CFU**/cm3 (g), (koliformlar) Patojenik
en fazla bakterileri
Cig siit
En yiiksek sinif 1 x 10 (5) 25 2x 10(5)
Birinci sinif 5x10 (5) 25 1x10(6)
Ikinci siif 4x10(6) 25 1x10(6)
Cig kaymak
En yiiksek sinif 5x10(5)
Birinci smif 4 x 10(6) _

* QMA&OAMO - mezofilik aerobik ve fakiiltatif anaerobik mikroorganizmalarin sayisi.
** CFU (colony-forming unit) - koloni olusturan birim sayisi.
*** Bagirsak grup bakterileri.

"Siit ve Siit Uriinleri igin
Teknik Diizenleme"
Federal Kanunun

3 numaral1 Eki

Islenmis siit iiriinleri icinde potansiyel olarak tehlikeli maddelerin varhiginin izin verilen diizeyi

Uriin grubu

Potansiyel olarak tehlikeli maddeler

Izin verilen diizeyler, mg/kg (1,
dni3), en fazla




Tim islenmis siit iirtinleri

Mikotoks inler:

Aflatoksin Mi
Antibiyotikler:

Levomisetin (Kloramfenikol)
Tetrasiklin grubu
Streptomisin

Penisilin

0,0005

izin verilmemektedir
izin verilmemektedir
izin verilmemektedir

izin verilmemektedir

Icme siit ve igme kaymak, yayik ayrani,
siitlii peynir alt1 suyu, sivi mayalanmis
siit {irtinleri (ayran, acidophilus,
mayalanmis pismis siit (varenets), kefir,
kimiz, kimiz iirlinii, yogurt, clabber
(kesilip koyulagmis siit), mayalanmis
pismis siit (ryajenlca)), eksi kaymak,
bunlarin bazinda siit bileseni {iriinleri,
mayalanma isleminden sonra 1sil
islemden gegmis triinler

Toksik bilesenler:
Kursun

Arsenik
Kadmiyum

Civa

Pestisitler (yag tlizerinde yeniden
hesaplandiginda):

Hexachlorociclohexane (hch) (alfa,
beta, gama-izomerler)

DDT (dichlorodiplienyl-
trichloroethane) ve onun metabolitleri

Radyoniiklitler:
Sezyum-137
Stronsiyum-90

Sterilize ¢ig siitlin ve ¢ig kaymagin
iginde bulunan peroksit sayisi

Asidite gostergesi

0,1
0,05
0,03

0,005

0,05 (kaymak, eksi kaymak igin -
1,25)

0,05 (kaymak, eksi kaymak i¢in -
1,0)

100 Bq /1
25 Bq /1

4,0 mmol aktif oksijen / yag kg

S1vi mayalanmis siit iiriinleri i¢in 100 Therner derece
(ayran, kimiz ve kimiz {iriinii harig)

Lor peyniri, basili siizme peyniri, siizme | Toksik bilesenler:

kdy peyniri, kiiclik peynir keki
Kursun 0,3




Lor peynir iirlinleri, bunlarin bazinda
siit bileseni tiriinleri, albliminden
yapilmig iriin, mayalanma igleminden
sonra 181l iglemden ge¢mis tiriinler dahil
siitlii proteinli macunumsu kivaminda
iiriinleri

Arsenik
Kadmiyum
Civa

Pestisitler (yag ilizerinde yeniden
hesaplandiginda):

Hexachlorociclohexane (hch) (alfa, beta,
gama-izomeri er)

DDT (dichlorodiphenyl-trichloroethane)
ve onun metabolitleri

Radyoniiklitler:
Sezyum-137
Stronsiyum-90

Lor peyniri ve lor peyniri iiriinleri
i¢in asidite gostergesi

0,2
0,1

0,02

1,25

1,0

100 Bq/1
25 Bq/l

150 Therner derece

Siit, kaymak, yayik ayrani, peynir alti
suyu, bunlarin bazinda siit bileseni

Toksik bilesenler:

irlinleri, sekerli konsantre ve Kursun 0,3
yogunlastirilmig iirlinler, strilize
yogunlastirilmig siit, siit konserveleri ve | Arsenik 0,15
siit bileseni konserveleri
Kadmiyum 0,1
Civa 0,015
Kalay Teneke kutuda konserveler igin -
200
Krom Krom kutuda konserveler i¢in -
0,5
Pestisitler (yag ilizerinde yeniden
hesaplandiginda):
Hexachlorociclohexane (hch) (alfa, beta, 1,25
gama-izomerler)
DDT (dichlorodiphenyl-trichloroethane) 1.0
ve onun metabolitleri ’
Radyoniiklitler:
Sezyum-137 300 Bq/kg
Stronsiyum-90 100 Bq/kg
Siit iirtinleri, siit bileseni kuru iiriinleri, Yeniden yapilanmis iiriinler {izerinde
dondurarak kurutulmus (siit, kaymak, yeniden hesaplandiginda:
mayalanmuis siit iiriinleri, icecekler, Toksik bilesenler:
dondurma i¢in karisimlari, peynir alti Kursun 0,1
suyu, yayik ayrani, yagsiz siit Arsenik 0,05
Kadmiyum 0,03




Civa

Pestisitler (yag lizerinde yeniden

0,005

hesaplandiginda):
Hexaclilorociclohexane (hch) (alfa, beta, 1,25
gama-izomerler)
DDT (dichlorodiphenyl-trichloroethane) 1.0
ve onun metabolitleri ’
Radyondtiklitler:
500 Bg/k
Sezyum-137 ke
200 Bqg/k
Stro1siyum-90 ke
Siit proteinlerinin konsantreleri, Toksik bilesenler:
laktuloz, siit sekeri, kazein, kazematlar, | Kursun 0,3
siit proteinlerinin hidrolizatlari Arsenik 1,0
Kadmiyum 0,2
Civa 0,03
Pestisitler (yag lizerinde yeniden
hesaplandiginda):
Hexacblorociclohexane (hch) (alfa, beta, 1,25
gama-izomerler)
DDT (dichlorodiphenyl-trichloroethane) 1.0
ve onun metabolitleri ’
Radyoniiklitler:
Sezyum-137 300 Bq/kg
Stronsiyum-90 80 Bq/ke
Peynirler, peynir liriinleri (¢ok sert, sert, | Toksik bilesenler:
yanm sert, yumusak), eritilmis, peynir Kursun 0,5
alt1 sulu-albuminli, kuru, peynir Arsenik 0,3
macunlari, soslar Kadmiyum 0,2
Civa 0,03

Benz (o) piren

Pestisitler (yag lizerinde yeniden
hesaplandiginda):

Hexachlorociclohexane (hch) (alfa, beta,
gama-izomerler)

DDT (dichlorodiphenyl-trichloroethane)
ve onun metabolitleri

Radyoniiklitler:

Sezyum-137

Titsiilenmis {irinler i¢in - 0,001

1,25

1,0

50 Bqg/kg




Stronsiyum-90

100 Bg/kg

Yag, inek siitlinden yag macunu, siit
yagi

Oksidatif bozulma gostergeleri:

Yag fazi asitliligi

Toksik bilesenler:
Kursun

Arsenik
Kadmiyum

Civa

Bakir

Demir

Kalay

Pestisitler (yag lizerinde yeniden
hesaplandiginda):

Hexachlorociclob.exane (hch) (alfa, beta,
gama-izomerler)

DDT (dichlorodiphenyl-trichloroethane)
ve onun metabolitleri

Radyontiklitler:
Sezyum-137

Stronsiyum-90

2,5 Kettstofer derecesi (VK)
(bilesenli yag ve macun igin - 3,5
Kettstofer derecesi ("K))

0,1 (cikolatali iiriinler i¢in - 0,3)
0,1
0,03 (¢ikolatal: iiriinler i¢in - 0,2)
0,03
Rezerve iriinler i¢in - 0,4
Rezerve iriinler i¢in - 1,5

Teneke kutuda sterilize yag igin -
200

1,25

1,0

200 Bg/kg (siit yagi iginn - 100)

60 Bqg/kg (siit yag1 i¢in - 80)

Kaymakli-bitkisel siiriilebilen yag
iirlinii, kaymakli-bitkisel eritilmis
karisim

Oksidatif bozulma gostergeleri:

Uriinden ¢ikarilan yagin i¢inde
peroksit sayisi

Yag fazi asitliligi

Toksik bilesenler:
Kursun

Arsenik

10 mmol aktif oksijen / yag kg

2,5 Kettstofer derecesi ("K)
(bilesenli siiriilebilen yag tiriinii
icin - 3,5 Kettstofer derecesi (V'K))

0,1 (¢cikolatali iiriinler i¢in — 0,3)

0,1




Kadmiyum 0,03 (gikolatal: iiriinler i¢in - 0,2)
Civa 0,03
Bakar Rezerve irinler i¢in - 0,4
Demir Rezerve liriinler i¢in —1,5
Nikel Hidroj enlenmis yagl iirlinler i¢in
~0,7
Pestisitler (yag iizerinde yeniden
hesaplandigin da):
Hexaclilorociclohexane (hch) (alfa, beta, 1,25
gama-izomerler)
DDT (dichlorodiphenyl-trichloroethane) 1.0
ve onun metabolitleri ’
Radyoniiklitler:
100
Sezyum-137
. 80
Stronsiyum-90
Tim siit tiirlerinden dondurma ve siit Toksik bilesenler:
bazli dondurma
Kursun 0,1
Arsenik 0,05
Kadmiyum 0,03
Civa 0,005
Pestisitler (yag iizerinde yeniden
hesaplandiginda):
Hexachlorociclohexane (hch) (alfa, beta, 1,25
gama-izomerler)
DDT (dichlorodiphenyl-trichloroethane) 1.0
ve onun metabolitleri ’
Radyoniiklitler:
Sezyum-137 100 Ba/kg
. 25 Bq/k
Stronsiyum-90 > Bake
Mayalanmis siit irlinlerinin, eksi- Toksik bilesenler: Stvi i¢in (dondurulmus dahil)
kaymak yaginin ve peynirlerin iiretimi / toz igin
icin fermantasyon mayalar (starter
kiiltiirler) ve probiyotik Kursun 0,1/1,0
mikroorganizmalar
Arsenik 0,05/0,2
Kadmiyum 0,03 /0,2
Civa 0,005 /0,03




Maya (starter kiiltiir) ve probiyotik Toksik bilesenler:
mikrofloralarin kultivasyonu i¢in siit

bazli kuru besleyici ortamlar Kursun 0,3
Arsenik 1,0
Kadmiyum 0,2
Civa 0,03

Pestisitler (yag lizerinde yeniden
hesaplandiginda):

Hexachlorociclohexane (hch) (alfa, beta, 1,25
gama-izomerler)

DDT (dichlorodiphenyl-trichloroethane)

1
ve onun metabolitleri 0
Radyoniiklitler:
160 Bq/k
Sezyum-137 vke
80 Bg/k
Stronsiyum-90 vxe
Enzim preparatlari Toksik bilesenler:
Kursun 10,0
Arsenik 3,0
Siit olmayan bilesenleri %35'den fazla | Toksik bilesenlerin, mikotoksinlerin, antibiyotiklerin, pestisitlerin,
igeren siit bileseni ve siit igerikli radyoniiklidlerin, mikrobiyolojik giivenlik gdstergelerinin, oksidatif
iriinler hasarin varliginin izin verilen diizey sartlari, siitlii ve siitlii olmayan

bilesenlerin icerigini, potansiyel olarak tehlikeli maddelerin tiirlerini ve
diizeylerini dikkate alarak belirlenir.

*DDT - Dildorodifenil trikloroetan, insektisit

Notlar. 1. Is bu Federal Kanun, ile 6ngoriilmeyen pestisitlerin, antibiyotiklerin, siilfonamidlerin ve antibiyotik
ozellikleri ile gida takviyelerinin varliginin izin verilen diizeyleri, gida {riinlerinin kalitesini ve giivenligini saglama
alaninda Rusya Federasyonu Mevzuati ile belirlenen sekilde kontrol edilmektedir.

2. Penisilini, streptomisini, bu grubun antibiyotiklerini ve tetrasiklinler grubun antibiyotiklerini tespit etme
kimyasal yontemleri kullanirken, gramda iiriinlerin biriminde ger¢ek icerigin yeniden hesaplama standardin
aktivitesiyle yapilmaktadir.




Piyasaya siirerken islenmis siit iiriinleri ic

"Siit ve Siit Uriinleri igin
Teknik Diizenleme"
Federal Kanunun

4 numaral1 Eki

inde mikroorganizmalarin varhigmm izin verilen diizeyleri

QMA&OAMO Uriiniin agri1 (g/cm3), bu iiriiniin icinde Mayalar
URUN, URUN GRUBU (mesophyll acrobic Asagida yazan maddelere izin verilmemektedir (starter
and optional- Bagirsak grup Salmonella Staphylococcus Listeria kiiltiirler)
anaerobic bakterilerin * dahil olmak (m), kuf (k),
microorganisms)* 3 Uzere, S. aureus L. CFU/cm3 (g),
CFU**/em3 (g), en (koliférmlar) Patojenik monocytogenes En fazla
fazla bakterileri
1 2 3 4 5 6 7
1. i¢me siit, igme kaymak, siitlii ve
kaymakl: igecekler, siitlii peynir alti
suyu, yayik ayrani, bunlarin bazinda
urtinler, 1s1l islemden ge¢mis, bunlar
dahil:
Tiiketici ambalaj1 i¢cinde i¢me siit,
Bunlar dahil:
pastdrize 1 x 10 (5) 0,01 25 1 25

Sterilize, ultra pastdrize (aseptik
dolum ile)

Endiistriyel sterilize sartlari:
1) 3-5 giin boyunca 37 Celsius derece 1sida tennostatik bekletmeden sonra, goriiniir kusurlarin ve
bozulma isaretlerinin (paketin sismesi, dis goriiniimiin degismesi ve diger) olmamasi, tat ve kivam
degisikligi olmamasi;
2) Termostatik bekletmeden sonra, asagida gosterilen degisikliklere izin verilmektedir:
a) titrasyon asitliginin en fazla 2 Therner derece;
b) QMA&OAMO en fazla 10 CFU/cm3 (g)

Ultra pastorize (aseptik dolum ile)

100

10,0

100

10,0

25

eritilmis

2,5x10(3)

1,0

25

25

Aromatize edilmis, vitaminlerle,
makro ve mikro elemanlar ile, laktuloz
ile ve prebiyotikler ile
zenginlestirilmis

Her tiirlii termik islem siiregleri sirasinda igme siit Girlinleri i¢in belirtilmis sartlar uyarinca

kavanozlarda ve tanklarda

2x 10(5)

25

0,1

25

Kaymak ve kaymak bazinda iiriinler,
bunlar dahil:

Tiiketici ambalaj1 i¢inde igme siit,
Bunlar dahil:

pastorize

1 x 10(5)

0,1

25

25

Sterilize edilmis

Endiistriyel sterilize sartlari:
1) 3-5 giin boyunca 37 Celsius derece 1sida termostatik bekletmeden sonra, goriiniir kusurlarin ve
bozulma isaretlerinin (paketin sigsmesi, dis goriniimiin degismesi ve diger) olmamasi, tat ve kivam
degisikligi olmamasi;
2) Termostatik bekletmeden sonra, asagida gosterilen degisikliklere izin verilmektedir:
a) titrasyon asitliginin en fazla 2 Therner derece;
b) QMA&OAMO en fazla 10 CFU/cm3 (g)

Zenginlestirilmis 1 x 10 (5) 0,01 25 1 25
Cirpilmis 1 x 10 (5) 0,1 25 0,1 25
kavanozlarda ve tanklarda 2 x 10(5) 0,01 25 0,1 25
Igecekler, kokteyller, siitlii ve 1 x 10 (5) 0,1 25 1 25
kaymakli joleler, yayik ayrandan ve
peynir alti suyundan, jole, soslar,
kremalar, pudingler, kopiikler,
macunlar, siitlii ve kaymakli sufle,
yayik ayrandan ve peynir alt1
suyundan, pastorize
2. Sivi mayalanmuis siit triinleri, eksi
kaymak, bunlarin bazinda triinler,
sivi mayalanmus siit iiriinleri dahil,
Bunlar dahil;
En fazla 72saat rafomri ile:
Bilesensiz Mayalanmis siit 0,01 25 1
mikroorganizmalari
bilesenli en az 0,01 25 1
1 x10(7)




En fazla 72saat raf dmrii ile:
Biiesensiz Mayalanmis siit 0,1 25 1 1 M-50%*(4)
mikroorganizmalari K-50
en az
1 x 10 (7)
Bilesenli 0,01 25 1 . M-50
K-50
Yogurt dahil, bifidobakteri ve diger Bifidobakteri ve 0,1 25 1 M-50%*(4)
probiyotiJi mikroorganizmalar ile (veya) diger K-50
zenginlestirilmis probiyotik
mikroorganizmalari
en fazla 1 x 10 (7)
toplamda
Isil islemden ge¢mis mayalanmis siit i 1,0 25 1 25 M-50
ve siit bileseni Uriinler, bunlar dahil: K-50
bilesensiz
Bilesenli 1,0 25 1 25 M-50
K-50
3. Siizme peynir, basili siizme peynir, Mayalanmis siit 0,001 25 0,1 M-50
basili siizme peynir liriinleri, bunlarin mikroorganizmalari K-50
bazinda yapilan triinler, bunlar dahil: en az
1x10(6)
Bilesensiz en fazla raf 6mrii 72 saat
olan
Bilesenli 0,001 25 0,1 . M-100
K-50
Bilesensiz en fazla raf dmrii 72 saat 0,01 25 0,1 . M-100
olan K-50
Bilesenli 0,01 25 0,1 . M-100
K-50
Dondurulmus 0,01 25 . . M-100
K-50
Bilesenli dahil, 1s1] islemden ge¢mis 0,1 25 1 . 50
basili siizme peynir iiriinleri toplamda
4. Peynir alt1 suyundan iiretilen 2 x 10(5) 0,1 25 0,1 M-100
albuminden yapilan iiriin, onun K-50
bazinda yapilan iriinler, mayalanma
yoluyla yapilan iriinler harig
5. Siit, peynir alt1 suyu, siit Giriinleri,
onlarin bazinda yapilan siit bileseni
iriinleri, konsantre ve yogunlastirilmis
tirtinler, siit konserveleri, siit
bilesenleri, bunlar dahil:

Konsantre, yogunlastirilmis siit,

yogunlagtirilmig kaymak, sterilize
kaymak, siit tiriinleri, siit bileseni
irlinleri, yogunlastirilmis triinler

Endiistriyel sterilize sartlari:

1)3-5 giin boyunca 37 Celsius derece 1sida termostatik bekletmeden sonra, goriiniir kusurlarin ve
bozulma isaretlerinin (paketin sismesi, dis gorinimiin degismesi ve diger) olmamasi, tat ve kivam
degisikligi olmamasi;

2) Termostatik bekletmeden sonra, asagida gosterilen degisikliklere izin verilmektedir:

a) titrasyon asitliginin en fazla 2 Therner derece;

b) QMA&OAMO en fazla 10 CFU/cm3 (g)

3) ¢ocuk gida iriinleri igin ek sartlari - mantar, maya (starter kiiltiir) ve laktik asit
mikroorganizmalarni testi sirasinda onlarin yoklugu

Tiiketici ambalajinda sekerli
yogunlastirilmis kaymak, siit, bunlar
dahil:

bilesensiz

2x10 (4) 1,0 25

bilesenli

2x10 (4) 1,0 25




Nakliye ambalajinda sekerli 4x10 (4) 1,0 25
yogunlastirilmis kaymak, siit
Sekerli ve sekersiz yogunlagtirilmis 5x 10 (4) 1,0 25
yayik ayrani, peynir alt1 suyu
Kakao, yogunlastirilmis siitlii dogal 3,5x 10 (4) 1,0 25
kahve ya da sekerli krema
6. Siit iirlinleri, siit bileseni riinleri, 5x10 (4) 0,1 25 1
kuru ve dondurarak kurutulmus
drtinleri (sit, kaymak, mayalanmis siit
drtinleri, igecekler,dondurma igin
karisimlar, peynir alt1 suyu, yayik
ayrani, yagsiz siit), bunlar dahil:
Inek saf siitii tozu 5x 10 (4) 0,1 25 1
Yagsiz siit tozu: 5x 10 (4) 0,1 25 1
dogrudan tiiketim i¢in
endiistriyel islenmesi igin 1 x 10 (5) 0,1 25 1
Sitlii toz igecekler 1 x 10 (5) 0,01 25 1 K-50
Kaymak tozu ve sekerli kaymak tozu 7x10 (4) 0,1 25 1
Siitli peynir alt1 suyu tozu 1 x 10 (5) 0,1 25 1 25 M-50
K-100
Dondurma igin kuru karigimlar 5x 10 (4) 0,1 25 1
Mayalanmis siit iiriinleri tozu 1 x 10(5) 0,1 25 1 M-50
K-100
Yayik ayrani, safsiitii yerine 5x 10 (4) 0,1 25 1 M-50
kullanilabilen (tozlar) K-100
7. Siit proteinlerin konsantreleri,
kazein, siit sekeri, kazeinatlar, siit
proteini hidrolizatlari, tozlar, bunlar
dahil
yenilebilir kazeinatlar 5x 10(4) 0,1 25
Peynir alt1 suyu protein konsantresi 5x10(4) 1,0 25 1,0
Albumin ve kazein konsantresi 2,5x 10 (3) 1,0 25 1
Siit proteini, kazeinler 1 x 10 (4) 1,0 50 1 M-10
0,01 gramda Silfit K-50
indirgeyen
Clostridium 'larin
varligina izin
verilmemektedir
Siit rafine sekeri 1 x 10 (3) 1,0 25 1 M-50
K-100
Yenebilir siit sekeri 1 x 10(4) 1,0 25 1 M-50
(Yenebilir laktoz) K-100
Laktuloz konsantresi 1 x10(3) 1,0 50 1 M-50
K-100
8. Peynirler, peynir iriinleri (¢ok sert,
sert, yar1 sert, yumusak), eritilmis,
peynir alt1 sulu-albiminli, kuru, peynir
macunlar, soslar, bunlar dahil:
Peynirler, peynir driinleri (¢ok sert,
sert, yar1 sert, yumusak)
Bilesensiz 0,001 25 0,001 25
Bilesenli 0,001 25 0,001 25
Eritme peynirler
Bilesensiz 5x10(3) 0,1 25 M-50
K-50
Bilesenli 1x10(4) 0,1 25 M-100
K-100
Eritme peynir iriinleri 1 x 10 (4) 0,1 25 M-100

K-100




Peynir soslari, macunlar 10 x 10 (4) 0,1 25

Peynirler, kuru peynir iriinleri 5x 10(4) 1,0 25

Peynirler, peynir iirtinleri, peynir alt1 1 x10(4) 0,1 25

sulu-albuminli peynir, tiitsiilenmis

peynirler

9. Yag, inek siitiinden yag macunu, siit Eksi-kaymakli

yag1, bunlar dahil: tereyaginda

normallestirilmemis

Inelc siitiinden yapilan yag:

Kaymakli (tath kaymakli, eksi

kaymakli, tuzlu, tuzsuz), bunlar dahil:

Bilesensiz 1 x 10 (5) 0,01 25 01 25 100

toplamda

Bilesenli 1 x 10 (5) 0,01 25 0,1 25 M-100
K-100

Vologodskoye daliil, markal1 1 x 10 (4) 0,1 25 25 K-50

Sterilize

Endiistriyel sterilize sartlari:
1) 3-5 giin boyunca 37 Celsius derece 1s1da termostatik bekletmeden sonra, goriiniir kusurlarin ve
bozulma isaretlerinin (paketin sismesi, dis gorliniimiin degismesi ve diger) olmamasi, tat ve kivam

degisikligi olmamasi;
2) Termostatik bekletmeden sonra, asagida gosterilen degisikliklere izin verilmektedir:
a) yag fazi asitliginin en fazla 0,5 Kettstofer derecesi ("K)

b) titrasyon asitliginin en fazla 2 Therner derece;
c) QMA&OAMO en fazla 100 CFU/cm3 (g)

Eritilmis yag 1 x 10 (3) 1,0 25 K-200
Kuru yag 1x10(5) 0,01 25 0,1 25 100
toplamda
Siit yagi 1x10(3) 1,0 25 K-200
Yag macunu, bunlar dahil: 2x10(5) 0,01 25 0,1 25 M-100
bilesensiz K-100
Bilesenli 2x10(5) 0,001 25 0,1 25 M-100
K-100
10. Siiriilebilir yag {irlinii, eritilmis 1x10(5) 0,01 25 0,1 25 M-100
karisim K-100
11. Sitli dondurma, kaymakli
dondurma, plombir, bitkisel yagli
dondurma, pastalar, kekler,
dondurmadan yapilan tatli, karigimlar,
dondurma igin kaplama:
Bilesenli, sert dondurulmus 1 x 10 (5) 0,01 25 1 25
Bilesenli, yumusak 1 x 10 (5) 0,1 25 1 25
Yumusak dondurma igin sivi karisimlar 3x10 (4) 0,1 25 1 25
12. mayalar (mayalanmis siit Griinlerin,
eksi kaymakli tereyagi ve peynirlerin
tiretimi i¢in maya ve probiyotik
mikroorganizmalar), bunlar dahil:
Kefir i¢in simbiyotik (s1v1) mayalar 1 x 10 (8) 3,0 100 10 K-5
(starter kiiltiirler)
Saf'kiiltiirlerden maya (starter kiiltiir) 1 x 10 (8) 10,0 100 10 5 toplamda
Konsantre mayalar
i¢in en az
1 x 10(10)
Dondurulmus, kuru 1 x 10 (9) 1,0 10 1 5 toplamda
Konsantre mayalar
i¢in en az
1 x 10(10)
13. Enzim preparatlari, bunlar dahil
Hayvansal koékenli 1 x 10 (4) 25'de 25
1,0 E.Coli Silfit
Siitii pihtilasanlar indirgeyen
Clostridium
'lar

0,01 gramda




5x10(4) 1,0 25
Bitkisel kokenli
Mikrop koékenli 5x10 (4) 1,0 25
Enzim ireticisinin
yasayabilir
formlarini
icermemelidir
14. Kuru, siit bazli maya (starter kiiltiir) 5x 10 (4) 0,01 25
ve probiyotik mikrofloranm Stlfit
kiiltivasyonu i¢in besinsel ortam indirgeyen
Clostridium
'lar
0,01 gramda
15. Siit igerikli iirtinler Sartlar, tiriiniin iginde siitli ve siitli olmayan bilesenlerin varlig1 ve orani dikkate alarak belirlenir.

*(1) QMA&OAMO - mezofilik aerobik ve fakiiltatif anaerobik mikroorganizmalarin sayisi.
*(2) CFU (colony-forming unit) - koloni olusturan birim sayisi.
*(3) Bagirsak grup bakterileri.

*(4) - Raf omrii sonunda mayalarin (starter kiiltlirlerin) varligi, ayran ve kefir i¢in en az MO*, kimiz igin en az * 1-10,
fermantasyon i¢inde mayalarin kullanimiyla iiretilen iriinlerin i¢inde maya varligina izin verilmektedir.

Notlar. 1. Gida iriinleri besin degerinin ve giivenligin mikrobiyolojik gdstergelerinin hijyenik standartlari, asagida
belirtilen mikroorganizmalarm gruplarini igerir:

1) hijyen-gdsterimli, bu gruba mezofilik aerobik ve fakiiltatif anaerobik mikroorganizmalar (QMA&OAMO), bagirsak
grubu bakterileri (koliformlar), Enterobacteriaceae tiirii bakterileri ve enterokoklar dahildir;

2) firsat¢1 patojenler mikroorganizmalar, bu gruba E. coli, Staphylococcus aureus, Proteus tiirii bakteriler, B. Cereus,
Siilfit indirgeyen Clostridium 'lar ve Vibrio parahaemolyticus dahildir;

3) patojen mikroorganizmalar, Salmonella, Listeria monocytogenes ve Yersinia tiirii bakteri dahil:

4) bozulma mikroorganizmalar1 - maya (starter kiiltiir), kiif mantarlari, laktik asit mikroorganizmalar;

5) maya (starter kiiltlir) mikroflora mikroorganizmalar ve probiyotik mikroorganizmalar (, laktik asit mikroorganizmalar,
propionik asit bakterileri, mayalar, bifidobakteriler, asidofilik bakteri ve diger) - biyoteknolojik mikrofloranin normallestirilmis
diizeyli tirtinler ve probiyotik triinler.

2. Gida iriinlerinin mikrobiyolojik gdstergelerinin normallestirilmesi, ¢ogu mikroorganizma grubu igin su alternatif
prensip ile gerceklesmektedir - iiriiniin agirligt normallestirilir, bu iiriin iginde bagirsak grubu bakterilerine, patojen
mikroorganizmalar dahil, c¢ogu firsat¢1 patojen mikroorganizmalar, Salmonella ve Listeria monocytogenes'lere izin
verilmemektedir. Diger durumlarda standart, 1 g (ml) {iriiniin (CUF/g, mi) koloni olusturan birimlerinin sayisin1 gdstermektedir.

3. Kisa siireli olgunlagsmali peynirlerin iiretimi sirasinda, Staphylococcus aureus enterotoksinlerin yoklugu kontrol edilir.




"Siit ve Siit Uriinleri icin
Teknik Diizenleme"
Federal Kanunun

5 numaral1 Eki

Bebekler icin siitlii bebek mamalarinda potansiyel olarak tehlikeli maddelerin ve oksidatif bozulmanin

izin verilen diizeyleri

Uriinler

Potansiyel tehlikeli maddeler ve oksidatif
bozulmanin gostergeleri

Izin verilen diizeyler mg/kg
(litre), en fazla (kuru iiriinler
i¢in-yeniden yapilanmis tiriin

tizerinde yeniden
hesap landigmda)

Tiim siit Urtinleri

Antibiyotikler:

Levomisetin (Kloramfenikol)
Tetrasiklin grubu

Penisilin

Streptomisin

Mikotoksinler:

Aflatoksin MI

Radyoniiklitler (tiiketime hazir {iriin {izeritide
yeniden hesaplandiginda)

Sezyum-137

Stronsiyum-90

izin verilmemektedir
izin verilmemektedir
izin verilmemektedir

izin verilmemektedir

En fazla 0,00002

40 Bq/1

25 Bg/1

Adapte siit karisimlari, kismi adapte siit
karigimlari, su formiiller de dahil (kuru, sivi,
mayasiz, mayalanmis siitlii), sterilize siit,
vitaminli siit dahil, pastorize siit, sterilize
kaymak, sivi mayalanmis siit iiriinleri, meyve
sebze bilesenli iiriinler dahil, ¢cocuk gida
{irlinii i¢in siit tozu, kuru ve sivi siit i¢eceklerti,
diisiik laktozlu ve laktozsuz tiriinleri

Oksidatif bozulmanin gdstergesi
Toksik bilesenler:

Kursun

Arsenik

Kadmiyum

Civa

Pestisitler (yag iizerinde yeniden
hesaplandiginda):

Hexachlorociclohexane (hch) (alfa, beta, gama-
izomerler)

DDT* (dichlorodiphenyl-trichloroethane) ve
onun metabolitleri

4,0 mmol aktif oksijen / yag
kg (kuru tiriinler igin)

0,02
0,05
0,02

0,005

0,02

0,01

Adapte siit karigimlari

Ozmolalitesi

290-320m0cm/1

Asidite

Sivi mayalanmuis siit liriinleri
icin en fazla 90 Theruer
derece




Sonradan bebek beslenmesi i¢in kullanilan
karigimlar (formiiller)

Ozmolalitesi

300-320m0cm/1

Asidite

S1vi mayalanmisg siit iiriinleri
icin en fazla 90 Therner

derece
Kuru siitlii tahil lapalar (siit bazli), hizl Toksik bilesenler:
¢oziilebilir (anlik hazirlanan)
Kursun 0,06
Arsenik 0,04
Kadmiyum 0,01
Civa 0,006
Mikotoksinler:
Okratoksin A 0,0005
Aflatoksin M_1 0,00002
Aflatoksin B_1 9’00015
Deoksinivalenol 0,05 (bug@ay, arpa lapasi
igin)
Zearalenone 0,005 (mustr, bl}gfiay, arpa
lapalar: i¢in)

T-2 toksin 0,05
Pestisitler (yag tizerinde yeniden
hesaplandiginda)
Hexachlorociclohexane (hch) (alfa, beta, 0,001
gama-izomeri er)
DDT (dichlorodiphenyl-trichloroethane) ve 0,001
onun metabolitleri
Benz (o) piren 0,2 mkg/g

Ekmek tahillarinin zararlilar tarafindan
enfekte edilmesi ve kirletilmesi

izin verilmemektedir

Metal karigimlari

3x10 (-4), %, maksimum
dogrusal 6l¢iimde ayri
parcaciklarin boyutu 0,3 mm

gecmemelidir
ToksIk bilesenler:
Siit bazli kuru firiinler

Kursun 0,15
Arsenik 0,15
Kadmiyum 0,06
Civa 0,015
Pestisitler (yag tizerinde yeniden
hesaplandiginda)
Hexachlorociclohexane (hch) (alfa, beta, 0,05
gama-izomerler)

0,03

DDT (dichlorodiphenyl-trichloroethane) ve
onun metabolitleri




Lor peyniri, meyve ve sebze bilesenli iirlinler
dahil, lor peyniri iiriinleri

Olcsidatif bozulmanin gostergesi

Asidite

Toksik bilesenler:

4,0 mmol aktif oksijen / yag
kg (kuru iiriinler igin)

100 Therner derece

Kursun 0,02
Arsenik 0,15
Kadmiyum 0,06
Civa 0,015
Pestisitler (yag iizerinde yeniden

hesaplandigmda)

Hexachlorociclohexane (hch) (alfa, beta, 0,55
gama-izomerler)

DDT (dichlorodiphenyl-trichloroethane) ve 0,33

onun metabolitleri

*DDT - Diklorodifenil trikloroetan, insektisit




"Siit ve Siit Uriinleri igin

Teknik Diizenleme"
Federal Kanunun
6 numaral1 Eki

Siit mutfaklarinda iiretilmis iiriinler dahil olmak iizere, bebekler icin siitlii bebek mamalarinda mikroorganizmalarin

varhginin izin verilen diizeyi

QMA&OAMO Uriiniin agirli (g/cm), bu {iriiniin iginde Mayalar
URUN, URUN GRUBU (mcsophyll aerobic and Asagida yazan maddelere izin verilmemektedir (starter
optional-anaerobic Bagirsak Escherichia, | Staphylo Salmonella, B.cereus kiiltiirler)
mi cro organi s ms) CFU/ cra3 grup E.coli coccus listeria bakterileri, | (m), kiif(k),
(g), en fazla bakterilerin L. monocytogenes CFU/g CFU/cm3
(koliformlar) S. aureus dahil, patojenler (),
En fazla
1 2 3 4 5 6 7 8
Adapte siit karigimlari, bunlar
dahil:
Mayasiz, anlik hazirlanan siit 2x10(3)37-50 1,0 10 100 10 100 M-10
Celsius derecede K-50

tozu karisimlari

yeniden yapilanan
karigimlar igin,
3x10 (3)-70-85
Celsius derecede
yeniden yapilanan
karigimlar igin.
Mayalanmis siit
karigimlarinda:
acidophilus
mikroorganizmalar en
az 1 x 10 (7) (bunlarin
kullanimiyla
iretiminde),
bifidobakterileri en az
1x10 (6) (bunlarin
kullanimiyla
iretiminde), laktik asit
bakterileri en az 1 x 10

(N

aseptik dolum ile, ultra
pastorize yontemi kullanilarak
Uretilen s1vi mayalanmus siitlii
karigimlar

Endustriyel sterilize sartlari:

1) 3-5 giin boyunca 37 Celsius derece 1sida termostatik bekletmeden sonra, goriiniir kusurlarin ve bozulma
isaretlerinin (paketin sigsmesi, dis goriiniimiin degismesi ve diger) olmamasi, tat ve kivam degisikligi
olmamasi, mikroskopik preparalta bakteri hiicrelerinin yoklugu;
2) Termostatik bekletmeden sonra, asagida gosterilen degisikliklere izin verilmektedir:
a) titrasyon asitliginin en fazla 2 Therner derece;
b) QMA&OAMO en fazla 10 CFU/cm3 (g)

Acidophilus laktik asit bakterileri en 3,0 10 50 10 M-10
mikroorganizmalar ve az 1 x 10 (7), K-10
bifidobakterileri kullanilmas1 acidophilus
dahil, aseptik dolum ile sivi mikroorganizmalar en
mayalanmis siitli karisimlar az 1 x 10 (7) (bunlarin
kullanimiyla
iretiminde),
bifidobakterileri en az
1 x 10 (6) (bunlarin
kullanimiyla
iretiminde),
Kismi adapte siit karigimlar,
bunlar dahil:
Anlik hazirlanan karisimlar 2x10 (3)-37-50 1,0 10 100 10 100 M-10
Celsius derecede K-10
yeniden yapilanan
karigimlar igin, 3 x 10
(3) - 70-85 Celsius
derecede yeniden
yapilanan karisimlar
igin.
Isil islem gerektiren karigimlar 2,5x 10 (4) 1,0 50 1,0 200 M-50
K-100




Siit mutfaklarinda iiretilen,
sterilize, adapte siit karisimlari

1 X 10(2) 10,0 10,0 100,0 10,0

Yeniden yapilanmis pastorize
karigimlar

500 10,0 10,0 100,0 10,0 20,0

Vitamin dahil, sterilize siit

Endiistriyel sterilize sartlari:

1) 3-5 giin boyunca 37 Celsius derece 1sida tennostatik bekletmeden sonra, gériiniir kusurlarin ve bozulma
isaretlerinin (paketin sismesi, dis goriiniimiin degismesi ve diger) olmamasi, tat ve kivam degisikligi
olmamasi;

2) Termostatik bekletmeden sonra, asagida gosterilen degisikliklere izin verilmektedir:

a) titrasyon asilliginin en fazla 2 Themer derece;

b) QMA&OAMO en fazla 10 CFU/cm3 (g)

Aseptik olmayan dolum ile, 1x 10(2) 10,0 10,0 100,0 10,0

siit mutfaklarmda iretilmis

sterilize kaj'mak ve siit

Acidophilus laktik asit bakterileri en 3,0 10,0 50,0 10,0 M-10

mikroorganizmalar ve az 1 x 10 (7), K-10

bifidobakterileri kullanilmasi acidophilus Kefir i¢in

dahil, sivi mayalanmis siit mikroorganizmalar en maya

drtinleri az 1 x 10 (7) (bunlarin (starter
kullanimiyla kiiltiir)
iretiminde), 1 x10(4)

bifidobakterileri en az
1 x 10 (6) (bunlarin

kullanimiyla

iretiminde)
Aseptik olmayan dolum ile, Acidophilus 3,0 10,0 50,0 10,0
siit mutfaklarmda iiretilmis mikroorganizmalar,

mayalanmis siit tiriinleri

bunlar1 kullanarak
iretim sirasmda en az 1
x 10 (7); bifidobakteri,

bunlar1 kullanarak
iretim sirasinda en az

1 x 10 (6)
Lor peynir, lor peyniri Lor peynir igin 0,3 1,0 50 1,0 M-10
iriinleri karakteristik K-10

mikroflora, yabanci
flora hiicrelerinin

yoklugu
Sut mutfaklarmda iiretilmis Lor peynir i¢in 0,3 50 1,0
lor peynir, lor peyniri karakteristik

trtinleri, asidofilik macun,
diisik laktozlu protein

mikroflora, yabanci
flora hiicrelerinin

inacunu, yoklugu

Siit mutfaklarmda tretilmis 100 1,0 50 1,0

kalsiyumla zenginlestirilmis

lor peynir

Bebek mamalar: igin siit tozu,

bunlar dahil:

Anlik hazirlanan siit 2x10 (3)-37-50 1,0 10 100 10 10 M-10
Celsius derecede K-50

yeniden yapilanan
karisimlar igin,
3x10 (3) - 70-85
Celsius derecede
yeniden yapilanan
karigimlar igin.

Isil islem gerektiren siit 2,5x 10 (4) 1,0 . 50 1,0 200 M-50
K-100

72 saat muhafaza siireli, 1,5 x 10 (4) 0,1 1,0 50 1,0 25

pastorize siit

6 ay'dan itibaren 3 yasma

kadara ¢ocuklar igin kuru ve

siv1 siitlii icecekler, bunlar

dahil:

Sivi igecekler 1,5 x 10(4) 0,1 1,0 50 1,0 . M-50
K-50

Hizli ¢6zinirlik dahil (anlik 2x10 (3)-37-50 0,1 10 100 10 100 M-10

hazirlanan), sonradan ¢ocuk Celsius derecede K-50

beslenmesinde kullanilan
karigimlar

yeniden yapilanan
karisimlar igin,




3 x 10 (3) - 70-85
Celsius derecede

yeniden yapilanan
karigimlar igin

Yeniden yapilanmadan sonra 2,5 x 10 (4) 1,0 50 1,0 M-50

181l islem gerektiren sonradan K-100

¢ocuk beslenmesinde

kullanilan karisimlar

Kum siitlii tahilli lapalar,

bunlar dahil:

Hizli ¢6ziiniirlii (anlik 1 x 10 (4) 1,0 50 1,0 2x10(2) M-50

hazirlanan) K-100

Pisirilmeyi gerektiren 5x10 (4) 0,1 50 M-100
K-200

Sterilize, tiikketilmeye hazir
stitlii tahilli lapalar

Endiistriye] sterilize sartlari:

1) 3-5 giin boyunca 37 Celsius derece 1sida termostatik bekletmeden sonra, goriiniir kusurlarin ve bozulma

isaretlerinin (paketin sismesi, dis goriiniimiin degismesi ve diger) olmamasi, tat ve kivam degisikligi

olmamasi;

2) Termostatik bekletmeden sonra, asagida gosterilen degisikliklere izin verilmektedir:

a) titrasyon asitliginin en fazla 2 Therner derece;

b) OMA&OAMO en fazla 10 CFlJ/cm3 (

)

Siit mutfaklarinda tretilen 1 x10(3) 1,0 50 1,0

hazir sitlii tahilli lapalar

Diistik laktozlu ve laktozsuz 2,5x 10 (4) 1,0 100 1,0 200 M-50

triinler K-100

Kuru siitlii yiikksek proteinli 2,5x 10 (4) 0,3 50 1,0 M-50

gidalar K-100

Siit bazli kuru {iriinler 0,3 50 1,0 M-50
K-100

Cocuk gida triinleri igin siit 2,5x 10 (4) 1,0 25 1,0 M-50

tozu K-100




"Siit ve Siit Uriinleri icin
Teknik Diizenleme"
Federal Kanunun

7 numarali Eki

Okul 6ncesi yastaki cocuklar icin ve okul cagindaki cocuklar icin siitlii ve siit bilesenli gida iiriinlerinde
potansiyel tehlikeli maddelerin ve oksidatif bozulmanin varhginin izin verilen diizeyleri

Uriinler, iiriin grubu

Potansiyel tehlikeli maddeler ve oksidatif
bozulmanm gdstergeleri

Izin verilen diizeyler mg/kg (litre),

en fazla (kuru iiriinler igin-yeniden

yapilanmis {iriin {izerinde yeniden
hesaplandiginda)

Tim siit trtinleri

Antibiyotikler:

Levomisetin (Kloramfenikol)
Tetrasildin grubu

Penisilin

Streptomisin

Mikotoksinler;

Aflatoksin M1
Radyouiiklitler:

Sezyum-137

Stronsiyum-90

Izin verilmemektedir
[zm verilmemektedir
[zin verilmemektedir

izin verilmemektedir

0,00002, peynirler igin - 0,00005

40 Bg/1

25 By/l

Vitaminli siit dahil, sterilize, ultra pastorize

siit, pastorize siit, sterilize kaymak,

zenginlestirilmis dahil ve sivi mayalanmis siit
iriinleri, eksi kaymak, bebek mamalari i¢in siit
tozu, kuru ve sivi siit igecekleri, diisiik
laktozlu ve laktozsuz iiriinler, siit ve kaymak,
sekerli yogunlastirilmis, konsantre siit ve

kaymak

Oksidatif bozulmanm gdstergesi

Toksik bilesenler:
Kursun

Arsenik
Kadmiyum

Civa

Pestisitler (yag iizerinde yeniden
hesaplandiginda)

Hexachlorociclohexane (hch) (alfa, beta,
gama-izomerler)

DDT* (dichlorodiphenyl-trichloroethane)
ve onun metabolitleri

4,0 mmol aktif oksijen / yag kg
5g/100g'dan fazla yag igeren
iiriinler i¢in ve bitkisel yaglar ile
zenginlestirilmis iirlinler i¢in
0,02
0,05
0,02

0,005

0,02

0,01




Mayalanma isleminden sonra 1s1l isleme tabi
tutulanlar dahil, lor peynir ve lor peynir
irtinleri

Oksidatif bozulmanm gostergesi

Asitlik, Toksik bilesenler:

4,0 mmol aktif oksijen / yag kg
5g/100g'dan fazla yag igeren
iiriinler i¢in ve bitkisel yaglar ile
zenginlestirilmis triinler i¢in

150 Therner derece

Kursun 0,02
Arsenik 0,15
Kadmiyum 0,06
Civa 0,015
Pestisitler (yag lizerinde yeniden
hesaplandiginda)
Hexachlorociclohexane (hch) (alfa, beta, 0,55
gama-izomerler)
DDT (dichlorodiphenyl-trichloroethane) 0,33
ve onun metabolitleri

Meyveli ve sebzeli bilesenli dahil, lor peynir Toksik bilesenler:

ve lor peynir iiriinleri
Kursun 0,06
Arsenik 0,15
Kadmiyum 0,06
Civa 0,015

Pigirmeyi gerektiren siitli kuru tahilli lapalar Toksik bilesenler:
Kursun 0,3
Arsenik 0,2
Kadmiyum 0,06
Civa 0,03
Mikotoksinler:
Aflatoksin B_1 0,00015

Deoksinivalenol
Zearalenone
T-2 toksin

Pestisitler (yag lizerinde yeniden
hesaplandiginda)

Hexachlorociclohexane (hch) (alfa, beta,
gama-izomerler)

DDT (dichlorodiphenyl-trichloroethane)
ve onun metabolitleri

0,05 (bugday, arpa lapasi igin)

0,005 (musir, bugday, arpa lapalari

igin)

0,05

0,01

0,01




Benz (o) piren

Izin verilmemektedir (en fazla 0,2
mkg/g)

Ekmek tahillannm zararlilar1 tarafindan
enfekte edilmesi ve kirletilmesi

izin verilmemektedir

Metal karigimlari

3x10 (4), %, maksimum dogrusal
Olclimde ayri pargaciklarin boyutu
0,3 mm ge¢memelidir

Kaymakl: tereyagi, en yiiksek sinifyag
macunu

Yag fazi asitliligi

Toksik bilesenler:

2,5 Kettstofer derece ("K)
(bilesenli yag ve macun igin 3,5
Kettstofer derece ("K))

Kursun 0,1
Arsenik 0,1
Kadmiyum 0,03
Civa 0,03
Pestisitler (yag 6zerinde yeniden
hesaplandiginda)
Hexachlorociclohexane (hch) (alfa, beta, 0,2
gama-izomerler)
DDT (dichlorodiphenyl-trichloroethane) 0,2
ve onun metabolitleri

Peynirler, peynir triinleri (sert, yar1 sert, Toksik bilesenler:

yumusak, salamura), eritilmis, peynir

macunlari Kursun 0,2
Arsenik 0,15
Kadmiyum 0,1
Civa 0,03
Pestisitler (yag lizerinde yeniden
hesaplandiginda)
Hexachlorociclohexane (hch) (alfa, beta, 0,6
gama-izomerler)
DDT (dichlorodiphenyl-trichloroethane) 0,2

ve onun metabolitleri

Kokeni siit olmayan bilesenler

Gida iiriinlerinin kalitesini ve giivenligini saglama alaninda Rusya Federasyonu

Mevzuati sartlarina uygun olmalidir.

*DDT - Diklorodifenil trikloroetan, insektisit




"Siit ve Siit Uriinleri icin
Teknik Diizenleme"
Federal Kanunun

8 numaral1 Eki

Okul oncesi yastaki cocuklar icin ve okul ¢cagindaki cocuklar icin siitlii ve siit bilesenli gida iiriinlerinde
nalarin varhiginin izin verilen diizeyleri

mikroorganizn

QMA&OAMO Uriiniin agirli (g/cm3), bu iiriiniin iginde Mayalar
INDEKS, URUN GRUBU (mesophyll aerobic Asagida yazan maddelere izin verilmemektedir (starter
and optional- Bagirsak grup Salmonella Staphylococcus Listeria kiltirler) (m),
anaerobic baktggijerin dahil olmak kif(k),
microorganisms)* lizere, S. aureus L. CFU/cm3 (ya
CFU**/cm3 (ya da (koliformlar) Patojenik monocytogenes da CUF/g),
CFU**/g), en fazla bakterileri En fazla
Tiiketici ambalajinda pastorize 1 x 10 (5) 0,01 25
stit
Tiketici ambalajinda pastorize 1 x 10 (5) 0,01 25
kaymak
Eritilmis siit 2,5 x 10 (3) 1,0 25

Ultra pastorize, sterilize siit ve

Tiiketici ambalajinda olan ultra pastdrize

ve sterilize edilmis siit ve kaymak

endiistriyel steril §

artlarina uygun

kaymak olmalidirlar.
Yogurt dahil, en fazla 72 saat 0,01 1,0 25
raf 6mrii. olan mayalanmis siit
siv1 Uriinleri
Yogurt dahil, en fazla 72 saat Laktik asit 0,1 1,0 25 M-50
raf mrii olan mayalanmis siit mikroorganizmalar K-50, maya
siv1 Uriinleri enaz 1 x 10 (7), 1s1l (starter kiiltiir)
isleme tabi tutulan iceren
tirlinler i¢in standart fermantasyon
yoktur maddesi
kullanilarak
iretilen
icecekler harig
En fazla 72 saat raf omrii olan, Laktik asit 0,1 0,1 25 M-50
bifidobakteriler ile mikroorganizmalar K-50, maya
zenginlestirilmis sivi enaz 1 x 10 (7), igeren
mayalanmis siit rtinleri bifidobakteriler en fermantasyon
az 1 x 10 (6) maddesi
kullanilarak
iretilen
icecekler harig
Mayalanmis siit tiriini 1,0 1,0 25
(lyajenka)
Eksi kaymak ve eksi kaymak Laktik asit 0,001, 1s11 1,0 25 M-50
bazinda iiretilen iiriinler mikroorganizmalarin isleme tabi K-50, En fazla
eksi kaymagi igin en | tutulan iirinler 72 saat raf
az 1 x 10 (7) i¢in - 0,1 omril olan

driinler igin

Kaymakli tereyagi, yag
macunu,

Is bu Federal Kanunun

4 numarali eki ile

belirtilen diizeylere gore

Cocuk gida iiriinlerin
iretiminde kullanilan iriinler:

Yag kiitle oran1 % 25 olan siit
tozu, yagsiz siit tozu

2,5x 10 (4)

1,0

1,0

25

M-50
K-100




Elektrodiyaliz yontemi ile elde 1 x 10 (4) 1,0 1,0 25 M-10
edilen siit peynir alt1 suyu K-50
proteini konsantresi
(ultrafiltrasyon ve
elektrodiyaliz)
Karbonhidrat-protein 1 x 10 (4) 1,0 1,0 50 M-10
konsantresi K-50
Siit-protein konsantresi 1 x 10 (4) 1,0 1,0 50 M-10
K-50
Karbonhidrat-protein peynir 2,5x 10 (4) 1,0 1,0 25 M-10
altinin peynir alt1 suyu modiilii K-50
tozu
Karbonhidrat-protein lor 2,5x10(4) 1,0 1,0 25 M-10
peynir altinin peynir alt1 suyu K-50
modiilii tozu
S1vi parakazein konsantresi 3,0 1,0 25 M-50
K-50
Parakazein konsantresi tozu 1,0 1,0 25 M-50
K-50
Kuru kazetsit 1 x 10 (4) 1,0 1,0 25 M-10
K-50
Kuru ¢ocuk gida iiriinleri igin 1,5x 10 (4) 0,3 1,0 25 M-10
yagsiz siitlii kum bilesen K-50
Malt 6zli siit tozu bileseni 1,5 x 10 (4) 1,0 1,0 25 M-10
(kuru ¢ocuk gida iiriinleri igin) K-50
Karbonhidrat-protein 2,5x 10 (4) 1,0 1,0 25 M-50
konsantreli siit tozu bileseni K-50
(s1v1 ¢ocuk gida firiinleri igin)
Kimyasal iglemsiz yagsiz siit 2,5 x 10 (4) 1,0 1,0 25 M-50
tozu bileseni (kuru ¢ocuk gida K-50
driinleri igin)
En yiiksek sinif kaymakli 1 x 10 (4) 1,0 1,0 25 Ek olarak L. K-100
tereyagi monocytogelies
Rafine siit sekeri 1 x 10 (3) 1,0 25 K-10
Yemeklik laktoz Ix 10 (4) 1,0 1,0 25 K-100
Laktoz konsantresi 1x10(3) 1,0 - 50 K-100
Lalctuloz konsantresi 5x10(3) 1,0 1,0 50 M-50
K-100

* QMA&OAMO - mezofilik aerobik ve fakiiltatif anaerobik mikroorganizmalarin sayist.
** CFU (colony-fonning unit) - koloni olusturan birim sayisi.

***B agirsak grup bakterileri.
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1. Cig inek siitini tammmlama gostergeleri

GOSTERGENIN ADI PARAMETRELERI
Yag kiitle fraksiyonu, % 2,8-6,0
Protein kiitle fraksiyonu, % En az 2,8
En az 8,2

Siitiin yagsiz kuru maddelerin kiitle fraksiyonu, %

Kivam Tortusuz ve ¢okeltisiz homojen sivi. Dondurmak yasaktir.

Tat ve koku Tat ve kokusu temiz, taze dogal siite 6zgii olmayan yabanci kokusuz
ve tatsiz. Cok hafifyem tadi ve kokusuna izin verilir.

Renk Beyaz'dan acik krem rengine kadar.

Asitlik, Tberner derece

16,0-21,0

Yogunluk, kg/m3, en az

1027,0 (20 Celsius derece sicaklikta ve %3,5 yag kiitle fraksiyonu ile)

Dondurulma derecesi, Celsius derece (iiriiniin sahte olmasi siiphesi

varsa kullanilir)

En fazla 0,520

2. Ciftlik hayvanlarinin c¢ig siit iiriin partisindeki tanimlama gostergeleri

Siit bilesenlerinin igerigi, %*
Hayvan tiirii 20 Celsius derece Asitlik,
Yag Protein Laktoz Ortalama Mineraller sicaklikta yogunluk Themer
kuru derece
maddeler
Inek 2,8-6,0 2,8-3,6 4,7-5,6 13,0 0,7 1027-1030 16,0-21,0
Kegi 4,1-4,3 3,6-3,8 4,4-4,6 13,4 0,8 1030 17,0
Koyun 6,2-7,2 5,1-5,7 4,2-4,6 18,5 0,9 1034 25,0
Kisrak 1,8-1,9 2,1-2,2 5,8-6,4 10,7 0,3 1032 6,5
Disi deve 3,0-5,4 3,8-4,0 5,0-5,7 15,0 0,7 1032 17,5
Manda 7,5-7,7 4,2-4,6 4,2-4,7 17,5 0,8 1029 17,0
Disi esek 1,2-1,4 1,7-1,9 6,0-6,2 9,9 0,5 1011 6,0

*Ayr sagim sirasinda elde edilen siit tanimlama gdstergelerinin degerleri, daha genis ¢ergevede degisebilir.




"Siit ve Siit Uriinleri igin
Teknik Diizenleme"
Federal Kanunun

10 numaral1 Eki

Cig kaymag tanimlama gostergeleri

GOSTERGENIN AD1 PARAMETRELERI
Yag kiitle fraksiyonu, % 9,0-34,0
Asitlik, Theraer derece 14,0-19,0
Kivam Homojen. Tek tiikk yag pargaciklarina izin verilir.
Tat ve koku Tat ve kokusu temiz, tatlimsi ve belirgin sekilde kaymak kokulu ve
tadli. Cok hafifyem tadi ve kokusuna izin verilir.
Renk

Flomojen, krem tonlu beyaz.

Yogunluk, kg/m3 1020,0-968,0




"Siit ve Siit Uriinleri icin

Teknik Diizenleme"
Federal Kanunun
11 numarali Eki

islenmis stit iiriinlerinin organolcptik tanimlama gostergeleri

ISLENMIS SUT URUNU

GOSTERGELERI

DIS GORUNUS

KIVAM

TAT VE KOKU

RENK

I¢me siit (saf, nonnallestirilmis,
yeniden yapilanmis, tekrar
birlestirilmis)

Seffaf olmayan sivi

S1vi, homojen, yapiskan
olmayan

Siite 6zgii olanlar ve
kaynatma isleminden
sonra kalan hafiftadli

Beyaz, yagsiz siit igin
hafi fmavimsi tona izin
verilmektedir, sterilize
siit icin ise ac¢ik krem
tonlu olmalidir

f¢me kaymak

Homojen seffaf olmayan
S1V1

Homojen, orta
viskoziteli

Kaymaga 6zgii olanlar ve
kaynatma isleminden
soma kalan hafiftadli.
Tatlims1 ve tuzlumsu
tada izin verilir.

Krem tonlu beyaz, tim
iriin kiitlesinde tek
renk, sterilize kaymak
i¢in ise agik krem
rengi olmalidir

Mayalanmis siit irlinii
(ryajenka, varenets)

Homojen, bozulmus veya bozulmamis pihtili

gazlama olmayan sividir

Temiz, mayalanmis siit
tadl1 ve mayalanmis siit
kokulu, belirgin pastorize
tadlt

Tek diize agik krem
renkli olmalidir

Acidophilus

Homojen viskozlu sivi

Temiz, mayalanmis
siitlii, hafifkeskin tadli

Tek diize siit beyazi
renkte olmalidir

Kefir, sivi mayalanmig siit
iirtinleri

Homojen, bozulmus veya bozulmamis pihtilt sivi.
Maya (starter kiiltiir) kullanilarak iiretilen triinler i¢in
gazlama yapmaya izin verilmektedir.

Temiz, mayalanmis siitli
ve hafifkeskin tat ya da
katilan bilesenlere 6zgii
tat ve kokusu. Maya
(starter kiiltiir)
kullanilarak Uretilen
triinler i¢cin maya tadina
izin verilmektedir

Tek diize siit beyazi ya
da katilan bilesenlere
Ozgii renkte olmalidir

Yogurt

Homojen orta viskozlu sivi. Dengeleyici
eklendiginde, jole kivamli ya da krema kivamli.
Tatlandiric1 katki maddesi eklendiginde, bu

maddelerin dogasina gore

Mayalanmis siitli. Seker
ya da tatlandirici
katildigmda, orta tatli

Tek diize siit beyaz1 ya
da katilan bilesenlere
0zgii renkte olmalidir

Lor peyniri, basili siizme
peynir, basili siizme peynir
irlinleri, lor katkili peynir

Yumusak siiriilebilir ya da dagilabilen, siit proteinleri
parcaciklarinin belirgin varligiyla ya da pargacik
olmadan. Tatlandirici katki maddesi eklendiginde, bu

maddelerin dogasina gore

Temiz, mayalanmis siit
tat ve kokulu, siit tozu
tadina izin verilir. Seker
ya da tatlandirict
katildiginda, orta tath

Tek diize beyaz ya da
krem tonlu veya
katilan bilesenlere
6zgii renkte olmalidir

Eksi kaymak

Homojen, koyu kivamli, parlak goriinimlii

Temiz, mayalanmis siit
tat ve kokulu. Eritilmis
yag tadina izin verilir.

Tek diize beyaz krem
tonlu olmalidir

Dondurma

Tek katmanli ya da ¢ok
katmanl farkli sekilli
dondurma porsiyonlari,
tamamen ya da kismi
olarak kapli (¢ikolata ile)
ya da lcaplamasiz
(¢ikolatasiz)

Yogun. Homojen,
belirgin yag,
dengeleyici, emiilgator,
protein parcaciklari,
laktoz parcaciksiz ve
buz kristalsiz.
Tatlandiric1 katki
maddesi eklendiginde,
bu maddelerin dogasina
gore. Kaplamali

Temiz, belirgin
dondurma tiiriine 6zgii
tadl1 ve kokulu.

Belirgin dondurma
tlirtine 6zgi, tek
katmanli dondurma
icin tek diize ve ¢ok
katmanli dondurmanin
her katmani igin tek
diize. Kaplamali
dondurma igin
kaplama rengi,
kaplamas1 yapilan




dondurmada,
kaplamanm yapisi
(¢ikolatanm) homojen,
belirgin seker, kakao-
drtinleri, siit tozu trind
pargaciksiz, kuruyemis
pargacikli, gofret
kirintili ve diger
pargaciklt (eger diger
bilesenler kullamldiysa)

malzemeye dzgii
renkte olmalidir.

Eritilmis yag

Graniillii veya yogun, homojen, eritildiginde seffafve
tortusuz.

Eritilmis siit yag: tadil ve
kokulu, yabanci tat ve
kokusuz.

Tek diize agik saridan
sar1 renge kadar
olmalidir.

Kaymakli tereyagi, yag macunu

Yogun, homojen, elastik, kesilen yerde parlak, dig goriiniis
olarak kuru. Yiizey, ¢ok kii¢iik nem damlacikh hafif parlak
ya da mat, ¢ok yogun ve elastik olmayan, hafif dokiilebilen
olabilir. Tatlandirict katki maddesi eklendiginde, bu
maddelerin dogasina gore

Tath kaymakli tereyagi ve
yag macunu igin belirgin
kaymak tad1 ve hafif
pastorize tadi olmalidir.
Yabanci koku ve tadi
icermemelidir. Eksi
kaymakli tereyag1 ve yag
macunu igin belirgin
kaymak tad1 ve hafif
mayalanmis siit tadi
olmalidir. Yabanci koku ve
tad1 igermemelidir. Peynir
alt1 yag1 ve yag macunu igin
peynir alt1 suyun tadina izin
verilir. Her tiir tereyagi ve
macunlar i¢in hafifyem
tadina izin verilir ve (veya)
¢ok az anlasilabilir kaymak,
pastdrizasyon, yeniden
pastorizasyon, eritilmis yag
ve mayalanmis siit tadina
izin verilmektedir.

Tek diize agik sandan
sar1 renge kadar ve
homojen olmahdu.

Peynir, peynir iiriinii, kuru ve
eritme peynir {iriinleri dahil

Dis goriiniimii ambalaj sekli neyse, o olmalidir. Toz ya da
sert, kirtlgan ya da diger kivamda olmalidur.

Peynir tad1 ve kokulu, belirli
peynir tiirlerine 6zgii kolcu
ve tat olmalidir.

Beyazdan sar1 renge
kadar olmalidir.

Cok seri. peynir ve peynir triinleri

Dis goriiniis farkli sekilde olabilir. Graniillti, kirilgan ya da
diger kivamda olmalidir. Desensiz ya da farkli formda ve
konumda gozenekli. Tatlandiric1 katki maddesi eklendiginde,
bu maddelerin dogasina gore

Peynir tad1 ve kokulu,
tatlimsi-baliaratli ve belirli
peynir tiirleri igin bu tat
farkli seviyede belirgin
olabilir

Agcik saridan sar1 renge
kadar olmalidir.

Sert peynir ve peynir riinleri

Blok ya da silindir seklinde veya diger sekillerde. Yogun,
homojen, hafif kirllgan kivaminda ya da diger kivamda.
Gozenekler biiyiik, orta, kiiciik ya da gozeneksiz.
Tatlandirict katki maddesi eklendiginde, bu maddelerin
dogasina gore

Peynir tadi ve kokulu,
tatlimsi-baharatli ve belirli
peynir tiirleri i¢in bu tat
farkli seviyede belirgin
olabilir

Tek diize agik saridan
sar1 renge kadar
olmalidir.

Yari sert peynir ve peynir iiriinleri

Blok, uzun ya da kisa silindir, yuvarlak, oval seklinde ya da
diger farkli istenilen gekillerde olabilir. Homojen, elastik ve
esnek kivaminda olmalidir. Gézenekler orta ya da kiigiik
olabilir, farkli formda ve konumda olabilir ya da gozeneksiz
olabilir. Tatlandiric1 katki maddesi katildiginda, bu
maddelerin dogasina gore

Peynir tad1 ve kokulu,
hafiften bal ar atli, keskin,
belirli peynir tirleri i¢in bu
tat farkli seviyede belirgin
olabilir ya da gida katki
maddelerin eklenmesiyle,
ona gore tat ve koku alir.
Kiifve macunumsu madde
kullanildiginda, kiife ve
macunumsu maddeye 6zgi
tat ve koku olmalidir.

Beyazdan acik sar1 renge
kadar, tek diize, mermer
rengi ya da diger. Kiifli
peynirlerde katilmig
kiifiin gizgileri olmalidir.
Yiizeyinde kiif olan
peynir tiirlerinin sadece
yiizeyi kiif igermelidir.




Yumusak peynir ve peynir tiirleri

Kisa silindir seklinde ya da diger istenilen sekilde olabilir.
Yumusak, elastik, hafif 6l¢lide esnek, yumusak siiriilebilir ve
tereyagimsi kivam olabilir. Hafif kirilgan ve dokiilen kivam
da olabilir. Desensiz. Cok az sayida diizensiz gozeneklere ve
bosluklara izin verilir. TaUandiric1 katki maddesi
katildiginda, bu maddelerin dogasina gore

Mayalanmis siit ya da belirli
peynir tiirleri i¢in peynir tadi
ve kokulu ya da gida katki
maddelerin eklenmesiyle,
ona gore tat ve koku alir.
Kif ve macunumsu madde
kullanildiginda, kiife ve
macunumsu maddeye 6zgii
tat ve koku olmalidir.

Beyazdan agik sar1 renge
kadar, tek diize olmalidir.
Kiifli peynirlerde
katilmig kifiin ¢izgileri
olmalidir. Yiizeyinde kiif
olan peynir tiirlerinin
sadece yiizeyi kiif
icermelidir

Taze peynir, lor katkili peynir

Dis goriiniimii ambalaj sekli neyse, o olmalidir. Yumusak,
esnek, siiriilebilir, homojen kivamda olmalidir. Tatlandirict
katki maddesi katildiginda, bu maddelerin dogasina gore

Temiz, mayalanmus siit tadli
ve kokulu, yabanci tat ve
kokusuz ya da belirli pey1iir
tiirlerine 6zgii olmalidir.

Beyazdan agik krema
renginde, tek diize
olmalidir.

Eritilmis peynir ve peynir tirlinleri
ve blok peynir ve peynir {iriinleri

Dis goriiniimii ambalaj sekli neyse, o olmalidir. Yogun, hafif
esnek, tiim iirlin boyunca homojen, dilimlendikten sonra
seklini koruyan kivamlarda olmalidir. Tatlandiricr katki
maddesi katildiginda, bu maddelerin dogasina gore

Temiz, belirli peynir
tiirlerine 6zgii olmalidir.
Tiitslilenmis peynirde
tiitsiilenme tad1 olmalidir.

Tek diize, beyazdan
yogun sari rengine kadar.
Tiitsiilenmis peynirde
saridan agik kahve
rengine kadar. Tatli
peynirlerde ise beyazdan
kahve rengine kadar
olmalidir.

Siit tozu

Homojen toz

ince kuru toz

Temiz, taze pastorize siite
ozgii

Ag¢ik krem tonunda
beyaz olmalidir

Krema tozu

Homojen toz

ince kuru toz

Temiz, taze pastorize
kaymaga 0zgi

Agik krem tonunda
beyaz olmalidir

Konsantre siit, kaymak

Homojen sivi

Homojen, hafif
viskozite sivi

Eritilmis siite 6zgii
tatlimsi-tuzlumsu tat

Agik krem renginde
olmalidir

Sekerli yogunlastirilmis siit,
kaymak

Homojen viskoziteli iiriin

Homojen kivaminda,
tiim drin viskozite,
hissedilebilen siit sekeri
kristalleri olmadan.
Pudra kivaminda
olabilir. Muhafaza
sirasinda ambalaj
dibinde ¢ok az laktoz
¢Okeltisi olabilir.

Temiz, belirgin bir sekilde
pastorize siit tadl1 ve
kokulu. Ek 1s1l igleme tabi
tutulan sekerli
yogunlastirilmis siitiin
karamel tadi olabilir. Cok
hafifyem tadina izin
verilmektedir.

Tek diize, krem tonda
beyaz renkte
olmalidir. Isil isleme
tabi tutulursa ve
kahve ya da kakao ile
tiretilirken, kahve
renginde olmalidir.

Peynir alt1 suyu

Seffafya da yar1 seffaf
S1V1

Stvi, homojen

Peynir alti suyuna 6zgii
koku ve tadinda. Lor
peyniri peynir alt1 suyu
Icin eksimsi tat, peynir alti
i¢in - tatlimsi ya da
tuzlumsu tadi.

Soluk yesil

Yayik ayrani

Seffaf olmayan ¢okeltisiz
ve tanesiz sivi

Stvi, homojen

Eksl yayik ayranina 6zgii -
mayalanmis siit koku ve
tadinda. Pastorizasyon tadi
ve kokusuna ya da hafif
yem tadina izin verilir

Beyazdan hafif sar1
rengine kadar
olmalidir.

Kazein Homojen toz ya da Toz ya da kuru yogun Kokusuz, notr tadiyla Beyazdan agik sari
kristalimsi madde veya gozenekli her tirli renge kadar
formda graniil
kivaminda
Laktuloz Kristalimsi madde Farkli formda kiigiik Kokusuz, tath Beyaz

kristaller

Laktuloz konsantresi

Homojen viskoziteli sivi

Homojen, viskozite

Tatlidan, eksi-tatlimsi
tadina kadar farkli tatlarda.
Karamelizasyon tadi ve
kokusuna izin verilir.

Acik saridan koyu
sar1 rengine kadar
olmalidir.

Kaymakli-bitkisel siiriilebilir
yag triini

Esnek, homojen, yogun ya da yumusak kivammda.
Yiizeyi mat ya da hafif parlak. Kuru goérlintimli.

Kaymak, tatli kaymak ya
da eksi kaymak tadinda

Tek diize, beyazdan
actk sar1 rengine
kadar olmalidir.

Kaymakli-bitkisel eritilmis
karisim

Graniillii ya da homojen (yogun ya da yumusak)

Eritilmis siit yag: tadi ve
kokulu

Tek diize, agik
sartdan sar1 rengine
kadar olmalidir.

Siitlii, siit bileseni trilinler ve
siit igerikli trtinler

Uretici tarafindan verilen tanimlamaya gore, igine katilan gida katki maddelerine gore, kaplama malzemesine
gore ya da diger gida Uriinlerine gore tadi, kokusu ve rengi degisebilir.




"Siit ve Siit Uriinleri icin
Teknik Diizenleme"
Federal Kanunun

12 numaral1 Eki

Islenmis siit iiriinleri tammlamas fiziko-kimyasal ve mikrobiyolojik gostergeleri

1. i¢me siit, kaymak, mayalanmis siit iiriinleri, islenmis siitiin yogunlastirilmis iiriinleri, islenmis siit

Kkuru iiriinleri

Gostergeler
.y e e Kiitle orani araligi, % Raf omrii sonunda
[FICTITTy SUL Hruntadt Yagsiz siit laktik asit bakteriler, probiyotik
Yag Protein, en | ¢okeltisi tozu* mikroorganizmalar, mayalar
az (starter kiiltiirler)
1 2 3 4 5
Igme siit 0,1-8,9 2,8 8,2
Siit kokteylleri, icecekler, jole, puding, 0,1-9,5
kopiik, macun, sufle
Kaymaklar 9,0-34,0 2,2 5,6
Cok yagh dahil 35,0-58,0 1,2 3,6 .
Yogurt, eksi kaymak ve lor peynir haric, 0,1-8,9 2,8 7,8-9,5 laktik asit bakteriler - en az 1 x 10
mayalanmus siit iriinleri. Probiyotik (7) CUF. Bifidobakterili ya da
milqoorganizmah ve bifidobakterili {iriinler diger probiyotik
dahil. mikroorganizmalar ile
- zenginlestirilmis Uriinler igin,
Yogurt 0,1-10,0 3,2, 9,5 s N .
bilesenlerin bilesenlerin yogu.rt d?.hll, blfldObakFeI‘l ya da
katilmasiyla katilmastyla ise probiyotik mikroorganizmalar -
ise - 2.8 -8,5 enaz 1 x 10 (6) CUF. Ayran ve
kefir i¢in raf 6mrii sonunda maya
(starter kiiltiir) - en az 1 x 10 (4),
knniz i¢in - 1 x 10 (5) CUF'tur.
Eksi kaymak, eksi kaymak bazinda iiretilen 9,0-58,0 1,2 3,6 Eksi kaymak i¢in laktik asit
lirtinler bakterileri - en az 1 x 10 (7) CUF.
Lor peynir iiriinleri, basil siizme peynir 0,1-35,0 8,0 13,5
Sterilize yogunlagtirilmus siit, 1,0-16,0 7,0 11,5
Sekerli dahil 1,0-16,0 7,0 14,0 B
Konsantre sterilize siit 7,0-9,5 6,0 16,0
Sterilize kaymak 25,0 2,6 53
Yogunlagtirilmis sekerli kaymak 19,0-20,0 8,0 18,0
Siit tozu 1,0-26,0 16,0 69,0




[

Krema tozu,

Cok yagl dahi!

42,0-45,0

75,0-80,0

20,0

10,0

53,0

* Yagsiz siit ¢okeltisi tozu

2. Inek siitiinden yag ve yag macunu

Kiitle orani, % Uriiniin siit plazmasinin titrasyon | Yag fazinin
asilligi, Theraer derece asitligi,
Kettstofer
Yagni Nemin Tuzun Tatli-kaymakli | Eksi-kaymakli derece (I<"),
en fazla
Eritilmis yag En az 99,0 | En fazla 1,0 4,0
Kaymakli yag, bunlar dahil:
Tath kaymakli ve En fazla 26,0 40,0-65,0 4,0
eksi kaymakli
klasik
Yag oraninda:
Tuzsuz 80,0-85,0 18,5-14,0
dahil
Tuzlu 80,0-85,0 17,5-13,0 1,0
dahil
Tatli kaymakli ve 40,0-65,0 4,0
eksi kaymakli
az yagl:
Tuzsuz 50,0-79,0 46,0-19,5 30,0
Dahil
Tuzlu 50,0-79,0 45,0-18,5 1,0 30,0
dahil
Tatli kaymakli ve
eksi kaymakl
yag macunu:
Tuzsuz 39,0-49,0 56,0-47,0
Tuzlu 39,0-49,0 55,0-46,0 1,0
3. Kaymakli-bitkisel siiriilebilen yag, kaymakh-bitkisel eritilmis karisim
Uriinden Uriinden ¢ikarilan Yag eritme
Uriin ad1 Total yagm kiitle Yag fazmda ¢ikarilan yagm linoleik asit derecesi, °C, en
orant, % slit yagm kiitle | yagda linoleik | trans izomerlerinin fazla
orani, % asidin kiitle kiitle orani,

oram, %

metilelaidat




tizerinde
hesaplandiginda, %

Kaymakli-bitkisel siiriilebilen 39-95 En az 50 10,0-35,0 8,0 36
yag
Kaymakli-bitkisel eritilmis En az 99 En az 50 10,0-35,0 8,0 36
karisim
4. Peynir, peynir iiriinii
Kiitle orani, %
Uriin ad1 Nemin Yagsiz maddede Kuru maddede tuzun
nemin yagin
Kuru peynir, peynir iiriinii 2,0-10,0 51,0'dan az 4,0-40,0 dahil 2,0-6,0
Cok sert peynir, peynir {iriinleri 30,0-35,0 51,0'dan az 1,0-60,0 ve daha 1,0-3,0 dahil
fazla
Sert peynir, peynir iirliinleri 40,0-42,0 49,0-56,0 dahil 1,0-60,0 ve daha 0,5-2,5 dahil
fazla
Yari sert peynir, peynir iiriinleri 36,0-55,0 54,0-69,0 dahil 1,0-60,0 ve daha 0,5-4,0 dahil
fazla
Taze peynir ve lor katkili peynir dahil, 30,0-80,0 67,0'dan fazla 1,0-60,0 ve daha 0,4-5,0 dahil,
yumusak peynir, peynir lriinleri fazla salamura peynir
igin 5,0-7,0 dahil,
taze ve lor katkili
peynir igin ise
0,0-5,0

*Yag kiitle oran1 %36'dan fazla olan peynirlerde protein kiitle orani en az %16 olmalidir.

S. Eritme peynir*

Kiitle orani, %

Uriin ad1

Kuru maddede yagin

Nemin

Tuzun (tath
peynirler harig)

Sakaroz (tath
peynirler icin)

Blok eritme peynir 54,0'a kadar (dahil) 35,0-70,0 dahil 0,2-4,0 dahil
Macun lcrtvammda eritme 20,0-70,0 dahil 35,0-70,0 dahil 0,2-4,0 dahil
peynir

51,0'akadar (dahil) 3,0-7,0 dahil 2,0-5,0 dahil

Kuru eritme peynir

3,0'a kadar (dahil)

*Yag kiitle orant %36'dan fazla olan peynirlerde protein kiitle orant en az %16 olmalidir.




6. Dondurma

Kiitle orani, % Kiitle oram, %, en az Asitlik, *** Cirpilma, %
Tiirleri Yagsiz siit Sakarozun ya da | Kuru maddelerin Therner
Siit yagm cokeltisi tozu* toplam sekerin derece, en
(laktoz eksi ile) fazla
Plombir 12,0-20,0 7,0-10,0 14,0 36 21 40-1.30
Kaymakl 8,0-11,5 7,0-11,0 14,0 32 22 40-110
Siitli En fazla 7,5 7,0-11,5 14,5 28 23 40-90
Mayalanmis siitlii En fazla 7,5 7,0-11,5 17,0 28 90 40-90
Bitkisel yagl En fazla 12,0** 7,0-11,0 14,0 29 22 40-110

* Yagsiz siit ¢okeltisi tozu.

** Bitkisel yag veya bitkisel yag siit yagi ile karigimu.
***Krem-briile, ¢ikolata, yumurtali, yamurtali-proteinli, yumurtali-yumurta sarilt tatlandirict tiriinlerle birlikte dondurmanin
asilligi plombir i¢in - en fazla 24 Therner derece olmalidir, kaymakli igin - 25 Therner derecesiitlii igin ise - 26 Therner derece
olmalidir. Mayalanmis siitli dondurmada laktik asit mikroorganizmalarin varliginin diizeyi en az 1 * 10° CUP.

"Siit ve Siit Uriinleri igin
Teknik Diizenleme"
Federal Kanunun

13 numarali Eki

Bebekler i¢in siit bazli mamalarin tanimlamasinin fiziko-kimyasal gostergeleri

1. Dogustan bes ayliga kadar biiyiikliikte bebeklerin beslenmesi i¢in kuru, sivi, mayasiz ye
mayalanmis siitlii adapte siitlii karisimlar (tiiketime hazir iiriiniin 100 in! icin)

Izin verilen diizeyler
Kriterler ve gostergeler Olgiim birimleri Izin verilen Isaretlenen
Protein g 1,2-1,7 +
Siit peynir alt1 suyunun proteini Proteinin toplam miktarindan 50 +
ylizde, en az

Yag g 3,0-4,0
Linoleik asit Yag asitlerin toplam 14-20

miktarindan yiizde,

mg 400-800

Alfa-tokoferol / Coklu doymamis yag asitleri 1-2
orant
Karbonhidratlar g 6,5-8,0 +
Laktoz Karbonhidratlarin toplam En az 65 +

miktarindan yiizde
Kazein ayni 40-50 +
Taurine mg 4-6 +
Besin degeri Keal /1 640-700

2. Alt1 aylik ve biiyiikliikte bebekleri sonradan beslemek icin kuru, sivi, mayasiz ve mayalanmis siitlii

karisimlar (tiiketime hazir iiriiniin ; 00 ml icin)
Kriterler ve gostergeler Olgiim birimleri Izin verilen diizeyler [saretlerin
zorunlulugu
Protein g 1,5-1,8 +
Siit peynir alt1 suyunun proteini Proteinin toplam miktarindan 40
ylizde, en az
Yag g 2,5-4,0 +




Linoleik asit Yag asitlerin toplam 14-20 +
miktarindan yiizde,
mg 400-800
ayni g 0,35-0,8 _
Karbonhidratlar g 7,0-9,0 +
Laktoz Karbonhidratlarin toplam 65 H
miktarindan yiizde
Besin degeri Kecal /1 640-750 +

Notlar. 1. Bebek i¢in adapte siit karisiminda proteinlerin varligi, anne siiti proteinlerinin varligina maksimum bir sekilde

yakin olmalidir.

2. Bebek i¢in adapte siit karisiminda, yagni igeriginde susam yagi ve pamuk tohumu yagi kullanilmamalidir.
3. Trans izomerlerin varligi, toplam yag varliginin %3"linli gegmemelidir.
4. Miristik asidin ve laurik asidin toplami, toplam yag iceriginin %20'sinii gegmemelidir.
5. Linoleik asidin a - linolenik asit oram, en az 5 ve en fazla 15 olmalidir.
6. Uzun zincirli yag asitleri ile karigimlarin zengillestirilmesi sirasinda, toplam yagindan w-3 uzun zincirli ¢oklu

doymamis yag asidindeki igerigi %1'den fazla olmamalidir ve w-6 uzun zincirli ¢oklu doymamis yag asidi i¢in ise %2'den fazla

olmamalidir.

7. Eikosapentaenoik asidin igerigi, dokosaheksaenoik asidin iceriginden yiiksek olmamalidir.
8. Sakarozun ve (veya) fruktozun varligi ya da onlarin toplami, karbonhidratin toplam varliginin %20'sinden yiiksek

olmamalidir.

9. Laktoz hari¢, maltoz ve maltodekstrin kullanilabilir.

3. Alt1 aylik ve biiyiikliikte bebekler icin kismen adapte siit karisimlari
(kuru, sivi, mayasiz ve mayalanmis siitlii)

(tiiketime hazir iiriiniin 10

) ml i¢in)

Kriterler ve gdstergeler Olgiim birimleri Izin verilen diizeyler Isaretlerin
zorunlulugu
Protein g 1,5-2,4 +
Siit peynir alt1 suyunun proteini Proteinin toplam miktarindan 20-50
ylizde
Yag g 2,5-4,0 +
Linoleik asit Yag asitlerin toplam 14
miktarindan yiizde, en az
g, en az 400
Karbonhidratlar g 6,0-9,0 +
Besin degeri Kcal /1 520-820 +

4. Tlk yas bebeklerin beslenmesi icin anne siitiine ek besleme iiriinleri
(tilketime hazir iiriiniin 100 ml icin)

Kriterler ve gostergeler Olgiim birimleri Izin verilen diizeyler Isaretlerin
zorunlulugu
Vitaminli dahil, sterilize, ultra pastdrize, pastorize siit
Protein 2,8-3,2
Yag 2,5-4,0 +
2,0-profilaktik
besleme icin
Mineraller
Kalsiyum mg 115-140 +
Meyveli-sebzeli katkili dahil, sivi mayalanmig siit {iriinleri
Protein g 2,0-3,2 +
En fazla 4,0-
profilaktik besleme

i¢in




Yag g 2,5-4,0, en az 2,0 - +
profllaktik besleme
igin
Karbonhidratlar, g 4-12, +
Seker dahil 10
Besin degeri Kecal 45-106
Kiil g 0,5-0,8
Kalsiyum mg 60-150 +
Asitlik Therner derece, en fazla 100
Meyveli-sebzeli katkili dahil, lor peynir ve lor peyniri liriinleri
Protein o 7-17 +
Yag o 3,0-15 +
Karbonhidratlar, g, en fazla 12,
Seker dahil 10
Besin degeri Kcal 102-250
Mineraller
Kalsiyum mg 120-200 +
Asitlik Therner derece, en fazla 150
Siit tozu
Siit proteini o 2,8-3,2 +
Yag o 2,5-4,0 +
Mineraller
Kalsiyum mg 115-140
Kuru ve siv1 siit igecekler
Protein o 2,0-5,2 +
Yag g 1,0-4,0 +
Karbonhidratlar, g 7,0-12,0
Seker dahil 6,0
Mineraller
Kalsiyum mg 105-240 +
Pisirilmesi gereken siit bazli kuru tahilli lapalar
Nem g, en fazla 8 +
Protein 12-20 +
Yag 10-18 +
Karbonhidratlar, g, en fazla 60-70 +
Seker dahil 20
Hizli ¢oziintirli siitlii kuru tahilli lapalar
Protein g 12-20 +
g, en az - kismi olarak 7 +
sulandirilmis inek siitiiyle ya da
saf inek siitliyle yeniden
yapilanmasini gerektiren tahilli
lapalarda
Yag g, en az 10-18 +
g, en az - kiitle oram en az %25 5,0
olan saf'siit ile yeniden
yapilanmasini gerektiren tahilli
lapalarda, yeniden yapilanmis
lapa i¢ine kaymakli ya da
bitkisel tereyagmi katmak
sartiyla
g, en az - yagsiz siit ile yeniden 0,5
yapilanmasini gerektiren tahill
lapalarda, saf'siit ile yeniden
yapilanmasi sartiyla ya da
yeniden yapilanmis lapa icine
kaymakli ya da bitkisel
tereyagmi katmak sartiyla
Karbonhidratlar, g 60-70, +
Seker dahil 20
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Okul Oncesi yastaki cocuklar icin ve okul ¢agindaki cocuklar igin siit bazl gida iiriinleri
tanimlamasinin fiziko-kimyasal gostergeleri

1. i¢me siit, icme kaymak, yogurt dahil mayalanmus siit iiriinleri, siit bazh icecekler
(1s1l islemden gecmis kuru ve sivi siit ve kaymak)
(tiiketime hazir iiriiniin 100 ml icin)

Kriterler ve gostergeler Olgiim birimleri Izin verilen diizeyler Isaretlerin
zorunlulugu
Protein +
Siit, mayalamnig siit irlinleri g 2,0-5,0 +
Kaymak g 2,7 +
Yag +
Siit, mayalanmis siit {iriinleri g 1,5-4,0
Kaymak g 10-20 +
Karbonhidratlar
Siit, mayalaming siit iirinleri g, en fazla 5,0-10,5, seker dahil - +
10
Kaymak 10,1-19,9 +
Mineraller
Kalsiyum mg 105-240 + zenginlestirilmis
drilinler igin

2. Okul oncesi yastaki cocuklar icin ve okul cagindaki ¢ocuklar icin sert, yari sert, yumusak,
salamura, eritme peynirler
(tiikketime hazir iiriiniin 100 g icin)




Kriterler ve gdstergeler Olgiim birimleri Izin verilen diizeyler Isaretlerin
zorunlulugu
Nem kiitle fraksiyonu Yiizde, en fazla 60
Kuru maddede yagm kiitle fraksiyonu Yiizde, en fazla 50 +
Tuz g, en fazla 2
3. Bebeklerin tedavi amach beslenmesi icin Ozel iiriinler
(tilketime hazir iiriiniin 100 g icin)
Kriterler ve gdstergeler Olgiim birimleri Izin verilen diizeyler Isaretlerin
zorunlulugu
Diisiik laktozlu ve laktozsuz iiriinler
Protein g 1,2-2,0 +
Taurine mg 4,0-5,0
L-karnitin mg 1,0-1,5
Yag o 3,0-4,0 +
Linoleik Asit Yag asitlerin toplamindan 14-20
ylizde
mg 400-800
Karbonhidratlar 6,5-8,0 +
Dekstrin-maltoz 5,0-6,0
Laktoz g, en fazla 1,0 Diisiik laktozlu
iirlinlerde
g 0,01 Laktozsuz tiriinlerde
Enerji degeri Kcal/l 640-700
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Bebekleri beslemek icin siit bazli cocuk gida iiriinlerinin iiretimi sirasinda izin verilen minerallerin ve
vitaminlerin formlari

ADI FORM

Mineraller

Kalsiyum Kalsiyum karbonat (E170)
Tricalcium Citrate (E 333)
Dicalcium Citrate (E 345)

Kalsiyum glukonat (E 578)
Kalsiyum gliserofosfat (E 383)
Kalsiyum laktat (E 327)

Fosforik asidin kalsiyum tuzu (E341)

Sodyum Sodyum Sitrat
Sodyum kloriir (E 331)
Magnesium Magnezyum karbonat (E 504)

Magnezyum kloriir (E 511)

Magnezyum glukonat (E 580)

Ortofosforik asidin magnezyum tuzlari (E 343)
Magnezyum siilfat (E 518)

Magnezyum laktat (E 329)

Potasyum Potasyum sitrat (E 332)
Potasyum laktat (E 326)
Potasyum dihidrojen fosfat (GOST 2493)

Demir Demir glukonat (II) (E 579)

Demir (II) siilfat, 7-su (GOST 4148)
Demir Laktat (IT) (E 585)

Demir Fumarat (II)

Demir (II) Difosfat (pirofosfat)
Elementer demir

Bakir Bakn karbonat
Bakar sitrat

Bakir Glukonat
Bakaur siilfat (E 519)




Cinko

Cinko Asetat
Cinko Siilfat
Cinko Kloriir
Cinko laktat

Manganez

Manganez karbonat
Manganez klorid
Sitrat manganez
Manganez glukonat
Manganez Siilfat

Iyot

Potasyum iyodiir, iodocasein sadece iki yagmdan biiyiik ¢ocuklar i¢in igme siit iretiminde
kullanilmaktadir.

Selenyum

Sodyum selenit

Vitaminler

Retinol (A)

Retinolatsetat
Retinolpalmitat
Beta-karoten

Calciferol (D)

D2 ergokalsiferol
D3 cholecalciferol

Tokoferol (E)

D-tokoferol
DL-alfa-tokoferol
D-alfa-tokoferol asetat

Tiamin (B_I)

Tiamin hidrokloriir
Tiamin bromiir
Tiamin mouionitrat
Tiamin kloriir

Riboflavin (B_2)

Riboflavin
Riboflavin-5-fosfatnatry

Niasin (PP)

Nikotinamid
Nikotinik asit

Piridoksin (V_6)

Piridoksin hidrokloriir
Piridoksin-5-fosfat
Piridoksin dipalmitate

Pantotenik asit

D-kalsiyum pantotenat
Sodyum D-pantotenat

Dekspantenol
Cyanocobalamin (B_12) Cyanocobalamin

Hydroxocobalamin
Folik asit (Bc) Folik asit

Askorbik asit (C)

L-askorbik asit

Sodyum L-askorbat
Kalsiyum L-askorbat
6-palmitil-L-askorbik asit
(askorbil palmitat)
Potasyum askorbat

K vitamini Phylloquinone (fitomenadion)
Biotin D-biotin
Kolin Kolin kloriir
Kolin sitrat
Kolin bitartrate
Inositol inositol preparati
Karnitin L-karnitin

L-karnitin hidroklorid
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Bebeklerin beslenmesi icin sivi siitlii ve siit bilesenli cocuk gida iiriinlerinde bulunan

minerallerin ve vitaminlerin varhi@inin izin verilen diizeyi

Adlari Olgiim birimleri izin verilen diizeyler Isaretlerin zorunlulugu
Adapte siit karigimlar

Mineraller
Kalsiyum mg/1 330-700 +
Fosfor mg/1 150-400 +
Kalsiyum / Fosfor oran 1,2-2,0
Potasyum mg/1 400-800 +
Sodyum mg/1 150-300 +
Potasyum / Sodyum oran 2,5-3
Magnezyum mg/1 30-90 +
Bakir mkg/1 300-600 +
Manganez mkg/1 10-300 +
Demir mg/1 3-8 +
Cinko mg/1 3-10 +
Klorid mg/1 300-800 +
Iyot mkg/1 50-150 +
Selenyum mkg/1 10-40 +
Kiil o/1 2,5-4
Vitaminler
Retinol (A) mkg-oran/1 400-1000 +
Tokoferol (E) mg/1 4-12 +
Kalsiferol (D) mkg/1 7,5-12,5 +
IC vitamini mkg/1 25-60 +
Tiamin(B 1) mkg/1 400-1000 +
Riboflavin (B 2) mkg/1 500-1500 +
Pantotenik asit mkg/1 2700-5000 +
Piridoksin (B 6) mlcg/1 300-1000 +
Niasin (PP) mkg/1 2000-10000 +
Folik asit (Bc) mkg/1 60-150 +
Cyanocobalamin (B 12) mkg/1 1,0-3,0 +




Askorbik asit (C) mg/1 55-150 +
inositol m g/l 20-60 +
Kolin mg/1 50-150 +
Biotin mkg/1 10-40 +
L-karnitin mg/1 10-20 +
Niikleotidler (toplam sitidinin-, mg/1, en fazla 35 +
iiridin-, adenozin-, guanozin- ve
inozin 5 monophosphates)

Alt1 ayliktan sonra bebekler i¢in sonradan beslemnede kullanilan adapte mamalar
Kalsiyum mg/1 400-800 +
Fosfor mg/1 200-400 +
Kalsiyum / Fosfor oran 1,2-2,0
Potasyum mg/1 500-900 +
Sodyum mg/1 150-300 +
Potasyum / Sodyum oran 2-3 +
Magnezyum mg/1 50-100 +
Bakir mkg/1 400-1000 +
Manganez mg/1 10-300 +
Demir mg/1 7-14 +
Cinko mg/1 4-10 +
Klorid mg/1 300-800 H
fyot mkg/1 50-150 +
Selenyum nikg/1 10-40 +
Kiil o1 2,5-5
Vitaminler
Retinol (A) mkg-oran/1 400-800 +
Tokoferol (E) mg/1 4-12 +
Kalsiferol (D) mkg/1 8-12,5 +
K vitamini mkg/1 25-60 +
Tiamin (B 1) mkg/1 400-1000 +
Riboflavin (B 2) mkg/1 600-1500 +
Pantotenik asit mkg/1 3000-5000 +
Piridoksin (B 6) mkg/1 400-1000 +
Niasin (PP) mkg/1 3000-10000 +
Folik asit (Bc) mg/1 60-150 +
Cyanocobalamin (B 12) mkg/1 1,-3,0 +
Askorbik asit (C) mg/1 55-150 +
Kolin mg/1 50-150 +
Biotin mkg/1 10-40 +
Inosit mg/1 20-60 +
L-karnitin mg/1 10-20 +
Niikleotidler (toplam sitidinin-, mg/1, en fazla 35 +
iiridin-, adenozin-, guanozin- ve
inozin 5 monophosphates)

Sonradan beslenmede kullanilan kismi adapte karignnlar

Mineraller
Kalsiyum mg/1 600-900 +
Fosfor mg/1 200-600 +
Kalsiyum / Fosfor oran 1,2-2,0
Potasyum mg/1 400-1000 +
Sodyum mg/1 250-350 +
Magnezyum mg/1 50-100 +
Bakir mkg/1 400-1000 +
Manganez mkg/1 10-500 +
Demir mg/1 5-14 +
Cinko mg/1 4-10 +
Klorid mg/1 600-800 +
iyot mkg/1 50-120 +
Kiil a/1 4-5
Vitaminler
Retinol (A) mkg-oran/1 400-800 +




Tokoferol (E) mg/1 4-12 +

Kalsiferol (D) mkg/1 7-15 +

Tiamiu (B 1) mkg/1 400-1000 +

Riboflavin (B 2) mkg/1 500-1500 +

Pantotenik asit mkg/1 2500-5000 +

Piridoksin (B 6) mkg/1 400-1000 +

Niasin (PP) mkg/1 3000-10000 +

Folik asit (Bc) mkg/1 60-150 +

Cyaiiocobalamin (B 12) mkg/1 1,5-3,0 +

Askorbik asit (C) mg/1 55-150 +
Pigirilmesi gereken siit bazli kuru tahilli lapalar, hizli ¢6ziiniirlii (anlik hazirlanan) kuru siitlii lapalar

Mineraller

Kalsiyum mkg-oran/1 400-600

Sodyum mg, en fazla 500

Demir mkg/1, zenginlestirilmis i¢in 6-10

Iyot mkg/1, zenginlestirilmis i¢in 40-80

Vitaminler (zenginlestirilmis lapalarda

Retinol (A) Mkg-oran/1 300-500

Tokoferol (E) mg 5-10

Tiamin (B 1) mg 0,2-0,6

Riboflavin (B 2) mg 0,4-0,8

Niasin (PP) mg 4-8

Askorbik asit (C) mg 30-100
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Bir yas cocuklar icin ve bir yasindan itibaren ii¢ yasina kadar cocuklar icin gida iiriinlerinin iiretimi
sirasinda izin verilen gida katki maddelerin ve tatlandirici arin listesi

Gida katki maddesi (E endeksi) Gida {iriinleri Hazir ¢ocuk gida iiriinlerinde
maksimum diizey
Azot (E 941) Anne siitiine ek kullanilan bebek Ureticinin teknik
Argon (E 938) mamalari dokiimantasyonuna gore

Helyum (E 939)
Karbon dioksit (E 290)

Aljinik asit (E 400) Tatlilar, pudingler 500 mg/kg
Potasyum aljinat (E 402)

Kalsiyum aljinat (E 404)

Sodyum alginat (E 401)

(ayn ayr ya da kombinasyon halinde)

L-Ascorbylpalmitate (E 304) Yag igeren lriinler 100 mg/kg
Tokoferol konsantre (E 306)
Alfa-tokoferol (E 307)
Gama-tokoferol (E 308)
Delta-tokoferol (E 309)

(ayr ayr1 ya da kombinasyon halinde)

L-Askorbik asit (E 300) Biskiivi ve kitir ekmek dahil, yag | 200 mg/kg
Kalsiyum L-askorbat (E 302) iceren tahillar bazinda iiriinler
Sodyum L-askorbat (E 301)
(askorbik asit tizerine yeniden hesaplanmasiyla ayri ayri
ya da kombinasyon halinde)

Potasyum hidroksit (E 525) Anne siitiine ek kullanilan bebek Ureticinin teknik
Kalsiyum hidroksit (E 526) mamalari dokiimantasyonuna gore
Sodyum hidroksit (E 524)

(sadece aktif asitligini kontrol etmek igin)




Guar sakizi (E 412)

Arap zamki (E 414)

Kegiboynuzu sakizi (E 410)

Ksantan sakizi (E 415)

Pektin (E 440)

(ayr ayr1 ya da kombinasyon halinde)

Anne siitiine ek kullanilan bebek
mamalari

10 g/kg

Amonyum karbonat (D 503)
Potasyum karbonat (E 501)
Sodyum karbonat (E 500)
(sadece kabartma tozu olarak)

Anne siitiine ek kullanilan bebek
mamalar1

Ureticinin teknik
dokiimantasyonuna gore

Kalsiyum karbonat (E 170)
(sadece aktif asitligini kontrol etmek i¢in)

Anne siitiine ek kullanilan bebek
mamalari

Ureticinin teknik
dokiimantasyonuna gore

Sitrik asit (E 330)

Potasyum sitrat (E 332)

Kalsiyum sitrat (E 333)

Sodyum sitrat (E 331)

(ayr1 ayr1 ya da kombinasyon halinde, sadece aktif
asitligini kontrol etmek icin)

Anne siitiine ek kullanilan bebek
mamalari

Ureticinin teknik
dokiimantasyonuna gore

Modifiye nisastalar:

Asetillenmis Dikrahmaladipat (E 1422)
Asetillendirilmis di-nigasta fosfat (E 1414)
Asetillendirilmis nisasta (E 1420)
Asetillendirilmis okside nisasta (E 1451)
Di-nisasta fosfat (E 1412)
Monokrahmalfosfat (E 1410)

Okside nisasta (E 1404)

Fosfatlandirilmis di-nisasta fosfat (E 1413)
Nisasta (sodyum) oktenil suksinat (E 1450)
(ayr1 ayr1 ya da kombinasyon halinde)

Anne siitiine ek kullanilan bebek
mamalar1

50 g/kg

Laktik asit (E 270)

Potasyum laktat (E 326)

Kalsiyum laktat (E 387)

Sodyum laktat (E 325)

(ayr ayr1 ya da kombinasyon halinde, sadece aktif
asitligini kontrol etmek icin)*

Anne siitiine ek kullanilan bebek
mamalari

Ureticinin teknik
dokiimantasyonuna gore

Hidroklorik asit (E 507)

Anne siitiine ek kullanilan bebek
mamalari

Ureticinin teknik
dokiimantasyonuna gore

Asetik asit (E 260)

Potasyum asetat (E 261)

Kalsiyum asetat (E 387)

Sodyum asetat (E 262)

(ayr1 ayr1 ya da kombinasyon halinde, sadece aktif
asitligini kontrol etmek igin)

Anne siitiine ek kullanilan bebek
mamalari

Ureticinin teknik
dokiimantasyonuna gore

o-fosforik asit (E 339)
(P205 iizerinde yeniden hesaplanmasiyla eklenen fosfat
sadece aktif asitligini kontrol etmek igin)

Anne siitiine ek kullanilan bebek
mamalar1 (yar1 hazir et ve balik
driinler hari¢ ve salam {irtinler
haric)

1 g/kg

Malik asit (E 296)
(sadece aktif asitligini kontrol etmek icin)**

Anne siitiine ek kullanilan bebek
mamalari

Ureticinin teknik
dokiimantasyonuna gore

Dogal tatlandiricilar

Anne siitiine ek kullanilan bebek
mamalari

Ureticinin teknik
dokiimantasyonuna gore

* Anne siitiine ek kullanilan bebek mamalarinin iiretimi i¢in sadece laktik asitin, tartarik asitin, malik asitin ve bunlarin tuzlarinin

L(+) formlar1 kullanilabilir.

**Mayalanmis siit iriinlerinin liretimi i¢in sadece patojen olmayan ve toksik olmayan mikroorganizmalarin suslarmdan elde

edilen L (+) laktik asit kullanilabilir.

Not. Cocuk gida iiriinlerinin bagka {irliniin i¢inde iiretimi sirasinda gida katki maddeleri kullanmaya izin verilmektedir.
Bu tiir lirlinlerde Arap zamki (E 414) igerigi 150 g/kg, amorfik silikon dioksit (E 551)- 10 g/kg agsmamalidir. B12 vitaminin
igceriginde, ¢ocuk gida {iriinleri i¢ine, manitol'e (E 421) girmesine izin verilmektedir (bir tastyici ¢oziicii olarak kullanilarak),
*B12 ve B12e vitaminin icerigi manitol'iin 1 mg/kg asmamalidir. Coklu doymamis yag asitlerinin preparatlarin kaplamasinin bir




parcasi olarak sodyum askorbat'a (E 301) girisine izin verilmektedir. Diger iiriinlerden girisi, tilketime hazir iiriiniin arap zamki
icin 10 mg/kg, sodyum askorbat i¢in 75 mg/kg asmamalidir.
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Etiketleme sirasinda etiketin iizerine yazilmis hazir iiriiniin besin degerlerinin
gercek gostergelerinden izin verilen sapma siniri

Hazir {irliniin besin degerinin gostergeleri Izin verilen sapma siir1, +-

Proteinler, yaglar, karbonhidratlar, seker, organik asitler, alkol, lif, yag asitleri

Uriiniin 100 gramu igin en az 10 gram +-%10

Uriiniin 100 grami igin 10-40 gram +-%15

Uriiniin 100 grami i¢in 40 gram'dan fazla +-6g

Sodyum, magnezyum, kalsiyum, fosfor, demir, ¢inko, C, B 1, B_2, B_6 vitaminler, +-%20

pantotenik asit, niasin, kolesterol

A, D, E vitaminleri, folik asit, B_12, biyotin, iyot +-%30 (hazir {irliniin Giretimi

sirasinda arttirilmig vitamin igerigini
dikkate almadan)




