27 Aralik 2008 tarihli ve 1037 numarali
Rusya Federasyonu
Hikimeti Karariyla
ONAYLANMISTIR

"Yag Uriinleri icin Teknik Diizenleme" adh Federal Kanunun uygulanabilmesi ve
yerine getirilmesi icin gereken ve uygunluk degerlendirmesini gerceklestirmek icin
gereken orneklerin alimi (se¢imi) dahil olmak iizere,
arastirmalarin (incelemelerin) ve dl¢iimlerin

KURALLARI VE YONTEMLERI

M 04-32-2004. Gida fiirinlerinin (un-kabuksuz tahil ftriinleri, kuruyemis cesitleri,
bitkisel yag, bitkisel yaglarin ve hayvansal yaglarin islenmis {riinleri) Orneklerinde, gida
hammaddelerinin (tahil, tohumlar, yag kiiltiirleri tohumlar1) Orneklerinde, diyet {irlinlerin,
¢ocuk gida diriinlerinin, karma yemlerin, premixlerin (biiyiikk karisimlar igerisine girmesi
gereken kiigiik miktarda besinlerin bir 6rnek karisimini kolaylastirmak i¢in kullanilan, bir
veya daha fazla ¢ok kiiciik bilesenin bir 06rnek karigimi) dretimi i¢in amaglanan
hammaddelerin Orneklerinde ve bunlarin fluorimetrik dedektdrii olarak "Fliorat-02" sivi
analizori  kullanimi ile yiiksek performansli sivi kromatografisi ydntemiyle iiretimi igin

hammaddelerin 6rneklerinde aflatoksin B] kiitle orani 6l¢iimlerini gergeklestirme yontemi.

6 Aralik 2004 tarihli ve 224.04.11.328/2004 numarali o6l¢iim gergeklestirme

yonteminin onaylanma belgesi.
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27 Aralik 2008 tarihli ve 2008-p numarali
EMRI

MOSKOVA

"Teknik Diizenleme" adli Federal Kanunun 7. maddesi uyarinca ve "Yag Uriinleri igin
Teknik Diizenleme" adli Federal Kanunun uygulanabilmesi igin, "Yag Uriinleri igin Teknik
Diizenleme" adli Federal Kanunun uygulanabilmesi ve yerine getirilmesi icin gereken ve
uygunluk degerlendirmesini gergeklestirmek icin gereken Orneklerin alimi (se¢imi) dahil
olmak iizere, arastirmalarin (incelemelerin) ve Ol¢limlerin kurallarini ve yontemlerini igeren

ulusal standartlarin eklenen listesini onaylamak.
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21 Aralik 2008 tarihli ve 2008-p numarali
Rusya Federasyonu
Hiikiimeti emriyle
ONAYLANMISTIR

"Yag Uriinleri i¢in Teknik Diizenleme" adh Federal Kanunun uygulanabilmesi ve
yerine getirilmesi icin gereken ve uygunluk degerlendirmesini gerceklestirmek i¢in
gereken orneklerin alimi (se¢cimi) dahil olmak iizere, arastirmalarin (incelemelerin) ve

olciimlerin kurallarini ve yontemlerini iceren ulusal standartlarin
LISTESI

1. GOST 5472-50. Bitkisel yaglar. Kokusunun, renginin ve seffafliginin tespiti.

2. GOST 5479-64. Bitkisel yaglar ve dogal yag asitleri. Sabunlagmayan maddelerin

belirlenme ydntemi.
3. GOST 5480-59. Bitkisel yaglar ve dogal yag asitleri. Sabun belirlenme yontemleri.

4. GOST 5481-89. Bitkisel yaglar. Yagli olmayan katkilarin ve tortunun belirlenme
yontemleri.

5. GOST 5482-90 (iSO 6320-85). Bitkisel yaglar. Refraksiyon gdstergesinin belirlenme

yontemi (kirilma).

6. GOST 5485-50. Bitkisel yaglar ve dogal yag asitleri. Mineral asitlerin belirlenme ydntemi.
7. GOST 5487-50. Bitkisel yaglar. Pamuk yaginin belirlenme testi.

8. GOST 5488-50. Bitkisel yaglar. Susam yaginin belirlenme testi.

9. GOST 9287-59. Bitkisel yaglar. Kapali potada parlama noktasi belirlenme yontemi.

10. GOST 10444.2-94. Gida iriinleri. Staphylococcus aureus tespit etme ve sayisini belirleme

yontemi.
11. GOST 10444.12-88. Gida iiriinleri. Maya ve kiif mantarlarin1 belirleme yontemi.

12. GOST 10444.15-94. Gida fdriinleri. Mezofilik aerobik ve fakiiltatif anaerob
mikroorganizmalarinin sayisini belirleme yontemi.

13. GOST 10766-64. Hindistan cevizi yagi. Teknik sartlari.
14. GOST 11812-66. Bitkisel yaglar. Nem ve ugucu maddelerin belirlenme yontemleri.
15. GOST 26593-85. Bitkisel yaglar. Peroksit sayisinin 6l¢iim yontemi.

16. GOST 26929-94. Hammadde ve gida iriinleri. Orneklerin hazirlamasi. Toksik

elementlerin igerigini belirlemek i¢in mineralizasyon.



17. GOST 26927-86. Hammadde ve gida iiriinleri. Civa belirleme yontemleri.

18. GOST 26928-86. Gida iiriinleri. Demir belirleme yontemi.

19. GOST 26930-86. Hammadde ve gida iiriinleri. Arsenik belirleme yontemi.

20. GOST 26931-86. Hammadde ve gida iiriinleri. Bakir belirleme yontemleri.

21. GOST 26932-86. Hammadde ve gida triinleri. Kursun belirleme yontemleri.

22. GOST 26933-86. Hammadde ve gida iiriinleri. Kadmiyum belirleme ydntemleri.

23. GOST 28414-89. Yemek pisirmek, pasta sekerleme sanayi ve unlu mamuller sanayisi igin
yaglar. Genel teknik 6zellikleri.

24. GOST 28928-91. Kakao yagi yerine kullanilabilenler. Trigliseridlerin bilesiminin

belirlenme yontemi.

25. GOST 28929-91. Kakao yagi yerine kullanilabilenler. Kati trigliseridlerin kiitle oranini

belirlenme yontemi.

26. GOST 28930-91. Kakao yagi yerine kullanilabilenler. Kakao yagi ile uyumlulugun

belirlenme ydntemi.

27. GOST 26668-85. Gida ve tat fdriinleri. Mikrobiyolojik analiz i¢in numune alma

yontemleri.
28. GOST 26669-85. Gida ve tat iiriinleri. Mikrobiyolojik analiz i¢in numune hazirlama.
29. GOST 26670-91. Gida iiriinleri. Mikroorganizmalarin kiiltivasyonunun ydntemleri.

30. GOST R 51446-99 (ISO 7218-96). Mikrobiyoloji. Gida iiriinleri. Mikrobiyolojik

incelemelerin genel kurallar1.

31. GOST 28805-90. Gida iriinleri. Osmotolerant maya ve kiif mantarlarinin miktarinin

tespiti ve belirlenme ydntemleri.
32. GOST 30004.2-93. Mayonezler. Kabul kurallar1 ve test yontemleri.
33. GOST 30089-93. Bitkisel yaglar. Eriisik asit belirlenme yontemi.

34. GOST 30178-96. Hammadde ve gida iiriinleri. Toksik elementleri belirleme atomik

absorpsiyon yodntemi.
35. GOST 30306-95. Badem yag1 ve badem ¢ekirdegi yagi. Teknik 6zellikler.
36. GOST 30418-96. Bitkisel yaglar. Yag asiti bilesiminin belirlenme ydntemi.

37. GOST 30538-97. Gida diriinleri. Atomik-emisyon yontemi ile toksik elementlerin

belirlenme ydntemi.

38. GOST 30623-98. Bitkisel yaglar ve margarin iriinleri. Sahtecilik tespit etme yontemi.



39. GOST 30624-98. Bitkisel yaglar. D vitamini konsantresi ile sahtecilik tespit etme

yontemi.

40. GOST 30711-2001. Gida iiriinleri. Aflatoksinlerin Bj ve M1 tespit ve belirlenme

yontemleri.

41. GOST R 50206-92 (IS06463-82). Kat1 yaglar, havansal ve bitkisel yaglar. Gaz-sivi
kromatografisi yontemiyle Biitilhidroksianisol ve BHT (Butillenmis hidroksitoluen)

belirlenmesi.

42. GOST R 50456-92 (ISO 662-80). Kat1 yaglar, havansal ve bitkisel yaglar. Nem ve ugucu

maddelerin belirlenme yontemleri.

43. GOST R 50457-92 (ISO 660-83). Kat1 yaglar, havansal ve bitkisel yaglar. Asit sayisinin

ve asiditenin belirlenmesi.

44. GOST R 50474-93. Gida iiriinleri. Kolifonn bakterilerinin miktarinin tespiti ve belirleme

yontemleri.

45. GOST R 51301-99. Gida iriinleri ve gida hammaddeleri. Toksik elementlerin (kadmiyum,

kursun, bakir, ¢inko) belirlenmesi i¢in inversion-voltammetric yontemleri.

46. GOST R 51445-99. (ISO 6320-95). Kati yaglar ve hayvansal yaglar. Refraksiyon

gostergesinin belirlenme yontemi (kirilma).

47. GOST R 51481-99. (ISO 6886-96). Kat1 yaglar, havansal ve bitkisel yaglar. Oksidasyon

mukavemetinin belirlenme yontemi (hizlandirilmis oksidasyon ydntemi).

48. GOST R 51483-99. Bitkisel yaglar ve hayvansal yaglar. Bireysel yag asitlerinin metil

esterlerinin kiitle oraninin kiitle kromatografisi yontemiyle belirlenmesi.

49. GOST R 51484-99. Bitkisel yaglar ve hayvansal yaglar. Trigliserid molekiillerinde 2-

konumunda yag asitlerin bilesiminin belirlenmesi yontemi.

50. GOST R 51486-99. Bitkisel yaglar ve hayvansal yaglar. Yag asitlerin metil esterlerinin

elde edilmesi.

51. GOST R 51487-99. Bitkisel yaglar ve hayvansal yaglar. Peroksit sayisinin belirlenme

yontemi.

52. GOST R 51766-2001. Hammadde ve gida iriinleri. Arsenik belirlenmesi i¢in atomik

absorpsiyon yontemi.

53. GOST R 51921-2002. Gida iiriinleri. Listeria monocytogenes bakterilerin tespiti ve

belirlenme yontemleri.

54. GOST R 51962-2002. Gida iriinleri ve gida hammaddeleri. Arsenik kiitle

konsantrasyonunun belirlenmesi i¢in inversion-voltammetric yontemi.



55. GOST R 52062-2003. Bitkisel yaglar. Orneklerin kabul kurallar1 ve ornekleri se¢cme

yontemleri.

56. GOST R 52100-2003. Siiriilebilen iiriinler ve eritilmis karisimlar. Genel teknik sartlar.
57. GOST R 52110-2003. Bitkisel yaglar. Asit sayisinin belirlenme yontemleri.

58. GOST R 52465-2005. Aycicegi yagi. Teknik sartlar.

59. GOST R 52179-2003. Margarinler, yemek pisirmek i¢in yaglar, pasta sekerleme sanayi,

unlu mamuller sanayi ve siit sanayisi i¢in yaglar. Kabul kurallar1 ve kontrol ydntemleri.

60. GOST R 52676-2006. Bitkisel yaglar. Fosfor ihtiva eden bilesiklerin belirlenmesi igin

yontemler.

61. GOST R 52814-2007 (ISO 6579:2002). Gida iriinleri. Salmonella cinsi bakterilerin

belirlenme yontemleri.
62. GOST 7482-96. Gliserin. Kabul kurallar1 ve inceleme yontemleri.

63. GOST 780-89. Sert g¢amasir sabunu ve tuvalet sabunu. Kabul kurallar1 ve 0&l¢lim
teknikleri.

Not: Ulusal standartlarin listesinde GOST 5471-83'e gonderme varsa, bu durumda GOST R
52062-2003 dikkate alinmalidir. Bitkisel yaglar. Orneklerin kabul kurallar1 ve érnekleri segme

yontemleri.



Ek 1

2.3.2.1078-01 sayil,

14.11.2001 tarihli

Rusya Saglik Dairesi Baskani onayli

Sihhi yénetmelik ve

1.Hijyenik glvenlik sartlari ve gidalarin besin degerleri

( Rusya Saglik Dairesi Baskanliginca hazirlanan ek 2 15.04.2003 N 41)

normlar uyarinca

1.1. Et ve et Grunleri, kimes hayvanlari, yumurta ve islenmis gidalar
Dizin, Gostergeler izin verilen
Uriin gruplari maksimum miktar mg/kg Gozlem
1 2 3 4
1.1.1. Elementler
Ambalajli, Toksik 6geler:
taze, kursun 0,5
sogutulmus, arsenik 0,1
dondurulmus ve kadmiyum 0,05
yari dondurulmus clva 0,03
et drdnleri
(tim kasaplik, Antibiyotikler Vahsi hayvanlar
ticari ve yabani haricinde
hayvan tirleri) Levomycetin izin verilmiyor < 0,01
tetrasiklin
grubu izin verilmiyor < 10 kg"'
Gryzine izin verilmiyor < 500 kg"'
Bacitracin izin verilmiyor < 20 kg
Pestisitler:
Hekzoklorosik-
lohekzan 0,1
(alfa, beta ve
gama izomerler)
DDT ve metabo-
litleri 0,1
Radyontklidler:
Sezyum 137 160 Bk/kg kemiksiz et
320 Ayni, kemiksiz av
hayvani eti, kemiksiz
yabani hayvan eti,
160 Ayni, kemik (tim
tarler)
stronsiyum-90 50 Bk/kg, kemiksiz

Et




100

200

Ayni, kemiksiz av
hayvani eti, kemiksiz
yabani hayvan eti

Ayni, kemik

(tim tdrler)

Mikrobiyolojik gé&stergeler:

Dizin, KMAFANM, |izin verilmeyen Maya Kaf Gozlem
artn gruplari Maksimum |Urin kitlesi (g) |Mak-si | Maksi
mum mum
KOE/g KOE/ | KOE/g,
<3)
BGKP pato
jen-
(koli-forml |ler
ar) sal-
mo-
nella
dahil
1 2 3 4 |5 6 7
1.1.1.1.
Et (kesilen hayvanlari- Dip katman-
nin tima): lardan
numune segimi
-Batdn, yarim 10 1,0 25 L.monocytogenes
ve geyrek taze 25 gramda
karkaslar ve pargalar izin verilmiyor
-Batin, yarim 1.10° 0,1 25 Ayni
ve geyrek
karkaslarda
sogutulmus ve
yari dondurulmus
et
1.1.1.2.
Kesilen hayvanlar-
da dondurlmus et




- bitiin, yarim 1.10* 0,01 25 L.monocytogenes
ve geyrek karkaslarda 25 gramda
izin verilmiyor
- kemikli et, 5.10° 0,001 25 _ |Ayni
kemiksiz et,
sinirli et
- kesilen hayvan- 5.10° 0,0001 25 Ayni
larin kemikleri gikaril- Tuyleri yaka-
diktan sonraki et kut- rak temizlen-
Lesi meden hazir-
lanan numune
segimi
1.1.1.3.
Yari dondurulmus
kemiksiz et
(sogutulmus,
Yan dondurulmus,
dondurulmus),
Doévilmis et
Dahil
- Blylk pargalarda 5.10° 0,001 25 L. monocytogenes
25 gramda
izin verilmiyor
-Kligiik pargalarda 1.10° 0,001 25 Ayni
1.1.1.4.
Yari islenmis
Urdinler
Kiyllmis et
(sogutulmus,
dondurulmus):
-kurutulmus, 5.10° 0,0001 25 500" L. monocytogenes
ogutulmas ve 25 gramda
Kaliplanmis izin verilmiyor
* nakliye suresi 1
aydan fazla olan yari
islenmis, kurutulmus
ardnler igin
- Paketlenmis ve 2.10° 0,0001 25 500** L. monocytogenes




doldurulmus(kabak,
lahana) yari islenmis
drtnler

25 gramda
izin verilmiyor

**nakliye suresi
1 aydan fazla olan

yari-
islenmis Urlnler
icin
- kiyilmis inek, 5.10° 0,0001 25 L. monocytogenes
domuz ve kasaplik diger 25 gramda
hayvanlarin eti izin verilmiyor
1.1.1.5.
Yari islenmis et 5.10° 0,0001 25 L. monocytogenes

ve kemik

(blylk pargalarda,
Kisimlarda ve
Klguk pargalarda)

25 gramda
izin verilmiyor

Dizin, Grln gruplari Gostergeler izin verilen maksimum miktar Gozlem
mg/kg

1 2 3 4
1.1.2. Elementler 0,6
Kasaplik hayvan eti toksik dgeler:
yan urunler kursun
sogutulmus, 1,0 bobrekler
Dondurulmus Arsenik 1,0
(bobrek, karaciger, kadmiyum 0,3
Dil, beyin, 1,0 bobrekler
kalp) Civa 0,1

0,2 bobrekler

Domuz derisi,
besleyici kan
isleme tabi
tutulmus Grinleri

Antibiyotikler,
pestisitler ve
radyonuklidler

bkz.1.1.1




Mikrobiyolojik gostergeler:

Dizin, KMAFANM, izin verilmeyen Kaf Gozlemler
arlin gruplari maksimum arln maksimum
KOE/g katlesi (g) KOE/g
BGKP | Klost- Salmo-
(ko- ridyum | nellas
liform |sulfit dahil
lar) azalticl |pato-
jenler
1 2 3 4 5 6 7
1.1.2.1.
Sogutulmus ve 25 Dondurulmus
dondurulmus kismin ylzeyi
kasaplik hayvanlarin yakarak temiz-
yan urdnleri lenmis numune-
lerin hazirlan-
masi
Bir kismi 25 gramda
dondurulmus L.monocytogenes
domuz derisi izin verilmiyor
1.1.2.2.
Besleyici kan 5.10° 0,1 1,0 25 S.aureus
1 gramda
izin verilmiyor
1.1.2.3.
islenmis kan
arinleri:
- alblmin 25x 10" |01 [1,0 25
S.aureus ve
Proteus
1 gramda
- konsantre 5x 10* 0,1 1,0 25 izin verilmiyor
Kan plazmasi
(serum)
Dizin, Griin Gostergeler izin  verilen Gozlem
gruplari maksimum

miktar mg/kg




1 2 3 4
1.1.3.
Kuzu, dana, domuz ve| Bakiniz "Kati ve sivi yaglar",
diger kasaplik
hayvanlarin yagi No.1.7.4
(sogutulmus,
dondurulmus)
1.1.4. Elementler 0,5
Sucuk,salam,sosis*** | Toksik 6geler: 0,1
tim kasaplik hayvan |kursun 0,05
et Urtnlerini kapsayan |arsenik 0,03
mutfaktik Griinler kadmiyum
clva
Benzopiren 0,001 tutsilenmis Grdnler igin
Antibiyotikler, bkz.1.1.1
pestisitler ve
radyonuklidler
Nitrozamin: 0,002 tatstlenmis Grlnler igin
toplam NDMAy NGEA 0,004
Mikrobiyolojik gdstergeler:
Dizin, ariin gruplari KMAFANM, izin verilmeyen (riin Gozlemler
maksimum Kutlesi (g)
KOE/g
BGKP| Klostrid- | S. Salmo-nela
(koHOr| yum aureus |s dahil
mter) | sulfit patojenler
azaltici
1 2 3 4 5 7




1.1.4.1. 0,1 0,01 1,0 25 E.coli
Kurutulmus, 1 gramda
tatslilenmis, dilimlenmis izin verilmiyor;
ve paketlenmis dahil L.monocytogenes
kasaplik hayvan et 25 gramda
Urunleri ve sosis izin verilmiyor
1.1.4.2. 1,0 0,01 1,0 25 L.monocytogenes
Yari tatsilenmis ve 5 gramda
haslanmis- tutsilenmis idn verilmiyor
sosis

1.1.4.3. 1,0 0,1 1,0 25 L.monocytogenes
yari tatstulenmis, 25 gramda
haslanmig-titsilenmis izin verilmiyor
sosis,

5 gunlik slreyi asan

modifiye atmosferde

paketlenmis ve

dogranmis Urunler dahil

1.1.4.4. 1 x 10” 1,0 0,01 1,0 25 Sucuk ve sosislerde
Haslanmis sosis 2,5x 10° 1,0 0,01 1,0 25 L.monocytogenes

(sigir ve domuz etinden
sosis, salam ve diger
sarkuteri drlnleri)
- birinci ve ylksek
kalite

ikinci sinif

izin verilmiyor

Ayni




1.1.4.5.
Koruyucu katkili
haslanmis sosis

1 x 107

1,0

0,1

1,0

25

1.1.4.6.

5 gunluk sureyi asan
modifiye atmosferde
dilimlenmis ve
paketlenmis haslanmis
sosis

1 x 103

1,0

0,1

1,0

25

* servis igin
dilinlenmis
2,5 x 10°

1.1.4.7.

Haslanmis et Urinleri:
jambon, sigir ve domuz
eti dilimleri, preslenmis
domuz eti,

pastirma, dilimlenmis
kuzu eti

1 x10°

0,1

25

1.1.4.8.

Haslanmig-tutstilenmis

et Urlnleri:
jambon,gogus eti,

boyun,

pirzola, domuz pastirmasi
kalga kisimlari

1x10°

0,1

25

1 x103

1,0

0,01

25




1.1.4.9.
Firinda tutstlenmis ve
firinda et Urlnleri

1 x10°

0,1 25

1.1.4.10. 5 gunlik sureyi
asan firinda titstlenmis
ve firinda pigirilmis et
arlnleri, modifiye
atmosferde dilimlenmis ve
paketlenmis Urinler dahil

1x 103+

0,1 1,0 25

* servis igin
dilimlenmislerde
2,5x 10°

1.1.4.11.
Hizli dondurma
yoéntemiyle yapilan et
yemekleri:

tim kasaplik hayvan
turleri parcalari
(sossuz)
kizartilmig, haslanmis
-soslu dilimlenmis et;

Etle ya da yan urtnlerle
doldurulmus krep vb.

1 x10*

2 x10*

0,01

0,01

0,1 25

0,1 25

Enterokok
maksimum
1 x10° KOE/g

Ayni

Dizin, Urln
Gruplari

Gostergeler

izin verilen maksimum miktar

Mg/kg

Gozlem

3

1.1.5.

Yan urinlerle
kullanilan et

Uriinleri

(etli makarna,
cigerli sucuk,

Elementler

Toksik 6geler:

bkz.1.1.2




jole ve kan)

Yan irinlerle
Kullanilan
haglanmig Urtnler,
kan, dondurulmus
ve sogutulmus
rulo kofte, sosis
jelatin, cigerli
sucuk, jelatinlen-
mis et

radyontiklidler

benzopiren ve bkz.1.1.4
nitrozamin

Antibiyotikler,

Pestisitler ve bkz.1.1.1

( Rusya Saglik Dairesi Bagkanliginca onaylanan ek 2 15.04.2003 N 41)
Mikrobiyolojik géstergeler:
Dizin, Griin KMAFANM, |izin veriimeyen driin Gozlemler
grubu Maksimum | kitlesi (g)
KOE/g
BGKP | Klostrid- S. Salmo-
(k> yum aureus |nelas
li-form | sulfit dahil
form- |azaltici Patojen-
lar) ler
1 2 3 4 5 6 7
1.1.5.1.
Kanla yapilan 2x 10° 1,0/0,01 25 * nakliye suresi
sosis 2 glin olan Grtnler

icin

S.aureus

1 gramda

izin verilmiyor
0.1 gramda
Klostridyum ve
Silfit azalticilar
izin verilmiyor

1.1.5.2.




Kelle sogiis 2 x 10° 1,0(0,1 25
S.aureus
1 gramda
izin verilmiyor
1.1.5.3.
Cigerli sosis 2 x 10° 1,0{0,01 25 <*> 2 giin
sureli Grunler igin
1 gramda S.aureus
izin verilmiyor
0.1 gramda
klostridyum ve siilfit
azaltici
izin verilmiyor
1.1.5.4.
Et ve/veya kaz 1x10° 1,0{0,1 0,1 25 <*> 2 giin sireli
cigeri <> drunler igin
ambalajli dahil
S.aureus
1 gramda
izin verilmiyor
L.monocytogenes
25 gramda
izin verilmiyor
1.1.5.5.
Joleli et 2 x 10° 0,1/0,1 0,1 | 25 Ayni
arunleri
Dizin, Grtn gruplari Gostergeler izin verilen maksimum miktar Gozlem
mg/kg
1 2 3 4
1.1.6. Elemenler 0,5 Teneke konserveler
Conserve et ve toksik égeler: 1,0 icin

conserve sebze

kursun




arsenik 0,1
kadmiyum 0,05
0,1 Teneke konserveler

icin

clva 0,03

kalay 200,0 Teneke konserveler
icin

krom 0,5 Teneke konserveler
icin

Pestisitler<**>:

Hekzoklorosik- 0,1

lohekzan

(alfa,beta ve

Gama izmorler)

DDT y metabo- 0,1

litleri

Nitrozamin:

Toplam NDMA ve 0,002 <*> |<*> sodium

NDE nitrit katkili kon-
serveler igin

Nitrat 200 Sebzeli et

Radyonuiklid bkz.1.1.1

Mikrobiyolojik gostergeler

Dizin, Griin

gruplari

1.1.6.1.

pastorize
konserveler
- sigir ve

domuz etinden
- dilimlenmisg
jambondan

Saglik dizenlemeleri ek 8 geregince kabul edilen

"D" grubu konserveler i¢in endistriyel sterilize sartlarina uygun

olmahdir.

1.1.6.2.

Sterilize

edilmis sigir,
domuz, at eti vb.
konserveler

-dogal
-tahilli
-sebzeli garnitlrler

Saglik dizenlemeleri ek 8 geregince kabul edilen "A" grubu
konserveler icin endustriyel sterilize sartlarina uygun olmalidir.




Dizin, urlin gruplari Gostergeler izin verilen maksimum miktar Gozlem
mg/kg
1 2 3 4
1.1.7.
Yagh ciger dahil Elementler
yan Urlin Toksik 6geler:
konservler kursun 0,6
(kasaplik tim 1,0 Teneke
hayvan tirleri konserveler igin
Arsenik 1,0
kadmiyum 0,3
0,6 bébrekler
civa 0,1
0,2 bébrekler
kalay 200,0 teneke konserveler
icin
krom 0,5 Krom teneke
konserveler igin
Nitrozamin:
toplam NDMA ve 0,002
NDEA
Antibiyotikler,
pestisitler VE bkz.1.1.1
radyonduklidler

Mikrobiyolojik
gostergeler:

Konserve sterilizesi saglk diizenlemeleri ek 8
geregince kabul edilen "A" grubu konserveler igin
endustriyel sterilize sartlarina uygun olmalidir.

1.1.8.

Siiblime edilmis
ve termik
kurutulmus et

Elementler
toksikler

Uriiniin mevcut
haliyle ve son haliyle
ilgindeki kati

bkz. 1.1.1




( Rusya Saglik Dairesi Baskanlhdinca hazirlg

maddelerin miktarinin
da ele alinarak
yeniden
hesaplanmasinda

Nitrozamin:

toplam NDMA ve

radyonuklidler

NDEA 0,002
Antibiyotikler, bkz.1.1.1
pestisitler VE

nan ek 2 15.04.2003 N 41

Mikrobiyolojik gdstergeler:

Dizin, KMAFANM, |izin verilmeyen Urlin Kif Gozlemler
arlin gruplari maksimum | Kitlesi (g) maksimum

KOE/g KOE/g

BGKP (koli-| Salmonellas dahil
formlar) patojenler
1.1.8.1. 2,5x 1,0 25 100
Konsantre ve/veya 10*
kuru yan Granla
besinler
Dizin, Gostergeler izin verilen Gozlem
Grln gruplari maksimum miktar mg/kg
1 2 3 4

1.1.9.
Kus eti,yari islenmis, Elementler
islenmis Toksik 6geler:
sogutulmus kursun 0,5
dondurulmus Arsenik 0,1
tim av kusu turleri kadmiyum 0,05

clva 0,03

Antibiyotikler*: Yabani kuslar

levomycetina izin verilmiyor < 0,01

tetrasiklin <0,01

grubu izin verilmiyor

grizina izin verilmiyor <05




(_Rusya Saglik Daire

basitrasin

izin verilmiyor

< 0,02

Pestisitler <**>
Heksaklorosiklohekzan
(alfa, beta, gama
izomerleri)

DDT ve
metabolitleri

0,1

0,1

Radyonklidler

sezyum-137

stronsiyum-90
Baskanliginca onavl

180
80

anan ek 2 15.04.2003 N 41

Bk/kg
Bk/kg

Mikrobiyolojik gdstergeler:

Dizin, Griin KMAFANM, izin verilmeyen Gozlem
grubu maksimum arun katlesi (gr)
KOE/gr
Salmonellas
BGKP dahil patojenler
(koliformlar)
1 2 3 4 5
1.1.9.1. Kaslarin dip
Sigir ve kus eti katmanlarindan
numune segimi
- sogutulmus 1 x10* 25 L.monocytogenes
25 gramda
izin verilmiyor
- dondurulmus 1 x 10° 25 25 gramda
L.monocytogenes
izin verilmiyor
-paketlenmis 5x 10° 25 Ayni
sogutulmus,
onceden sogutulmus,
dondurulmus
1.1.9.2.
Kus eti
prefabrikasyon
arnler
dogal urinler:
- kemikli et, 1x10° 25 L.monocytogenes
kemiksiz et, 25 gramda
kurutulmamis izin verilmiyor
- kemikli et, 1 x 10° 25 Ayni




kemiksiz et,
baharatli,
soslu,
marine edilmis
- pargalanmis et, 1 x 10° 25 Ayni
kemiksiz
( Rusya Saglik Dairesi Baskanliginca onaylanan ek 2 15.04.2003 N 41)
1.1.9.3.
Kiyllmis kus eti Grinleri
1 x10° 0,0001 25 L.monocytogenes

(sodutulumus, yan 25 gramda
dondurulmus, b izin verilmiyor
dondurulmus): 1x10 25 Ayni

ambalajli

dogal ambalajl A

panelenmis ve 1x10 25 yni
panelenmemis
1.1.9.4. 1 x10° 25 L.monocytogenes
Kemikleri gikartiimis kus 25 gramda
eti izin verilmiyor
dondurulmus,
kemikli et,
dondurulmus
1.1.9.5. 1 x10° 25 Ayni
kus derisi

Dizin, Grtin gruplari gOstergeler

mg/kg

izin verilen maksimum miktar

gbézlem




1.1.10.
Yan rlnler ve kimes

hayvanlarindan
hazirlanan yan
Urtinler

Elementler 0,6
Toksik 6geler: 1,0
kursun 0,3
Arsenik 0,1
Kadmiyum

civa

Antibiyotikler, bkz. 1.1.9
pestisitler y

radyonuklidler

Mikrobiyolojik gdstergeler:

Dizin, Uriin gruplar KMAFANM, |izin verilmeyen iriin kiitlesi (gr.) gbzlem
Maksimum
KOE/g

BGKP Salmonellas

(koliformlar) dahil patojenler
1.1.10.1.
yan drinler, kimes 1 x10° 25 25 gramda
hayvanlari yan L.monocytognes
Grtnlerinden hazirlanan izin verilmiyor
arlinler

Dizin, Urin grubu Gostergeler izin verilen maksimum miktar Gozlem
mg/kg
1 2 3 4
1.1.11. Elementler
tatstulenmis sosis Toksik 6geler:
urtnleri, kimes kursun 0,5
hayvanlari kullanarak |Arsenik 0,1
hazirlanmis yemeklik |kadmiyum 0,05
besinler civa 0,03
Benzopyrene 0,001 Tltsltlenmis arlinler
icin
Nitrozamin: 0,002 Flime Urinler igin
toplam NDMA ve 0,004
NDEA
Antibiyotikler, bkz.1.1.9

pestisitler ve
radyonuklidler




Mikrobiyolojik gdstergeler:

sosis

Dizin, driin KMAFANM, |izin verilmeyen {riin kitlesi (g) Goézlemler
grubu Maksimum
BGKP | Klost-ridy |s. Salmo-
KOE/g (ko-  |umsiilfit |aure-u |nellas
li- azal-ticilar | $ dahil
form pato-je
lar) nler
1 2 3 4 5 6 7
1.1.11.1. 0,1 0,01 1,0 25 E.coli
kurutulmus, ¢ig ve 1 gramda
tatstlenmis sosis izin verilmiyor
L. monocytogenes
25 gramda
izin verilmiyor
1.1.11.2. 0,1 0,1 1,0 25 E. coli
kurutulmus, ¢ig, 1 gramda izin
tutsulenmis, dilimlenmis, verilmiyor
modifiye atmosferde L. monocytogenes
paketlenmis sosis 25 gramda izin
verilmiyor
1.1.11.3.
Yar tatsulenmis
SOsIS 1.0 0,01 10 |25
dilimlenmis, modifiye
atmosferde paketlenmis 1,0 01 10 25




1.1.11.4. 1 X10" 1,0 0,1 1,0 25 Sosis tlrleri igin
pisirilmis sosis L. monocytogenes
(sosis, panelenmis 25 gramda
et,sucuk, jambon vb.) izin verilmiyor
1.1.11.5. 1,0 0,1 1,0 25
Pismis/titsilenmis et
aranleri
1.1.11.6. Kimes 1x10° 1,0 0,1 1,0 25
hayvanlari eti, kisimlari,
pisirilmis, pisirilmis ve
tatstlenmisg, tatstlenmis
1.1.11.7. Kimes 1 x10° 1,0 0,1 1,0 25 E. coli 1 gramda izin
hayvanlari eti, kisimlari, verilmiyor
tutstlenmis, kurutulmus L. monocytogenes
ve ¢ig Urlnler 25 gramda izin
verilmiyor
1.1.11.8.yemeklik 1x10° 1,0 [0, 1,0 25
dilimlenmis et
1.1.11.9. hizh dondurma
teknigi ile pisirilmis
yemekler
- kizartma, haslama 1X 10* 0,1 1,0 25 Enterococcus
maksimum
1 x 10° KOE/gr
- dilimlenmis soslu 2x 10* 0,1 1,0 25 Ayni

vel/veya garnitlrli et

ek 2 15.04.2003 N 41)

( Rusya Saglik Dairesi

Baskanliginca

onaylanan




Dizin, Grun grubu

Gostergeler

izin verilen maksimum
miktar mg/kg

go6zlem

1 2 3 4
1.1.12. yan (riin Elementler bkz. 1.1.10
kullanilarak toksikler
hazirlanan drinler,
(deri, ciger, sakatat
Benzopiren ve bkz. 1.1.4
nitrozamin
Antibiyotikler, bkz. 1.1.9
pestisitler VE
radyonuklidler
Mikrobiyolojik gdstergeler:
Dizin, Grdn grubu KMAFANM, izin verilmeyen Uriin kitlesi mg/kg  gbézlemler
maksimum
KOE/g
BGKP |Klost-ri |S. Salmo-
(koli- |dyum |aureus |nellas
form- | siiifit dahil
lar)  |azaltici- patojen
lar ler
1 2 3 4 5 6 7
1.1.12.1. kimes 2 x 10° 1,0 0,1 1,0 25 L. monocytogenes
hayvanlari cigeri, sakatat 25 gramda izin
kullanilarak hazirlananlar verilmiyor
dahil
1.1.12.2. yagli kaz ve 5x 10° 1,0 0,1 0,1 25 L. monocytogenes
ordek cigeri 25 gramda izin
verilmiyor




1.1.12.3. joleli kimes

hayvanlar eti, kelle paga,

kasaplik hayvan eti
kullanilarak hazirlanan
Urtnler

2x 10* 1,0

0,1

1,0 25

1.1.12.4. Sakatattan
hazirlanan sosis ve
yan urunler

5x 107

0,1

1,0 25

Dizin, Grin grubu Gostergeler izin verilen maksimum miktar Gozlem
mg/kg
1 2 3 4
1.1.13. kiimes Elementler 0,5
hayvanlari toksik dgeler: 0,6 Kaz cigeri
konserveleri (kimes |kurgun 1,0 Teneke konserveleri
hayvani etinden ve 0,1 icin
sebzeden) Arsenik 1,0 Kaz cigeri
<*>, kaz cigeri ve 0,05
kiyma dahil kadmiyum 0,3 Kaz cigeri
0,1 teneke konserveler
icin
Civa 0,03
0,1 Kaz cigeri
Kalay 200,0 Teneke
konservelerdeki kaz
cigeri icin
Krom 0,5 Ayni
Nitrozamin:
toplam NDMA ve
NDEA 0,002




Pestisitler <**>
Heksaklorosiklohekzan
(alfa, beta, gama
izomerleri)

DDT ve
metabolitleri

0,1

Nitrat

200

Et ve sebze icerenler

Antibiyotikler,

pestisitler ve
radyondiklidler

bkz. 1.1.9

Mikrobiyolojik gostergeler:

Dizin, Grin

grubu

1.1.13.1.

Kimes
hayvanlari eti
pastérize
konserveler

Saglik duzenlemeleri ek 8 geredince kabul edilen

"D" grubu konserveler i¢in endustriyel sterilize sartlarina uygun

olmahdir.

1.1.13.1.

Sebzeli ya da
sterilize konserveler
Kaz cigeri dabhil

Saglik dizenlemeleri ek 8 geregince kabul edilen

"A" grubu konserveler igin endustriyel sterilize sartlarina uygun olmahdir.

Dizin, drlin grubu Gostergeler izin verilen maksimum Gozlem
miktar mg/kg
1 2 3 4
1.1.14. termik Elementler Bkz.1.1.9 Uriiniin mevcut haliyle
kurutma yapilan toksikler ve son haliyle igindeki

sublime kimes
hayvani et Urlnleri

kati maddelerin

miktarinin da ele
alinarak yeniden
hesaglanmasinda




Nitrozamin: toplam
NDMA ve NDEA

Bkz. 1.1.13

Antibiyotikler,
pestisitler ve
radyontklidler

Bkz. p. 1.1.9

Mikrobiyolojik gdstergeler:

Dizin, driin grubu KMAFANM, |izin verilmeyen (rin kitlesi (g) Goézlemler
Maksimum
KOE/g
BGKP S. Salmonellas
(koli-formas) au-re |dahil
-us patojenler
1 2 3 4 5 6

1.1.14.1. sublime 1 x10* 0,01 0,1 25 Proteus 1 gramda
kurutma yapilan izin verilmiyor
kiyilmis tavuk eti
1.1.14.2. termik 5x 10° 0,1 0,1 25 Ayni
kurutma yapilmis
kiyilmig tavuk eti
ardnleri
1.1.14.3. Kuru 1 x 10 0,1 0,01 25 Ayni
kiimes hayvani et
artnleri

Dizin, Grtn grubu

Gostergeler

izin verilen maksimum
miktar mg/kg

Gozlem

1.1.15.

Yumurta ve

likit yumurta
ardnleri

(karisik, sarisi, aki)

Elementler
Toksik 6geler:

Kursun

Arsenik

0,3
0,1




Kadmiyum
Civa
Antibiyotikler

<*>:

0,01
0,02

Levomycetina izin verilmiyor < 0,01
Tetrasiklin izin verilmiyor < 0,01
Grubu
streptomisin izin verilmiyor <05
Basitrasin izin verilmiyor < 0,02
Pestisitler <**>:
Heksakloro sikloheksan
(alfa, beta,gama
izmomerleri)
DDT ve metabolitleri
0,1
Radyontiklidler: 80 Bk/kg
Sezyum-137 50 Ayni
stronsiyum-90
Mikrobiyolojik gostergeler:
Dizin, Griin grubu KMAFANM, | izin verilmeyen (riin kitlesi (g) Gozlemler
Maksimum
KOE/g
BGKP | S. Pro- Salmonellas
(koi-fo| au-re |te dahil
mlar) |-us us patojenler
1 2 3 4 5 6 7
1.1.15.1. bildircin 1 x 107 0,1 5x25 <*> |<*> yumurta
yumurtasi ve diyetsel sarisinda analiz
tavuk yumurtasi gergeklestirildi
1.1.15.2. sofralik tavuk |5 x 10’ 0,01 5x25 <*> [<*> Ayni
ve diger kiimes
hayvanlari yumurtasi
1.1.15.3. likit yumurta le |1 x 10° 0,1 1,0 1,0 25
ardnleri:
- omlet igin ¢irpilmis,
filtrelenmis ve
pastorize yumurta




-dondurulmus: cirpiimis,
sarisi, aki, omlet igin
cirpilmis, tuzlu ya da
sekerli dahil

5x 10°

0,1 1,0 1,0 25

Dizin, Grlin grubu Gostergeler izin verilen maksimum miktar Gozlem
mg/kg
1 2 3 4
1.1.16. kuru Elementler 3,0
yumurta Grlinleri (toz  |toksik 6geler: 0,6
halinde, aki,sarisi) kursun 0,1
Arsenik
kadmiyum
Civa 0,1
Antibiyotikler, bkz. 1.1.15 Urtiniin mevcut haliyle
Pestisitler ve son haliyle icindeki

Ve Radyonuklidler

kati maddelerin

miktarinin da ele
alinarak yeniden
hesaplanmasinda

Mikrobiyolojik gdstergeler

Dizin, Grin grubu KMAFANM, izin verilmeyen Urln katlesi (g) go6zlemler
Maksimum
KOE/g
BGKP S. Pro- Salmonellas
(koli-form- | aureus teus | dahil
Lar) patojenler
1.1.16.1. enteral 5x 10 0,1 1,0 [1,0 25

beslenme Urinleri igin,
toz, karisik




1.1.16.2. karisik, 1 x10° 0,1 1,0 [1,0 25
sansi, aki, omleticin

kanstinimis

1.1.16.3. Sublime 5x 10* 0,01 1,0 - 25
kurutma 1 x 10* 0,1 1.0 25
yapilan yumurtalar:

-sarisi

-aki

Dizin, Grin grubu Gostergeler izin verilen miktar mg/kg Gozlem
1.1.17. Elementler 0,50,2
Beyaz yumurta (aki) |Toksik 6geler: 0,05
kurutulmus kursun 0,03
Arsenik
kadmiyum
civa
Antibiyotikler Bkz. 1.1.15 Uriiniin mevcut ve son
pestisitler ve haliyle igindeki kati
radyonuklidler maddelerin mikarinin
da ele alinarak
yeniden
hesaplanmasinda
(Rusya Saglik Dairesi Baskanliginca onaylanan ek W-2 15.04.2003 n.41)
Gridina, basitrasin ve tetrasiklin antibiyotik grubu tespitinde kimyasal ydntemler kullanilirken

iceriklerin yeniden hesaplanmasi birim gramda standart aktiviteye gore gerceklestirilir.

**temel besin maddelerinin Uretimi i.in kullaniimis olan pestisitlerin artik miktarlarini da control etmek
gerekmektedir, (bknz. 3.12, 3.13)

***sarklteri Urlnlerinde, sebze ve et konserveleri maddeleri igin, toplam kutlesinde oldugu kadar
standart Kkirlilik miktarlarinda da drin glvenlik godstergelerinin hesaplanmasi hammadde {zerinden
gergeklestirilir.



Onaylandi.

SSCB Devlet Bas Hijyenist Vekili
V.J. Kovsilo, 28 Mart 1986

Ilgi: 4086-86

ET iSLEYEN TESiSLERDE DEVLET SIHHI DENETIiMIiNiN iCRASI iCiN
YONTEMSEL TALiMATLAR

Bu Yontemsel talimatlar et isleyen tesislerde devlet sithhi denetim icraatindaki en 6nemli
temizlik, sihhi ve epidemiyolojik konulariyla ilgilidir. Ayni zamanda, SSCB Saglik
Bakanligi'nin ve SSCB Tarim Bakanligi Merkezi Veterinerlik idaresi'nin 27 Mart 1985
tarihinde onayladigi, ve 5 Agustos 1985'de Et ve Siit Uriinleri Endiistrisi Bakanligi'nca
yirlirlige konulan 3238-85 sayilhr 'Et Endistrisi i¢in Sihhi Kurallar'ina uymak
zorunlulugu vardir.

GENEL HUKUMLER

Tesislerin insast veya yeniden insasinda uygulanacak devlet sihhi denetiminde, mevcut 'Et
Endiistrisi Tesis Tasarim: Sihhi ve Veterinerlik Gereklilikleri', SN 245-71 sayili
'Endiistriyel Tesisler Tasarimi I¢in Sihhi Standartlar' ve 11-89-80 sayili 'Endiistriyel
Tesislerin Genel Yerlesim Plani', vesair standartlara uymak zorunlulugu vardir.

Bir tesis arazisinin sec¢imi toprak yapisi, yeralt1 sulart seviyesi, yollara erigim, su
kaynaklari, atik su tahliye, riizgar yonii, vs. dikkate alinarak yapilmalidir. Arazi, zararh
hava kirliligi ireten tesislerin riizgaraltmda, konutlar, tipbi ve kiiltiirel yapilar yodniinde
olmamalidir. Sithhi korunma bolgesi SN 245-71 sayili standarda uymalidir.

Tesise giris ve cikiglar ara¢ tekerleklerinin dezenfektasyonu i¢in dezenfektasyon sivilari
kullanan havuz ve ekipman ile donatilmis olmalidir. Tesis i¢indeki hizmet yollar1 toz
tutmayan yiizeye sahip olmalidir.

Tesis arazisi li¢ ana bolgeye ayrilmistir:

1. Yakit depolama, yap:t malzemeleri ve diger yardimc: malzemeleri barindiran tali
binalar/mahallerin bulundugu tali bolge;

2. Agillar bolgesi - karantina barakalar1 kismi, izolasyon(tecrit) ahirlart ve acil kesim
kism1 dahil mezbahalik hayvanlarin kesim 6ncesinde tutuldugu bir alan;

3. Uretim binalarinin yer aldig: {iretim bédlgesi.

Arazinin dikey yerlesimi hem atmosferik suyun hem de temizlenen alanlardan gelen
atiksuyun tahliyesine elverisli olmalidir. Mezbahalik hayvanlarin kesim Oncesinde
tutuldugu yerlerden(karantina, izolasyon ve acil kesim dahil) ve yakit alanindan gelen kirli
atiksular tesisin geri kalan kisimlarina bosalmamalidir.

Binalarin, alanlarin ve santiyelerin yerlesimi asagidakilerin ulasim yollar1 ile
kesismemelidir:

a) Ham maddeler ve islenmis iiriinler;

b) Saglikli hayvanlar, hasta hayvanlar, ve bulasmis oldugundan siiphe edilen veya



enfeksiyonlu hayvanlar;

¢) Gida irinlerinin, digki, ¢ép ve diger iretim atiklari yollari.

Gida iirtinlerinin teslim alinig1 ve sevkiyati tesisin diger béliimlerinden ayirilmali, ve:
mesafesi karantina, izolasyon ahirlar1 ve acil kesim alanindan en az 100m uzaklikta,
mezbahalik hayvanlar agillar1 ve kat1 yakit kapali alanlarina mesafesi en az 25m

olmalidir.

Asfalt ylizeyli olup atiklarin toplanmasi amacli alanlar, liretim ve tali bdlgelerden en az
25m mesafede olacaktir. Bu alan orada bulunan atik toplama hazneleri, metal depolar
veya kapakli figilarin toplam kapasitesinin en az ii¢ misli kapasitede olacaktir. Hazneler
iicte iki doluluga eristiklerinde bosaltilacak ve sonrasinda %10 klorlu kire¢ sivist veya
kireg siitii ile temizlenecek ve dezenfektasyon edileceklerdir.

Tesisler 6zellikle mevcut su sebekesi ile mahalli kaynaklardan(artezyen kuyular1) su temin
edeceklerdir. Istisnai durumlarda(uzak kesimhanelerde) mahalli saglik makamlarinin
onay! ile agik su kaynaklarindan su kullanmak miimkiindiir. Kuyu sular1 sadece bu tiir
sularin 'Kuyular Insasi, Kuyularin Ozellikleri ve Kaynak Sulardan Temin Edilen Su
Hizmetleri ile ilgili Sihhi Kurallar'a uygun olmasi durumunda kullanilabilir.

Gida maddelerinin iiretiminde teknik islemler geregi kullanilan su, tesis i¢inde kullanilan
su, ve lojman sulart GOST 2874-82 sayili 'Kullanim suyu. Hijyen Gereksinimleri ve
Kalite Kontrol' standardi'nca belirlenmis yikimliliiklere uygun olacaktir. Tesisler,
mahalli yetkili saglik makamlarinca belirlenecek zaman araliklarinda, ¢esme sularini yilda
dort defa, veya yerel kaynaktan elde edilen su ise aylik olarak, kimyasal ve mikrobiyolojik
analizlere tabi tutacaklardir. Agik kaynaklardan ve kuyulardan su kullanildiginda,
mikrobiyolojik analizler her 10 giinde bir yapilacaktir.

Ana su giris hatti 6zel kilitli kapali alanda bulunucak ve su basing gdstergesi, su numune
¢esmeleri, kapatilabilir giris borular1 ve geridoniis valfleri ile te¢hiz edilerek suyun sadece
tek yonli akmasi saglanacaktir.

Hizmet suyu kompresdrler, yiizeylerin sulanmasi ve araglarin temizlenmesi igin
kullanilabilir. I¢gme ve kullanim suyu boru sebekesi hizmet suyu boru sebekesinden ayri
ve farkli renk kaplamali olacak, ve su giris noktalarinda 'Kullanim Suyu', 'Hizmet Suyu'
ozel isaretleri bulunacaktir.

Hizmet suyu, igme suyu ve itfaiye amagli sularin depolanmasi amaciyla her birisi igin en
az iki reservuar bulunacak ve bu reservuarlar sulart en ¢ok 48 saatte i¢inde bir devir
yaparak degiseceklerdir. Rezervuarlardaki sularin zorunlu klorinasyonu ve klor birikintisi,
SSCB Saglik Bakanligi'nca belirlenmis olan 'Kullanim Suyu ile Hizmet Sularinin
Dekontaminasyon Denetimi ve Merkezi Su Sebekeleri ile Mahalli Sularin Klorinle
Dezenfaksiyonu Talimatlari'na uygun olacaktir.

Kaza durumlarinda, tamiratlar sonrasinda ve mahalli yerel makam talebi {izerine
rezervuarlarin ve su sebekelerinin dezenfeksiyonu yapilacak, yukarida soézii gegen
talimatlara gore su kalitesi kontrol denetimleri yerine getirilecektir.

Uretim alanlarindaki her 150m2 alan icin en az bir su giris hatti ve bir sivilar tahliye
hatt1(10cm ¢apinda) bulunacaktir.

Tesisler kullanim suyu, hizmet suyu, iretim sular1 ve atmosferik sular i¢in kamu lagim
sistemine baglanmis kanalizasyona veya kendi atiksularini isleme altyapisina sahip

olacaktir. Atiksularin tahliyesi, 'Yiizey Sulari'nin Atiksular'ca Kirletilmesini Engelleyici
Talimatlar'a uygun olacak ve mahalli kamu saglik yetkililerince onaylanacaktir.

Uretim techizati ve ekipmanindan kaynaklanan kullanilmis sularin tahliye boru hatlari



lagim sebekesine baglanacak, kapatilabilir ve akim yo6nlendiriciler ile techiz edilmis
olacaktir.

Karantina, izolasyon ahirlari, acil kesiinhane, makinalarin ve ilgili yerlerin hijyen
temizliginden kaynaklanan atiksular lagim sebekesine tahliye edilmeden Once
dekontaminasyon islemine tabi tutulacaklardir.

Tesisler su sebekesi planlarina sahip olacaklar ve talep edildiginde denetimden sorumlu
makamlara takdim edeceklerdir.

Kisilerin siirekli bulundugu alanlar dogal 1siklandirmaya sahip olacaktir, is saatlerinin
%50'sinden az bir siire calisanlarin bulundugu yerlerde dogal i1siklandirma az veya hig
olmayabilir.

Fulorasan 1siklar koruyucu kafes veya lambalarin diismesini engelleyecek 6zel yapida
olacak, ampul 1siklar ise 6zel cam korumalar iginde olacaktir.

Uretim islemlerinin acik yiiriitiildiigii yerlerde mekanik giiclii havalandirma kurulurken
iceri emilen havanin tozdan aritilmasi dikkate alinacak, tozun ve hararetin yiikseldigi
alanlarda ise disar1 piiskiirtmeli havalandirma olusturulacaktir. Mahalli hava tahliyeleri
gerektiginde kurulacaktir.

Isitma sistemi, alanlarda uygun mikroklimay:r saglayacak, 1s1 kaynaklar1i kolayca
temizlenebilir, bakimlar1 yapilabilir ve tamir edilebilir olacaktir.

Calisanlarin zararlt is kosullarindan korunabilmeleri amaciyla, iiretim ortami giiriiltiisiiniin
ilgili standartlardaki belirtilen seviyelere azaltilmalar1 igin gerekli tedbirler dikkate
alinacaktir.

Mahallerin sthhi temizligi, teknik ekipmanin, bilumum aygitlarin, paketleme techizat ve
malzemelerinin, kap kacak, kazan ve depolarin yikanmasi ve Onleyici dezenfaktasyona
tabi tutulmasi, SSCB Et ve Siit Endiistrileri Bakanligi'nca belirlenen 15 Ocak 1985 tarih
ve 123-5/990-11 sayili, ve SSCB Saglik Bakanligi'nca 7 Aralik 1984, SSCB Tarim
Bakanligi Merkezi Veterinerlik Idaresi'nce 25 Aralik 1984 onayli 'Et ve Kanatlillar
Tesislerinde Yikama ve Paketleme Talimatlari'na gore yapilacaktir.

Temizleme, yikama ve dezenfektasyon ara¢ ve malzemeleri tesislerde yeterli miktarlarda
her zaman bulunmalidir. Amacina uygun bi¢imde kasalar, kutular ve depolarda muhafaza
edilmelidirler. Sihhi alanlar ve gegislerin temizlik araglari ayri depolanmali ve iizerlerinde
Ozel tanitiici isaretler bulundurmalidirlar.

Et tesislerinde her ayin bir giinii tam sihhi temizlik yapilacaktir.
TEKNIK SURECLER iCiN GEREKLILiKLER

Hayvanlarin teslim alimi, kesimi ve islenmesi

27 Aralik 1983 tarihinde SSCB Tarim Bakanligi Merkezi Veterinerlik Idaresi'nce
belirlenmis olup SSCB Saglik Bakanligi Merkezi Sihhi Idaresi'nce onaylanmis 'Mezbaha
Hayvanlarinin, Et ve Et Uriinlerinin Veteriner Denetimleri Kurallari'na gore, tesislere
girecek tim hayvanlar, teslim alinmalari ve agillara kabul Oncesinde, veterinerlik ante-
mortem denetime tabi tutulacaklardir. Et i¢in sadece saglikli hayvanlar kesilebilir. Hasta
hayvanlar, hasta oldugundan siiphenilenler, enfekte oldugundan ve olabileceginden
siiphelenilenler, veya 6liim tehlikesi icinde olanlar sadece sozii edilen Kurallarin ilgili
maddelerince belirtilmis durumlarda kesilebilirler. Mezbahalik hayvanlarin her partisine
onceden belirlenmis ve talimata gore doldurulmus olan form veteriner sertifikasi(veya,
sehadet) eslik edecek, zorunlu olarak s6z konusu hayvanlarin saglik verilerini ve bilinen

bulasic1 hastaliklarin_bulunabilecegi menseini belirte_iektir. . . .
Tesisler, kamu sagligint koruma ve 1lgili veterinerlik denetim makamlarini, tespit edilen



herhangi bir anthrax, glanders, tuberculosis, kuduz, Q-fever, chlamydiosis, melioidosis
(pseudomalleus), tularaemia, deve vebasi, listeriosis, salmonellosis, cysticercosis veya
trichinellosis durumundan ve/veya siiphesinden .haberdar etmekle ylikiimliidiirler.

Agillar alaninda saglam bir ¢itle ve yesil ekili kemer ile g¢evrelenmis ve Onceden
belirlenmis ayri1 girisli bir karantina, izolasyon ve acil kesimhane tesis edilmis olacaktir.
Karantinanin amac1 enfeksiyon siipheli hayvanlarin barinagi, izolasyon ahir1 hasta
hayvanlar, ve acil kesimhane ise hasta veya siipheli hayvanlarin kesimi igindir.

[zolasyon ahirinda ceset otopsisi ile bunlarin imhasi igin ve 6zel teknik donanimli bir ayr
bolim bulunucaktir.

Tesise hayvan sevkiyati yapan araglar, hayvanlarin indirilmelerini ve digkilarin alinmasini
miteakiben 6nceden bu amaca uygun tahsis edilmis veya agillar ¢ikisinda bulunan bir
yerde mutlaka temizlenecek ve dezenfektasyon edilecektir.

Vardiya bagina 20 tona kadar et iiretim kapasitesi bulunan tesislerde bir acil kesimhane
yerine et ve yag binasi i¢inde ve diger alanlardan ayirilmis saglik bolimi tesis etmeye
yetkilidirler.

Acil kesimhanenin olmadigi hallerde, hayvanlarin dogrudan ana mezbahada ya farkli
glinlerde ya da saglikli hayvanlarin kesim vardiyast ve karkaslarin kaldirilmasi ile biitiin
artiklarin temizlenmesi sonrasinda kesilmeleri yetkisi verilmistir. Ilgili tiim faaliyetlerin
tamamlanmasi sonrasinda, biitiin alan, techizatlar, aletler, paketleme malzemeleri ve
ulastirma araclart mutlaka temizlenecek ve dezenfekte edilecektir.

Acil kesimhanede et ve et iiriinlerinin dekontaminasyonu i¢in iki ayr1 bolim kurulacaktir;
bir tanesi malzemelerin hazirlanmasi ve sterilozore yiiklenmesi amagli, digeri ise sterilize
edilmis iriinlerin indirilmesi i¢indir. Etin sogutulmasi ve et laboratuar sonuglar1 gelinceye
kadar gegici olarak muhafaza i¢in bir soguk depo kurulmus olacaktir. Etin ve islenmis
driinlerin sevkiyat1 farkli ¢ikislar kullanilarak yapilmalidir.

Dekontaminasyona gidecek et ve et driinleri, 'Mezbahalik Hayvanlarin, Et ve Et
Uriinlerinin Veteriner Denetimleri Kurallari'nin llnci Kismi'na gore islemden gegecektir.

Hasta hayvanlarin ve zooantroponoses ile enfekte oldugundan siliphenilen hayvanlarin
kesiminde, ilgili personel belirlenmis kisisel korunma kurallarint ve kamu saglik
hizmetleri ve veteriner denetim yetkili makamlarinin mevcut yonergeleri ile talimatlarina
uygun tedbirleri almakla yiikiimlidirler("Et Endiistri Tesisleri Personelinin Brucellosis
Enfekiyonuna Karsi Korunmalar1 Igin Kurallar" - SSCB Saglik Bakanlii'nca 20 Agustos
1984 tarihli).

Mezbaha ana alanindaki basiistii tasiyici hatlar, karkaslarin zemin, duvarlar ve iretim
techizati ile temas etmemesini saglayacaktir.

Et ve diger mezbaha iriinleri bir veteriner tarafindan yapilacak zorunlu post-mortem
denetimine tabidirler. Veterinerler i¢in ayirilmis calisma alanlar1 uygun bir sekilde
aydinlatilacak, steriizorlerle(bigaklarin, kancalarin ve diger aletlerin dekontaminasyonu
i¢in), yikama sicak ve soguk sulu lavobolar, sabun, ve ellerin dezenfektasyonu igin
malzemeler ve havlularla techiz edilecektir.

Gida dis1 atiklar bu amag i¢in tahsis edilmis, renkli ve isaretlendirilmis &zel kaplar ve
haznelerde toplanacakdir.

Tasiyicilarda 6zel hazneler ve veteriner denetiminde red edilmis, el konulmus karkas ve
organlarin toplanilmasinda kullanilan renkli(beyaz iizerine siyah bantli) kapakla techiz
edilmis kaplar kullanilacaktir.

Et kanimin toplanacagi, depolanacagi(veteriner laboratuar denetimleri sonuglari
beklenirken) ve bu kanin temel islem bolimi 2.8m yiiksekliginde bir ayiric1 ardinda, ve
aletlerin sterilizasyonu aygitlari ile donatilmis olacaktir.

iskembelerin(islakken) bosaltilmasi, geriye kalmis kas dokusu ile yagin siyirilmasi bu



amagclara uygun tahsis edilmis ve karkaslar alanindan en az 3m uzak ve 2.8m yiikseklikte
boéliimde yapilacaktir. iskembelerin bosaltilmasi(kuru olarak) ayri bir béliimde yapilacaktir.

Alani terk edecek biitiin etler etiketlenmis olacaktir.

Hig¢ bir kisitlamaya tabi olmaksizin gida amacgli sevkiyata hazirlanan etler menekse renkli
ve ilgili mensei cumhuriyetin adini, tesis kimlik numarasini, kullanilmis dekontaminasyon
tirinti("1s1l islem', 'tsil islemli et irlinleri', vs.), 'Veteriner Kontrolli' ibaresini belirten
bir damga ile miihiirlenecektir.

Domuz karkaslarinin trichinellosis bakimindan incelenmesi i¢in numulerin alindig1 yer
yakininda bir trichinoscopic laboratuar kurulacaktir.

Soguk depoda en az 5 ton kapasiteli ve kisitli olarak veteriner denetimli kullanima uygun
etlerin dondurulmasi igin bir bolim olusturulacaktir. Dezenfeksiyon sonrasinda, bu bolim
sevkiyat sirasinda don halden ¢ikmis konsinye etlerin depolanmas: i¢in kullanilabilir. Bu
tir etler ayn1 sogutucu bdlmede tahsis edilmis ve oOrgli kafesle ayirilmis bir kisimda
depolanabilir. Cysticercosis'den etkilenmis etler aynt sogutucuda dondurulabilir ancak
ayirilmig bagka bir 6rgiilii boliimde depolanabilir.

Cysticercosis'ten etkilenmis etlerin diisiik 1silar kullanarak dekontaminasyonu su
yontemlerle yapilacaktir: domuz eti doku merkezi 1si1s1 -10 °C ye disildiikten sonra 10
glin -12 °C de depolanmasi, veya merkez 1sis1 -12 °C disirilerek -13 °C de 4 giin
depolanmasi. Is1 kalga kemik eklemlerinde 7cm derinlikten dlgiiliir. Sigir eti et dokusu
daha sonra depolanmamak ftizere -12 °C e azaltilarak dondurulur, veya -6 °C de
dondurulur ve -9 °C de en az 24 saat depolanir..

Dondurularak dekontaminasyon edilen etler et {irlinleri veya konserve et olarak islenir.

Mezbaha iiriinlerinin islenmesi

Yan iiriinlerin islenmesi: Yan iriinlerin(tiiylii, killi yan c¢iktilar haricinde) islenmesi
mezbaha alanlarinda yapilabilir. Yan c¢iktilarin islenmesi igin ayri bir bdlim tahsis
edildiginde, tiylii ve killi yan ¢iktilar da orada islenebilir. Killi yan ¢iktilarin ve domuz
karkasi deri traslamalart ¢iktilarinin islendigi yerlerdeki hava karbon monoksit miktar1 20
mg/m’ i asmamalidir. Makinalarin, duvarlarin ve bolmelerin yiizey 1sis1 45 °C yi
asmamalidir. Bunun elde edilemedigi ve 600 kcal/m” siddetinde 1s1 yansimasi durumlarina
maruz ¢alisma alanlarinda hava sogutmasi ve mahalli gii¢ havalandirmasi kullanilacaktir.
Yan ¢iktilarin her tiirii(et, kemil, yumusak doku, salyali dokular, killi dokular, vs.) i¢in
ayr1 bir alan tahsis edilecektir. Soguk ve sicak su kaynagi(karistirict vanali), akiskanlik, en
yiksek miimkiin olan mekanizasyon ve islemler otomasyonu, mesai saatlerine uyum ve
artiklarin renk kodlu kaplarda toplanmasi gereklidir.

Bagirsaklarin/sakatatlarin(keselerin) islenmesi: Hayvan bagirsaklarinin, iskembelerin
ve esofokuslarm tuzlama veya kurutma yoluyla islenmesi ve muhafazasi bagirsak/keseler
tuzlama ve kurutma atelyesinde yapilacaktir. Bagirsaklar mezbaha alanindan o6zel
tasiyicilar ile bozulmalarini engelleyecek bir bicimde getirilecektir. Bagirsaklarin
ayristirilmast 6zel tezgahlarda veya hatlarda yapilacaktir. Caligma alanlar1 soguk ve sicak
sular, bagirsaklarin sisirilmesinde kullanilacak gaz kaynag: ile techiz edilecektir. Bagirsak
igerikleri kapaticilar ve akis yonlediricilerle teghiz edilmis lagim kanalizasyonuna tahliye
edilecektir. Calisma alani bagirsak muhtevasi veya yikama isleminde kullanilan su ile
kirletilmeyecektir.

Hayvansal yaglardan yiyecek yaglar iiretimi: Yag iretim amacli kemiklerin
ayristirilmast ve ezilmesi, kuru kemiklerin ezilmesi farkli bir alanda yapilacaktir. Yag



dokularindan ve kemiklerden iiretilen yiyecek amagli yaglarin diger yontemleri bir
boliimde icra edilebilir. Yag elde etmenin en hijyenik yontemi yag yakalayicilar ile
donatilmis kapali siirekli hatlardir. Alanlar giinliik olarak temel karisimlar kullanarak
yikanacak ve temizlenecek, ve biitiin yag boru hatlar1 kizgin buharla sterilize edilecekdir.
Kazalarin 6nlenmesi amaci ile merdivenler ve hizmet alanlar1 kaygan olmayan tirtikli
katilastirilmis yiizeyler, raylar ve yukarit doniik kenarlar ile techiz edilecektir.

Kanin islenmesi: Yiyecek albuminleri ve teknik amaglar igin, protein hamuru,
kurutulmus protein karigimi, vs. kandan {iiretilir. Kan ayni zamanda farmokolojik amaglar
icin de kullanmilir. Gida amagli kan, kirlenmeyi engelleyici kosullarda isleme teslim edilir.
Bu amaca yonelik 6zel boliimler tahsis edilecektir. Bu tiir iiriinler i¢in kullanilan ambalaj
ve paketler ayr1 bir béliimde yikanacak ve sterilize edilecektir. Gida albiimin {iretimi ve
depolanmast ile diger gida driinlerinin iiretimi ve depolanmast teknik amach
albiiminkinden farkli olacaktir. Gida albliimini kurutma amag¢li hava girisi O6nceden
temizlenmelidir. Gida albiimini ve teknik albiimini kurutma amagli odalar/bdliimlerin
havalandirmasi birbirinden ayirilacakdir. Gida albiimini sevkiyati ya dogrudan tesisin gida
iriinleri  kismindan ya da faaliyet icindeki bir depodan yapilacaktir. Protein
hamuru/ezmesi/macunu veya kurutulmus protein karisimi ya temel islemler binasi
igindeki ayr1 bir bolimde ya da ayri bir binada dretilecektir. Kuru iriinlerin(kuru
agartilmis kan ve siit tozu) karistirimi ayri bir bolimde yapilacaktir. Bu tiir driinler tesisin
gida iiriinleri sevkiyat boliimiinden sevk edilecektir.

Hayvansal kurutulmus yemlerin ve yem veya teknik amach yaglarin imalati: Gida
liretiminden tamamen ayri tutulmak sartt ile bu tiir {irlinlerin imalati ya temel islemler
binasinda, ya da farkli bir binada yapilacaktir. S6z konusu mahalden gelen teknik
hammaddeler, veterinerce el konulmuslar ile diger tesislerden gelen hammaddeler ve
kemik wunlar1 yem ve teknik driinler imalatinda kullanilacaklardir. Diger biitiin
boliimlerden ayirilmis ve kendine 6zgii hijyen kabiliyeti(hijyen havuz/gegisleri) olan ayri
bir 6zel imalathane veteriner denetimli maddeler ve insan tiiketimi amagli olmayan
artiklarin toplanmast ve hazirlanmasi amaciyla tahsis edilecektir. Sihhi kogullarda paketler
ve ambalajlarin ellenmesi, ekipman ve ulastirim araglar1 bulunacak, ve bunlar sadece
yikandiktan ve dezenfekte edildikten sonra diger bdliimlere gecebileceklerdir. Yem ve
teknik drinler tesisden ya dogrudan ya da teknik diriinlerin sevkiyatina uygun ¢ikisi ve
teknik iiriinlere has olanaklari olan bir depodan sevk edilecektir. Imalat farkli yerlesimli
bir binada yapildiginda dezenfeksiyon ve yikama karisim maddelerinin hazirlanmasi igin
ayr1 bir boliim olacak ve kimyasallar oradan o binaya hizmet edecektir.

Etin islenmesi: Kullanilan teknolojk islem siire¢leri, hammaddeler ile yari-hazir iriinlerin
yollar1 ile tam hazirlanmis et {irinlerininkiler ile kesismemesini mutlaka saglamalidir.

Birimler/tesislerde su faaliyetler icra edilecektir:
- karkaslarin siyirilmasi(siyiriklarin toplanmasi igin basiistii tasiyicilar altinda oluklar ve
atiksuyun tahliyesi kurulacakdir);

- vardiya basina 0.3 ton veya daha fazla yan-iiriinler ve kandan iiretilecek iiriinler(ak ve
kara pelteler, karaciger sucuklari, vs..) et iiriinlerinin imal edildigi boliimlerde et
iretiminde kullanilan techizatlarla farkli zamanlarda ve sonrasinda mahaller ile
kullanilan ekipmanlarin temizlik ve dezenfeksiyonu sartiyla yapilabilir;

- Ak ve kara peltelerin imalati amacli yan-iiriinlerin ¢6ziilmesi(don halden ¢dzme
amacina uygun bdliimde) ve yikanmasi karkaslarin siyiriimasina ayirilmis bir biiliimde
yapilabilir;

- hayvan i¢ organlar1 hazirlanmas(vardiya bagina 3 ton et {iriinii kapasiteli tesislerde bu



tiir islemler et karisimi1 hazirlayan birimde yapilabilir);

unlarin teslim alimi, depolanmasi1 ve elenmesi (iiretim boliimlerine unlarin torbalar
i¢inde teslimati ve daha sonra un depolarina gétiiriilmesi yasaktir);

- tahillarin depolanmasi;

raflarin temizlenmesi(boliimler iginde aletlerin yikanmas: i¢in tahsis edilebilecek
yerler);

- baharatlarin, soya protein, siit tozu ve diger katki malzemelerinin hazirlanmasi1 ve doz
miktarlarinin tartilmasi;

- tuz, baharat, nisasta, soya protein, siit tozu ve diger katki maddelerinin gegici olarak
depolanmasi (depolama iiretim boliimlerinde kasalar, kutular, vs. i¢inde yapilabilir).

Veteriner denetiminde kullanilmast mimkiin kisitlanmis etlerden imal edilecek et Griinleri
ve konserve etler ayr1 bolimlerde veya farkli vardiyarlarda islemler sonrasinda alanlarda,
makinalarda tecghizatta ve ambalajlama paketleme malzemelerinde titiz temizlik ve
dezenfektasyonlar gerceklestirmek kaydiyla yapilacaktir.

Yari-mamul {iriinler ile et driinleri tasiyan ara¢ gerecin ve yakitlarin, temiz paket tiketim
kutu malzemelerinin {iretim bdlimleri i¢inden gegmeleri ve teslimi yasaktir.

Yikama, sterilizasyon, tiiketim ambalaj malzemelerinin kurutulmasi, kutular, alet adavatin
yikanmasi ve steiiizasyonuna uygun, eller, kasalar, veya bilumum depolama kutularinin
yikanmasi ve dezenfektasyonu i¢in sicak ve sofguk su techizatli yikama lavabolar1 et
isleyen birimler boliimleri ile tesislerde mutlaka bulunucaktir. Biitiin iiretim alanlarina
boru hatlar1 araciligi ile yikama ve dezenfektasyon amacli sivi karigimlarini iletecek
merkezi bir sivi hazirlama bdlimiiniin olmas1 gereklidir.

Et iiriinlerinin imalati: Et iriinlerinin imalati amacli etler tesisdeki iiretim alanlarina
gerekli veteriner teftislerinin yapildigi boliimden ilgili veterinerin onayr alindiktan sonra
getirilecektir.

Hayvan karkaslarin parcalara ayirilmasi(yarim, ceyrek ve diger tiirden kesimlerin elde
edilmesi i¢in), etin kemikten siyirilmasi(karkas etinin, yaginin ve baglanti dokularinin
kemik dokusundan ayirilmasi), ve etin ayiklanmasi(yag, sinir, kikirdak, ana kan ve diger
damarlar, kan pihtilar1 ve kiigiik kemiklerin ayirilmasi) ham madde hazirlayan tesis igi
birimlerde yapilacaktir. Kemik siyirma islemi oncesinde et kuru ayiklamaya tabi tutulacak
ve miithiirler, etiketler kesilecek, uygunsa islak temizleme yapilacaktir. Et siyirma islemini
yapan ¢alisanlar koruyucu eldivenler, karin bdlgesini, kollari ve parmaklar1 koruyan
muhafazalar ile techiz edilecektir. Bigaklar ile et parcalar1 aktarmak veya et pargalarinin
yerlerini degistirmek, c¢izmelerde, kemer altlarinda bigak tasimak, bigcaklar1i tezgahlara
saplamak, veya bicaklar1 tezgahlar lizerinde birakmak yasaktir. Kiigiik alet adavati,
onlikleri yikamak ve dezenfektasyon amacgli sicak soguk sulu bir 6zel yikama alam
olacaktir. Hazirliklarin yapildigi birim veya tesisde hava 12 °C ve bagil(nisbi) nem %70'i
agmayacaktir.

Et irlinleri(sucuklar, salamlar) iiretim teknik siireci asagidaki asamalardan olusur: birincil
0glitme ev hammaddenin tuzlanmasi, et karigiminin hazirlanmasi, dogal keselere et
karigiminin doldurulmasi, kangallarin ve sucuklarin asilmasi(yari-kuru, yumusak ve kati
salam imalatinda), 1s1l islem ve sogutma.

Tuzlama, etin yumusamasi, sikisma/yapigma, gerekli organoleptik 6zellikleri kazanmasi
ve Urilinlerin uzun Omiirlii olmas1 amaciyla mutfak tuzu, tuzlu su veya tuz karisimi ile
islenmesidir. Tuzlama 6ncesinde et ogitiilir/kiyilir veya kiigiik pargalara boliiniir.

Yumusak sucuklar/salam hazirlanirken et yogunlastirilmis tuzlu su(suda eritilmis mutfak
tuzu, seker, nitritler ve diger katki maddeleri) veya kuru tuz ile tuzlandirilir. Nitritli tuz
karisimi kati salam iretiminde kullanilir. Etin tuzlu sivi veya tuz ile karistirilmasi farkl



tasarimlardaki makinalarda 3-4 dakikalik karistirma ile yapilir. Isil isleme tabi olacak et
iriinlerinde kullanilacak olan tuzlu dgiitiillmis et karistirim veya olgunlastirma kaplarinda
bir siire i¢in 2-4 °C de birakilir.

Domuz eti tuzlamasi tuz karisimin enjeksiyonu, sonra tuz karisimi ile kaplanmasi ve etin
bir ka¢ giin olgunlastirilmasindan ibarettir.

Konsentrasyonu %?2.5'dan diisiik olan sodyum nitrit(Standart GOST 4197-74'deki
anlamiyla) sivisi belirli miktarlarda ve ilgili talimatlara gore etin tuzlanmasinda veya et
karigiminin hazirlanmasinda kullanilir. Sodyum nitrit, iiriinlerdeki tipik pembemsi kirmizi
rengi elde etmek i¢in kullanilir. Mevcut 'Sodyum Nitrit Kullanim ve Depolama
Talimatlari'na gore tesis yoOneticisi, sodyum nitrit kullanma ve depolama yetkisi olan
personel listesini belirleyecektir. Kuru nitrit kullanilmayacaktir. Kuru nitrit, diger
maddelerden ayr1 olarak, tamamen kapali bir bolimde ve kilit altinda depolanacaktir.
Nitritli sivi, tesis laboratuarinda hazirlanacak ve 6zel olarak 'sodyum nitrit' etiketini
tastyan Ozel bir kapta iretim alaninda depolanacak, iiretim sefi dogru kullanim ve
depolanmasindan sorumlu olacaktir. Tuzlamay:r yapan veya et karigimini hazirlayan
eleman doz miktarindan sorumlu olacaktir. Tesis laboratuar1 'sodyum nitrit teslim alim ve
tiketim' kayitlarini muhafaza edecek, ilgili birim 'sodyum nitrit kullanimi' kayitlarini
tutacaktir. Mamul iiriinler i¢in ilgili standartlarda belirlenmis sodyum nitrit miktar1 100gm
iirlin i¢in 3-5 mg'dir ( %0.003-0.005).

Tuzlamanin tamamlanmasi sonrasinda et karisimi teknik talimatlardaki formiile gore et
kesici aletlerle hazirlanir(aynt anda kiymalama ve karistirma). Mekanize islem nedeniyle
et karigim 1sis1 arttigit igin tesis buz {iretim tesisatinda lretilmis buz katilabilir. Et
karisiminin 1sis1 karistirma islemi sonunda 18°C yi, imalathane 1sis1 12°C yi agmayacaktir.
Sert salam imalati i¢in et karisimi1 hazirlanmasinda karisim 4 °C de 24 saat olgunlastirilir.

Keselerin(bagirsaklar, domuz iskembeleri ve suni bagirsaklar) et karisimi ile doldurulmasi
nomatik, hidrolik, mekanik ve vakum makinalar:i ile mekanize siirekli hatlarda yapilir.
Sihhi bakimdan, daha az hava temas: ile uzun iiriin 6mrii sagladig! i¢in vakum makinalar
uygun goriilmektedir. Onerilen imalathane 1s1s1 12 °C, bagil nem %70 dir. Dolgusu bitmis
sucuk ve salamlar ara depoya veya 1sil islem birimine gonderilir.

Yari-kuru, yumusak ve sert salamlar baglandiktan sonra kurumaya birakilir, et karigiminin
koyulagmas1 ve olgunlasmasi, keselerin kurumasi i¢in belirlenmis bir siire 4-8°C de askida
birakilir.

Isil islem &zel béliimlerde duragan dumanlama ve 1s1 ile veya birlesik boliimlerde
otamatik 1s1 ve nem kontrollii olarak yapilir. Boliimler 1s1 ve nem kontrol teghizati ile
donatilacaktir. Isil islem siiregleri(zaman ve 1s1 miktar1) kayit altina alinacaktir. Islem
alanlarinda yiizey 1silar1 35-45 °C yi agsmayacaktir.

Duman ireticilerinden veya duragan boéliimlerde(yanmanin dogrudan iriinler altinda
yapildig1 yerler) sert agac talasindan veya odunundan elde edilen 1lik duman kullanilir.
Sihhi agidan, iiretilen dumanin filitrelenmesine uygun aygitlara donatilmis 1s1 firinlarr en
uygun ¢oziimdiir.

Pismis ve yari-kuru friinlerin(sucuklar) 1sil islemi, 1lik duman kullanarak pisirmekten
ibarettir. Uriin caplarina gore, dumanlama 80-110 °C 1sida for 60-140 dakikadir(merkez
1s1s1 40-45 °C); onceden pisirilmis et {irlinlerinde olgunlastirma ise 75-85 °C (merkez 1s1
70-72 °C), yari-kuru iriinlerde 68-72 °C, yumusak iriinlerde 68 °C, ve karaciger
sucugunda 72 °C .

Kati salamin dumanlanmasi 18-22 °C de 2-3 giin olup 10-12 °C de kurutulur, bagil nem
25-30 giin i¢in %75-78dir; yari-kuru ve yumusak trilinler farkli rejimlerde dumanlandirilir
(35-50 °C de 24 saat, ilk dumanlama: 70-80 °C, ikinci dumanlama: 40-45 °C). Uriinlerin
biiziilmesini, nem kaybini ve mikroorganizma artiglarini engellemek igin pisme sonrasinda
iriinler derhal sogutulmalidir- 6nce soguk su piiskiirtiilir ve sonra -10 °C 1sida soguk



depolar veya tiinellerde tutulurlar.

Ak ve kara peltelerin, karaciger sosislerinin, etli jolelerin jolelerin, vs. imalatina 6zel
dikkat vermek gereklidir. Mikroorganizmalar icin iyi beslenme ortami teskil eden farkli
ham maddeler(yan-iiriinler, kelle etleri, kan, vs) ile mekanize olmayan siiregler
kullanilmaktadir. flgili ham maddeler sicak suda 15-20 dakikalik 6n pisirimden veya agik
kazanlarda 3-5 saat, kapali kazanlarda 1.5-2.5 saatlik pisirimden ge¢mekte, tezgahlar
tizerindeki kaplara ince olarak yayilmakta ve daha sonra kemiklerin ayiklanmasi igin el ile
kesilmektedir. Bilahare, pismis ve On-pisirimli ham maddeler &giitiilmektedir. Sonraki
siirecler pismis etli {irlinlerin imalatinda kullanilanlara ¢ok benzemektedir.

Jolelerin iiretiminde On-pisirim siiresi(5-6 saat) ve nihai pisirim(60 dakika), kesme,
ogilitme ve ikinci pisirim, dolgu inakinalarinin ve kaliplarinin temizlenmesi ile iirlinlerin
sogutulmasi siirecleri 6zenle denetlenmelidir. Kisisel hijyen kurallarina dikkat edilmeli,
mamuller ile ilgili belgeler/kayitlar dikkatle hazirlanmalidir.

Dekontaminasyona tabi olmus etler ile et iiriinlerinin islenilniesi: Et ve et iiriinleri,
'Mezbaha Hayvanlarinin, Et ve Et Uriinleri Veteriner Teftisi Kurallari'na gore, dnceden
dekontaminasyon edilmeksizin insan tiiketimine sunulamaz.

2 kg'likk ve azami g¢api 8cm olan et ve et {irlin pargalarinin dekontaminasyonu: agik
kazanlarda 3 saat, kapali kazanlarda 2.5 saat ve 0.5MPa pisirilerek yapilir. Etler, merkez
isilart en az 80 °C oldugunda dekontamaine olmus kabul edilir; pisirme islemi
sterilizasyon biriminde yapilacaktir.

Yukarida sozii edilmis olan Kurallarin 3ncii Béliimiinde listelenmis hayvan hastaliklari
olan etler, et iirlinlerinin ve konserve etlerin islenmesi uygun techizatli islem alanlari olan
tesislerde su kosullarda yapilir: karkaslarin par¢lanmasi, et karigimlari hazirlanmasi ve
konservelerin et ile dolumlar1 farkli tezgahlarda, farkli paketleme kullanilarak ayri
bolimlerde veya farkli vardiyalarda bir tesis veterineri veya hijyenisti nezaretinde
yapilacaktir.  Bitiin atiklar en az 3 saat pisirildikten tesisten ¢ikarilacak veya ev
hayvanlart i¢in kuru gida imalatina gonderilecektir. Et iriinleri(salamlar) 88-90 °C de
merkez 1s1s1 en az 75 °C oluncaya kadar pisirilir, bu tiir etlerden hazirlanan et topaklarinin
agirligr 2.5 kg agsmamalidir ve 120 °C 1sida en az 2-2.5 saat pisirilmelidirler(merkez 1sis1
en az 85 °C olacaktir).

Et ve et iiriinlerinin sevkiyati: Et ve et lriinlerinin sevkiyati sogutmali araglarda,
izotermal araglarda veya sogutmali vagonlar ile gemilerde yapilmalidir. Etler ve yan-
driinler hazir mamuller ile birlikte sevk edilmemelidirler.

Tesisden sevk edilen tiim liriinlere kalite belgesi, s6z konusu idari bolge disina ¢ikacaklara
ise ek olarak veteriner belgesi de eslik etmelidir.

Et trilinlerinin depolanmas: ve son tiiketim tarihleri her iiriin tiiriinlin teknik belgesinde ve
20 Temmuz 1986 tarih ve SanPiN 42-123-4117-86 sayili 'Hijyen Kurallari: Cabuk
Bozulabilen Uriinler i¢in Depolama ve Satis Siireleri' standardinda belirlenmistir.



