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HAZIR ET- GALETA UNUYLA KAPLANMIS DONDURULMUS
KANATLI URUNLERI

KAPSAM VE UYGULAMA ALANI

Bu standart, pismis, pismemis ve dondurulmus, galete unuyla kaplanmis kanatli
et lirlinlerine iliskindir.

TAMAMLAYICI REFERANSLAR

GSO 9/1995 “Paketlenmis Gidalarin Etiketlenmesi”.

GSO 592/1995 “Et ve Et Uriinlerini Ornekleme Y éntemleri”.

GSO 589/1995 "Et ve Et Uriinleri i¢in Fiziksel ve Kimysal Test Yéntemleri”.
GSO 1754 /2006 " Yenilebilir Bitkisel Yaglar ve Hayvansal Yaglar "

GSO 655/ 1996 "Et, Balik ve Deniz Kabuklularinin testi i¢cin Mikrobiyolojik
Yontemler”.

GSO0 986 / 1998 "Dondurulmus Pili¢".

GSO 20/1984 “Metalik Elemanlarin Gida Maddelerini Kirletme Tespiti I¢in
Y ontemler".

GSO 21/1984 “Gida Tesisleri ve Bunlarin Personelleri igin Hijyen Y®6netmelikleri

GSO 22/1984 " Gida Maddelerinde Kullanilan Renklendirici Maddeler I¢in Test
Yontemleri".

GSOI1S05553:1987" Et ve Et Uriinleri —Polifosfat Tespiti".
GS088/1987" Et ve Et Uriinleri —Kloriir Igerigi Tespiti".

GSO IS0 5554:1987 “Et ve Et Uriinleri — Nisasta Igeriginin Tespiti".
GS091/1988“Et ve Et Uriinleri —Nem Igeriginin Tespiti".

GSO I1SO 2918:1988 “Et ve Et Uriinleri — Nitrit i¢ceriginin Tespiti”
GSO 322/ 1994 "Sogutulmus Pili¢".

GSO 323/ 1994 " Sogutulmus ve Dondurulmus Gidalarin Tasinmasi ve
Depolanmasi i¢in Genel Gereksinimler”

GSO 993 / 1998 “Islami Usullere Gére Hayvan Kesimine iliskin Gereksinimler".
GSO 149/ 2000 "Siselenmemis igme Suyu "

GSO 382/ 1994 "Gida Uriinlerinde Maksimum Pestisit Kalint1 Limitleri" (Boliim
1)



GSO STANDARD GSO 1399 /2002

2.20
2.21
2.22
2.23
2.24

2.25
2.26

2.27

2.28
2.29
2.30
2.31
2.32
2.33
2.34

2.35

2.36
2.37

3.1

3.2

GSO 384/ 1993 "Yenilebilir Buz".

GSO 707/ 1994 "Gida Uriinlerinde izin Verilen Lezzetlendiriciler".
GSO 795/ 1998 " izin verilen antioksidanlarin tespit yontemleri”
GS0839/1998"Gida Paketleri - Boliim 1 - Genel Gereksinimler *'.

"Gida Paketleri - Boliim 2 — Plastik Paketler- Genel Gereksinimler”e iliskin GSO
Standardh.

GSO 988/ 1999 “Gida Maddelerinde izin Verilen Radyoaktivite Limitleri ".

GSO 998/ 1999 "Gida Maddelerinde izin Verilen Radyoaktivite Seviyesini Tespit
Etme Yontemleri".

GS0 1016/1998 "Gidalar i¢in Mikrobiyolojik Kriter - Bolim I™.

GSO tarafindan onaylanacak olan, Gidalarda Domuz Eti Tespitine iliskin
GSO Standardr Taslagt:

Gidalarda Domuz Eti Tespiti.

Gidalarda Domuz Yag Tespiti

Sogutulmus ve Dondurulmus Kanatli ve Tavsan.

Hazirlanmig Et- Kiyilmis Pili¢ Eti.

Hazirlanmis Et —Pili¢ Burger.

Gida Maddelerinde Maksimum Pestisit Limitlerinin Tespiti I¢in Yéntemler.

Et ve Et Uriinlerinde Hormonlar ve Antibiyotik Kalintilarinin Maksimum
Limitleri.

Et ve Et Uriinlerinde Hormonlar ve Antibiyotik Kalintilarinin Tespiti ve
Tanimlanmasi.

Et ve Et Uriinlerinde Askorbik Asit Tespiti.

Et ve Et Uriinlerinde Coziinmeyen Kiil Tespiti.

TANIMLAR

Kanath

Tavuk, hindi, 6rdek, kaz, cin tavugu, gilivercin gibi evcil kuslar.
Galeta unuyla kaplanmis dondurulmus iirtinler

(3.1.) maddesinde belirtilen kanatlilarin sogutulmus ya da dondurulmus, kiyilmis
ve tuz, baharatlar, onaylanmis gidan katki maddeleriyle karistirilmig kemiksiz
etlerinden hazirlanmis, sekillendirme makinesiyle sekil verilmis, daha sonra
doviilmiis ve unlanmig (galeta unu tabakasinin sabitlenmesi i¢in kisa bir siireligine
bitkisel yagda kizartilmig olabilir) ve 4 saati agsmayan bir siire iginde termal
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4.4

merkezdeki sicaklig - 180C’ye ulasacak sekilde en az - 359C°de dondurulmus
iirlinlerdir.

Galeta unuyla kaplanmis kanatli tiriinleri asagidaki sekilleri igermektedir:
Nuggetler

(3.2.) maddesinde belirtildigi gibi, uygun boyutlarda sekillendirilmis kii¢iik
kanatl pargaciklar1 halindeki {irtindiir.

Snitzel (gogiis)

Dogal kanatli g6gsii ya da (3.2.) maddesinde belirtildigi gibi, kanatl gogsii
bi¢iminde sekillendirilmis {irtindiir.

Kanatli Burger
(3.2.) maddesinde belirtildigi gibi, burger sekli verilmis iiriinlerdir.
Farkli sekillerin gesitleri

(3.2.) maddesinde belirtildigi gibi, harf, ¢ocuk oyuncaklari sekli verilmis ya da
uygun sekiller verilmis iirlinlerdir.

Pisirilmis tirlinler

(3.2.) maddesinde belirtildigi gibi, bitkisel yaga atilarak, iki dakika boyunca (720C)
sicaklikta tamamen pisirilmis olan iiriinlerdir.

Sulu hamur

Su, yumurta, siit, un, baharat ve ¢esni iceren siv1 karigim.

Galeta unu

Mayali ya da mayasiz, pismis ve kurutulmus ekmekten ya da kuru biskiivi veya
bugday ya da nisastadan yapilan graniil seklinde malzeme (kirint1).

GEREKSINIMLER

Galeta unuyla kaplanmis dondurulmus kanatli {irlinlerinde asagidaki gereksinimler
karsilanacaktir:

Uriiniin islenmesinde kullanilan et, (2.17) maddesinde bahsedilen GSO Standardina
uygun bir mezbahada kesilmis kanatli eti olacaktir.

Uriiniin islenmesinde kullanilan et, (2.6), (2.15), (2.29), (2.30) ve (2.31)
maddelerinde bahsedilen GSO Standardina uygun olacaktir.

Uriinler, madde (2.8) Maddesinde bahsedilen GSO Standardinda belirtilen hijyen
gereksinimlerine uygun sekilde hazirlanacaktir.

Uriiniin hazirlanmasinda kullanilan biitiin et olmayan malzemeler, bunlara iligkin
GSO Standardina uygun olacaktir.
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4.5 Uriinlerde domuz eti ve yan iiriinlerde domuz yag1 olmayacaktir.

4.6 Uriinlerde yabanci maddeler ve istenmeyen tatlar olmayacaktir.

4.7 Uriin hazirlamada kullanilan dondurulmus kanatl eti -40C‘yi asmayan sicaklikta
ogiitilecektir.

4.8 Kemikleri mekanik olarak ayrilmis olan eklenen kanatli eti, tiriiniin toplam ham

agirliginin %10’undan fazla olmayacaktir.
4.9 Asit i¢inde ¢oziinmeyen kiil orani, kiitle itibartyla% 1.5'u gegmemelidir.

4.10 Galeta unuyla kaplanmis dondurulmus kanath iirlinlerinde metali eleman
kontaminasyonu karsilik gelen oranlar1 (PPM) asmamalidir.

Civa 0.05
Arsenik  0.50
Kursun 1.00

Kadmiyum 0.50

Bakir 20.00
Cinko 20.00

411 Uriinlerin mikrobiyolojik limitleri (2.27) maddesinde belirtilen GSO Standardina
uygun olmalidir.

412 Pestisit kalintilar1 madde (2.19) maddesinde belirtilen GSO Standardina gore izin
verilen sinirlart agmamalidir.

4.13 Radyasyon seviyesi (2.25) maddesinde belirtilen GSO Standardina gore izin
verilen sinirlart agmamalidir.

4.14 Nihai iriinlerdeki hormon ve antibiyotik kalinti limitleri (2.32) maddesinde
belirtilen GSO Standardina uygun olacaktir.

4.15 Uriinde suni renklendirme malzemeleri olmayacaktir.

4.16 Kullanilan hayvansal kaynak disinda ¢ig et, yag veya yag igeren herhangi bir
maddenin ilave edilmesi yasaktir.

4.17 Isleme yerinin sicaklig lOOC‘yi asmamalidir.

4,18 Etin isleme sirasindaki ve sicak yaga daldirilmadan oncesi sicakligi -20C‘yi
asamamalidir.

4.19 Uriinleri kaplamakta kullanilan galeta unu insan tiiketimine uygun olmalidir.
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4.20 Galeta unu tabakasinin agirligi, nihai liriiniin agirhiginin %30°unu agsmayacaktir.

4.21 Pisirme i¢in kullanilan yag (2.2.) maddesinde belirtilen GSO Standardina uygun
olacaktir.

4.22 Kanatl eti, kiitle olarak, nihai iiriinlin %55’inden az olmayacaktir.

4.23 Sodyum nitrit ve potasyum nitrit, nihai tiriinde maksimum olarak 125 PPM’yi
asmayacaktir.

4.24 GMP’ye uygun olarak eklenen ¢esniler ve baharatlar, eklenen dogal

lezzetlendiriciler, (2.21.) maddesinde belirtilen GSO Standardinin hiikiimlerine
halel getirmeyecektir.

4,25 Katli Maddeleri
4.25.1 Dolgular

Eklenen galeta unu, patates nisastasi, patates unu, piring nisastasi, piring unu,
biskiivi, misir unu gibi dolgular, miinferit olarak ya da birlikte kiitlenin % 3.5’ini
asmayacaktir.

4.25.2 Baglayicilar

Eklenen yagsiz siit tozu, kazein, peynir alt1 suyu tozu, yumurta proteini, bugday
gliiteni, soya proteini gibi baglayicilar miinferit olarak ya da birlikte kiitlenin %
3.5’in1 agmayacaktir.

4.25.3 Dogal karbonhidratl
tatlandiricilar seker, dekstroz
gibi.

4.25.4 Antioksidanlar

- Askorbik asit ve bunun sodyum ve potasyum tuzlari ve/veya izoaskorbik asit ve
bunun sodyum ve potasyum tuzlari gibi antioksidanlar, tek baslarina veya
askorbik asit olarak birlikte 500 PPM’yi asmayacaktir.

- Eritorbik asit ve bunun sodyum ve potasyum tuzlart 500 PPM oraninda olacaktir.
4.25.5 Fosfatlar

Mono, di veya poli sodyum veya potasyum fosfatlarin, tek baslarina veya a P2 O5
olarak ifade edilen birlikte maksimum limiti 3000 PPM olacaktir.

4.25.6 Katki maddelerinin toplami nihai {irliniin %15’ini asmayacaktir.

4.25.7 Sodyum kloriir ve / veya potasyum kloriir, nihai iirlinlerin maksimumu olarak
kiitlece% 3'i agsmayacaktir.

4.25.8 Su / buz, 2.18 ve 2.20'de bahsedilen GSO standartlarina uygun olacak ve nihai
iirtiniin kiitlece% 3'lnii gegcmeyecek sekilde olacaktir.

4.25.9 Kaplama malzemesi haricinde eklenen maddelerin toplamu, iiriiniin kaplanmadan
onceki agirligimin kiitlece %15’ini agmayacaktir.
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GALETA UNUYLA KAPLANMIS KANATLI URUN ITHALATI

Asagidakilere ek olarak (4.1) -(4.26) maddeleri arasinda belirtilen tiim
gereksinimler bu iirlin i¢in kargilanacaktir:

Tarim ve Su Bakanliginin 6n muvafakatini aldiktan sonra yapilacak ithalatlar harig
olmak iizere, GSO’nun karantina kurallarinda tanimlanan sekilde salgin hastaliklarin
mevcut oldugu herhangi bir tilkeden galeta unuyla kaplanmis kanath eti iiriinlerinin
ithalat1 yasaktr.

Ithal edilen partide, GSO konsiiltasyonu ya da yetkilendirilmis herhangi bir kisi
tarafindan onaylanmis ve tasdik edilmis olan, kesim tarihinin ve hayvan tiiriiniin
yan1 sira kesimin Islami kurallara gére yapildigin belirten bir belge bulunacaktir.
Belge ayn1 zamanda, kanatli karkasinda enfeksiyon hastaliklarinin olmadigint ve
insan tiiketimine uygun oldugunu gostermelidir.

Ithal edilen partide GSO konsiiltasyonu ya da yetkilendirilmis herhangi bir kisi
tarafindan onaylanmis ve tasdik edilmis olan, {iriiniin ithal edildigi lilkeyi gosteren
bir belge bulunacaktir.

Uriiniin imalatiyla, Kralliga varigma kadar gegen siire, iiriiniin son kullanma
tarihinin yarisindan fazla olmayacak ve iiriin varisa kadar - 18°C ‘de muhafaza
edilecektir.

ORNEKLEME
Numuneler Madde (2.2) 'de bahsedilen GSO Standardina gore alinacaktir.
MUAYENE VE TEST YONTEMLERI

Bu standardin (6) Maddesi uyarinca alinmis temsili numuneler iizerinde, bu
standardin tiim maddelerine uygunlugun tespit edilmesi igin gerekli tim deneyler
yapilacaktir.

Uriin, 2.3 Maddesinde belirtilen GSO standardina gore fiziksel ve kimyasal olarak
test edilecektir.

Sodyum kloriir (2.11) Maddesinde belirtilen GSO Standardina gore tespit
edilecektir.

Fosfatlar (2.10) Maddesinde belirtilen GSO Standardina gore tespit edilecektir.

Nigasta igerigi (2.13.) Maddesinde belirtilen GSO Standardina gore tespit
edilecektir.

Nem icerigi (2.13.) Maddesinde belirtilen GSO Standardina gore tespit
edilecektir.

Nitrit igerigi (2.14.) Maddesinde belirtilen GSO Standardina gore tespit
edilecektir.

Domuz eti (2.27.) Maddesinde belirtilen GSO Standardina gore tespit edilecektir.
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Mikrobiyolojik muayene (2.5.) Maddesinde belirtilen GSO Standardina gore
yapilacaktir.

Domuz yagi (2.28) Maddesinde belirtilen GSO Standardina gore tespit edilecektir.

Kirletici metal elemanlar (2.7) Maddesinde belirtilen GSO Standardina gore tespit
edilecektir.

Radyoaktivite seviyesi limitleri, (2.26) Maddesinde belirtilen GSO Standardina
gore belirlenecektir.

Hormon ve antibiyotik tespiti (2.35) Maddesinde belirtilen GSO Standardina gore
yapilacaktir.

Pestisit seviyelerinin tespiti (2.33) Maddesinde belirtilen GSO Standardina gore
yapilacaktir.

Et tirtinlerindeki askorbik asit tespiti (2.36) Maddesinde belirtilen GSO
Standardina gore yapilacaktir.

Asitte ¢oziinmeyen kiil tespiti 2.37 Maddesinde belirtilen GSO Standardina gore
yapilacaktir.

Renklendirici madde tespiti (2.9 Maddesinde belirtilen GSO Standardina gore
yapilacaktir.

Antioksidanlarin tespiti (2.22) Maddesinde belirtilen GSO Standardina gore
yapilacaktir.

PAKETLEME, NAKLIYE VE DEPOLAMA
Paketleme

(2.23 ve 2.24) Maddelerinde belirtilen GSO Standardinin hiikiimlerine halel
getirmeksizin, paketleme sirasinda asagidaki gereksinimler kargilanacaktir:

Sekil, ebat ve agirlik ve et cinsi olarak ayn1 olan, galeta unuyla kaplanmis kanath
eti iriinleri birimleri, lirlin kalitesine ve sagligina etki etmeyen ve nakliye ve
tasima sirasinda kirlilige yol agmayacak uygun malzemelerden yapilmis temiz,
hijyenik ambalajlarla paketlenecektir.

Nakliye ve depolama

(2.16) Maddelerinde belirtilen GSO Standardinin  hiikiimlerine  halel
getirmeksizin, nakliye ve depolama sirasinda asagidaki gereksinimler
karsilanacaktir:

Nakliye, uygun ve daha once zehirli ve zararli maddelerin nakliyesi i¢in
kullanilmamis olan araglarla yapilacaktir.

Nakliye ve depolama, iiriinlii mekanik hasarlara ve bozulmaya kars1 koruyacak
araclarla yapilacaktir.



GSO STANDARD GSO 1399 /2002

7.19.3 Nakliye ve depolama en az - 18°C’de olacaktr.
7.19.4 Dondurulmus iiriinlerin raf dmrii, kesim tarihinden itibaren 9 ay1 gegmeyecektir.
8. ETIKETLEME

(2.1) Maddesinde belirtilen GSO Standardinin hiikiimlerine halel getirmeksizin.

8.1 Kullanilan kanatli etinin cinsi.

8.2 belirgin harflerle yazili “Kiyilmis etten yapilmis" ibaresi.

8.3 “Galeta unuyla kaplanmis” ibaresi iiriin adini takip etmelidir.

8.4 Uriin pisirilmisse “yar1 pismis veya tam piismis” ibaresi yazili olacaktir.
8.5 Katki Maddeleri.

8.6 Gerekli nakliye ve depolama sicakligini belirten talimatlar.



