adaAd ) Baga oo sdead

GCC STANDARDIZATION ORGANIZATION (GSO)

Gso

GSO 2204/2012 (E)

\(_u;}? \dA*jz—‘deje \JAS_)J_&A

gV ezl (ad &) ol
Hazir Et - Isil islem gérmiis preslenmis etler

1CS :67.120.00

Her Hakk: Saklidir. GCC Standardizasyon Teskilati. P.O. Box 85245 Riyad 11691, Suudi Arabistan Kralligi.
Bu belgenin kullanim hakki, “asli ilgen" (asli@besd-bir.org)’e verilmis olup bu hakkin bir baska tarafa verilmesine izin verilmez.


mailto:asli@besd-bir.org)'e

Hazir Et - Isil islem gérmiis preslenmis etler

GSO Yonetim Kurulu Onay Tarihi 25/06/1433h (16/05/2012)
Yayin tiirii Teknik yonetmelik

Her Hakk: Saklidir. GCC Standardizasyon Teskilati. P.O. Box 85245 Riyad 11691, Suudi Arabistan Kralligi.
Bu belgenin kullanim hakki, “asli ilgen" (asli@besd-bir.org)’e verilmis olup bu hakkin bir baska tarafa verilmesine izin verilmez.


mailto:asli@besd-bir.org)'e

GSO STANDARD GS02204/2012

Onsodz

GCC Standardizasyon Teskilatt (GSO), GCC tye devletlerinin Ulusal Standartlar
Kuruluslarindan olusan bolgesel bir teskilattir. GSO’nun temel iglevlerinden biri, ihtisaslagmig
teknik komiteler (TK’lar) vasitasiyla Korfez Standartlar / Teknik yonetmelikler yayinlamaktir.

Isbu Teknik yonetmelik, gida ve tarimsal iiriinler standartlar1 i¢in teknik bir komite olan
Komite TK No (5) teknik programi gercevesinde GSO tarafindan hazirlanmistir. Taslak
Teknik yonetmelik, Suudi Arabistan Kralligi tarafindan hazirlanmistir. Taslak Teknik
yonetmelik, ilgili ADMQO, Uluslararasi ve Ulusal yabanci Standartlar ve referanslara
dayanilarak hazirlanmistir.

Isbu Teknik yonetmelik, GSO Y&netim Kurulunun, 25/06/1433h (16/05/2012) tarihli (15)
say1l1 toplantisinda, GSO Yo6netim Kurulu tarafindan onaylanmistir.
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Hazir etler — 1s1l islem gdrmiis preslenmis etler

KAPSAM VE UYGULAMA ALANI

Isbu standart, kemiksiz, kikirdaksiz, sinirleri alinmuis, s181r veya manda veya deve
veya kuzu veya evcil kus veya tavsan etinden hazirlanan, 1s1 ile islem goren, ve
uygun sekilde paketlenen preslenmis etler ile ilgilidir.

TAMAMLAYICI REFERANSLAR
GSO 9 "Hazir ambalajli gida maddelerinin etiketlenmesi”.
GSO 592 " Et ve et tirlinlerinden numune alim yontemleri".

GSO 1794 "Hava ge¢irmez bigimde kapatilmig, gidalarin konservelenmesinde
kullanilan yuvarlak konserve kutular”.

GSO 655 " Et, Balik, Kabuklular ve Bunlarin iiriinlerinin Mikrobiyolojik
Muayenesi i¢in yontemler".

GSO 20 "Gida maddelerindeki kirlilik yaratan metal 6gelerin tespit edilmesinde
kullanilacak yontemler".

GSO 21 " Gida tesisleri ve burada calisanlar i¢in hijyen yonetmelikleri".

GSO 22 " Gida maddelerinde kullanilan renklendirici maddelerin test edilmesinde
kullanilan yontemler".

GSO IS0 2918 "Et ve Et Uriinleri — Nitrit igeriginin tespit edilmesi (Referans
Yontemi)”.

GSO 590 "Konserve gidalar i¢in gida muayenesi ticari Sterilize testi igin
mikrobiyolojik yontemler”.

GSO 323 "Sogutulmus ve dondurulmus gidalarin tasinmasi ve depolanmasinda
gerekenler”.

GSO 993 "Islami kanunlara gére hayvan kesim gereklilikleri”.

GSO 1863 " Gida Ambalajlar1 — Kisim 2 Plastik Ambalajlar — Genel
Kosullar".

GS0O1016" Gida maddeleri i¢in mikrobiyolojik kriterler — Kisim 1 "

GSO 988 " Gida maddelerinde izin verilen radyoaktivite seviyesi limitleri ".

GSO 998 " Gida maddelerinde izin verilen radyoaktivite seviyelerinin limitlerinin
belirlenmesinde kullanilan yontemler".

GSO CAC/MRL 02 "Gida maddelerinde azami veteriner ilact limitleri”.

GSO/CAC 193 "Gida maddelerinde kirletici maddeler & toksinler igin genel
standartlar”.

Ilgili kurum tarafindan onaylanacak GSO:
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4.1

4.2

"Gida tirtinlerinde domuz etinin tespit edilmesi”.

"Gida tirtinlerinde domuz yaginin tespit edilmesi”.

" Tarim ve gida iirlinlerinde azami tarim ilaci kalintis1 limitleri — Kisim 3".
" Gidalarda izin verilen tarim ilaci kalintilarinin tespit edilmesi igin yontemler™.
"Gidalarda veteriner ilaglarinin tespit edilmesi ve belirlenmesi”.

TANIMLAR

Isil islem gormiis preslenmis et: Tiitsiilenmis sigir veya manda, veya deve veya
kuzu veya evcil kus veya tavsan etlerinden hazirlanan, siit proteinlerinin, seker ve
baharatlarin eklendigi ve uygun muhafazalarda preslenerek paketlendikten sonar
1s1l islem gérmiis gida tirtiniidiir.

Isil islem gormiis preslenmis karistirilmamis kesilmis (kusbasi?) etler: But veya
gogiis gibi belirli kemiksiz et parcalarindan hazirlanmas, 1s1l islem gormiis
preslenmis et (madde 3.1).

Isil islem gérmiis preslenmis karistirilmis kesilmis (kusbasi?) etler: Kemiksiz et
pargalari karisimindan hazirlanmus, 1s1l islem gérmiis preslenmis et (madde 3.1) -

Konserve 1s1l islem goérmiis preslenmis et: Konserve kutularina konulmadan 6nce
uygun plastik torbalarda paketlenen 1si1l islem gormiis preslenmis karisik veya
karisik olmayan kesilmis et (madde 3.2 ve 3.3.).

Paketli 151l islem gérmiis preslenmis et: Uygun paketlerde vakumlanarak

paketlenmis 1s1l islem gérmiis preslenmis karisik veya karisik olmayan kesilmis
etler (madde 3.2 ve 3.3.).

Paketlenmis 1s1l islem gérmiis preslenmis et dilimleri: Dilimlenmis, uygun paket
ambalajlarda vakumlu paketlenmis 1s1l islem gormiis preslenmis karisik veya
karisik olmayan kesilmis etler (madde 3.2 ve 3.3.).

PRESLENMIS ET TiPLERI

Hazirlanirken kullanilan kesilmis etlere gore siniflandirilan 1s1l islem gormiis
preslenmis etler,

Is1l islem gormiis preslenmis karisik olmayan kesilmis (kusbasi1?) et (madde 3.2).
Isil islem gérmiis preslenmis karisik kesilmis (kusbasi?) et (madde 3.3).

Uriin paketleme yontemine gore siiflandirilmus 1s1l islem gdrmiis preslenmis
etler,

Konservelenmis Isil islem gérmiis preslenmis et (3.4).
Paketlenmis Isil islem gormiis preslenmis et (3.5).
Paketlenmis Isil islem gérmiis preslenmis et dilimleri (3.6).
GEREKLILIKLER

Preslenmis ette asagidaki gereklilikler karsilanacaktir

Madde 2.6’da bahsedilen GSO standardinda belirtilen hijyenik gerekliliklere gore
hazirlanir.

Uriiniin tiretiminde kullanilan etler, Madde 2.11°de belirtilen GSO standardina
uygun kesilmis hayvanlarda elde edilecektir.
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4.3 Preslenmis etin islenmesinde kullanilan etler ilgili GSO ile uyumlu olacaktir.

4.4 Taze et isleme i¢in kullanilan diger tiim igerikler ilgili GSO ile uygun olacaktir.

4.5 Domuz eti iirlinleri, domuz yagi, ve bunlarin tiirevlerini barindirmayacaktir.

4.6 Islenmeleri i¢in kullanilan et tek tip et olacaktir.

4.7 Eger mekanik olarak kemikleri ¢ikarilmis et kullanilacaksa, ylizdesi, liretimde
kullanilacak ¢ig etin toplam agirliginin %10 unu gegmemelidir.

4.8 Isil iglem, tirliniin giivenligini ve biitliinliigiinii saglamalidir.

4.9 Bozulma emareleri, yabanci koku ve kirlilik bulundurmayacaktir.

4.10 Preslenmis etlerin aromasi, et tiiriiniin karakteristik aromasindan olacaktir

4.11 Uriin, homojen ve kesilerek dilimlenebilir olacaktir.

4.12 Yapay renklendirici madde igermemelidir.

4.13 Uriindeki et yiizdesi %80°den az olmamalidir.

4.14 Nem igerigi, protein igeriginin +%10 4 katindan daha fazla olamaz.

4.15 Nihai iiriindeki yag igerigi, kirmizi et tirtinleri i¢in %30°u, ve evcil kus
iiriinlerinde %10’undan fazla olamaz.

4.16 Nihai tirtiniin sodyum kloriir icerigi kiitlesel olarak %3’ii gegmeyecektir.

4.17 Toksik ve kirletici madde limitleri, Madde 2.17°de belirtilen GSO standardinda
bahsedilen azami limitlere uygun olacaktir.

4.18 Katki maddeleri

4.18.1 Katki maddeleri
- Nihai iiriindeki sodyum ve / veya potasyum nitrit igerigi 125 ppm’i gegemez.
- Iyi {iretim uygulamalarina gére potasyum kloriir.
4.18.2 Antioksidanlar
- Askorbik asit ve sodyum veya -potasyum tuzlari
- Isoaskorbik asit Sodyum veya potasyum tuzlari

Askorbik asit olarak ifade edilir ve tek basina veya karisim olarak 500 ppm’1
asamaz.

- Eritorbik asit veya sodyum veya potasyum tuzlari

Eritorbik asit olarak ifade edilir ve tek basina veya karigim olarak 500 ppm’i
asamaz.
4.18.3 Su baglayici maddeler

P> Os seklinde ifade edilen mono, di- veya poli - Sodyum veya potasyum fosfat,
ve tek basina veya karigim olarak 500 ppm’i asamaz.

4184 Tatlandirict maddeler

- Baharatlar, cesniler, ve dogal tatlandiricilar
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4.18.5

4.18.6

4.18.7

4.18.8

4.19

4.20

4.21

4.22

4.23

4.23.1

4.23.2

4.23.3

6.1
6.1.1

Sivi tiitsii aromasi}

Iyi iiretim uygulamalarina gore.

Lezzet zenginlestiriciler

Mono Sodyum glutamat 5000 ppm’i asmamalidir.
Kivam artirict maddeler

Iyi iiretim uygulamalarina gore, jeloz.

Iyi {iretim uygulamalarina gére, karajenan.

Baglayic1t maddeler

Bitkisel proteinler ve iirlinleri, siit proteinleri, ve %3,5’u asmamalidir.
Dolgu malzemeleri

Sukroz, dektroz ve glukoz, ve %3,5’u asmamalidir.

Mikrobiyolojik limitler, Madde 2.13’te bahsedilen GSO’da belirtilen limitleri
asmamalidir.

Tarim ilac1 kalintilari, Madde 2.20’de bahsedilen GSO’da gecen asgari limitleri
asmamalidir.

Radyoaktivite seviyeleri, Madde 2.14’te bahsedilen GSO’da gecen asgari limitleri
asmamalidir.

Veteriner ilaglarinin limitleri, Madde 2.16’da bahsedilen GSO’da gegen limitleri
asmamalidir.

Ithal edilen preslenmis etler
Madde 5.1 - 5.21 ek olarak, asagidaki gereklilikler karsilanmalidir.

Gerekli yetkili mercilerden onceden izin alindigi durumlar haricinde, Korfezin
karantina kurallarinda tanimlanan salgin hastaliklarin oldugu bir iilkeden preslenmis
et ithal etmek yasaktir.

Ithal {iriiniin beraberinde, preslenmis etin hazirlanmasinda kullanilan etin islami
usullere uygun kesilmis hayvanlardan oldugunu, kesim tarihini, hayvan cinsini, ve
tirtinde hicbir bulagic1 hastalik bulunmadigimni ve insanlarin tiiketimine uygun
oldugunu gosteren ve Korfez Konsoloslugu ya da bir baska yetkilendirilmis
kurum tarafindan onayl ve tasdikli izin belgesi bulundurmak mecburidir.

Ithal iiriiniin beraberinde, iiriiniin ithal edildigi iilkeyi belirten, ve Korfez
Konsoloslugu ya da temsilcisi tarafindan onayli ve tasdikli mengei iilke
sahadetname belgesi bulundurmak mecburidir.

NUMUNE ALIMI

Numune alimi, Madde 2.2.°de belirtilen GSO uyarinca yapilacaktir.
INCELEME VE TEST YONTEMLERI

Inceleme yontemleri

Mikrobiyolojik limitlerin tespit edilmesinde Madde 2.4’de bahsedilen GSO’ya
uyulacaktir.
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6.1.2

6.1.3

6.1.4
6.1.5

6.1.6
6.1.7
6.1.8

6.1.9

6.1.10

6.2

7.1
7.11

8.111
8.1.1.2
8.1.2
8.1.3

8.2
8.2.1
8.2.2

8.2.3

8.2.4
8.24.1

Kirletici metal elementler, Madde 2.5’te bahsedilen GSO uyarinca tespit
edilecektir.

Renklendirici maddelerin tespiti, Madde 2.7’de belirtilen GSO uyarinca
yapilacaktir.

Nitrit icerigi, Madde 2.8’de bahsedilen GSO standardina gore belirlenecektir.

Ticari Sterilizasyon Etkililiginin tespit edilmesinde Madde 2.9°da bahsedilen GSO
standardina uyulacaktir.

Domuz etinin tespiti, Madde 2.18’de belirtilen GSO uyarinca yapilacaktir.
Domuz yaginin tespiti, Madde 2.19°de belirtilen GSO uyarinca yapilacaktir.

Veteriner ilaci kalintilarinin tespit edilmesi, Madde 2.22°de belirtilen GSO
uyarinca yapilacaktir.

Tarim ilact kalintilarinin tespit edilmesi, Madde 2.21°de belirtilen GSO uyarinca
yapilacaktir.

Radyoaktivite seviyelerinin tespit edilmesi, Madde 2.15°de bahsedilen GSO
yarinca yapilacaktir.

Testler

Tiim gerekli testler, liriiniin, bu Standarda uygunlugunun saglanmasi i¢in, 6.
madde dogrultusunda alinmis temsili numuneler tizerinden gergeklestirilecektir.

PAKETLEME VE DEPOLAMA

Preslenmis etlerin paketlenmesinde, tasinmasinda ve depolanmasinda asagidaki
kriterlere uyulacaktir.

Paketleme

Konserve preslenmis etler; Madde 2.3’te bahsedilen GSO standardi hiikiimlerine
halel gelmeksizin, asagidakilere uyulacaktir.

Konserve kutusunun i¢ yiizeyi, uygun bir et emayesi ile emayelenmelidir.
Konserve kutusunun i¢ yiizeyinde siyah nokta ve erozyon olmamalidir.
Paketlenmis preslenmis etler: Uriin, 6zel kiliflarda vakumlanarak paketlenir.

Paketlenmis preslenmis et dilimleri. Madde 2.12°de bahsedilen GSO hiikiimlerine
halel gelmeksizin, preslenmis et dilimleri, uygun plastik kaplarda vakumlanarak
paketlenir.

Tasima ve Depolama
Madde 2.10°da bahsedilen GSO’da belirtilen gerekliliklere uyulacaktir.

Paketlenmis ve dilimlenmis preslenmis etler, iirlinlin termal merkezindeki sicaklik
5°C’yi ge¢meyecek sekilde soguk olarak tasmip depolanacaktir.

Konservelenmis preslenmis etler, 25°C’yi gegmeyecek soguklukta, ve orijinal
konserve agilirsa 5°C’yi gegmeyecek sekilde soguk olarak tasinip depolanacaktir.

Uriinlerin raf dmiirleri

Konservelenmis tirtinler 18 ay1 gegemez.
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8.24.2
8.2.4.3

8.1
8.2
8.3
8.4
8.5

Paketlenmis preslenmis et dilimleri, 2 ay1 gegmeyecektir.

Paketin agilmasi halinde, raf 6mrii en fazla 72 saattir ve bu siirede dondurulmus
sekilde muhafaza edilecektir.

ETIKETLEME

Madde 2.1°de bahsedilen GSO’da belirtilenlere halel gelmeksizin, paket {izerinde
asagidakiler agikga belirtilecektir.

Uriin ad1 ve paketlemeye gore {iriin tipi.

Yag ylizdesi, koyu harflerle agik¢a belirtilecektir.
Eklenen baglayicilar veya dolgu malzemeleri.
Kullanilan koruyucu maddeler ve limitleri.

Dilimlenmis {iriin olmas1 halinde, “soguk muhafaza ediniz” Sicaklik 5°C'den fazla
olmamalidir" yazilmaldir.
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