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I[slenmis et ve kanatl iiriinlerinde kullanilan baharatlarin
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GCC Standardizasyon Teskilat1 (GSO), GCC iiye devletlerinin Ulusal
Standartlar Kuruluslarindan olusan bolgesel bir teskilattir. GSO’nun temel
islevlerinden biri, ihtisaslasmis teknik komiteler (TK’lar) vasitasiyla Korfez
Standartlar1 / Teknik yonetmelikler yayinlamaktir.

Uluslararas1 Standart No. CAC/GL 14-1991, asil dilinde “Codex Alimentarius
Commission” tarafindan yayimlanan “Islenmis et ve kanatl iiriinlerde kullanilan
baharat ve otlarin mikrobiyolojik kalite kilavuzu”, gida ve tarimsal {iriinler
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standartlar1 icin teknik bir komite olan Komite TK No (5) teknik programi

cercevesinde GSO tarafindan hazirlanmistir. Taslak  Standart, Yemen
Cumhuriyeti tarafindan hazirlanmustir.

Isbu standart, GSO Yonetim Kurulunun, 19- 20/6/1436h (8-9/4/2015)y tarihli
(35) sayili toplantisinda, GSO Yonetim Kurulu tarafindan bir Korfez Standardi
olarak onaylanmustir.

ISLENMIS ET VE KANATLI URUNLERINDE KULLANILAN
BAHARATLARIN VE OTLARIN MIKROBIYOLOJIK KALITE
KILAVUZU

1 KAPSAM

Isbu standart, islenmis et ve kanatli iiriinlerinde bilesen olarak kullanilmadan 6nce
isleme tabi tutulmasi gereken, yabani veya hasat edilmis baharat ve otlar i¢in
gecerlidir.

Islenmis et ve kanath (iriinlerinin kullanimma uygunlugunu artiracak ve
saglayacak nihai iriin kriterleriyle birlikte baharatlarin ve otlarin islenmesine
yonelik yontemleri listelemektedir.

2 Normatif Referanslar
2.1 GSO 1814, "Radyasyona maruz kalmis gidalar i¢in genel standartlar".
2.2 GSO CAC 19, "Gidalarin islenmesinde kullanilan radyasyon yayan tesislerin

caligma gereklilikleri”.

2.3 GSO 253, "Baharat ve gesnilerin test edilmesi igin ydntemler — Ikinci kisim:
Mikroskobik Inceleme, Oziitlenebilir Renk Tayini, Kalsiyum, Alil izotiyosiyanat,
P-Hidroksibenzil izotiyosiyanat, Taninler, Metalik Elementler ve Asitlik”.

2.4 GSO IS0 948, " Baharatlar ve ¢esniler — numune alma”.

2.5 GSO 1SO 2825, " Baharat ve ¢esniler - analiz i¢in bir temel numunesinin
hazirlanmas1 "

2.6 GSO 9, " Paketlenmis gida maddelerinin etiketlenmesi”.

2.7 GSO 2282, "Insan tiiketimi icin bitkisel iiriinlerin etiketlenmesi”.

2.8 GSO 150, "Gida tiriinleri i¢in son kullanma tarihleri”.

2.9 GSO0 1016, "Gida malzemeleri i¢cin mikrobiyolojik kriterler — Kisim 17

2.10 GSO CAC/GL 63, " Mikrobiyolojik risk yonetiminin (MRM) yiiriitilmesine
iliskin ilke ve esaslar".

2.11 GSO 810, " Mikrobiyoloji — Mikrobiyolojik Muayeneler igin Kilavuz Bilgiler”.

2.12 GSO 261, " Gida Muayene Mikrobiyolojik Ydntemleri- Kisim 1: Numunelerin
Hazirlanmas1”.
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2.13 GSO 842, “Mikrobiyoloji- Mayalarin ve Kaliplarin Numaralandirilmasina Y 6nelik

Genel Kilavuz Bilgiler - 25 © C'de Koloni Sayim1 Teknigi .

2.14 GSO ISO 6887-1, "Gida ve hayvansal yem maddelerinin mikrobiyolojisi - Test
numunelerinin hazirlanmasi, baslangi¢ siispansiyonu ve mikrobiyolojik muayene
icin Ondalik seyreltmeler - Kisim 1: ilk siispansiyon ve ondalik diliisyonlarin

hazirlanmasi i¢in genel kurallar ".

2.15 GSO 988, "Gida maddelerinde izin verilen radyoaktivite seviye limitleri — Kisim 17,
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4.1
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4.3

4.4

4.5

4.6

4.7

4.8

4.9

GSO 998, " Gidalarda Izin Verilen Radyoniiklit Limitlerinin Saptanmasi
Yontemi Kisim 1: Gama Spektrometresi Analizi A-Cs-134,Cs-137".

GSO 2359, "Gida maddelerinin ve gida bilesenlerinin iiretiminde kullanilan

Oziitleme ¢oziiciileri ve kalint1 limitleri "

TANIMLAR

Baharatlar ve otlar, gidalara aroma veya tat vermeye yarayan, bitkilerin yapraklar,
cicekler veya diger kisimlarinin aromatik kisimlaridir.

Kullanima uygunluk; baharatlarin ve otlarin bozulmaya veya halk sagligi
sorunlarina neden olan mikroorganizmalarla kirlenmesinin, baharatlarin ve otlarin
islenmis et ve kanath triinlerinde katki maddesi olarak kabul edilebilir oldugu
Ol¢iide azaltildig1 bir durum anlamina gelir.

Dekontaminasyon, canli mikroorganizmalarin fiziksel veya kimyasal yollarla,
baharatlarin ve otlarin kullanimina uygunlugunu azaltacak sekilde azaltilmasini
ifade eder.

Isleme, baharatlar ve otlar icin bir dekontaminasyon [zararli maddelerden
arindirma] islemi anlamina gelir. Buna, siniflandirma, i1sinlama, kimyasallara
maruz birakma, Oziitleme, 1s1l islem, ekstriizyon ve diger benzeri fiziksel veya
kimyasal yontemleri igerir.

ISLEME
Islemenin, teknik yetkili personel denetiminde olmasi gerekir.

Ambalaj da dahil olmak iizere, isleme siirecindeki tiim adimlar, gereksiz gecikme
olmadan ve kullanim uygunlugunu bozacak kirletme, bozulma ve mikroorganizma
gelisimini en aza indirecek kosullar altinda gerceklestirilmelidir.

Tedavi yontemleri, islenmis baharatlarin ve otlarin, bu Standardin nihai iirlin
kriterlerini karsilayacak sekilde olmalidir.

Tedaviler, kalite ve bilesim lizerinde asgari bir etki birakacak ve maksimum bir
dekontaminasyon etkisi saglayacak sekilde yapilmalidir.

Isil islem veya ekstriizyon islemleri giiglii bir bakterisit etki gosterse de, tiim
baharatlar ve otlar aroma ve rengi olumsuz bir sekilde etkilemeksizin bu tiir
muamelelere maruz birakilamaz.

Muamele, bir 6ziitleme islemi igeriyorsa, oziitleyici, gidalarda kullanilmak tizere
onaylanmali ve (2.17) alt boélimiinde tanimlanan iyi iiretim uygulamasina ve
Korfez Standardina gore kullanilmalidir.

Isinlama, mikrobik kontaminasyon veya bdcek istila kontrolii i¢in kullanildiginda,
iyi 1smlama pratiklerine ve Boliimler (2.1.2.2) 'de tanimlanan Korfez
Standartlarina uygun olarak yapilmalidir.

Islem, kat1, sivi veya gaz halindeki mikroorganizmalar1 (6rnegin fiimigantlar)
kontrol etmek icin kimyasallara maruz birakmayr gerektiriyorsa, kullanilan
kimyasallar bu amacla onaylanmis olanlar olmalidir.

Isleme yontemleri, islenmis baharat ve otlarin, isbu Standardin nihai iiriin
kriterlerini karsilayacag: sekilde olmalidir.
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4.10.4
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4.12
4121

4122

5.1

5.2

Islemlerin, kalite ve yapida asgari etki ve zararli maddelerden arindirma
konusunda azami etkiyi saglayacagi sekilde gergeklestirilmelidir.

Isil islem veya ekstriizyon islemlerinin giiglii bakterisidal etkisi olabilir, buna
ragmen her baharat ve otlarin lezzet ve renk olumsuz sekilde etkilenmeden bu
islemlere maruz kalmayabilir.

Islemde bir 6ziitleme siireci olmasi halinde, 6ziitleyicinin gidada kullaniminin
onaylanmis olmasi ve iyi liretim uygulamalarina ve alt madde 2.17°de tanimlanan
Korfez Standardina gore kullanilmalidir.

Isinlama, mikrobik kontaminasyon veya bocek istila kontrolii i¢in kullanildiginda,
iyi 1simnlama uygulamalarina ve alt maddeler 2.1, ve 2.2'de tamimlanan Korfez
Standartlarina uygun olarak yapilmalidir.

Islem, kati, sivi veya gaz halindeki mikroorganizmalar1 (6rnegin fiimigantlar)
kontrol etmek igin kimyasallara maruz birakmayi gerektiriyorsa, kullanilan
kimyasallar bu amag i¢in onaylanmis olmalidir.

Siirecin Tanimlanmasi

Baharatlara, otlara veya bunlarin karigimlarma yukaridaki islemlerden biri
uygulandiysa, perakende olmayan kaplarin etiketlenmesi kapta veya beraberindeki
belgelerde verilecektir.

Numune Alma ve Kalite Kontrol Prosediirleri

Baharat ve otlarda islemde kullanilan her bitki, iriinlerinin giivenligini ve
uygunlugunu saglamak i¢in bir kalite kontrol programi kullanmalidir. Bu program,
spesifik islem siireci, {irlin ve tiriiniin son kullanim1 i¢in HACCP ilkelerine uygun
olarak gelistirilmelidir. Program, uygunlugunu kisitlayan tirtinlerin reddedilmesini
saglamalidir.

Kullanilan laboratuvar prosediirlerinde, sonuglarin kolayca yorumlanabilmesi i¢in
uygun ve bilinen yontemler izlenmelidir.

NIHAI URUN KRITERLERI

Numune alma, analiz ve diger belirleme islemlerinde, diger gida katki maddeleri
iceren ya da icermeyen baharatlar, otlar ve bunlarin karisimlari i¢in asagidaki
kriterlere uyacak diger metotlarin belirlenmesi i¢in standart yontemler kullanilmali
ve bu standarda gore muamele edilmis:

4.4.2 ve 4.4.4 maddelerinde oldugu gibi islem gdren baharatlar ve otlar, kullanilan
kimyasal(lar) veya oziitleyici madde(ler)in en diisiik ulasilabilir miktart ve (2.17)
alt maddesinde tanimlanan Korfez Standartlarina uygun olmalidir.

Islenmis baharatlarin veya otlarin mikrobiyolojik 6zellikleri, icinde kullanildiklar
et ve kanatli lirlinlerinin muhafaza parametreleriyle uyumlu olmalidir.
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Referanslar

1- CAC/ GL14: 1991 " islenmis et ve kanatli iiriinlerinde kullanilan baharatlarin ve otlarmn
mikrobiyolojik kalitesi i¢in kilavuz "

2-  Misir Standart No(7155/2010)" islenmis et ve kanatli iiriinlerinde kullanilan baharatlarin
ve otlarin mikrobiyolojik kalitesi i¢in kilavuz."
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