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GSOSTANDARD GSO 713/1997

KANATLI KESIMHANELERI VE KESIMHANE PERSONELI ICIN
HiJYEN YONETMELIGI

1- KAPSAM VE UYGULAMA ALANI

Isbu standart tiim kanatli kesimhanelerinde ve bu tesislerde calisan personelin
uygulamasi gereken hijyen yonetmeligi ile ilgilidir.

Yonetmelik kanatli kesimi yapilan, islenen, paketlenen ve elleglenen tiim tesisler
ile yine kanathi parcalarinin ve yenilebilir kisitmlarinin islendigi, paketlendigi ve
elleclendigi tesislerde uygulanir.

2- TAMAMLAYICI REFERANSLAR

2.1 GSO 149/1993 “Siselenmemis igme Suyu .

2.2 GSO 21/1984 “Gida tesisleri ve personeli i¢in hijyen yonetmeligi ™.

2.3 GSO 9/1995 “Onceden paketlenmis gidalarda etiketleme .

2.4 GSO 323/1994 “Sogutulmus ve dondurulmus gidalar i¢in genel gereklilikler”.
2.5 GSO0 969/1997 “Dondurulmus ve sogutulmus gidalar i¢in soguk depolar”.

2.6 GSO 1023/2000 “Gida Uriinleri Kullanim Siireleri — Kisim I”.

2.7 GSO0 993/1998 “Islami kurallara gére hayvan kesim gereklilikleri”.

3- TANIMLAR

3.1 Kanatl kesimhanesi : Insan tiiketimine ydnelik kanatlilarm kesimi, muayenesi ve
hazirlanmasi i¢in kullanilan ve yetkili makamlarin onay ve kayidi altinda olan
tesisler.

3.2 Kanath : Pilig, hindi, kaz, giliversin, bildircin ve Afrika (beg) tavuklari dahil evcil
kuslar.

3.3 Karkas: Kesildikten, kani akitildiktan, tiiyleri yolunup i¢ organlari bosaltildiktan
sonra geriye kalan kusun tiim gdvdesi. Bobrek, ayak veya kafanin ayrilmasi
opsiyoneldir.

3.4 Sakakat : Odiin ayrildig1 karaciger, kalp ve bagirsak ve icindekilerin temizlendigi

mide ve uygun sekilde yikanmis olan diger yenilebilir kisimlar .

3.5 Liiks : Isik kaynagindan bir metre mesafede yiizey {lizerindeki belirli bir noktadaki
aydinlatma olarak tabir edilebilecek aydinlatma birimi (151k yogunlugu).
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Madde 2.2°de yer alan GSO Standartlarina aykir1 olmayacak sekilde asagidaki
gereklilikler kanatl isleme kesimhanelerinde yerine getirilecektir :

Genel gereklilikler

Suya ihitya¢ duyulan tiim iiretim hatlarina ve diger yerlerde bol miktarda sicak ve
soguk su mevcut olacaktir. Kullanilan su GSO standarti madde 2’de belirtilen
standartlara uygun olacaktir .

GSMO tarafindan yayinlanan DSO standartlarina uygun olarak suya klor veya diger
dezenfektanlarin (kullanilmasina izin verilenler) katilmasima izin verilir. Klorun su
tanklarinda kullanilmas1 durumunda kolr oran1 50 ppm’i agamaz.

Dezenfeksiyon ve yikama icin kullanilan sicak su sicakligi isleme sirasinda
82°C’den az olamaz .

Isleme hatlarinda aydinlatma yogunlugu 400 liiksten muayene alanlarinda ki
aydinlatma yogunlugu ise 600 liiksten az olamaz. Isik renklerin ayirt edilmesine
etki etmeyecek yogunlukta ve dogrudan iiriiniin iizerine gelecek sekilde olmaldir.

Uretim hatlar1 birbirlerinden tamamen ayr1 ve bagimsiz olmalidir. Bu hususa
ozelllikle kesim, i¢ ¢ikartma, kesme, paketlenme ve ambalajlama hatlarinda dikkat
edilmelidir.

Ekipman ve alet gereklilikleri

Gida ile temas eden tiim yiizeyler non-toksik, diizgiin ve iiriin iizerinde kabul
edilemeyecek her hangi bir koku veya tad birakmayacak ve siirekli normal
temizlik yapilmasina uygun 6zelliklere sahip olacaktir. Yiizey ilizerinde her hangi
bir ¢ukur, ¢atlak ve oynayan gevsek bir yer olmayacak ve yapilan islem baska tiir
bir yiizey 6zelligi gerektirmedikge yiizey gida triinlerinden etkilenmeyecek sekilde
ve emici olmayan bir 6zellige sahip olacaktir.

Istasyon ekipman ve aletleri hijyen acisindan bir tehlike yaratmayacak, kolayca
temizlenebilir ve dezenfekte edilebilir sekilde tasarlanacak ve kurulacaktir. Her
caligma giinliniinn sonunda tiim ekipman ve aletler onayli dezanfektanlar
kullanilarak sicakligit 82°C’den az olmayan sicak su ile yikanip dezenfekte
edilecektir.

Kesim ve kan toplama ekipmani
Kanatma ekipmanlar1 temizlenmesi kolay paslanmaz metalden olacaktir.

Yan {riin tiinelleri paslanmaz metal veya diger uygun malzemeden imal
edilecektir. Uygun kapasiteye sahip olacak kafa muhafazalari temizlenebilmek i¢in
kolayca ¢ikartilabilir olacak ve yer oluklar1 kolayca bosaltilabilen ve
temizlenebilen yan iriinler konteynirlarina uygun diislisii saglayacak sekilde
olacaktir.

Tiiy haglama (scalding) tanklart

Haglama tanklar1 kullanildiginda s6zkonusu tankarin hijyen standartlarina uygun
olup olmadiklarina 6zeli bir 6nem ve dikkat gosterilecektir. Tanklardaki su akis
hiz1 kontaminasyon olusumunu minimize edecek miktarda ve hizda olacaktir.

Haglama tanklar1 i¢indeki suyun sicakligi 55 = 1°C olacaktir. Tanklar her calisma
giiniinde en az bir defa bosaltilacak ve iyice temizlenip dezenfekte edilecektir.
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Haglama tanklarinin i¢i dokiilen tiiylerin kolayca alinabilmesi igin erimis mum ile
doldurulabilir.

Tanklarin igindeki su akis yonii hayvanlarin gidis yoniiniin tersine olmal1 ve tankin
i¢cine giren kanatlilar tankin i¢ine giren temiz sicak suya dogru ilerlemelidirler.

Tiiy yolma makineleri

Makineler miimkiin oldugunda tiiylerin hepsini koklerinden ve siirekli bir sekilde
yolacak sekilde tasarlanmalidir.

Yolunan tiiyler uygun oOzelliklerde, temiz ve iizeri kapali bir konteynirda
toplanmasli ve giinde en az bir defa olacak sekilde bosaltilmalidir.

Su oluklarindan atilan tiiyler kanalizasyona karigmadan 6nce sudan ayrilmalidir.
Eviserasyon (i¢ organlarin ¢ikartilmasi)

Eviserasyon oluklar1 paslanmaz ¢elik veya benzer uygun malzemeden imal edilmis
olmalidir.

Ana su akis1 karkaslarin hat yoniiniin aksine ve iiretim miktari ile orantili miktarda
olmalidir.

Eviserasyon kanalinin her iki tarafindaki soguk ve sicak su karkaslarin igleri ve
diglarinin  temizlenmesini, bigaklarin, aletlerin ve gerektiginde Onliiklerin
dezenfeksiyonunu saglayacak mikytarda olmalidir.

Evisereasyon delik agma makinesi delik agma islemleri arasinda suyla
yikanmalidir.

Yikama ekipmanlari iiretim miktar1 ve hiz1 ile uyumlu olmalidir. Su jetlerinden
gelen su miktar1 ve basmci karkaslarim iglerinin uygun ve yeterli sekilde
temizlenebilmesine imkan verecek sekilde olmalidir.

Yenilebilir materyallerin toplandigi kaplar su sizdirmaz ve temizlenmesi kolay
metal veya benzer uygun malzemeden imal edilmis olmali ve sikica kapanabilir
kapaklar1 olmalidir.

Atiklarin bertarafi i¢in egimli kanallarin kullanilmasi durumunda sézkonusu
kanallar kontaminasyona ve kokuya yol a¢mayacak ve kenarlarinda atik
birikmeyecek sekilde olmalidir.

Ante-mortem saglik muayenesi

Kesime girecek kanatlilar kesimhaneye geldiklerinden itibaren 24 saat igerisinde
veteriner hekim tarafindan ante-mortem muayeneye tabi tutulmalidirlar. Yapilan
ante-mortem muayenenin iizerinden 24 saat gecmesi ve kesimin gergeklesmemesi
durumunda s6zkonusu muayene tekrarlanmalidir.

Kesimi yapilacak kanathilar indikatif hastalik semptomlari gostermemeli ve
insanlara veya hayvanlara bulagici her hangi bir hastaliktan ari olmalidirlar.
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Hayvanlar saglik kosullarini etkileyecek dolayisi ile insan tiiketimi agisindan
etlerini uygunsuz hale getirebilecek hastalik veya bozukluk semptomlarindan ari
olmalidirlar.

Proses gereklilikleri

Kanatlilarin bakildiklar1 ve yumurtalarinin toplandigr yerler veya hayvan
yemlerinin depolandigi bdliimler kesim, temizleme ve paketleme boliimlerinden
ayr1 olmalidir.

Kafesler ve nakliye araclari giinde en az bir defa temizlenmeli ve dezenfekte
edilmelidir. Tesislerde ¢op ve atik boslatilacak yerler ayr1 olmali ve atiklar i¢in
yeterli depolama alani olmalidir.

Uygun olmayan kanathilar ile hastalik siiphesi tasiyan hayvanlar derhal iiretim
hattindan alinmali ve iiretim hatt1 lizerinde islem yapilmayacak hi¢ bir kanath
bulunmamalidir.

Tiim atiklar halk sagligina veya cevreye zarar vermeyecek ve uygun sekilde
ortadan kaldirilmali ve dretimin atiklardan kaynaklanabilecek her tiirli
kontaminasyondan korunmasi i¢in gerekli dnlemler alinmalidir.

Kesim ve eviserasyon (i¢ ¢cikarma)
Kesim islemleri Madde 2.7°de belirtilen GSO standartlarinda gergeklestirilmelidir.

Hayvanin tam olarak o6liimii gerceklesene kadar kan akitilmali ve kesim alani
disinda akabilecek kanin karkaslar tizerinde her hangi bir kontaminasyon
yaratmamasi i¢in gerekli dnlemler alinmalidir.

Kanatlilar kesimden hemen sonra tiiy yolma islemine alinmalidir.

Tiiy yolma isleminden hemen sonra ve hi¢ vakit kaybetmeksizin her hangi bir
kontaminasyona yol agmamak icin eviserasyon (i¢ ¢ikarma) islemine gegismelidir.
Karkaslar tiim i¢ organlar1 ve kaviteleri rahatlikla incelenebilecek sekilde
ac¢ilmalidir.

Muayene sonrasinda ¢ikartilan i¢ organlar karkastan hemen ayrilmali ve insan
tilkketimi i¢in uygun olmayanlar ayrilmalidir.

Bobrekler istisna olmak tizere karkas iginde kalan i¢ organlar uygun hijyenik
kosullarda karkastan ayrilmalidir (hindiler harig).

Insan tiiketimine uygun olmadig1 tespit edilen karkaslar ayrilmali ve tiiyleri ve
atiklar hijyenik sekilde temizlenmelidir.

Resmi veteriner muayenesi olmadan hig bir karkas parcalara ayrilmamali veya her
hangi bir isleme tabi tutulmamalidir.

Post-mortem muayene
Kesimden hemen sonra gorsel muayene yapilmalidir.

Karkaslarin palpasyonu (elle muayane ) ile kesimi yapilan kanatlilarda her hangi
bir ensizyon veya morluk olmadigindan emin olunmalidir.

Tutarlilik, renk ve koku agisindan anormallikler kontrol edilmeli ve bunlardan
birinin olmasi halinde hayvan reddedilmelidir.
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Kesim tesislerine giren ve ¢ikan kanatli eti kayitlar: tutulmalidir.

4.6.5 Gerekli oldugu hallerde halk sagligi i¢in tehlike olusturabilecek zararli mikro
organizma varligi, katki maddeleri veya her hangi bir kimyasal maddenin tespiti i¢in
ornek alinip laboratuvar incelemesine gonderilmeli ve szkonusu incelemelerin
sonugclart ihtiyag duyuldugunda referans olmasi i¢in kayit altina alinacaktir.

Kesme ve kemiklerin ¢ikartilmasi iglemi

Kanatli eti kesme ve/veya kemiklerin ¢ikartilmasi islemlerinin sadece kesme
boliimlerinde yapilmasi gerekmektedir.

Hig bir kanatli etinin 4°C’den daha yiiksek sicakliklarda kesilmemesi ve yine kemik
¢ikartma islemininde bu sicakliktan yiiksek sicaklikta yapilmamasi gerekmektedir.

Kesme veya kemik ¢ikartma islemlerinden 6nce veya sonra kanatl eti bez veya
kagit kullanilarak temizlenmeyecek, bunun i¢in sadece akan su veya basingli su
kullanilacaktir.

Chilling (sogutma) islemi

Kanatl eti ve diger yenilebilir parcalarin sogutulmasi i¢in kullanilan ekipman
paslanmaz c¢elik veya benzer uygunlukta materyalden imal edilecek ve
mikroorganizmalarin biiyiimesine ve ¢ogalmasina izin vermeyecek sekilde
kullanilacak ve bakimi bu sartlara gore yapilacaktir.

Sogutma i¢in buz kullanildiginda asagidaki hususlara dikkat edilecektir :

Buzun {iretimi i¢in kullanilan su Madde 2.1°de belirtilen GSO standartina uygun
olacaktir.

Sogutmada (chilling) kullanilan buz daha once hi¢ bir islem asamasinda
kullanilmamis olmalidir.

Buz kontaminasyona kars1 hijyenik kosullarda saklanmali ve elle¢clenmelidir.

5- PAKETLEME

5.1

5.2

5.3

5.4

Paketleme hiz1 karkaslarin paketleme alaninda birikmemesini saglayacak sekilde
tiretim hizi ile orantili olacaktir.

Paketleme boliimii {iretim bdliimiinden tamamen ayr1 olacak, havalandirmasi ve
isiklandirmast  iyi  olacaktir. Paketleme boliimiindeki sicaklik  10°C’yi
asmayacaktir.

Kanatlilarin paketlenmesinde kullanilan malzemeler, iiriinleri kontaminasyon ve
bozulmadan koruyacak sekilde hijyenik ve dayanikli olacaktir.

Paketleme malzemeleri tek kullanimlik olup yeniden kullanilmayacaktir.

6- SAKLAMA

Madde 2.4’te belirtilen GSO standartlar1 gerekliliklerine aykir1 olmayacak sekilde
asagidaki hususlara dikkat edilecektir :
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Kesimhaneler sogutulmus ve dondurulmus saklama i¢in uygun boliimlere sahip
olmal1 ve Madde 2.5’te belirtilen GSO standartlarina uygun olmalidirlar.
Kontaminasyona yol agamamasi i¢in yiikleme ve bosaltma bdliimlerinin
tizerlerinde cat1 olmalidir.

Karkaslarin i¢ 1s1s1 4°C’yi gegmemelidir.

Karkaslarin kontaminasyonunu engellemek icin bocek, hasarat, kemirgen ve
mantarlarin ortadan kaldirilmasina yonelik etkin dnlemler alinacaktir.

Kus veya diger ahyvanlarin soguk hava depolarina girmeleri engellenecektir.

Gida tesislerinde sadece onalyli temizlik malzemeleri ve dezenfektanlar
kullanilacaktir.

HIJYEN KURALLARI

Canli hayvanlarin bakildigi, yemlerin veya diger malzemelerin bulundugu
boliimlerde g¢alisan personel veya ziyaretgilerin kontaminasyonun engellenmesi
icin gerekli onlemler alinmadig: siirece kanatlilarin isleme tabi tutuldugu alanlara
girmelerine izin verilmez.

Kanath yetistiricileri ve kesimhanelerde kanatlilar ile temas edecek kisiler ise
alinmadan Once resmi saglik kontroliinden gecirilecek ve her bir personel gecerli
bir saglik raporu alacaktir. Tibbi muayene oOzellikle kisilerin viicutlarindaki
kesikler ve morluklar olup olmadig1 ve parazitsel hastaliklar, salmonella, solunum
ve sindirim hastaliklar1 {izerinde yogunlagacaktir. Personel sagliklarin iyi olup
olmadiginin tespiti agisindan diizenli olarak kontrolden geg¢irilecektir.

HIJYEN KONTROL PROGRAMI

Uriinlerin, kesinhanenin, ekipmanlarin ve aletlerin patojenik
mikroorganizmalardan ari olduguna dair gerekli testlerin yapilabilecegi kapsamli
ve donaniml bir kalite kontrol laboratuvaru bulunmalidir.

Kalite kontrol ve gida denetiminden sorumlu personelin sadece bu iste ¢alismasi
ve liretim ile ilgili her hangi bir faaliyette bulunmamalar1 gerekmektedir. Ayrica
sozkonusu personelin gida sanyi ve kalite kontrol konusunda deneyim sahibi
kisiler de olmas1 gerekmektedir.

Bir kisi sadece aletlerin temizlenmesi i¢in gorevlendirilmeli, yeterli sayida
yardimcisi ile s6zkonusu kisi tiretimle ilgili hi¢cbir konuda ¢alismamali ve temizlik
malzemeleri konusunda iyi egitim almis olmalidir.

PERSONEL ICIN HIJYEN EGITIMI

Personel i¢in kanatlilarin hijyenik elleclenmesi ve temizlik yontemleri ile ilgili
egitim programlar1 diizenlenmelidir.



