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GSO STANDARDI GSO 997/2016
Onsoz

GCC Standartlastirma Kurumu (GSO), GCC iiye Ulkelerin Ulusal Standartlar
Kuruluslarindan olusan bdlgesel bir Kurumdur. GSO’nun ana gorevlerinden birisi, uzman
teknik komiteler (TC) araciligiyla Korfez Standartlari/Teknik yonetmelikleri yayimlamaktir.

GSO, komite TC No (5) “Gida ve ziraat Uriinleri standartlar1 teknik komitesi” teknik programi
araciligryla GSO 997/1998 numarali “Sogutulmus ve dondurulmus sigir, bufalo, koyun ve keci
eti” GSO Teknik yonetmeligini giincellemistir. Teknik yonetmelik Taslagi Katar Devleti
tarafindan hazirlanmistir.

Bu Teknik yonetmelik, 05/08/1437h (12/05/2016) tarihinde diizenlenen (23) sayili toplantida
GSO Yonetim Kurulu tarafindan onaylanmistir. Onaylanan standart, standart no. GSO
997/1998’in yerine gecer ve iptal eder.
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Sogutulmus ve dondurulmus sigir, bufalo, koyun ve kegi eti

Kapsam:

Bu Korfez standardi sogutulmus ve dondurulmus sigir, bufalo, koyun ve kegi eti
ile ilgilidir.

Biitiinleyici Standartlar:

GSO 9 " Hazir ambalajhi gidalarin etiketlenmesi ".

GSO 20 " Gida maddelerindeki bulasici metalik unsurlarin tespiti i¢in yontemler "
GSO 21 " Gida tesisleri ve ¢alisanlari i¢in hijyenik yonetmelikler .

GSO 150-1" Gida tirtinleri son tiiketim tarihleri boliim — 1: Zorunlu son tiiketim tarihleri”

GSO 323" Sogutulmus ve dondurulmus gidalarin taginmasi ve depolanmast igin
genel gereksinimler™ .

GSO 382, 383 “Gida iiriinlerinde bocek ilaci kalintilari i¢in maksimum limitler ve
tespit yontemleri”.

GSO 592 " Et ve et {irlinlerinden numune alma yontemleri".
GSO0. 593 "Et ve et tiriinleri icin fiziksel testler " .

GSO 655 "Et, balik, kabuklu mahsuller ve bunlarin {iriinleri i¢in mikrobiyolojik
inceleme yontemleri".

GSO 815 "Taze etin hazirlanmasi, taginmasi, elleclenmesi ve depolanmasi igin

hijyenik uygulama kodu".

GSO 839"Gida paketleme — Boliim 1: Genel gereksinimler" .

GSO 996 "Taze sigir, bufalo, koyun ve kegi eti "'

GSO 988 "Gida maddelerinde izin verilen radyasyon seviyesi limitleri*.
GSO 993 "Islami Yasalara gore kesim gereksinimleri".

GSO 998 "Gida maddelerinde izin verilen radyasyon seviyesi limitlerinin tespit
yontemi".

GSO 1016 "Gida Maddeleri i¢in Mikrobiyolojik Kriterler — Boliim 1™
GSO ISO 2917 "Et ve Et Uriinleri — pH &l¢iimii (Referans Ydntemi)" .
GSO/CAC 193 "Gidalardaki bulasict maddeler ve toksinler i¢in genel standart™ .

GSO/CAC/MRL 2 "Hayvan kokenli gida tiriinlerinde izin verilen maksimum
veteriner ilaci kalintis1 seviyesi" .

GSO0 969 “Dondurulmus ve sogutulmus gida maddesi depolar1 — Boliim 2: Genel
gereksinimler”.

Kurumun onaylayacagi Korfez Standartlar1 asagidakilerle ilgilidir:

Et ve et iirlinlerinde hormon ve antibiyotik kalintisi tespit ve belirleme yontemleri.
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Gida tirlinlerinde domuz eti tespit yontemleri

Gida {irtinlerinde domuz eti ve yagi tespit yontemleri
Tanimlar:

Sogutulmus taze sigir, bufalo, koyun ve kegi eti:

Kesim sonrasinda (1+0.5)°C sicakligina sogutulan ve sonrasinda bu
sicaklikta saglikli kosulda saklanan et.

Sogutucu:

Maksimum olarak 36 saat i¢inde karkas1 ve/veya et pargalarini (1+0.5)°C’ye kadar
sogutma kabiliyetine sahip sogutma tesisi.

Dondurulmus et

Oncelikle 18 saate kadar sogutulan, ardindan etin termal merkezi (- 18)°C’ye
ulasana kadar (- 40)°C’de ¢abuk¢a dondurulan ve devaminda bu sicaklikta saglikli
kosullarda saklanan, Madde (2.12)’de bahsedilen GSO Standardina uygun et.

Dondurucu

Etin termal merkezi (-18)°C’ye ulasana kadar karkas ve et parcalarin1 (- 40)°C’de
cabuk dondurma kabiliyetine sahip sogutma tesisi.

Termal merkez
Dondurma sonunda en yiiksek sicakliga sahip tiriiniin i¢cindeki nokta.
Cabuk dondurma

Maksimum kristallesme [ (-1)°C ile (-5)°C arasi] alanindan hizlica gegilecek
sekilde gerceklesen bir dondurma siireci. Dondurma yalnizca termal merkez (-
18)°C sicakliga ulastiginda tamamlanmis olur.

Damlama orani

Eritme sirasinda donmus etten gelen sivi1 kiitlesine gore ylizde.

Et siiflari:

Et siiflart Madde (2.12)’de bahsedilen Korfez Standardina uygun olacaktir.

Kesilmis et parcalari:

Kesilmis et parcalar1 Madde (2.12)’de bahsedilen Korfez Standardina uygun olacaktir.
Et dereceleri:

Et dereceleri Madde (2.12)’de bahsedilen Korfez Standardina uygun olacaktir.
Gereksinimler:

Sogutulmus ve dondurulmus sigir, bufalo, koyun ve keci etinde asagidaki
gereksinimlere uyulmalidir;
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Hayvan kesilmeden once ve kesildikten sonra hayvanin enfeksiyon ve salgin hastalik
tasimadigina dair, asamalar1 ve toksik sekresyonlarina dair veteriner muayenesinden
geemelidir.

Uriin Madde (2.14)’te belirtilen Korfez Standardmma uygun sekilde tamamen kani
akitilmis ve Islami Kurallara uygun kesilen hayvanlardan iiretilmelidir.

Uriin Madde (2.3) ve (2.10)da belirtilen Kérfez Standartlarina uygun onayli
mezbahalarda kesilen hayvanlardan iiretilmelidir.

Uriin enfeksiyon ve salgin hastalik igermeyen yerlerden alinmalidr.

Govdenin i¢i temizlenmelidir, bas, ayaklar ve bobrek yagi govdeden ayrilmalidir.
Hayvann tiiriinii belirtmek i¢in kuyrugun bir kismi birakilabilir.

Et isleme siireci kesim tamamlandiktan hemen sonra gergeklestirilmelidir ve
yikama iglemi igme suyu ile yapilmalidir.

Uriin domuz eti ve tiirevi tiriinler icermemelidir.
Uriin renkli noktalar ya da kétii kokular gibi bozulma belirtileri gdstermemelidir.
Uriin kendi tiir, derece ve simifinin tiim karakteristik 6zelliklerini tasimaldir.

Uriin dogal goriiniime ve taze ete 6zgii belirgin renge sahip olmalidir, yabanci
kokular icermemelidir.

Damga miirekkebi disinda koruyucu, yumusatici, renklendirici maddeler
kullanmak yasaktir.

Donmus et paketinde damlalara izin verilmez.

Hormon ve antibiyotik kalintis1 seviyeleri Madde (2.19)da bulunan Korfez
Standardina gore belirlenen izin verilebilir maksimum seviyeleri agamaz.

Igerikteki metalik element seviyeleri Madde (2.18)de bulunan Kérfez Standardina
gore belirlenen izin verilebilir maksimum seviyeleri agamaz.

Etteki toplam ugucu nitrojen yiizdesi nitrojen olarak hesaplandiginda 20 mg/100
g’1 gecemez.

Yagdaki yas asitleri oran1 kilonun %1.2’sinden fazla olamaz (oleik asit olarak).
PH degeri 6.2’y1 gegmemelidir.
Tiyobarbiturik asit i¢erigi tirtinde 0.09 mg/kg’yi gegmemelidir.

Uriindeki bdcek ilac1 kalintilar1 Madde (2.6) da belirtilen Korfez Standardina gore
izin verilebilir maksimum seviyeyi gegemez.

Mikrobiyolojik kriterler Madde (2.16) da belirtilen Korfez Standardina gore izin
verilebilir maksimum seviyeyi gegemez.

Radyasyon seviyeleri Madde (2.13)te belirtilen Korfez Standardina uygun olmalidir.

Dondurulmus ithal et:

Madde (7)’de belirtilen gerekliliklere ek olarak asagidaki karakteristiklere uyulmalidir:

4
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Koérfez Ulkelerinin yasalarina gore karantinada goriinen salgin hastaliklarin oldugu
iilkelerden yabanci et ithal etmek yasaktir.

Koyun etinde 3 yasindan biiyilk hayvanlardan elde edilen etin ithal edilmesi
yasaktir.

Ithal edilen etlere mensei iilke tarafindan kontrol edilerek onaylanan ve GSO
tilkelerinin konsolosluklar1 veya diger yetkili otoriteleri tarafindan onay almis;
kesim isleminin yetkili bir mezbahada Islami Kurallara uygun sekilde
gerceklestigini  gdsteren, hayvanlarin  hayvan proteini igeren yemlerle
beslenmedigini, hayvanlarin yetkili veteriner tarafindan kesimden dnce ve hemen
sonra 12 saat i¢cinde muayene edildigini; etin giivenli oldugunu, enfeksiyon
icermedigini ve insan tiiketimine uygun oldugunu onaylayan sertifika(lar)
eklenmelidir.

Sertifikada asagidaki bilgiler yer almalidir:
Hayvan tiirii, agirlig1 ve yas aralig.

Kesim tarihi.

Uriin, ambalaj tiirii ve kalite derecesinin tanimi.
Mensei iilke.

Vakumlu paketlerde vakum azlig1 ibareleri ya da soy gaz atmosferinde paketlenmis
iriinlerde gaz basinct olmamalidir.

Donmus ithal et:

Madde 7°de belirtilen gerekliliklere ek olarak donmus etler asagidaki gereklilikleri de
yerine getirmelidir:

Donmus et paketindeki damlacik orani kiitlece %4°1i gegmemelidir.

Vakumlanmasi ya da degistirilmis atmosfer ambalajina sahip olmasi planlanan etin
pH degeri 5.4 ve 5.8 arasinda olmalidir.

Vakumlu paketlerde vakum azlig1 ibareleri ya da soy gaz atmosferinde paketlenmis
tirtinlerde gaz basinct olmamalidir.

Dondurulmus et 6zellikleri

Madde 7°de bahsedilenlere ek olarak dondurulmus etler asagidaki kosullar
karsilamalidir:

Dondurma islemi, kesim tarihinden sonra 48 saatten daha az siire iginde
yapilmalidir.

Uriinde ¢6ziilme, tekrar donma, bulasma veya yanlis islenme belirtisi olmayacaktir.
Uriinde donma yanig1 olmayacaktir.
Numune alma:

Numuneler Madde (2.7)’de bahsedilen Korfez Standardina gore alinacaktir.
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Inceleme ve test yontemleri:

Asagidaki testler, {iriiniin bu Standardin Maddelerine uygunlugundan emin olmak
icin Madde (10)’a gore alinan temsili numuneler {izerinde yapilacaktir:

Bulasic1t metalik unsurlarin tespiti Madde (2.2)’de bahsedilen Korfez Standardina
gore yapilacaktir.

Fiziksel testler Madde (2.8)’de bahsedilen Korfez Standardina gore yapilacaktir

Mikrobiyolojik testler Madde (2.9)’da bahsedilen Korfez Standardina gore
yapilacaktir

Radyasyon seviyesi tespiti Madde (2.15)’te bahsedilen Korfez Standardina gore
yapilacaktir.

PH tespiti Madde (2.17)’de bahsedilen Korfez Standardina gore yapilacaktir

Hormon ve antibiyotik kalintisi tespiti ve belirlemesi Madde (2.21.1)’de bahsedilen
Korfez Standardina gore yapilacaktir

Domuz eti tespiti Madde (2.21.2)’de bahsedilen Korfez Standardina gére yapilacaktir.

(2.21.3) . Domuz yagi Madde (2.21.3)’te bahsedilen Korfez Standardina gore
yapilacaktir

Paketleme, tasima ve depolama:
Paketleme:

Madde (2.11)’de bahsedilen Korfez Standardinda bahsedilenlere halel getirmeksizin
asagidakiler degerlendirilecektir:

Ambalaj ve paket materyalleri gii¢lii, saglam ve hijyenik olacaktir ve et 6zelliginde
degisime neden olmayacaktir. Saglia zararli maddeler tasimayacak veya
istenmeyen materyaller bulastirmayacaktir.

Ambalaj ve/veya paket tasima, depolama ve ellecleme sirasinda karkasa ve kesilen
et pargalarina tam koruma saglayacak yeterlikte olacaktir.

Karkaslar ve kesilen et parcalar1 uygun ambalaj materyallerine sarilmalidir.
Ambalajlar giivenli sekilde sabitlenecektir.

Vakum veya soy gaz altinda paketlenen et paketleri hava ve nem sizdirmaz olacaktir.

Paketler veya ambalajlar eti tekrar paketleme veya ambalajlamada
kullanilmayacaktir.

Paketleme, (10.5) C arasinda sicaklikta sogutucu kosullar altinda yapilacaktir.
Vakum veya hava kosulu soy gaz altinda paketlenen et paketleri.

Paketlenen kesilmis et pargalar: tek bir tiir etten olacaktir, farkli karkaslardan farkli
tiir etlerin paketlenmesine izin verilmeyecektir.
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12.2 Tasima:

Madde (2.5, 2.10)’da bahsedilen Ko6rfez Standartlarinda bahsedilenlere halel
getirmeksizin asagidakiler degerlendirilmelidir:

12.2.1 Sogutulmus ve dondurulmus etler, bu amaca uygun donanimli tagima araglariyla
tagmacaktir. Yiikleme 6ncesinde temizlenecek ve gerekirse sterilize edilecektir.
Daha 6nce canli hayvanlar1 veya et 6zelligini etkileyen bir maddeyi tasimak i¢in
kullanilmamis olacaktir.

12.2.2 Tasima aracinda, tiim yiikleme alanini temsil eden 6l¢iim alabilmek amaciyla
sicaklig1 6l¢mek i¢in dahili bir cihaz olacaktir. Cihaz monitorii, ylikleme alaninin
kapisini agma ihtiyact olmadan kolayca okunabilecek bir yere monte edilecektir ve
kaydedici termometresi olacaktir.

12.2.3 Yiikleme alani yiiklemeden 6nce yeterli siirede sogutulmalidir. Yiikleme ve
bosaltma islemleri olabilecek en hizli sekilde yapilacaktir. Sogutma birimi
yiikleme ve bosaltma iglemleri sirasinda durdurulmayacaktir.

12.2.4 Tasima aracinda sogutulmus karkaslar1 asmak i¢in kancalar, etleri uygun tepsilere
koymak i¢in yan ve koseler olacaktir.

12.2.5 Tagima sirasinda etle temas halinde olan tiim yiizeyler korozyona direngli,
plirtizsiiz ve temizligi ve dezenfektasyonu kolay olmalidir.

12.2.6 Sogutulmus etler igin tagima araglart (1 ve 4)°C arasinda sicaklikta sogutulmali,
yiiklemeden 6nce sogutulmali ve yiikleme ve bosaltma sirasinda da sogutmaya
devam edilmelidir.

12.2.7 Tasima araglari eti toz, bocek ve diger bulasici kaynaklara kars1 koruyacaktir.
12.2.8 Dondurulmus etin sicakligi tagima sirasinda (-18)°C’yi agmayacaktir.
12.3 Depolama:

Madde (2.20)’de belirtilen Korfez Standardinda bahsedilenlere halel getirmeksizin
asagidakiler degerlendirilecektir:

12.3.1 Sogutulmus et sicakligl, et parcalari veya karkaslar i¢in (1£0.5)C arasi sicaklikta
depolanacaktir ve sogutulmus etler arasinda iyi havalandirmaya miisaade edecek
bosluklar birakilacaktir.

12.3.2 Depolama sirasinda dondurulmus et sicakligi (- 18)°C’yi asmayacaktir.
12.3.3 Sogutucu veya dondurucunun sicakligindaki degisim (+ 2)°C’den fazla olmayacaktir.

12.3.4 Ambealajsiz karkaslar ve et pargalari, etin etrafinda yeterli hava sirkiilasyonuna izin
verecek ve bir parcadan damlanin baska bir parcaya damlamasini Onleyecek
sekilde asilmali veya uygun korozyona dayanikli tepsilere koyulmalidir. Etler
duvara, tavana veya zemine temas etmeyecektir.

12.3.5 Sogutucudaki sogutulmus ve dondurulmus miktar: tasarlanan kapasitesini
asmayacaktir. Sogutucuda depolama sicakligini 6lgmek ve kaydetmek icin
termometre olacaktir.
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Sogutma ve dondurma kosullariin kontrolii:

Ette yeterli bir 1s1 diisme hizin1 saglamak icin kapilar uzun siireli olarak acik
birakilmamali ve kullanimdan sonra hemen kapatilmalidir. Sogutmali depolama
tesisinin tasarlanan kapasitesinden fazla yiikleme yapilmamalidir.

Eger sogutma ve dondurma ekipmanlar1 insanli degilse otomatik 1s1 kaydedici
kurulmalidir veya alternatif olarak sicakliklar diizenli araliklarda Olglilmeli ve
Ol¢timler kayit defterine girilmelidir.

Yogunlagma 6nlenmelidir.-
Odalar temiz ve diizenli tutulmalidir.

Sogutma sarmallarinda buzun asir1 birikmesini ve verim kaybini 6nlemek igin
diizenli olarak buzu ¢oziilmelidir. Buz ¢6zme, iiriinii etkilemeden yapilabilmelidir.

Is1, bagil nem ve hava akimi etin korunmasi i¢in uygun bir seviyede tutulmalidir.
Etiketleme:

Madde (2.1, 2.4)’te belirtilen Korfez Standartlarinda bahsedilenlere {iriiniin
etiketinde asagidakiler beyan edilecektir:

Resmi veteriner miifettis tarafindan bulasici hastalik tasimaz ve insan tiiketimine
uygunluk agilarindan geger goriilen etler et tipi, kesim tarihi, kod veya belediye ve
kalite derecesi (etin kalite derecesi belirlendiyse) gibi her bir GSO iilkesindeki
yonetmelige gore onemli etiketleri tagityan bir damgayla damgalanmalidir.

Karkaslar en azindan su yerlerden her yarim karkas basina damgalanmalidir: but
dis ylizeyi, sirt, gogiis ve omuz.

Kesim tesislerinde, resmi isaretli karkaslardan elde edilen kesilmis parcalar ambalaj
veya paketlenmedigi siirece damgalanmalidir.

Paketlenmis et: asagidakiler pakette beyan edilecektir.

Et tip1, et kesimi ad1 ve yag icerigi.

Kalite derecesi (eti kaliteye gore derecelendirme durumunda).
Kesim ve son tiikketim tarihi (gtin-ay-yil).

Paketlendiginde net agirlik.
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GSO STANDARDI GSO 997/2016

Referanslar:

Maisir Standardi
ES 3602: 2008
Sogutulmus et
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