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GSOSTANDARDI GS0815/1997

ONSOZ

Bu standardin amaci, eger uygulaniyorsa, etin saglikli hayvanlardan Islami kurallara uygun
olarak, hijyenik bir sekilde iiretilmesini saglayacak olan ve insanlar tarafindan tiiketilecek
olan etin daha sonra, isleme, tasima, depolama ya da ambalajlama sirasinda herhangi bir
sekilde islenmemesini saglayacak olan prensipleri diizenlemektir.
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TAZE ET HAZIRLAMA, ULASTIRMA,
ISLEME VE DEPOLAMA ICIN
HiJYENIK UYGULAMA KURALLARI

1- UYGULAMA KAPSAMI VE ALANI

Bu standart, taze et hazirlama, tasima, isleme ve depolama icin hijyenik uygulama
kurallariyla ilgilidir. Bunlar, mezbahalarda, geleneksel kesimhanelerde,
igsyerlerinde ve perakende et satis yerlerinde uygulanmaktadir.

2-  TAMAMLAYICI REFERANSLAR

2.1 GSO 21/1984 “Gida Tesisleri ve Bunlarin Personelleri I¢in Hijyen Y&netmelikleri”.

2.2 GSO 149/1993 “Siselenmemis igme Suyu”.

2.3 GSO 593/1995 “Et ve Et iiriinleri — Fiziksel Testler”.

24 GSO 714/1997 “Demiryoluyla, Karayoluyla ve Gemilerle Canli Hayvan Nakliyesi
Y 6netmelikleri— Boliim 1: Koyun ve Keci Nakliyesi”.

2.5 “Demiryoluyla, Karayoluyla ve Gemilerle Canli Hayvan Nakliyesi Y 6netmelikleri-
Boliim 2: inek ve Sigir Nakliyesi” icin GSO Standardi.

2.6 “Islam Hukukuna gére Hayvan Kesimine Iligkin Gereksinimler” icin GSO
Standardi.

2.7 “Et ve Et Uriinleri-Kimyasal Test” i¢in GSO Standarda.

3- TANIMLAR
3.1 Mezbaha

Insanlarin tiiketecekleri hayvanlarin kesilmesi ve islenmesi icin ilgili kontrol
makamlari tarafindan onaylanmis ve tescil edilmis olan tesislerdir.

3.2 Marka

Ilgili kontrol makamlar1 tarafindan onaylanmis olan ve dogrudan karkaslarin ya
da bunlarn iirlinlerinin {izerine yerlestirilen her tiirlii isaret ve damgadir.

3.3 Kontaminasyon
Uygunsuz bir maddenin dogrudan ya da dolayl1 olarak transmisyonudur.
3.4 Igili Kontrol Makami

Devlet tarafindan, et teftisi ve kasaplik hayvanlarin islenmesi de dahil olmak
lizere, et hijyenini kontrol etmek i¢in gérevlendirilmis olan resmi bir makamdir.
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3.5

3.6

3.7

3.8

3.9

3.10

3.11

3.12

3.13

3.14

Geleneksel Kesimhane

Kontrol makami tarafindan onaylanmis ve tescil edilmis olan, 6zel sahislarin,
kendileri ve ailelerinin tiiketimi i¢in, muayeneden sonra kendi hayvanlarini
kestikleri ve igledikleri tesislerdir.

Temiz Yiizey

Goriiniir kontaminasyondan, oksidasyondan ve fark edilebilir kokudan arindirilmis
olan ve tizerinde kuru, temiz parmaklarla tespit edilebilir olan yagdan arindirilmis
kuru, diiz bir yiizeydir.

Isleme

Post ya da derinin, (kalp, karaciger ve bobrekler dahil olmak iizere ya da harig
olmak iizere) i¢ organlarin, genital organlarin, idrar torbasinin, bilek kemiklerine
kadar ayaklarin ve emziren hayvanlarin ya da dogum yapmis ya da ileri asamada
gebe olan hayvanlarin memelerinin ¢ikarilmasidir. isleme, kafanin ¢ikarilmasini ya
da orta hattaki karkasin boliinmesini igerebilecek ya da icermeyebilecektir.

Yenilebilir
Insanlarin tiiketimi i¢in uygunluktur.
Yenilebilir sakatat

Kesilen hayvana bagli olarak, insan tiiketimi i¢in uygun oldugu kabul edilmis sakadat
anlamia gelmektedir.

Isletme

I¢inde etin hazirlandig, islendigi, paketlendigi ve depolandigy, ilgili yetkili makam
tarafindan onaylanmis ve tescil edilmis olan herhangi bir tesistir.

Denetci

Uygun bir et hijyeni egitimi almis olan ve ilgili yetkili makam tarafindan hayvan
sagligi, et denetimi ve ilgili hijyen kontrollerini yapmak {izere atanmis olan vasifli
bir veterinerdir.

Et

2.6.’da belirtilen GSO Standartlarina gore Miisliimanlarin yemesi helal olan bir
memelinin yenilebilen ve aymi standarda uygun olarak bir mezbahada ya da
geleneksel bir kesimhanede kesilen hayvandan iiretilen parcalardir.

Kullanma Suyu

Kullanim noktasindaki saf ve saglikli olan ve 2.2.’de belirtilen GSO Standardinin
gereksinimlerini karsilayan igme suyudur.

Koruyucu Giysi

Ete ya da personele kir bulagmasini engellemek amaciyla tasarlanmig olan ve etin
islendigi, mezbahadaki bir alanda, geleneksel kesimhanede, perakende et satisi
yapilan bir isletmede ya da diikkanda ¢alistirilan ya da buralari ziyaret eden kisiler
tarafindan dis giyim olarak kullanilan 6zel giysilerdir. Basliklar ve ayak giysileri
de bunlara dahildir.
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Sogutma ve bagil nem

Et sicakliginda, (90% - 95%) nem oran1 saglayan sogutma derecesine kadar
(-0.5 £ 1) zorunlu azalmadir.

Perakende satis diikkani

Etin tiiketicilere satilmak tlizere arz edildigi herhangi bir tesistir, yani marke
stipermarket ya da kasap.

Dezenfektan

Temiz yiizeylerdeki goriinebilir mikroorganizmalar1 dldiirmek i¢in, et iirlinlerine
olumsuz bir etki yapmadan, {iriin kalitesi ve giivenligiyle orantili bir diizeye kadar
kullanilan maddedir.

Dezenfekte edilmis ylizey

Patojen mikroorganizmalardan ve istenmeyen bozulma organizmalarindan
tamamen arinmis olan temiz, dezenfekte edilmis yiizeydir.

Y Onetici

Yonetmeliklerle belirlenen sekilde deneyime sahip olan ve ilgili yetkili makam
tarafindan onaylanmig egitimli bir kisidir. Mezbahanin, geleneksel kesimhanenin,
bir isletmenin ya da perakende satis diilkkaninin yonetiminden sorumludur.

MEZBAHALARIN, GELENEKSEL KESIMHANELERIN, iISLETMELERIN VE
PERAKENDE SATIS DUKKANLARININ DUZENI VE YAPISI

Genel Gereksinimler
Yerlesim, diizen ve yap1 onay1

Yerlesim, diizen ve yapimin ilgili kontrol makamlar tarafindan onaylanmis olmasi
gerekmektedir.

Genel diizen:

- Yenilebilir ve vyenilemez malzemelerin etkin bir sekilde
ayrilmasini saglamalidir;

- Tim islemlerin etkin ve etkili sekilde yapilmasina imkan vermelidir;

- Et hijyeninin, et muayenesinin ve {irlin kalite kontroliiniin denetimini
kolaylastirmalidir;

- Etin sadece, bu temas icin 6zel olarak tasarlanmis olan yiizeylerle temas
etmesini saglamalidir.

Genel yap1

Yapilar ve tesisler, iyi bir aydinlatma saglanmis ve kolaylikla temizlenebilecek

sekilde, 1yi durumda, yeterli havalandirmaya sahip olacaktir.

Tavanlar, duvarlar ve zeminler

Tavanlar ve duvarlar agik renkte olacak, Su ge¢irmez yiizeyler kolay
temizlenebilecek sekilde ve dezenfekte edilmis olacaktir. Tiim derzler sikica
miihiirlenmis olacak ve duvarlar ve zeminler arasindaki derzler temizligi
kolaylagtirmak i¢in kapal1 olacaktir.

- Tavanlar ve tavan baglanti elemanlari, kirlilik ve yogusma birikimini
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4.1.6

4.1.7

engelleyecek sekilde tasarlanacak ve yapilandirilacaktir.

- Zeminler dayanikli, suya dayanikli, emici olmayan, toksik olmayan ve kolay
temizlenebilen malzemelerden yapilacaktir. Yiizey, tahliyeyi kolaylastirmak ve
bdylece suyun birikmesini 6nlemek i¢in diiz ve yariksiz olmalidir.

- Kapilar, sert, piiriizsiiz, su gecirmez, yikanabilir ylizeyler olacaktir, bunlar
sikica sabitlenmis ve otomatik olarak kapanabilir olacaktir.

Aydinlatma

Geriye kalan igleme alanlart boyunca ve denetim noktalarinda yeterli aydinlatma
saglanacaktir. Isik yogunlugu en az asagidaki kadar olacaktir:

540 liiks, denetim noktalarinda;

220 liiks, ¢alisma odalarinda;

110 liiks, diger alanlarda.

Acik et izerinde kullanilan aydinlatma lambalar1 korumali tiirden olacaktir.
Havalandirma

Binalarin havalandirma sistemleri, sicakligi kabul edilebilir sinirlar i¢inde tutmak
icin yeterli olmalidir. Hava sirkiilasyonu tozdan, kokudan ve buhardan arinmig
olmalidir. Herhangi bir et isleme ya da depolama binasinda bulunan pencerelerin
acilma imkani olmamalidir. Ayni zamanda, binanin disina dogrudan agikliklar
olmamalidir. Giris kapilari, miimkiinde, kendi kendine kapanir olmali ve toz, koku,
buhar ve diger kontaminasyonlarin girisini 6nleme i¢in hava kilidi saglanmalidir.
Hava akis1 yolu, yenilebilir pargalarin bulundugu alanlardan, yenilemez parcalarin
bulundugu alanlara dogru olacaktir.

Su tedariki

- Kullanma suyu, yeterli basingtaki tesisat {izerinden dagitilacaktir. Su temini,
tozdan, kirden ve diger kontaminasyon kaynaklarindan etkili bir sekilde
korunmus olmalidir. Tesisat tabanli bir su aritma tesisinin gerekli oldugu
durumlarda, kullanma suyunun devamli tedarikinin saglanmasi i¢in, bu tesisin
otomatik tlirde olmas1 gerekmektedir.

- Soguk suya ek olarak, tesisat iizerinden temin edilecek olan, yeterli miktarda sicak
kullanma suyu beslemesi de gerekmektedir.

- Kullanim noktasinda, sanitasyon amagclar1 i¢in kullanilacak su i¢in minimum

82°C sicaklik gerekmektedir. Etkili bir su sicakli1 kontrolii ve izleme sistemi
kurulmal1 ve hizmet i¢inde tutulmalidir.

- Kullanabilir olmayan su, buhar iiretimi ya da yangin kontrolii i¢in kullanilabilir.

- Kullanma suyu sistemi agik bir sekilde belirtilecek ve diger su ya da sivi
transfer sistemlerinden tamamen ayr1 olacaktir.

- Tim c¢aligma istasyonlarin ve tesislere, personelin hijyen gereksinimleri i¢in
yeterli miktarda sicak ve soguk kullanma suyu temin edilecektir. Tuvaletler,
duslar ve tesisler ve soyunma odalar tesisler kapsamindadir.
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4.1.9

4.1.10

Drenaj ve atiklarin tahliyesi

Bu sistemler ilgili kontrol makamlari tarafindan onaylanmis olmalidir.

Is sahasmin tamamu, selleri ve yiizey sularinin birikmesini dnlemek icin iyi
drene edilmis olmalidir.

Atik su ve kati atik tahliye sistemleri etkin olmali ve iyi muhafaza edilmelidir.
Tiim atik su hatlar1 pik yiikleri tasiyacak kadar genis, su sizdirmaz ve yeterince
kapanli ve havalandirmali olmalidir. Atik su pompalar1 ve toplama noktalari,
etlerin hazirlandigy, islendigi, paketlendigi ya da depolandig1 bdliimlerin
disarida olmalidir.

Atik su tahliye sistemi, kullanma suyu kaynagindan ayrilmis olmalidir ve buna
capraz kontaminasyon i¢in imkan vermemelidir. Drenaj sistemi, yeterli bir
kanalizasyon sistemiyle baglantili olmali ve yerel yonetmeliklerin
gereksinimlerini karsilamalidir. Tuvaletlerden gelen hatlar, tesisat i¢indeki
diger drenaj sistemleriyle baglantili olmamalidir.

Zemindeki drenaj sistemleri acikliklari, zararlilarin odalara girmesini engellemek
icin, bir 1zgarayla ya da benzer bir bariyerle kapatiimig olmalidir.

Genel ¢Op ve atik toplama ve tahliye sistemi saglanmalidir. Sistem, atik
materyallerin yenilebilir iirlinlerden ayrilmasini saglamalidir. Toplama ve gegici
atik depolama alanlari, yenilebilir parcalarin islenme ve depolanma alanlarindan
uzaga yerlestirilmelidir ve ¢capraz kontaminasyonu ve ¢evresel sikintilari
Oonlemek igin tasarlanmis olmalidir.

Atik driinleri ve yenilemez maddeleri isleme ve tasima i¢in kullanilan
ekipmanlar, konteynirlar ve yontemler, bu maddeleri, yenilebilir iirlinlerden
izole edecek sekilde tasarlanmali ve devam ettirilmelidir.

Hayvan atik iirlinleri ve yenilemez maddeler i¢in depolama ve isleme tesisleri,
yenilebilir {irlin isleme ve depolama alanlarindan fiziki olarak ayri olmalidir ve
bu nedenle, ¢apraz kontaminasyonu ve cevresel sikintilart dnleyecek sekilde
tasarlanmis olmalidir.

Zararl kontrolii ve kemirgenler

Tiim kapali binalar, kontaminasyon ve kirlenmenin yayilmasini 6nlemek igin,
zararlilarin (yani kuslarin, Sineklerin ve hamam bdceklerinin) girisine ve
barinmasina karsi sizdirmaz olmalidir.

Ekipman ve tesis

Et isleme alanlarinda kurulan ya da kullanilan ekipmanlar ve aletler, eti
bozmayacak ve kolay temizlenecek ve dezenfekte edilebilecek olan, korozyona
dayanikli, su ge¢irmeyen malzemelerden imal edilmis olmalidir.

Kesme levhalari, temizligi kolaylastirmak icin diizenli olarak yeniden yiizeye
cikabilecek sekilde olmalidir.

Etlerin islendigi, hazirlandigi, paketlendigi ve depolandigi yerlerde ahsap
malzemelerin olmasi kabul edilemez.

Her caligma istasyonuna, el yikama ve ekipman temizligi ve sanitasyonu igin
standarda uygun olarak yeterli sayida tesisat saglanmalidir. Musluklar diz ya
da ayakla isletilebilir sekilde olacaktir. Ek yikama tesisatlarinda, uygun
sicaklik i¢cin Onceden karistirilmis olan 1lik suyun aktigi musluklar,
onaylanmig  sabunlar ve ayrica atilan el havlular1  olacaktir.
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4.2
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4.2.2

4.2.3

- Arag sanitasyonu tesisatlari, en az 820C ‘lik suyla ya da 50 ppm Kklor
sollisyonuyla beslenecektir.

- Sogutma sistemleri, her bir bolim ya da defolama alani igin ek yiiksek
gereksinimleri karsilamak i¢in, kontrol sistemleriyle birlikte yeterli kapasiteye
sahip olacaktir.

- Sogutma sistemleri temiz hava temin edecektir. Sogutma iinitelerinden gelen
kondensat, etlerin {izerine diismesinin ve bunlarin yiizeyine kontaminasyonu
engellemek i¢in, dogrudan isleme ya da depolama odalarindan disari
yonlendirilecektir.

- Atilan etlerin ve yenilemeyecek parcalarin bertarafi icin kullanilacak
ekipmanlar iyi tasarlanmis olacaktir.

Personel Olanaklari

Piiriizsiiz, su ge¢irmez, yikanabilir duvarlari, tavanlart ve zeminleri, lavabolari,
duslar ve gbmme tuvaletlere sahip yeterli sayida soyunma odasi temin edilecektir.
Tuvaletler dogrudan, calisma odalarinin ya da depolama alanlarinin igine
acilmayacaktir. Onceden uygun bir sicaklikta karistirilmis 1lik su temin eden
lavabolarda diz ya da ayakla isletilen musluklar ve onayli sabunlar olacaktir.
Lavabolar, ¢aligma odalarina ve depolama alanlarina dogrudan acilmayacaktir. El
havlular atilabilir olacak ve sadece bir kez kullanilacaktir.

- Denetim personeli i¢in yeterince ayr1 olanaklar saglanmalidir.
- Personel i¢in ilk yardim tesisleri saglanmalidir.

- Higbir depolama odas1 ya da yatak odasi et isleme i¢in
kullanilmayacaktir.

- Yemek tesisleri ya da yatak odalari, isleme ve depolama alanlarindan
ayrilacaktir.

Bakim

Is sahasmin tiim tesislerine, binalara ve ekipmanlarmna, her zaman iyi sekilde
muhafaza edilecektir.

Mezbahalar i¢in 6zel gereksinimler

Alma ve agil sistemi, canli hayvanlarin, asgari strese maruz kalacaklari, temiz
tutulacaklari, bir veteriner tarafindan muayene edilecekleri ve kendi kaynak
kimliklerini koruyacaklar1 bir sekilde olmalidir. Kesme ve isleme sistemi
kontaminasyonu ve karkaslar arasinda ¢apraz kontaminasyonu asgariye indirmeli
ve post-mortem muayeneye imkan vermelidir.

Hayvanlarin alim alanm

Rampalar, hayvanlarin nakliye araglarindan indirilmesini saglamalidir. Rampalar,
yataydan azami 30° derecelik bir agiyla ayarlanabilir olmali, bunlar ayrica,
hayvanlara zarar vermeyen kilavuz raylar dosenmelidir.

Canli hayvan tasiyan araglarin temizligi

Indirme alaninda, canli hayvan tasiyan araclarin temizlenmesi i¢in ayr1 bir tesisat
bulunmalidir.

Agil

Agil, yeterli bir havalandirmaya ve aydinlatmaya sahip olacak, saglam bir sekilde
yapilacak ve kolay temizlenecek, iy1 drene edilecek ve sessizlik i¢in akustik olacaktir.
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4.2.7

Agil, indirme alan1 ve yuvalara, bunlarin temizligi i¢in yeterli miktarda su temin
edilecektir.

Agilda stoklama

Agillar, hayvanlarin zedelenmesini ve yaralanmasini asgariye indirecek sekilde
yapilmalidir. Yuvarlak koseler kullanilmali ve ¢ikintili civatalardan, somunlardan
ve tellerden kagmilmalidir. Her bir agila, yeterli miktarda su ve yalak
saglanmalidir. Hayvanlarin  digkilarinin, hayvanlardan uzaga diismesinin
saglanmasi i¢in ideal zemin, beton taban iizerinde ylikseltilmis diiz bir 1zgara
olacaktir.

- Agilda stoklama diizeni, muhafaza edilecek stok 6zdesligini kolaylastiracak ve
farkl tiirdeki hayvanlarin ¢apraz trafigi onlenecek sekilde tasarlanmalidir. Her
bir agilin alani, her bir inek i¢in 3.3 m*lik ve her bir koyun ve keg¢i i¢in 0.7
m2lik ve her bir deve i¢in 4 m?‘lik bir tabanla sinirlandiriimis olmalidir.

- Agilda stoklama, hayvanlarin gilines darbelerine karsi korunmasi amaciyla
kapal1 olacaktir.

- Hayvanlarin ilk muayenesi icin tasarlanan agil yeterli boyutta olmali, siipheli
ya da hastalikli bir stokun izolasyonu i¢in acik sekilde bir alan ayrilmalidir.
Gerekli oldugunda, hayvanlarin yakin muayenesine imkan verecek ortiili,
tahdit edici tesisatin olmasi saglanacaktir.

- Yenilebilir iirtinlerin islendigi bir oda ya da tesise girilmeden, buna mahkum
edilen stokun itlafi ve nihai bertarafi i¢in bir tesis saglanmalidur.

Kesim odasina transfer

Agildan kesim odasina gelen bir yol olacaktir ve bu, hayvanlar, tek sira halinde,
sessizce kesim iglemi igin ilerleyecek sekilde tasarlanacaktir.

Kesim odasi

Diizen, isin tatmin edici bir sekilde gerceklestirilebilecegi sekilde, Islami sartlara
uygun olmalidir. Ekipmanlar, hayvan stresini asgariye indirebilecek sekilde;
kasaplik olarak tanimlanan hayvanlarin otomatik kesimi i¢in, daha sonra da
bunlarin kesimden hemen sonra, kan desarjlar1 karkasa ve posta kontamine
olmayacak sekilde tasarlanmalidir. Kesim odas1 diizeni ve ekipmanlar, uyulmasi
gereken kesim ritliellerinin tam ve dogru sekilde yapilmasinin saglanmasi ve
capraz kontaminasyonun en aza indirilmesi i¢in, hayvanlar arasinda agik bir
fiziksel ayrilikla, stirekli bir islem saglamalidir.

Acil kesim tesisleri

Ante-mortem muayenede, etin insan tiiketimi i¢in kullanilmasini engelleyecek olan
bir emare ya da hastalik bulunmamasi kaydiyla, normal kesim sistemi iizerinden
geemek icin fiziksel olarak aciz olan hayvanlarin acil kesimi igin verilmis
hiikiimler olacaktir.  Acil kesim tesisleri, kesim, isleme ve post-mortem
muayenenin hijyenik kosullar altinda yapilmasina imkan verecektir. Eger acil
olarak kesilen hayvanin eti insan tiikketimi igin gegerse, kirlenmeye maruz
kalmadan, normal isleme alanlarina transfer edilecektir.
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4.2.12

4.2.13

4.3

Bekletme raylari

Kesim ve igleme odalarinda, sogutma odalarinda ve transfer koridorlarinda,
yeterli yiikseklikte ve karkaslarin herhangi bir kisminin zeminlere ya da duvarlara
temas etmesini onleyecek sekilde yerlestirilmis olan karkas bekletme raylar
olacaktir. Ray sistemi, karkaslarin ya da bunlarin pargalarinin, daha 6nce yapilmis
olan bir post-mortem incelemeyle temasa giremeyecegi sekilde tasarlanmalidir.

Karkas isleme

Karkas isleme odasi, yenilebilir ve yenilemez materyallerin, etkin araclarla fiziksel
olarak ayrilmasini, karkaslar arasinda olas1 ¢apraz kontaminasyon riskinin en aza
indirilmesini saglayacaktir.

- Kesim odas1 ekipmanlari, posttan gelen diskinin, karkas ylizeyine bulagsma
imkanini en aza indirmelidir.

- Sindirim organlarinin ¢ikarilmasi ve temizlenmesi i¢in, organlarin daha sonraki
islemesi i¢in ayr1 bir oda ile birlikte bir oda temin edilecektir.

- Eger bekletme siiresi bir giinden fazlaysa, derilerin, boynuzlarin ve
toynaklarin depolanmasi i¢in ayr1 ayr1 odalar saglanacaktir.

Post-mortem muayene

- Muayene noktasi, yeterli boyutta olacak ve (4.1.7) maddesine uygun sekilde
aydmlatmali olacaktir. Et muayene hizmetleri igin yeterli tesisatla birlikte
saglanacaktir. Lokal sogutma odast ya da buzdolab1 ya da dondurucu, nihai
post-mortem kararlari, daha ileri veteriner testlerinin sonuglarina erisilene
kadar ertelenmis olan karkaslarin, tutulacagi sekilde olmalidir.

- Her bir mezbahada veteriner testleri i¢in bir laboratuvar olmalidir.
Sogutmali depolama ve bekletme alanlari

Kesim ve isleme alanlarindan ayrilmis olan karkas bekletme odalari ve sogutmali
depolama odalari, ileri islem i¢in depolanmasi gereken et i¢in etkin bir kurutma ve
sogutma ortami saglamalidir. Karkaslarin sicak et ticareti i¢in tutuldugu bekletme
alan1 ve odalari, et ylizeylerini kuru tutacak sekilde donatilmis olmalidir.

Koridorlar ve transfer alanlarn

Bu alanlar, agik et transferi i¢in kullanildiginda, 4.1.4, 4.15, ve 4.1.6.
maddelerinde belirtilen gereksinimlere uygun sekilde tasarlanmali ve yapilmalidir.
Tesisin diizeni, odalar arasinda transfer edilecek, tesis disindaki ortama maruz
kalacak olan et iirlinlerini hi¢cbir zaman agikta birakmayacak sekilde olmalidir.

Yenilebilir Uriin indirme

Indirme tesisi, iiriinler arasinda kontaminasyonu ve tesisi cevreleyen ortamdan
gelen kontaminasyonu asgariye indirmek igin uygun sekilde korumali olacaktir.
Uriin transfer sistemi, {iriiniin indirme tesisinde bulunma siiresini asgariye
indirecek sekilde tasarlanmis olmalidir.

Geleneksel kesimhaneler icin 6zel gereksinimler

(4.1. maddesinde belirtilen gereksinimlere ek olarak).
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4.3.4

4.3.5

4.4
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4.4.2

4.4.3

Kesime giris

Kesimhaneye giris noktasinda, kesim alanindan ve diger tesislerden belirgin bir
sekilde ayrilmis olan ante-mortem muayene odasi tasarlanmalidir. Tiim zeminler,
kaymaz ve yikanabilir olmalidir (bkz. 4.1.6).

Kesim alani diizeni

Kesim alani, en az bir metre yiiksekligindeki saglam bir duvarla miisteri bekleme
alanindan fiziksel olarak ayrilmis olmalidir.

- Tesisler, hayvanlarin stresini en aza indirecek sekilde tasarlanmis olmalidir.
- Kanin toplanmasi ve kaldirilmasi sart1 olacaktir.

- Kesim istasyonlar1 arasinda, kesimlik hayvanlarin girmesine ve atik
maddelerin, maruz kalan et yiizeylerine bulasmadan kaldirilmasina imkan
verecek kadar yeterli bir bosluk olmalidir.

- Nihai kararin verilmesinden once daha ileri bir muayenenin gerekli oldugu
durumlarda, post-mortem muayene sirasinda alikonulan karkaslarin
bekletilmesi i¢in kilitlenebilir, 1s1 kontrollii bir tesis olacaktir.

Karkas isleme

Karkasin, zeminle, tavanla ya da duvarlarla temas etmeden asili oldugu
pozisyonda yapilacak olan tiim isleme prosediirlerinin yerine getirilmesi igin
uygun ekipmanlar saglanacaktir.

- Yenilemez maddeler, igsleme alanindan kaldirilacak ve belirgin bir sekilde izole
edilmis olan miinferit odalarda ya da kapal1 konteynirlarda depolanacaktir.

Miisteriler i¢in karkas kesimi

Kesim alan1 ve bunun ekipmanlari, karkasin hijyenik bir sekilde miisteri tarafindan
talep edilen parcalara ayrilmasini saglamalidir.

Paketleme

Et paketleme materyalleri, =zararsiz ve wuygun bir hijyen yOnetimiyle
depolanmalidir. Paketleme, kesim ve isleme alanlarindan ayr1 bir odada
yapilmalidir.

- Sistem, paketleme materyalleri tarafindan etin kirletilme riskini asgariye
indirmelidir.

Isyerleri igin 6zel gereksinimler

(4.1. maddesinde belirtilen gereksinimlere ek olarak).

Alma ve bosaltma tesisleri

Bu alanlar, {irlinlerin kirlenmesini Onleyecek sekilde tasarlanmalidir. Bunlar
ayrica, iriinleri, isletmeyi ¢evreleyen ortamdan gelen kirlenmelere karsi da
korumalidir.

Sogutma kapasitesi
Kapasite, iriniin amaglanan yerlestirmesi ve depolamasi i¢in yeterli olmalidir.

Kesme levhalar1 ve dograma bloklar1
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45.3

45.4

5-
5.1

5.2

5.3

5.4

5.5

Bunlar, diiz ylizeyli, kolay temizlenebilen malzemelerden yapilmis olmalidir. Bu
amagla ahsap kullanilmasi yasaklanmaistir.

Perakende et satis diikkanlar1 i¢in 6zel gereksinimler.
(4.1. maddesinde belirtilen gereksinimlere ek olarak).
Isleme alani
Bu alan, isletmelere iliskin 6zel gereksinimleri karsilamalidir (4.4).
Miisteri erigimi

Miisterileri, ¢ig etin hazirlandig1 ve paketlendigi ve ayn1 zamanda paketlenmemis
¢ig etin goriildigi alanlardan ayiran fiziksel bir bariyer olmalidir. Miisteri self-
servis dolaplarinda sadece paketlenmis et liriinlerinin tutulacaktir.

Ekran buzdolaplart

Ekran buzdolaplari, iriinleri, yeterli teshir siiresini saglayacak olan siirekli
sicaklikta tutma kapasitesine sahip olacaktir.

Lavabo tesisleri

Personel i¢in yeterli sayida tesisat temin edilecektir. Et igsleme ya da etin agik
sekilde teshir edilmesi igin kullanilan alanlara bu lavabolardan dogrudan giris
olmayacaktir. El yikama tesisatlari, 4.1.13. maddesine uygun olacaktir.

KESIMLIK CANLI STOKLARI TASIMA ARACLARININ YAPISI

Yap1

Kesimlik hayvanlar1 tasimak i¢in kullanilacak araglar, 2.3. ve 2.4.’te belirtilen GSO
standartlarina halel getirmeksizin, kolay temizlemeye ve hayvanlarin zedelenmesini
asgariye indirmeye imkan verecek sekilde uygun ve dayanikli bir yapiya sahip
olmalidur.

Hayvanlarin yiiklenmesi

Araglar, hayvanlarin kolaylikla yiiklenmesine ve bosaltilmasina imkan saglayacak
uygun rampalarla donatilmalidir, boylece hayvanlar iizerindeki stres asgariye
inecektir.

Hayvanlarin tahdidi

Araglarda, tasima sirasinda hayvanlarin tahdit edilmesi i¢in baglama noktalar1 ya
da bolmeler olacaktir.

Bolmeler

Kullanilabilir alan koyun ve keg¢i genisligi i¢in 3.1 m’den daha uzun oldugunda ve
sigir ve deve i¢in 3.7 m oldugunda, genislik sirasma gore, 3.1 m’yi ve 3.7 m’yi
gecmeyen agillarin olusturulmasi i¢in araglara bolmeler konulmalidir.

Zemin

Zeminler, hayvanlarin tasima sirasinda diismesini engellemek i¢in kaydirmaz tiirde
olacaktir, boylece hayvan yaralanmalar1 ve digki ve idrarlar ile kirlenmeleri asgariye
inecektir.
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5.7
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6.1

6.2
6.2.1

6.2.2

6.3

6.4

7-

7.1

Cok katmanli araglar

Hayvanlarin dik durmasi ve yeterli havalandirmanin saglanmasi ig¢in uygun bosluk
pay1 olmalidir.

- Alt katta bulunan hayvanlarin, st katta bulunan hayvanlarin digki ve
idrarlariyla kirlenmesini Onlemek ig¢in, katmanlar gec¢irimsiz zeminlerle
ayrilacaktir.

- Ust kattan gelen disk1 ve idrar, alt kattaki hayvanlardan uzaga kanalize
edilecek ve borularla sevk edilecektir.

Hayvanlarin korunmasi

Aragclar, hayvanlarin hava degisikliklerine maruz kalmamalar i¢in uygun sekilde
donatilmis olacaktir.

ET VE/VEYA SAKATAT TASIMA ARACLARININ YAPISI

Yap1
Et tasiyacak olan araglar kapali konteynir tipinde olacaktir.

- Tim i¢ yiizeyler ve baglanti pargalari, diiz, su gegirmez ve kolay
temizlenebilen ve sterilize edilebilen, korozyona ve paslanmaya dayanikli
malzemeden yapilacaktir. Baglanti yerleri ve kapilar, kir ve diger
kontaminasyon kaynaklarinin girigini engelleyecek sekilde miihiirlii olmalidir.

Nem ve sicaklik kontroli

Konteynirin tasarimi, gerekli sicakligi ve/veya etin yiizey kurulugunu tim tagima
siiresi boyunca saglayacak sekilde olmalidir.

Buzdolabinin disindan sicaklik okumayi kolaylastiran bir termometre ile
donatilmis olan bir buzdolab1 olmalidir.

Etin depolanmasi

Et ya da sakatat tasinmasi amaglanan araglar, paketlenmemis etin, aracin zeminiyle,
duvarlanyla ya da tavaniyla temas etmesini 6nleyecek sekilde donatilmis olmalidir.

Sakatat tasima

Paketlenmemis sakatatlarin tasinmasi i¢in uygun sekilde kapatilmis olan
konteynirlar kullanilacaktir. Sakatatlar, nakliye siiresi iki saatten az olmadigi
siirece sogutma ile tasinacaktir, tasima siiresi iki saatten az olan durumlarda ayr1
bir konteynirin kullanilabilecektir.

MEZBAHALAR, GELENEKSEL KESIMHANELER, ISLETMELER VE
PERAKENDE SATIS DUKKANLARI ICIN ISLETIM GEREKSINIMLERI

Kesimlik hayvanlarin taginmasi

2.3. ve 2.4.’te belirtilen GSO standartlarina halel getirmeksizin, 5. Maddesine
uygun olmayan aracglar hayvan tagimak i¢in kullanilmayacaktir.
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7.1.2

7.1.3

7.14

7.15

7.16

7.1.7

7.2
7.2.1

7.2.2

Hayvanlarin ayrilmasi

Farki tiirdeki ya da boyutlari oldukga esitsiz olan hayvanlar tasima sirasinda
ayrilmalidir.

Uygun olmayan hayvanlarin taginmasi

Hasta, yarali ya da gebeliginin ileri asamasinda olan hayvanlarin seyahat etmesine
izin verilmemektedir.

Tasima sirasinda besleme

Tasima siiresinin, son beslemeden itibaren 15 saat i¢inde tamamlanacagi durumlar
hari¢ olmak {iizere, uzun seyahatler sirasinda, hayvanlarin her 12 saatte bir
beslenmesi ve sulanmasi dngoriilmektedir.

Aralik gereksinimleri

Hayvanlarin yaralanmalarina ya da gereksiz acit ¢ekmelerine neden olabilecek
sekilde asirn kalabalik olmalar1 yasaktir. Hayvanlar, birbirlerini destekleyecek
kadar yakin durmalilar, fakat birbirlerini sitkmamalidirlar. Karayolu tasimasinda,

her bir koyun ya da keci i¢in zemin araligi, boyuta bagl olarak, 0.17 - 0.25 m?ve
sigir ve deve icin 1.2 - 1.4 m olmas1 gerekmektedir

Aragclarin temizligi

Hayvanlar, sadece yiiklemeden ©nce ve bosaltmadan sonra temizlenmis ve
dezenfekte edilmis olan araglarla tasinabileceklerdir.

Hayvanin tutulmasi

Zedelenme ve stresi Oonlemek icin, hayvanlara yiikkleme ve bosaltma sirasinda
dikkatli davranilacaktir.

Hayvan tanimlama

Araglara yiikleme ve bosaltma noktalarinda ve tasima sirasinda, hayvanlarin
tanimlanmasi i¢in bir yoldur, tedarik ya da miilkiyet kaynagi ya da bir kayit olarak,
bu amagcla tutulacaktir. Farkli tedarik ya da miilkiyet kaynaklarindan gelen, ayni
arag i¢inde taginan hayvanlar fiziksel olarak ayrilmalidirlar.

Kesim Oncesi bekletme ve kesim
Hayvan tanimi

- Hayvanlar, mezbahaya ulastiklarinda, kaynaklarina ya da miilkiyetlerine gore
tanimlanacaklardir. Farkli kimliklerdeki hayvanlar digerlerinden ayrilacaktir.

- Tanimlama sistemi islemeden sonra tanimlamanin muhafaza edilmesine imkan
verecektir.

- Farkli hayvan tiirleri, mesela, sigir ve koyun, ayr1 agillarda tutulacaktir.
Ante-mortem muayene

- Hayvanlar, ilgili diizenlemelere ve 2.3. ve 2.4.’te belirtilen GSO standartlari
uyarinca, kesimden en fazla 24 saat dnce, bir veteriner tarafindan ante-mortem
muayeneye tabi tutulacaklardir.
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7.2.3

7.2.4

7.2.5

7.3

7.3.1

- Hastalikli olduklarindan siiphelenilen hayvanlar, uygun sekilde tanimlanacak ve
saglikli olan stoktan ayrilacaklardir. Calisma siiresi sonunda ya da bu amag i¢in
0zel olarak tahsis edilmis bir alanda kesileceklerdir.

- Post-mortem denetgiye, slipheli olan tiim hayvanlar bildirilecektir, boylece,
denet¢i, bunlarin karkaslarin1t muayene 6zel bir dikkatle muayene edecektir.

- Eti, insan tiiketimi i¢in uygun olmayan hale getiren bir hastalifa maruz kaldig
tespit edilen hayvanlar, mahkum olarak tanimlanarak (7.3.5) kesim sistemine
girmeden, insanliga yakisir bir sekilde itlaf edilecektir.

- Boyle hayvanlar i¢in itlaf sistemi, herhangi bir zamanda, insanlara ve
yenilebilir {iriinlere kontaminasyon ya da hastalik transferi riski icermeyecek
sekilde olmalidir.

Hayvanlara muamele

-  Kesim oncesi bekletme ve kesim igin siraya koyma esnasinda, stresi ve
zedelenmeyi en aza indirmek i¢in hayvanlara sessiz ve nazikg¢e davranilacaktir.

- Hayvanlara vurma asgaride tutulmalidir, agir aga¢ ¢ubuklarin ve metal barlarin
bu amagla kullanilmast yasaktir. Elektrikli ¢gubuklarin kullanimi tutulmalidir
(voltaj 50 v’yi gegmeyecektir).

Temizlik

Agillar, hayvan digkilarinin, idrarlariin ve zararlilara {ireme alani olarak hizmet
verebilecek olan diger maddelerin kaldirilmasi icin glinde en az bir kez yikanarak
temizlenecektir.

Kesim
Kesim, 2.6. maddesinde belirtilen GSO’ya uygun sekilde yapilacaktir.
Hijyen Kurallar

2.1. maddesinde belirtilen GSO Standartlarina halel getirmeksizin, tesisin ve
ekipmanlarin yapimi ve devamliligt Madde 5’teki kurallara uygun olacaktir.

Personel hijyeni

Mezbahalarda, geleneksel kesimhanelerde, isletmelerde, perakende satis
diikkanlarinda ya da tasima sirasinda etlerle temas edecek olan ya da tiim personel,
istihdam Oncesinde ve bundan sonra her 6 ayda bir ya da epidemiyolojik olarak
belirtildiginde,  tibbi bir muayeneye tabi tutulacaktir. Tibbi muayenede
asagidakilere 6zellikle dikkat edilecektir:

1- Yaralar ve bulasici hastaliklar;

2- Parazitik enfestasyonlar ve bakteriyel hastaliklar da dahil olmak iizere bagirsak
hastaliklar1 ve bakteriyel hastalik tasiyiciligi vakalari, 6zellikle salmonella; ve
Tiberkiiloz ve Brusella gibi bulasici hastaliklar.

3- Solunum sistemi hastaliklari

- Yaralardan ya da bulasici yaralardan ya da ishalden mustarip kisilerin etlerle
temas etmesine izin verilmeyecektir.

- Kesikleri ya da yaralar1 olan kisilerin, uygun sekilde bandajlanan kadar et
isleme isi durdurulacaktir. Bandajlar su gecirmez, mesela agik mavi ya da
yesil gibi, goze c¢arpan bir renkte ve yanliglikla ¢oziilemeyecek sekilde
olacaktir.
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7.3.2
7.3.2.1

- Mezbahada, geleneksel kesimhanede, isletmede, perakende satig diikkaninda
ya da et tasimada istthdam edilen herkes, ise baslamadan once ellerini akan,
ik suyla ve onaylanmis sabunla yikayacaktir. Bu kisiler ayn1 zamanda,
lavaboyu kullandiktan, Kirli, hastalikli ya da stipheli maddelere dokunduktan
ve gerekli goriildiigl tiim durumlarda ellerini yikayacaklardir.

- Etin elde edildigi mezbahada, gelencksel kesimhanede, isletmede ya da
perakende satis dilkkaninda istihdam edilen ve et tasimacilifinda istihdam
edilen herkes yiiksek kisisel temizlik standardina sahip olmalidir. Gorevini
yaparken temiz bir sekilde muhafaza ederek, uygun sekilde, tercihen beyaz,
bashk ve ayak giysileri de dahil olmak iizere, koruyucu kiyafetleri
giyineceklerdir.

- Paketlenmemis et islerken giyilen eldivenler su gecirmez malzemeden yapilmis
olmali ve deliksiz, temiz ve iyi bir durumda tutulmalidir. Eldivenlerin giyilmesi
kisiyi ellerini yikama zorunlulugundan muaf etmeyecektir.

- Paketlenmemis ete dokunacak olan personel, eger bunlar etle temas edecekse,
yiiziik ya da kol saati takmayacaktir.

- Bigaklar, bigak keseleri, bileyiler ve kayislar gibi 6zel ekipmanlar, gegirimsiz
malzemeden yapilmis olacak, kolay temizlenecek ve iyi onarilmis bir durumda
tutulacaktir.

- Etin islendigi ya da depolandig1 alanlarda, tiitiin kullanimi, yemek yeme, ¢iklet
cigneme ya da tiikiirme gibi potansiyel olarak eti kontamine edecek her tiirlii
davranis yasak olacaktir. Mezbahanin, geleneksel kesimhanenin, isletmenin ya
da perakende satis diikkaninin midird, 2.1. maddesinde belirtilen GSO
Standardina ve personel hijyenine sadik kalinmasini saglayacaktir.

Hijyenik isletim kosullar
Isletim sirasinda temizlik ve sterilizasyon

Mezbahalarda, geleneksel kesimhanelerde, isletmelerde, perakende satig
diikkanlarinda, bicaklar gibi, etle temas edecek olan tim ekipmanlar, isletim
sirasinda sik araliklarla yikanacak ve sterilize edilecektir. ekipmanlar hastalikli ya
da kirlenmis maddelerle temas ettiklerinde hemen ve iyice temizlenmeli ve
sterilize edilmelidir.  Sterilizasyon, en az 30 dakika 82°C su uygulanarak ya da 2
dakika 50 ppm klor igeren suyla sterilize edilecektir.

- Mezbahalarda ve geleneksel kesimhanelerde, heniiz post-mortem muayeneden
gecmemis olan tiim karkaslar, potansiyel hastalikli olarak kabul edilecektir. bu tiir
karkaslara dokunduktan sonra, eller yikanacak ve ekipmanlar temizlenecek ve daha
sonra sterilize edilecektir. Bu temizleme ve sterilizasyon iglemi karkasi ya da eti
kontamine etmeyecektir.

- Yenilemez ya da kontamine maddeler i¢in kullanilan ekipmanlar ve aletler
uygun sekilde belirlenecek ve yenilebilir iiriinler i¢in kullanilmayacaktir.
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7.3.2.2

7.3.2.3

Kesme ve isleme icin kullanilan ekipmanlar ve aletler, et kesmek, kemik
¢ikarma ve isleme i¢in kullanilmayacaktir.

Yenilebilir maddelerde kulanilan ekipmanlarm ve aletlerin yenilemez ya da
kontamine maddelerin islendigi bir boliime girmesi durumunda, bunlar, yenilebilir
irtin boliimiine yeninden sokulmadan dnce iyice temizlenecek ve hemen sterilize
edilecektir.

Isleme odalarinin zeminleri, islem sirasinda atilan maddelerden biiyiik lgiide
arindirilmis sekilde tutulacaktir.

Ginliik temizlik prosediirleri

Islemler sona erdiginde, tiim ekipmanlar ve bunun yan sira islemlerin yapildigi
odalar, kullanma suyuyla ve onayli deterjanlarla iyice temizlenecektir.
Ekipmanlar, karsi mikroorganizma bilesikleri kullanilarak ya da 1sitma yoluyla
sterilize edilecektir. Islemler asagidaki genel sablona uygun olacaktir:

Gevsek maddeleri kaldirmak i¢in siipiirge ile ve ardindan hortumla temizlik.

Fiziksel eylemle, deterjan kullanimini birlestiren temizlik, 6rnegin manuel
fircalama ya da yiiksek basingli su jetleri kullanima.

Deterjan artiklarini ¢ikarmak i¢in durulama.
Yiizeylerde kalan mikroorganizmalarin sayisin1 azaltmak icin sterilizasyon.
Dezenfektan artiklarin1 kaldirmak i¢in durulama.

Ekipmanlar1 kullanmadan onceki siire ic¢inde, ylizeyde mikrobik biiylimeyi
engellemek icin kurutma.

Isleme baslamadan hemen 6nce, ekipmanlar kullanma suyuyla durulanmahdir.

Kimyasallarin, zararlhilarin ve atiklarin kontrolii

Bir hayvanin kesildigi ya da kesilebilecegi ya da islenebilecegi ya da etin
hazirlandigi, islendigi, paketlendigi ya da depolandigi ya da bu islerin
yapilabilecegi yerlerde, mezbahalarda, geleneksel kesimhanelerde, isletmelerde
ya da perakende satis diikkanlarinda sadece uygun ve gilivenli temizlik
preparatlar1 ve malzemeleri ya da boyalar kullanilacaktir.

Bir binanin, hayvanlarin kesildigi ya da kesilebilecegi ya da islendigi ya da
islenebilecegi bir kisminda ya da etin hazirlandig, islendigi, paketlendigi y ada
depolandig: yerlerde, hijyen amaglari i¢in gerekli olmadikga, eti Kirletebilecek
olan hi¢bir madde kullanilmayacak ve depolanmayacaktir. Eger bu maddeler,
hijyen amaciyla esas teskil ediyorsa, bu durumda, bu tiir maddelerin kullanimi
ve depolanmast i¢in kesin olarak onaylanmis bir kontrol yoOntemi
uygulanacaktir.

Mezbahalara, geleneksel kesimhanelere, isletmelere ve perakende satis
diikkanlarina boceklerin, kuslarin, kemirgenlerin ve diger zararlilarin girisi her
zaman Onlenecektir. Tesisler, bu tiir istilalarin kanitlarinin bulunmasit i¢in
diizenli olarak muayene edilecektir. Bu tiir denetimlerin kayitlarinin form
seklindeki kanit1, tesisin miidiirii tarafindan muhafaza edilecektir.

Eger zararlilar girmekte basarili olurlarda, onayli eradaksiyon prosediirleri
olusturulacaktir.

Sadece, mezbahalarda, geleneksel kesimhanelerde, isletmelerde ve perakende
satig diikkanlarinda kullanilmak iizere onaylanmis olan pestisitler
kullanilacaktir. Pestisitlerin uygulanmasindan 6nce, biitiin etler odadan
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7.3.2.4

7.3.3

7.3.3.1

7.3.3.2

Cikarilacak ve biitlin ekipmanlarin iizeri ortiilecektir. Spreylemeden sonra, tiim
ekipmanlar, tekrar kullanilmadan 6nce iyice yikanacaktir.

- Kesilecek olan hayvandan baska hi¢bir hayvan, mezbahanin ya da geleneksel
kesimhanenin herhangi bir boéliimiine sokulmayacaktir. Higbir hayvanin
isletmelere ve perakende satis diikkkanlarina sokulmayacaktir.

- Mezbahalarda, geleneksel kesimhanelerde, isletmelerde ve perakende satig
diikkanlarinda, biitiin atik {iriinler ve yenilemez maddeler, yenilebilir liriinlerin
islendigi alanlardan uzakta depolanacaktir.

- Atik iirlinler ve yenilemez maddeler, yenilebilir iirlinlerin islendigi alanlara
zararlilarin girmesini ve ¢ekici kokularin yayilmasimi onlemek igin sadece
kapali konteynirlarda ve odalarda depolanacaktir. Konteynirlar ve odalar,
zararlilar i¢in {ireme alanmi olarak hizmet verebilecek olan tiim maddeleri
kaldirmak icin sik araliklarla temizlenecektir.

Isletim kosullar1 igin sorumluluk

Mezbahanin, geleneksel kesimhanenin, isletmenin ve perakende satis diikkaninin
miidirt, hijyenik isletim kosullarmin siirdiiriilmesine iliskin prosediirlere sadik
kalinmasini saglayacaktir.

Hijyenik kesim ve isleme

Kesilecek olan her hayvan, ante ve post mortem muayeneden gegecektir.
Mezbahada ya da geleneksel kesimhanede, denet¢inin onayindan gegcemeyen
higbir hayvan kesilmeyecek ya da iglenmeyecektir.

Kesim hijyeni

Asint derecede kirli olan hayvanlar, kesim odasma sokulmalarindan once,
kontaminasyon riskini azaltacak sekilde temizleneceklerdir.

- Kesim odasina getirilen herhangi bir hayvan gecikmeden kesilecektir. Kesim
hiz1, karkaslarin islenmesi i¢in kabul edilebilir olan diizeyi gegmeyecektir.

- Kesim islemi, hayvan masaya ya da algak bir kizaga yatirilarak yapilacaktir,
bdylece zeminden gelen kontaminasyonlar yaraya giremeyecektir.

- Karkasin asili pozisyona getirilmesinden Once, ruminal igeriklerin sizmasini
Onlemek i¢in, bogaz kapatilmis ya da baglanmis olacaktir.

Isleme hijyeni

Karkasin hi¢bir pargasi zeminle ya da duvarlarla temas etmeyecektir. Karkaslarin
ve bunlarin parcalarinin, kesim yapildiktan sonra birbirlerine temas etmeleri,
onlenmelidir. Karkaslarin ayrilmasi, bunlarin denetci tarafindan incelenmesine
kadar devam edebilecektir.

- Deri yiizme islemi, sadece hayvan asili durumdayken yapilacaktir. Deri yiizme
islemi, posttan ya da deriden, etin acikta kalan ylizeyine kontaminasyon
aktarilmasimi onlemelidir. Karkas, i¢ organlar cikarilmadan Once tamamen
yiiziilmelidir. Eger kafa govdeye bagli birakilirsa ya da herhangi bir kafa et,
dil ya da beyin alinacaksa, kafa da yliziilecektir.
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7.3.3.3

7.3.3.4

7.3.3.5

Deri ve karkas arasina hava pompalanmasi, hijyenik yontem tarafindan
yasaklanmustir.

- Emziren ya da hastalikli oldugu acikca belli olan memeler, isleme sirasinda uygun
olan en erken zamanda ¢ikarilacaktir. Higbir salgilamanin, karkasin yiizeyini
kirletmesine imkan verilmeyecektir.

- I¢ organlar, karin organlarinin igerigiyle karkas kontaminasyonunu 6nleyecek
sekilde ¢ikarilacaktir. Anal sfinter kesilecek ve rektum pelvik bosluguna
diismeden Once baglanacak ve mide ya da bagirsak kesilmeden sindirim
organlar1 ¢ikarilacaktir. Safrakesesi, mesane ve cinsel organlar, salgilariyla
karkasi kirletmeleri 6nlenerek, dikkatli bir sekilde ¢ikarilacaktir.

- Geleneksel kesimhanelerde, kesim istasyonunun se¢imi sirali bir islem olacaktir, bu
nedenle islenmis bir karkasin kesimi, ¢apraz kontaminasyonu onlemek igin, bir
hayvanin kesim i¢in hazirlanmakta oldugu bir pozisyona bitisik olarak yapilmaz.

- Geleneksel kesimhanelerde, miisteriler, ayak giysileri de dahil olmak iizere,
onaylanmis uygun koruyucu giysileri giymeden kesim ve isleme alanina
girmeyeceklerdir.

Yenilemez maddelerin kaldirilmasi

Higbir yenilemez madde (sakadatlar ya da deri de dahil olmak {izere), islemenin
yapildigr odada birakilacak, ancak yenilebilir {irlinlin kontaminasyonuna neden
olmadan siirekli kaldirilacaktir. Mide ve bagirdaklarin tiimii, miimkiin olan en kisa
siire icinde, ancak et denetim prosediiriine uygun olarak odalardan kaldirilacaktir.
Bunlar, binanin bu amag i¢in tasarlanmis olan bdliimlerinde, hijyen ve temizlik
amaglart goéz oniinde bulubdurularak, pratik uygulamalara uygun sekilde islem
goreceklerdir. Atiklarin geri doniigiimiine izin verilecektir.

Sakincali maddelerin yenilebilir lirtinlerden ¢ikarilmasi

- Yenilebilir sakatatlar, kontaminasyon engellenerek islenecektir. Bunlar sadece
akan kullanma suyuyla yikanacaktir.

- Karkaslar1 Kirletebilecek olan fekal ya da diger sakincali maddeler ya da
yenilebilir sakatatlar, isleme sirasinda, dikkatli bir sekilde ¢ikarilacaktir.
Herhangi bir karkasin herhangi bir nedenle yikanmas1 gerekiyorsa, sadece akan
kullanma suyu kullanilacaktir. Yikama i¢ organlarin c¢ikarilmasit Oncesinde
yapilacaksa, suyun toraks ve batin bosluklarina girmesi onlenecektir. Karkas
yikamada hicbir sekilde kagit, kumas, tikag, siinger ya da firca
kullanilmayacaktir.

Hijyen siireci denetimi

Eger denetci, hayvan kesme ya da isleme yolunun ya da eti hazirlama, isleme ya da
isleme yolunun,
- Hayvan saglig1 refahi; ya da

- Karkas ya da et temizligi; ya da
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7.3.4

7.3.5

7.3.6

- Uretim siirecinin hijyen ya da giivenligi; ya da
- Et muayenesinin etkinligi lizerinde olumsuz etki edecegini diistiniirse,

Dogrudan mezbaha ya da geleneksel kesimhane miidiiriine, eksikligin
giderilmesi, iiretim oraniin azaltilmast ya da tesislerin ilgili boliimlerinde
tiretimin durdurulmasi i¢in talimat verecektir.

-  Mezbahanin ya da geleneksel kesimhanenin miidiirii, hijyenik isleme
prosediirlerinin izlenmesini saglamak konusunda sorumludur.

Et denetimi

Mezbahalarda ya da geleneksel kesimhanelerde kesilecek olan tiim hayvanlar, 2.3.
ve 2.7. maddelerinde belirtilen GSO standartlar1 ve ek olarak, bu standardin 7.2.2.
maddesi uyarinca ante ve post mortem muayeneye tabi tutulacaktir.

- Post-mortem muayene, kesimden hemen sonra yapilacaktir.
Nihai muayene Oncesinde, hayvanin incelenmesi gereken tiim pargalari,
karkasla birlikte tanimlanabilir sekilde kalmalidir. Hayvanin higbir pargasi,
nihai muayeneden Once, denet¢inin izni olmadan kesim odasindan
cikarilmayacaktir.

Et markalama

Karkasin, insan tiikketimi i¢in ge¢mis olan ya da satilacak olan tiim parcalari, bir ates
kaynag1 ya da zararli olmayan ve yiizey iizerine kolaylikla yapisabilecek olan
onayli bir miirekkep kullanilarak resmi bir isaret ile markalanacaktir. Temiz
tutulacak olan damgalar muhafaza altinda tutulacak ve sadece denetcinin denetimi
altinda kullanilacaktir. Resmi isarette, tarih, karkas tipi, et kaynagi ve mezbaha
belirtilecektir.

Ayiph et

- Ayipl etin, gida tedarik sistemine girmemesinin saglanmasi i¢in siki tedbirleri
almacaktir.

- Insan tiiketimi i¢in ayipli olan ya da baska bir deyisle reddedilen et, derhal,
acikca belirlenmis olan bir konteynir i¢ine ya da odaya konulacak ve denetci
denetimi altinda tutulacaktir. Bu tiir etler, 6zel isaretler ya da 6zel renklerde,
ornegin yesil miirekkep ya da denatiire madde, 6rnegin kerosen ya da fenolik
bilesik kullanilarak ayipli ve insan tiiketimi i¢in uygunsuz olarak
tanimlanacaktir.

- Denet¢i, nihai imha yerine taginmasi sirasinda, ayipli et markasmin
kaldirilmamasini ya da etin kontaminasyon kaynagi olarak hareket etmemesini
saglayacaktir.

- Ayipl ya da reddedilen etler ve diger atik maddeler, nihai imha yerine, giinde
en azindan bir kere gotiiriilecektir.

- Hig¢ kimse, denet¢inin gozetimi altinda oldugu durumlar hari¢ olmak iizere,
denet¢i tarafindan ayipli ya da reddedilmis olarak belirlenen herhangi bir
karkasi1 ya da karkasin bir par¢asini kaldirmayacaktir.
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7.4

74.1

7411

7.4.1.2

74121

- Insan tiiketimi igin uygunsuz olan etin, ilgili kontrol makamimin kurallarma uygun
olarak nihai imha yerine gotiiriilmesini saglamak miidiiriin sorumlulugudur.

- Hastalik nedeniyle, insan tiiketimi i¢in uygunsuz olarak tanimlanan et, ilgili
kontrol makaminin kurallarina uygun olarak yakilacak ya da eritilecektir.

Etin islenmesi

Insan tiiketimi icin uygun olarak gecen et daima, kontaminasyondan ve
bozulmadan korunacak sekilde islenecek, depolanacak ve taginacaktir.

Etin depolanmasi

Insan tiiketimi igin uygun olarak gecen et gecikmeden, isleme alanindan
kaldirilacaktir. Et lizerinde mikrop iiremesini kisitlayacak bagil hava nemi, hava
akis1 ve sicaklik kosullari altinda bir bekletme alanina yerlestirilecektir. Bireylerin,
et bekletme alanlarina girisi, bunlarin verimli sekilde ¢alismalart gerekliligi icin
sinirlandirilacaktir.

Sogutma olmadan depolama

Karkaslar, yarim ya da ¢eyrek pargalarin tamami depolanacagi ya da taginacagi
zaman (tercihen sogutulacak), asagidaki sartlar uygulanacaktir:

- Et, nem gegirmeyen sargilarla paketlenmeyecektir.

- Karkaslar, etin etrafinda yeteri hava akisina imkan vermek i¢in, birbirlerine ya
da duvarlara, tavanlara ve zeminlere degmeden asilacaktir.

- Bagil nem ve hava akisi, kuru bir et yiizeyinin saglanmasi yeterli olmalidir.
Nihai muayeneden sonra ete su uygulanmasi yasaktir.

- Etin sogutucu disinda tutulacagi maksimum siire, kesim anindan itibaren 6
saatle sinirhdir.

- Depolama yerine yerlestirilen ya da ¢ikarilan tiim etlerin kaynagini, saatini ve
tarihinin kaydi tutulacaktir.

Sogutmali depo

Karkaslar, karkas parcalari ya da yenilebilir sakatatlar sogutmali bir depoya
yerlestirildiginde, depoya giris, islemleri etkili sekilde yapmasi gerekli olan
personelle smir1 olacaktir. Sicaklik kontrol altinda olacaktir (-0.5 + 1)°C.

Cevre kontrolii

- Et sicakliginda yeterli diislis oranin1 saglamak i¢in, kapilar uzun siire agik
birakilmayacak ve kullanimdan sonra hemen kapatilacaktir. Hi¢bir sogutmali
depo tesisi tasarlanan kapasitesi tizerinde yiiklenmeyecektir.
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74122

7.4.2

Sogutma ekipmanlarinin insanli olmamasi durumunda, otomatik sicaklik kaydi
kurulacaktir ya da alternatif olarak, sicakliklar diizenli araliklarla okunacak ve
okumalar bir kayit defterine girilecektir.

Yogusma Onlenecektir.
Odalar temiz ve diizenli tutulacaktir.

Sogutma sarmallari, asir1 buz birikimini ve verimlilik kaybin1 6nlemek igin
diizenli olarak ¢oziilecektir. Cozme, iiriinii etkilemeden yapilacaktir.

Is1, bagil nem ve hava akisi, etin korunmasi i¢in uygun olan bir seviyede
stirdiiriilecektir.

Depolama prosediirleri

Karkaslar, yarim ve ¢eyrek pargalar, hava akisina imkan vermek igin
birbirlerine ya da duvarlara, tavanlara ve zeminlere degmeden asilacaktir;
paketlenmemis et parcalari, et ¢evresinde hava akisina imkan verilecek sekilde
asilacak ya da korozyona dayanikli uygun tepsilere yerlestirilecektir. Etin bir
pargasindan digerine bir su damlasinin gegcmesinden kaginilacaktir.

Karton et kutulari, ¢evrelerindeki havanin yeterince sirkiilasyon yapmasinin
saglanmasi i¢in zemin {izerine dogrudan yerlestirilmeyecek ya da duvarlara
yaslanmayacak ya da tavana temas etmeyecektir. Eger kutularda sicak et varsa,
bunlar her bir kutunun g¢evresinde yeterli hava akis1 olacaktir.

Et iizerinde olusan yogusma mikrobik bozulmay:1 hizlandiracagindan dolay1
sogutulmus, paketlenmemis et, ortam sicakliginda depolanmayacaktir.

Sogutmali depoya yerlestirilen ya da ¢ikarilan tiim etlerin kayd tutulacaktir.

Etin tasinmasi

Etler hicbir sekilde, canli hayvan tasimak i¢in kullanilan araglarla ve ayni
zamanda, higbir sekilde ete olumsuz etkiye sahip olabilecek daha baska
mallarin taginmasi i¢in kullanilan araglarla taginmayacaktir.

Karkaslar ya da karkas pargalari ya da yenilebilir sakatatlar, hicbir sekilde
tamamen kapal1 olmayan araglarla tasinmayacaktir.

Etler, higbir sekilde, yiiklemeden 6nce temizlenmemis ve sterilize edilmemis
araclara yerlestirilmeyecektir.

Etler, araclara yiikleme ve bosaltma sirasinda, kontaminasyona ve bozulmaya
kars1 korunacaktir.

Karkaslar, yarim ya da c¢eyrek pargalar, tasima sirasinda asilacak ya da raflara
ya da benzer ekipmanlara uygun sekilde yerlestirilecektir.

Kafalar ve pacalar, sadece, yiiziilmiis ya da haslanmis sekilde ve mideler,
sadece 1iyice temizlenmis ya da haslanmis sekilde tasmacaktir.
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7.4.3

7.4.4

7.5
751

7.5.2

Pargalama ve perakende et satis diikkkani

Et isletmelerde parcalanacagi, kemiklerinden ayrilacagi, islenecegi ya da
depolanacagi ya da satisa arz edilecegi zaman asagidaki sartlar yerine
getirilecektir:

- Tesisler, ilgili kontrol makami tarafindan onaylanmis olacak ve yap1 ve diizen
gereksinimleri, bu standardin 4. Maddesinde tavsiye edildigi sekilde
karsilanacaktir.

- Isletmelerde ve perakende satis diikkanlarinda istihdam edilen personel, bu
standardin 7.3.1. maddesinde belirtilen hiikiimleri karsilayacaktir.

- Bu standardin 7.3.2. maddesinde belirtilen isletim kosullar1 karsilanacaktir.
Etler, kontaminasyon ve bozulmaya karsi korunacak sekilde islenecek ve
depolanacaktir.

- Bu standardin 7.3.4. maddesi uyarinca, sadece, bir denet¢i tarafindan muayene
edilen, markalanan ve insan tliketimi i¢in uygun kabul edilerek sogutulan etler,
depolanacak, islenecek ya da onayl isletmelerde ve perakende satis
diikkanlarinda satisa sunulacaktir.

Paketleme

Etin sarlacagt ya da paketlenecegi durumlarda, asagidaki sartlar
uygulanacaktir:

- Paketleme malzemeleri, temiz ve hijyenik bir sekilde depolanacak ve
kullanilacaktir.
Bunlar, depolanacak ya da islenecek olan etin agikta oldugu odalarda
depolanmayacaktir.

- Sarma, isleme, tasima ya da depolama kosullarina gdre, etin
kontaminasyondan korunmasi amacina uygun olacaktir.

- Sadece onayli sarma malzemeleri kullanilacaktir. Bunlar toksik olmayacak ve et
tizerinde herhangi bir zararli birikim yapmayacak, baska bir deyisle eti
kirletmeyecektir.

- Et paketleme i¢in kullanilan kaplar ve karton kutular yeni olacak, daha
onceden kullanilmis olmayacak ve yukaridaki, onaylanmis ambalaja iliskin
kosullara uygun bir i¢ astara sahip olacaktir. Et pargalarinin, paketlemeden
once bireysel olarak sarildigr durumlarda ig astar gerekmeyecektir.

Kontrol makami ve yonetim sorumlulugu
Diizenli kontrol

Kontrol makamui tarafindan atanmis olan resmi, vasifli bir veteriner, bu standardin
tiim kosullarinin karsilanmasim saglayacaktir. Ozellikle, et muayenesi de dahil
olmak iizere, mezbahanin ve geleneksel kesimhanenin hijyen denetimi i¢in en az
bir resmi veteriner atanacaktir. Isletmeler ve perakende satis diikkanlari, resmi bir
veteriner tarafindan periyodik olarak teftis edilecektir.

Y onetim sorumlulugu

Hijyen standartlariin uygulanmasi, yoneticinin nihai sorumlulugudur. Ancak, her bir
mezbaha, geleneksel kesimhane, isletme ve perakende satis diikkani, dogrudan miidiire
kars1 sorumlu olacak bir kisiyi “Hijyen Memuru” olarak atayacaktir.
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- Bununla birlikte, hijyen standartlarinin siirdiiriilmesi, tiim tiretim kadrosunun
gorevi olacaktir. Hijyen memuru, iletim kosullari, standardin gerektirdigi
sekilde degilse, iiretimi durdurma yetkisine sahip olacaktir.

Midiir ayrica asagidakileri de saglayacaktir:

- temizlik ve dezenfekte i¢in olusturulacak ve siirdiriilecek olan tanimli bir
program ¢izelgesi.

- Bu program, standarda uygun olarak, calisma sahasinin temiz ve diizenli
tutulmasin1 ve isleme alanlarinin ve ekipmanlarin temiz ve steril olmasini
saglayacaktir.

- Personel, komtaminasyonun 6nemi ve bunun neden olabilecegi tehlikeler
hakkinda iyi bir sekilde bilgilendirilecektir.

- Personel, temizleme yontemleri ve temizlik ekipmanlarmi ve kimyasallar
kullanma konusunda iyi bir sekilde egitilecektir.

- Personel, yeteri kadar ve temiz ve dezenfekte olmasi igin, isleme
ekipmanlarini s6kme konusunda egitilecektir.

7.5.3 Dokiimantasyon ve iiriiniin izlenebilirligi

Uriiniin basarisizligi durumunda, dokiimantasyon, iiriiniin kaynagimi izlenmesi anlaminda
etkili bir ara¢ olacaktir.

- Tim tesisler ve hizmetler, kontrol makami tarafindan yapilan tasarima ve
devreye alma iznine sahip olacaktir. Bu tesislerde ya da isletim sisteminde
yapilacak her tiirlii modifiye, kontrol makami tarafindan onaylanacaktir.

- Onaylanmis olan isletim kosullarinin siirdiiriildiigiine iliskin dogrulama, kontrol
makami tarafindan incelenmek tizere hazir bulundurulacaktir.

- Kontrol makami, et islemeye ve tasimaya katilan tiim personelin egitimli
oldugundan ve atandigi gorevi yerine getirme yetenegine sahip oldugundan
emin olacaktir.
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