
 OKUL SÜTÜ TEKNİK ŞARTNAMESİ  

 

1- KAPSAM  
 

Bu Teknik Şartname; Okul Sütü Programı Uygulama Esasları Hakkında 22.07.2013 tarih ve 

2013/5171 Sayılı Bakanlar Kurulu Kararı ve Uygulama Tebliği kapsamında, okullarda dağıtılacak 

Okul Sütünün teknik özelliklerini, tedarikini ve denetimini kapsar.  

 

2-GENEL HUSUSLAR  

 

2.1 Tanımlar: Okul Sütü Programı Uygulama Esasları Hakkında 22.07.2013 tarih ve 2013/5171 

Sayılı Bakanlar Kurulu Kararı ve Uygulama Tebliğindeki tanımlar bu şartname için geçerlidir.  

2.2 Adı, Sınıfı, Tipi: Bu Teknik şartnamenin 2.5.17 maddesindeki mevzuata göre yağlı, sade, net 200 

ml UHT içme sütü  

2.3 Üretim Yeri: Türkiye  
2.4 Üretim Metodu: Hayvansal Gıdalar İçin Özel Hijyen Kuralları Yönetmeliği’nde tanımlanan 

UHT tekniğine uygun şekilde  

2.5 Yasal Mevzuat:  

2.5.1 5996 sayılı Veteriner Hizmetleri, Bitki Sağlığı, Gıda ve Yem Kanunu  
Yayımlandığı Resmi Gazete Tarih-Sayı: 13.06.2010 Sayı: 27610  

2.5.2 Okul Sütü Programı Uygulama Esasları Hakkında 22.07.2013 tarih ve 2013/5171 Sayılı 

Bakanlar Kurulu Kararı  
Yayımlandığı Resmi Gazete Tarih-Sayı: 17.08.2013-28738  

2.5.3 Bu Teknik Şartnamenin 2.5.2 maddesinde belirtilen karar gereğince yayınlanan Uygulama 

Tebliği  

2.5.4 Gıda ve Yemin Resmi Kontrollerine Dair Yönetmelik  
Yayımlandığı Resmi Gazete: 17.12.2011-28145  

2.5.5 Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliği  
Yayımlandığı Resmi Gazete Tarih-Sayı: 29.12.2011-28157  

2.5.6 Gıda Hijyeni Yönetmeliği  
Yayımlandığı Resmi Gazete Tarih-Sayı: 17.12.2011-28145  

2.5.7 Hayvansal Gıdalar İçin Özel Hijyen Kuralları Yönetmeliği  
Yayımlandığı Resmi Gazete Tarih-Sayı: 27.12.2011-28155  

2.5.8 Gıda İşletmelerinin Kayıt ve Onay İşlemlerine Dair Yönetmelik  
Yayımlandığı Resmi Gazete Tarih-Sayı: 17.12.2011-28145  

2.5.9 Hayvansal Gıdaların Resmi Kontrollerine İlişkin Özel Kuralları Belirleyen Yönetmelik  
Yayımlandığı Resmi Gazete Tarih-Sayı: 17.12.2011-28145  

2.5.10 Türk Gıda Kodeksi Bulaşanlar Yönetmeliği  
Yayımlandığı Resmi Gazete Tarih-Sayı: 29.12.2011-28157  

2.5.11 Türk Gıda Kodeksi Etiketleme Yönetmeliği  
Yayımlandığı Resmi Gazete Tarih-Sayı: 29.12.2011-28157  

2.5.12 Türk Gıda Kodeksi Gıda Katkı Maddeleri Yönetmeliği  
Yayımlandığı Resmi Gazete Tarih-Sayı: 30.06.2013- 28693  

2.5.13 Türk Gıda Kodeksi Gıda ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yönetmeliği Yayımlandığı 

Resmi Gazete Tarih-Sayı: 29.12.2011-28157  

2.5.14 Türk Gıda Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yönetmeliği  
Yayımlandığı Resmi Gazete Tarih-Sayı: 29.12.2011-28157  

2.5.15 Türk Gıda Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalıntı Limitleri Yönetmeliği  
Yayımlandığı Resmi Gazete Tarih-Sayı: 29.12.2011-28157  

2.5.16 Türk Gıda Kodeksi Hayvansal Gıdalarda Bulunabilecek Farmakolojik Aktif Maddelerin 

Sınıflandırılması ve Maksimum Kalıntı Limitleri Yönetmeliği  
Yayımlandığı Resmi Gazete Tarih-Sayı: 04.05.2012-28282  

2.5.17 Çiğ Süt ve Isıl İşlem Görmüş İçme Sütleri Tebliği  
Yayımlandığı Resmi Gazete Tarih-Sayı: 14.02.2000-23964  



2.5.18 Türk Gıda Kodeksi Gıdaların Ait Olduğu Partiyi Tanımlayan İşaretler veya Numaralar 

Hakkında Tebliği  
Yayımlandığı Resmi Gazete: 04.01.2012-28163  

2.6 Ambalaj Materyali: Ürüne ve 2.5.13 madde hükümlerine uygun olmalıdır. 

 

3- İSTEK VE ÖZELLİKLER  

 

3.1. Genel İstekler  
3.1.1 Teknik şartnamede belirtilmeyen hususlarda 2.5 Yasal Mevzuat kısmında belirtilen esaslar 

çerçevesindeki mevzuat hükümleri geçerli olacaktır.  

3.1.2 Bu teknik şartnamede tanımlanan Okul Sütleri; 5996 sayılı Veteriner Hizmetleri, Bitki Sağlığı, 

Gıda ve Yem Kanunu gereği hazırlanan Gıda İşletmelerinin Kayıt ve Onay İşlemlerine Dair 

Yönetmelik hükümlerine uygun “Onay Belgesi” almış ve/veya bu yönetmelik hükümlerine göre 

geçerli eşdeğer belgeye sahip, ülke içinde UHT içme sütü üretimi yapan süt işleme tesislerinden temin 

edilecektir.  

3.2 Teknik Özellikler  
3.2.1 Okul Sütleri net 200 ml ambalajlı, 2.5.17 maddesindeki mevzuatta tanımlanan UHT yağlı içme 

inek sütü olacaktır.  

3.2.2 Üretimi yapılacak sütlere şeker, kakao, kahve, meyve parçacıkları, meyve suyu, meyve pulpu ve 

konsantresi gibi doğal aroma verici bileşenler ve/ veya aroma maddeleri ilave edilmeyecektir.  

3.2.3 UHT içme sütü 2.5 Yasal Mevzuat bölümünde belirtilen kriterleri taşır.  

3.3 Ambalajlama ve Etiketleme özellikleri  
3.3.1 UHT içme sütünün ambalajı ve ambalaja iliştirilen pipet; Türk Gıda Kodeksi Gıda ile Temas 

Eden Madde ve Malzemeler Yönetmeliği ve bu yönetmeliğin ilgili tebliğlerine uygun malzemeden ve 

uygun şekilde olacaktır.  

3.3.2 Birim ambalajlar, kapatılmış olacaktır.  

3.3.3 Birim ambalajlar, delinmiş ve/veya yırtılmış olmayacaktır.  

3.3.4 Birim ambalajlar, bombaj yapmış olmayacaktır.  

3.3.5 Birim ambalajlarda akma ve/veya sızma görülmeyecektir.  

3.3.6 Koliler su ve nemden hasar görmeyecek şekilde, uygun ölçülerdeki paletlere bağlı ve şirinkli 

olarak ambalajlanmalıdır. Her ambalajda aynı parti ürün bulunacaktır.  

3.3.7 Koli üzerinde “Okul Sütü Programı kapsamında üretilmiştir. Para ile satılamaz” ibaresi yer 

alacaktır.  

3.3.8 Taşıma ambalajları yırtılmış, ıslanmış ve taşıma ambalajlarının iç yüzeyine nüfuz edecek şekilde 

kirlenmiş olmayacaktır.  

3.3.9 İç, dış ve dağıtım ambalaj etiketleme bilgileri 2.5.11 maddesindeki mevzuat hükümlerine uygun 

olmalıdır. Ambalaj üzerinde yer alacak diğer bilgileri Bakanlık belirleyecektir.  

 

4- DENETİM VE NUMUNE ALMA  

 

4.1 Okul Sütü Programı Uygulama Esasları Hakkında Kararnamenin 3 üncü maddesinin beşinci 

fıkrasında belirtilen komisyon, denetim ve muayeneden sorumlu olacaktır.  

4.2 Bakanlık üretim, taşıma, depolama, dağıtımın tüm aşamalarında resmi kontrolleri yürütür; gerekli 

gördüğü durumlarda ürün bütününü temsil edecek miktarlarda ve Türk Gıda Kodeksine uygun olarak 

muayene ve analiz amacıyla numune alır.  

4.3 Denetim ve numune alma, 2.5 Yasal Mevzuat kısmında belirtilen esaslar çerçevesinde yapılacaktır.  

4.4 Üretim yapılan ildeki komisyon; İl Gıda, Tarım ve Hayvancılık Müdürlüğü eliyle üreticinin her 

parti ürününden numune alarak sterilite kontrolü ve süt yağı analizini yaptıracaktır. Gerekli görüldüğü 

takdirde sterilite kontrolü için şahit numune alabilir. Üretim yerlerinden kontrol görevlilerince numune 

alımı aşamasında ihtiyaç duyulacak nakil aracı, numunelerin laboratuvarlara nakli ve analizlerin 

ücretleri yüklenici/yükleniciler veya alt yükleniciler tarafından karşılanacaktır. Yüklenici/yükleniciler 

veya alt yüklenicilerin okul sütü için ürettikleri her bir partinin büyüklüğü denetlenir, parti büyüklüğü 

günlük üretim kapasitesinden fazla olamaz.  



4.5 Dağıtımın yapılacağı ildeki komisyon; İl Gıda, Tarım ve Hayvancılık Müdürlüğü eliyle her parti 

üründen numune alarak gerek gördüğü durumlarda 2.5 Yasal mevzuat kısmında geçen analizlerden 

uygun olanlarını yaptıracaktır.  

4.6 Okullar, dağıtımın yapıldığı güne ait sütlerin farklı her partisinden 5 adet ürünü 72 saat boyunca 

gerektiğinde analiz edilmek üzere saklar. Bu numunelerin analizleri, 4.5 inci maddesindeki hükümlere 

göre yapılacaktır. Süre sonunda analiz gerektirmeyen numuneler program kapsamındaki öğrencilere 

dağıtılır.  

4.7 Yapılan denetimlerle ilgili evraklar yüklenici/yükleniciler ve alt yükleniciler tarafından bir 

dosyada tutulur, istenildiğinde tekrar ibraz edilir.  

4.8 Yüklenici/yükleniciler ve alt yükleniciler, resmi kontrol görevlilerine her türlü yardımda 

bulunmakla yükümlüdür. 

4.9 Bu Teknik Şartnamenin 4.4 maddesi hükmü dışında yapılan analizler için 2.5.4 maddesindeki 

“Gıda ve Yemin Resmi Kontrollerine Dair Yönetmelik” hükümleri uygulanır.  

 

5.TAŞIMA VE DEPOLAMA  

 

5.1 UHT içme sütünün taşınması ve depolanmasında bu teknik şartnamenin 2.5 Yasal Mevzuat 

kısmında yer alan kurallara uyulur.  

5.2 Okul sütü, yeterli temizlik ve dezenfeksiyona izin verecek şekilde tasarlanmış, UHT içme sütünün 

taşınmasına uygun araçlarla yüklenici/yükleniciler ve alt yükleniciler tarafından taşınacaktır.  

5.3 Okul sütü, okul idarelerinin gösterdikleri uygun yerlere, yüklenici/yükleniciler ve alt yükleniciler 

tarafından ürüne zarar vermeyecek şekilde istiflenir.  

 

6. KABUL ve DAĞITIM  

 

6.1 Kabul; Okul sütü komisyonu veya okul sütü komisyonlarının uygun gördüğü ilçelerde ve okul 

idarelerinde kurulan okul sütü kabul komisyonları tarafından yapılır.  

6.2 Yüklenici/yükleniciler ve alt yükleniciler dağıtımını yapacakları her parti ürün için 4.4 

maddesindeki analizlerin sonuçlarıyla beraber il okul sütü komisyonlarına başvurur.  

6.3 Sonuçları uygun görülen ürünler il okul sütü komisyonları kontrolünde yüklenici/yükleniciler ve 

alt yükleniciler tarafından ekli listedeki okul müdürlüklerine teslim edilir.  

6.4 Yüklenici/yükleniciler ve alt yükleniciler bu şartnameye uygun ürünü, dağıtım miktarları 

belirlenmiş ekteki listedeki okullara, il milli eğitim müdürlüğünün kontrolünde teslim edecektir.  

6.5 Yüklenici/yükleniciler ve alt yükleniciler dağıtım yapacakları sütleri okullara götürmeden önce 

okul yöneticileri ile irtibata geçerek randevu alacak ve teslimden hemen sonra okul yetkilisi Okul Sütü 

Modülüne teslimat girişi yaptıktan sonra “Okul Sütü Teslim Tutanağı” sistemden yazdırılarak 

imzalanacaktır.  

6.6 Okul sütü komisyonu ve yüklenicinin karşılıklı mutabakat sağlamaları hali hariç 2 haftalık sütten 

fazla süt bırakılamayacaktır. Yüklenici/yükleniciler Okul Sütü Modülünden okul stoklarını anlık takip 

ederek süt stoku azalan okullara sütler tükenmeden teslimat yapacak.  

6.7 Yüklenici/yükleniciler ve alt yükleniciler tarafından okullara okul sütü modülünde belirtilen 

zamanda teslimatı yapılmayan sütler okullar tarafından daha sonraki bir tarihte teslim alınmayacaktır.  

6.8 Yüklenici/yükleniciler ve alt yükleniciler, okullara süt teslimi sırasında çalıştırdıkları kişilerin 

güvenlik soruşturmalarını yaptıracaklar, bu kişilerin isimleri dağıtım yapacakları okullara önceden 

bildirilecek, bu kişiler çalışma sırasında yaka kartı taşıyacaklardır.  

 

İşbu Teknik Şartname 6 başlıkta 3 (üç) sayfadan ibarettir. 


