Tarim ve Kovisleri Bakanligindan :

Tiirk Gida Kodeksi
Distile Alkollii ickiler Tebligi
(Teblig No : 2005/11)

Amacg

Madde 1- Bu Tebligin amaci; distile alkollii ickilerin teknigine uygun ve hijyenik sekilde
iiretim, hazirlama, isleme, muhafaza, depolama, tasima ve pazarlamasini saglamak iizere bu iirlinlerin
Ozelliklerini belirlemektir.

Kapsam

Madde 2 - Bu Teblig, distile alkollii igkilerin tanimin1 ve 6zelliklerini kapsar. Bu Teblig;

- Malttan tiretilen biralari,

- Taze liziim sarabini,

- Vermut ve bitkisel veya kokulu maddelerle aromalandirilmig diger taze tiziim saraplarini,

- Elma sarabi, armut sarabi, bal sarab1 gibi fermente edilmis diger ickileri, fermente edilmis
ickilerle alkolsiiz igkilerin karigimlarini ve bunlarin disinda kalan fermente edilmis igkilerin
karigimlarini,

- Bu Teblig’de yer alan distile alkollii ickiler tanimina girmeyen, damitma yoluyla elde edilen
diger alkollii ickileri kapsamaz.

Hukuki dayanak
Madde 3 - Bu Teblig 16/11/1997 tarihli ve 23172 miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan
“Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi” ne gore hazirlanmigtir.

Tanim

Madde 4 - Bu Tebligde gegen;

Distile Alkollii Icki:

a) Insan tiiketimi i¢in hazirlanan,

b) Kendine 6zgli duyusal 6zellikleri olan ve yumurta likorii hari¢ alkol miktar1 +20 °C’da
hacmen en az %15 olan,

c) Aroma katilmis veya katilmamis dogal fermentasyon iriinlerinin dogrudan distilasyonu
ve/veya bitkisel maddelerin maserasyonu ile ve/veya tarimsal kokenli etil alkol ve/veya tarimsal
kokenli distilat ve/veya distilat ickilerine Tiirk Gida Kodeksi dogrultusunda aroma maddeleri, seker
veya diger tatlandirici triinlerin katilmast ile,

d) Veya bir distile alkollii ickinin;

1) Bir veya birden fazla distile alkollii i¢ki ile,

2) Tarimsal kokenli etil alkol, tarimsal kokenli distilat veya distilat ickileri ile,

3) Bir veya birden fazla alkollii i¢ki ile,

4) Bir veya birden fazla icki ile,
karigtirilmasi ile tretilen igkidir.

Genel islem tamimlari:

Madde 5 - Bu Tebligde gegen;

a) Tatlandirma: Yar1 beyaz seker, beyaz seker, rafine beyaz seker, dekstroz, fruktoz, glikoz
surubu, sivi seker, invert sivi seker, invert seker surubu, rektifiye edilmis konsantre {iziim sirasi,
konsantre iiziim sirasi, taze liziim sirasi, karamelize edilmis seker, bal, ke¢iboynuzu surubu veya
yukarida sayilanlarla ayni etkiyi yapacak diger dogal karbonhidrat igeren maddelerin, bir veya birden
fazlasinin distile alkollii i¢kilerin hazirlanmasinda kullanimini,

Karamelize edilmis seker; sakkarozun bazlar, mineral asitler veya diger kimyasal katki
maddeleri olmaksizin kontrollii 1sitilmasindan elde edilen {iriini,

b) Karistirma: Iki veya daha fazla farkli ickinin karistirilmast ile yeni bir icki elde edilmesini,

c¢) Alkol ilavesi: Bir distile alkollii ickiye tarimsal kdkenli etil alkol ilavesini,

d) Harmanlama: Ayni kategoriye dahil ve aralarinda; hazirlama metotlari, distilasyon cihazlari,
olgunlastirma ve eskitme siiresi, {iretimin yapildig1 cografi bolge gibi faktorlerin biri veya birkagindan



otiirii kompozisyonunda baz1 kiiciik farklar ile ayirt edilebilen iki veya daha fazla distile alkollii
ickinin birlestirilmesini,

e) Olgunlastirma veya eskitme: Distile alkollii ickinin, daha 6nce kendisinde bulunmayan
duyusal ozellikleri kazanmasi amaciyla, uygun kaplarda belirli reaksiyonlarin dogal olarak
olugmasinin saglanmasini,

f) Aromalandirma: Distile alkollii i¢kilerin hazirlanmasinda, Tiirk Gida Kodeksinde yer alan tad
ve koku veren maddelerden bir veya birkaginin kullanilmasini,

g) Renklendirme: Distile alkollii ickilerin hazirlanmasinda Tiirk Gida Kodeksinde yer alan bir
veya birden fazla renklendirici maddenin kullanilmasin,

h) Tarimsal kokenli etil alkol: EK-1’de tanimlanan 6zellikleri tagiyan, tarimsal iiriinlerin alkol
fermentasyonundan sonra distile edilmesiyle elde edilen distile alkollii i¢kiler harig etil alkolii,

1) Tarimsal kokenli distilat: Tarimsal triinlerin alkol fermentasyonundan sonra distilasyonu
yoluyla elde edilen, bu maddenin (h) bendinde tarif edilen etil alkol 6zelliklerini tagimayan, kullanilan
hammaddenin koku ve tadin1 muhafaza eden distilati,

1) Suma: Tiirkiye’de iiretilen yas ve/veya kuru lizim meyvesinin, hammadde olarak kullanilmas1
ve tiziimiin tat ve kokusunu korumak amaciyla ayrimsal distilasyonla hacmen alkol miktar1 en fazla %
94,5’¢ kadar sadece Tiirkiye’de distile edilmesi ile elde edilen iiziim kokenli distilati,

j) Hacmen alkol miktari: S6z konusu iriinde +20 °C’de var olan saf alkol hacminin, ayni
sicaklik derecesinde toplam iiriin hacmine oraninin % olarak ifadesini,

k) Ucucu madde igerigi: Distile edilerek elde edilen alkollii ickilerde, kullanilan hammaddenin
distilasyonu veya ikinci kez distilasyonu neticesi elde edilen etil alkol ve metil alkol disindaki ugucu
maddelerin miktarini,

1) Uretim yeri: Distile alkollii i¢kinin karakterini ve temel tamimlayic1 dzelliklerini aldig1 ve son
iiriiniin liretim siirecinin gectigi yer veya bdlgenin adini,

m) Distile alkollii icki kategorisi: Ayn1 satig tanimina uyan distile alkolli igkileri,

n) Maserasyon: Distile alkollii icki iiretiminde kullanilacak hammaddenin 6zelligine gore
hammaddenin aromatik 6zelliklerinin elde edilmesi amaciyla tarimsal kokenli etil alkolde belirli bir
siire bekletilmesini,

0) Cografi Isaret: Belirgin bir niteligi, iinii veya diger 6zellikleri itibariyle kdkeninin bulundugu
bir yore, alan, bolge veya iilke ile 6zdeslesmis distile alkollii ickiyi gosteren isaretleri,

ifade eder.

Distile alkollii icki kategorilerinin tanimlari ve ozellikleri

Madde 6 - Bu Teblig kapsaminda bulunan distile alkollii igkilerin tamimlar1 ve Ozellikleri
asagidadir:

a) Raki: Yalnizca suma veya tarimsal kokenli etil alkol ile karistirilmis sumanin, 5000 litre veya
daha kiigiik hacimli geleneksel bakir imbiklerde, anason tohumu (Pimpinella anisum) ile ikinci kez
distile edilmesiyle sadece Tiirkiye’de iiretilen distile alkollii igkidir.

Rakinin;

- Uretiminde ikinci kez distilasyona alman toplam alkoliin en az % 65’1 suma olmalidir.

- Hazirlanmasinda rafine beyaz seker kullanilmali, seker miktari diriin litresinde en fazla 10
gram olmalidir.

- Ucucu madde igerigi, hacmen %100 alkoliin hektolitresinde 100 grama esit veya daha fazla
olmalidir.

- Metil alkol igerigi, hacmen %100 alkoliin hektolitresinde 150 gramdan fazla olmamalidir.

- Anason tohumdan gelen ugucu yagin anetol miktari, iiriiniin litresinde en az 800 miligram
olmalidir.

- Hacmen alkol miktari en az % 40 olmalidir.

- Dolum 6ncesi en az bir ay dinlendirilmelidir.

b) Rom: Seker kamisi melasi, seker kamisi veya seker kamisi suyundan elde edilen surubun
sadece alkol fermentasyonu ve hacmen en fazla % 96’ya kadar distilasyonu ile iiretilen distilatin
kullanilmasiyla elde edilen ve romun belirli duyusal 6zelliklerini tasiyan distile alkollii igkidir.

Ozel aromatik karakteri olan romlar; seker kamist suyunun alkol fermentasyonu ve distilasyonu
ile dretilir.

Ozel aromatik karakteri olan romlarin;



Ucucu madde igerigi, hacmen %100 alkoliin hektolitresinde 225 grama esit veya daha fazla
olmalidir.

Fransanin deniz asirt iilkelerinin cografi isaret tescili tasiyan romlar “Tarimsal” ifadesi ile
birlikte satiga sunulabilir.

- Romun hacmen alkol miktar1 en az % 37,5 olmalidir.

c) Viski / whisky / whiskey: Tahil mayselerinin, malt igerigindeki diastaz enzimi ve/veya diger
dogal enzimler ile sekerlendirilmeleri, maya ile fermentasyonu ve kullanilan hammaddenin tat ve
kokusuna sahip olmasi igin hacmen en fazla %94,8 alkole kadar distilasyonu ile elde edilen distilatin,
en az i¢ yil siire ile, kapasitesi 700 litreyi gegmeyen ahsap ficilarda olgunlastirilmasi sonucu elde
edilen distile alkollii ickidir.

- Viskinin hacmen alkol miktari en az % 40 olmalidir.

d) Tahil distilat ickisi: Fermente tahil mayselerinin distilasyonu ile elde edilen ve kullanilan
hammaddenin tat ve kokusunu tasiyan distile alkollii i¢kidir.

Duyusal 6zelliklerini kullanilan hammaddeden alan fermente tahil mayselerinin hacmen alkol
miktart en fazla % 95 olacak sekilde distile edilmesi ile elde edilen tahil distilat igkileri “tahil
brendisi” olarak adlandirilir.

- Tahil distilat i¢kisinin ve tahil brendisinin hacmen alkol miktari en az % 35 olmalidir.

Almanya’da ve orijinal etiketinde Almanca kullanilan Avrupa Birligi {iyesi tilkelerde iiretilen
“tah1l brendisi” ifadesi yerine “Korn” veya “Kornbrand” ifadeleri kullanilabilir.

- Korn’un hacmen alkol miktari en az % 32; Kornbrand’in hacmen alkol miktar1 en az % 37,5
olmalidir.

e) Kanyak: Sadece sarabin veya distilasyon i¢in kuvvetlendirilmis sarabin, hacmen en fazla %
86’ya kadar distilasyonundan veya sarap distilatinin hacmen en fazla % 86’ya kadar ikinci kez
distilasyonu ile iiretilen distilattan elde edilen distile alkollii ickidir.

Bu igki, 1000 litreden biiylik mese ficilarda en az 1 yil, daha kiigiik hacimli figilarda en az 6 ay
olgunlastirmasi halinde de, *“ kanyak™ olarak satisa sunulabilir.

Kanyagin;

- Ugucu madde igerigi hacmen %100 alkoliin hektolitresinde 125 grama esit veya daha fazla
olmalidir.

- Metil alkol igerigi, hacmen %100 alkoliin hektolitresinde en fazla 200 g olmalidir.

- Hacmen alkol miktar1 en az % 37,5 olmalidur.

f) Brendi / Brandy / Weinbrand: Dogrudan kanyaktan veya kanya@m son iiriiniin hacmen
%50’sini ge¢cmeyecek miktarda, hacmen en fazla % 94,8’e kadar distile edilmis sarap distilat1 ile
harmanlanmasindan elde edilen distile alkollii i¢kidir.

Bu igki, 1000 litreden biiyiik figilarda en az bir yil, daha kii¢iik hacimli fi¢ilarda en az 6 ay
olgunlagtirilir.

Brendinin;

- Ucucu madde igerigi hacmen % 100 alkoliin hektolitresinde 125 grama esit veya daha fazla
olmalidir.

- Metil alkol icerigi, hacmen % 100 alkoliin hektolitresinde en fazla 200 g olmalidir.

- Hacmen alkol miktari en az % 36 olmalidir.

g) Uziim cibresi distilat ickisi / {iziim cibresi: Fermente ve distile edilmis iiziim cibresinden elde
edilen distile alkollii ickidir. Distilasyon islemi direkt su buhart ile veya sonradan su ilave edilerek
gergeklestirilir. Cibrenin distilasyonda bulunmasi halinde hacmen en fazla % 86’ya kadar distile
edilmelidir. Ayn1 hacmen alkol miktarinda tekrar distile edilebilir.

Uziim cibresi distilat ickisinin;

- Ucucu madde igerigi hacmen % 100 alkoliin hektolitresinde 140 grama esit veya daha fazla
olmalidir.

- Metil alkol igerigi, hacmen % 100 alkoliin hektolitresinde en fazla 1000 g olmalidir.

- Bu i¢kinin hazirlanmasinda {iziim cibresine eklenen tortu, 100 kg iizim cibresinde 25 kg dan
fazla olmamalidir.

- Tortudan elde edilen alkol miktar1 son iiriindeki toplam alkol miktarinin % 35’inden fazla
olmamalidir.

- Hacmen alkol miktar1 en az % 37,5 olmalidur.



“Uziim cibresi” veya “iiziim cibresi distilat i¢kisi” isminin yerine, Italya’da iiretildigi takdirde
“Grappa” Macaristan’da tiretildigi takdirde “Polinka” ismi kullanilabilir.

h) Meyve cibresi distilat i¢kisi: Uziim cibresi hari¢ meyve cibresinin fermentasyonu ve hacmen
en fazla % 86’ya kadar distilasyonu ile iiretilen distilattan elde edilen distile alkollii i¢kidir. Aymn
hacmen alkol miktarinda tekrar distile edilebilir.

Meyve cibresi distilat igkisinin;

- Ucucu madde igerigi, hacmen % 100 alkoliin hektolitresinde 200 grama esit veya daha fazla
olmalidir.

- Metil alkol igerigi, hacmen % 100 alkoliin hektolitresinde en fazla 1500 g olmalidir.

- Sert cekirdekli meyve cibresi distilat ickilerinde hidrosiyanik asit icerigi, hacmen % 100
alkoliin litresinde 10 gramdan fazla olmamalidir.

- Hacmen alkol miktar: en az % 37,5 olmalidur.

1) Kuru tizim distilat i¢kisi / kuru tiziim brendisi / raisin brandy: “Corinth Black” veya “Malaga
muscat” tlirli kurutulmus {iziim ekstraktinin alkol fermentasyonu ile elde edilen iirlinliniin, distile
edilmesi ile elde edilen distile alkollii ickidir. Distilatin, kullamlan hammaddenin tat ve kokusuna
sahip olmasi i¢in hacmen en fazla % 94,5’e kadar distile edilmesi gerekir.

- Kuru iizim distilat i¢kisinin hacmen alkol miktar1 en az % 37,5 olmalidir.

1) Meyve distilat i¢kisi: 2 alt kategoriye ayrilir.

1- Meyve brendisi:

Sadece, cekirdekli veya ¢ekirdeksiz taze etli meyvelerin veya bu meyvelerin siralarinin, alkol
fermentasyonu ve kullanilan meyvenin tad ve kokusunu korumak amaciyla hacmen en fazla % 86 ya
kadar distile edilmesi ile tiretilen distilattan elde edilen distile alkollii i¢kidir.

Meyve brendisinin;

- Ucucu madde igerigi, hacmen %100 alkoliin hektolitresinde 200 grama esit veya daha fazla
olmalidir.

- Cekirdekli taze meyvelerden elde edilen igkilerde, hidrosiyanik asit miktari, hacmen % 100
alkoliin hektolitresinde en fazla 10 g olmalidir.

- Metil alkol igerigi, hacmen %100 alkoliin hektolitresinde en fazla 1000 g olmalidir. Ancak;

Metil alkol miktar1 hacmen %100 alkoliin hektolitresinde; erik (Prunus domestica L.), Avrupa
erigi (Prunus domestica L. var syriaca), quetsch (Prunus domestica L.), elma (Malus domestica
Borkh) veya armuttan (Pyrus communis L.) elde edilen distilat i¢kilerinde en fazla 1200 g; Frenk
tiziimii ve kus tiziimii (Ribes spp.), iivez (Sorbus aucuparia) ve miirverden (Sambucus nigra) elde
edilen distilat ickilerinde en fazla 1350 g; ahududu (Rubus idaeus L.) ve bogirtlenden (Rubus
fruticosus L.) elde edilen distilat ickilerinde en fazla 1200 g olabilir.

Williams tiirii armutlardan iiretilen armut brendilerinde sadece “williams” adi kullanilabilir. Bu
iriinlerde metil alkol miktar1 hacmen %100 alkoliin hektolitresinde en fazla 1350 g olmalidir.

Meyve brendisi olarak tanimlanan ickilerde meyve adi “brendi” ifadesinden O&nce
kullanilmalidir. Bu {iirlinler meyve adi ile birlikte “wasser” olarak da adlandirilabilir. Kiraz brendisi
“kirsch”, erik brendisi “slivovitz” olarak da adlandirilabilir.

- Meyve brendisinin hacmen alkol miktari en az % 37,5 olmalidir.

2- Meyve alkola ickileri:

Kismen fermente olmus veya fermente olmamis bogirtlen (Rubus fruticosus L.), cilek
(Fragaria L.), yaban mersini (Vaccinium myrtillus L.), ahududu (Rubus idaeus L.), Frenk tizimii
(Ribes vulgare Lam), ¢akal erigi (Prunus spinosa L.), tivez (Sorbus domestica- Sorbus domestica L.),
¢oban stiptirgesi meyvesi (llex cassine L.), keklik tiziimii (Sorbus turminalis L.), miirver (Sambucus
nigra L.), kusburnu (Rosa canina L.), kusiiziimii (Ribes nigrum L.) gibi liziimsii meyvelerin tarimsal
kokenli etil alkolde veya distilat ickisinde veya distilat iginde hacmen %100 alkoliin 20 litresinde en
az 100 kg meyve kullanilarak maserasyon ve bunu takiben distilasyon islemi ile elde edilen distile
alkollii ickidir.

Yukarida yer alan fermente edilmemis meyveler gibi {izlimsii meyvelerin, biitiin halde tarimsal
kokenli etil alkolde maserasyonu ve ardindan distilasyonu ile elde edilen iiriinler, meyve adi ile
birlikte “geist” olarak adlandirilabilir.

- Meyve alkola igkilerinin hacmen alkol miktar1 en az %37,5 olmalidir.



j) Cider distilat ickisi / cider brendi / cider brandy /perry distilat i¢kisi: Sadece cider veya
perry’nin distilasyonu ile elde edilen distile alkollii igkidir. Kullanilan hammaddenin tad ve kokusuna
sahip olmasi i¢in hacmen alkol miktar1 en fazla %86’ya kadar distile edilir.

Cider distilat ickisinin;

- Ucucu madde igerigi, hacmen %100 alkoliin hektolitresinde 200 grama esit veya daha fazla
olmalidur.

- Metil alkol icerigi, hacmen %100 alkoliin hektolitresinde en fazla 1000 g olmalidir.

- Hacmen alkol miktar1 en az % 37,5 olmalidur.

k) Gentian distilat ickisi: Gentian koklerinin tarimsal kokenli etil alkol ilave edilerek veya
edilmeyerek fermentasyonu ve elde edilen fermente gentianin distilasyonu ile elde edilen distile
alkollii igkidir.

- Gentian distilat igkisinin hacmen alkol miktar1 en az % 37,5 olmalidir.

1) Meyve likorii: Meyvelerin tarimsal kokenli etil alkolde ve/veya tarimsal kokenli distilatta
ve/veya teblig kapsaminda yer alan distilat ickilerinde maserasyonu ile elde elden distile alkolii igkidir.
Kullanilan meyve miktar1 hacmen % 100 alkoliin 20 litresinde en az 5 kilogram olmalidir.

Bu distile alkollii igkilerin aromasi, kullanilan meyveden gelen aromalar disinda aroma
maddeleri ve/veya aroma karigimlari ile desteklenebilir. Bu igkilerde Tiirk Gida Kodeksinde yer alan
aroma maddeleri ve aroma karigimlart kullanilir. Ancak ickinin karakteristik tadi ve rengi sadece
kullanilan meyveden gelmelidir.

Distile alkollii ickinin hacmen %100 alkoliin litresinde en az 250 gram g¢akal eriginin (Prunus
espinosa) maserasyonu ile ispanya’da iiretilmesi kosuluyla “meyve likérii” isminin yerine “Pacharan”
ismi kullanilabilir.

- Meyve likoriiniin hacmen alkol miktar1 en az % 25 olmalidir.

m) Geleneksel meyve likorii: Igdir ve Konya Eregli’si yoresinde yetisen Tokaloglu cinsi kayisi
(Prunus armeniaca cv.), istanbul Bogazinin Sariyer, Tarabya ve Beykoz civari ile Bursa ve Bilecik
yoresinde yetistirilen ahududu (Rubus ideaus), Bati Karadeniz ve oOzellikle Karadeniz Eregli’si
yoresinde yetistirilen Osmanli ¢ilegi (Fragaria vesca), Afyon ve Kiitahya yoresinde yetisen visne
(Prunus cerasus), Bodrum ve Fethiye yoresinde yetisen mandarina (Citrus reticulata) meyvelerinin
veya secilmis meyve kisimlarinin tarimsal kokenli etil alkol ve/veya tarimsal kokenli distilat ve/veya
meyve distilat ickileri ile maserasyonu sonucu elde edilen ve sadece Tiirkiye’de {iiretilen distile alkollii
ickidir.

Uretiminde  %100’liikk alkol cinsinden 100 litre alkol igin en az 75 kg meyve kullanilmis
olmalidir. Karakteristik tadi ve rengi tamamen kullanilan meyveden gelmelidir. Bu iiriinlerde
“geleneksel 1ikor” ifadesi meyve adi ile birlikte kullanilir. Bu iriinlerde rafine beyaz seker
kullanilmalidir.

- Geleneksel meyve likoriiniin hacmen alkol miktar1 en az % 20 olmalidir.

n) Geleneksel giil likorii: Isparta yoresinde yetisen Kizanhik Giilii yapraklarindan giil yagi
iiretilmesi esnasinda elde edilen yag alt1 giil suyuna tarimsal kokenli etil alkol ilavesi ile elde edilen ve
sadece Tiirkiye’de iretilen distile alkollii ickidir. Bu iiriinlerde rafine beyaz seker kullanilir.

- Geleneksel giil likoriiniin hacmen alkol miktar1 en az % 20 olmalidr.

0) Ardig aromali distile alkollii igkiler: Tarimsal kokenli etil alkole ve/veya tahil distilat ickisine
ve/veya tahil distilatina ardig tohumu (Juniperus communis) ile tat ve koku kazandirilmasi suretiyle
elde edilen distile alkollii igkidir. Uretiminde ilave olarak, Tiirk Gida Kodeksinde yer alan dogal
ve/veya dogala 0zdes aroma maddeleri ve/veya aromatik bitki ve/veya aromatik bitki kisimlari
kullanilabilir. Bu aromalar ve/veya bitki kisimlar1 ardi¢ aromasini azaltsa bile, ardicin diger duyusal
ozellikleri belirgin olmalidir.

- Ardig aromali distile alkollii igkinin hacmen alkol miktar1 cin hari¢ en az % 15 olmalidir.

“Genievre, Jenever, Genever ve Peket” adl1 ardi¢c aromal1 distile ickilerde;

- Kullanilan tarimsal kokenli etil alkol, duyusal olarak {irline uygun olmalidir.

- Metil alkol igerigi, hacmen % 100 alkoliin hektolitresinde en fazla 5 g olmalidir.

- Aldehit igerigi hacmen % 100 alkoliin hektolitresinde asetaldehit olarak en fazla 0,2 g
olmalidir.

- Ardig tadinin hissedilir olmasi gerekmez.



“Cin/gin” duyusal olarak uygun tarimsal kokenli etil alkoliin Tiirk Gida Kodeksinde yer alan
dogal ve/veya dogala 6zdes aroma maddeleri katilarak aromalandirilmasi ile elde edilen ardi¢ tad:
baskin olan igkidir.

“Distile cin/gin” adi yalnizca, uygun kalitede ve baslangi¢c alkol miktar1 en az % 96 olan
duyusal olarak uygun tarimsal kokenli etil alkoliin, cin iiretimine uygun geleneksel imbiklerde, ardig
tohumu ve diger aromatik bitki ve/veya aromatik bitki kisimlari ile birlikte ikinci kez distilasyonu ile
elde edilen ardig tadi baskin olan distile alkollii igkiler i¢in kullanilabilir. “Distile cin” dogal ve/veya
dogala 6zdes aroma maddeleri ile aromalandirilabilir. “London cin/gin” de bir ¢esit distile cindir.

Yukarida tanimlanan distilasyon {iriiniine, distile cin iiretiminde kullanilan distilat ve tarimsal
kokenli etil alkoliin ayni bilesim, saflik ve hacim alkolde karistirilmas: ile elde edilen ickilerde de
“distile cin” ad1 kullanilabilir. Ancak, tarimsal kokenli etil alkole aroma maddeleri katilmasiyla elde
edilen cin i¢in “distile cin” ad1 kullanilamaz.

- Cin ve distile cinin hacmen alkol miktar1 en az % 37,5 olmalidir.

p) Karavay aromali distile alkollii i¢ki: Tarimsal kokenli etil alkoliin karavay (Carum carvi L.),
ile aromalandirilmasiyla elde edilen distile alkollii ickidir. Bu distile alkollii igkiye karavay tadi baskin
olmasi kosuluyla Tiirk Gida Kodeksinde yer alan dogal ve/veya dogala 6zdes aromalar veya aroma
karigimlar ilave edilebilir.

- Karavay aromali distile alkollii igkinin hacmen alkol miktar1 “akvavit” ve “aquavit” hari¢ en
az % 30 olmalidir.

Eger bu ickiler bitki veya baharat distilatlar1 ile aromalandirilmis ise “akvavit” veya “aquavit”
olarak adlandirilir.

Karavay (Carum carvi L.) ve/veya dereotu (Anethum graveolens L.) tohumu aromasinin baskin
olmasi kosuluyla “akvavit” veya “aquavit’e dogal ve/veya dogala 6zdes aromalar veya aroma
karisimlart ilave edilebilir. Esansiyel yaglarin kullanimina izin verilmez. Bu iirlinlerin tadinda acilik
veren maddeler baskin olmamali ve kuru ekstrakt miktar1 100 ml’de en fazla 1,5 g olmalidir.

- “Akvavit” veya “aquavit’in hacmen alkol miktar1 en az % 37,5 olmalidir.

r) Anason aromali distile alkollii i¢kiler: Tarimsal kokenli etil alkoliin, yildiz anason (lllicium
verum), anason (Pimpinella anisum), rezene (Foeniculum vulgare) ekstrakti veya ayni aromatik
icerige sahip diger herhangi bir bitki ile aromalandirilmasiyla elde edilen distile alkollii i¢kidir.

Anason aromali distile alkollii igkilerin {iretiminde asagidaki iiretim metotlarindan herhangi biri
kullanilir:

- Maserasyon ve/veya distilasyon,

- Tarimsal kokenli etil alkoliin yukarida belirtilen bitki kisimlar1 veya tohumlari ile ikinci kez
distilasyonu,

- Anason aromali bitki ekstraklarinin dogal distilasyonunundan elde edilen distilatin ilavesi,

- Yukarida belirtilen bu ii¢ metodun kombinasyonu.

Anason aromali distile alkollii icki {iretiminde, anason tadinin baskin olmasi kaydiyla diger
dogal bitki ekstrakti veya aromatik tohumlar da kullanilabilir.

- Anason aromal1 distile alkollii ickilerde hacmen alkol miktar1 “ouzo”, “pastis” ve “anis” harig
en az % 15 olmalidur.

Anason aromali distile alkollii ickinin “pastis” olarak adlandirilabilmesi icin glisirhizik asit
olarak da bilinen kalkon adli renklendiriciyi iceren meyan kokii (Glycyrrhiza glabra) dogal ekstrakt
icermesi gerekir.

“Pastis”in;

- Meyan kokii miktar1 0,05 g/L’den az 0,5 g/L.’den ¢ok olmamalidir.

- Seker miktar1 100 g/L’dan daha az olmamalidir.

- Anetol diizeyi en az 1,5 g/L en ¢ok 2 g/l olmalidir.

- Hacmen alkol miktari en az % 40 olmalidir.

Anason aromali distile alkollii ickinin  “ouzo” olarak adlandirilabilmesi i¢in Sadece
Yunanistan’da yada Kibris’ta tiretilmis olmasi gerekir.

“Ouzo”, anason ve kullanilmasi halinde rezene tohumu, Chios adasma 6zgii sakiz (Pistacia
lentiscus Chia veya Latifolia) ile diger aromatik tohumlar, bitkiler ve meyveler kullanilarak yapilan
distilasyon veya maserasyon islemiyle aromalandirilmig tarimsal kokenli etil alkollerin harmanlanmasi
ile diretilir.

Distilasyon yoluyla aromalandirilmis tarimsal kokenli etil alkol;



- “Ouzo”nun hacmen alkol miktarinin en az % 20°sini temsil etmelidir.

- 1000 litre veya daha az kapasiteli geleneksel kesikli sistem bakir imbiklerde distilasyonla
iiretilmis olmalidir.

- Hacmen alkol miktar1 % 55’den az ve % 80’den fazla olmamalidir.

“Ouzo”;

- Renksiz olmalidir.

- Seker miktar1 50 g/L veya daha az olmalidir.

- Hacmen alkol miktar1 en az % 37,5 olmalidur.

Anason aromal1 bir distile alkollii i¢kinin “anis” olarak adlandirilabilmesi i¢in, karakteristik tadi
sadece anason (Pimpinella anisum) ve/veya yildiz anason (llicium verum) ve/veya rezene (Foeniculum
vulgare)’den gelmelidir. Bu tohum veya tohumlarin birlikte distilasyonundan elde edilen alkol, bu
distile ickinin hacmen alkol miktarinin en az % 20’sini saglamasi durumunda “distile anis” ismi
kullanilir.

- “Anis”in hacmen alkol miktar1 en az % 35 olmalidir.

s) Bitter distile alkollii igki / bitter: Tarimsal kokenli etil alkoliin Tiirk Gida Kodeksinde yer alan
dogal ve/veya dogala 6zdes aroma veya aroma karigimlari ilave edilerek aromalandirilmasi ile elde
edilen baskin olarak bitter tada sahip distile alkollii ickidir.

- Bitter distile alkollii ickinin hacmen alkol miktari en az % 15 olmalidir.

Bu ickiler “amer” veya “bitter” ad1 ile veya baska bir adla birlikte baska bir ifade kullanilarak
da satisa sunulabilir. 6 nc1 maddede yer alan {iriinler haricindeki “bitter” {irtinlerde de “amer” ifadesi
kullanilabilir.

t) Votka: Tarimsal kdkenli etil alkoliin hammaddesinden gelen duyusal 6zelliklerinin se¢imli
olarak azaltilmas1 amaciyla rektifikasyonu veya aktif komiirden filtrasyonu ve ardindan direkt
distilasyonu veya esdeger islemlerden gegirilmesi ile elde edilen distile alkollii igkidir. ickiye aroma
maddeleri ilave edilerek duyusal 6zellikler kazandirilabilir.

- Votkanin hacmen alkol miktar1 en az % 37,5 olmalidur.

u) Likor: Tarmmsal kokenli etil alkoliin, tarimsal kokenli distilatin veya bir veya daha fazla
distile alkollii i¢kinin veya bunlarin karigimlarinin aromalandirilmasi, tatlandirilmasi ve kullanilmasi
halinde siit, krema, diger siit {irlinleri, meyve, sarap, aromatik sarap gibi tarimsal iiriinler ilave edilmesi
ile elde edilen distile alkollii igkidir.

Likorin;

- Seker miktar, invert seker cinsinden en az 100 g/L olmalidir.

- Sadece gentian ile aromalandirilarak hazirlanan gentian likorlerde seker miktar1 invert seker
cinsindenenaz 80 g/L olmalidir.

- Sadece kiraz distilat igkisinin bulundugu kiraz likorlerinde ise seker miktar1 invert seker
cinsinden en az 70 g/L. olmalidir.

Seker icerigi invert seker cinsinden en az 250 g/L olan likorler i¢in “Créme de” ifadesinden
sonra meyve ad1 veya siit {irlinleri hari¢ olmak tizere kullanilan hammadde ad1 gelir.

Invert seker cinsinden en az 400 g/L seker iceren kusiiziimii likdrleri icin “Créme de cassis” ad1
kullanilir.

- Likorlerin hacmen alkol miktar1 en az % 15 olmalidir.

“Jaegertee”, “Jagertee”, “Jagatee” ismi, Avusturya’da bazi distile i¢ki veya ¢ay esanslari, dogal
aroma maddeleri ilave edilerek hazirlanan, hacmen alkol miktar1 en az % 22,5 olan, invert seker
cinsinden 100 g/L seker igeren likorler igin kullanilir.

v) Yumurta likorii / advocaat / avocat / advokat: Tarimsal kokenli etil alkolden elde edilen,
yumurta sarisi, yumurta beyazi ve seker veya bal iceren, aromalandirilmis veya aromalandirilmamig
distile alkollii ickidir.

Yumurta likOriiniin;

- Seker veya bal miktar1 en az 150 g/L olmalidir.

- Yumurta saris1 miktari en az 140 g/L olmalidir.

- Hacmen alkol miktari en az % 14 olmalidir.

y) Yumurtali likor: Tarimsal kokenli etil alkolden elde edilen, yumurta sarisi, yumurta beyazi ve
seker veya bal i¢eren, aromalandirilmig veya aromalandirilmamus distile alkollii i¢kidir.

Yumurtali likoriin;

- Seker veya bal miktar1 en az 150 g/L olmalidir.



- Yumurta saris1t miktari en az 70 g/L olmalidir.

- Yumurtali likoriin hacmen alkol miktar1 en az % 15 olmalidir.

z) Spritglogg / Vikevd glogi: Tarimsal kokenli etil alkoliin Tiirk Gida Kodeksinde yer alan
dogal ve/veya dogala 6zdes targin ve/veya karanfil aromasi ile aromalandirilmasi ile elde edilen distile
alkollii igkidir.

Spritglogg’lin liretiminde asagidaki metotlardan biri kullanilir;

- Maserasyon ve/veya distilasyon,

- Yukarida belirtilen bitki kisimlart ile birlikte tarimsal kokenli etil alkoliin ikinci kez
distilasyonu,

- Tar¢in veya karanfilin dogal veya dogala 6zdes aromasinin ilavesi,

- Yukarida belirtilen ii¢ metodun kombinasyonu.

Tirk Gida Kodeksinde yer alan dogal veya dogala 6zdes bitki ekstrakti aromalari da
kullanilabilir. Ancak, kullanilan baharatin aromas1 baskin olmalidir. Sarap ve sarap iiriinlerinin icerigi
%50’yi gegmemelidir.

- Spritglogg’iin hacmen alkol miktar1 en az % 15 olmalidir.

Ozel distile alkollii ickiler ve likorlere ait tanimlar

Madde 7 - Baz1 6zel satig tanimlamalar1 bulunan distile i¢ki ve likorlerin dzellikleri asagida
belirtilmistir:

Vruchtenjenever veya Jenever met Vruchten : “Jenever’e meyve, bitki veya bunlarin parcalari
veya meyve suyu, meyve veya bitkilerden ekstrakt edilmis konsantre distilatlarin veya diger
distilatlarin eklenmesi ile aromalandirilan likor veya distile alkollii ickidir. Dogal veya dogala 6zdes
aromalar eklenir ve tatlandirilir.

Meyveden gelen duyusal karakteristigi korunarak hacmen alkol miktar1 en az % 20’ye kadar
distile edilir. “Vruchten” ifadesi, meyve ismi ile yer degistirebilir.

Berenburg veya Beerenburg: Tarimsal kokenli etil alkol kullanilarak, meyve veya bitki veya
bunlarin pargalarinin maserasyonu ile tiretilen, gentian kokii (Gentiana lutea L.) ardi¢ meyvesi
(Juniperus communis L.) ve defne yapraklar1 (Laurus nobilis L.) distilatlarinin 6zel aromasini igeren,
acik kahveden koyu kahveye dogru renk degisimi olan, invert seker cinsinden en fazla 20 g/L
tatlandirilabilen ve hacmen alkol miktari en az % 30 olan distile alkollii ickidir.

Guignolet: Kirazin tarimsal kdkenli etil alkolde maserasyonu ile elde edilen likordiir.

Punch au rhum: Alkol icerigi sadece “rhum” den saglanan likordiir.

Pastis de Marseille: Anetol miktar1 2 g/L, hacmen alkol miktar1 % 45 olan pastis “Pastis de
Marseille” olarak adlandirilir.

Sloe gin: Cakal eriginin cin i¢inde maserasyonu ve miimkiinse ¢akal erigi suyunun eklenmesi ile
sadece dogal aroma maddeleri kullanilarak tiretilen, hacmen alkol miktar1 en az % 25 olan likordiir.

Topinambur: Sadece Kudiis enginar1 (Helianthus tuberosus L.)’nin fermentasyonu ile hacmen
alkol miktar1 en az % 38 olacak sekilde tiretilen distile alkollii igkidir.

Hefebrand: Fermente meyve veya sarabin tortusundan elde edilen hacmen alkol miktar1 en az %
38 olan distile alkollii igkidir.

“Hefebrand” terimi kullanilan ham madde isimleri ile desteklenebilir.

Sambuca: Renksiz anason aromali, anason (Pimpinella anisum L.), yildiz anason (///icium
verum L.) veya diger aromatik bitkilerin distilatin1 igeren, hacmen alkol miktar1 en az % 38 olan,
seker igerigi invert seker cinsinden en az 350 grama esit olan, dogal anetol miktari litrede 1 gramdan
fazla 2 gramdan az olan likordiir.

Mistra: Anason veya dogal anetol ile aromalandirilan, anetol igerigi 1 gramdan az 2 gramdan
fazla olmayan, ayrica aromatik bitkilerin distilatlarin1 igeren, hacmen alkol miktar1 % 40’dan az %
47°den fazla olmayan, seker eklenmeyen renksiz likordiir.

Maraschino veya Marrasquino: Renksiz, aromasimi maraska kiraz distilatindan veya kiraz
maserasyon uriiniinden veya kiraz pargalarinin alkol i¢indeki maserasyonundan alan, hacmen alkol
miktar1 en az % 24 olan, seker igerigi invert seker cinsinden en az 250 g/L’ye esit olan likordiir.

Nocino: Cevizin biitiin yesil kabugunun (Jugians regia L.) maserasyonu ve/veya distilasyonu
ile aromalandirilan, hacmen alkol miktar1 en az % 30 olan, seker miktar1 invert seker cinsinden en az
100 g/L olan likordiir.



Bira brendisi: Taze biranin hacmen en fazla % 86 alkole kadar dogrudan distilasyonu ile elde
edilen, duyusal karakteristigi biradan gelen ve hacmen alkol miktar1 en az % 38 olan distile alkollii
ickidir.

Ozel hiikiimler

Madde 8 - Bu Teblig kapsamindaki tiriinlere ait 6zel hitkiimler asagida verilmistir:

a) Bu Tebligin 6 nc1 maddesindeki {iriin tanimlarina uymayan iriinler, bu kategori isimleriyle
anilmazlar. Bu iirlinler “distile alkollii icki” olarak tanimlanir.

b) Distile alkollii igkilerin bu Tebligde yer alan tanmimlar kullanilarak insan tiiketimine
sunulabilmesi i¢in, ait oldugu kategori ve satis tanimlarina uygun olmasi gerekir.

¢) Distile alkollii i¢kilerin hazirlanmasinda kullanilan su, ilgili mevzuatina uygun olmalidir. Bu
iiriinlerin iiretiminde tercihen distile veya demineralize su kullanilir. Katilacak su iiriiniin dogasini
degistiremez.

d) Distile alkollii i¢kilerin hazirlanmasinda tarimsal kdkenli etil alkol disinda baska etil alkol
kullanilamaz.

e) Distile alkollii i¢kilerin hazirlanmasinda kullanilan renklendirici, aroma ve izin verilen katki
maddelerinin ¢oziinmesinde ve seyreltilmesinde tarimsal kokenli etil alkol kullanilir,

f) Distile alkollii igkilerde kullanilacak tarimsal kdkenli etil alkoliin 6zellikleri EK- 1’e uygun
olmalidur.

g) Tarimsal kokenli etil alkol ve tarimsal kokenli distilat {iriin tanimlarinda belirtilen
hammaddelerden iiretilmis olmalidir.

h) Harmanlama sonucu elde edilen distile alkollii icki, harmanlama yapilmadan 6nceki distile
alkollii i¢kiler ile ayn1 kategoridedir.

1) Bu Tebligin Ek-2’sinde yer alan adlandirmalar, {iriniin karakterinin ve nihai kalitesinin
kazanildigr {iretim asamasinin, belirtilen cografi alanda gergeklestigini gosteren isaretler olup bu
adlandirmalar Tiirk Patent Enstitiisii’'nce cografi isaret olarak tescil edilmeleri halinde koruma altina
alinir,

Katki maddeleri

Madde 9 - Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlere eklenen katki maddeleri, tatlandiricilar ve
renklendiriciler “Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi”nin Katki Maddeleri Boliimiine uygun olmalidir.
Raki ve geleneksel meyve likorlerinde renklendirici, tatlandirici ve diger katki maddeleri
kullanilamaz. Geleneksel giil likorlerinde renklendirici kullanilabilir.

Aroma maddeleri

Madde 10 - Distile alkollii ickilerin hazirlanmasinda Tiirk Gida Kodeksine uygun dogal aroma
maddeleri ve karigimlari kullanilir. Rakida ve geleneksel likorlerde aroma maddeleri kullanilamaz.

Dogal aroma maddeleri “Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Aromalar boliimiine uygun
olmalidir. Ancak asagida belirtilen likorler hari¢ olmak ftizere, likorlerde “Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeligi”nin Aromalar boliimiine uygun dogala 6zdes aroma maddeleri ve karigimlar kullanilir;

a) Meyve likorleri veya “Crémes”

Ananas

Kustiztimii

Kiraz

Ahududu

Dut

Yaban Mersini

Turunggil

Turuncu bogiirtlen (Rubus chamaemorus L.)

Kutup Bogiirtleni (Rubus articus)

Kirmizi yaban mersini ~ (Vaccinium oxycoccus)

Kirmizi meyveli ay1 tizimii (Vaccinium vitis-idaea)

Deniz cehrisi /akdiken  (Hippophae rhamnoides)

b) Bitki Likorleri

Nane



Gentian
Anason
Alp pelini
Yara otu

Bulasanlar
Madde 11 - Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerdeki bulasanlarin miktarlar1 “Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeligi’nin Bulasanlar Boliimiine uygun olmalidir.

Pestisit kalintilar1
Madde 12 - Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerdeki pestisit kalinti miktarlar1 “Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeligi’nin Pestisit Kalintilart Boliimiine uygun olmalidir.

Veteriner ilaglar: kalinti limitleri
Madde 13 - Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlere hayvansal kokenli bir bilesen ilave

edildiginde veteriner ilag kalmti diizeyi “Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi”nin Veteriner Ilag
Kalmtilar1 Boliimiine uygun olmalidir.

Hijyen
Madde 14 - Bu Teblig kapsaminda yer alan triinler Tiirk Gida Kodeksi Yo6netmeligi’nin Hijyen
Boliimiinde yer alan genel kurallara uygun olarak iiretilmelidir.

Ambalajlama ve etiketleme - isaretleme

Madde 15 - Bu Teblig kapsaminda yer alan iriinlerin ambalajlanmasi, etiketlenmesi ve
isaretlenmesinde “Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeliginin Ambalajlama ve Etiketleme — Isaretleme
Boliimiinde yer alan genel kurallarin yani sira asagidaki kurallara da uyulmalidir:

a) Tarimsal kokenli etil alkoliin iiretildigi hammaddenin belirtilmesi halinde, tarimsal kdkenli
etil alkol azalan oran siras1 dikkate alinarak etiket tizerinde yer almalidir.

b) Distile alkollii i¢ki harmanlama islemine tabi tutulmus ise, iirlin adi harmanlama ifadesi ile
desteklenebilir.

c¢) Tiiketime sunulan distile alkollii igkilerde “benzer”, “tip”, “stil” gibi tiiketiciyi yaniltici,
iirliniin sahip olmadig: 6zellikleri ima eden ifadeler, satig tanimlamalarinda yer alamaz.

d) Raki, rom, viski, tahil distilat i¢kisi, kanyak, iizlim cibresi distilat i¢kisi, kuru {iziim distilat
ickisi, meyve likorii, cider distilat ickisi, cider brendi, perry distilat ickisi, meyve distilat igkisi ve
brendiye tarimsal kokenli etil alkol ilave edilmisse herhangi bir sekilde sahip olduklar iiriin adlarim
tagiyamazlar.

e) Etiketinde “maserasyon ve distilasyonla iiretilmistir” ifadesinin bulundugu durumlarda,
asagida belirtilen meyve adlar1 “alkola ickisi” ifadesinin Oniinde yer alabilir.

Bogiirtlen (Rubus fruticosus L), ¢ilek (Fragaria L.), yaban mersini (Vaccinium myrtillus L.),
ahududu (Rubus idaeus L.), frenk iiziimii (Ribes vulgare Lam) , cakal erigi (Prunus spinosa L), iivez
(Sorbus domestica- Sorbus domestica L.), ¢oban stipiirgesi meyvesi (llex cassine 1.), keklik tiziimii
(Sorbus turminalis L.), miirver (Sambucus nigralL.), kusburnu (Rosa canina L), kusiiziimii (Ribes
nigrum L.).

Fransa’nin denizasir1 topraklarinda ve bolgelerinde tiretilen muz (Musa paradisiaca), passion
meyvesi (Passiflora edulis), ambarella (Spondias dulcis), hog plum (Spondias mombin) meyvelerinden
distile alkollii igkilerin etiketinde de, “maserasyon ve distilasyonla iiretilmistir” ifadesinin bulundugu
durumlarda meyve ad1 “alkola i¢kisi” ifadesinin oniinde yer alabilir.

f) Birden fazla meyvenin fermentasyonu ve distilasyonu ile elde edilen {irlin “meyve brendisi”
olarak adlandirilir. Uriin ismi kullanilan meyvelerin azalan agirliklar1 géz 6niinde bulundurularak her
bir meyvenin adi ile desteklenebilir.

g) Meyve likorlerinde “likor” ifadesinden 6nce meyve ad1 yer alir.

h) Meyve cibresi distilat i¢kisinde satis taniminda meyve ismi “cibre distilat i¢kisi” ifadesinin
oniinde yer alir. Eger cibrede birka¢ farkli meyve kullanilmis ise satig taniminda “meyve cibresi
distilat ickisi” kullanilir.



1) Distile alkollii igkilerden (d) fikrasinda belirtilenlerin bir veya birden fazla bu Tebligde
tanimlanan veya tanimlanmayan distile alkollii icki ile karistirilmasi ve/veya bir yada daha fazla
tarimsal kokenli distilatlarla karistirilmas: durumunda; satis tanimi “Distile Alkollii Icki” ifadesi
acikca goriilebilir bir sekilde, {irlin ismi ile ayn1 yiizde, diger kalite ibareleri olmadan etiketin goze
carpan bir boliimiinde yer almalidir.

Ancak, herhangi bir karisim bu Tebligin 6 nc1 maddesinde yer alan icki isimlerinden birine
uyuyorsa, bu karisimin tanimlanmasinda ve piyasaya sunulmasinda yukarida belirtilen kosul aranmaz

Yukarida bahsedilen ifadeler aymi karakterde ve renkte olmalidir, kullanilan punto satig
taniminda kullanilan puntonun yarisindan daha biiyiik olamaz.

Her bir alkol bilegeninin orani, hacimce karisimin toplam saf alkol miktarinda temsil edildigi saf
alkoliin hacimce yiizdesine esit olmalidir. Bu durum kullanilan miktarin azalan oranlarina gore “%
hac.” olarak ifade edilir.

1) Distile alkollii igkinin i¢indeki alkol, sadece o distile alkollii i¢kinin {iretim siirecinde elde
edilmemis ise, s6z konusu i¢ki, bu Tebligin 6 nc1 maddesinde yer alan icki isimleri ile birlikte bilesik
isim olarak piyasaya sunulamaz.

Ancak, AB iiyesi iilkelerde iiretilen likorlerin sunumunda sadece asagidaki bilesik isimler
kullanilabilir:

Kuru erik brendi, portakal brendi, kayisi brendi, kiraz brendi, kusiiziimii romu olarak da
adlandirilan solbaerrom.

Yukarida belirtilen bilesik ifadeler etikette likor kelimesi ile ayni renkte, ayni puntoda ve tek
sirada olmalidir. Alkol distile ickiden gelmiyorsa alkoliin orijini etikette bilesik ifade ve likor ifadesi
ile ayn yiizde kullanilan tarimsal kokenli alkol tiirii ile birlikte veya “...... den yapilmistir.” veya
S kullanilmigtir” ifadesi ile birlikte “tarimsal alkol” ifadesi yer almalidir.

j) Avrupa Birligi iiyesi iilkelerden ithal edilen iiriinlerde, kategorilerine gore Ek-2’de belirtilen
isimler etikette {irlin ismiyle birlikte yer alabilir.

Tasima ve depolama
Madde 16 - Bu Teblig’de yer alan iiriinlerin depolanmasinda ve tasinmasinda “Tirk Gida

-

Kodeksi Yonetmeligi’nin 10 uncu boliimiindeki kurallara uyulmalidir.

Numune alma ve analiz metotlar

Madde 17 - Bu Teblig’de yer alan iiriinlerin tiretim hattindan ve muhafaza deposundan numune
alinmasinda Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Numune Alma ve Analiz Metotlar1 béliimiindeki
kurallara uyulmahidir. Numune, uluslararasi kabul gérmiis metotlarla analiz edilmelidir.

Avrupa Birligine uyum

Madde 18 - Bu Teblig 1576/89EEC sayili “Distile Alkollii ickilerin Tanimlanmasi ve
Sunulmasina Iliskin Genel Kurallar” iizerine Konsey Tiiziigii ve 1014/90/EEC sayil1 “Distile Alkollii
I¢kilerin Tanimlanmasi ve Sunulmasia Iliskin Detay Kurallar” Komisyon Tiiziigii dikkate almarak
Avrupa Birligine uyum ¢er¢evesinde hazirlanmustir.

Tescil ve denetim

Madde 19 - Bu Tebligde yer alan {iriinleri ireten ve satan isyerleri, tescil ve izin, ithalat, kontrol
ve denetim sirasinda bu Teblig hiikiimlerine uymak zorundadir. Bu hiikiimlere uymayan igyerleri
hakkinda 05/06/2004 tarihli ve 25483 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan 5179 sayili Gidalarin
Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun Hiikmiinde Kararnamenin Degistirilerek Kabulii
Hakkinda Kanun hiikiimlerine gore yasal islem yapilir.

Denetim

Madde 20 - Bu Teblige ait hiikiimler; 05/06/2004 tarihli ve 25483 sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan 5179 sayili Gidalarin Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun Hiikmiinde
Kararnamenin Degistirilerek Kabulii Hakkinda Kanuna gore, Tarim ve Koyisleri Bakanligi'nca
denetlenir.

Yiiriirliikten kaldirilan mevzuat



Madde 21 - Tarim ve Koyisleri Bakanlig: tarafindan 21/10/1995 tarihli ve 22440 sayili Resmi
Gazete’de yayimlanan “Distile Alkollii Igkiler Tebligi” yiiriirliikten kaldirilmgtir. (Miilga) TURK
GIDA KODEKSI.

Gecici Madde 1- Halen faaliyet gosteren ve bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinleri iireten ve
satan isyerleri bu Tebligin yaymmi tarihinden itibaren 1 yil icinde Teblig hiikiimlerine uymak
zorundadir. Bu siire i¢inde gerekli diizenlemeleri yapmayan iiretim yerlerinin faaliyetine izin verilmez.
Bu siirenin sonunda séz konusu iiretim yerleri ile Teblig hiikiimlerine uymayan iiriinleri satan isyerleri
hakkinda, 5179 sayili Gidalarin Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun Hiikmiinde
Kararnamenin Degistirilerek Kabulii Hakkinda Kanun hiikiimlerine gore yasal islem yapilir.

Yiiriirlik
Madde 22 - Bu Teblig yayimi tarihinde yiiriirliige girer.

Yiiriitme
Madde 23 - Bu Teblig hiikiimlerini Tarim ve Koyisleri Bakani yiiriitiir.
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EK-1

Tarimsal Kokenli Etil Alkoliin Ozellikleri

Ozellikler

Duyusal Ozellikler Hammaddesine 6zgii olandan bagka
koku ve tad bulunmamali

Alkol miktar1 (hacmen %) en az 96.0

Toplam asitlik
%100 liik alkolde asetik asit en fazla 1.5
cinsinden gram/hektolitre)

Esterler
(%100 liik alkolde etilasetat en fazla 1.3
cinsinden gram/hektolitre)

Aldehitler
(%100 liik alkolde asetaldehit en fazla 0.5
cinsinden gram/hektolitre)

Yiiksek alkoller
(%100 liik alkolde metil-2 propanol 1 en fazla 0.5
cinsinden gram/hektolitre)

Metanol
(%00 liik alkolde gram/hektolitre) en fazla 50

Buharlagma Kalintisi en fazla 15
(%100 liik alkolde gram/hektolitre)

Ugucu azotlu bazlar
(%100 liik alkolde azot cinsinden en fazla 0.1
gram/hektolitre)

Furfural Bulunmamali

EK 2
DIiSTILE ALKOLLU iICKIiLERE
AIT COGRAFIi iSARETLER
2. (a) Whisky Scotch Whisky
Irish Whisky
Whisky espand .
(Bu tanimlar 'Malt' or 'Grain' ifadesi ile desteklenebilir )

(b) Whiskey Irish Whiskey
Uisce Beatha Eireannach/Irish Whiskey
(Bu tanimlar 'Pot Still' ifadesi ile desteklenebilir)

3. Tahil Distilat I¢kisi Eau-de-vie de seigle, marque nationale luxembourgeoise
4. Kanyak Eau-de-vie de Cognac
Eau-de-vie des Charentes
Cognac
(Bu tanimlar asagidaki ifadelerle birlikte kullanilabilir)
— Fine

— Grande Fine Champagne



5. Brendi

6.Uziim Cibresi Distilat I¢kisi

— Grande Champagne

— Petite Fine Champagne

— Petite Champagne

— Fine Champagne

— Borderies

— Fins Bois

Bons Bois)

Fine Bordeaux
Armagnac
Bas-Armagnac
Haut-Armagnac
Tenarese
Eau-de-vie de vin de la Marne
Eau-de-vie de vin originaire d'Aquitaine
Eau-de-vie de vin de Bourgogne
Eau-de-vie de vin originaire du Centre-Est
Eau-de-vie de vin originaire de Franche-Comte
Eau-de-vie de vin originaire du Bugey
Eau-de-vie de vin de Savoie
Eau-de-vie de vin originaire des Coteaux de la Loire
Eau-de-vie de vin des C6tes-du-Rhone
Eau-de-vie dc vin originaire de Provence
Faugeres or eau-de-vie de Faugcres
Eau-de-vie de vin originaire du Languedoc
Aguardente do Minho
Aguardente do Douro
Aguardente da Beira Interior
Aguardente da Bairrada
Aguardenre do Oeste
Aguardenre do Ribatejo
Aguardente do Alentejo
Aguardente do Algarve

Brandy de Jerez

Brandy de Penedes

Brandy iraliano

Brandy ATTIKII<;/Attica Brandy

Brandy lleXoTtowrtaou/Peloponnese Brandy

Brandy KevTpiKf]<; EXXaSa™Brandy from Central Greece
Deucscher Weinbrand

Eau-de-vie de marc de Champagne ou marc de Champagne
Eau-de-vie de marc originaire d'Aquitaine

Eau-de-vie de marc de Bourgogne

Eau-de-vie de marc originaire du Centre-Est
Eau-de-vie de marc originaire de Franche-Comte
Eau-de-vie de marc originaire de Bugey

Eau-de-vie de marc originaire de Savoie

Marc de Bourgogne

Marc de Savoie

Marc d'Auvergne

Eau-de-vie de marc originaire des Coteaux de la Loire
Eau-de-vie de marc des Cotes du Rhone

Eau-de-vie de marc originaire de Provence

Eau-de-vie de marc originaire du Languedoc

Marc d'Alsace Gewur/traminer

Marc de Lorraine

Bagaceira do Minho

Bagaceira do Douro

Bagaceira da Btira Interior

Bagaceira da Bairrada



Bagaceira do Oeste

Bagaceira do Ribatejo

Bagaceira do Aientejo

Bagaceira do Afgarve

Orujo gallego

Grappa di Barolo

Grappa piemontese or de! Piemonte

Grappa lombarda or di Lombardia

Grappa trentina or del Trcntino

Grappa friulana or del Friuli

Grappa veneta or del Veneto

Siidtiroler Grappa/Grappa deJPAlto Adigc
TaiKoubi6 KpiiTng/Tsikoudia from Crete
Toiitoupo MaKE5ovia<;/Tsipouro from Macedonia
Tomoupo OeoottXiac,/Tsipouro from Thessaly
Toinoupo Tupvapou/Tsipouro from Tyrnavos
Eau-de-vie de marc marque nationale luxembourgeuise

7. Meyve Distilat i¢kisi Schwarzwalder Kirschwasser
Schwarzwalder Himbeergeist
Schwarzwalder Mirabellenwasser
Schwarzwalder Williamsbirne
Schwarzwalder Zwetschgenwasser
Frankisches Zwetschgenwasser
Frankisches Kirschwasser
Frankischer Obsder
Mirabelle de Lorraine
Kirsch d'Alsace
Quctsch d'Alsace
Framboise d'Alsace
Mirabelle d'Alsace
Kirsch de Fougerolles
Siidtiroler Williams/Williams dell'Alto Adige
Siidtiroler Aprikot or Sudriroler
Marille/Aprikot dell'Alto Adige or Marille dell'Alto Adige
Siidtiroler Kirsch/Kirsch deU'AJto Adige
Sudriroler Zwetschgeler/Zwetschgeler dell'Alto Adige
Siidtiroler Obstler/Obstler dell'Alto Adige
Sudtiroler Gravensteiner/Gravensteiner dell'Alto Adige
Siidtiroler Golden Delicious/Golden delicious dell'Alto Adig
Williams friulano or del Friuli
Sliwovitz del Veneto
Sliwovitz de] Friuli-Venczia Giulia
Sliwovitz del Trenrino-Alto Adige
Distillate di mele trentino or del Trcntino
Williams trentino or del Trentino
Sliwovitz trentino or del Trentino
Aprikot trentino or del Trentino
Medronheira do Algarve
Medronheira do Bucaco
Kirsch or Kirschwasser Friulano
Kirsch or Kirschwasser Trentino
Kirsch or Kirschwasser Veneto
Aguardente de pera da Lousa
Eau-de-vie de pommes marque nationale luxembourgeoise
Eau-de-vie de poires marque nationale luxembourgeoise
Eau-de-vie de kirsch marque nationale luxembourgeoise
Eau-de-vie de quetsch marque nationale luxembourgeoise
Eau-de-vie de mirabelle marque nationale luxembourgeoise
Eau-de-vie de pmnelfes marque nationale luxembourgeois



8. Cider Distilat Igkisi veya
Perry Distilat I¢ckisi Calvados du Pays d'Auge
Calvados
Eau-de-vie de cidre de Bretagne
Eau-de-vie de poire de Bretagne
Eau-de-vie de cidre de Normandic
Eau-de-vie de poire” de Normandic
Eau-de-vie de cidre du Maine
Aquardiente de sidra de Astunas
Eau-de-vie de poire du Maine
9. Gentian Distilat I¢kisi Bayerischer Gebirgsenzian
Siidtiroler Enzian/Genziana dell'Alto Adige
Genziana trentina or del Trentino
10. Meyve Distile Ickisi Pacharan navarro
11. Ardig Aromal1 Distile T¢ki Ostfriesischer Korngenever
Genievre Flandres Artois
Hasseltse jenever
Balegemse jenever
Peket de Wallonic
Steinhager
Plymouth Gin
Gin dc Mah6n
12. Karaway-Aromal Distile Icki Dansk Akvavit/Dansk Aquavit
13. Anason Aromali Distile I¢ki Anis espanol
Evora anisada
Cazalla
Chinchon
Ojen
Rute
14. Likor Berliner Kummel
Hamburger Kummel
Miinchener Kummel
Chiemseer Klosterlikor
Bayerischer Krauterlikor
Cassis de Dijon
Cassis de Beaufort
Irish Cream
Palo de Mallorca
Ginjinha portuguesa
Licor dc Singeverga
Benediktbeurer Klosterlikor
Ettaler Klosterlikor
Ratafia de Champagne
Ratafia catalana
Anfs portugues
15. Spirit drinks Pommeau de Brctagne
I'ommeau du Maine
Pommeau de Normandie



