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Onsodz

GCC Standardizasyon Teskilatt (GSO), GCC {ye devletlerinin Ulusal Standartlar
Kuruluslarindan olusan bolgesel bir teskilattir. GSO’nun temel iglevlerinden biri, ihtisaslagmis
teknik komiteler (TK’lar) vasitasiyla Korfez Standartlari / Teknik yonetmelikler yayinlamaktir.

Isbu Teknik yonetmelik, gida ve tarim iiriinleri standartlari igin teknik bir komite olan Komite
TK No (5) teknik programi cergevesinde GSO tarafindan hazirlanmistir. Taslak Teknik
yonetmelik, Suudi Arabistan Krallig1 tarafindan hazirlanmistir. Taslak Teknik yonetmelik,
ilgili ADMO, Uluslararasi ve Ulusal yabanci Standartlar ve referanslara dayanilarak
hazirlanmustir.

Isbu Teknik yonetmelik, GSO Y&netim Kurulunun, 25/06/1433h (16/05/2012) tarihli (15)
say1l1 toplantisinda, GSO Y 6netim Kurulu tarafindan onaylanmaigtir.
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Hazir etler — Salamura ve 1s1l islem gérmiis etler

KAPSAM VE UYGULAMA ALANI

Isbu standart, sogutulmus, dondurulmus s181r, manda veya deve, kuzu, evcil kus
veya tavsan etinden, tuz ¢ozeltisinde kiirlenen (salamura) ve tiitsiilenmis veya
tiitstilenmemis, 1s1l iglem gormiis, uygun paketlerde paketlenmis etlere iliskindir.

TAMAMLAYICI REFERANSLAR
GSO 9 " Hazir Ambalajli Gida Maddelerinin Etiketlenmesi".
GSO 592 " Et ve Et Uriinlerinden Numune Alim Yontemleri "

GSO 1794 " Hava Gegirmez Bigimde Kapatilmis, Gidalarin Konservelenmesinde
Kullanilan Yuvarlak Konserve Kutular ".

GSO 655 " Et, Balik, Kabuklular ve Bunlarin iiriinlerinin Mikrobiyolojik
Muayenesi i¢in Y ontemler "

GSO 20 " Gida Maddelerindeki Kirlilik Yaratan Metal Ogelerin Tespit

Edilmesinde Kullanilacak Y ontemler ".
GSO 21" Gida Tesisleri ve Burada Calisanlar I¢in Hijyen Yonetmelikleri ".
GSO 22 " Gida Maddelerinde Kullanilan Renklendirici Maddelerin Test

Edilmesinde Kullanilan Yontemler ".

GSO I1SO 2918 " Et ve Et Uriinleri — Nitrit Igeriginin Tespit Edilmesi (Referans
Yontemi)".

GSO 993 " Islami Kanunlara Gére Hayvan Kesim Gereklilikleri ".

GSO 795 "Gida Uriinlerinde Kullanilmasina izin Verilen Antioksidanlar igin Test
Yontemleri”.

GS0839"Gida Ambalajlar1 Kisim 1 — Genel Gereklilikler”.

GSO 1863 " Gida Ambalajlar1 — Kisim 2 Plastik Ambalajlar — Genel
Gereklilikler ".

GS0O1016" Gida Maddeleri I¢in Mikrobiyolojik Kriterler — Kisim 1 "
GSO 988 " Gida Maddelerinde izin Verilen Radyoaktivite Seviyesi Limitleri ".

GS0 998 " Gida Maddelerinde Izin Verilen Radyoaktivite Seviyelerinin
Limitlerinin Belirlenmesinde Kullanilan Yontemler - Kisim1 Gamma
Spektrometre™.

GSO CAC/MRL 02 " Gida Maddelerinde Azami Veteriner Ilaci Limitleri "
GSO/CAC 193 " Gida Maddelerinde Kirletici Maddeler ve Zehirli Maddeler”.

Ilgili kurum tarafindan onaylanacak GSO:
" Gida Uriinlerinde Domuz Etinin Tespit Edilmesi ".
" Gida Uriinlerinde Domuz Yagmin Tespit Edilmesi ",

" Tarim ve Gida Uriinlerinde Azami Tarim Ilaci Kalintis1 Limitleri — Kisim 3".



GSO STANDARDI GS02206/2012

2.21

2.22
3.
3.1

3.2

3.3

3.4

3.5

4.1

4.2

4.3

4.4

4.5
4.6

4.7
4.8

4.9
4.10

4.11

" Gidalarda Izin Verilen Tarim Ilact Kalmtilarmin Tespit Edilmesi Igin
Yontemler".

" Gidalarda Veteriner ilaglarinin Tespit Edilmesi Ve Belirlenmesi ".

TANIMLAR

Tuzlu ¢ozeltide islenmis (Salamura) ve 1s1l islem gérmiis et: Kemiksiz, kikirdaksiz
ve i¢ organlarindan temizlenmis etlerin bir veya daha fazla pargasindan secilen et
parcalarindan hazirlanan; tuzlu ¢ozeltide islem goérmiis ve 1s1l islem gormdiis,
tiitsiilenmis veya tiitsiilenmemis ve uygun paketlerde paketlenmis gida tirtiniidiir.

Tuzlu ¢ozelti: Alkali tuzlari (su baglayiciigini artirmak ig¢in), koruyucular,
antioksidanlar, baharatlar ve tat zenginlestiricilerin eklenebilecegi, belirli bir
miktar su ve tuzun bilesiminden olusan bir ¢ozeltidir. Bu ¢ozelti, enjeksiyon veya
batirma yontemi ile etin islenmesinde kullanilir.

Tuzlu ¢ozeltide islenmis ve 1s1l islem gormiis tek tip et: gogiis veya but veya fileto
veya pencata gibi bir kismindan, 3.1°de anlatildig1 sekilde hazirlanan ve iiriin
etiketinde et tipi ve et kismu belirtilen etlerdir.

Tuzlu ¢ozeltide islenmis ve 1s1l islem gormiis karisik et: Farkli pargalardan, 3.1°de
anlatildig1 sekilde hazirlanan ve {iriin etiketinde sadece et tipi belirtilen etlerdir.

Tuz c¢ozeltisinde islenen ve 1sil islem gormiis et dilimleri: 3.3 veya 3.4’te
anlatildigi sekilde, dilimlendikten sonra uygun paketlerde vakumlanarak
paketlenir.

GEREKLILIKLER
Salamura ve 1s1l islem gérmiis etler i¢in asagidaki gereklilikler karsilanmalidir.

Uriiniin iiretilmesinde kullanilan etler, 2.9°da bahsedilen GSO standardina uygun
olarak kesilmis hayvanlardan elde edilmelidir.

Sogutulmus veya dondurulmus etler ve {iriin islenmesinde kullanilan tiim igerikler
ve katki maddeleri, ilgili GSO standardin uygun olmalidir.

Uriinler, Madde 2.6°da bahsedilen GSO’da belirtilen hijyenik gerekliliklere gore
hazirlanacaktir.

Uriinlerin higbirinde domuz eti ve domuz yag ve iiriinleri veya tiirevleri
bulunamaz.

Islenmesinde kullanilacak et tek tip olacaktir.

Uriiniin tadu, {iretildigi etin 6zelliklerine uygun olmalidir ve eger tiitsiilenmis iiriin
ise tiitsii tadina uygun olmalidir.

Uriin homojen, ve kesimden sonra dilimlenebilir olmalidir.

Uriin yiizeyinin rengi acik kahverengi ile koyu kahverengi arasinda, uygun et
islemesinden ve/veya dogal tiitsiilemeden kaynaklanan bir renge sahip olmalidir.

Yapay renklendirici madde icermemelidir.

Safligi bozan madde, yabanci madde ve kabul edilemez koku barindirmamalidir.
Ayni zamanda dis yiizeyi kuru olmali ve musilaj veya diger bozulma belirtileri
icermemelidir.

Etler, tiitsiileme islemleri baslatilana kadar veya etlerde herhangi bir bozulma
veya Kkirlilige neden olmayacak kosullar altinda 1sil isleme kadar isleme
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stirecleriyle muamele gérmeli, taginmali ve depolanmalidir. Ayrica, bu etlerin 1s1s1
isleme dongiisii boyunca 4°C’yi ge¢gmemelidir, ayn1 sekilde, kiirleme isleminde
kullanilan tuzlu ¢6zeltinin 1s1s1 da bu sekilde olmalidir.

Isil islem uygulamas, iirliniin insan kullanimina uygun giivenlik ve biitiinliikte
olmasini saglayacak uygunlukta olmalidir.

Uriindeki et yiizdesi %80°den az olmamali; ve et proteini (yagsiz) yiizdesi
%16’dan az olmamalidir.

Nem igerigi, protein igeriginin %+10 ‘dan 4 katindan daha fazla olamaz.
Toksik ve kirlilige neden olan madde limitleri Madde 2.17°de belirtilen
Korfez standardinda bahsedilen azami limitlere uygun olmalidir.

Mikrobiyolojik limitler, Madde 2.13’de bahsedilen GSO standardinda belirtilen
limitleri asamaz.

Tarim ilac1 kalintilarinin limitleri, Madde 2.20’de bahsedilen GSO standardinda
belirtilen azami limitleri asamaz.

Veteriner ilag kalintilarinin limitleri, Madde 2.16’da belirtilen GSO standardinda
bahsedilen azami limitlere uygun olacaktir.

Radyoaktivite seviyeleri, Madde 2.14’te bahsedilen GSO’da gegen asgari limitleri
asmamalidir.

Katki Maddeleri

Koruyucu Maddeler

Nihai iirtindeki sodyum ve / veya potasyum nitrit icerigi 125 ppm’i gecemez.
Antioksidanlar

Askorbik asit ve/veya sodyum veya potasyum tuzlari

Askorbik asit olarak ifade edilir ve tek bagina veya birlikte 500 ppm’i gecemez.

veya

Eritorbik asit olarak ifade edilir ve tek basina veya karigim olarak 500 ppm’i
asamaz.

Su baglayici maddeler

P2 O5 seklinde ifade edilen mono, di- veya poli - Sodyum veya potasyum fosfat,
ve tek basina veya karisim olarak 3000 ppm’i asamaz.

Kivam artirict maddeler

Iyi iretim uygulamalarina gére, jeloz veya karajenan.

Sodyum aljinat ve / veya potasyum aljinat iirtinde 1 0 ppm'yi gegmemelidir.
Karbonhidratlar

Sukroz, dektroz, laktoz, maltoz, glikoz ve bal, tek basina veya beraber, %3.5’ugu
asmamalidir.



GSO STANDARDI GS02206/2012

4.20.6

4.21

4211

4.21.2

4.21.3

6.1
6.1.1

6.1.2

6.1.3

6.1.4
6.1.5

6.1.6

Tatlandiricilar

Baharatlar, gesniler iyi Giretim uygulamalarina gore

Dogal veya dogala 6zdes aromalar

Dogal s1v1 tiitsii (Iyi Uretim Uygulamalari)

Lezzet artiricilar

Mono-sodyum glutamat

Di-sodyum gunalat Tek basina veya birlikte

Di- sodyum inosinat 5000 ppm’i gegmemelidir.

Tuzlu ¢ozeltide kiirlenmis ve 1s1l islem gormiis ithal etler

Madde 4.1 — 4.20 arasindakilere ek olarak, asagidaki gereklilikleri karsilamalidir-

KORFEZ Krallig: karantina kurallarmda tanimlandig1 sekilde, salgm hastaliklarin
oldugu filkelerden tuzlu soliisyonda kiirlenmis ve 1s1l islem goérmiis etlerin, ilgili
makamlardan 6nceden izin alinmaksizin ithal edilmesi yasaktir.

Ithal iiriiniin beraberinde, salamura ve 1s1l islem gormiis etin hazirlanmasinda
kullanilan etin Islami usullere uygun kesilmis hayvanlardan oldugunu, kesim
tarihini, hayvan cinsini, ve {riinde hicbir bulasici hastalik bulunmadigini ve
insanlarin tiiketimine uygun oldugunu gosteren ve Korfez Konsoloslugu ya da bir
baska yetkilendirilmis kurum tarafindan onayli ve tasdikli 1izin belgesi
bulundurmak mecburidir.

Ithal iirliniin beraberinde, iiriiniin ithal edildigi iilkeyi belirten, ve Korfez
Konsoloslugu ya da temsilcisi tarafindan onayli ve tasdikli mensei {ilke
sahadetname belgesi bulundurmak mecburidir.

NUMUNE ALIMI

Numune alimi, Madde 2.2.”de belirtilen GSO uyarinca yapilacaktir.
INCELEME VE TEST YONTEMLERI

Inceleme ydntemleri

Mikrobiyolojik limitlerin tespit edilmesinde Madde 2.4’de bahsedilen GSO’ya
uyulacaktir.

Kirletici metal elementler, Madde 2.5’te bahsedilen GSO uyarinca tespit
edilecektir.

Renklendirici maddelerin tespiti, Madde 2.7°de belirtilen GSO uyarinca
yapilacaktir.

Nitrit igerigi, Madde 2.8’de bahsedilen GSO standardina gore belirlenecektir.

Antioksidan tespiti, Madde 2.10’da belirtilen GSO Standardina gore
gerceklestirilir.

Domuz etinin tespiti, Madde 2.18’de belirtilen GSO uyarinca yapilacaktir.
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Domuz yaginin tespiti, Madde 2.19°de belirtilen GSO uyarinca yapilacaktir.

Tarim ilaci kalintilarinin tespit edilmesi, Madde 2.21°de belirtilen GSO uyarinca
yapilacaktir.

Veteriner ilaci kalintilarinin tespit edilmesi, Madde 2.22°de belirtilen GSO
uyarinca yapilacaktir.

Radyoaktivite seviyelerinin tespit edilmesi, Madde 2.15’de bahsedilen GSO
yarinca yapilacaktir.

Testler

Tiim gerekli testler, liriiniin, bu Standarda uygunlugunun saglanmasi i¢in, 5.
madde dogrultusunda alinmis temsili numuneler tizerinden gergeklestirilecektir.

PAKETLEME, TASIMA VE DEPOLAMA

Madde 2.3, 2.11 ve 2.12°de bahsedilen GSO standardi hiikiimlerine halel
gelmeksizin, tuzlu ¢o6zeltide kiirlenmis ve 1s1l islem gormiis etlerin
paketlenmesinde, tasinmasinda ve depolanmasinda, agsagidakilere uyulacaktir;

Paketleme

Ambalajlama icin kullanilan paketler temiz olmali ve depolama, tagima ve diger
stire¢ kosullar1 kapsaminda iiriiniin kalite 6zellikleri ve giivenligine etkisi olmayan
uygun malzemelerden yapilmalidir.

Uriiniin nihai paketleme islemi 1s1l islemden sonra gerceklestirilecekse, bu islem,
isleme alanlarmndan uzakta yapilmali ve uygun hijyenik kosullar altinda miimkiin
olan en kisa siirede tamamlanmalidir.

Perakende satisi i¢in isleme fabrikasinda hazirlanan dilimler veya pargalar, iiriiniin
tagima sirasinda kontaminasyon veya hasardan korunmasini saglamak i¢in uygun
ambalajlarda vakumlanarak paketlenmelidir.

Tasima ve depolama
Uriinler 0- 5°C arasinda taginmali ve depolanmalidir.

Uriinler, bozulmalar1 veya hasar almalari engellenecek sekilde tagmmali ve
depolanmalidir.

Vakumlanarak paketlenmis iriinlerin raf Omiirleri, isleme tarihinden 3 ay1
gecmeyecek bir zamanda paketlenmelidir.

Ambalaji ¢ikarilmis, vakumlanmis paketlerde paketlenen iiriinlerin raf émrii, 72
saati gegmemelidir ve serin ve kuru bir yerde muhafaza edilmelidir.

Konserve iirtinlerin raf émrii 9 ay1 gegmemelidir.
ETIKETLEME

Madde 2.1°de bahsedilen GSO’da belirtilenlere halel gelmeksizin, paket {izerinde
asagidakiler agikga belirtilecektir.
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Uriin ad1 ve paketlemeye gore {iriin tipi.

Yag yiizdesi, koyu harflerle agikga belirtilecektir.

Tuz ylizdesi, koyu harflerle agik¢a belirtilecektir.

Eklenen baglayicilar veya dolgu malzemeleri ve bunlarin yiizdeleri (%).

Isbu standardin 7.2.4. maddesine uyarinca tavsiye edilen depolama ve isleme
kosullari.



